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1. ekonomika da biznesi

Economics and Business

biznes-gegmis Sedgenis Teoriul-

meTodologiuri

poziciebi da administrireba

omar qeSelaSvili-
ekonomikis mecnierebaTa doqtori, profesori,

saqarTvelos soflis meurenobis mecnierebaTa
akademiis akademikosi

referati
(internetuli versia)

  gaSuqebulia biznes-gegmis Sedgenis mniSvneloba, miznis dasaxva

biznes-gegmisTvis, sarekomendacio orientirebi, ZiriTadi elementebi

da marTvis sistema.

axsnilia biznes-gegmis Sedgenis administrireba. mocemulia biznes-

gegmis Sedgenis sanimuSo (pirobiTi) struqtura.

miznis dasaxva biznes-gegmisTvis, sarekomendacio ori-

entirebi, ZiriTadi elementebi da marTvis sistema.
    firmis (sawarmos) warmatebuli marTvisaTvis yvelaze
mTavaria is, rom mis wevrebs survili hqondeT miaRwion sasu-

rvel Sedegebs, romelic winaswar iqneba garkveul-gansazRv–
ruli da ganixileba rogorc mizani.

mizani SeiZleba ganisazRvros, rogorc fermeruli meu-

rneobisaTvis sasurveli momavali mdgomareoba. igi SeiZleba

ganvixiloT agreTve, rogorc winaswar Segnebul-Secnobili
SezRudvebi, romelic Sexvdeba meurneobas momavalSi, garkveul

etapze an sakmao drois manZilze da romelic damokidebulia

konkretul bunebriv-ekonomikur pirobebze, materialur da
fulad resursebze, bazris moTxovnebze, samuSao Zalaze da

sxva faqtorebze.
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amrigad, mizani–es ara mxolod sasurveli orientiria,

aramed is gulisxmobs garkveul moqmedebas da resursebiT

uzrunvelyofas, romelic saWiroa am miznis misaRwevad.
firmis mizans Tavisi funqciebic gaaCnia:

1. igi axdens yuradRebis koncentrirebas gansazRvrul

mimarTulebebze;

2. man SeiZleba Seasrulos normativebis funqciac, rome–
lzec unda iyos morgebuli, anda romelsac unda

Seesatyvisos miRebuli Sedegebi;

3. SeiZleba gamovides resursebis xarjvis dasabuTebis me–
qanizmis rolSi;

4. SeiZleba gavlena iqonios meurneobis struqturasa da
misi wevrebis motivaciaze.

ukanasknel 15-20 weliwadSi, msoflioSi Catarebuli

farTo gamokvlevebiT, romelic exeboda dasaxuli miznis meu–
rneobis motivaciasa da efeqturobaze gavlenas, damtkicda,

rom:

1. Znel miznebs, msubuq miznebTan SedarebiT, mivyavarT
ufro maRal Sedegebamde;

2. miznis dasaxva amsubuqebs movlenebs, romlebic gavle-

nas axdens: materialuri da fuladi resursebis xarjvis Se–
degebze; SromiTi resursebis gamoyenebaze; konkurenciis Sede–
gebze da sxv.

rogorc Cans, kargad agebuli menejmenti swored miznis
funqcias unda eyrdnobodes, anu konkretulad, fermeruli me-

urneoba mxolod winaswar gansazRvruli miznis mixedviT unda

imarTebodes. es miCneuli unda iqnes, rogorc Tanamedrove eko-
nomikisa da biznesis kanoni.

fermis miznis mixedviT marTva warmoadgens ZiriTad me-

Tods anu midgomas, romelic gamoiyeneba Tanamedrove menejme–
ntSi imisaTvis, rom mianiWos dasaxul mizans operaciuli

saxe.

gavecnoT aT orientirs, romelsac xeli unda CavWidoT
fermis miznis formulirebisas:

1. mizani unda iyos ganzomilebadi (unda izomebodes);

2. Sedegebi unda iyos erTmniSvnelovani (mizani unda iyos
rac SeiZleba advilad gasagebi da martivi);

3. mizani unda moicavdes zust TariRebs;

4. mizani unda iyos mamobilizebeli da misaRwevi;
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5. man unda moaxdinos yuradRebis koncentrireba warmo-

ebis nayofierebis SesaZleblobebze;

6. igi unda moicavdes potenciur stimulebs maTTvis, vinc
unda miaRwios mizans;

7. igi unda imsaxurebdes fermeruli meurneobis mTeli

Semadgenlobis mxardaWeras;
8. igi unda iyos kontrolirebadi;

9. unda gamoiyos miznis miRwevaze pasuxismgebeli;

10. mizani unda eqvemdebarebodes Sefasebas, misi Sedegebi
unda iyos naTeli da gasagebi.

cnobili biznesmenebi da menejerebi mizans ganmartaven,
rogorc:

- saqmianobas (viRac akeTebs);

- Sedegs (miRweuli unda iqnes raRac Sedegebi);
- process (miRweuli unda iqnas procesis Seuferxebeli

mimdinareoba);

- garkveuli mdgomareobis miRwevas.

amrigad, fermeruli meurneobis funqcionirebisa da mo–
mgebiani saqmianobis amosaval poziciad miCneulia miznis swo–
rad gansazRvra, romelzedac unda iyos awyobili menejmentis

mTeli sistema da procesi.

unda ganimartos, rom sabazro ekonomikaze orientire–
buli fermeruli meurneobis saerTo mizans, rogorc wesi,

xangrZlivi periodisaTvis mogebis maqsimizacia warmoadgens,
romlis miRweva SeiZleba mxolod damatebiT miznebTan erTo-

bliobaSi da romelic Tavis gamoxatulebas miznis funqciaSi

poulobs.
fermerul meurneobas ZiriTad mizanTan erTad SeiZleba

(unda) hqondes finansuri mizani, rac gulisxmobs imas, rom

sawarmo finansurad uzrunvelyofili iqneba da ukeTesad Sea-
srulebs nakisr amocanebs, uzrunvelyofs kapitalis

dabandebas.
fermerul meurneobas aqvs agreTve arafinansuri mizne-

bic. is SeiZleba iyos rogorc ekonomikuri, ise araeko-

nomikuri. mag:
1. sasaqonlo produqciis moculobis zrdisadmi miswra-

feba;

2. warmoebis zrdaSi gansazRvruli miznis miRweva;
3. warmoebis specializaciis srulyofa (Secvla);
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4. kompleqsuri meqanizaciis danergva;

5. mosaxleobis garkveuli doniT momsaxurebis uzrunvel-

yofa;
6. teqnologiuri srulyofis uzrunvelyofa;

7. momuSaveTa socialuri pirobebis gaumjobeseba;

8. sagareo bazarze gaRweva;
9. ekonomiuri wonasworobis uzrunvelyofa da sxv.

biznes-gegmis Sedgenis mniSvneloba.

fermeruli meurneobis menejmentis amosavali baza da
sawyisi, misi miznisa da amocanebis garkvevis safuZvelze,

biznes-gegmis Sedgenaa.
biznes-gegmaSi akumulirebuli da asaxulia mTeli fer-

meruli meurneobis sawarmoo-ekonomikuri suraTi, ganviTarebis

pirobebi da resursebi, misaRwevi Sedegebi da mijnebi.
biznes-gegma SeiZleba Sedges axlad Camoyalibebuli an

ukve arsebuli fermisaTvis.

biznes-gegma aris dokumenti, romelSic mocemulia miz-
nis idea. kompleqsurad aisaxeba da fasdeba fermeruli meu-

rneobis biznesuri ganviTarebis perspeqtivebi, Sesabamisi mate-

rialur-finansuri resursebiT realuri uzrunvelyofis para-
metrebis asaxviT. masSi mocemulia miznis miRwevis gzebi da

mosalodneli Sedegebi. igi aris saxelmZRvanelo dokumenti

sameurneo funqciebis SesrulebisaTvis.
biznes-gegma exmareba sawarmos (firmas) iaros strate-

giuli kursiT, riTac unda miaRwios dasaxul mizans.

biznes-gegma emsaxureba sami ZiriTadi problemis gada-
wyvetas:

igi SeiZleba gamoyenebuli iqnes, rogorc biznesis ganvi-

Tarebis ZiriTadi mimarTulebebis safuZveli: ganisazRvros
meurneobis ganviTarebis strategia, miznebi da amocanebi,

ganxiluli iqnas sawarmoo, marketinguli, finansuri da sxva

problemebi.
   igi warmoadgens im instruments, romlis saSualebiTac

mewarmes SeuZlia Seafasos meurneobis (firmis) sameurneo-

ekonomikuri saqmianobis faqtiuri gegmebi. biznes-gegmis safi-
nanso nawili SeiZleba gamoiyenon meurneobis sameurneo saqmi-

anobis biujetis Sedgenisa da misi Sesrulebis kontroli-

saTvis, ramdenad zustad aris daculi Semosaval-gasavali.
menejeri drodadro unda adarebdes mimdinare wlis biujetis
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Sesrulebas gasuli wlebis biujetis analogiur monacemebs,

riTac droulad SeniSnavs arasasurvel cvlilebebs, daadgens

amis mizezebs da miiRebs saTanado zomebs.
    igi warmoadgens fuladi saxsrebis mozidvis saSualebas.

sesxis gamcemi an investori ar daabandebs kapitals da sax-

srebs biznesSi, Tu winaswar ar gaecno biznes-gegmas da ar da-
rwmunda meurneobis gadaxdisunarianobaSi.

CamoTvlilis garda, biznes-gegma aris saxelmZRvanelo do-

kumenti sameurneo funqciebis SesrulebisaTvis. igi gamoiyeneba
agreTve molaparakebebisa da saqmian garigebaTa instrumentad.

gegmis momzadebis dros fermerma (mewarmem) konkretu--
lad unda miuTiTos, Tu ris miRebas iTxovs investorisagan an

kreditorisagan da amave dros naTlad aRniSnos, sanacvlod

ras sTavazobs damfinansebels.
biznes-gegma konfidencialuri dokumentia. igi unda ga-

daeces mxolod specialistTa gansazRvrul jgufs (meneje-

rebs, konsultantebs, dafinansebis subieqtebs) da araa saWiro
misi mraval egzempliarad beWdva.

sesxis gamcemis mier gegmis gacnobis dros yuradReba

eqceva dakreditebis 4 faqtors:

 fermeruli meurneobis saqmian reputacias;

 fuladi saxsrebis nakadis simZlavres sesxis gastumrebis

SesaZleblobis TvalsazrisiT, anu meurneobis mdgradobisa

da gadaxdisunarianobis dones;

 sesxis gamcemis interesebis damatebiT garantiebs;

 sakuTari kapitalis wils, anu ra odenobiT sakuTari kapi-

tali aqvs Cadebuli fermers biznesSi.

biznes-gegmis Sedgenis administrireba.
biznes-gegmebis Sedgena sistematiur xasiaTs atarebs da

calkeuli periodebis mixedviT xdeba misi dazusteba da kore-

qtirdeba. aseTi gegmebis Sedgena, rogorc wesi, yvelgan xdeba
da igi sayovelTaodaa gavrcelebuli. es gegmebi igive samoqme-

do programebia.

biznes-gegma sasurvelia ar iyos didi moculobis. igi
Cveulebriv 5 wlian periods moicavs, anda dgeba erTwliani

periodisaTvis.

biznes-gegma SeiZleba Sedges TviT firmis ZalebiT, anda
daqiravebuli ekonomistebisa da marketologebis mier. xSir
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SemTxvevaSi aseTi gegmebi TviT firmis TanamSromlebis mier

dgeba.

biznes-gegmis Sedgenis administrireba gulisxmobs:

 Seswavlili iqnas warmoebis (momsaxurebis) pirobebi da

masze moqmedi mikro da makro garemo;

 Seswavlili iqnas warmoebis SesaZleblobebi da resursebi

(SromiTi, materialur-teqnikuri). am SemTxvevaSi praqtiku-
lad saqme exeba inventarizacias, raTa gairkves, Tu risi

patronebi xarT;

 unda Sefasdes sawarmos finansuri mdgomareoba. am SemTx-
vevaSi gasarkvevia: ra saxsrebi gagaCniaT, rogoria biuje-tSi

gadasaxadTa sidide, kreditebze davalianeba, bankis sesxebis

procentebi, dazRvevis xarjebi, debitoruli dava-lianebebi,
gayinul ZiriTad saSualebaTa narCeni Rirebu-leba, jarima,

dataceba, danakargi da sxv.

 unda Catardes fermis sawarmoo-safinanso saqmianobis de-
taluri analizi.

am samuSaoebis Semdeg, romelic arsebuli mdgomareobis

Sefasebis saSualebas iZleva, saWiroa ganisazRvros da damu-
Savdes Semdegi:

1. unda ganisazRvros da Sefasdes momavalSi firmis

produqciaze moTxovna, misi gasaRebis bazari, pirobebi, Sesa-
Zleblobebi, momxmarebeli.

imisaTvis, rom bazarze gaxvideT, unda icodeT saiT mi-

dixarT, es imas niSnavs, rom gaarkvioT: ra da ramdeni rao-
denobiTaa saWiro da SegiZliaT awarmooT produqcia, rogoria

misi daniSnuleba, vin iyidis Tqvens produqcias. ramdens, ro-

mel periodSi, ra fasad, rogori formiT unda gayidoT da
sad. unda ivaraudoT Tu ramdenad amaRldeba Tqvens mier war-

moebuli produqciis gasaRebis done (uaxloes wlebSi, per-

speqtivaSi) da rogor imoqmedebs amaze fasebi.
unda gairkves konkurentebTan dakavSirebuli pirobebi

da maTTan urTierTobis strategia. mxolod am sakiTxebis gar-

kvevis Semdeg (gindac Tqveni produqciis momxmarebelTa anke-
turi gamokiTxviT) gaxdeba TqvenTvis naTeli riTi da rogor

SegiZliaT gaxvideT bazarze da gaqvT Tu ara Sansi gauZloT

Tavisufal konkurencias.
amasTan, unda ivaraudoT sawarmos SesaZleblobebi, mo-

salodneli Cavardnebi, myidvelis pretenziebi, winaswar gan-
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sazRvrulis garda gasaRebis axali bazari da SesaZlo piro-

bebi.

2. unda gairkves bazrisaTvis saWiro asortimentisa da
moculobis produqciis sawarmoeblad ra pirobebi da resu-

rsebi (materialuri, SromiTi, fuladi) gWirdebaT.

amisaTvis unda gaiangariSoT yvela Sesabamisi maCvenebe--
li momavali calkeuli wlisaTvis.

amis Semdeg gairkveva: ra da ramdeni raodenobis esa Tu

is ZiriTadi da sabrunavi saSualeba dagWirdebaT, ra rao-
denobiT finansebi m.S. krediti (da ra mizniT) dagWirdebaT,

ramdeni da ra kategoriis muSakebi dagWirdebaT.
unda daazustoT da gansazRvroT sad da rodis Segi-

ZliaT ama Tu im saSualebis (produqciis, masalebis da a.S.)

SeZena da ivaraudoT ra fasebSi, mTlianad ra Tanxa dagWirde-
baT amisaTvis.

Semdeg, Tqveni SesaZleblobebis farglebSi unda Seadgi-

noT grafiki ama Tu im saSualebis (produqciis) etapobrivi
yidvisa da Semozidvis Sesaxeb.

unda ivaraudoT da gaarkvioT dagWirdebaT Tu ara da-

matebiTi muSaxelis, ama Tu im sferos specialistis, konsu-
ltantis da sxvaTa mowveva, ramdeni xniT, ra Tanxa dagWi-

rdebaT maTi Sromis asanazRaureblad.

unda gansazRvroT gyofniT Tu ara Sesanaxi moculo-
bebi, samacivro qseli da dagWirdebaT Tu ara maTi gafa-

rToeba, saamisod ramdeni Tanxa iqneba saWiro, periodebis mixe-

dviT da saidan unda dafaroT igi.
3. yovelive zemoTaRniSnuli maCveneblebis gaangariSebis

safuZvelze unda Sedges sawarmos teqnikur-ekonomikuri maCve-

neblebis balansi. es gulisxmobs gairkves rogoria davalianeba
nomenklaturis mixedviT.

am dokumentSi pasuxi unda gaeces kiTxvebs:

 ra da ramdeni unda vawarmooT;

 sad da rodis SeviZinoT resursebi;

 ra dagvijdeba damatebiT saWiro resursebis SeZena;

 ras da ramden produqcias gavyidiT, sad da ra fasad;

 gveyofa Tu ara sakuTari saSualebebi warmoebis ganviTare-

bisaTvis.
teqnikur-ekonomikuri balansi moicavs Semdeg parame-

trebsac: SromiT da materialuri resursebis danaxarjebs;
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Sromis nayofierebas, fondSeiaraRebas, fonduzrunvelyofas;

energoSeiaraRebas, energouzrunvelyofas da efeqtianobis sxva

speficikur maCveneblebs.
amasTan, saWiroa pasuxi gaeces Semdeg kiTxvebsac: ra-

tom iyidian am produqcias, ramdeni raodenobiT SegviZlia gav-

yidoT ama da am fasis pirobebSi, rogor gavzrdiT fass mo-
mavalSi, ra mogebas miviRebT am produqciis gayidviT.

4. unda gairkves moTxovnebi investiciebze da maTi

dafarvis wyaroebi;
5. unda gairkves reklamis formebi da maTTvis saWiro

finansebi, saSualebebi, Semsruleblebi;
6. unda gairkves informaciis miRebis formebi, xerxebi,

saWiro finansebi;

7. unda gairkves mecnierul-teqnikuri progresis miRwe-
vebis gamoyenebis pirobebi, formebi, saWiro resursebi da

finansebi;

8. unda gairkves sagareo-ekonomikuri kavSirebis
formebi, masStabebi, pirobebi, amisaTvis saWiro resursebi

(materialuri, finansuri);

9. unda gairkves servisis (momsaxurebis) saxeebi, for-
mebi da saWiro resursebi (materialuri, finansuri).

10. calke unda Sedges danaxarjTa saxeebi da sabalanso

gaangariSebebi. masSi Sedis xarjebi: warmoebaze, menejmentze,
momsaxurebaze, gasaRebaze, amortizaciaze, mecnierebaze, daz-

Rvevaze, informaciaze, reklamaze, dizainze, saerTo-safirmo

xarjebi da sxv.
amis Semdeg unda SemuSavdes sawarmos sicocxlisuna-

rianobis strategia sabazro pirobebSi. es saWiroa imisaTvis,

rom yvela muSakma icodes Tu ra moTxovnebi dgas mis winaSe,
raTa xval umuSevrad ki ar darCes, aramed ufro kargad

icxovros, vidre guSin.

aseTi strategiuli dokumentis safuZvelia produqciis
warmoebisa da faswarmoqmnis perspeqtiuli politika (saTana-

do ekonomikuri parametrebiTa da dasabuTebebiT). ai, swored

ase vlindeba dagegmvis funqcia sabazro ekonomikis dros.
mas Semdeg, rac momzaddeba aseTi dokumenti da gair-

kveva sawarmos pirobebi, SesaZleblobebi da perspeqtivebi,

unda gadawydes yvelaze rTuli amocana–daidos grZelvadiani
xelSekrulebebi mimwodebelsa da myidvels Soris.
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didi mniSvneloba aqvs warmoebis organizaciuli stru-

qturis srulyofas, am TvalsazrisiT biznesis sistemasa da

pirobebs sruliad axleburi midgoma sWirdeba da igi TiTo-
eul sawarmoSi diferencirebulad unda gadawydes. am mxriv

araviTari dogma ar arsebobs.

didi mniSvneloba aqvs bankTan urTierTobas. banki ecde-
ba krediti gasces mxolod saimedo sawarmoze. es urTier-

Tobebi ise unda aagoT, rom banki Tqveni mokavSire da xeli-

sSemwyobi iyos. amas didi mniSvneloba aqvs. biznes-gegmaSi
asaxuli unda iqnas kreditis moculoba, misi dafarvis vadebi.

gansakuTrebuli mniSvneloba eniWeba reklamas, produ-
qciis SefuTvasa da gaformebas. Tu es ubani kargad, Tana-

medrove doneze ar mogvarda, sawarmos mogeba mniSvnelovnad

Semcirdeba. biznes-gegmaSi saamiso xarjebi calke aisaxeba.
biznes-gegmebi dgeba sxvadasxva tipisa da mimarTulebis

firmebisaTvis, kerZod: mevenaxeobis, mexileobis, mebostneobis,

mesaqonleobis, meRoreobis, mefrinveleobis, kvebis mrewvelo-
bis da sxva sferos fermeruli meurneobisaTvis. es moiTxovs

maTdami mkacrad diferencirebul da specifikur midgomas,

maRalintelequalur donesa da gamocdilebas.
amis Sesabamisad, es gegmebi biznesis mimarTulebis mixe-

dviT SeiZleba arsebiTad gansxvavdebodes erTmaneTisagan, zogan

erTi mxare iyos win wamoweuli, zogan ki meore.
am gegmebis Sedgenis zemoT ganxiluli modeli da Tana-

mimdevroba sanimuSo da sarekomendacio xasiaTs atarebs, misi

gaTvaliswinebiT TiToeulma fermam Tavisi modifikaciisa da
specifikis biznes-gegma unda Seadginos.

zogierT fermas saerTod SeuZlia arc ki Seadginos

aRniSnuli formis biznes-gegma. es misi Tavisufali moqmedebis
nebaa. man SeiZleba sruliad sxva, Tavisi modelis gegma-pro-

gramebi Seadginos.

biznes-gegmebisa da programebis Sedgenis modeli, Tana-
mimdevroba da principebi SeiZleba ama Tu im fermis saidu-

mlosac warmoadgendes, amitom, igi mas mkacrad, difere-

ncirebulad miudgeba (sxvebisaTvis sruliad gansxvavebulad)
da damalavs kidec misi Sedgenis wess.

ase, rom am mxriv ar arsebobs savaldebulo midgomebi.

mTavaria fermam ise aawyos biznesi da ise Seadginos misi war-
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marTvis programebi Tu gegmebi, rom meti da myari mogeba

miiRos.

biznes-gegmis Sedgenis sanimuSo (pirobiTi) struqtura;
   biznes-gegmas 4 ZiriTadi funqcia SeiZleba miekuTvnos:

1. sawarmos ganviTarebis strategiis gansazRvra da samoqmedo

programis Sedgena;
2. biznes-gegmis monacemebis (maCveneblebis) Sesrulebis kon-

troli;

3. fuladi resursebis gamoyenebis SesaZlebloba;
4. sawarmoo gegmis SesrulebaSi potenciuri partniorebis

monawileoba (integrireba), romelTa daxmarebiTac Sesa-
Zlebeli iqneba sakuTari kapitalisa (saSualebebisa) da

maT xelT arsebuli uaxlesi teqnologiebis efeqturi

gamoyeneba.
biznes-gegmam unda daarwmunos potenciuri investori

mogebis miRebis SesaZleblobasa da realobaSi, raTa gada-

wyvitos mocemul fermerul meurneobasTan komerciul saq-
mianobaSi Sesvla. biznes-gegmis Tanamedrove mniSvnelobis erT-

erTi moTxovna swored amaSi gamoixateba.

saerTod, biznes-gegmis Sedgenis sxvadasxva midgoma da vari-
anti SeiZleba arsebobdes. mTavaria, masSi sworad iyos gansa-

zRvruli miznebi, samoqmedo programa, misi miRwevis pirobebi

da SesaZleblobebi, ramac unda uzrunvelyos meurneobis mom-
gebiani muSaoba. amasTan, gegma unda iyos advilad gasagebi da

dasaZlevi da ar unda gadaitvirTos zedmeti muxlebiT.

biznes-gegmis struqtura rekomendirebuli (da ara aucile-
beli) da realurad misaRebi variantis sqematuri modelis

saxiT Semdegnairi unda iyos:

-satitulo furceli;
-Sesavali nawili (reziume);

-firmis (kompaniis) zogadi aRwera da arsebuli pirobebis mi-

moxilva;
-ganviTarebis sawarmoo programa (es biznes-gegmis centraluri

nawilia);

-safinanso gegma (safinanso balansi);
sxva maCveneblebi da informacia (mdgradoba, gadaxdisunaria-

noba da sxv.);

daskvnebi.
Tu mokle ganmartebas mivcemT, unda aRiniSnos, rom:
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satitulo furceli moicavs sawarmos dasaxelebas da mima-

rTulebas, damfuZneblis vinaobas.

 Sesavali nawili (reziume). es sawarmos reklamaa, amitom,
unda moicavdes: momgebianobis dasabuTebas. proeqtis arssa da

sawarmos miznebs, saWiro finansebs misi realizaciisaTvis,

bazris mosalodnel moTxovnilebas sawarmos mier warmoebul
produqciaze; Tu proeqtis realizacia gamoiwvevs socialuri

sakiTxebis gadaWras, maSin saWiroa mieTiTos amis Sesaxebac.

aqve mocemuli unda iyos iuridiuli statusi (es nawili
mokle unda iyos, erTi-ori gverdi).

Theoretical and Methodological basis for writing
Business Plan and its administration

O. Keshelashvili-
Doctor of Economic Sciences, professor,

             Academician of the Georgian Academy
of Agricultural Sciences

Abstract
(Internet Version)

The article highlights the importance of business plan composed
according to proven methodology, explains the meaning of its aims,
recommendations, key elements, and offers a system of its effective
management.
     In addition, the article highlights the problems of administration of
setting up business plan; finally, a sample of business plan is provided
and attached to the article.
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2.kvebis mrewveloba

Food Industry

საქართველოში რეალიზებადი ბარდის ნედლეულისა და
მისგან წარმოებული სამამულო და იმპორტული

კონსერვების ექსპერტიზა

გიორგი დანელია - სოფლის მეურნეობის
აკადემიური დოქტორი,

თამარ ფალავანდიშვილი - ტექნიკის აკადემიური
დოქტორი

საკვანძო სიტყვები: ბარდა, ბიოლოგიური და ეკოლოგიური
სრულფასოვნება, კონსერვი, სტანდარტი, უარყოფითი რადი–
კალები.

referati
(internetuli versia)

ეკო-ქიმიური ექსპერტიზის საფუძველზე შესწავლილია სამა–
მულო და იმპორტირებული ბარდის მარცვლის ნედლეულისა და
მარკეტინგულ სისტემაში არსებული კონსერვების ხარისხობრივი მა–
ჩვენებლები. ირკვევა, რომ საქართველოში მოყვანილი ბარდის მარ–
ცვალი მინერალური და ბიოქიმიური მაჩვენებლებით საუკეთესოა
ინდურ და შრილანკის პროდუქციასთან შდარებით; ასევე უარყო–
ფითი რადიკალები (NO3- და მძიმე ლითონები) არ აღმოჩნდა
ზღვრულ დასაშვებ კონცენტრაციაზე მეტი რაოდენობით; რაც შეე–
ხება ქართული და უნგრული წარმოების კონსერვებს იდენტურია
სტანდარტთან. ამდენად, გამოკვლეულ ნიმუშთა პროდუქტები ბიო–
ლოგიურად და ეკოლოგიურად სრულფასოვანია, თუმცა მათ შორის
პრიორიტეტი სამამულოს ენიჭება.

ბარდა ადვენტიური კულტურაა, რომლის სამშობლო
ავღანეთია (pisum sativium L). იგი საქართველოში უხსოვარი
დროიდანაა გავრცელებული ლობიოს შემდეგ. ცნობილია მისი
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ქვესახეობები: მეგრული „ბარდონი“, გურული „ოქროსცერცვა“,
სვანური „ღედური“, რაჭული „ცერცვის ბარდა“, ჯავახური „ხა-
ნდური“. გიორგი მთაწმინდელის ხელნაწერებში იგი მოხსე–
ნიებულია როგორც ქართველ „მონაზონთა“ მთავარი სამარხო
საკვები. ბარდის გავრცელებაზე, ასევე, მოწმობს საქართველოს
არქეოლოგიურ ძეგლებთან გავრცელებული მისი კულტურა;
მაგალითად, დიხაბუძგუას ტერიტორია (ძვ. წელთაღრიცხვა
VI-VII საუკუნეები), არუხი (ძვ.წელთაღრიცხვა IV-VI საუკუ–
ნეები), ვანის ნაქალაქარი (ძვ.წელთაღრიცხვა III-IV საუკუნე-
ები), სადაც აღმოჩენილია ბარდის კულტურის ნამარხი ნაშთე-
ბი.

ბარდის, როგორც მწვანე, ასევე მწიფე ჰაერმშრალი
მარცვალი ხასიათდება მაღალი კვებითი და კულინარიული
თვისებებით, გამოიყენება დაკონსერვებულ მდგომარეობაში,
მდიდარია ბიოლოგიურად აქტიური ნივთიერებებით, როგო–
რიც არის: ცილები, ცხიმები, ნახშირწყლები, მინერალური
ნაერთები. ტექნიკურ სიმწიფეში შესული მარცვალი დიდი
რაოდენობით შეიცავს: A, B1, B2,  B6,  B9, PP, C, E - ვიტამინების
ჯგუფს. ხოლო მინერალური ნაწილიდან: P, Na, Mg და Fe-ს.
საქართველოში ძირითადად გავრცელებულია ე.წ. სათესლე
ბარდა-P. satrivium L., მინდვრის ანუ ხანდურის, რომლის ყვა–
ვილედს მოწითალო შეფერილობა აქვს, მარცვალი კი მორუხო.

ბარდა ავიტამინოზის სამკურნალო საშუალებაა, სადაც
ცილა 26-30%-ია, ხოლო სახამებელი 50%-მდე. მისი სასუ–
რსათო ჯიშები იყოფა სამარცვლედ და საპარკედ. იგი გამო–
იყენება მეცხოველეობაშიც. ფესვთა სისტემა - მთავარღერძაა,
დატოტვილი, ღრმად აღწევს ნიადაგის ქვედა ფენებში, რო–
მლის უნიკალური თვისებაა ატმოსფეროდან მოლეკულური
აზოტის ფიქსაცია და ნაკლებად მომთხოვნია აზოტოვანი სა–
სუქების მიმართ. თესლის გაღივება იწყება +1+20C ტემპერა–
ტურის პირობებში, მცენარის განვითარების ოპტიმალური
ტემპერატურა +15+200C-ია; აღმონაცენი უძლებს -7-80C ყინვას,
კარგად ვითარდება სუსტ მჟავე და ნეიტრალური არის მქონე
ნიადაგებში. საქართველოს ბაზრის სეგმენტში მისი მოხმარება
აქტიურია, როგორც მარცვლის, ასევე კონსერვის სახით; აქედან
გამომდინარე მნიშვნელოვანია აღნიშნული პროდუქციის ეკო–
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ქიმიური ექსპერტიზა, რადგანაც მაღალი ეკოლოგიური და–
ტვირთვის პირობებში აუცილებელია მისი ხარისხობრივი მა–
ჩვენებლების დადგენა და იდენტიფიკაცია სტანდარტის დია–
პაზონის ზღვართან [1,2].

კვლევის მიზანს წარმოადგენდა: ინსტრუმენტული მე–
თოდებით შეგვესწავლა სუპერმარკეტებში არსებული სამა–
მულო და ინდური ბარდის ნედლეულის მინერალური და
ბიოქიმიური მაჩვენებლები, ასევე მისგან წარმოებული სამა–
მულო და იმპორტირებული კონსერვების ექპერტიზა. ყოვე–
ლივე ამის გათვალისწინებით მოვახდინეთ ბარდის პრო–
დუქციაზე შემდეგი ტესტების ჩატარება: 1) თავისუფალი წყ–
ლის განსაზღვრა 600C ტემპერატურაზე გამოშრობის მეთო–
დით; 2) „ნედლი ნაცრის“ განსაზღვრა 450-5000C-ზე ტემპე–
რატურაზე დანაცრებით მუფელის ღუმელში; 3) „ნედლი ცხი–
მი“ სოქსლეტის მეთოდით; 4) ნახშირწყლები-რეფრაქტო–
მეტრული მეთოდით; 5) საერთო ცილა-ბარშტეინის მეთოდით;
კონსერვებში კი: 1) პროდუქტის არეს რეაქციის განსაზღვრა
pH-მეტრის საშუალებით. 2) საერთო ცილა-ბარშტეინის მეთო–
დით; 3) „ნედლი ცხიმი“ სოქსლეტის მეთოდით; 4) ნახშირ–
წყლები - რეფრაქტომეტრული მეთოდით.

ბარდის ნედლეულში ასევე განისაზღვრა: ნიტრატული
აზოტი გრისის მეთოდით, ხოლო მძიმე ლითონები სპექ–
ტრულ-ემისიური მეთოდით [3].

ცხრილი 1. ჰაერმშრალი ბარდის მარცვლის მინერალური
და ბიოქიმიური პარამეტრების შესაბამისობა სტანდარტთან, %

ნიმუშები
№ პარამეტრები გორი,

სკრა
ინდოე–
თი

შრი–
ლანკა

სტანდა–
რტი

13
1 წყალი

შედეგი 13 14 14,5
სტანდა–
რტი

87
2

მშრალი
ნივთიერება

შედეგი 87 86 85,5
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სტანდა–
რტი

4,0
3

„ნედლი
უჯრედანა“

შედეგი 4,0 4,5 5,5
სტანდარტი 3,0

4
„ნედლი
ნაცარი“ შედეგი 3,01 2,7 2,5

სტანდარტი 29
5 ნახშირწყლები

შედეგი 28,9 25 24
სტანდარტი 16

6
„ნედლი
ცხიმი“ შედეგი 16,2 14 12

სტანდარტი 30-40
7 ცილა

შედეგი 32 30 29

ლაბორატორიული კვლევის შედეგად ირკვევა, რომ წყ–
ლის შემცველობა ქართული ბარდის ნედლეულში სტანდა–
რტის ნორმის ტოლია (13%), ასევე სტანდარტთან შესაბამი–
სობაშია მშრალი ნივთიერება (87%), რაც შეეხება ინდურ
ბარდას წყლის შემცველობა 1%-ით მაღალია (14%), თითქმის
ანალოგიურია შრილანკურ ბარდაში (4,5%); შედარებით მცი–
რეა მშრალი ნივთიერების მასური წილი ინდურ და შრი–
ლანკურ ბარდაში, მაშინ როცა „ნედლი უჯრედანას“ შემცვე–
ლობა გაცილებით მეტია (0,5-1,5%-ით), რაც არასასურველია.
იგივე მდგომარეობაა „ნედლი ნაცრის“ შემთხვევაში; თუ
ქართულ ბარდაში 3,01%-ია (სტანდარტთან შესაბამისობაშია)
ელექტროლიტების რაოდენობა, 0,3-0,5%-ით ნაკლებია იმპორ–
ტულ ნედლეულში; ასევე ნაკლებია „ნედლი ცხიმი“ - ინდურ
ბარდაში (14%) და შრილანკურში - 12%, რაც იმას ნიშნავს,
რომ 2,2-დან 2.0%-ით მეტი რაოდენობით ფიქსირდება ქართ–
ულ ბარდაში. ყოველივე ეს მნიშვნელოვანია კვებითი ღირე–
ბულების თვალსაზრისით. მოულოდნელი არ აღმოჩნდა ცი–
ლის შედარებით დაბალი შემცველობა სამამულო პროდუ–
ქტთან შედარებით (1-2%-ით). შეგვიძლია დავასკვნათ, რომ
გორის რაიონის სოფელ სკრაში ყავისფერი ნიადაგების ქვეშ
მოყვანილი ბარდის კულტურა ტენიკურ სიმწიფეში სავსებით
აკმაყოფილებს სტანდარტის დიაპაზონის ზღვარს, ვიდრე
ინდოეთისა და შრილანკის ბარდის ნედლეული.
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ცხრილი 2. მძიმე ლითონების შემცველობა ბარდის
კულტურის ნედლეულში, მგ/კგ

ნიმუშების გავრცელების არეალიმძიმე
ლითო
ნები

სტანდა–
რტი გორი (სკრა) ინდოეთი შრილანკა

Pb 0,2 0,0017 0,05 0,07
Hg 0,002 - 0,006 0,001
Cu 5,0 0,19 0,02 0,003
Zn 5,0-10,0 2,0 3,5 1,8
Cd 0,03 - 0,07 0,09

კვლევის შედეგად დადგინდა, რომ სამივე ნიმუში მძიმე
მეტალების მხრივ ეკლოგიურად სუფთაა, განსაკუთრებით ქა–
რთული; თუმცა ინდურსა და შრილანკურში მათი კონცენ–
ტრაცია არ სცილდება სტანდარტის ზღვარს.

ცხრილი 3. ნიტრატული აზოტის შემცველობა ბარდის
მარცვლის პროდუქციაში, მგ/კგ

ნიმუშებიNO3-ის
ზ.დ.კ. გორი (სკრა) ინდოეთი შრილანკა
50 23,2 21,7 24,2

კვლევის შედეგად ირკვევა, რომ ნიტრატების რაოდენობა
არ სცილდება ზღვრულ დასაშვებ კონცენტრაციას.ზოგადად,
პარკოსანი კულტურა არ საჭიროებს 1 ჰა-ზე 20-30 კგ-ზე მეტი
რაოდენობით აზოტოვანი სასუქების შეტანას, მაშინ როცა
ნიადაგში ჰიდროლიზური აზოტის მკვეთრი დეფიციტია. ეს
აიხსნება პარკოსანი კულტურების ანატომიურ-მორფოლოგი–
ური აგებულების თავისებურებით-ფესვთა სისტემაზე
განთავსებული კოჟრის ბაქტერიების არსებობით, რომლებიც
მასიური ვეგეტაციის პერიოდში, განსაკუთრებით მარცვლის
წარმოქმნის პირველივე სტადიაში მაქსიმალურად  ახდენენ
ატმოსფერული აზოტის ფიქსაციას ნიადაგში, რაც  ცილების
დაგროვბის წინაპირობაა.

ბაზრის სეგმენტში უხვად არის წარმოდგენილი ნედლი
ბარდის მარცვლეულის კონსერვი. ჩვენს მიერ გაექსპერტე–
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ბული იქნა „Supremo“-სა  (მწარმოებელი საქართველო - 486) და
„Boundalle“-ს (მწარმოებელი უნგრეთი - 308) პროდუქცია,
რომლის შედეგები მოცემულია ცხრილში 4.

ცხრილი 4. ბარდის კონსერვის ბიოქიმიური
მაჩვენებლები სტანდარტთან შსაბამისობაში, %

pH ცილა ცხიმი
მარტივი
ნახშირწყ
ლებინიმუშ

ები

ნო
რ

მა

შე
დ

ეგ
ი

ნო
რ

მა

შე
დ

ეგ
ი

ნო
რ

მა

შე
დ

ეგ
ი

ნო
რ

მა

შე
დ

ეგ
ი

„Supre
mo“

7,0 2,6 0,7 1,7

„Bound
alle“

6,
9-

7,
0

6,8
2,5

2,4
0,7

0,75
1,8

1,6

კვლევის შედეგად ირკვევა, რომ pH და ბიოქიმიური
მაჩვენებლები სტანდარტულია; აქვე უნდა გავითვალისწინოთ,
რომ ტექნოლოგიური რეჟიმის დროს გადახრა დაშვებულია
1,5%-ით. ამდენად ორივე პროდუქცია იდენტურია კონდიცია–
თა სისტემასთან.

ამრიგად, შესწავლილი იქნა საქართველოს მარკეტინგულ
სისტემაში არსებული ბარდის მარცვლის ნედლეულისა და
მისგან ტექნოლოგიური გზით დამზადებული კონსერვების
ძირითადი მაჩვენებლები, რის შედეგადაც შეგვიძლია შემდეგი
დასკვნების გამოტანა:

1. გორის რაიონის სოფელ სკრაში ყავისფერი ნიადა–
გების ქვეშ მოყვანილი ბარდის კულტურა ტენიკურ სიმწიფეში
სავსებით აკმაყოფილებს სტანდარტის დიაპაზონის ზღვარს,
ვიდრე ინდოეთიდან და შრილანკიდან იმპორტირებული
ბარდის ნედლეული;

2. მინერალური და ბიოქიმიური ხარისხობრივი მაჩვე–
ნებლებით უპირატესობა ენიჭება სამამულო ბარდის ნედ–
ლეულს, ვიდრე იმპორტულს, რაც ასევე შესამჩნევია ვიზუა–
ლურად შეფერილობისა და ზომის მიხედვით;



22

3. ნიტრატებისა და მძიმე ლითონების შემცველობის
მიხედვით არ შეიმჩნევა კონცენტრაციის  მატების ტენდენცია
სტანდარტთან შედარებით, პირიქით დაბალია;

4. „Supremo“-სა და „Boundalle“-ის ბარდის კონსერვები
ორაგანოლეპტიკური და ბიოქიმიური მაჩვენებლებით სტან–
დარტულია; მხოლოდ „Boundalle“-ის პროდუქცია შედარებით
ძვირია, რაც აიხსნება სატრანზიტო გზის ფასით.

გამოყენებული ლიტერატურა:
1. ბადრიშვილი გ., „მემცენარეობა“, გამომცემლობა

„განათლება“, თბილისი, გვ. 99-160;
2. დანელი გ., ფალავანდიშვილი თ., „კვების პროდუ–

ქტების სასაქონლო ექსპერტიზა და სამართლებრივი საფუძვლები“,
გამომცემლობა „სტუ“, 2017 წელი, გვ. 12-247;

3. დანელია გ., ფალავანდიშვილი თ., „ლაბორატორი–
ული პრაქტიკუმი კვების პროდუქტების ექსპერტი–ზაში“,
გამომცემლობა „სტუ“, 2011 წელი გვ. 3-170;

Expertise in pea grains and canned products

Giorgi Danelia– Academic Doctor of Agricultural,
Tamar Palavandishvili - Academic Doctor of Technical

Key words: peas, biological and ecological completeness, canned,
standard, negative radicals.

Abstract
(Internet Version

Based on the eco-chemical expertise, the qualitative parameters of the
raw and imported raw material and canned products in the marketing
system are studied. It turns out that pea grains grown in Georgia are the
best in terms of mineral and biochemical properties compared to Indian
and Sri Lankan products; Also, negative radicals (NO2 and heavy metals)
were not detected above the threshold concentration in the sample batch;
As for canned Georgian and non-canned produce the same standard. Thus
all three products are biologically and ecologically viable, though priority is
given to them.
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დასავლეთ საქართველოს სველ სუბტორპიკულ
ლანდშაფტზე არსებული  ფეიჰოას ნედლეულის
შენახვისუნარიანობა  და  ხარისხი დინამიკაში

გიორგი დანელია - სოფლის მეურნეობის
აკადემიური დოქტორი,

თამარ ფალავანდიშვილი - ტექნიკის
აკადემიური დოქტორი

საკვანძო სიტყვები: ფეიჰოა, ბიოლოგიური სრულფასოვნება,
ეკოლოგიური სისუფთავე, სტანდარტი, ადვენტიური, უარყო–
ფითი რადიკალები, დინამიკა.

referati
(internetuli versia)

ეკო-ქიმიური ექსპერტიზის მეთოდოლოგიის საფუძველზე შესწა–
ვლილია ფეიჰოას ნედლეულის პროდუქციის ხარისხობრივი მაჩვე–
ნებლები. დადგინდა, რომ კოლხეთის დაბლობის სუბტროპიკულ
ზონაში, მიუხედავად იმისა, რომ იგი ადვენტიური მცენარეა, ხასი–
ათდება აბიოტურ ფაქტორებთან შეგუების მაღალი მაჩვენებლებითა
და ჯიშთგამძლეობით; რადგანაც შენახვისუნარიანობა, მინერალური
და ბიოქიმიური სტანდარტის დიაპაზონის ზღვარი დინამიკაში
სავსებით აკმაყოფილებს მისადმი წაყენებულ მოთხოვნებს და რაც
მთავარია არ შეიცავს პოტტოქსიკურ (NO3-) და ძლიერ ტოქსიკურ
ელემენტებს (Pb, Hg, As, Cd). აქედან გამომდინარე, ფეიჰოას პრო–
დუქცია ბიოლოგიურად სრულფასოვანი და ეკოლოგიურად სუფთაა,
რაც ადასტურებს მის არაქსენოფიტოტოქსიკურობას.

კვების პროდუქტების ნედლეულის სფეროში საქმიანო-
ბის განხორციელებისას მეწარმე ვალდებულია ნედლეული
მიიყვანოს ტექნიკურ სიმწიფემდე, დაიცვას შენახვისუნარი–
ანობა, ტრანსპორტირება, მოხმარებასთან დაკავშირებული
ნორმები, წესები, მახასიათებლები, მოთხოვნები, რომელიც
სახელმწიფო სტანდარტით არის დადგენილი.

ბიოლოგიურად სრულფასოვანი პროდუქცია ამარაგებს
ადამიანის ორგანიზმს არაორგანული და ბიოქიმიური ნივთი–
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ერებებით, რაც ხელისშემწყობია ჯანმრთელობისთვის. პრო–
დუქტი, რომელიც ჭარბი რაოდენობით შეიცავს არასასურველ
ტოქსიკურ ნაერთებს იწვევს ინტოქსიკაციას და მრავალი ქრო–
ნიკული დაავადების გამომწვევია.

ყოველი ზემოთ აღნიშნულის გამო დიდი მნიშვნელობა
ენიჭება (ნედლეული, ნახევარფაბრიკატი, დაკონსერვებული)
კვების პროდუქტების ხარისხის შესწავლას ეკო-ქიმიური
მეთოდოლოგიის დადგენილების მართვის კომპლექსური
სისტემის თანახმად, რომლის საფუძველზეც უნდა გაიცეს
სათანადო სერტიფიკატი. სერთიფიკატი სრულფასოვნად ჩაი–
თვლება იმ შემთხვევაში როდესაც იგი აკმაყოფილებს შემდეგ
მოთხოვნებს: ნიშან-თვისებათა ერთობლიობას, საგემოვნო
თვისებებს, მარკირებას და შეფუთვას, სტანდარტის დიაპაზო–
ნის თანახმად.

კვლევის მიზანს წარმოადგენდა შავი ზღვისპირა აკვა––
რიუმიდან ვერტიკალური ზონალობის მიხედვით (200-400მ)
ადვენტიური კულურის ფეიჰოას ნედლეულის ხარისხი, რო–
მელიც სტატისტიკის მიხედვით 30-40 წელია გავრცელებულია
საქართველოში და შემოტანილია სახრეთ ამერიკიდან. იგი
კარგად მოერგო მსუბუქი შედგენილობის წითელმიწა, გაეწრე–
ბულ და ყვითელმიწა ნიადაგებს, რომელთა pH=5.5-6.5-ია.
მდიდარია როგორც მინერალური, ასევე ბიოქიმიური ნივთი–
ერებებით და ხასიათდება მაღალი კალორიულობით. იგი
განსაკუთრებით მდიდარია ვიტამინებით:  „C“, „P“ და იოდით.
აძლიერებს იმუნიტეტს, აწესრიგებს ნივთიერებათა ცვლას,
ებრძვის დეპრესიას, აფერხებს სკლეროზს, აუმჯობესებს
მეხსიერებას, აქვს ანტიბაქტერიული მოქმედება, აძლიერებს
ნაწლავების პერესტალტიკას. სწორედ ამიტომ საუკეთესო
ზამთრის ხილია, ამავდროულად ორგანოლეპტიკურად იგი
გემოთი წააგავს: მაყვლის, ანანასისა და მოცხარის ერთგვარ
კომბინაციას; მასში გარდა „C“ ვიტამინისა მნიშვნელოვანი
ადგილი უჭირავს ორგანულ მჟავებს, კატეხინებს, პექტინს,
ძლიერ ანტიოქსიდანტებს; მინერალური ნაწილიდან რკინას
(Fe), რაც მნიშვნელოვნად ხელს უწყობს ონკოლოგიურ დაავა–
დებათა რისკ-ფაქტორის შემციერებას [1].
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სუბტროპიკული კულტრურების შენახვისუნარიანობა
მრავალგვარია:

1. „ბიოზი“, როდესაც ტექნიკური სიმწიფის შემდეგ
პროდუქცია ნატურალურ მდგომარეობაშია;

2. „ანაბიოზი“, როდესაც სიცოცხლის ფარული მდგომა–
რეობაა. მას ხშირად „სიცოცხლის“ შენელებულ მდგო–
მარეობასაც უწოდებენ და ნედლეული თავისი მაღალი იმუ–
ნური თვისებების გამო თავდაპირველ თვისებებს ინარჩუნებს;

3. „აბიოზი“, როგორც თავად სახელწოდება გვიჩვენებს
ეს არის მეთოდი, რომელიც გამორიცხავს როგორც შესანახი
პროდუქტის, ისე მასზე მოთავსებული  მიკროორგანიზმების
ცხოველმყოფელობას;

4. „ჰემობიოზი“ ეს არის ნედლეულის შენახვა ცოცხალ
მდგომარეობაში, მხოლოდ იმ ქვეყნებისათვის, სადაც სუბტ–
როპიკულ მეცნარეთა მოყვანის საშუალება არ არის;

5. თერმოანაბიოზი (ყველაზე გავრცელებული მეთო–
დი), როდესაც პროდუქტი თერმულად არის დამუშავებული
(ჩვენს შემთხვევაში +5+70C). სადაც ადგილი აქვს მიკროო–
რგანიზმების გაუვნებელყოფას (ვეგეტატიური ფორმების
მოსპობა), მაგრამ მოსალოდნელია სპორების დარჩენის რისკი.

ასევე ცნობილია: ფოტოსტერილიზაცია, ქიმიური და
მექანიკური მეთოდები [2].

ცხრილი 1. ფეიჰოას ნაყოფის შენახვა +5+70C-ზე
თერმოანაბიოზური მეთოდით

დანაკარგები თვეების
მიხედვით, გ

ნედლეულის
აღების

ადგილი ნოემბე
რი

დეკემ
ბერი

იანვა–
რი

დანაკა–
რგები, %

აჭარა
(ხელვაჩაური)

112 108 104 9,07

გურია
(ოზურგეთი)

115 107 100 8,69

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

108 103 99 8,30
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კვლევის შედეგად დადგინდა, რომ სწორი შენახვის
შემთხვევაში აჭარის რეგიონში დანაკარგი 9,07%-ია, გურიაში
8,69%, ხოლო სამეგრელოში 8,30%. ამრიგად, დანაკარგის საშუ–
ალო რაოდენობა სამივე ნიმუშში 8,6%-ს შეადგენს, რაც უმნი–
შვნელოა; თუმცა ამან გარკვეული გავლენა იქონია ორგანო–
ლეპტიკურ მაჩვენებლებზე.

ცხრილი 2. ფეიჰოას ნედლეულში შენახვისუნარიანობის
ფონზე მარტივი ნახშირწყლების (ფრუქტოზა) და სატიტრავი

მჟავიანობის მონიტორინგი

მარტივი
ნახშირწყლები

(რეფრაქტომეტრუ-
ლი მეთოდით), %

სატიტრავი მჟავიანობა,
%ნედლე

ულის
აღების
ადგი–

ლი

ზ
.დ

.კ
.

ნო
ემ

ბე
რ

ი

დ
ეკ

ემ
ბ–

ერ
ი

ია
ნვ

არ
ი

ზ
.დ

.კ
.

ნო
ემ

ბე
რ

ი

დ
ეკ

ემ
ბ–

ერ
ი

ია
ნვ

არ
ი

აჭარა
(ხელვა–
ჩაური)

3,5 3,8 3,4 13,2 12,8 1,4

გურია
(ოზურგ

ეთი)
3,4 3,7 3,3 12,9 12,8 12,4

სამეგრე
ლო

(ზუგდი
დი)

3,6

3,6 3,7 3,5

14
–
15

11,9 11,4 10,5

ცხრილი 2-დან ირკვევა, რომ ასიმილაციის ფონზე მეტ-
ნაკლებად იცვლება მარტივი შაქრებისა და სატიტრავი მჟა–
ვიანობის ხვედრითი წილი ნოემბრის თვესთან შედარებით.
ფრუქტოზის რაოდენობა იანვრის თვეში 0,1%-ით იზრდება,
რაც გაპირობებულია შემდეგი ფაქტორით: ნედლეული იანვა–
რში შედარებით რბილია, ვიდრე ტექნიკურ სიმწიფეში; ამ
დროს მასში წარმოიქმნება ლაბისებური ნივთიერებანი,
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რომლებიც თავისი ბუნებით თხევადი კონსისტენციისაა და
ვერ ხერხდება მარტივი შაქრების გადასვლა პოლისაქა–
რიდებში და შენარჩუნენებულია ოდნავ მომატებული მოტკბო
გემო. რაც შეეხება სატიტრავ მჟავიანობას იგი დეკადების მი–
ხედვით 1-2%-მდე იკლებს; რისი გამომწვევიც თვით მიმდი–
ნარე ბუნებრივი ასიმილაციის პროცესია. ასევე შესწავლილია
თავისუფალი წყლისა და მშრალი ნივთიერების შემცველობა,
რომელიც მოცემული ცხრილ 3-ში.

ცხრილი 3. ფეიჰოას ნედლეულში წყლისა და მშრალი
ნივთიერების შემცველობა

თ
ავ

ის
უ

ფ
ალ

ი 
წყ

ალ
ი

(6
00 -

ზ
ეგ

ამ
ო

შრ
ო

ბი
თ

),
%

მშ
რ

ალ
ი 

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%
წყ

ალ
ი,

%

მშ
რ

ალ
ი 

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%

წყ
ალ

ი,
%

მშ
რ

ალ
ი 

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%

წყ
ალ

ი,
%

მშ
რ

ალ
ი 

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%

ნე
დ

ლ
ეუ

ლ
ის

 ა
ღ

ებ
ის

ად
გი

ლ
ი

ზ.დ.კ.
ნოემბე–

რი
დეკემბე

–რი
იანვარი

აჭარა
(ხელვა–
ჩაური)

74 26 73 27 72,7 27,3

გურია
(ოზუ–
რგეთი)

73 27 72 28 72,1 27,9

სამეგრე
ლო

(ზუგდი
დი)

73-
74

26-
27

73 27
71,
8

28 70,9 23,1

კვლევის შედეგად ირკვევა, რომ თავისუფალი წყლის
შემცველობა თვეების მიხედვით ასიმილაციის ფონზე სამივე
რეგიონში კანონზომიერად კლებულობს და მატულობს
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მშრალი ნივთიერების რაოდენობა, რაც დამახასიათებელია
ფეიჰოას ბოტანიკური შდგენილობისთვის. ასევე განისაზღვრა
„ნედლი უჯრედანას“ შემცველობა გენებერგ-შტომანის
მეთოდით. მიღებული შედეგები მოცემულია  ცხრილი 4-ში.

ცხრილი 4. ფეიჰოას პროდუქციაში „ნედლი უჯრედანას“
განსაზღვრა, %

ნედლეულის
აღების

ადგილი

სტანდა–
რტის

დიაპაზო–
ნის

ზღვარი

ნოემბე–
რი

დეკემ–
ბერი

იანვარი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

3,9 3,8 3,7

გურია
(ოზურგეთი)

4,1 3,7 3,6

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

3-4

4,0 3,8 3,6

კვლევის შედეად ირკვევა, რომ „ნედლი უჯრედანას“
შემცველობა 0,2-დან 0,4%-მდე მცირდება; ბუნებრივია იანვრის
თვეში მისი კონსისტენცია შედარებით რბილია, ვიდრე
ნოემბრის თვეში, რაც დაკავშირებულია პექტინოვანი
ნივთიერებების წარმოქმნასთან. ბარშტეინის მეთოდით
განისაზღვრა ამავე დასახელების პროდუქციაში საერთო
ცილის რაოდენობა (%) თვეების მიხედვით, რომელიც
მოყვანილია ცხრილ 5-ში.
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ცხრილი 5. ფეიჰოას ნედლეულში საერთო აზოტისა და
ცილის განსაზღვრა, %

სა
ერ

თ
ო

 ა
ზ

ო
ტ

ი,
%

სა
ერ

თ
ო

 ც
ილ

ა,
%

სა
ერ

თ
ო

 ა
ზ

ო
ტ

ი,
%

სა
ერ

თ
ო

 ც
ილ

ა,
%

სა
ერ

თ
ო

 ა
ზ

ო
ტ

ი,
%

სა
ერ

თ
ო

 ც
ილ

ა,
%

სა
ერ

თ
ო

 ა
ზ

ო
ტ

ი,
%

სა
ერ

თ
ო

 ც
ილ

ა,
%

ნე
დ

ლ
ეუ

ლ
ის

 ა
ღ

ებ
ის

ად
გი

ლ
ი

ზ.დ.კ.
ნოემბე–

რი
დეკემბე–

რი
იანვა–

რი
აჭარა

(ხელვა–
ჩაური)

0,17 1,1 0,15 0,93 0,14 0,9

გურია
(ოზურგ

ეთი)
0,19 1,2 0,13 0,8 0,12 0,8

სამეგრე
ლო

(ზუგდი
დი)

0,
14

-0
,1

5

1,
0-

1,
2

0,16 1,0 0,14 0,9 0,11 0,7

ბარშტეინის მეთოდის თანახმად ფეიჰოას ნაყოფის ნე–
დლეული მიყვანილ იქნა ჰაერმშრალ მდგომარეობამდე, რომე–
ლსაც დაემატა ქლორის მჟავა (HClO4) და გოგირდმჟავა ორგა–
ნული აზოტის ამონიუმის სულფატის ფორმაში გადასაყვანად.
აზოტის განსაზღვრა წარმოებს კელდალის აპარატში ამიაკის
გადადენით. საერთო აზოტის სიდიდიდან იანგარიშება ცილის
რაოდენობა სტანდარტულ კოეფიციენტზე (6,25%) გადამრა–
ვლებით. კველვის შედეგად საუკეთესო აღმოჩნდა აჭარის
რაიონი (ცილა 0,9%), შემდეგ კი გურია და სამეგრელო (0,7-
0,8%). ცილის შემცველობის გამო, რომელიც სხვა ციტრუსოვან
კულტურათა ნაყოფში არ გვხვდება, ფეიჰოა საკმაოდ
კალორიულია. ასევე განისაზღვრა 400-4500C-ზე ფეიჰოას
ჰაერმშრალი ნაყოფის მინერალიზაცია „ნედლი ნაცრის“
დასადგენად.
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ცხრილი 6. ფეიჰოას ნედლეულში „ნედლი ნაცრის“
განსაზღვრა 400-4500-ზე, %

ნედლეულის
აღების

ადგილი

სტანდა–
რტის

დიაპაზო–
ნის

ზღვარი

ნოემ–
ბე–
რი

დეკე–
მბერი

იანვა–
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

10,8 10,7 10,5

გურია
(ოზურგეთი)

10,9 10,9 10,2

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

11-12

10,7 10,3 10,3

„ნედლი ნაცრის“ ხვედრითი წილი (P, K, Ca, Mg, Na, F, I,
Mo, Mn, Zn) უახლოვდება სტანდარტს და თვეების მიხედვით
მხოლოდ უმნიშვნელო რაოდენობით კლებულობს სამივე
რაიონისათვის.

ასევე მეტად აქტუალური იყო ფეიჰოას ნედლეულში
ვიტამინ „C“-ს განსაზღვრა 2,6 დიქლორფენოლინდოფენოლით
(მგ%/100გ) [3].

ცხრილი 7. ფეიჰოას ნაყოფში ვიტამინ „C“-ს განსაზღვრა
დინამიკაში, მგ/100გ-ზე

ნედლეულის
აღების

ადგილი

სტანდა–
რტის

დიაპაზო
ნის

ზღვარი

ნოემბე–
რი

დეკემბე–
რი

იანვა–
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

17,8 17,8 16,8

გურია
(ოზურგეთი)

17,7 17,6 16,4

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

17-18

17,5 17,3 16,3
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კვლევის შედეგად დადგინდა, რომ ფეიჰოაში გაცი–
ლებით მეტი „C“ ვიტამინია, ვიდრე მანდარინის და ფორთო–
ხლის კულტურებში, დინამიკაში აქაც შეიმჩნევა ნოემბრიდან
იანვრამდე  უმნიშვნელო კლება დაახლოებით 1,6-1,8მგ%-მდე,
რაც ბუნებრივი პროცესია ცოცხალი ნედლეულისათის და
ამით  სასაქონლო ღირსებას არ კარგავს. ფეიჰოას კულტურა
მრავალწლიანი მცენარეა, აქვს საკმაოდ კარგად განვითარე–
ბული მთავარღერძა ფესთა სისტემა. წითელმიწა და გაეწრე–
ბული ნიადაგები, რომლებიც სუბტროპიკულ ზონაშია გაბა–
ტონებული, ხასიათდება მსუბუქი მექანიკური შედგენი–
ლობით და მის ღრმა აკუმულაციურ ფენაში არ შეინიშნება
ნიტრატული აზოტის დაგროვების ტენდენცია. გრისის
მეთოდით განისაზღვრა მასში NO3--ის შემცველობა (მგ/კგ) და
დადგინდა შესაბამისობა სტანდარტის დიაპაზონის ზღვართან.

ცხრილი 8. ფეიჰოას პროდუქციაში ნიტრატული აზოტის
განსაზღვრა, მგ/კგ

ნედლეულის
აღების

ადგილი

NO3--ის
ზ.დ.კ.

ნოემბე–
რი

დეკემ–
ბერი

იანვა–
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

16,2 16,0 16,1

გურია
(ოზურგეთი)

15,2 15,2 15,1

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

50-60

14,9 14,8 14,8

ამრიგად, ლაბორატორიული რაოდენობრივი მეთოდე–
ბის კვლევის საფუძველზე ფეიჰოას ნედლეულისაგან წარმო–
ებული პროდუქცია ნიტრატული აზოტის შემცველობის მხრივ
ეკოლოგიურად სუფთაა.

სპექტრულ-ემისიური ანალიზის მეთოდით ფეიჰოას ნე–
დლეულში დადგინდა მძიმე ლითონების (Pb, Hg, Cd, As)
ხვედრითი წილი და მისი იდენტიფიკაცია სტანდარტთან.
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ცხრილი 9. ფეიჰოას პროდუქციაში მძიმე ლითონების
განსაზღვრა, მგ/კგ

მძიმე
ლითონები

აჭარა
(ხელვაჩა–
ური)

გურია
(ოზურ–
გეთი)

სამეგრე–
ლო
(ზუგდი–
დი)

სტანდა–
რტი

0,2
Pb

შედეგი 0,003 0,001 0,002
სტანდა–
რტი

0,002
Hg

შედეგი - - -
სტანდა–
რტი

0,3
Cd

შედეგი 0,001 0,002 0,003
სტანდა–
რტი

0,2
As

შედეგი 0,003 0,002 0,005

ფეიჰოას ნედლეულში მძიმე ლითონების შემცველობა
ზ.დ.კ-ის ფარგლებშია და შესაბამისობაშია სტანდარტთან.

დასკვნები:
1. ფეიჰოას ნედლი პროდუქციის შენახვა +5+70-ზე

სტაბილურია და არაპროდუქტიული დანაკარგები 8,3-9,07%-ს
შეადგენს;

2. ფეიჰოას ნედლეულში მარტივი შაქრების (ფრუქტო–
ზა) შემცველობა ტექნიკურ სიმწიფეში (დეკემბერი) 3,8%-ია,
რომელიც უკვე იანვრის ბოლოსათვის 3,4%-ს არ აღემატება;
ამავე კანონზომიერებას ემორჩილება სატიტრავი მჟავიანობა
(სტანდარტი 14-15%), რაც მიუთითებს შენახვის სტაბილუ–
რობასა და სამაცივრო სისტემის მაღალ ხარისხზე;

3. ფეიჰოას პროდუქციაში მნიშვნელოვანი ადგილი
უჭირავს „ნაცრის ელემენტების“ შემცველობას, ამ მხრივ იგი
მდიდარია. ასევე შეიმჩნევა კორელაციური დამოკიდებულება
„ნედლ უჯრედანასთან“;
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4. ფეიჰოას ნედლი პროდუქცია არ შეიცავს ნიტრატულ
აზოტს და ტოქსიკურ ელემენტებს, რაც ხარისხის მაღალ
ეტალონზე მიუთითებს;

5. მიუხედავად იმისა, რომ ფეიჰოას კულტურა ადვენ–
ტიურია, ბუნებრივი მრავალფეროვნებით მორგებული არის
დასავლეთ საქართველოს სუბტროპიკული ზონას. ამასთან,
ორგანოლეპტიკურად დადებითია და  გააჩნია მრავალი სასა–
რგებლო თვისება ადამიანის ჯანმრთელობისათვის;

6. ტექნოლოგიური რეჟიმით ფეიჰოას ნედლეულით
მზადდება: წვენები და ხილფაფები ნატურალური სახით.

გამოყენებული ლიტერატურა:
1. ლეკვიშვილი გ., „სუბტროპიკული კულტურები“,

გამომცემლობა „განათლება“, 1981 წელი, გვ. 85-95;
2. ხატიაშვილი შ., „ხილ-ბოსტნეულის შენახვა და გადამუ–

შავება“, გამომცემლობა „განათლება“, 1982 წელი, გვ. 18-39;
3. დანელია გ., ფალავანდიშვილი თ., „ლაბორატორიული

პრაქტიკუმი კვების პროდუქტების ეკო–ქიმიურ ექსპერტი–
ზაში“, გამომცემლობა „სტუ“, 2011 წელი გვ. 6-85.
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Productivity and preservation of raw materials for
peijoa culture products in the subtropical landscape

of Western Georgia

Giorgi Danelia–Academic Doctor
of Agricultural,

Tamar Palavandishvili - Academic Doctor
of Technical

Key words: Feijoa, biological integrity, ecological purity, standard,
negative radicals, heavy metals.

Abstract
(Internet Version

On the basis of the methodology of ecochemical expertise,
qualitative indicators of the production of raw materials have been
studied. It was found that in the subtropical zone of the Kolkheti
lowland, although this is a random plant, it is characterized by high
rates of adaptation to abiotic factors and species variability; As for
the storage capacity, the limit of the range of mineral and
biochemical standards in dynamics completely corresponds to its
requirements and, most importantly, does not contain toxic (NO3)
and highly toxic elements (Pb, Hg, As, Cd). Thus, Feijoa is
biologically viable and environmentally friendly.
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დასავლეთ საქართველოს სუბტროპიკულ ზონაში
გავრცელებული კივის ადვენტიური კულტურის

ნედლეულის შანახვისუნარიანობა და ხარისხობრივი
მაჩვენებლები დინამიკაში

გიორგი დანელია - სოფლის მეურნეობის
აკადემიური დოქტორი,

თამარ ფალავანდიშვილი - ტექნიკის
აკადემიური დოქტორი

საკვანძო სიტყვები: კივი, ბიოლოგიური სრულფასოვნება,
ეკოლოგიური სისუფთავე, სტანდარტი, ადვენტიური, უარყო–
ფითი რადიკალები, მძიმე მეტალები, დინამიკა.

referati
(internetuli versia)

ეკო–ქიმიური ბაზისური მეთოდიკის საფუძველზე შესაწავლილია
კოლხეთის ბარსა და მთისწინეთში გავრცელებული ადვენტიური
კულტურის კივის ნედლეულის შენახვისუნარიანობა და ხარისხო–
ბრივ მაჩვენებელთა მონიტორინგი (აჭარის, გურიისა და სამეგრელოს
ლანდშაფტებზე). დამტკიცდა, რომ კივის პროდუქციის როგორც
მინერალური, ისე ბიოქიმიური მაჩვენებლები შესაბამისობაშია კულ–
ტურის პროდუქციის სტანდარტის დიაპაზონის ზღვართან; ასევე
დასაბუთებულია, რომ იგი თითქმის არ შეიცავს ნიტრატულ აზოტსა
და მძიმე ლითონებს, რის საფუძველზეც ნედლეული ბიოლოგი–
ურად სრულფასოვანი და ეკოლოგიურად სუფთაა.

კივის სამშობლო ჩინეთია. საქართველოში მისი მოშე–
ნება, როგორც ადვენტიური კულტურისა, 35-40 წლის წინათ
დაიწყო. იგი კარგად ხარობს შავი ზღვისპირეთში ლატერი–
ტებსა და გაეწრებულ ნიადაგებზე, რომლის რბილობი საკმაო
რაოდენობით შეიცავს ასკორბინის მჟავას, რაც აუმჯობესებს
ადამიანის ორგანიზმის დამცველობით ფუნქციას, სახელდო–
ბრ: ნივთიერებათა ცვლას და ხელს უწყობს მწვავე რესპი–
რაციული დაავადებათა შემცირებას. აღსანიშნავია, რომ კონ–



36

სერვების დროს, მასში არსებული დაბალმოლეკულური
ვიტამინების ჯგუფი ნაკლებად იშლება, ნაყოფის მჟავიანობა
კი მასში არსებული ნივთიერებების შენარჩუნებას უწყობს
ხელს. კივი გაცილებით მეტი რაოდენობით შიცავს ვიტამინ
„C“-ს, ვიდრე ტეგანისებრთა ოჯახის წარმომადგენლები
(მანდარინი, ფორთოხალი, გრეიფრუტი). ასევე ანატომიურ-
მორფოლოგიური აგებულებით ფრიად განსხვავებულია მა–
თგან, რადგანაც ხასიათდება ჯიშთგამძლეობით. აგრეთვე
მასში შედის ვიტამინი „E“, რომლის დეფიციტი ხშირად აღე–
ნიშნებათ დიეტაზე მყოფ ავადმყოფებს.

კივი შეიცავს ფოლიუმის მჟავას (B9), პირიდოქსინს (B6),
მდიდარია მიკრო- (I, Fe, Zn, Mn) და მაკროელემენტებით (K,
Ca, P). მასში შედის უნიკალური ფერმენტი აქტინიდონი,
რომელიც ხელს უწყობს ჭარბი რაოდენობის ცილების ლიზისს.
კივის ნაყოფი ეფექტურია: გულსისხლძარღვთა სისტემის,
ჰიპერტენზიის, კუჭ-ნაწლავის ტრაქტის დაავადებათა ნოზო–
ლოგიის დროს. ასევე მნიშვნელოვანია მისი გამოყენება ნივ–
თიერებათა ცვლის, ანემიისა და რევმატიზმისას. სპეციალი–
სტების უმრავლესობის აზრით კივის გაფრცქვნა საჭირო არ
არის, რადგან კანი რბილობთან შედარებით სამჯერ უფრო
მდიდადრია ანტიოქსიდანტებით, რომელსაც კანცერის საწინა–
აღმდეგო და ანტიალერგიული თვისებები გააჩნია; ამიტომ სა–
სურველია ბუსუსების  გაცლა დანით და გარეცხვა. ნორვე–
გიელი მეცნიერების კვლევის თანახმად მისი გამოყენებით
ორგანიზმში 15%-ით დაბლა იწევს ცხიმოვანი მჟავების დონე,
ანუ იგი ანტიქოლესტერინული საშუალებაა. კივი ორგანი–
ზმში გამოიმუშავებს ენდოფინებს, სტრესის საწინააღმდეგო
ჰორმონს [1,2].

სწორედ ამიტომ, კვლევის მიზანს წარმოადგენდა ვალი–
დირებული რაოდენობრივი ანალიზის მეთოდებით კივის
ნედლეულში შეგვესწავლა შემდეგი პარამეტრები დინამიკაში
ბიოლოგიური სრულფასოვნებისა და ეკოლოგიური სისუ–
ფთავის დადგენისათვის: შენახვისუნარიანობა (+5+70C) სამა–
ცივრო სისტემის ანუ თერმოანაბიოზის მეთოდით; თავისუ–
ფალი წყალი 600C-ზე გამოშრობის მეთოდით; „ნედლი ნაცრის“
შემცველობა 450-5000C-ზე დანაცრებით; ცილები - ბარშტეინის
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მეთოდით; ვიტამინ „C“ – 2,6 დიქლორფენოლინდოფენოლის
გამოყენებით ტიტრაციის მეთოდით; მარტივი ნახშრწყლები-
რეფრაქტომეტრული მეთოდით; სატიტრავი მჟავიანობა (ტი–
ტრაციის მეთოდი); „ნედლი უჯრედანა“ გენებერგ-შტომანის
მეთოდით; ნიტრატული აზოტი გრისის მეთოდით; მძმე
ლითონები სპექტრულ-ემისიური მეთოდით [3].

ცხრილი 1. კივის პროდუქციის შენახვისუნარიანობა
(+5+70C) 2017-2018 წწ.

ნედლეულის
აღების
ადგილი

ნოემბე
რი

დეკემ
ბერი

იანვარი
წონითი
დანაკარ
გები, %

აჭარა
(ხელვაჩაური)

110 გ 100 გ 98 გ 9,0

გურია
(ოზურგეთი)

115 გ 106 გ 100 გ 8,65

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

104 გ 100 გ 98 გ 8,5

კვლევის შედეგად ირკვევა, რომ წონითი დანაკარგები
უმნიშველოა და საშუალოდ სამივე რაიონისათვის შეადგენს
8,71%-ს. ეს კი ნაყოფის სიმტკიცეზე, ენტომოლოგიურ და
ფიტოპათოლოგიურ დაავადებათა არ არსებობაზე მიუთი–
თებს.

როგორც ცხრილი 2-დან ირკვევა სხვა სუბტროპიკულ
კულტურებთან შედარებით მშრალი ნივთიერების ხვედრითი
წილი გაცილებით მეტია, შესაბამისად თავისუფალი წყლის
რაოდენობა შედარებით მცირე რაოდენობით იკლებს, რისი
ახსნაც შესაძლებელია ორი ფაქტორით: კივის ბოტანიკური
შედგენილობით და აბიოტურ ფაქტორთა ერთობლიობასთან
დადებითი შეგუების უნარით.
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ცხრილი 2. ნედლეულში თავისუფალი წყლის
შემცველობა თვეების მიხედვით 600C-ზე

ნოემბერი
დეკემბე
რი

იანვარი

ნე
დ

ლ
ეუ

ლ
ის

 
აღ

ებ
ის

ად
გი

ლ
ი

თ
ავ

ის
უ

ფ
ალ

ი 
წყ

ლ
ის

სტ
ან

დ
არ

ტ
ის

დ
ია

პა
ზ

ო
ნი

ს 
ზ

ღ
ვა

რ
ი,

%
თ

ავ
ის

უ
ფ

ალ
ი

წყ
ალ

ი,
%

მშ
რ

ალ
ი

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%
თ

ავ
ის

უ
ფ

ალ
ი

წყ
ალ

ი,
%

მშ
რ

ალ
ი

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%

თ
ავ

ის
უ

ფ
ალ

ი
წყ

ალ
ი,

%

მშ
რ

ალ
ი

ნი
ვთ

იე
რ

ებ
ა,

%

აჭარა
(ხელვაჩა-
ური)

74 26 74 26 72,7 27,8

გურია
(ოზურგე-
თი)

73 27 73 27 72,1 27,9

სამეგრე-
ლო
(ზუგდი-
დი)

73-74

73 27 73 27 70,9 29,1

ცხრილი 3. კივის პროდუქციაში „ნედლი ნაცრის“
განსაზღვრა 450-5000C-ზე, %

თვეებინედლეულის
აღების
ადგილი

სტანდარტ
ის დიაპა-
ზონის
ზღვარი,%

ნოემბ
ერი

დეკე
მბერი

იანვა-
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

11,3 11,1 10,9

გურია
(ოზურგეთი)

10,8 10,7 10,6

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

11-12

10,7 10,7 10,3
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ცხრილი 3-ში მოყვანილი კვლევის შედეგებით ირკვევა,
რომ ტექნიკურ სიმწიფეში აღებულ პროდუქციაში სამივე
რაიონში „ნედლი ნაცარი“ საშუალოდ ერთი და იგივე დია–
პაზონში მერყეობს და ტოლია 10,9%-ის, ანუ ჯდება დია–
პაზონის ზღვარში, ხოლო დეკემბრისა და იანვრის თვეებში
საშუალოდ 10,6%-ია, ანუ კლება 0,6%-ის ტოლია და უმნი–
შვნელოა.

ცხრილი 4. კივის ნაყოფში საერთო ცილის ხვედრითი
წილის განსაზღვრა, %

თვეები

ნედლეულის
აღების
ადგილი

სტანდა-
რტის
დიაპა-
ზონის
ზღვარი,
%

ნოემბ-
ერი

დეკე-
მბე-
რი

იანვ-
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

3,8 3,7 3,6

გურია
(ოზურგეთი)

3,7 3,7 3,5

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

4-4,5

3,9 3,9 3,5

მონაცემებიდან ირკვევა, რომ სტანდარტის დიაპაზონთან
შედარებით კივის ნაყოფის ნედლეულში საერთო ცილის
შემცველობა 0,1-0,6%-მდე ნაკლებია, თუმცა ამის გამო არ
კარგავს კვებით ღირსებას, რადგან იშვიათია ცილის შემცველი
სუბტორპიკული კულტურები (ტეგანისებრთა ოჯახი). საკმა–
ოდ რთულია ცილის ფრაქციული დიფერენციალური ანა–
ლიზი. ვარაუდობთ, რომ ცილა აღნიშნულ პროდუქტში წყა–
ლხსნადია და წარმოადგენს ალბუმინს, დინამიკაში უმნი–
შვნელო კლება ხდება სამივე რეგიონისათვის და არ აღემატება
0,3%-ს.
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ცხრილი 5. ვიტამინ „C“-ს განსაზღვრა კივის
პროდუქციაში, მგ %/100გ

თვეები

ნედლეულის
აღების
ადგილი

სტანდა-
რტის
დიაპა–
ზონის
ზღვარი,
%

ნოემბე-
რი

დეკემ
-ბერი

იანვა-
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

15,3 15,2 14,8

გურია
(ოზურგეთი)

14,3 14,3 14,1

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

16-17

15,0 15,0 14,8

ანალიზის შედეგად ირკვევა, რომ ასიმილაციის ფონზე,
კივის კულტურის მედეგობის გამო, ვიტამინ „C“-ს შემცველობა
თვეების მიხედვით უმნიშვნელოდ კლებულობს სამივე რაიო–
ნში, თუმცა ზღვრულად დასაშვებ დიაპაზონის ზღვართან
შდარებით ოდნავ დაბალია, რაც პირობითად შეგვიძლია ჩავ–
თვალოთ.

ცხრილი 6. მარტივი ნახშირწყლების განსაზღვრა კივის
ნედლეულში, %

თვეები
ნედლეულის
აღების
ადგილი

სტანდარ-
ტის დიაპა-
ზონის
ზღვარი, %

ნოემბე-
რი

დეკემბ
ე-
რი

იანვა-
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

3,6 3,8 3,5

გურია
(ოზურგეთი)

3,5 3,7 3,3

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

3,6

3,6 3,65 3,4
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ცხრილი 7. სატიტრავი მჟავიანობის განსაზღვრა კივის
ნაყოფში, %

თვეებინედლეულის
აღების
ადგილი

სტანდარ-
ტის დიაპა-
ზონის
ზღვარი, %

ნოემბე
რი

დეკემ-
ბერი

იანვა-
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

14,1 13,8 12,8

გურია
(ოზურგეთი)

13,9 13,6 13,0

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

14-15

14,6 12,4 12,0

6 და 7 ცხრილებიდან ჩანს კივის ნედლეულში თვეების
მიხედვით მარტივი შაქრებისა და სატიტრავი მჟავიანობის
ცვლილება. მათი შენახვის პირობები მკვეთრად იყო დაცული
სამაცივრო სისტემაში, პოლიეთილენის პარკებში თავღია
მდგომარეობაში ნაყოფის ასიმილაციის პროცესის გათვალი-
სწინებით. ნოემბრიდან დეკემბრის თვის ბოლო პერიოდი-
სათვის მარტივი შაქრების რაოდენობა მცირედით იზრდება,
რაც აიხსნება ლაბისებრი ნივთიერების წარმოქმნით. ასევე
ხდება სატიტრავი მჟავიანობის უმნიშვნელოდ შემცირება. ამან
უარყოფითი გავლენა არ იქონია კივის ნედლეულის ორგა-
ნოლეპტიკურ მაჩვენებლებზე, რაც ბუნებრივი ბიოლოგირუი
პროცესია.

ცხრილი 8. კივის ნედლეულში „ნედლი უჯრედანას“
განსაზღვრა, %

თვეებინედლეუ-
ლის აღების
ადგილი

ზ.დ.კ.,
 % ნოემბე-

რი
დეკემბე-
რი

იანვა-
რი

აჭარა
(ხელვაჩაური)

3,8 3,7 3,6

გურია
(ოზურგეთი)

3,9 3,6 3,5

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

3-4

3,5 3,4 3,2
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ცხრილი 8-ში მოყვანილია „ნედლი უჯრედანას“ ანა–
ლიზის შედეგები, რომელიც ზუსტად პასუხობს აღნიშნული
პროდუქტის ზღვრულ დასაშვებ კონცენტრაციას და ცვლი–
ლებები თვეების მიხედვით, მიუხედავად ასიმილაციისა,
უმნიშვნელოა, რაც განპირობებულია იმით, რომ თვით კივის
ბუსუსოვანი კანი გაჯერებულია ლიგნინითა და ინკრუ–
სტიკული ნივთიერებებით; ასევე გარკვეული პერიოდის
განმავლობაში ხელს უშლის არაპროდუქტიული დანაკარგების
წარმოქმნის პროცესს.

ცხრილი 9. კივის ნაყოფში ნიტრატული აზოტის
ხვედრითი წილი, მგ/კგ

ნიმუშის აღების
ადგილი

NO3- ის
ზ.დ.კ.

ტექნიკური
სიმწიფის
პერიოდი
(ნომბერი)

აჭარა (ხელვაჩაური) 16,2
გურია (ოზურგეთი) 15,1

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

50-60
14,7

ნიტრატული აზოტის ჭარბი რაოდენობით დაგროვება
ნედლეულში ძირითადად გამოწვეულია აზოტოვანი სასუქე–
ბის არარენტაბელური გამოყენებით, რომელიც მრავალი მწვა–
ვე და ქრონიკული დაავადების გამომწვევია; ჩვენს შემთხვე–
ვაში, მიღებული შედეგები სამივე რაიონში ზღვრულ დასაშვებ
კონცენტრაციაზე ბევრად დაბალია (14,7-16,2მგ/კგ), რაც მიუ–
თითებს კივის ნაყოფის ეკოლოგიურ სისუფთავეზე.

კივის კულტურა მრავალწლიანი მცენარეა, ნაკლებად
ქსენოფიტოტოქსიკურია და მძლავრად აქვს განვითარებული
მთავარღერძა ფესვთა სისტემა.
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ცხრილი 10. მძიმე ლითონების შემცველობა კივის
ნაყოფში, მგ/კგ

მძიმე
ლითონები

აჭარა
(ხელვაჩა–
ური)

გურია
(ოზურგე-
თი)

სამეგრელო
(ზუგდიდი)

სტანდარტი 0.4
Pb

შედეგი 0.003 0.004 0.002
სტანდარტი 0.002

Hg
შედეგი - - -
სტანდარტი 0.3

Cd
შედეგი 0.001 0.002 0.002
სტანდარტი 0.2

As
შედეგი 0.004 0.002 0.006

მძიმე ლითონების ზღვრული კონცენტრაციების დადგე–
ნას უდიდესი მნიშვნელობა ენიჭება კვების უვნებლობის
თვალსაზრისით, რომელიც ეკო–ქიმიური ექსპერტიზის მნი–
შვნელოვანი საკითხია. მათი რაოდენობრივი განსაზღვრა აუ–
ცილებელია, რადგან ორგანოლეპტიკური შეფასებით მათი
გამოვლენა არ ხდება. ანალიზის ჩატარების მოტივაცია კი
მდგომარეობდა შემდეგში: საავტომობილო მაგისტრალის
არსებობა, შავი ზღვის სამრეწველო ნარჩენები, წითელმიწა და
ყვითელმიწა ნიადაგების მსუბუქი მექანიკური შედგენილობა.
გასათვალისწინებელია ის, რომ კივის კულტურა კარგად
ხარობს შემაღლებულ ბორცვიან გავაკებულ ადგილებზე,
რომელიც ზღვის დონიდან 400 მეტრის სიმაღლეზე მაინც
უნდა მდებარეობდეს; სწორედ ასეთი ტერიტორიებიდან იქნა
აღებული საანალიზო ნიმუშები, ამას ემატება კივის კუ–
ლტურის ბოტანიკური შედგენილობა და ფაქტია დადასტუ–
რდა მძიმე ლითონების ფარული საფრთხის არ არსებობა.
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დასკვნები:
1. შესწავლილი იქნა დასავლეთ საქართველოს სუბ–

ტროპიკულ ლანდშაფტზე წითელმიწა და ყვითელმიწა ნია–
დაგებზე გავრცელებული კივის ნედლეულის პროდუქტი–
ულობა. კვლევის შედეგად ირკვევა, რომ შენახვის უნა–
რიანობის მხრივ (ნოემბერი, დეკემბერი, იანვარი) პროდუქცია
მედეგია და უმნიშვნელოა 8.5% -დან 9%-მდე.

2. კივის ნედლეულში თავისუფალი წყლის შემცველობა
შეესაბამება კულტურის სტანდარტის დიაპაზონის ზღვარს
(73-74%), რომელიც ნოემბრის თვიდან იანვრის თვემდე დაა–
ხლოებით სამივე რაიონისათვის 2-2.5%-ით კლებულობს, რაც
კანონზომიერია.

3. კივის ნაყოფი საკმაო რაოდენობით შეიცავს ვიტამინ
„c“-ს, რომლის ხვედრითი წილი 14,3-15.0 მგ/%_ია, რომელიც
უმნიშვნელო რაოდენობით კლებულობს იანვრის თვეში.

4. მარტივი ნახშირწყლებით მდიდარია კივის პროდუ–
ქცია. თუ ნოემბრის თვეში 3.5-3.6%-ია, დეკემბერში ასიმი–
ლაციის ფონზე, როდესაც ბუნებრივად ხვდება ლაბისებური
ნივთიერებათა წარმოქმნა, იგი მცირე რაოდენობით მატუ–
ლობს, რომლის საფუძვლად ასევე შეიძლება ჩაითვალოს
სატიტრავი მჟავიანობიდან ჰიდრომარილების მცირეოდენი
დანაკარგები, ხოლო რაც შეეხება თვით სატიტრავ მჟავიანობას,
სტანდარტთან შედარებით ნოემბრიდან იანვრის ჩათვლით
მეტ-ნაკლებად კლებულობს.

5. კივის ნაყოფი მდიდარია „ნედლი უჯრედანათი“,
განსაკუთრებით მისი მკვრივი, ბუსუსოვანი კანი, და მასში არ–
სებული პროზენქიმული და  პარენქიმული უჯრედების სი–
მჭიდროვე, რის გამოც აღნიშნული პერიოდის მანძილზე თი–
თქმის უცვლელია.

6. კივის ნედლეული ასევე მდიდარია „ნედლი ნაცრით“
(მაკრო და მიკრო ელემენტებით).

7. კივის ნაყოფი ეკოლოგიურად სუფთაა, რადგან
ზღვრულად დასაშვებ კონცენტრაციაზე დაბალია, როგორც
პოტტოქსიკური ნიტრატული აზოტის შემცველობა, ასევე
მძიმე ლითონები.
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Preservation and quality of the Adventist culture
kiwi in western Georgia

Giorgi Danelia - Academic Doctor
of Agricultural,

Tamar Palavandishvili – Academic Doctor
of Technical

Key words: kiwi, biological integrity, ecological purity, standard,
negative radicals, heavy metals.

Abstract
(Internet Version

Based on eco-chemical methods, the ability to store kiwi raw
materials and qualitative characteristics of Adjara, Guria and
Samegrelo landscapes has been studied. Both kiwifruit and mineral
biochemical parameters were found to be within the range of the
standard range; It is also substantiated that it contains almost no
nitrogen and heavy metals, making the raw material biologically
viable and environmentally friendly.
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კოლხეთისა და ივერიის ბარზე დარაიონებული
სიმინდის ფქვილის, სამამულო და იმპორტული

სიმინდის მარცვლისაგან წარმოებული
კონსერვების საექსპერტო საქმე

გიორგი დანელია - სოფლის მეურნეობის
აკადემიური დოქტორი,

თამარ ფალავანდიშვილი - ტექნიკის
აკადემიური დოქტორი

საკვანძო სიტყვები: სიმინდის ფქვილი, კონსერვი, მძიმე
ლითონები, ბიოქიმიური ხარისხობრივი მაჩვენებლები

referati
(internetuli versia)

შესწავლილია კოლხეთისა და ქვემო ქართლის ლანდშაფტებზე
დარაიონებული სიმინდის ჯიშებიდან („აჯამეთის  თეთრი“, „ქართუ–
ლი კრუგი“, „ყვითელი კაჟა“) წარმოებული სიმინდის ფქვილის
პროდუქტიულობა. ბაზისური მეთოდების კვლევის საფუძველზე
შეგვიძლია დავასკვნათ, რომ სამივე ჯიშისაგან მიღებული პრო–
დუქტი გამოსადეგია, თუმცა მინერალური და ბიოქიმიური პარამე–
ტრების თანახმად საუკეთესო შედეგს გვაძლევს „აჯამეთის  თეთრი“,
შემდგომ „ქართული კრუგი“; რაც შეეხება „ყვითელ კაჟას“, მისი ხა–
რისხობრივი მაჩვენებლები შედარებით დაბალია. ასევე მასში მძიმე
ლითონების (Pb, As, Cd, Hg) შემცველობა უახლოვდება ზღვრულად
დასაშვებ  კონცენტრაციას, რაც გაპირობებულია ანთროპოგენური
შეუქცევადი პროცესებით. სიმინდის მარცვლის კონსერვები („Coopo–
liva“ და „Supremo“) იდენტურია სტანდარტის დიაპაზონთან; თუმცა
ბიოლოგიურად აქტიური ნივთიერებები შედარებით მეტი აღმოჩნდა
სამამულო წარმოების კონსერვში.

მიუხედავად იმისა, რომ სიმინდის კულტურა „Zea mais“
- ადვანტურია და იგი შემოტანილია ა.შ.შ-დან, საქართველოს
სოფლის მეურნეობაში მნიშვნელოვანი ადგილი დაიკავა მარ–
ცვლოვან კულტურებს შორის და იგი დღეს პირველ ადგი–
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ლზეა. აქედან გამომდინარე სიმინდის მარცვლისაგან წარმო–
ებული პროდუქცია ჩვენი ყურადღების ცენტრში მოექცა.

სამეცნიერო კვლევის ობოექტია საქართველოს ბაზრის
სეგმენტში არსებული სამამულო პროდუქცია, ასევე მარკე–
ტიმგულ სისტემაში ასებული სამამულო და იმპორტირებული
დაკონსერვებული პროდუქტი, რომელსაც ფართო მოხმარების
არეალი გააჩნია და მდიდარია როგორც მინერალური, ასევე
ბიოლოგიურად სასარგებლო აქტიური ნაერთებით, სახელ–
დობრ, ცილებით, ცხიმებით, ჰიდროვიტამინებით, მარტივი და
რთული ნახშირწყლებით [1,2]. კვლევისათვის შეირჩა ერთი
მხრივ, საქართველოს ორ სხვადასხვა რეგიონში სამეგრელოსა
და ქვემო ქართლში (მარტვილის რაიონი, ფოლადაურის ხეობა
და დაბა კაზრეთი) გავრცელებული სიმინდის ჯიშები: „აჯა-
მეთის თეთრი“, „ქართული კრუგი“ და „ყვითელი კაჟა“, ხოლო
მეორე მხრივ იმპორტით შემოსული კონსერვების „copoliva“-სა
და ადგილობრივად წარმოებული „supremo“-ს პროდუქცია.

კვლევის მიზანი იყო ეკო–ქიმიური ინსტრუმენტალური
მეთოდების საფუძველზე დაგვედგინა პროდუქციის ნიშან-
თვისებათა ერთობლიობა, ბოლოგიური სრულფასოვნება და
ეკოლოგიური სისუფთავე, რამეთუ ყურადსაღებია დასავლეთ
და აღმოსავლეთ საქართველოს ლანდშაფტებზე აბიოტური და
ბიოტური ფაქტორების და არარეგულირებადი ქიმიზაციის
ფონის ზეგავლენა სიმინდის მარცვლის პროდუქტიულობაზე,
ამავდროულად მხედველბაში უნდა მივიღოთ ნიადაგის ტიპი.
დასავლეთ საქართველოში, კერძოდ მარტვილის რაიონში
გაადგილებულია: ყვითელმიწა-გაეწრებული და მდინარის პი–
რა ალუვიური ნიადაგები, ხოლო ქვემო ქართლში: შავმიწი–
სებრი, ყავისფერი, საშუალოდ კარბონატული  და რუხი-ყავი–
სფერი ნიადაგების ტიპი, განსხვავებულია კლიმატური პირო–
ბებიც: კოლხეთის დაბლობი წარმოადგენს ტენიან სუბტრო–
პიკულ ზონას, ხოლო ქვემო ქართლში გაბატონებულია სუბკო–
ნტინენტალური ჰავა, ასევე მნიშვნელობა ენიჭება რელიეფს.
მეორე მხრივ, ზემოთ აღნიშნული განსხვავებული გეოგრაფი–
ული მახასიათებლების გარდა, როდესაც დღეს ფართო
მასშტაბით ვრცელდება ღია თუ ფარული გეოსისტემური პრო–
ცესი, ქმნის გარკვეულ საფრთხეს.
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მძიმე ლითონების დაგროვების თვალსაჩინო მაგალითს
წარმოადგენს ფოლადაურის ხეობა, სახელდობრ კაზრეთი და
მისი მიმდებარე ტერიტორია; ასევე საინტერესოა მარკეტი–
ნგულ სისტემაში არსებული სიმინდის მარცვლისაგან ტექო–
ლოგიური რეჟიმით დამზადებული კონსერვების შესაბამი–
სობა სტანდარტის დიაპაზონთან, რადგანაც იგი ეკოლოგიური
თვალსაზრისით ქვეყნის ეროვნული უსაფრთხოების პრობლე–
მაა. ეკო–ქიმიური ექსპერტიზის მიზნის მისაღწევად ბაზისური
მეთოდებით გამოყენებული იქნა:

1. თავისუფალი წყლის განსაზღვრა 600C-ზე გამოშრო–
ბის (სხვაობის) მეთოდით;

2. „ნედლი“ ნაცრის განსაზღვრა მაღალი ტემპერატურის
(450-5000C) პირობებში;

3. „ნედლი“ უჯრედანა გენებერგ-შტომანის მეთოდით;
4. მარტივი შაქრების განსაზღვრა რეფრაქტომეტრის

საშუალებით;
5. „ნედლი“ ცხიმის განსაზღვრა სოქსლეტის მეთოდით;
6. სატიტრავი მჟავიანობის განსაზღვრა ტიტრაციის

მეთოდით (გამოსახული ნეიმანის გრადუსით);
7. საერთო აზოტისა და ცილის შემცველობა ბარშტეინის

მეთოდით;
8. მძიმე ლითონები ატომურ-აბსორბციული მეთოდით;
9. ნიტრატული აზოტი გრისის მეთოდით [3].

ცხრილ 1-ში მოცემულია სიმინდის ფქვილის ქიმიური
და ბიოქიმიური მაჩვენებლები და მისი იდენტიფიკაცია სტა–
ნდარტის კონდიციათა სისტემის დიაპაზონის ზღვართან.

შეგვიძლია ავღნიშნოთ, რომ თავისუფალი წყალი „აჯამე–
თის თეთრისა “ და „ქართული კრუგის“ შემთხვევაში სტანდა–
რტის იდენტურია, ხოლო „ყვითელ კაჟაში“ 4,02-4,32%-ით ნაკ–
ლებია „აჯამეთის თეთრსა“ და „ქართულ კრუგთან“ შედარე–
ბით, რაც გამოწვეულია თვით კულტურის მორფოლოგიური
აგებულებით. „ნედლი უჯრედანა“ „აჯამეთის თეთრის“ შემ–
თხვევაში 0,3%-ია, „ქართულ კრუგში“ 0,4%, „ყვითელ კაჟაში“
0,6%, ანუ, „აჯამეთის თეთრთან“ შედარებით იგი გაორმაგებუ–
ლია, რომელიც ნათლად იკვეთება ორგანოლეპტიკურადაც და
მისი ცხობითი თვსებების შემდეგ. ამ გარემოებასთან დაკა–
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ვშირებით ძირითადად გამოიყენება  მეცხოველეობაში საკვებ
რაციონად. „ნედლი ცხიმის“ შემცველობის მხრივ ყურადღებას
იპყრობს „აჯამეთის თეთრი“ (2,1%), რომელსაც არ ჩამოუვა–
რდება ყვითელი  კაჟა (1,9%), ხოლო „ქართული კრუგი“ საკმა–
ოდ დაბალ მაჩევენებელს იძლევა (1,6%); „აჯამეთის თეთრსა“
და „ყვითელ კაჟასთან“ შედარებით 0,3-0,6% ნაკლებია, თუმცა
იგი ჯდება სტანდარტის დიაპაზონის ზღვარში, რაც შეეხება
ნედლ ნაცარს (ელექტროლიტები) საუკეთესო აღმოჩნდა „აჯა–
მეთის თეთრი“, ხოლო ქართულ კრუგსა და ყვითელ კაჟაში
0,5-0,6%-ია და სტანდარტულია.

ცხრილი 1. სიმინდის ფქვილის ქიმიური და ბიოქიმიური
შედგენილობა სტანდარტის დიაპაზონთან

ნიმუშები

პარამეტრები

№1
„აჯამე
თის
თეთ–
რი“
(მარტ
ვილი)

№2
„ქართუ–
ლი კრუ-
გი“(დმა–
ნისი, ფო–
ლადაუ–
რის ხეობა
შულავერი)

№3
„ყვითელ
ი კაჟა“
(დაბა
კაზრეთი,
თეთრი
წყაროს
რაიონი)

შედეგი 14 14,2 9,89თავისუფალი
წყალი, % სტანდარტი 13-15

შედეგი 1,0 1,2 0,8მარტივი ნა–
ხშირწყლები,
%

სტანდარტი 1-8

შედეგი 0,3 0,4 0,6ნედლი
უჯრედანა, % სტანდარტი 0,3-0,4

შედეგი 2,1 1,6 1,9ნედლი
ცხიმი, % სტანდარტი 1,5-1,8

შედეგი 0,78 0,6 0,5ნედლი
ნაცარი, % სტანდარტი 0,55-0,78
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ცხრილი 2. სიმინდის ფქვილის სატიტრავი მჟავიანობა
(ნეიმანის გრადუსით)

სატიტრავი მჟავიანობა (ნეიმანის
გრადუსი)
სტანდარტისაანალიზო

ნიმუშები I ხარი–
სხის
ფქვილი
1-20

II ხარი–
სხის
ფქვილი
2-30

III ხარი–
სხის
ფქვილი
4-50

№1
„აჯამეთის თეთრი“
(მარტვილი)

1,5

№2
„ქართული კრუგი“
(დმანისი, ფოლადა–
ურის ხეობა-
შულავერი)

1,9

№3
„ყვითელი კაჟა“
(დაბა კაზრეთი,
თეთრი წყაროს
რაიონი)

2,1

ნებისმიერ ფქვილში (მათ შორის მჭადის) მნიშვნელოვანი
პარამეტრია სატიტრავი მჟავიანობა, რომელიც ეფუძნება
დაძველების შედეგად ფქვილის ცხიმოვანი ნაწილაკებისაგან
წარმოქმნილი ორგანული მჟავების გააქტიურებას და იძლევა
ე.წ. ბიოლოგიურ სუნს. რისი გამომწვევიც აერობული მიკრო–
ფლორაა. კვლევის შედეგად დგინდება, რომ „აჯამეთის
თეთრში“ 1,50-ია, ხოლო „ქართულ კრუგში“ 1,90, ხოლო
„ყვითელ კაჟაში“ კი 2,10-ია, აქვე უნდა ავღნიშნოთ, რომ
როდესაც ფქვილში მჟავიანობა 1-30-მდეა, იგი არ არის
წუნდებული მიკროფლორის ზემოქმედების გამო.
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ცხრილი 3. საერთო აზოტისა და ცხიმის შემცველობა
სიმინდის ფქვილში სტანდარტის დიაპაზონთან

შესაბამისობაში
ნიმუშები

პარამეტრები

№1
„აჯამე–
თის
თეთრი“
(მარტვი
ლი)

№2
„ქართუ
ლი
კრუგი“
(დმანი–
სი,
ფოლად
აურის
ხეობა-
შულავე
რი)

№3
„ყვითე–
ლი კაჟა“
(დაბა
კაზრეთი
, თეთრი
წყაროს
რაიონი)

შედეგი 2,08 1,88 1,74
საერთო
აზოტი, % სტანდა-

რტი
1,6-3,0

შედეგი 13,0 11,8 10,9საერთო
ცილა, %
(საერთო
აზოტიდან
გადასაანგა–
რიშებელი
კოეფიციე–
ნტი 6,25)

სტანდა-
რტი

12-14

ცხრილი 3-დან ირკვევა, რომ საერთო აზოტისა და
შესაბამისად საერთო ცილის შემცველობა შედარებით მაღალია
„აჯამეთის თეთრის“ ფქვილში (N – 2.08%, ცილა 13%) ვიდრე
„ქართულ კრუგში“ (N – 1,88%, ცილა 11,8%) და „ყვითელ
კაჟაში“ (N – 1,74%, ცილა 10,9%), რაც გაპირობებულია ოთხი
ფაქტორით: 1) გეოგრაფიული ადგილმდებარეობით (ნიადა–
გურ-კლიმატური პირობებით); 2) ჯიშის ბიოლოგიურ თვი–
სებათა ერთობლიობით; 3) ქიმიზაციის დაბალი დონით; 4) გე–
ოსისტემური პროცესებით.
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ცხრილი 4. ნიტრატული აზოტის შემცველობა სიმინდის
ფქვილში

ნიმუშები

პარამეტრი

№1
„აჯამეთის
თეთრი“
(მარტვი–
ლი)

№2
„ქართული
კრუგი“
(დმანისი,
ფოლადაუ–
რის ხეობა-
შულავერი)

№3
„ყვითელი
კაჟა“
(დაბა
კაზრეთი,
თეთრი
წყაროს
რაიონი)

შედეგი 18 23,5 21,7ნიტრატული
აზოტი(NO3),
მგ/კგ

სტანდა-
რტი

50-60

პოტტოქსიკურ ნაერთთა კლასიდან მეტად გავრცე–
ლებულია ნიტრატული აზოტი, რომელიც გაცილებით მეტი
რაოდენობით გროვდება ერთწლიან კულტურებში, ვიდრე
მრავალწლიანებში. ეს გაპირობებულია ორი ფაქტორით: 1)
აზოტიანი სასუქების ჭარბი რაოდენობის გამოყენების შემ–
თხვევაში, როდესაც არ არის დადგენილი ნიადაგის აკუმულა–
ციურ ენაში ჰიდროლიზური აზოტის უზრუნველყოფის
ინდექსი; 2) მცენარეთა ფესვთა სისტემით; კვლევის შედეგად
დადგინდა, რომ სამივე ნიმუშში ნიტრატული აზოტის
შემცველობა მკვეთრად დაბალია სტანდარტის დიაპაზონთან
შედარებით.
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ცხრილი 5. ძირითადი მძიმე ლითონების შემცველობა
სიმინდის ფქვილში

ნიმუშები

პარამეტრები
№1
„აჯამეთის
თეთრი“
(მარტვილი)

№2
„ქართუ-
ლი კრუგი“
(დმანისი,
ფოლადა-
ურის
ხეობა-
შულავე-
რი)

№3
„ყვითე-
ლი კაჟა“
(დაბა
კაზრეთი,
თეთრი
წყაროს
რაიონი)

შედეგი 0,1 0,18 0,45Pb
(მგ/კგ) სტანდარტი <0,5

შედეგი 0,007 0,16 0,17As
(მგ/კგ) სტანდარტი <0,2

შედეგი
კვალის
სახით

0,07 0,3Cd
(მგ/კგ)

სტანდარტი <0,1

შედეგი
არ დაფი-
ქსირდა

კვალის
სახით

კვალის
სახით

Hg
(მგ/კგ)

სტანდარტი <0,02

ცხრილი 5-დან ირკვევა, რომ „აჯამეთის თეთრში“
ტყვიისა და დარიშხანის ხვედრითი წილი ზ.დ.კ-თან შედა–
რებით ბევრად დაბალია. ხოლო ვერცხლისწყალი არ დაფი–
ქსირდა, კადმიუმი კვალის სახით გვევლინება, „ქართული
კრუგის“ შემთხვევაში რაიმე ტიპის კრიტიკულ შეუსაბამი–
სობასთან არ გვაქვს საქმე, თუმცა მცირეოდენ შეიმჩნევა და–
რიშხანის კონცენტრაციის (0,16მგ/კგ) მიახლოება ზღვრულად
დასაშვებ კონცენტრაციასთან, რაც არ არის საგანგაშო და შე–
გვიძლია უვნებლად მივიჩნიოთ; რაც შეეხება დაბა კაზრეთში
გაადგილებულ „ყვითელ კაჟას“ ტყვიის შემცველობა 0,45 მგ/კგ-
ია და უახლოვდება ზ.დ.კ-იას (0,5მგ/კგ). იგივე სურათს იძლევა
დარიშხანის კონცენტრაციის შემთხვევაშიც (0,17მგ/კგ) და
სტანდარტი 0,2 მგ/კგ-ია. აქვე უნდა ავღნიშნოთ, რომ ვერ–
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ცხლისწყალი კვალის სახით გვევლინება და მიღებული შედე–
გების საფუძველზე სამივე ნიმუში გამოყენება შესაძლებელია
საკვებად, მაგრამ პრიორიტეტულია „აჯამეთის თეთრი“.

ცხრილი 6. სიმინდის კონსერვების ქიმიური და
ბიოქიმიური შედგენილობა და შესაბამისობა კონდიციათა

სისტემასთან
კონსერვების დასახელებამახასიათებელი

პარამეტრები Coopoliva Supremo
შტრიხ-კოდი/მწარმოებელი
ქვეყანა

485/სომხე-
თი

486/საქარ-
თველო

შედეგი 6,9 7,0
ხსნარის pH სტანდა-

რტი
7,0

შედეგი 0,92 3,79
ცილა, გ/100გ
პროდუქტზე სტანდა-

რტი
1-3

შედეგი 0,15 0,3
ცხიმი, გ/100გ
პროდუქტზე სტანდა-

რტი
0,1-0,31

შედეგი 4,0 4,2მარტივი
ნაცშირწყლები,
გ/100გ
პროდუქტზე

სტანდა-
რტი

3-4

მზა პროდუქციის ხარისხის შეფასება ტექნო-ქიმიური და
ბიოლოგიური კონტროლის დამამთავრებელი ეტაპია. საკონ–
სერვო ქარხნის მიერ გამოშვებული პროდუქტი უნდა აკმა–
ყოფილებდეს სახელმწიფო სტანდარტის მოთხოვნებს. მზა
პროდუქციაზე დაწესებულ სტანდარტში გათვალისწინებუ–
ლია შემდეგი პირობები: 1. კონსერვების განსაზღვრა, ანუ,
სახელდობრ, რას გულისხმობს ესა თუ ის კონსერვი; 2. კლა–
სიფიკაცია ნედლეულის სახის მიხედვით; 3. ტექნიკური პი–
რობები, რომელიც ითვალისწინებს ქილაში პროდუქტის
(ბოსტნეული, მარცვლეული, ხილი) დაფასოების წესსა და
რაოდენობას, ასევე კონსერვის შემცველი კომპონენტების
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რაოდენობრივ თანაფარდობას. 4. შეფუთვისა და მარკირების
წესი, ეტიკეტის არსებობა და წარწერა, ქილის ტარის
გარეგნული ფორმა, სახე, ეტიკეტის არსებობა და წარწერა
სამამულო ენაზე, გამოშვების თარიღი, მოხმარების ვადა [4].

ცხრილი №6-დან ირკვევა, რომ სიმინდის მარცვლის კონ–
სერვებში pH და ბიოქიმიური მაჩვენებლები სტანდარტის
ფარგლებშია, მაგრამ ბიოქიმიური პარამეტრების თანახმად
(ცილა, ცხიმი, მარტივი შაქრები) უპირატესობა ენიჭება
სამამულო წარმოების კონსერვებს, ვიდრე იმპორტულს.

დასკვნა:
1. კვლევის შედეგად გაირკვა, რომ საქართველოში

დარაიონებული სამივე ჯიშის სიმინდის ფქვილის ხარისხი
ემორჩილება სტანდარტით გათვალისწინებულ მოთხოვნებს,
თუმცა ფიზიკურ-ქიმიური და ბიოქიმიური რაოდენობრივი
ანალიზის საფუძველზე საუკეთესოა კოლხეთის დაბლობზე
არსებული სიმინდის ჯიშის „აჯამეთის თეთრისგან“ მიღე–
ბული ფქვილის პროდუქცია. ასევე დადებითი შეფასება
შეიძლება მიეცეს ქვემო ქართლში გავრცელებულ „ქართულ
კრუგს“, ხოლო რაც შეეხება „ყვითელ კაჟას“ (კაზრეთი) მისი
ფქვილი აღნიშნული პარამეტრებით ჩამოუვარდება დანარჩენ
ორ საექსპორტო ნიმუშს.

2. დადგინდა ანთროპოგენური პროცესების ზეგავლენა
პროდუქციის ხარსხზე, შედეგად გამოვლინდა, რომ ოქროს
მომპოვებელ რეგიონთან ახლოს მიმდებარე ტერიტორიაზე
მოყვანილ სიმინდის ფქვილში („ყვითელი კაჟა“) მძიმე ლითო–
ნების შემცველობა უახლოვდება ზღვრულად დასაშვებ
კონცენტრაციას, რაც არ შეიმჩნევა „აჯამეთის თეთრის“ შემთ–
ხვევაში; სამივე ნიმუშში პოტტოქსიკური ანიონი (NO3-)
ზღვრულ დასაშვებ კონცენტრაციაზე ბევრად დაბალია.

3. სიმინდის მარცვლის კონსერვები: „Copoliva“ და „
Supremo“ ბიოქიმიური პარამეტრებით შეესაბამება სტანდა–
რტის ეტალონს.
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Expertise on Preserved Corn Flour, Domestic and
Imported Corn Grains at Colchis and Iveria Bar

Giorgi Danelia–Academic Doctor of Agricultural,
Tamar Palavandishvili - Academic Doctor of Technical

Key words: Corn flour, canned, heavy metals, biochemistry quality
indicators, Iternational standards;

Abstract
(Internet Version

The productivity of maize flour produced from the varieties of
maize (Kolkheti and Kvemo Kartli landscapes ("Ajameti tetri", "kartuli
Krugi", "kviteli Kaja") is studied. Based on basic methods research we
can conclude that the product obtained from all three varieties is
useful, but according to the mineral and biochemical parameters the
best results are given by "Ajameti tetri" and "kartuli Krugi"; As for the
"kviteli Caja", its quality is relatively low. Also, the content of heavy
metals (Pb, As, Cd, Hg) is close to the permissible concentration, which
is caused by irreversible anthro–pogenic processes. Corn grains
("Coopoliva" and "Supremo") are identical to the standard range;
However, biologically active substances were found to be more
abundant in the production of cannabis.
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citrusebis (mandarinis) narCenebis

gamoyenebis

perspeqtiuli mimarTulebebi

g. grigoraSvili-
biologiis mecnierebaTa doqtori,

e. kalatoziSvili-
teqnikis mecnierebaTa kandidati.

n. iluriZe-
wamyvani inJineri

referati

(internetuli versia)

statiaSi warmodgenilia citrusebis nayofebis sawarmoo

gadamuSavebis narCenebis gamoyenebis perspeqtiuli mimarTulebebi.

maTgan wvenis, sakvebi boWkoebis preparatis, P-vitaminis miRebiT. am
ZiriTadi produqtebis gamoyenebis safuZvelze SemuSavebulia

alkoholuri sasmelis da sakvebi boWkoebiT gamdidrebuli puris

nawarmis damzadebis teqnologiuri meTodi.

bunebrivi resursebis kompleqsuri gamoyeneba, unarCeno

teqnologiebis damuSaveba da danergva samkurnalo saqmianobis

yvela sferoSi mdgradi ganviTarebis koncefciis realizaciis

mniSvnelovani pirobaa. warmoebis narCenebis gamoyeneba mni–
Svnelovani problemaa sakonservo mrewvelobaSi, kerZod xilis

wvenebis warmoebaSi. amJamad saqarTveloSi yovelwliurad mza–
ddeba 800-100 aTasi tona mandarinis nayofi, romlis gada–
muSavebis ZiriTad produqts wveni warmoadgens. darCenili

sawarmoo narCenebi praqtikulad ar gamoiyeneba, maSin rodesac
isini metad Zvirfas biologiurad aqtiur naerTebs Seicavs da

SesaZlebelia maTi racionaluri gamoyeneba axali saxeobis

kvebis produqtebis Sesaqmnelad.

      kvlevis mizans citrusebis (mandarinis) nayofebis gada–
muSavebis unarCeno teqnologiis SemuSaveba da misgan miRebuli

produqtebis gamoyenebis arealis gansazRvra warmoadgenda.

      mandarinis nayofs meqanikurad vaclidiT kans da dawne–
xviT viRebdiT wvens. ganvsazRvreT miRebuli kanis qimiuri
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Semadgenloba saerTod miRebuli meTodebiT (1). gansazRvris

Sedegebi warmodgenilia cxr. 1-Si.

mandarinis kanis qimiuri Semadgenloba (%-Si) cxrili 1

maCveneblebi Semcveloba

tenianoba 74,7

naxSirwylebi 7,80

peqtinovani nivTierebebi 3,9

mJavianoba (limonis mJavaze
gadaangariSebiT)

2

celuloza 3,5

eTerovani zeTebi 1,2

mineraluri nivTierebebi 0,9

      rogorc cxrilis monacemebidan Cans, mandarinis kani na–
xSirwylebis da peqtinovani nivTierebebis maRali Semcvelo–
biT xasiaTdeba (3).

      mandarinis kanis gadamuSavebas vawarmoebdiT Cvens mier

SemuSavebuli meTodiT (2). am teqnologiuri meTodis safuZve–
lze davamuSaveT alkoholiani sasmelis mzadebis meTodi, ro–
melic SemdgomSi mdgomareobs:

      daqucmacebuli mandarinis kans vaTavsebdiT tevad Wur–
WelSi, romelSic vumatebdiT wylian eTanols (simagriT 90

moc %). narevs vacxelebdiT 60ºC temperaturaze da

eqstraqcias vawarmoebdiT 1 sT ganmavlobaSi. naleqs vfil–
travdiT, spirtwylian eqstraqtebs vaerTianebdiT tevad Wu–
rWelSi. eqstraqtebidan vaorTqlebdiT spirts da vsazRvra–
vdiT maT simagres, ris Sedegad vanzavebdiT Serbilebuli
wyliT 40 moc %-mde. spirtwylian narevs vasvenebdiT 25-30

dRis ganmavlobaSi. aseTi saxiT miRebuli produqti warmo–
adgens axali saxeobis alkoholian sasmels ,,narinjs”. aRni–
Snuli sasmelis organoleptikuri da fiziko-qimiuri maCve–
neblebis gansazRvris Sedegad dadginda, rom igi savsebiT

akmayofilebs sasmelis am saxeobaze saxelmwifo standartiT
wayenebul moTxovnebs.

      alkoholiani sasmelis ,,narinjis” aqroladi nivTierebe-

bis Semadgenlobis gansazRvrisas dadginda, rom sasmelis
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aromatuli naerTebi ZiriTadad warmodgenilia: limoneniT, a
da b pineniT, P- cimoliT, d terpineniT, linalooliT, terpi-

noleniT.

      spirtis aorTqlebis Semdeg vawarmoebdiT naleqis gan–
meorebiT eqstraqcias imave pirobebSi da vfiltravdiT, nale–
qidan spirts vaorTqlebdiT. darCenili masa sakvebi boWkoebis
preparats warmoadgenda. miRebul eqstraqtebs vaerTianebdiT

tevad WurWelSi da spirts vaorTqlebdiT. eqstraqtebis nare–
vs vayovnebdiT 20 sT-is ganmavlobaSi. naleqis saxiT gamoiyo–
foda vitamin P-s preparati (hesperedini), romelsac gafilt–
vriT vancalkevebdiT da vaSrobdiT. sakvebi boWkoebis prepar–
tis qimiuri Semadgenlobis gansazRvram aCvena, rom igi didi
raodenobiT Seicavs polisaqaridebs-ujrediss (62,5%) da

hemicelulozas (20,8%).

      sakvebi boWkoebis maRali Semcveloba mandarinis kanSi

safuZvlad daedo misi gamoyenebiT axali saxeobis puris nawa–
rmis SemuSavebas. am puris warmoebis xerxi iTvaliswinebs sa–
fuaris suspenziis damzadebas, comis mozelvas, masSi sakvebi

boWkoebis preparatis da recepturiT gaTvaliswinebuli sxva
komponentebis Setanas, gafuebas, comis dayovnebas da mza

nawarmis gamocxobas.

      comis mozelvis win vamzadebdiT sakvebi boWkoebis pre–
paratis 3-5%-ian wylian koloidur xsnars da vajirjvebdiT

30 wT-is ganmavlobaSi 28-30ºC temperaturaze Zlieri morevis

pirobebSi.

      erTdroulad vamzadebdiT safuaris suspenzias, risTvi–
sac wylis darCenil nawilSi vxsnidiT safuars da Saqars da

vawarmoebdiT aqtivacias 30 wT-is ganmavlobaSi. Semdeg vu–
matebdiT sakvebi boWkoebis preparatis koloidur xsnars

safuaris suspenzias 2-3 wT-is ganmavlobaSi gaZlierebuli mo–
revis qveS da vawarmoebdiT comis mozelvas recepturiT gaT–
valiswinebuli komponentebis SetaniT, maT Soris xorblis

fqvilis, marilis da mcenareuli zeTis damatebiT. coms gasa–
fueblad vayovnebdiT 120 wuTs 30ºC temperaturaze. coms
vanawilebdiT, vawarmoebdiT mis formirebas, dayovnebas da

cxobas 170-190ºC temperaturaze 30-35 wT-is ganmavlobaSi

(4). mza nawarmis fiziko-qimiuri maCveneblebi warmodgenilia
cxril 2-Si.
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sakvebi boWkoebis preparatis gamoyenebiT damzadebuli puris

nawarmis fiziko-qimiuri maCveneblebi cxrili 2

maCveneblebi Semcveloba

tenianoba, % 41,0

mJavianoba, gradusi 2,6

forianoba, % 70,0

kuTri moculoba, sm3/gr 4,44

      puris xarisxis ZiriTadi maCveneblebis gansazRvriT

dadginda, rom sakvebi boWkoebis puris nawarmis recepturaSi
Setana zrdis mis formamedegobas, forianobas da moculobiT

gamosavals. produqti xasiaTdeba puris gulis Tanabari fori–
anobiT da qerqis gluvi zedapiriT.

puris nawarmis qimiuri analiziT dadginda, rom axali sa-

xeobis produqtSi sakvebi boWkoebis Semcveloba 1,6-jer metia,

vidre Cveulebriv tradiciuli teqnologiiT damzadebul pu-
rSi, xolo misi kaloriuloba 20%-iT naklebi (cxr.3).

axali saxeobis puris nawarmis qimiuri Semadgenloba cxrili 3

maCveneblebi Ddieturi

puris
axali

saxeoba

prototipi

(tradiciuli
teqnologiiT

damzadebuli
Ziris puri)

cilebi, %

cximebi, %

naxSirwylebi,
sakvebi boWkoebi %

nacari, %

7,6

0,9

43,5
4,0

2,0

7,7

0,93

41,0
2,5

2,0

kaloriuloba, kkal 196,0 246,0

sakvebi boWkoebiT fortificirebuli puris nawarmis

kvebaSi moxmareba mosaxleobis mier, rogoricaa Cvens mier Se–
muSavebuli axali saxeoba arsebiTad gazrdis sakvebTan erTad

sakvebi boWkoebis sadReRamiso miRebas da ufro srulad
daakmayofilebs maTze adamianis organizmis moTxovnilebas.
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rekomendebulia am puris nawarmis moxmareba mosaxleobis

kontigentisaTvis Warbi woniT.

gamoyenebuli literatura

1. g. grigoraSvili. mcenareTa bioqimiis praqtikumi. Tbilisi,

2017, 100 gv.
2. Мониава И.И., Леквеишвили М.Б., Чаганава А.А., Григорашвили

Г.З., Каландадзе В.Д. Способ переработки сухих отжимов
плодов цитрусовых. А.С. №1556681, 1989.

3. g. CxaiZe. subtropikuli kulturebi. Tbilisi, 1996, 530 gv.

4. g. grigoraSvili, g. qarCava, i. moniava. xorblis dieturi

puris warmoebis xerxi. sapatento sigeli #192, 1987.

THE PERSPECTIVE WAYS TO USE THE CITRUS
(TANGERINE) DEBRIS

G. Grigorashvili –
Doctor of Biological scienfitic,

E. Kalatozishvili –
Candidate of Technical scientific,

N. Iluridze–
Engineer

Abstract
(Internet version)

There are worked out the perspective ways to use the debris of
citrus fruits received from industrial processing; in particular to receive
the joice, nutritional preparation fiber, P-vitamin from it. On the basis
of the given products there is worked out the technological method of
making the alcoholic drinks and bread products, enriched with
nutritional fiber.
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kombinirebul cilebSi biologiuri

Rirebulebis

gansazRvris maTematikuri meTodi

g. grigoraSvili-
biologiur mecnierebaTa doqtori,

e. kalatoziSvili-
teqnikis mecnierebaTa kandidati,

n. iluriZe-

wamyvani inJineri

referati

(internetuli versia)

      statiaSi ganxilulia dabalansebuli cilovani kompoziciebis

SemuSavebis problemebi, SemoTavazebulia rogorc cilovani resu–
rsebis gamoyenebis ganviTarebis erT-erTi gza.

      dawvrilebiT gaanalizebulia sxvadasxva aminomJavebiT limiti–
rebuli cilebis urTierTgamdidrebis maTematikuri meTodi. meTodi

dafuZnebulia urTierTgamamdidrebeli cilis aminomJavuri Skalebis

Sedarebaze.

sadReisod, kvebaze mecnierebis Sesaxeb erT-erT mniS–
vnelovan amocanas kombinirebuli produqtebis da racionebis
SemuSaveba warmoadgens, romlebsac ufro maRali biologiuri

Rirebuleba aqvT. kvebis produqtebis biologiuri Rire–
bulebis gazrda sxvadasxva warmoSobis cilebis xarjze

SeiZleba ganxorcieldes (1, 2). gansakuTrebiT farTo SesaZle–
bloba ixsneba cilebis kombinirebisas urTierTSemavsebeli Se–
madgenlobiT (3).
      arsebobs ramdenime maTematikuri xerxi da formula

calkeuli aminomJavebis da maT safuZvelze cilebis bio–
logiuri Rirebulebis gansazRvris (4-6). qimiuri skoris

gamoTvlis maTematikuri meTodi saSualebas iZleva ganisa–
zRvros malimitirebeli aminomJavebi, prognozirebis efeqti

ori cilis Serevis SemTxvevaSi.

    ori cilis optimaluri Sefaseba, romlis drosac ci–
lebis narevis biologiuri Rirebuleba maqsimaluri xdeba

Seucvleli aminomJavebis qimiuri skorebis sidideebis grafi–
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kuli gamosaxulebis saSualebiT ganisazRvreba (4, 5). im Sem–
TxvevaSi, rodesac TiToeul cilaSi malimitirebeli aminomJava

ramdenimea, narevSi cilebis yvelaze racionaluri Sefardebis
gansazRvra, romelic dagegmili biologiuri Rirebulebis

zrdas iZleva zemoTaRniSnuli an grafikuli meTodiT, an

Zalian rTulia an praqtikulad SeuZlebeli. aqedan gamo–
mdinare, Cven miznad davisaxeT iseTi universaluri maTe–
matikuri meTodis SemuSaveba, romelic saSualebas mogvcemda

dagvedgina narevSi cilebis saukeTeso Sefardeba maTi sxva–
dasxva ricxvisas, gagvesazRvra saboloo cilovani kompo–
ziciis aminomJavuri Semadgenloba da Segvefasebina gamdidrebis

efeqti, etalonuri aminogramas maxasiaTeblebisgan da masSi
aminomJavebis raodenobisgan damoukideblad.

      kombinirebad cilebs Soris optimaluri Sefardebis ma–
Tematikuri gansazRvra maqsimaluri biologiuri Rirebulebis
(BV) cilovani narevis Seqmnis mizniT, romelSic mocemul

SemTxvevaSi qimiuri skoris gaangariSeba (procentebSi) gaigeba

erTi, pirveli malimitirebeli aminomJavas mixedviT norm–
tiul-sacnobaro cilasTan SefardebiT. standartuli cilis
saxiT aRebuli iyo msoflio jandacvis organizaciis mier

rekomendebuli idealuri cila 1973 da daiyvaneba Semdeg
saxeze:
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sadac 1x  da 2x - kombinirebadi cilebia; 0x - idealuri

cila, xolo
ix1 ,

ix2  da
ix0 , sadac 8,......1i - Sesabamisad

maTi aminomJavebi.

      Tu 0d - narevSi 1x  cilis optimaluri dozaa, maSin

optimaluri Sefardeba (procentebSi), kombinirebad 1x  da 2x

cilebSi iqneba )1(100:100 00 dd  .

      SemuSavebulia manqanuri programa, realizebuli algo–
riTmul enaze fortran IV, romelic gadarCevis meTodiT sa–
Sualebas iZleva gamoiTvalos optimaluri Sefardebebi

kombinirebul cilebSi 0,5%-is sizustiT. garda amisa, Cven

ganvsazRvreT aseTi saxiT miRebuli optimaluri narevis
aminomJavuri Semadgenloba, gamovTvaleT misi qimiuri skori da
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ganvsazRvreT Sefardeba kombinirebad cilebs Soris, romlis

drosac maTi narevis biologiuri Rirebuleba aranakleb 95%-

s Seadgenda idealur cilasTan SedarebiT. gamoTvlebs egm-ze
1022 vawarmoebdiT.

      maTematikuri meTodis gamoyenebiT, Cven SevecadeT sxva–
dasxva cilebis kombinirebis magaliTze gagvesazRvra gamdi–
drebis SesaZlo xarisxi an cilebis narevis biologiuri Ri–
rebulebis Semcireba sxvadasxva wyvili kombinaciebis Semadge–
nlobaSi. am Sefardebis dadgenisaTvis Cven ganvsazRvreT zo–
gierTi cilis aminomJavuri Semadgenloba da qimiuri skori

sacnobaro aminomJavuri Skalis mimarT (cxr. 1).

cxrili 1

cilebi
idealuri

cila yurZnis

WaWas

xorblis

fqvilis

aminomJavebi

a s a s a s

izoleicini
leicini

lizini

meTionini +
cistini

fenilalanini +

Tirozini
treonini

triftofani
valini

4,0
7,0

5,5

3,5

6,0

4,0

1,0
5,0

100
100

100

100

100

100

100
100

4,0
7,1

7,0

2,4

8,5

4,4

0,8
5,6

100
101

127

70*

141

110

80**
112

3,7
7,0

2,1

4,0

7,2

2,7

1,1
4,1

92,5
100

38,1*

114

6120

67

110
82

qimiuri skori,

%

100 70 38

  a –aminomJavebi (g/100g cilaze); s – qimiuri skori (%);
 * pirveli, ** meore – malimitirebeli aminomJava.

      rogorc cxrilis monacemebidan Cans, yurZnis WaWas

cilebi pirvel rigSi, limitirebulia gogirdSemcveli
aminomJavebis SemcvelobiT, xorblis fqvilis cilebi –

lizinis SemcvelobiT. aqedan gamomdinare, iqmneba maTi

urTierTgamdidrebis SesaZlebloba am cilebis preparatis
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kombinirebisas. monacmebi miRebuli eleqtronul gamomTvlel

manqanaze miuTiTeben, rom adamianis aminomJavebze moTxovnile–
bis SefasebiT xorblis fqvilis cilebs unda daematos cilis
koncentrati SefardebiT 70:30-Tan. am cilebis narevis qimiuri

skoris zrda am kombinacias perspeqtiuls xdis (cxr. 2).

cxrili 2.

cilovani narevis aminomJavuri Semadgenloba da

qimiuri skori

aminomJavebi
cilebis
narevi

21 xx 
(30:70)

Qqimiuri
skori, %

izoleicini

leicini

lizini
meTionini+cistini

fenilalanini+Tirozini

treonini
triftofani

valini

3,8

7,0

3,6
3,5

7,6

3,2
1,0

4,5

95

100

65
100

127

80
100

90

      SeniSvna: frCxilebSi cilebis Sefardeba; 1x - yurZnis

WaWas cilis koncentrati; 2x - xorblis cilebi.

      rogorc cxrilis monacemebidan Cans, yurZnis WaWas
cilebTan kombinirebis Sedegad xorblis cilebis qimiuri

skori 38%-dan 65%-mde izrdeba.

      SemuSavebuli maTematikuri meTodi (cilebis narevis
qimiuri skoris maqsimilizacia), romelic organzomilebiani

modelis mravalganzomilebianze bunebrivi gadarCeviT SeiZleba

gamoyenebuli iyos cilebis kompoziciebisas, romlebic orze
meti cilebisgan Sedgeba, misi marTlzomiereba unda Semowmdes

konkretul magaliTebze mravalkomponentiani narevebis

kombinirebisas.
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THE MATHEMATIC METHOD DEFINITION OF
BIOLOGICAL

VALUE OF COMBINED PROTEINS

G. Grigorashvili–
Doctor of Biological scienfitic,

E. Kalatozishvili–
Candidate of Technical scientific,

N. Iluridze –
Engineer

Abstract
(Internet version)

The paper discusses the problem of development of protein
composition. Suggested as on of ways of optimal use of protein
resources.
      The detally analyzed of the mathematic method of mutual
enrichment of proteins limited by different amino acids.
      Methods is based on a comparison of the amino acid scales
mutually  proteins.
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BEGQ begqondaras xelovnuri Srobis
procesis optimizacia

n baRaTuria-
         saqarTvelos soflis meurneobis

mecnierebaTa akademiis akademikosi,
n. alxanaSvili-

teqnikis akademiuri
doqtori,

m. demeniuk-
biologiis akademiuri

doqtori
referati
(internetuli versia)

begqondaras-Thimus serpulum L-rogorc sanelebels da
rogorc funqciuri kvebis produqts, wamyvani adgili
ukavia monosaneleblebs Soris. kvebis mrewvelobaSi is
umTavresad  gamSral mdgomareobaSi gamoiyeneba, roca misi
tenianoba ar aRemateba 10-14 %-s. mosavlis aRebis periodSi
begqondaras tenianoba maRalia da Seadgens 70-75%-s, amitom
begqondaras axlad aRebuli mosavali sawyisi  aromatis
SenarCunebis da Senaxvis  mizniT, swrafad unda  gaSres 8-
12% tenianobamde.

begqondaras xelovnuri SrobisTvis SerCeul iqna Sro-
bis konveqciuri meTodi, procesis ganxorcielebiT kvebis
mrewvelobaSi farTod gavrcelebul CKO-90, Г4-КСК-90, СПК-
4Г-15, СПК-4Г-30, СПК-4Г-45, СПК-4Г-90 tipis uwyveti qmedebis
xuT konveierian saSrob danadgarebze. dadgenil iqna Г4-
КСК-90 konveierul saSrobebze begqondaras Srobis
optimaluri reJimi.

begqondaras Srobis optimaluri reJimis dasa-

dgenad laboratoriul pirobebSi kvleviTi samu-
Saoebi tardeboda eqsperimentul saSrob danadgarze,
romelic maRalmwarmoebluri СПК-4Г-90 tipis saSrobi
danadgarebis muSaobis pirobebis  imitirebis saSu-
alebas iZleoda.

begqondaras Srobis optimaluri reJimis dasa-
dgenad Seswavlil iqna Srobis procesze moqmedi Ziri-
Tadi faqtorebis gavlena mza produqciis (gamSrali
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begqondaras) xarisxsa da Srobis kinetikaze; aseTi
faqtorebis ricxvs ekuTvnis Tbomtaris moZraobis
siCqare, saSrobis muSa zedapiris xvedriTi datvir-
Tva da Tbomtaris temperatura.
    cdebSi Tbomtaris moZraobis siCqare icvleboda
0,2 dan 2 m/wm-de. cdis Sedegebis analizis Tanaxmad
Tbomtaris moZraobis siCqaris gadideba dadebiT
gavlenas axdens Srobis kinetikaze, magram am para-
metris gadidebasTan erTad izrdeba Srobaze ener-
godanaxarjebi da Srobis uTanabroba. Tbomtaris mo-
Zraobis siCqaris optimaluri sidide begqondaras
Srobisas Seadgens 0,5 m/wm.

saSrobis muSa zedapiris xvedriTi datvirTvis
optimaluri sididis dasadgenad eqsperimentebSi es
parametri icvleboda 50-150 mm-is zRvrebSi. gasaSrobi
produqtis fenis simaRlis gadidebiT izrdeba drois
erTeulSi muSa zedapiris erTeulidan aorTqlebuli
tenis raodenoba, magram xvedriTi datvirTvis zrda-
sTan erTad izrdeba gasaSrobi produqtis tenianobis
uTanabroba da maSasadame, uaresdeba gamSrali begqo-
ndaras xarisxi. nedli begqondaras fenis optimaluri
simaRle Seadgens 80-100 mm.

cnobilia, rom ekonomikuri TvalsazrisiT Srobis
procesi mizanSewonilia ganxorcieldes Tbomtaris
(gacxelebuli haeris) maqsimalur dasaSveb tempe-
raturaze. optimalurad iTvleba Tbomtaris maqsi-
malurad dasaSvebi temperatura, romelic mza pro-
duqtis maRal xarisxTan erTad  uzrunvelyofs pro-
cesis maRal  teqno-ekonomikur maCveneblebs. aRniSnu-
lis gamo Seswavlil iqna Tbomtaris sawyisi te-
mperaturis gavlena mza produqtis xarisxsa da Sro-
bis procesis kinetikaze (nax. 1). cdebSi Tbomtaris sa-
wyisi temperatura icvleboda 500-dan 700-mde.
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nax.1. nedli begqondaras Srobis mrudebi, roca
Tbomtaris

moZraobis siCqare tolia 0,5m/wm, nedli begqondaras
fenis

simaRle mimwodebel konveierze 90-100mm, Tbomtaris
temperatura:

1. 500; 2. 600; 3. 700.

    cdis Sedegebis analizis Tanaxmad, Tbomtaris
temperaturis amaRleba 50-dan 700–mde uzrunvelyofs
nedli begqondaras Srobis xangrZlivobis Semcirebas
5-dan 1,5 saaTamde, magram 700-ze ukve adgili aqvs beg-
qondaras xarisxis gauaresebas; begqondaras Srobisas
Tbomtaris optimalur sawyis temperaturad unda Cai-
Tvalos 60-650, Srobis xangrZlivobiT 1,5 sT, magram ra-
dgan aseTi temperatura 1,5 saaTis ganmavlobaSi ver
uzrunvelyofs tenianobis dadablebas optimalur si-
didemde, Cvens mier SeTavazebuli iqna Srobis safe-
xurebiani reJimi (nax.2) Tbomtaris temperaturis Tan-
daTanobiT dadablebiT safexurebis mixedviT.

Srobis safexurebiani reჟimis dros pirvel safe-
xurze Tbomtaris temperatura icvleboda 60-650-is
farglebSi, meore safexurze–55-600, mesameze_50_550,
meoTxeze–40_500, xolo mexuTe safexurze ukve gamSra-
li begqondara civdeboda garemos temperaturamde (30-
200); Srobis saerTo xangrZlivoba Seadgens 3sT-s.
nax.2_ze mrudi 3 asaxavs gasaSrobi begqondaras  tem-
peraturis cvlilebas (temperaturuli mrudi).
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nax.2. nedli begqondaras Srobis safexurebiani reJimi:
1_nedli begqondaras Srobis mrudi; 2_Tbomtaris

temperaturis cvlilebis mrudi Srobis procesSi; 3 –
begqondaras Srobis temperaturuli mrudi.

cxrilSi  moyvanilia gamSrali begqondaras qimiuri
maCveneblebi, mSral nivTierebaze gadaangariSebiT.
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kvebis  mrewvelobis dargebSi gamSrali saneleblebi
gamoiyeneba rogorc nayarad gamSrali, ise daqucma-
cebuli saxiT, kerZod:

 mwnilebSi–nayarad gamSrali;

 Cais aromatizaciiსTvis- daRerRili;

 sakvebi koncentratebisTvis – dafquli.
Cais aromatizaciisTvis da sakvebi koncentra-

tebisTvis nayarad gamSrali saneleblebi moxmarebis
win unda daqucmacdnen. aqve unda aRiniSnos, rom
daqucmacebuli saneleblebis Senaxvisas eTerzeTebi
da biologiurad aqtiuri nivTierebebi ufro didi
raodenobiT ikargeba, vidre nayarad gamSrali sane-
leblebis Senaxvisas. aRniSnulis gamo nayarad  gam-
Srali saneleblebis daqucmaceba mizanSewonilia
ganxorcieldes uSualod moxmarebis an savaWro qse-
lSi gaSvebis win.

dafquli begqondara, daniSnulisavaWro qselSi
realizaciisTvis, unda akmayofilebdes Semdeg moTxo-
vnebs:

 nawilakebis masuri wili, darCenili badian
sacerze ujredebis gverdebis zomiT 1 mm, %,
araumetes 2;

 nawilakebis masuri wili, gamavalibadian sace-
rSi ujredebis gverdebis zomiT 0,5 mm, %, ara-
nakleb 85.

begqondara, daniSnuli Cais aromatizaciisTvis
unda akmayofilebdes Semdeg moTxovnebs:

 nawilakebis masuri wili, darCenili badian
sacerze ujredebis gverdebis zomiT 3,0 mm, %,
araumetes 1,0;

 nawilakebis masuri wili, gamavalibadian sace-
rSi ujredebis gverdebis zomiT 2,0 mm, %,
aranakleb 90.



72

Optimization of Thyme artificial drying process

N. Baghaturia-Academician of the Georgian Academy
of Agricultural Sciences,

N. Alkhanashvili-Academic Doctor of technical,
M. Demeniuk- Academic Doctor of Biology

Abstract
(Internet version)

Thyme - Thimus serpulum L- as a spice and functional herb has the
leading place among mono spices. It is mainly used in the food industry when
its moisture content does not exceed 10-14%. During Thyme's harvest period
its moisture content is as high as 70-75%, so freshly harvested Thyme must
quickly be dried to 8-12% moisture in order to preserve and retain its initial
flavor.
   A convectional drying method was selected for the artificial drying of
Thyme on CKO-90, Г4-КСК-90, СПК-4Г-15, СПК-4Г-30, СПК-4Г-45,
СПК-4Г-90 kind of five-conveyor drying machines of uninterrupted operation
used in food industry. The optimal mode of drying of Thyme was determined
on Г4-КСК-90 conveyor drying machines.
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3. uwyveti swavlebis darbazi

Continuous Studying Hall

uZRveba ekonomikis mecnierebaTa doqtori,
profesori, akademikosi

omar qeSelaSvili

3.1. produqciis masalatevadoba

mecnierul-teqnikurma progresma da mis mier gapiro-be-
bulma Sromis sazogadoebrivi ganawilebisa da warmoebis inte-
nsiuri ganviTarebis procesebma Zirfesvianad Secvales bune-

brivi da ekonomikuri faqtorebis Tanafardoba, gaaZlieres wa-
rmoebis saboloo Sedegebis damokidebuleba miwodebul warmo-

ebis saSualebebze da momsaxurebaze, gamoiwvies masalateva-

dobis tendenciebis Seswavlisa da misi Semcirebis gzebis da-
sabuTebis aucilebloba.

warmoebis upiratesad intensiur meTodebze gadasvla

da warmoebis maRal saboloo Sedegebze orientacia axal moT-
xovnebs uyenebs resursebis marTvas, resursebis uzrunvelyo-

fis Sefasebas da maTi gamoyenebis efeqtianobas. amasTan daka-

vSirebiT Zalze aqtualuria da did yuradRebas imsaxurebs
resursmoxmarebisa da masalatevadobis yovelmxrivi analizi

da am ukanasknelis Semcirebis dasabuTebuli da diferencire-

buli, RonisZiebebis damuSaveba.
 ämasalatevadoba warmoadgens gafarToebuli kvlawarmoebis

erT-erT ekonomikur kategorias, romelic materialuri resu-

rsebis sawarmoo moxmarebis gamo ekonomikuri urTierTobis
garkveul sistemas gamoxatavs.

   masalatevadoba realuri ekonomikuri damokidebulebaa ga-

moyenebul sawarmoo fondebsa da axlad Seqmnil produqcias
Soris, igi gamoxatavs im ekonomikur Tanafardobas, romelic

gviCvenebs gamoyenebul ZiriTad da sabrunav fondebSi ganivTe-

buli Sromis ra raodenoba ixarjeba mocemuli Rirebulebis
produqciis Sesaqmnelad.
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masalatevadoba gafarToebuli kvlavwarmoebis erT-erTi

yvelaze rTuli, mravalmxrivi da jer kidev arasrulad damu-

Savebuli ekonomikuri kategoriaa.
masalatevadobis, rogorc ekonomikuri kategoriis

kvlevam unda asaxos misi ekonomikuri arsi. masalatevadobis

maCvenebeli SeiZleba ganvmartoT ornairad: erTis mxriv, ro-
gorc sawarmoo fondebis naturaluri danaxarjebis Sefardeba

warmoebul produqciasTan da meore mxriv, rogorc produ-

qciis erTeulis warmoebaze daxarjuli fondebis Rirebulebis
absoluturi sidide. erTis mxriv (konkretuli materialuri

resursebis danaxarjebi erTeul produqciaze) warmogvidgeba
rogorc produqtis materialur nivTobrivi substanciis war-

moqmnis piroba, xolo meores mxriv–rogorc resursebis dana-

xarjebi RirebulebiT formaSi, abstraqtuli Sromis dana-
xarjebi. ramdenadac yvela produqti warmoadgens saxmari Ri-

rebulebisa da Rirebulebis erTianobas, amitom masalate-

vadobis Seswavlis dros aucilebelia produqciis warmoebaze
materialuri resursebis naturalur gamosaxulebaSi xvedriTi

danaxarjebis analizisa da sazogadoebrivi produqtis Rire-

bulebiTi struqturis gamokvlevis SeTavseba.
unda aRiniSnos, rom Tu konkretuli produqtebis masa-

latevadobis naturalur-nivTobrivi maCveneblebis gaangariSe-

bis meTodika sakmarisad kargad aris gaSuqebuli da damuSa-
vebuli ekonomikur literaturaSi, amis Tqma ar SeiZleba masa-

latevadobis RirebulebiT maCvenebelze. materialuri danaxar-

jebis Sefardeba warmoebis saboloo SedegebTan naTelia,
magram ekonomistebs Soris azrTa sxvadasxvaobaa Seqmnili ro-

gorc danaxarjTa, ise warmoebis saboloo Sedegebis, e.i. masa-

latevadobis tradiciuli formulis elementebis cnebis
gagebaSi.

rac Seexeba masalatevadobis donis gansazRvris tradi-

ciuli formulis mricxvels (materialuri danaxarjebi), aq
kamaTs iwvevs materialur danaxarjebSi ZiriTadi sawarmoo

fondebis amortizaciis anaricxebis Setanis sakiTxi. ekono-

mistebis nawili Tvlis, rom masalatevadobis maCvenebeli
amortizaciis anaricxebis CauTvlelad unda ganisazRvros, me-

ore nawili ki produqciis masalatevadobis gansazRvrisas au-

cileblad miiCnevs amortizaciis anaricxebis gaTvaliswinebas.
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materialuri resursebis CarTvis intensiuroba mWi-

drod aris dakavSirebuli samecniero-teqnikur progresTan. es

imiT aris gamowveuli, rom manqanebisa da saerTod, ZiriTadi
kapitalis mzardi gamoyenebis saSualebiT muSebis igive ricxvi

imave drois ganmavlobaSi, e.i. naklebi SromiT, met nedleuls

da damxmare masalas gardaqmnis produqtebad.
Sromis nayofierebis zrdis uwyveti procesi, mniSvne-

lovnad zrdis Sromis iaraRebis rols warmoebaSi riTac  ga-

napirobebs maT CarTvas materialur danaxarjebSi (amortiza-
ciis saxiT).

ekonomikur literaturaSi gamoTqmulia urTierTsawi--
naaRmdego Tvalsazrisi masalatevadobis formulis mniSvnelis

cnebis gagebis sakiTxSi. ekonomistebis erTi nawili Tvlis,

rom materialuri danaxarjebi unda Seefardos wminda produ-
qcias (qveynis masStabiT-erovnul Semosavals), sxvebi Tvlian,

rom masalatevadoba gaangariSebul unda iqnes mTliani produ-

qciis gaTvaliswinebiT (erToblivi produqti).
Cven veTanxmebiT meore azrs, radgan mTliani produqcia

gamoiyeneba ganmazogadebeli ekonomikuri maCveneblebis siste-

maSi, rogorc sxvadasxva ierarqiul doneze, sameurneo saqmi-
anobis Sedegebis SefasebisaTvis, ise mTeli erovnuli pro-

duqtis ekonomikuri zrdis dinamikis gansazRvrisaTvis.

mTliani produqcia asaxavs warmoebuli produqciis
srul Rirebulebas ekonomikis WrilSi, rodesac wminda pro-

duqcia gansazRvravs mxolod mocemuli dargis an sawarmos

koleqtivis cocxali Sromis danaxarjebis sidides, anu moi-
cavs produqciis Rirebulebis mxolod im nawils, romelic

axlad aris Seqmnili, asaxavs ra drois gansazRvrul periodSi

sasargeblo Sromis sazogadoebriv danaxarjebs, mTliani pro-
duqciis maCvenebeli gamoiyeneba warmoebis, Sromis nayofiere-

bis, fondukugebis, fondSeiaraRebis da a.S. zrdis tempis ga-

saTvlelad.
masalatevadobis Semcireba-materialuri resursebis

ekonomika warmoadgens warmoebis ekonomikuri efeqtianobis

amaRlebis erT-erT ZiriTad mimarTulebas. masalatevadobis
Semcirebis mniSvneloba warmoebis efeqtianobis amaRlebisaTvis

mdgomareobs imaSi, rom igi warmodgens produqciis TviTRi-

rebulebis Semcirebis da warmoebis mogebis zrdis erT-erT
ZiriTad faqtors.
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3.2. ekonomikuri analizi

analizi berZnuli sityvaa  da niSnavs Sesaswavli obie-

qtis danawevrebas, dayofas, misTvis Sinaganad damaxasiaTebel

nawilebad.
analizi ukavSirdeba sinTezs, esec berZnuli sityvaa da

niSnavs SeerTebas.

ekonomikuri analizi sam nawilad iyofa:
1. ekonomikuri analizis Teoria;

2. safinanso-investiciuri analizi;

3. sammarTvelo analizi.
analizi, rogorc Semecnebis meTodi uSualo kavSirSia

azrovnebasTan, adamianis mier realuri sinamdvilis aRqmasTan.

azrovneba ki Semecnebis Teoriis ganuyofeli nawilia.
ekonomikuri analizi Seiswavlis ekonomikur movlenaze

momqmedi faqtorebis gavlenas, raTa raodenobrivi cvlilebebis

Sefasebis Sedegad axali Tviseba gamovlindes.
ekonomikuri analizi iyenebs azrovnebis iseT meTodebs,

rogoricaa induqcia–kerZo faqtebidan zogadi daskvnebis gamo-

tana da deduqcia–piriqiT, zogadi debulebebidan kerZo das-
kvnebis gamotanaa.

ekonomikuri analizis meTodi gulisxmobs yvela im we-

sisa da xerxis gamoyenebas, romlebic iZlevian ekonomikuri
saqmianobis Seswavlisa da Sefasebis saSualebas.

ekonomikuri analizi eyrdnoba dialeqtikis Semdeg pri-

ncipebs:
yvelaferi unda SevimecnoT:

- moZraobaSi (ganviTarebaSi);

- kavSirurTierTobaSi da urTierTgapirobebulobaSi;
- koordinaciul da subkoordinaciul gansazRvrulobaSi;

- aucileblobisa da SemTxveviTobis gamovlinebaSi;
- dapirispirebulTa erTianobasa da brZolaSi;

- raodenobriobis TvisebrivSi da Tvisebrivis raodenob--

rivSi gadasvlaSi;
- uaryofis uaryofaSi.

ekonomikur analizs unda axasiaTebdes agreTve sistema-

tiuroba da kompleqsuroba.
ekonomikuri analizi iyenebs Semdeg meTodur xerxebs:

- Sedareba;
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- dajgufeba;

- absoluturi, saSualo da SefardebiTi sidideebi;

- dinamikuri mwkrivebi;
- indeqsebi;

- jaWvuri Casmis xerxi.

- sabalanso meTodi;
- grafikuli meTodi;

- korelaciur-regresiuli analizi;

- wrfivi programireba;
- modelireba.

ekonomikuri analizi SeiZleba iyos: mimdinare; perspe-
qtiuli; operatiuli; winaswari; gamWoli da SerCeviTi; peri-

oduli da erTdrouli.

ekonomikuri analizis amocanebs warmoadgens da igi,
rogorc codnis sistema dakavSirebulia:

1. ekonomikuri procesebis kvlevasTan;

2. biznes-gegmebis obieqtur dasabuTebasTan;
3. dadebiTi da uaryofiTi faqtorebis gamovlenasTan;

4. ganviTarebis tendenciebis, kanonzomierebebisa da proce-

sebis axsna-SefasebasTan;
5. mowinave gamocdilebis ganzogadebasTan;

6. mecnierul-teqnikuri progresis miRwevebis danergvis

Sedegebis SefasebasTan;;
7. SromiTi, materialuri da finansuri resursebis gamo--

yenebasTan;

8. Sida rezervebis gamovlenasTan;
9. sammarTvelo gadawyvetilebebis miRebasTan;

10. prognozirebasa da modelirebasTan da sxv.

ekonomikuri analizi mWidro kavSirSia iseT mecniere-
bebTan, rogoricaa:

- dargobrivi da regionuli ekonomika;

- buRaltruli aRricxva da statistika;
- finansebi da krediti;

- menejmenti;

- dagegmva da prognozireba;
- maTematika da maTematikuri modelireba;

- auditi da sxv.

amis Sesabamisad, ekonomikuri analizi tardeba Semdegi
sferoebis mixedviT:
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- sawarmoo saqmianobis Sedegebi;

- SromiTi resursebis gamoyeneba;

- materialur-teqnikuri resursebis gamoyeneba;
- finansuri resursebis gamoyeneba;

- produqciis warmoeba, miwodeba, realizacia, moxmareba;

- ZiriTadi sawarmoo saSualebebisa da fondebis gamoye--
neba;

- dargobrivi ekonomika;

- regionuli ekonomika;
- sagareo-ekonomikuri urTierTobebi;

- biznesi;
- marketingi;

- menejmenti da a.S.

amJamad damuSavebulia da kidev ufro Rrmavdeba muSa-
oba analizis miznobrivi kompiuteruli programebis SemuSa-

vebaze.

analizis programireba mtkice safuZvels qmnis, raTa
miviRoT utyuari, sarwmuno da mravalvariantuli gadawyvete-

bi.
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4.terminebi

Terms

omar qeSelaSvili-
saqarTvelos soflis meurneobis mecnierebaTa

akademiis akademikosi

4.1. investiciebi

investicia aris dabandebebi ZiriTad kapitalSi, mara-
gebSi, rezervebSi da sxva ekonomikur obieqtebsa da proce-

sebSi, romlebic materialuri da fuladi saxsrebis xangrZli-

vi droiT dabandebas moiTxoven.
kapitaldabandebebi (sabWouri cnebaa) mxolod ZiriTad

kapitalSi dabandebebia.

investiciebi iyofa: materialur-nivTobriv da fulad
investiciebad. investiciebi momavlis resursebia.

warmoebaSi mTlian investiciebs uwodeben im dabande-

bebs, romelic warimarTeba ZiriTadi kapitalisa da maragebis
gadidebaze. igi ori nawilisagan Sedgeba: 1. amortizacia– Ziri-

Tadi saSualebebis cveTis anazRaurebis, maTi remontisaTvis

saWiro nawilia; 2. wminda investiciebi–kapitalis dabandeba,
ZiriTadi saSualebebis gadidebis, gafarToebis mizniT, Seno-

bebisa da nagebobebis, axali damatebiTi mowyobilobebis

warmoebisa da dayenebis, momqmedi sawarmoo simZlavreebis mo-
dernizaciis meSveobiT.

saWiro investiciebis mosazidad saxelmwifo iyenebs saSinao

da sagareo wyaroebs.
saSinao wyaroa Semosavlebi, saxelmwifo da adgilobrivi bi-

ujetis saxsrebi, saxelmwifo sesxis obligaciaTa gayidva
(Semdgomi gamosyidviT), saamortizacio anaricxebi da sxv.

sagareo wyaroa–kreditebi, ucxouri daxmarebebi.
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4.2. TeTri da Savi piari

rogorc fsiqologebi miiCneven, Cven vimyofebiT egzi-

stencialur krizisSi, adamianurobis krizisSi. am viTarebaSi
didi roli ekisreba fsiqologs, romelsac saqme aqvs adamianis

sulTan da ara sxeulTan. amasTan dakavSirebiT unda iTqvas,

rom qristianoba Zalian didi siRrmis mqone sulieri moZRvre-
baa adamianis arsis Sesaxeb–rani varT Cven. qristianobas aqvs

garkveuli pasuxebi egzistencialur sakiTxebze. es is Sem-

Txvevaa, romlebic dRes Cvens winaSe dgas: Rirebulebebis
ngreva, adamianis adgilis Zieba, zneobis sazRvrebi da a.S.

roca fsiqologi eklesiuria misi zrunva da profesi-

uli damokidebuleba ramdenadme gansxvavdeba aTeisti fsi-
qologis midgomisagan. TviTon adamianzecaa damokidebuli ro-

gor uyurebs igi sakuTar problemas da ramdenad mdgradi xa-

siaTiaa, rom sxvis dauxmareblad daZlios sakuTari pro-
blemebi.

zogierTi fsiqologi miiCnevs, rom dRes sazogadoeba

TamaSobs: mas nervozi sWirs, TamaSobs msxverplis, daavadebu-
lis rols–oRond gaucnobiereblad da warmoidgineT–es yve-

las awyobs: Tu sazogadoeba nevritulia, igi avadmyofia da,

aqedan gamomdinare, pasuxismgeblobas ver aiRebs sakuTar Ta-
vze. nervozi ufro rTulad mimdinareobs mamakacebSi, radganac

igi qaluri strategiaa. roca mamakaci nevrotul strategias

iyenebs, roca is sisusteze agebs cxovrebas–es aris sazoga-
doebis daRupva.

amisaTvis arsebobs fsiqoTerapia, romelic aris ada-

mianis nebis ganTavisufleba avadmyofuri cnobierebisagan.
nevrotuli strategia aris p i a r i s mTavari stra--

tegia. fsiqologiur omSi mTavari roli akisria masmedias.
masmediis xelSia meqaniznebi, pasuxismgebloba, im fsi-

qologiuri garemos Seqmna, romelSic nevratiki Tavs kargad

an cudad igrZnobs. igi ayalibebs ganwyobilebas.
am bolo dros aqtiurad Semovida xmarebaSi fsiqolo-

giuri terminebi: TeTri da Savi piari.

piari aris socialuri zegavlenis teqnologia. Tavis-
Tavad socialuri zegavlena manipulaciaa. nebismier piarSi

devs manipulacia, miTumetes politikur piarSi.
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piari–es aris ganwyobis xelovnurad Seqmnis teqnolo-

gia. sazRvargareT piaris azri sul sxvaa: es aris socialuri

fsiqologiuri teqnologia, rac gvexmareba sakuTari niWisa da
SesaZleblobebis ukeT warmoCenaSi.

CvenSi piari aris imijis Seqmna, anu Sen unda gadaicva

da iqce personaJad, romelmac unda iTamaSos. aseTnairad gage-
buli TeTri piaric Savia.

socialuri zegavlenis teqnologiiT–piariT, masmedia

saiTac unda iqiT miabrunebs sazogadoebis ganwyobilebas.
amitom Zalian didi sifrTxile gvmarTebs TiToeul

Cvengans.
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5.sakonsultacio darbazi

Consulting hall

kriptovaluta-`momavlis fuli~

ომარ ქეშელაშვილი–სოფლის მეურნეობის
მეცნიერებათა აკადემიის აკადემიკოსი,

მარიამ ქეშელაშვილი-
ბაკალავრი,

ნათია სილიკაშვილი–
მაგისტრანტი,

ომიკო ქეშელაშვილი–
მაგისტრანტი,

ბაჩანა რუხაძე,
გივი ჯაფარიძე–

საქართველოს ბიზნესისა და ტექნოლოგიების
უნივერსიტეტის ბიზნესის ადმინისტრირების

ფაკულტეტის სტუდენტი

კრიპტოვალუტა ციფრული ფულის მზარდი კატეგორიაა,
რომელიც კრიპტოგრაფიულ ალგორითმებს ეფუძნება. იგი
ციფრულად, ყველასთვის ღია პრინციპით, „მაინინგით“ იქმნე-
ბა.

მთელი მსოფლიოს მასშტაბით უმსხვილესი კორპო–
რაციები, მთავრობები და ადამიანები აქტიურად ითვისებენ
ამ ახალ ტექნოლოგიებს, რომლებიც საშუალებას აძლევს მათ
ახალ საფეხურზე აიყვანონ საკუთარი ფინანსური კეთილდღე–
ობა.

ბიტკოინი ამ ტიპის ელექტრონული ანგარიშსწორების სი–
სტემებიდან პირველია. ტრადიციული ვალუტისგან (ლარი,
დოლარი, ევრო…) განსხვავებით, ბიტკოინი არსად არ იბე–
ჭდება და მას არავინ არ აკონტროლებს.

ე.წ. „მომავლის ფულის“ ემისია მსოფლიოს მასშტაბით სის–
ტემაში ჩართულ მრავალ კომპიუტერზეა დამოკიდებული,
რომლებიც სპეციალური პროგრამით ამუშავებენ მონაცემებს.
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ბიტკოინის ყიდვა ტრადიციული ვალუტისგან გაცვლით
არის შესაძლებელი. მისი დამახასიათებელი მთავარი ფაქტო–
რი ის არის, რომ რომელიმე ცენტრალური ინსტიტუტის ან
ორგანიზაციის მიერ არ გაიცემა. შესაბამისად ბაზარზე დამა–
ტებითი ბიტკოინების გამოჩენით, ვალუტას გაუფასურება არ
ემუქრება.

ბიტკოინის ქსელი ცენტრალური სერვერით არ იმართება.
თითოეული მოწყობილობა, რომელიც ამუშავებს ტრანზაქ–
ციებს და მოიპოვებს ბიტკოინებს საერთო ქსელშია ჩართული
და დაკავშირებულია სხვებთან. რაც ნიშნავს, რომ არცერთ
სახელმწიფო სარეგულაციო ინსტიტუტს არ შეუძლია აკრძა–
ლოს „ელექტრონული მონეტები“. ფული მიმოქცევაში რჩება,
მაშინაც კი, როცა ქსელს რომელიმე მონაწილე ეთიშება.

მომხმარებელს შეუძლია ფლობდეს ბიტკოინის რამდე–
ნიმე მისამართს. ანონიმურობა სრულად დაცულია. ის არაა
დაკავშირებული რეალურ მისამართთან, სახელსა და გვართან,
ტელეფონის ნომერთან, ელექტრონულ მისამართთან თუ სხვა
პირად ინფორმაციასთან.

ბიტკოინის სისტემა თითოეულ ტრანზაქციას უზარმაზარ
საერთო რეესტრში–ბლოკთა ჯაჭვში ინახავს. ამა თუ იმ მიმ–
დინარე ნაშთისა და ტრანზაქციის მონაცემები ინახება საჯარო
მონაცემთა ბაზაში, მაგრამ მისამართის მფლობელისთვის
ვინაობა ანონიმურად რჩება.

ბიტკოინი ელექტრონულ მიმოქცევაში არსებული ტრა–
დიციული ვალუტების მსგავსად, სხვადასხვა საქონლის და
მომსახურების შესაძენად გამოიყენება.

ჩვეულებრივი ვალუტა დამყარებულია ოქროსა და ვერც–
ხლზე, ბიტკოინი კი მათემატიკაზეა დაფუძნებული. იგი მიი–
ღება სპეციალური მათემატიკური ფორმულით.

მსოფლიოს ნებისმიერ წერტილში გაგზავნილი ფული
რამდენიმე წუთში, სისტემის ქსელში ტრანზაქციის დამოწმე–
ბისთანავე, მიდის ადრესატთან.

უკვე გაგზავნილი ბიტკოინის დაბრუნება შეუძლებელია,
თუ მიმღები თავად არ დააბრუნებს მათ.

ბიტკოინი–ელექტრონული ფული. პირველად 2008 წე–
ლს სატოშ ნაკამოტოს (ადამიანი, ან ადამიანების ჯგუფი,
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რომელმაც ბიტკოინი გამოიგონა) მიერ იყო ნახსენები, 2009
წლის იანვარში მისი პირველი კლიენტური პროგრამა შეიქმნა
და გამოუშვეს პირველი ბიტკოინები. ამავე პერიოდში განხო–
რციელდა პირველი ტრანზაქცია ბიტკოინის გამოყენებით.
პირველი ტრანზაქციის დროს 10000 ბიტკოინად პიცა შეი–
ძინეს.
ნაკამოტო ცნობილია, როგორც იაპონიაში მცხოვრები კაცი,

რომელიც დაიბადა 1975 წლის 5 აპრილს და რომელიც იყო
ექსპერტი კრიპტოგრაფიასა და კომპიუტერულ მეცნიერებებში.

თუმცა, ვარაუდობენ, რომ ეს იყო ფსევდონიმი რამოდენიმე
ადამიანის ან ადამიანთა ჯგუფის, რომლებმაც შექმნეს ელე–
ქტრონული ფული, ანუ კრიპტოვალუტა, ამასთანავე შექმნეს
პროგრამა და მათემატიკური მოდელი, რომლითაც ეს ვალუტა
ფუნქციონირებს.

2008 წლის ოქტომბერში გამოვიდა მისი სტატია, რომე–
ლშიც ის აღწერდა ბიტკოინებს, როგორც ციფრულ ვალუტას.
მის სახელთანაა დაკავშირებული ასევე 2009 წლის იანვარში
შექმნილი პროგრამა–ვერსია 0.1, რომლითაც ჩაუშვა ქსელში
ბიტკოინი, როგორც კრიპტოვალუტა. კრიპტოვალუტა ეს არის
ფული, რომელიც შექმნილია პროგრამის მიერ.

დღეისათვის არსებობს კრიპტოვალუტის ათასამდე სახეო–
ბა, რომლებსაც ჰყავთ თავიანთი შემქმნელები (მაგალითად,
ბიტკოინის შემქმნელია–სატოში ნაკამოტო, ლაითკოინის–
ჩარლზ ლიი, და ა.შ.).

ბიტკოინის სისტემა ორ პრინციპზეა აგებული: ბიტკოინის
გამოყენება გულისხმობს, რომ ორ კომპიუტერულ სისტემას
შეუძლია ერთმანეთს შორის ინფორმაცია გაცვალოს მესამე
მხარის მონაწილეობის გარეშე. ციფრული ოპერაციები ციფ–
რული ქსელების სისტემებში  მოწმდება და დამოუკიდებელ
მონაცემთა ბაზაში ინახება, რომელსაც ~ბლოქჩეინი~ ეწოდება.
ეს ბაზა დახურულია მესამე პირისათვის და მხოლოდ ანგა–
რიშის მფლობელმა იცის მის მიერ განხორციელებული ტრა–
ნზაქციების შესახებ. სხვას არავის არა აქვს წვდომა ამ ბაზებზე.

ბიტოკინით ვაჭრობა სხვა ვალუტების მიმართ 2009 წლის
5 ოქტომბერს დაიწყო. მისი თავდაპირველი ღირებულება შე–
მდეგი კურსით განისაზღვრა: US$1 = 1,309.03 BTC.
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2011 წელს ბიტკოინისადმი დაინტერესება გაიზარდა და
მისი ღირებულება $0.30–$32-მდე მერყეობდა. 2012-2013
წლების კვიპროსის ფინანსური კრიზის დროს, კერძოდ 2013
წლის 10 აპრილს ბიტკოინის ფასმა რეკორდულს $266–ს მია–
ღწია, შემდეგ კი $50–მდე დაიწია. 2013 წლის 27 ნოემბერს
მისმა ღირებულებამ $1000-ს პირველად გადააჭარბა. დღე–
სდღეობით ბიტკოინის ღრებულება $3.600-ია.

როგორც ცნობილია, ნებისმიერი საქონლის ფასი განისაზ–
ღვრება ამ საქონლის მოცულობისა და არსებული ფულის
მასის მიხედვით. ასეა კრიპტოვალუტის შემთხვევაშიც.

ბიტკოინის პროტოკოლის თანახმად, ბიტკოინის წარმოების
ფორმულა ითვალისწინრბს, რომ ჯამში შესაძლებელია მხო–
ლოდ 21 მილიონი ბიტკოინის გამომუშავება. ამიტომ, ოდესმე
„მოპოვებული“ ბიტკოინების რაოდენა 21 მილიონს ვერ გადა–
აჭარბებს, თუმცა ერთი მონეტა უფრო მცირე ერთეულებად
იყოფა: ცენტი–ბიტკოინი-0.01, მილი–ბიტკოინი-0.001, მიკრო–
ბიტკოინი-0.000001 და „სატოში“- ბიტკოინის უმცირესი ნაწი–
ლი, მისი ას მემილიონედი. ამჟამად გამომუშავებულია 16 მი–
ლიონზე მეტი ბიტკოინი.

ვინაიდან ბიტკოინი ციფრული ვალუტაა იგი წარმოიქმნება,
ინახება და იხარჯება (გამოიყენება) ელექტრონულად. ბიტკო–
ინის შეძენა შეიძლება ელექტრონულად სხვა ვალუტების (ევ–
როს, დოლარის, იენის და ა.შ.) სანაცვლოდ. ამისთვის საჭიროა
არაერთი არსებული პლატფორმიდან რომელიმეზე, მაგალი–
თად, Coinbase-ზე ბიტკოინის საფულის გახსნა, რომლის მა–
რთვა შესაძლებელია სმარტფონით, პერსონალური კომპიუ–
ტერით, პლანშეტით და ა.შ. თუკი, მაგალითად, ბანკის ან
ინტერნეტ-ბანკის მეშვეობით კონკრეტული თანხის გადარი–
ცხვა გულისხმობს არცთუ უმნიშვნელო საკომისიოს გადახდას,
იმავე თანხის ბიტკოინით გადარიცხვის შემთხვევაში, საკო–
მისიო ბევრად დაბალია და ამის გაკეთება შეიძლება სახლიდან
გაუსვლელად, ყველანაირი შუამავლის გარეშე, ნებისმიერ ქვე–
ყანაში, ძალიან სწრაფად და დაცულად. ტრანზაქციის დადა–
სტურებას მინიმუმ რამდენიმე წამი და მაქსიმუმ 90 წუთი
შეიძლება დასჭირდეს, თუმცა საშუალო მაჩვენებელი 10 წუ–
თია.
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იმის გამო, რომ ბიტკოინი დეცენტრალიზებული ვალუტაა,
არავის არ შეუძლია ბიტკოინის ანგარიშის გაყინვა. ბიტკოი–
ნით ანგარიშსწორება უკვე დაშვებულია ისეთ ონლაინ-მაღა–
ზიებში, როგორიცაა Amazon-ი, eBay, Zappos-ი და ეს პროცესი
დაცულია, რადგან კრიპტოვალუტის ქსელს იცავენ „მაინე–
რები“–ის ადამიანები, რომლებიც სისტემაში ჩართული მრა–
ვალი კომპიუტერის მეშვეობით ბიტკოინით განხორციელე–
ბული ტრანზაქციების ვალიდურობას ამოწმებენ სპეციალური
პროგრამული უზრუნველყოფის გამოყენებით და ამ გზით
გამოიმუშავებენ ახალ ბიტკოინებს. თუმცა, განსხვავებით,
მაგალითად, ბანკის მიერ შემოწმებული ტრანზაქციებისა, ეს
სრულად ავტომატიზებული პროცესია და ბიტკოინით განხო–
რციელებული თითოეული დადასტურებული ტრანზაქციის
მონაცემი ინახება უზარმაზარ ელექტრონულ საჯარო
მონაცემთა ბაზაში (ბლოქჩეინში), ისე, რომ მისამართის
მფლობელის ვინაობა უცნობი რჩება, რადგან მომხმარებელი
არაა დაკავშირებული ვინაობის მაიდენტიფიცირებელ მონაცე–
მებთან. ამასთან, გამორიცხულია ტრანზაქციის გაყალბება, რა–
დგან ის ერთდროულად უამრავ კომპიუტერზეა დამახსო–
ვრებული. სწორედ ამიტომ შეუძლებელია, ბიტკოინს ერთი
ადამიანი აკონტროლებდეს, ხოლო ბლოქჩეინის შექმნიდან
დღემდე ამ მძლავრი სისტემის გატეხა ვერც ერთმა ჰაკერმა ვერ
შეძლო.

რა არის კრიპტოვალუტის დადებითი მხარეები?
 კრიპტოვალუტით ტრანზაქციები ძალიან იაფია;
 დეცენტრალიზებულია, ანუ მყიდველისა და გამყიდველის
გარდა მასში სხვა არავინ არ მონაწილეობს – არც ცენტრალური
ბანკი, არც რეგიონული ბანკი და არც სახელმწიფო;
 დაცულია ყოველგვარი ინფლაციისაგან, სახელმწიფოს ჩა–
რევა გამორიცხულია, სწრაფია და გლობალური ანუ დედამი–
წის ნებისმიერ წერტილში შეიძლება მივიდეს.

რა აქვს კრიპტოვალუტას უარყოფითი?
 ტრანზაქცია არ არის დაზღვეული–როგორც წესი, ტრანზა–
ქციის შემდეგ გადარიცხულ ვალუტას უკან ვეღარ დაი–
ბრუნებთ და ვერც ვერავინ დაგიბრუნებთ ვერასდროს;
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 თუ ელექტრონული საფულე ჰაკერების ხელში მოხვდა,
რისი შანსიც მიზერულია, არც ამ შემთხვევაში გაგიმართლათ.

ბიტკოინის შესაძენად, პირველ რიგში, საჭიროა შესაბამისი
აპლიკაციის გადმოწერა (უფასოა) და იუზერის შექმნა, რო–
მელიც საშუალებას მოგცემთ, მიიღოთ თქვენი ანგარიშის ნო–
მერი.

ასევე, ბიტკოინის მოპოვება შესაძლებელია მაშინაც კი, თუ
არ ასრულებთ არავითარ ტრანზაქციას–უბრალოდ ეხმარებით
ბლოქჩეინების ფორმირებას და ამაში იღებთ კრიპტოვალუ–
ტას.

როგორ მუშაობს სისტემა?
ყოველდღიურად მოპოვებული ბიტკოინები ავტომატურად

ირიცხება თქვენს ანგარიშზე და ნებისმიერ დროს შეგიძლიათ
აქციოთ დოლარად ან ევროდ ან, უკვე შესაძლებელია ლი–
ბერთი ბანკის მეშვეობით, ის ლარადაც გადარიცხოთ თქვენს
საბანკო ანგარიშზე.

ამრიგად, პირველ რიგში ქმნით ელექტრონულ საფულეს,
რომელიც ავტომატურად ივსება. თქვენ ასევე შეგიძლიათ
შექმნათ რამდენიმე საფულე, რაშიც არ ხართ შეზღუდული და
ვერც ვერავინ შეგზღუდავთ.

როგორ შევიძინოთ კრიპტოვალუტა?
კრიპტოვალუტა სრაფად ზრდადი პროდუქტია, ამიტომ ძა–

ლიან პოპულარულია მისით ვაჭრობა, რადგან ამ გზით ათა–
სობით დოლარის შოვნა საკმაოდ რეალურია; მაგალითად,
2013 წელს რომ გეყიდათ 200 $ -ის ბიტკოინი, ახლა იგივე
რაოდენობის ბიტკოინს 4 000 $-ად გაყიდდით,

კრიპტოვალუტის შესაძენად და შემდგომ ვაჭრობისთვის
რამდენიმე ონლაინ სავაჭრო ბირჟაა შექმნილი.

დღეისათვის ბევრ ქვეყანაში შესაძლებელია, მიღებული
ბიტკოინები გადაცვალოთ თქვენთვის სასურველ ვალუტაში
როგორც ბანკების, ასევე ბანკომატების საშუალებით.

ასევე, შესაძლებელია მისი გამოყენება, როგორც გაცვლის
საშუალება, სხვა ვალუტაში გადაცვლის გარეშე, რადგან ყველა
ამ კრიპტოვალუტას დღეისათვის აქვს გაცვლითი კურსი.

მსოფლიოში ყველაზე პოპულარული ვირტუალური ვალუ–
ტა–ბიტკოინია. ბიტკოინის საბაზრო კაპიტალიზაცია ამ
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დროისთვის 146.6 მლრდ დოლარს აღწევს. დღეისათვის მისი
გაცვლითი კურსი არის 1 ბიტკიოინი – $8,708.5.

ყველა მონაცემი აღებულია Coindesk-ის მიხედვით.
საბაზრო კაპიტალიზაციის მოცულობით მეორე ადგილზეა

Ether და 86 მლრდ-ს აღწევს. ეს კრიპტოვალუტა რუსი წარმო–
შობის კანადელმა პროგრამისტმა–ვიტალი ბუტერინმა შექმნა.
Ethereum – ის გამოშვების დროს ანუ 2015 წელს ის $1.33

ღირდა, დღეს კი 891 აშშ დოლარს შეადგენს.
მესამე ადგილზეა Bitcoin Cash. კრიპტოვალუტა 2017 წლის
აგვისტოში გამოჩნდა მას შემდეგ, რაც მომხმარებელთა ნაწი–
ლმა Bitcoin-ზე უარი თქვა და ის ახალი პროტოკოლით
Segwit2x ჩანაცვლდა.
მეოთხე ადგილზეა Ripple.

Ripple-ის ერთ-ერთი უპირატესობა ის არის, რომ უზრუ–
ნველყოფს სწრაფ გადარიცხვებს ნებისმიერი ფორმით. სის–
ტემა მოქმედებაში 2012 წელს ჩაეშვა და ბანკების დიდი ინტე–
რესი გამოიწვია. 2017 წლის აპრილის მონაცემებით, Ripple-ის
კლიენტებს შორის 75 ბანკია, მათ შორის ისეთი გიგანტები,
როგორებიცაა: BBVA, StandardChartered და Bank of America.
Ripple -ის კაპიტალიზაცია 6,7 მილიარდ დოლარს შეადგენს.

მეხუთე ადგილზე საბაზრო კაპიტალიზაციის მაჩვენე–
ბლით Litecoin-ია. სისტემა 2011 წელს გამოჩნდა. მისი შემ–
ქმნელი Google-ის ყოფილი თანამშრომელი ჩარლი ლია. ის
ტრანზაქციების სისწრაფით და დაცულობის მეტი ხარისხით
გამოირჩევა. მაღალია მისი ლიკვიდურობაც, შესაბამისად, კო–
მერციულ ოპერაციებში აქტიურად გამოიყენება. Litecoin-ია
საბაზრო კაპიტალიზაცია 2,2 მლრდ დოლარს აჭარბებს.

საქართველო კრიპტოვალუტის მსოფლიო ბაზარზე.
საქართველო კრიპტო ფულის მოპოვებით, “მაინინგით”

მსოფლიოში მესამე ადგილზეა. არა ერთი სამომხარებლო,
სწრაფი თუ ავტო სესხი მოუთხოვიათ ქართველ მოქალაქეებს,
რათა შეექმნათ მაინინგის ფერმები. ასე რომ, ქართველებს მო–
ლოდინი აქვთ იმისა, რომ ფულის ევოლუცია ახალ საფეხუ–
რზე გადადის და მისი მომავალი კრიპტოვალუტაა.

კრიპტოვალუტის მოცულობა დღითიდღე იზრდება და ის
სწრაფად ცვალებდია.
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კრიპტოვალუტის როგორც ვირტუალური ვალუტის ერთ
ერთეულად ითვლება მონეტა - coin (ინგლ.). ასეთი მონეტა
მთლიანად დაცულია ნებისმიერი გაყალბებისგან, რადგან
ბუნებით წარმოადგენს დაშიფრულ მონაცემებს, რომელთა
კოპირება არანაირად არ შეიძლება. ზუსტად კრიპტოგრაფიის
გამოყენებამ განსაზღვრა სახელი და დანართი „კრიპტო“ სახე–
ლწოდებაში.

ბიტკოინი ფლობს იმავე ფუნქციებს, რაც მსოფლიოს სხვა–
დასხვა ქვეყნების ტრადიციული ფული:
 გაცვლისთვის უნივერსალური საშუალება;
 შენახვის და დაგროვების საშუალება;
 დათვლის საშუალება;

ამასთანავე, ბიტკოინი არის კრიპტოვალუტა, ანუ სტანდა–
რტული ციფრული ვალუტის ერთ–ერთი ვარიანტი. მისი ემი–
სია და თვით აღრიცხვა ეფუძნება სხვადასხვა კრიპტოგრა–
ფიულ საშუალებებს. ხოლო ფუნქციონირება ყოველთვის ხორ–
ციელდება დეცენტრალიზებულად, განსაკუთრებულ კომ–
პიუტერულ ქსელში. სინამდვილეში, ბიტკოინი წარმოადგენს
ნამდვილ პროგრამულ პროდუქტს, რომლის კურსის ზრდა
დამოკიდებულია ძირითადად ბაზრის წინადადებსა და მო–
თხოვნილებაზე.

საქართველოს კანონმდებლობით ჯერ-ჯერობით არ არის
მკაფიო პოზიცია კრიპტოვალუტების შესახებ, ამიტომ ძნელია
საბოლოო დასკვნების გაკეთება. თუმცა მოსახლეობის გარკვე–
ული ნაწილის ინტერესებიდან გამომდინარე, მთავარია შენა–
რჩუნებულ იქნას სიმშვიდე. საერთაშორისო ექსერტების
აზრით, პანიკის ფონზე, სასურველი იქნება აქტივების 30%-ის
დატოვება, რადგან მოკლევადიან პერსპეკქტივაში ტრენდის
შეცვლა აუცილებლად მოხდება. რაც შეეხება გრძელვადიან
პერსპექტივას, ვარაუდობენ ბიტკოინის შეცვლას სხვა (რეგუ–
ლირებადი) კრიპტოვალუტით, რომელთანაც მას კონკურე–
ნციის გაწევა გაუჭირდება და სრულ გაქრობასაც არ გამო–
რიცხავენ.

"კაცობრიობის უმნიშვნელოვანესი გამოგონებებიდან დიდი
ნაწილი სწორედ პირობით სისტემებს წარმოადგენს", - ამბობს
კოგნიტიური მეცნიერი მარგარეტ ბოდენი, - "ასეთია არაბული
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ციფრები და ნული, ქიმიური ფორმულები, მუსიკალური ნო–
ტები და შედარებით ახლო წარსულიდან-პროგრამირების
ენები".

ბიტკოინი, ისევე, როგორც ყველა კრიპტოვალუტა, ჩანაწე–
რების შენახვის ყველაზე მნიშვნელოვან და დეტალურ მეთო–
დს, ბლოქჩეინს ეყრდნობა. მისი გატეხვა ფაქტობრივად შეუ–
ძლებელია. კრიპტოტრანზაქციები პირდაპირ ინდივიდებს შო–
რის, ბანკის გარეშე ხდება. ყოველ ჯერზე, როცა თქვენ გსურთ,
ვინმეს გაუგზავნოთ ბიტკოინი-ტრანზაქცია ციფრულ "დავ–
თარში"–ბლოქჩეინში იწერება. ყველა კრიპტოვალუტას საკუ–
თარი ბლოქჩეინი აქვს და ქსელში ჩართული კომპიუტერები
მის შესანარჩუნებლად რთულ მათემატიკურ გამოთვლებს
აწარმოებენ.

როცა მომხმარებლები ტრანზაქციების სპეციფიკურ რაოდე–
ნობას შეასრულებენ, კომპიუტერები ამ ტრანზაქციებს ბლო–
კად კრავენ. იმისთვის, რომ ბლოკი გაიგზავნოს და ამით
ტრანზაქციები ბლოქჩეინში ჩაემატოს, კომპიუტერმა რთული
მათემატიკური ოპერაცია უნდა შეასრულოს.

კრიპტოგრაფიული ამოცანის გადაწყვეტა დაახლოებით ასე–
თი პროცესია: წარმოიდგინეთ, რომ ვიღაც შენობიდან საზა–
მთროს აგდებს და გეუბნებათ, როგორი კვალი დატოვა მან
ასფალტზე. ერთადერთი გზა, რომ იგივე "ნახატი" გაიმეოროთ,
უამრავი საზამთროს გადაგდებაა. სხვანაირად რომ ვთქვათ,
ადამიანები, რომლებიც კრიპტოვალუტის მაინინგით არიან
დაკავებულები, საკუთარ კომპიუტერებს მილიარდობით სა–
ზამთროს გადასაყრელად იყენებენ. ამით შანსი იზრდება, რომ
სწორ ნახატს მიაგნებენ და პრიზს დაიმსახურებენ.

პირველი კომპიუტერი, რომელიც ამ მათემატიკურ ამოცანას
ამოხსნის, შეძლებს ბლოქჩეინში ტრანზაქციების ბლოკი ჩაა–
მატოს და კრიპტოვალუტა გამოიმუშავოს. ამის შემდეგ ყველა
კომპიუტერი ჩაამატებს ახალ ბლოკს "დავთარის" საკუთარ ვე–
რსიაში და პროცესი გაგრძელდება.

კრიპტოვალუტა პირობითი სისტემების განვითარების შემ–
დეგი ეტაპია. ეს არის რადიკალურად დეცენტრალიზებული
სისტემა, სადაც ფულის მიმოქცევას შუამავლები (ბანკი, სახე–
ლმწიფო) არ სჭირდება.
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კრიპტოვალუტა არა მხოლოდ ეკონომიკას ცვლის, არამედ
ჩვენს წარმოდგენასაც ფულზე: მაგალითად, მე თუ 0,5 ბიტკო–
ინი მაქვს ციფრულ საფულეში, ეს სულაც არ ნიშნავს, რომ მისი
მეორე ნახევარი სადღაც სხვაგან არსებობს.

როცა ბიტკოინს ფლობ, სინამდვილეში ფლობ ქსელში ჩარ–
თული ყველა კომპიუტერის შეთანხმებას იმაზე, რომ შენი ბი–
ტკოინი ლეგიტიმურად შექმნა "მაინერმა", შემდეგ კი შენ და–
მოწმებული ტრანზაქციების შედეგად გადმოგეცა.

კრიპტოვალუტების საშოვნელად ორი გზა არსებობს: ან
მაინერი უნდა გახდე (რისთვისაც მძლავრი კომპიუტერები და
ბევრი ელექტროენერგია დაგჭირდება), ან კრიპტოვალუტა
ტრადიციული ფულის სანაცვლოდ შეიძინო. ამისთვის კი
პლატფორმაზე უნდა ივაჭრო.

მაინერები არიან ადამიანები,რომლებიც სისტემატიურად,
ძლიერი კომპიუტერების მეშეობით გამოიმუშავებენ ბიტკოი–
ნებს, ხოლო გამომუშავების პროცესს მაინინგი ეწოდება.

ბიტკოინის ან სხვა კრიპტოვალუტის ღირებულება შეი–
ძლეძლება შეიცვალოს თუ კრიპტოვალუტების ბაზარზე
უფრო მეტი ბიტკოინი გამოვა, ვიდრე ამ ბაზარზე არსებული
პროდუქციაა, ან/და ბიტკოინის წარმოება უცვლელი დარჩება,
ხოლო ბაზარზე არსებული პროდუქცია შემცირდება. შემცი–
რება შეიძლება მოხდეს სახელმწიფო რეგულაციებითაც–მაგა–
ლითად კანონმდებლობის შესაბამისად ზოგიერი პროდუ–
ქციის შეძენა ბიტკოინით აიკრძალა.

2017 წელს, როცა კრიპტოვალუტებით დაინტერესება სწრა–
ფად გაიზარდა, ქართველი მომხმარებლები სავაჭრო პლა–
ტფორმად უცხოურ ბირჟებს იყენებდნენ. სწორედ ამიტომ
გადაწდა, შექნილიყო ქართული კრიპტობირჟა. აღსანიშნავია,
რომ Coinetic არის აბსოლუტურად ქართული პროდუქტი, ქარ–
თველი პროგრამისტების მიერ შექმნილი და მას ანალოგი არ
აქვს. პროექტ-მენეჯერი და პროგრამული უზრუნველყოფის
ჯგუფის ხელმძღვანელია თემურ ჯაფარიძე.

ბიტკოინის გადაცვლა 2 წელია რაც საქართველოშიც ხდე–
ბა. e-money-ს ქართველ მომხმარებელს, ბიტკოინის შეძენა
ელექტრონული ბალანსის მეშვეობით შეუძლია.
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საქართველოში კრიპტოვალუტების მიმართ ინტერესი დღი–
თიდღე იზრდება, თუმცა ბირჟებზე რეგისტრაცია და ვაჭრობა,
ხშირად, პროცედურულ სირთულეებთან არის დაკავშირე–
ბული.

ქართულ ბაზარზე კრიპტოვალუტის ორმხრივი ბანკომა–
ტების ოპერატორი კომპანია-კრიპტომატი გამოჩნდა, რომელიც
კრიპტოვალუტის შეძენისა და ლარში განაღდების ყველაზე
მარტივი საშუალებაა.

კრიპტომატი (Cryptomat) კრიპტოვალუტებით დაინტერესე–
ბულ ნებისმიერ პირს, მათ შორის დამწყებსაც, კრიპტო–
ვალუტების-ბიტკოინის (BTC) ლაითკოინის (LTC) და ბიტკო–
ინ ქეშის (BCH) ლარში ყიდვისა და გაყიდვის შესაძლებლობას
აძლევს. მას ახლა ეთერიუმი (ETH) დაემატა.

თბილისის მოსახლეობის 43 პროცენტს სმენია კრიპტო–
ვალუტის შესახებ და მათგან 5% ფლობს კიდეც, რომელიმე
ტიპის ციფრულ ვალუტას.

შედეგებს კვლევითი ორგანიზაცია ეისითი ავრცელებს,
რომელიც დაინტერესდა, სმენია თუ არა თბილისის მოსა–
ხლეობას კრიპტოვალუტების შესახებ და თუ ფლობენ რომე–
ლიმე მათგანს.

კვლევის შედეგად, გაირკვა, რომ თბილისის მოსახლე–
ობის იმ ნაწილიდან, ვისაც სმენია კრიპტოვალუტის შესახებ,
3%-ს შეუსრულებია ტრანზაქცია ვაჭრობის მიზნით, 2%-ს
გამოუყენებია ვალუტა ონლაინ შოპინგის მიზნით, ხოლო 3%-ს
შეუსრულებია გადარიცხვის ტრანზაქცია.

ამონარიდი პირველი ქართული ვირტუალური ვალუტის
შემქმნელის ვახტანგ გოგოხიას ინფორმაციიდან:

რამდენიმე ჩემი მეგობარი დაინტერესებული იყო “მაინი–
ნგით”, სახლში ჰქონდათ პატარა დანადგარები, ზოგს ცალკე
ფართი ჰქონდა ამისთვის გამოყოფილი. მათთვის ეს დამა–
ტებითი შემოსავლის წყაროს წარმოადგენდა. ჩვენც დავი–
ნტერესდით ამ სფეროთი და საბოლოოდ გადავწყვიტეთ, ერ–
თიანი მასშტაბური პროექტისთვის მოგვეკიდა ხელი. ჩვენი
მიზანი პირველი ქართული კრიპტოვალუტის შექმნა იყო და
სწორედ ასე დაიბადა იდეა “ოქროს საწმისის” შესახებ.
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სახელზე საკმაოდ დიდხანს ვფიქრობდით. რადგან გა–
თვლა საერთაშორისო მასშტაბზე გვქონდა, გვინდოდა სახელს,
ერთი მხრივ, კავშირი ჰქონოდა ვალუტასთან, ფულთან და
ამიტომაც ავირჩიეთ ეს “ოქროს” ნაწილი, მეორე მხრივ, ისეთი
სიტყვა ან წინადადება უნდა აგვერჩია, რომელიც დაკავში–
რებული იქნებოდა საქართველოსთან და უცხოელებისთვის
მეტ-ნაკლებად ცნობილი იქნებოდა. იდეის განხორციელება იქ
გადავწყვიტეთ, სადაც ელექტროენერგიის წარმოების დიდი
ნაწილია განთავსებული. დატაცენტრის აშენება დასავლეთ სა–
ქართველოში გვინდოდა და სახელის იდეაც აქედან წამოვიდა
- “ოქროს საწმისი”, Golden Fleece Token.

ბიზნესმოდელი მარტივ პრინციპზეა აგებული: ვაშენებთ
სასერვეროებს, რომლებიც სხვადასხვა კრიპტოვალუტას გამო–
იმუშავებს, ესენია: ეთერიუმი, ბიტკოინი, დაში, მონერო, ზი–
კეში. ხოლო იმისთვის, რომ დატაცენტრის ასაშენებელი სახ–
სრები მოვიზიდოთ, გამოვუშვით საკუთარი კრიპტოვალუტა
“ოქროს საწმისი”. Golden Fleece Token-ი განთავსებულია საე–
რთაშორისო ფირმა Waves-ის პლატფორმაზე, რომელიც სხვა–
დასხვა კომპანიას Blockchain ტექნოლოგიის გამოყენებისა
და ახალი კრიპტოვალუტის შექმნის საშუალებას აძლევს.

ასეთი გახლავთ ორი ძირითადი ფირმა: “ეთერიუმი” და
Waves-ი. Waves-ი იმის გამო ავირჩიეთ, რომ მომხმარებლი–
სთვის შედარებით მარტივია, მას აქვს ინტეგრირებული გა–
ცვლითი პლატფორმა, სადაც შეგიძლიათ, დოლარი ან ევრო
ჩარიცხოთ და ჩვენი კრიპტოვალუტა ან ბიტკოინი იყიდოთ.
Waves პლატფორმას აქვს ვებსაიტი, ასევე აქვს მობილური
აპლიკაცია, რომელიც მომხმარებელს შეუძლია გადმოწეროს
და ამით მარტივად ისარგებლოს. Waves-ზე ჯერჯერობით ხუ–
თი ძირითადი ვალუტაა განთავსებული: დოლარი, ევრო,
ბიტკოინი, ეთერიუმი და თვითონ Waves-ის ვალუტა. ამ ხუთი
ვალუტის ჩარიცხვის შემდეგ ჩვენ მიერ გამოშვებული ქართუ–
ლი კრიპტოვალუტის ყიდვას შეძლებთ. რადგან ინვესტორე–
ბის დიდი ნაწილი “ეთერიუმის” პლატფორმას იყენებს, გადავ–
წყვიტეთ, 50 მილიონი Golden Fleece Waves-ის პლატფორმაზე
გავყიდოთ, ხოლო 20 მილიონი- “ეთერიუმის” პლატფორმაზე.
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დანარჩენ 30 მილიონს შევინახავთ და შემდეგ გამოვიტანთ
გასაყიდად.

ჩვენ ის კი არ გვსურს, რომ “ოქროს საწმისი” ეროვნული
სულისკვეთების გამო შეიძინოს მომხმარებელმა, არამედ თვი–
თონ მომხმარებელი იყოს გათვითცნობიერებული და იცოდეს,
თუ რაში აბანდებს ფულს, რა ბიზნესმოდელი აქვს კომპანიას
და რა მოლოდინები უნდა ჰქონდეს ამ ინვესტიციასთან დაკა–
ვშირებით. შესაბამისად, ჩვენი სურვილია, რომ მაქსიმალური
ინფორმაცია მივაწოდოთ პოტენციურ ინვესტორებს. ნებისმიე–
რი მომხმარებელი პოტენციური ინვესტორია, არა აქვს მნი–
შვნელობა, 10 დოლარს ჩადებს თუ 10 მილიონ დოლარს, ყო–
ველი მყიდველი კომპანიის თანამოწილე გახდება.

კრიპტოვალუტებს ფასის მუდმივი ვოლატილობა ახასი–
ათებს. მთავარი თემა არის მაინც ის არგუმენტი, რომ კრი–
პტოვალუტები არ არის არაფრით გამყარებული, გარდა მათზე
მოთხოვნისა, რომელიც მუდმივი არ არის.

ჩვენი ბიზნესმოდელი განსხვავებულია და “ოქროს სა–
წმისიც” განსხვავდება სხვა კრიპტოვალუტებისგან. ჩვენ და–
ტაცენტრებს ავაშენებთ და, შესაბამისად, ეს იქნება უძრავი
ქონება, ის მატერიალური ღირებულება, რომლითაც ჩვენი ვა–
ლუტა იქნება გამყარებული. ზოგადად ეს ისეთი ტექნოლო–
გიაა, რომელსაც მომავალი აქვს და ის აუცილებლად იქნება
ფართო მასშტაბით გამოყენებული. ყოველდღიურად ახალ-
ახალი ქვეყნები და ინვესტორები ინტერესდებიან და ერთვე–
ბიან ამ სფეროში, მთავარ ტექნიკურ უპირატესობას კი სიმა–
რტივე და ტრანზაქციების სიჩქარე წარმოადგენს.

ზოგადად, ამ სფეროს შემაფერხებელი ფაქტორი კანო–
ნმდებლობის არარსებობა გახლავთ. ასევე პრობლემაა ნდობის
მოპოვებაც.

მომზადდა სხვადასხვა დროს ინტერნეტში
განთავსებული მასალების მიხედვით.
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moTxovnebi dasabeWdad warmosadgeni statiebis mimarT:

1. statiis moculoba–5-6 gv-mde; nabeWdi (LitNusx– 11; 1,0
intervalze. saTauri LitMtavrPS _11, formati Pege Setup-Si:
Top 1.0; Left 15.8; Bottom 1.0.; Right 1.0;), erTi egzemplari da

CD-ze. ar gadatvirToT diagramebiTa da sqemebiT, cxrilebi
unda iyos kompaqturi, vertikalurad nabeWdi.

2. statias unda axldes referati (internetuli versia–0,5

gverdamde) qarTulad da inglisurad;

2020 wlis I-IIkvartali

teqnikuri redaqcia:
inglisuri versia-i.baxtaZe, T. epitaSvili.

Jurnalis damfuZnebeli da gamomcemelia
saqarTvelos soflis meurneobis mecnierebaTa akademiis

akademikosi omar qeSelaSvili.

Jurnalis gamomcemlebi da finansuri mxardamWerebi:
saqarTvelos soflis meurneobis mecnierebaTa akademia (prezi-

denti akademikosi g.aleqsiZe), Sps-profesional konsultantTa
jgufi (direqtori socialur mecnierebaTa akademiuri doqto-

ri d.egiaSvili),

saaRricxvo-sagamomcemlo Tabaxi 6.1

pirobiTi nabeWdi Tabaxi 6.4


