
მევენახეობა - მეღგინეობის ინსტიტუტი 

     
   
    

   

წა ათ აივიილელი ლ სააეეეიბიბეი ე იი 
სწვევია 5-8 

  

      

      
   

  

   

საქართველოს ვაზის 

ჯიშები 

II 

90. ტაბიძემ 

კახეთის ვაზის 

ჯიშები 

საქართველოს სსრ მეცნიერებათა” აკადემიის 

ნამდვილი წევრის 

პროფ. ნ. კეცხოველის რედაქციით 

  

გამომცემლობა 

ტექნიკა და შრომა 

ჰი თბილისი 54



  

რედაქტორისაზბან 

საბქოთა ხალხის მატერიალურ და კულტურულ მოთხოვნილებათა შემდგომი მძლავრი აღმავლობი- 

სათეის უდიდესი მნიშენელობა აქეს საბჭოთა კავშირის კომუნისტური პარტიის ცენტრალური კომიტეტის 

1953 წლის სექტემბრის პლენუმის დადგენილებას „სსრ კავშირის სოფლის მეურნეობის შემდგომი განვი- 

თარების ღონისძიებათა შესახებ“, ჩვენი რესპუბლიკის სოციალისტური სოფლის მეურნეობის შემდგომი გან- 

ეითარებისათვის დიდი ამოცანები დასახა აგრეთვე საქართეელოს კომპარტიის ცენტრალური კომიტეტის 

ოქტომბრის პლენუმმა, 

: საბჭოთა კავშირის კომუნისტური პარტიის ცენტრალური კომიტეტის სექტემბრის პლენუმმა სოცია- 

ლისტური სოფლის მეურნეობის წინაშე დააყენა გრანდიოზული ამოცანა: ' „ამოცანა ის არის, რომ 

უახლოეს 2-3 წელიწადში სავსებით დავაკმაყოფილოთ ჩვენი ქეეყნის მოსახლეობის მზარდი მოთხოვნი- 

ლება სასურსათო. პროდუქტებზე და ნედლეულით უზრუნველეყოთ მსუბუქი და კვების მრეწველობა“. 

ამ დიაღი ამოცანის წარმატებით გადაქრის საქმეში მნიშენელოვანი მოეალეობა ეკისრებათ სამეცნიერო 

დაწესებულებებს, მაგრამ უნდა აღინიშნოს, რომ სასოფლო.-სამეურნეო მეცნიერება ჯერ კიდევ ვერ აკმა- 

ყოფილებს კოლმეურნეობების, საბჭოთა მეურნეობების გაზრდილ მოთხოენებს, 

საბჭოთა კავშირის კომუნისტური პარტიის ცენტრალური კომიტეტის სექტემბრის პლენუმი აღნი 

„შნაეს, „რომ მიუხედავად ერთგვარი მიღწევებისა, სასოფლო -საზეურნეო. მეცნიერება ჯერ კიდეე ჩამორჩე- 

ბა კოლმეურნეობებისა და საბჭოთა მეურნეობების წარმოების მოთხოენებს. ბეერი სამეცნიერო.-საკვლევი 

ინსტიტუტი და საცდელი სადგუ”ი მუშაობას ეწევა პრაქტიკისაგან. მოწყვეტით, იფარგლება ლაბორატო.- 

რიებისა და საკდელი მინდერების ვიწრო ჩარჩოებით, არ ამდიდრებს მეცნიერებასა და პრაქტიკას ახალი 

აღმოჩენებითა და წინადადებებით და ნაკლებად ეხმარება ჯ|ოლმეურნეობებს, მტს-ებსა და საბჭოთა მეურ- 

ნეობებს მიწათმოქმედებისა და მეცხოველეობის კულტურის ამაღლებაში, 4 

უკანასკნელ ხანს საქართეელოს სასოფლო-სამეურნეო სამეცნიერო დაწესებულებებმა გააცხოეელეს 

მუშაობა, ჩვენი მეცნიერების თაედადებული მუშაობით შეიქმნა მცენარეთა და (ე)ხოველთა ახალი მაღალ- 

პროდუქტიული, ღალიანი და მაღალმოსავლიანი ჯიშები და სხე. 

. შესამჩნევად გარდაქმნა მუშაობა მეღვინეობა-მევენახეობის ინსტიტუტის კოლექტიემაც, წარმოებას 

გადასცა მის მიერ შემუშავებული მრავალი ახალი ღონისძიება, რომელთა სწორად გატარება ერთიორად 

გაზრდის ვაზის მოსაელიანობას (ვაზის ორმხრივი ქართული გასხვლა, ვაზის გადიდებული დატვირთვა და 

სხე.). მიღებულია ახალი შესანიშნავი ჯიშები: ქართული საშამპანე ჯიში, რომელიც 2 კვირით ადრე 

მწიფდება დღემდე ()ნობილ სხვა ჯიშებთან შედარებით, ქართული ადრეულა, წითელი ბუდეშური და სხე. 

მაგრამ იმისათვის რომ პირნათლად შევასრულოთ სექტემბრის პლენუმის დადგენილება, საჭიროა 

უფრო. ინტენსიური მუშაობა. სექტემბრის პლენუმის დადგენილება სოფლის მეურნეობის მუშაკებს აეალებს: 

„მიიღონ საქირო ზომები ხილ-კენკრის ნარგავთა ყოველი ღონისძიებით გაფართოებისათვის, მიაღ- 

წიონ 1953 წელს ახალი ბაღების, ვენახებისა და საკენკრეების გაშენების გეგმის აუცილებელ შესრულე- 

ბას, რათა 1954-1958 წლებში უზრუნველყონ ხილ-კენკრის ნარგავთა ფართობის მკვეთრი გადიდება, 

წესრიგზე მოიყვანონ არსებული ბაღები, ვენახები და საკენკრეები, არავითარ შემთხვევაში არ დაუ- 

შვან მათი დაღუპეა (ჯუდი მოვლის გამო. და უზრუნველყონ 1954 წელს ნაყოფის, ყურძნისა დღა ხილის 

უხვი მოსავლის მიღება“, – 

ამ დადგენილების” განხორციელების საქმემი ჩვენს სამეცნიერო დაწესებულებებს მნიშენელოვანი 

როლის შესრულება „შეუძლიათ, ჩვენ კიდეე ბევრი გვაქვს · აბეჩხარი ვენახი, რომელიც მცირე მოსავალს 

იძლევა, არის შემთხვეეები, როცა ვენახები რაიონისათვის შეუფერებელი ჯიშმითაა გაშენებული, დაბალ-



მოსაელიანია და სხე, საჭიროა ისეთი მეთოდების დამუშავება და მევენახეობაში დანერგვა, რომლებიც 

პრობლემა, ქლოროზის სწრაფად მოსპობისათვის ერთ-ერთ ღონისძიებას წარმოადგენს ისიც, რომ ჩვენს 

ცნობილ ჯიშთა შორის გამოვნახოთ ქლოროზის გამძლე ჯიში. 

საქართველო. მთაგორიანი ქეეყანაა, იგი მრავალფეროვანი ბუნებრივი პირობებით ხასიათდება, ამის 

გამო. საჭიროა მიკრორაიონების მიხედეით შესაფერის ჯიშთა დაგეგმვა ქვეყნის საერთო. ეკონომიკის გან- 

ეითარების გათვალისწინებით და სხვ. ყოველივე ამისათვის კი საჭიროა კარგად ვი(ე)ოდეთ ჩვენი ადგი- 

ლობრივი ჯიმები, 1940 წელს გამოიცა პროფ. მ. რამიშვილის გურიის, აჭარის და სამეგრელოს გაზის 

ჯიშები („საქართეელოს ვაზის ჯიშები“, ტ. ს. ამ სერიის მეორე 'ტომი დ. ტაბიძის “შრომა უნდა გამო- 

ცემულიყო. 1960 წელს, მაგრამ მისი გამოცემა სხვადასხვა მიზეზის გამო. დაგეიანდა. იმედია, შემდეგი 

ტომები (III ტ. „ქართლის ეაზის ჯიშები“, IV ტ. „იმერეთის და რაჭა-ლეჩხუმის ეაზის ჯიშები“ და 

V ტ-.) გამოცემული იქნება თაეის დროზე. 

01 IL I0?ჩიჯ/ 

IM 181686M0LVX 08 0XVწIIიIIX X8X60021VMნIX # LV7IXხლეიშიIX 00+066M00X6C# (086XC80L0 სვ8ი0X2 IM66დ ილიიX 
706 მ0I296M#M6 00C0X9V006866 C60MM60სლსიბი 0I6IVM2გ III IICC-,0 #X06იბX 1მ1ხსI6# 01010 08მ380XV# C01M6წ0I0 

X038#0X8გ CCCX“. III M8M606#MXLL0 00Xნ6M8 ი8280MX9MV ლ00IV2XCXVM6C80L0 ლ001ხ6M0I0 X039MლჯX08 II80I6% 066- 

MVნუში 386 VXმXC6%6ML 601MXIIC 98980 (0MI8რ6ეს8CMVX ს16MVM0X IL XIIL Iიწ3ით. 

8 00V70I00X8X60IV 9IMX მმუმ% M80L00 803IMIმXმ07XCL I2 M#MმX%6LხIC VM002>I0XIMIV. IIXCLIVIM IL ILIICC ით/6- 

M20%, „%L0 90CX0X0V #8 >3800X0ხI6C I00”VIL6C9IV, 066Xს0-0X030M0708600819 სგVწიმ 906 60L6 001861 0X 880000088 
#01X0390I0 M# C00X0მIიIი ში0I3შ0C0X92. #C0V0X9V6 9#2V7წ900-06004#/61002101ხCLVC 1IIIICIIIV Iს # 0IIIII8სI> CX31IIVIV 

86 ამრი% მ 006 0X V08MXIVMM, 881XIXIML210>X08% 8 წმწXX შ02Xი2X X8600870»XMVL 9 0IIIIIMIIX ი0X6CM, MX6 060- 

სმ. 8I0> 0276 1 008 XIIC 00 1ILMIVI 01 მეენაოოწიMM I 0)00XM02316MVV9VXM# I M8X0 I0M0X2IX0I #07X038M, MIMIC # C08- 
#088# 8 00M066M6 8წXხMწინI მ6MXMX6CX6MIM I #-980X8080X0798“. 

LIიგსვ, მ8 000666 906X9% იემ60X8 I27MMMIL 7%06216MVM 1იწ7ვით 07080X806ხ. 100I86X60სL 8I160%0700#897- 
91IX6 XX 0017VX0V 8066 00)016I 2-080XV0IX ი კმიIის0M, 0606X80LI 0/X089M60I07 M6ი0000V9IVMV 100 )II08IIL6XMI0 
700%83M0007V 661ს0X0039#M0186MMMIX #V7IსIV70. 1IIმ7980-70C107002X01M60XLM შ00XIIIIX #MM0იIე2#მიფI88 X 8MM0- 
6VM ტII ILIი7წვ9IIC,0# CCL 8M6C 08010 M60IV ს #60 M0Xს6#M2 სწმილგლხი 89M0010მXმილშმ M# შMს0X6ჰM9M9, XIX6 

M600X8XM0L 0009380L070V» 00+XCVX8Mხ8LხIC 0001MLL II2I073წV 8MM00102X00#% X086I, #08I6 ლ00X82 უ3MM, II0MხIC 00) 
87900”0მ1M0# I0ეML (იIმM02ICLVC C00+მ, 001086 C0იXგ). II0, #0806%00, 910 6ML6ც 06 10C70709M0 XI# 06016MM# 
M6X I006X6X, #0-000ნ16 C704I 9006X იმV0IIMIV VMც6ხXIMI, 

18 M0078909M60M% C6VII600ს6L0L0 თ168წMმ Cწ23მ0: 

„ს იშიმIნ 8606X0/XMXLXI6C M0იLL C 800M6000#V ხმლსილელVI0 IX40M030.-01:0MXMIX თმ0მ17690M, X06VX6C#% რ6ტ3- 
წბსიში0I0 8MI10X9V60IM% 8 1953 L0XV ი:208 388მჯსM 008XMIX (2X07, »VM0IL00M0VM#08 X #M0XMMVM08 C C6M, %I06ML 
8 1954-1955 IL. 066006MMXხ 000მL06 წსნ6MM6I0M6 ს100I2IV# I00I VI07M080-ი/0ქნინIMIX IXL26მ იმ 0) I MI. 

ჰყითგტილი 9 X00MX0L ლ70I60L8წIიIXIVI 6. ლმა, 8 8)00ქოუიმჯყმXXVX XL #I0/მწ 80, 00 (0076M8ML MX 0 #06M C#XM86 
#X IIნ60უX 0X 90I0X0X0 წX0I8, # 06600:69M1Iწნ 90M”960M6 8 1954 I. 9IMI00C0:0 წ00%89# 020X00, 8080ე27IXV2 # 

რდიწს1ი8“. 

8 ი6#301#X 8MI00LI0მჯმიეიI82 ხ260X2 »X0MMV8 000X01#2X7ნ0L I0 შ0000009M IXI08MIII6MX# წ00X8M0V00XV, XVმ, 1 

შ00616M0# X10003მ, 00 VCX800816MVMI0 CM008 შIM9V0”იგჯიIX#08 ს 08730 C ც00000მXV M6XმV9ევიM, MI წდიიმ#ი00V- 
ებშვიი8V 6 790C0X 08090M#XMM ლX0მ9MII, IX0 0მ302607LC X06X0IMMI80# C6XM010M”VIV შM9ყ0, #6XM0MX0IM#V 1X0წ3#%0C6L01X0 
#0#ხწVMგ, 8XVLVმუტითI0 I009IX წ90VMმXხMIIX 000100 3M0 7 2. I. # ”. I, 18 იც8ლ16 9IIX 800000608 601ხ002 89896- 
შMტ I0M060686X 001IM8# 0 მ6MXV80X3მIMML 08IICI0 6018X0X0 80C6010MVIM6MX2 9IMI0I0I087XMXIX უ03, 

8 810M IVმM088MX60%VV I00X6128> C26XVI0II66: ს 1948 I. 66I18 9ხI0წ7იICLM2 >MIM02 M. 1 2XM00I6IXV – „ 60018 

89M010მ 0სIX I03 LIწიII, M ი ლიის X გMM820#V"% IX, 1. C 00021#538M6M 80IX0XVI II-# >0X )/I. 86230-–(.00»- 

ჩ»მ, 8IM0L 08 7)IნIX I0მ ILგჯ6=IVM), 5 6102%8M IC 10XხI რ6/ჯ1)X M1უ12MML 1III-# 20X („იიიX2 გმემ0 ოიმე1 XIX M08 L80ხ- 

X8XMIIXXVX), LV -II >0X („60072 8080” ემXMMIX 10უ. პმიაციიოიიი M# 898-1654XVMIX%) IX V 70X.
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XV” საქართველო. სამართლიანად ითელება ეაზის “სამშობლოდ და მეეენახეობა-მეღვინეობის ერთ-ერთ 

უძველეს კერად. · 
ეს რომ ასეა, ამას მოწმობს, ძირითადად, გარეული ღა კულტურული ვახის ჯიშების გასაოცარი 

სიმრაელე და მრავალფეროვნება საქართველოს სხვადასხვა კუთხეში, ჰავისა და ნიადაგის მხრიე "შეტად 

ხელისშემწყობი პირობები ჩეენში ღა აგრეთვე ისტორიული ხასიათის მრავალმხრივი (ცნობები, 

' ხალხის მრავალსაუკუნოვანი შეგნებული მუშაობის შედეგად ამ მრავალფეროვანი ჯიშებისაგან ”შეირჩა 

და ჩამოყალიბდა საქართველოს (კალკეული მხარეების გარემო პირობებთან კარგად შეგუებული ვაზის 

დიფერენცირებული ასორტიმენტი ქართლის, კახეთის, იმერეთის, გურიის, სამეგრელოს, რაჭა-ლეჩხუმისა 

და აფხაზეთის ჯიშების სახით. · 

· ვაზის ჯიშების ამ შესანიშნავი კრებულიდან ფართო. სამრეწველო. მნიშენელობა, გავრცელება და ის- 

ტორიული აღიარება მოიპოვა ვაზის მრავალმა ჯიშმა. ამ ჯიშთა შმორის აღსანიშნავია: საფერავი, “ რქაწი- 

თელი, ()იცქა, ((ოლიკოური, კრახუნა, კახური მწვანე, ჩინური, გორული მწეანე, ალექსანდრეული, ხიხვი, 

ჩხავერი, ოჯალეში, ჯანი, თავკვერი, უსახელოური, ოცხანური საფერე, თეთრი კაპისტონი, ავასირხვა, 

"ამლახუ, “კოლხური ხარისთვალა, კლარჯული, "თითა, ქიშური და სხვები. V 

თამამად “შეიძლება ითქვას, რომ არ() საბქოთა კავმირში და არც საბპოთა კავშერის ფარგლების 

"გარეთ მევენახეობის არც ერთ კუთხეში არ მოიპოვება ისეთი მდიდარი და მრავალფეროვანი ჯიშები ეა- 

ზისა, როგორც საქართეელოშია წარმოდგენილი, ამასთან, საქართეელოს ვაზის მთავარი საწარმოო. ჯიშები 

თავიანთი მაღალი სამეურნეო და ტექსოლოგიური თვისებებით სელექციური მუშაობის შედევრებს“ წარ- 

მოადგენს. ზოგი მათგანი, მაგალითად, კახური საფერავი და რქაწითელი, დიდი ხანია გაშორდა საქართ–- 

ქელოს ფარგლებს “და ფართოდ გავრცელდა საბჭოთა კავშირის მევენახეობის სხვა რაიონებში. მევენახეო- 

“ბის საკავშირო აღწერის ' მასალების მიხედვით რქაწითელს საბჭოთა კაეშირმი გაერცელებულ ჯიშებს 

შორის ყველაზე დიდი ფართობი (15069 ჰექტ.) უჭირაეს და ამ მხრივ პირველი ადგილი უკავია, ხოლო. 

საფერავს – მეექვსე ადგილი (4876,87 ჰექტ.), რქაწითელის “შემდეჯ მეორე ადგილი უკავია (ოლიკოურს 

(9461,5 ჰექტ.), მესამე –– ციცქას (5739,8 ჰექტ.), მეოთხე –-– თეთრ შასლას და მეხუთე –– რისლინგს 

(5469 ჰექტ.), / 

მეტის თქპაც) 'შეიძლება: საფერავს მსოფლიოში არსებულ წითელ ვაზის ჯიშებს შორის სამეურნეო. 

დადებით ნიშან-თვისებათა ჯამის მიხედვით (ღვინის ხარისხი, მოსავლიანობა, "ყინვების მიმართ გამძლეობა, 

გარემო. პირობებთან შეგუება და სხვ.) ბადალი არა ჰყავს; იგი უდავოდ წითელი ვაზის ჯიშების მეთაურად 

უნდა ვიგულვოთ. საბჭოთა კაეშირის ფარგლების გარეთაც საფერავმა საერთო. მოწონება და კარგი შეფა- 

სება დაიმსახურა. ფრანგი ამპელოგრაფი პიულა (ნსIIIგს) საფერავის "შესახებ “შემდეგს წერს; „მოსავლია- 

ნობა მუდმივი აქვს, ამასთან” უხვი და კარგი ღირსებისა”, თუმცა ღვინის ხარისხის მხრიე რქაწითელს 

ბევრი მეტოქე ჰყავს, ამისდა მიუხედავად, თავისი მაღალი მოსავლიანობისა და გარემო. პირობებთან კარ- 

გად შეგუებისა და გამძლეობის გამო, იგი მაინც პირეელობას ინარჩუნებს საქართველოსა და საბჭოთა 

კპეშირის სხვა რაიონების ვაზის ჯიშებს შორის. 

ისე უნდა ვიმუშაოთ, რომ 1955 წლისათვის დაბლარი ვენახის ფართობი აყეანილი იქნეს 60000 

ჰექტარამდე, ახალ ვენახებმი საქართველოს საღვინე ვაზის ჯიშებიდან მხოლოდ გარკეეული უძვირ- 

ფასესი სამრეწეელო. ჯიშები რქაწითელი, მწეანე, (ყოლიკოური, საფერავი, ალექსანდრეული, ოჯალეში, 

უსახელოური, ციცქა, გორული მწვანე, ჩინური, ხიხვი, ჩხავერი, კრახუნა, ხოლო. უცხოურებიდან
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კაბერნე, პინო, მუხრანული (ალიგოტე) და სხვ. უნდა შევიტანოთ სარაიონო. სტანდარტულ ასორტიმენტ- 

ში მათი უფრო ფართოდ გავრცელებისათვის, 

რიგი უძვირფასესი ჯიშებისა გადასროლილი იქნება მათი პირვანდელი წარმოშობისა და გავრცელე- 

ბის რაიონებიდან -- ახალ, მათთვის შესაფერ რაიონებში გასავრცელებლად. 

აქედან ცხადია, თუ რა დიდი მნიშვნელობა აქვს საქართველოს ვაზის ჯიშებს საბჭოთა კავშირში 

მევენახეობის შემდგომი განვითარებისათვის. დღესდღეობით საბჭოთა კავშირში მხოლოდ რამდენიმე ჯი- 

შია ფართოდ გამოცდილი, მხოლოდ უკანასკნელ წლებში დიდად გაიზარდა ინტერესი ქართული ვაზის 

ჯიშებისადმი და დღეს ჩვენი ჯიშები დიდი რაოდენობით გააქვთ საბჭოთა კავშირის მევენახეობის სხვა– 

დასხვა რაიონში გამოსაცდელად და ფართოდ გასავრეელებლად. 

V ჩვენი წინაპრების მრავალსაუკუნოვანი შეგნებული მუშაობის შედეგად შექმნილი და დღემდე შემო- 

ნახული ქართული ვაზის 450-მდე ჯიში დიდ განძს წარმოადგენს. მათი დიდი უმრავლესობა (350) დღეს 

შეგროვილი და დარგულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის დიდ საკო» 

ლექციო ნაკვეთზე ქ. თელავში, ქართული ეაზის დანარჩენი ჯიშები გაშენებულია საქარის მშეეენახეობის 

საცდელ სადგურში ქ. ზესტაფონში და შევენახეობის ინსტიტუტის აფხაზეთის დასაყრდენ პუნქტზე ს. ბომ- 

ბორში (გუდაუთის რაიონი). ქართული ვაზის შეგროვებული ჯიშების რაოდენობა სულ 400-ს “აღწევს., 

შეუსწავლელი დარჩა სამხრეთ საქართველოს ვაზის ჯიშები, რომლებიც ახლო. მომავალში იქნება შეგრო- 

ეებული ქართული ვაზის ჯიშების ფონდის შევსების მიზნით. 

საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის და საკავშირო ამპელოგრაფიის რედაქციის დავალებით ქარ- 

თული საწარმოო. და პერსპექტიული ვაზის ჯიშები უკვე აღწერილია, გაფორმებულია მონოგრაფიების 

სახით რუსულ ენაზე და ქეეყნდება „სსრ კაეშირის ამპელოგრაფიაში“, რომლის პირველი ტომი უკვე 

გამოვიდა ქ. მოსკოვში, 

საქართველოს ამპელოგრაფიის (ვაზის მცოდნეობის) გამო,ემის საკითხი პირველად საქართველოს 

მეცნიერებათა აკადემიის ნამდვილმა წევრმა პროფ. ნიკო კეცხოველმა წამოჭრა 1938 წელს საქართველოს 

სასოფლო-სამეურნეო. ინსტიტუტში საქართველოს კულტურული ფლორის თერთმეტტომიანი ატლასის გა- 

მოცემასთან დაკავშირებით. მაშინვე მიზან შეწონილადღ იქნა მიჩნეული · გამო()ემულიყო. გურია-აქარის, 

სამეგრელო-აფხაზეთის, რაჭა-ლეჩხუმის, იმერეთის, ქართლის, კახეთისა და სხეა რაიონების ჯიშების აღწე- 

რილობანი (კალ-ცალკე. 

აღნიშნული გეგმის შესაბამისად უკეე გამოქვეყნდა გურიის, სამეგრელოსა და აქარის ვაზის ჯიშე- 

ბის აღწერილობა, ქვეყნდება კახეთის ვაზის ჯიშების აღწერილობა და მზადდება გამოსა:)ემად ქართლის, 

იმერეთის, რაჭა-ლეჩხუმისა და აფხაზეთის ვაზის ჯიშების აღწერილობანი, 

ქართული ამპელოგრაფიის წინაშე თავიდანვე შემდეგი ამო„ვანები იყო დასმული: 

ა) საქართველოს მევენახეობის რაიონებში გავრცელებული ვაზის ყეელა ჯიშის გამოელინება, მათი 

სწორი სახელწოდების დადგენა (სინონიმების აღრი„კხვით) "ვაზის ჯიშთა სახელწოდებების აღრევის თავი- 

დან ასაცილებლად; 

ბ) ვაზის ჯიშების ზუსტი ბოტანიკური აღწერილობის შესრულება საბჭოთა კავშირში მიღებული 

ერთიანი მეთოდიკით, რათა შესაძლებელი იყოს ჯიშის შეუცდომლად გამოცნობა მისი გავრეელების 

სხვადასხვა რაიონში; 

გ) ჯიშების ბიოლოგიურ თავისებურებათა შესწაელა და, ამის საფუძველზე, (ეალკეული ჯიშისათვის 

უფრო. შესაფერისი (ჰავისა და ნიადაგის მხრივ) რაიონების შერჩეეა; 

დ) ჯიშის სამეურნეო. და ტექნოლოგიური თვისებების 'შესწავლა და, ამის საფუძველზე, (უეალკეული 

ჯიშისათვის უფრო მიზანშეწონილი გამოყენების განსაზღვრა მეღეინეობის ამა თუ იმ მიმართულებისათვის; 

ე) ჯიშების მოსაელიანობის შემდგომი” გადიდება და პროდუქციის ხარისხის გაუმჯობესება ჯიშისა- 

თეის შმესაფერისი რაიონების შერჩევით და ვენახების მოვლა-დამუშავების მოწინავე აგროწესების გამო- 

ყენებით. | 
დასახული ამოცანების შესაბამისად ავტორი შეეცადა, რაც შეიძლება ყოველმზრივ და მასთან მოკ- 

ლედ დაეხასიათებინა (ეალკეული ვაზის ჯიშები, რომ შესაძლებელი ყოფილიყო მასზე სრული წარმოდგე- 

ნის მიღება, მიუხედავად ამისა, ჯიშების დიდი უმრაელესობის მცირედ გავრცელების გამო ეს განზრახეა 

ზოგჯერ მთლიანად ვერ შესრულდა. მაგრამ, რადგანაც, როგორც) ამას სამართლიანად აღნიშნავდა აკა- 

დემიკოსი სოლომონ ჩოლოყაშვილი (1939 წა, „საქართველოს ჯიშებზე მთლიანი ამპელოგრაფიული 

შრომა ჯერ არ არსებობს“, მხოლოდ „მოიპოვება ზოგიერთი ამპელოგრაფიული ნაშრომი ცალკეული



.§5- 

ჯიშების შესახებ, მაგრამ, სამწუხაროდ, უმეტეს შემთხვევაში ჯიშები აღწერილია სამეურნეო ღირსების 

აღუნიშნავად, სინონიმების ანგარიშგაუწევლად და მრავალი ლირსშესანიშნავი ჯიშის გამოტოეებით“, 

ამიტომ წინამდებარე შრომა შეავსებს აღნიშნულ ნაკლს და მისცემს მკითხეელს შედარებით უფრო. სრულ 

წარმოდგენას კახური ვაზის ჯიშების რაობის შესახებ, 

პრაქტიკული მუშაობა მევენახეობაში ავტორმა დაიწყო. 1924 წლიდან კახეთის საბქოთა მეურნეო- 

ბებში (წინანდალში, ნაფარეულსა და მუკუზანში) უფროს მეეენახე-მეღვინის თანამდებობაზე, ხოლო. 

კვლევითი მუშაობა -–- ვაზისუბანში, ხოლო. 1932 წლიდან თელაეში, მევენახეობა-მეღვინეობის ინსტი- 

- ტუტში. ამ ხნის მანძილზე მას დაუგროვდა მდიდარი და საინტერესო მასალა კახური ვაზის ჯიშების 

შესახებ. საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის დავალებით ეს მასალები გაფორმდა მონოგრაფიების სა- 

ხით 1939-1942 წლებში ქართულ და რუსულ ენებზე. “შემდეგმი 1948-1949 წლებში დაემატა 

რამოდენიმე ახალი თავი. ეს თაეებია: კახეთის გეომორფოლოგიური და ეკოლოგიური დახასიათება, 

მევენახეობის თანამედროვე მდგომარეობა და განვითრები პერსპექტივები და ჯიმები” დარაიონება 

მეღვინეობის მთავარ მიმართულებათა მიხედვით, 

ჯიშების ბოტანიკური აღწერა, აგრობიოლოგიური და სამეურნეო აღრიცხვები შესრულებულია 

ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. ნაკვეთებზე და აგრეთვე კოლმეურნეობებისა და საბჭოთა მეურ- 

ნეობების ეენახებში,. კახური 82 ჯიშის ყურძნის მექანიკური ანალიზები შესრულებულია ენოქიმიკოს 

ქალერიან ბურჯანაძის მიერ მევენახეობის ინსტიტუტის დავალებით 1937-1940 წლებში, დანარჩენი 

ჯიშების ყურძნის ანალიზები "შესრულებულია ავტორის მიერ 1941 --1948 წლების მანძილზე. ღეინის 

ქიმიური ანალიზები შესრულებულია უფრ. ლაბორანტ ტასო. შიუკაშვილის მიერ მევენახეობის ინსტი- 

ტუტში დოც. გ. ბერიძისა და ა. სესიაშვილის ხელმძღვანელობით. ვაზის სტანდარტული ჯიშების: საფე- 

რავის, მწვანისა და რქაწითელის ტექნოლოგიური დახასიათებანი შედგენილია ავტორის მიერ ძირითადად 

საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის მიერ დაყენებული (გ. ბერიძე, ა, სე- 

სიაშვილი) სა,,დელი ღვინოების და აგრეთვე საბქოთა და კოლექტიური მეურნეობების ღეინის ნიმუშე- 

ბის დახასიათებათა საფუძველზე, ხოლო კახური ვაზის დანარჩენი ჯიშების ყურძნის ნიმუშები 'შეგროვე- 

ბულია ავტორის მიერ და საცდელი ღვინოები დამზადებულია ძირითადად მევენახეობის ინსტიტუტის 

სარდაფში, ნაწილობრივ აგრეთვე ვაზისუბნის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე და წინანდლისა და მუკუზნის 

საბქოთა მეურნეობებში. 

ვაზის ჯიშების ფოტოსურათები გადაღებულია ფოტოგრაფების: გ. სოშალკის, ვასო. როინაშვილისა 

და ისაკ ტორის. მიერ, ხოლო. ყეავილის სურათები–-- შესრულებულია ე. დერევიცტკაიას მიერ. 
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კახეთში, · სხეა· ჯიშებთან შედარებით, ხიხვს საშუალო ზრდის ღონე აქეს. „უკრაინაში (ოდესის რაი- 

ონი), ე. კომაროვას ცნობით, იგი ღონიერად იზრდება. 

– მოსავლიანობა. ხიხეი სხვა კახური ჯიშების მსგავსად ნაადრევად იძლევა პირველ მოსავალს, თე- 

ლავში წარმოებული დაკვირვების მიხედვით ხიხვის ნამყენებმა სარეპროდუქციო. ნაკვეთზე დარგვიდან შეო- 

რე წელს გვიჩვენა პირველი ნიშანი. მესამე წელს მან მოგეცა სრული მოსავლის- ერთი მესამედი, ხოლო. 

მეოთხე წლიდან უკვე ნორმალურ მოსავალს იძლეოდა. 

ხიხვის მოსავალი საშუალოზე მცირეა, ამის მიზეზი უნდა ვეძიოთ არა ჯიშის ბიოლოგიურ თვისებებ- 

ში, არამედ მისთვის შეუფერებელ მოვლა“დამუშავებაში. ხიხეი უდავოდ უკეთეს მოვლას, მეტჯერ წამლო- 

ბას მოითხოეს ნაცრის წინააღმდეგ. ალბათ, ამით უნდა აიხსნას მისი შედარებით უფრო. მაღალი მოსავალი, 

სოკოვანი ავადმყოფობის (ნაცრის) გავრცელებამდე. ასე, მაგალითად, გეევსკისა და შარერს ხიხეის "შესახებ 

აღნიშნული აქვთ, რომ „დიდმოსავლიანი, მაგრა ნაზი კახური ჯიში ხიხვი ნაცრის გამო. უკვე გადა- 

შენდა“. ჩვენში ნაცრისა და“ ფილოქსერის გავრცელებამდე ხიხვი უხვ მოსავალს იძლეოდა, რადგანაც) მის 

მოსავალს არ აზიანებდა ნაცარი, ხოლო. თვით ვაზს ფილოქსერა. მიუხედავად იმისა, რომ ხიხვს ახლა გა- 

ძლე საძირეებზე მყნობით ამრავლებენ და ნაცრის წინააღმდეგ ბრძოლის საშუალებაც („ნობილია, ხიხვის 

მოსავალი მაინ() არადამაკმაყოფილებელია, ამის მიზეზი ისაა, რომ ხშირად წამლობის ვადებს არღვევენ და 

ზოგჯერ არამაღალხარისხოვნადა,) წამლობენ მას, „უკანასკნელ წლებში, როცა ეენახების მოვლა-დამუშა- 

ეება გაუმჯობესდა, ხიხვის მოსავლიანობამაც იმატა. თუ ჩვენ დავაკვირდებით ხიხეის მოსაელიანო- 

ბას სამტრესტის მეურნეობებში, შევამჩნევთ წლების მანძილზე მოსავლის ზრდას მოვლა-დამუშავების 

გაუმჯობესების "გამო, . რაც «როუფრო. ნაზი და გარემო. "პირობებისადმი მგრძნობიარეა ეაზის ჯიში, 

მით უფრო. ფაქიზ „·მოვლა-დამუშავებას მოითხოვს იგი. ხიხვი” მოსავლიანობის დასახასიათებლად ქვე- 

მოთ მოყვანილია . ცნობები ხიხეის მოსავლის შესახებ ჰექტარზე სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებში 

1988 წლიდან 1941 წლამდე. მეორე ცხრილში მოყვანილია ცნობები ხიხვის მოსავლის შესახებ 

სხვა საწარმოო თეთრი ჯიშების მოსავალთან შედარებით იმავე წლებში (იხ. ცხრილი 2 და 8). 

მოყვანილი ()ხრილებიდან ჩანს, ჯერ ერთი, მოსავლიანობის ყოველწლიური მატება დასახელებულ საბჭოთა 

მეურნეობებში და.მეორე ის, რომ ხიხვისაგან სხეადასხვა მეურნეობაში სხვადასხეა მოსავალია მიღებული 

რქაწითელთან შედარებით, მაგალითად, წინანდლისა და კარდანახის საბპოთა მეურნეობებში ხიხვის მოსა- 

ვალი ნაკლებია რქაწითელისაზე, მუკუზნისა და გიაურ-არხის საბპპოთა მეურნეობებში ხიხვისა და რქა- 

წითელის საშუალო მოსავალი თითქმის თანაბარია, ხოლო. ყვარლისა და თელაეის საბჭოთა მეურნეობებში 

ხიხვის მოსავაული ოდნავ ჭარბობს რქაწითელისას, ყველაზე მაღალი მოსავალი ხიხეისაგან მიღებულია ხირ– 

სის მეურნეობაში, მაგრამ იქ იგი მაინც რქაწითელზე უფრო ნაკლებ მოსავალს იძლევა. ამავე (უხრილე- 

ბიდან ჩანს, რომ რიგ მეურნეობაში საშუალო მოსავლიანობის მხრივ ხიხვი ჩამორჩა როგორც მწვანეს, 

ისე რქაწითელს სამი (1988, 1939 და 1940) წლის მანძილზე, სამაგიეროდ 1941 წელს მან საგრძნობ- 

ლად გადააქარბა მოსავლით როგორც მწვანეს, ისე რქაწითელს. უკრაინამი მწვანე საშუალო. მოსავალს 

იძლევა. ე, კომაროვას ცნობით, ქ, ოდესაში მისი მოსავალი ძირზე 1400 გრამს აღწევს. სამი წლის მო- 

სავლიანობის საშუალო. კოეფიციენტი უდრის 1,26-ს, უდიდესი აღწეეს 2,0-ს, ანუ ორ მტევანს ერთ 

რქაზე. 
ჰაე ხიხვის “საშუალო მოსავლიანობა სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებში 
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შესაჭალი 
მევენახეობას საქართველოში უხსოვარი დროიდან მისდევენ, მისი სახალხო. „სამეურნეო. მნიშვნელო. 

ბა ჩვენს სოფლის მეურნეობაში მეტად დიდია. საქართველოს მთელ რიგ რაიონებში მევენახეობა სოფ 
ლის მეურნეობის ძირითადსა და წამყვან. დარგს და მოსახლეობის ეკონომიური. და კულტურული კე 
თილდღეობის წყაროს წარმოადგენს, 

ამით აიხსნება ის ფაქტი, რომ ქართველი ხალხი მუდამ დიდი სიყვარულით ეკიდებოდა მევენახეო. 
ბა-მეღვინეობის განეითარება- აღორძინების საქმეს. 

ღვინო ქართველი ხალხისათვის ცხოვრებაში, მის ქირსა და ლხინში, განუყრელი მეგობარი იყო. 
იგი აღაგზნებდა ხალხს შრომისა და ბრძოლისათვის, ეკონომიური და კულტურული 'შემოქმედებისათვის 

ეს გარემოება კარგად ესმოდათ საქართველოს მტრებსაც. ასე, მაგალითად, თემურ-ლენგის ისტორი- 
კოსი წერდა: „ქართველები უღვინოდ და უხილ- -მწვანილოდ, პურს არ სჭამენ ღა (კხოერების სიამოვნე: 
ბას ეერ პგრძნობენო#, 

ამიტომ თურქი და სპარსელი დამპყრობლები ხშირად ანადგურებდნენ ვენახებსა და ხეხილის ბაღებს 

რომ ამით მოესპოთ ქართველი ხალხისათეის არა მარტო. ცხოვრების სიამოვნება, არამედ დაენგრიათ ი! 

საძირკველი, რომელზედაც აშმენებული იყო ხალხის ეკონომიური კეთილდღეობა, 

მაგრამ უცხოელმა დამპყრობლებმა ვერ მოუსპეს ხალხს ვაზისადმი სიყვარული: როგორც კი ქართ- 

ველები განდევნიდნენ მტრებს თავისი საკუთარი მიწა-წყლიდან, უმალვე შეუდგებოდნენ ბაღ-ეენახების 

აღდგენას, ახლის გაშენებას. 

ასეთი იყო ჩვენი მევენახეობის ბედი შორეულ წარსულში, მევენახეობის ზოგიერთ რაიონში, მაგა- 

ლითად, სამხრეთ საქართეელოში (მესხეთში), სადა.) თურქები ხანგრძლივად იყენენ დამკეიდრებული, მე- 

ვენახეობა მოისპო და მხოლოდ ახლა, საბჭოთა ხელისუფლების დროს, მიმდინარეობს მისი აღდგენა– 

განვითარება, 

საქართველოში საბჭოთა ხელისუფლების დამყარებიდან დღემდე დიდი მუშაობაა ჩატარებული მევე- 

ნახეობის აღდგენისა და მისი შემდგომი განვითარების საქმეში, იზრდება ჩვენი ვენახების ფართობი, 

ფართობის ზრდასთან ერთად საგრძნობლად დიდდება ყურძნის მოსავალი ფართობის ერთეულზე. 

ვენახების გაშენება-მოვლის მოწინავე წესების გამოყენებამ უკვე გამოიღო თავისი შედეგი და ისახება მო- 

სავლიანობის კიდეე მეტად გაზრდის პერსპექტიეები, 

პარტიის XIX ყრილობის დირექტივები სსრ კავშირის განვითარების 1951-––195ნ წლების მეხუთე 

ხუთწლიანი გეგმის შესახებ ითვალისწინებს ყველა სასოფლოსამეურნეო. პროდუქციის 'შმემდგომ საგრძნობ 

ზრდას, კერძოდ, ყურძნის პროდუქციის წარმოების §5--60 პროცენტით გადიდებას, 

დირექტიეებში აღნიშნულია; „ხუთწლედის მანძილზე გადიდდეს ბაღებისა და საკენკრეების ფართობი 

კოლმეურნეობებში დაახლოებით 70 პროცენტით, ვენახებისა-- წ0 პროცენტით, ჩაის პლანტაციებისა 

60 პროცენტით და ციტრუსოვანი კულტურებისა--4, 5-ჯერ“. 

1936 წლიდან მოყოლებული 20000 ჰექტარამდე ახალი ვენახები გაშენდა და ამასთან ერთად მნწი- 

შენელოენად იმატა ყურძნის მოსავალმა. განსაკუთრებით დიღი "შმრომითი აღმავლობა გამოიწვია ომის 

შემდგომ პერიოდში სოფლის მეურნეობის აღმავლობის ღონისძიებათა შესახებ საკავშირო კ. 3, (ბ) ცენ- 

ტრალური კომიტეტის 1947 წლის თებერვლის პლენუმის ისტორიულმა დადგენილებამ, 

ამ დადგენილების საფუძველზე საქართველოს რიგმა რაიონებმა 1948 წლის მანძილზე მნიშენელოვ- 

ნად გააუმჯობესეს ვენახების მოვლა-დამუშავება ღა შედეგები, საუკეთესო, მიიღეს. მაგალითად, გურჯა-



ანის რაიონმა საშუალოდ ჰექტარზე მოიყვანა 40 (ეენტნ. ყურძენი, წითელწყაროს რაიონმა–-44,4 ქცენტნ., 

ზესტაფონისამ-– 48 ტცენტნ,, მაიაკოვსკის რაიონმა––48, 7 ცენტნ., ორჯონ იკიძისამ–– 6 2 ცენტნ, ცაგერი- 

სამ–– 55 (ენტნ, და ა, შ. ბევრმა კოლმეურნეობამ, ბრიგადამ და რგოლმა დიდ ფართობზე მიიღო. 60-დან 

120 ცენტნერამდე ყურძენი პექტარზე. მაგალითად, ზესტაფონის რაიონის კოლმეურნეობებმა და 

კოლმეურნეებმა ურწყავი ვენახების 4000 ჰექტარი ფართობის თითოეულ ჰექტარზე მოიყვანეს §4,6 

ცენტნერი ყურძენი, ამავე რაიონის სოფ. ცხრაწყაროს კოლმეურნეობის ბრიგადირმა იონა პულუხაძემ 

მისი ბრიგადისათვის მოსავლელად მინდობილი 8 ჰექტარი ეენახს თითოეულ ჰექტარზე მიიღო 105 

ცენტნერი · ყურძენი, ყვარლის რაიონის სტალინის სახელობის კოლმეურნეობაში ილია. იმნაძის რგოლმა 

8,2 პექტარი ვენახიდან 72 „ცენტნერი ყურძენი მიიღო თითოეულ ჰექტარზე. სტალინირის რაიონის 

სოფ. თამარშენის მახარაძის სახელობის კოლმეურნეობის ბრიგადირმა ლადო დათაშვილმა წ ჰექტარი 

ფართობიდან მიიღო თითოეულ პექტარზე 100,2 ცენტნერი ყურძენი. გურჯაანის რაიონის ს, კარდანახის 

ლენინის სახელობის კოლმეურნეობამ 40 ჰექტარი ვენახის ფართობიდან მიიღო. ჰექტარზე 42 ცენტნერი 

ყურძენი, ამავე რაიონის კოლმეურნეობა „ოქტომბრის რევოლუციის“ მერგოლურმა გიგა ბაცაშვილმა 

მიიღო. ჰექტარზე 78 ცენტნერი 2,8 ჰექტარი ვენახის ფართობიდან და ა, "შ, 

უხვი მოსავლის გამოჩენილი ოსტატების გამოცდილების ფართო. დანერგვა მნიშვნელოვანი პირობაა 

მევენახეობაში შემდგომი აღმავლობის მისაღწევად. 

საქართველოს მევენახეობის მნიშვნელობა საბჭოთა კავშირისათვის მეტად დიდია, ყურძნის მოსავლია– 

ნობის შემდგომი გადიდება ვენახების ფართობის განუხრელ ზრდასთან ერთად ჩვენს საბრძოლო. ამო/კანას” 

წარმოადგენს, 

ქენახების ფართობის. შემდგომი ზრდა საქართველოში "შესაძლებელია როგორც თავისუფალი ადგი- 

ლების ათვისების საშუალებით, ისე მევენახეობის ახალი ფართობების გამოვლინების გზით, დიდი 'შესა- 

ძლებლობა არსებობს აგრეთვე მევენახეობის განსავითარებლად ვენახების გავრცელების ახლანდელი ზო- 

ლის ზემოთ, იქ, სადაც ადგილობრივი სტანდარტული ვახის ჯიმები კარგად ვერ მწიფდება, ვენახების 

გავრცელების ზედა ზოლის ათვისება და გამოყენება თავისუფლად შეიძლება ვაზის შესაფერი საადრეო 

ჯიშების შერჩევისა და გავრცელების საშუალებით. ამ მხრივ საქრთველოში ახალი დამატებითი ფართო- 

ბების გამონახვის დიდი შესაძლებლობა არსებობს, 

ამ მიმართულებით საბჭოთა კავშირში დიდი მიღწეეებია მიღებული ხეხილისა და ვაზის ჯიშების 

ჩრდილოეთ ზონებსა და მაღალ მთიან ადგილებში გავრცელების საქმეში, 

ჩვენი ქეეყნის სახელოვანმა მეცნიერმა, ბუნების დიდმა გარდამქმნელმა ი. ვ. მიჩურინმა და მისმა მო- 

წაფეებმა ხანგრძლივი და ნაყოფიერი მუშაობის შედეგად დაარღვიეს საუკუნეებით დაკანონებული საზღვა- 

რი ხეხილისა და ვაზის გავრცელებისა და შორს გადასწიეს იგი ჩრდილოეთისაკენ. 

ი, მიჩურინის მიერ აღმოჩენილ კანონზომიერებათა საფუძველზე გამომუშაეებული მეთოდების გამო- 

ყენებით შესაძლებელი შეიქნა მცენარის ბუნების სასურველი მიმართულებით გარდაქმნა და მიღებულ სა- 

ადღრეო და ყინვაგამძლე ჰიბრიდების გამოყენებით მეხილეობის გაერცელება ახალ რაიონებში: ჩრდილო- 

ეთში, ურალზე ღა ციმბირში. 

ვაზის, ალუბლის, ნუშის, რენკლოდის და თხილი-ფუნდუკის ·გავრ(უელება 'საბქოთა კავშირის შუა 

ზონისა და მასზე უფრო. ჩრდილოეთი რაიონების ჰავის პირობებში ნათლად მოწმობს ივანე მიჩურინის 

უდიდეს დამსახურებას მცენარეთა აღზრდისა და მისი ბუნების გეგმაშეწონილი გარდაქმნის საქმეში. 

ი, მიჩურინის მეთოდების ფართო გამოყენებით მისმა მოწაფეებმა კიდეე უფრო ჩრდილოეთით გა- 

დასწიეს ვენახების გავრცელების საზღვარი და უკვე მოსკოვის გარეუბნებში – სოფ, კუჩინომი და სხვა- 

გან – მოჰყაეთ კარგი ღირსების სადესერტო ყურძენი. 

ჩამოყალიბებულია და მუშაობს ჩრდილოეთის მევენახეობის დასაყრდენი პუნქტები, "სადაც ფართო 

მასშტაბით წარმოებს მიჩურინის ჯიშების: „მალენგრის თესლნერგის“, „ მავი-ტკბილის", მორეულ-აღმო- 

საელური # 60-სა და ევროპული ჯიშების მალენგრის, მადლენანჟევინის, საბოს მარგალიტის, საადრეო. 

პინოს, ისკიასა და სხვათა “გამოცდა. 
საქართეელოშიაც საადრეო, შედარებით ყინვაგამძლე ჯიშების შერჩევისა და გამოვლინების გზით 

უკეე ხდება მევენახეობის აღდგენა-განვითარება მევენახეობის ძველ რაიონებში (მესხეთში), კარგი პერსპექ- 

ტივები აქვს აგრეთვე მევენახეობის განვითარებას თიანეთის, ზემო. სვანეთისა და საქართველოს სხვა მაღალ– 

მთიან რაიონებში, განსაკუთრებით პერსპექტივიანია შევენახეობის განვითარების თვალსაზრისით თიანე-
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თისა და ზემო. სვანეთის რაიონები: სადა) საკდელ ნაკვეთებზე ვაზის საადრეო. ჯიშები თავისუფლად 

მწიფდება 1100--1300 მეტრის სიმაღლეზე ზღეის დონიდან. 

საერთოდ, საქართეელოს მდებარეობა სამხრეთით, მისი ბუნებრივი პირობების მრავალფეროენება და 

სიმდიდრე ახალ დიდ პერსპექტივებს ქმნის მევენახეობის შემდგომი განვითარებისათვის. 

კერძოდ, კახეთის მდიდარი ბუნებრივი პირობები, მისი ცალკეული ადგილების განსაკუთრებით 

ხელსაყრელი ჰავა და ნიადაგები შევენახეობისა და ხარისხოვანი მეღვინეობის შემდგომი აღმავლობის დიღ 

შესაძლებლობას იძლევა, მევენახეობის დღევანდელი მდგომარეობით (ფართობი ღვინის არსებული ტი- ' 

პები და მარკები) ამ მხრივ კახეთის შესაძლებლობანი აზოწურული არაა, . 

კახეთის მთელი მიწებიდან. (128042898 პექტ,), საქართველოს სოფლის მეურნეობის სამინისტროს 1948 

წლის ცნობით, მრავალწლოეან ნარგავებს 1,5 ე «ჭირაეს. აქედან 1,1%ე უჭირავს ვენახს და 0,4%ა ხე- 

ხილის ბაღებს. მიწის უმეტესი ნაწილი 'უკავია საძოვრებს და ტყეებს (507%ა-მდე), სახნავებს (16,977), 

და პირობითად უვარგის მიწებს (16%,), აუთვისებელ ვარგის მიწას და ბუჩქნარებს თითქმის თანაბარი 

ფართობი (სულ 8,1%V/,) უქირავს. ვენახის ფართობის 1%--ით გადიდება თუნდაც უკანასკნელი ჯგუფის 

ხარჯზე ერთიორად გაზრდის ვენახების არსებულ ფართობს და უდავოდ წარმოშობს მეღვინეობის ახალ 

რაიონებს, წარმოქმნის ღვინის კარგ ტიპებსა და მარკებს, 

კახეთი საბჭოთა კავშირის მეღვინეობის მარგალიტია; იგი ყველა შის რაიონთა შორის გამოირჩევა 

ღეინის მაღალი ღირსებით. კახური ღვინო, განსაკუთრებით წითელი, თავისი ინტენსიური შეფერვით, 

ზომიერი ალკოჰოლიანობით, სხეულიანობით, გემოს სისრულით, ჯიშური არომატით და სიძველეში 

ძლიერ ნაზი ბუკეტით დამსახურებულად ითელება საბჭოთა კავშირის სიამაყედ. 

ეენახების ფართობი კახეთის ყველა რაიონში უნდა გადიდდეს, განსაკუთრებით იმ კუთხეებში, რომ- 

ლებიც ისტორიულად ცნობილია მევენახეობის ადგილებად, პირველ რიგში კი მთებისა და გორაკების 

კალთებზე და ფერდობებზე, რომ ღვინის მაღალი ხარისხი უზრუნველყოფილ იქნეს. 

ვენახების მოსავლიანობის გადიდებისა და ღვინის ხარისხის შემდგომი გაუმჯობესებისათვის აუცილე- 

ბელია მევენახეობის რაიონებისა და ვაზის ადგილობრივი ჯიმების ყოველმხრივი "შესწავლა, ეს იმიტომ, 

რომ სწორად იქნეს მერჩეული ვაზის ჯიშები (ალკეული რაიონების ჰავისა და ნიადაგის პირობების შე- 

საბამისად, ჯიშის სწორი შერჩევა გულისხმობს რაიონის ბუნებრივი პირობების სრულ და რაციონალურ 

გამოყენებას ვაზისაგან უმაღლესი ხარისხის პროდუქტის მიღების მიზნით. 

კახეთში გავრცელებული ჯიშების შესწავლის საქიროება დიდი ხანია მომწიფდა. მისი სრული ამ- 

პელოგრაფიის შედგენისა და გამოცემის საქმეს საბჭოთა ხელისუფლების დროს ჩაეყარა საფუძველი და 

დღეს იგი წარმატებით სრულდება, 

ქართული ამპელოგრაფიის გამოცემის · საჭიროება დღითიდღე უფრო საგრძნობი ხდება, რადგანა) 

მთაერობის დავალებათა შესრულება მევენახეობისა და ხარისხოვანი მეღეინეობის შემდგომი განეითარების 

საქმეში მოითხოვს ჯიშების სწორ “მერჩევას და მათს მიზან მეწონილ განაწილებას მეღვინეობის ცალკეული 

რაიონების მიხედვით ღეინის ტიპებისა და ხარისხის 'შესაბამისად. ამ დავალებათა წარმატებით შესრულება 

შეუძლებელია ჯიშების დარაიონებისა და რაიონების სწორი სპეციალიზაციის გარეშე. 

წინამდებარე შრომაში შეჯამებულია კახეთის ეაზის ჯიშებზე წარმოებული მრავალი წლის დაკვირ- 

ვებებისა და მათი გამოკვლევის შედეგები. 

მთავარი საწარმოო. და ფართოდ გავრცელებული ვაზის ჯიშების მონოგრაფიები “შმშედგენილია სრუ- 

ლი სქემით, დანარჩენი ჯიშებისა -– მოკლე სქემით, ხოლო. ძალზე იშვიათად გავრცელებული ვაზის ჯიშები 

დახასიათებულია მოკლედ, ძირითადი ნიშნების მიხედვით. 

ჯიშის სრული მონოგრაფიის პირველ ნაწილში მოცემულია ძირითადი სახელწოდება, მისი სინონი- 

აღწერათა მიხედვით. მეორე ნაწილში მოცემულია ჯიშის ბოტანიკური აღწერა ძირითადი და ნაკლებად 

ცვალებადი ნიშნების გამოყენებით, რათა “შესაძლებელი იყოს ჯიშის ადვილად გამოცნობა, მისი გაერცე- 

ლების უველა პირობებში. 

ჯიშის აგრობიოლოგიურ დახასიათებაში მოცემულია ჯიშის განვითარების ძირითადი ფაზების მსვლე– 

(მსხმოიარობის კოეფიციენტი, მტევნის საშუალო. წონა, მოსავალი ძირზე და ჰექტარზე გაანგარიშებით), 

ცნობები ავადმყოფობათა და მავნებლების მიმართ “შედარებითი გამძლეობისა და გარემო პირობებისადმი 

დამოკიდებულების (ყინვის, გვალვის და სხვა ფაქტორების მიმართ გამძლეობის) შესახებ,



  

პახეთი 
გეოგრაფიული მდებარეობა და რელიეფი. კახეთი საქართველოს ჩრდილო-აღმოსაელეთი ნაწი- 

ლია. იგი მდებარეობს დაახლოებით ჩრდილოეთ განედის 419-სა და 42920” შორის და აღმოსაელეთი 

გრძედის 459-დან 42) 80'-მდე გრინვიჩის მერიდიანიდან, 

ჩრდილო-აღმოსავლეთიდან კახეთი შემოფარგლულია მთავარი კავკასიონის ქედით, დასაელეთიდან 

ქართლის ქედით, სამხრეთიდან გარეჯის მაღლობით და მირაქის ზეგნით, ხოლო. აღმოსავლეთით კახეთს 

სახღვრაეს აზერბაიჯანისა და ზაქათალის დაბლობები, 

კახეთი დაყოფილია: გურჯაანის, თელავის, სიღნაღის, ყვარლის, საგარეჯოს, ახმეტის, კაქრეთის, ლა- 

გოდეხისა და წითელწყაროს ადმინისტრაციულ რაიონებად. 

აკად. ალ. ჯავახიშვილის მიხედვით კახეთის ქედი იწყება კავკასიონის მთავარ ქედზე მდებარე ბორ- 

ბალოს მთიდან (1-–3295 მ) და მიემართება ჯერ სამხრეთისაკენ, შემდეგ ციეის მთასთან მიახლოვებისას 

უხვევს სამხრეთ-აღმოსავლეთით და (კიე-გომბორის ქედის სახელწოდებით გრძელდება იმავე მიმართულე- 

ბით მთავარი კავკასიონის ქედის თითქმის პარალელურად, ოდნავ სამხრეთისაკენ. გადახრით, კახეთის 

ქედის სიმაღლე ჩრდილოეთ ნაწილში აღწეეს 8010 მეტრს, ცევის მთას მადამოებშე იგი თანდათან 

დაბლდება 2000 მეტრამდე, შემდეგ ცივ-გომბორის ქედი უფრო მეტად, 1000 მეტრამდე, დაბლდება და 

სიღნაღის იქით წითელწყაროსთან შეუმჩნენვლად ერთვის ივრის ზეგანს. 

კახეთის ბარს უჭირაეს მდინარე ალაზისა და ივრის შუა დინების ვაკე ადგილები, რომელიც კახე- 

თისა და ()ივ-გომბორის ქედით გაყოფილია ალაზნის და ივრის ველად – შიგნიკახეთად და გარეკახეთად. 

ალაზნის ხეობა იწყება ბორბალოს მთის აღმოსავლეთით -–-მთავარი კავკასიონის ქედის სამხრეთ-დასაელე- 

თი კალთებიდან და მიემართება ალაზნის ორივე ნაპირის გასწვრივ სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ კავკასიო-) 

ნის მთავარი ქედის თითქმის პარალელურად, ' 

ალაზნის ხეობა ყველაზე უფრო. დიდი ველია კაეკასიონის მთავარი ქედის სამხრეთ კალთებზე მდე- 

ბარე ველებს შორის. მისი სიგრძე 160 კილომეტრს შეადგენ, ხოლო. განი წ კილომეტრს უდრის ვე- 

“ლის დასაწყისში, შემდეგ თანდათან ფართოვდება და ს. ლაგოდეხთან უკვე 40 კილომეტრამდე აღწევს. 

ალაზნის ეელის ზედაპირი ორი მიმართულებით არის დაქანებული. პირეელი დაქანება ეძთხვევა 

ალაზნის დინებას და მიემართება ჩრდილო-დასავლეთიდან სამხრეთ“ალმოსავლეთისაკენ. ამ მიმართულებით 

დაქანება საკმაო მკეეთრია. ასე, მაგალითად, ალაზნის ველის სიმაღლე დასაწყისში, სოფ. ბახტრიონთან,“ ” 

749 მეტრს უდრის, შემდეგ სწრაფად ეცემა და ნაფარეულის ბოლოზე ველის ფუძის სიმაღლე 365 

მეტრს შეადგენს, ხოლო. ველის ბოლოში, საინგილოს საზღეართან, მისი სიმაღლე 200 მეტრამდე ეცემა. 

ასეთი დიდი დაქანება იწვევს მდინარე ალაზნის ძლიერ ეროზიულ მოქმედებას, რამაც ხელი შეუწყო 

ალაზნის ძველი ტერასების ალუვიალური ნიადაგების წარმოქმნას, 

მეორე დაქანება ალაზნის ველს აქვს მთავარი კავკასიონის, კახეთისა და ცივ-გომბორის ფერდობების 

დაქანების მიმართულებით ალაზნისაკენ, ალაზნის ველის მარცხენა მხარე ალაზნის ნაპირიდან კავკასიონის 

ქედის მიმართულებით თანდათან მაღლდება და მისი კალთების ფუძესთან აღწევს 400--4წ0 მეტრს, 

ხოლო. მთავარი კავკასიონის სამხრეთი კალთები ძირს, მისი ფუძისაკენ, ძლიერ დაქანებული და მეტად 

ციცაბოა, რის გამო, მთავარი კავკასიონიდან ჩამონადენი მდინარეები: სტორი, ლოპოტა, ინწობა, 

ჩელთი, დურუჯი, 'მაროხევი, კაბალი და სხვ. ისეთი დიდი სისწრაფით მოედინებიან დაბლა ველისაკენ, 

რომ იწვევენ ძლიერ ეროზიულ მოქმედებას –მთის ქანების ნგრევას, –რის "მედეგად ჩამოაქეთ ველში 

"უზარმაზარი ლოდები, ქეები, ღორღი, მიწა, ლამი, ქვიშა და სხვ,



ალაზნის ველის მარჯეენა მხარის დაქანების სიდიდე ალაზნისაკენ თვით ფერდობების სიმაღლის შე- 

საბამისად სხვადასხვაა. ამ მხარის ზემო. ნაწილი მდებარეობს 740--800 მეტრტბე ზღვის დონიდან, რის 

გამოჯ) ამ ნაწილის დაქანება ალაზნისაკენ მეტია და საშუალოდ 12% აღწევს, ზოგან კიდევ, მაგალითად, 

ვეჯინის, კარდანახისა და ვაქირის ზოლზე, დაქანება გაცილებით მეტია და აღწევს 20-–40 და მეტ გრა- 

დუსს, სუსტი დაქანება აქვს იმ ადგილებს, რომელთა კალთები 400 მეტრზე დაბლა მდებარეობენ ზღეის 

დონიდან. 
კახეთისა და ციე-გომბორის ქედიდან იწყება ბეერი მდინარე-ხევი: თურდო, კისისხევი, მღერიე-ხევი, 

პერემისხეეი, ფაფრისხევი და სხვა მრავალი, რომლებიც გაზაფხულობით დიდდება და დიდი სისწრაფითა 

და ძლიერებით ეშვება ძირს, ამ მდინარეებსა და ხეეებს თან მოაქვს მთის ჯიშების დიდძალი ნამტერევები, 

ქვები, ღორღი, ქვიშა და ლამი, ამ მდინარე-ხევების დიდი ნაწილი ვერ აღწევს ალაზნამდე და ჩამონატან 

ქვა-ღორღს დინების მიმართულებით გზაზე ტოვებს. 

ალაზნის მარჯვენა ნაპირის მდინარეები წყლის მცირე დებეტით ხასიათდებ: მათი უმრავლესობა 

ზაფხულობით შრება, ამიტომ მათ მდინარის ნაცვლად ხევებს ეძახიან, განსაკუთრებით მჯ)ეირეწყლიანია 

ქიზიყის მდინარე-ხევები. 

კახეთის ვენახების მთავარი მასივები განლაგებულია ალაზნის მარჯვენა მხარეზე ციე-გომბორის 

ჩრდილო-აღმოსავლეთ და აღმოსავლეთ, ხოლო ალაზნის მარცხენა ნაპირზე მთავარი კაეკასიონის ქე- 

დის სამხრეთ და სამხრეთ-აღმოსაელეთ ფერდობებზე. 

ივრის ველი წარმოადგენს მდინარე ივრის ხეობის გაგრძელებას. იგი მდებარეობს სამგორის მაღლო.- 

ბისა და კახეთისა და ()ივ-გომბორის ქედებს შორის დასავლეთიდან აღმოსავლეთის მიმართულებით. 

ჩრდილოეთით იგი აღწევს კახეთისა და ()ივ-გომბორის ქედების სამხრეთ ფერდობებს, ხოლო სამხრე- 

თით –– გარეჯის მთებს, ამ ველის დაბლობში დასავლეთიდან ალმოსავლეთისაკენ მიედინება მდინარე იო- 

რი, ივრის მარცხენა ნაპირი სად. საგარეჯოდან დაწყებული დაახლოებით სოფ. კაკაბეთამდე ()ნობილია 

გარეკახეთის დაბლობის სახელწოდებით. ივრის ველის ეს ნაწილი საკმაოდ სწორია, მისი დაქანება იერის 

დინების მიმრთულებით არ აღემატება 1--29, ხეობიდან გამოსვლის შემდეგ იორი თანდათან ფართოედე- 

ბა და მისი სიგანე სოფ. მანავთან 8 კილომეტრს აღწევს, სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ ველი თანდათან 

ეიწროვდება და უახლოედება იერის ნაპირებს. აღმოსავლეთით მას უერთდება მდ. ლაკბეს ველის ქვემო. 

ნაწილი, ' 

ამავე მიმრთულებით სართიჭქალიდან დაწყებული შენაკდ ლაკბეს იორთან შერთვის ადგილამდე 

იერის ველი 700 მეტრიდან 480 მეტრამდე დაბლდება. ივრის ველი მდებარეობს ივრის ორივე მხარეზე. 

მისი სიგრძე საგარეჯოდან. დაწყებული ივრის 'შენაკად ლაკბემდე დაახლოებით 30 კილომეტრს უდრის, 

ამის შემდეგ მას ერთვის ლაკბეს ველის ქვემო. ნაწილი, 

ივრის ველის შემაღლებული ადგილები კახეთისა და ()იე-გომბორის ქედის ფერდობების გასწვრიე 

უფრო გრილია, ტყიანია და მოფენილია გარეკახეთის სოფლებით, დაბლობი ადგილები მდ. იორის ნა- 

პირის გასწვრივ ნაკლებ დასახლებულია და საძოვრებადაა გამოყენებული. 

გარეკახეთის ვენახები განლაგებულია ძირითადად (კიე-გომბორის სამხრეთ და სამხრეთ-დასავლეთ 

ფერდობებზე, უმთავრესად 600 ––860 მეტრ სიმაღლეზე ზღვის დონიდან. 

გეოლოგიური პირობები და გეომორფოლოგია, კახეთისა და ()იე-გომბორის ქედის შემადგენე- 

ლი დედა ჯიშმები მესამეულისა და მასზე უფრო. ადრინდელი სისტემის დანალექებს მიეკუთვნება, სახელ- 

დობრ: სარმატის, ქეემო მიოცენის, ოლიგოცენის, პალეოგენის, ეოცენისა და ზემო ცარცისას. დანალექი 

ქანების გარდა გვხედება ვულკანური წარმოშობის ანდეზიტები, ბაზალტები, პორფირიტები და მათი 

ტუფები. 
კახეთის ქედი მთავარი კავკასიონის განტოტების ადგილიდან დაწყებული შემდგარია ცარცის დრო-, 

ინდელი დედა ჯიშებისაგან (ქანებისაგან.). შემდეგ მის აგებულებაში მონაწილეობდა ეოჯკენის თიხები, 

სილნარები: და თეთრი და ყვითელი ტკილები, მისი გაგრძელება – ცივ-გომბორის ქედი-- ლაკბეს მთამდე 

“შემდგარია ოლიგოცენის და ქეემო მიოცენის თიხებისაგან, ტკილებისა და სილნარებისაგან, ხოლო. მისი 

სამხრეთი და სამხრეთ-დასავლეთი ნაწილის შემადგენლობაში მონაწილეობდა აგრეთეე სარმატის თიხები 

და სილნარები, ლაკბეს მთიდან წითელწყაროს მაღლობებამდე (იე-გომბორის ქედი შემდგარია უფრო. ახა- 

ლი ასაკის კონგლომერატებისაგან და ლიოსისმაგვარი ყვითელი და ფერადი თიხებისაგან. წითელწყაროს 

მაღლობი შემდგარია ცარცის სისტემი“ ჯიშებისაგან, რომელთაც ჩრდილოეთი მხრიდან ემატება ზემო 

მიოცენის ჯიშები, შემდგარი თაბამირშემ ცეელი თიხებისაგან და კონგლომერატებისაგან,



ვულკანური წარმოშობის ჯიშები: ანდეზიტები, ბაზალტები, პორფირიტები და მათი ტუფები გვხვდე- 

ბა ლაკბეს მთასთან და თხილისხევის, ჩაილურის, თურდოსა და კისისხევის სათავეებში. 

ალაზნის ველის მარჯვენა მხარის მთის წინა ზოლი და მისი დაბლობი ნაწილი შედგება მესამეული 

და მისი შემდგომი სისტემების ჯიშებისა და ახალგაზრდა ასაკის დანალექებისაგან, 

კახეთის გამოღმა მხარის მთის წინა ზოლის შუა ნაწილი შემდგარია თიხებისა და კონგლომერატე- 

ბისაგან, თვით კონგლომერატები შედგება ქვაკირის, სილნარების, კვარციტების და ეულკანური ჯიშების 

ნამსხერევებისაგან, რომლებიც შეკავშირებულია კირით, რკინით ან თიხით, ხოლო თიხებიდან მის შემად- 

გენლობაში შედის ლიოსისმაგვარი- ყვითელი, აგრეთვე რუხი, წითელი და. ქრელი თიხები. 

ალაზნის ველის სწორი ქვემო ნაწილი და მდინარეების ნაპირები შედგენილია ადგილობრივი ლიო- 

სისა და სილნარ-ქვიშნარის ალუვიალური დანალექებისაგან, 

ალაზნის ველის მარცხენა მხარის შემაღლებული მთის წინა ზოლი და მთავარი კავკასიონის ქედის 

სამხრეთი ფერდობები შედგენილია პალეოზოისა და იურის ჯიშებისაგან, ხოლო. პალეოზოის ჯიშები შმედ- 

გენილია თიხის ფიქალებისაგან და მდებარეობს კავკასიონის ქედის "შემაღლებულ ფერდობებზე. მათ ქეე- 

მოთ განლაგებულია იურის ჯიშები -- ჯერ იურის თიხის ფიქალები და შემდეგ ეელის შემაღლებულ ად- 

გილებზე და მთის წინა ზოლზე, ზემო. იურის ფიქალები. 

ამავე ველის მარცხენა მხარის ქვემო სწორი ნაწილი შედგება ახალგაზრდა ასაკი ადგილობრივი 

ლიოსისაგან, რომლის ქეეშ “მეფერილია კონგლომერატები, გარდა ამისა, ეელის ვაკე ადგილის ”ემადგენ – 

ლობაში შედის მთავარი კავკასიონის მთებიდან მდინარეების მიერ ჩამოტანილი სილა, ქვიშა, ღორღი და 

მთის ჯიშების ნამსხერევები, 

ნიადაგები: კახეთის მდებარეობა სამხრეთით, მისი ზედაპირის სირთულე, დედა ჯიშების მრავალფე- 

როვნება, მისი მასიეების ზღვის დონიდან სხვადასხვა სიმაღლეზე მდებარეობა, ფერდობების სხვადასხვა და- 

ქანება, ექსპოზიცია და თვით ალაზნისა და მისი მარცხენა და მარჯვენა «უამრავი შენაკადის ეროზიული 

მოქმედება წინასწარ პირობას ქმნიან კახეთის ნიადაგების ძლიერი სიქრელისათვის, და მართლა(), (უალ- 

კეული მასივების მდებარეობის ჰორიზონტალური და ვერტიკალური ზონალობის შესაბამისად იცვლება 

როგორც ჰავის, ისე ნიადაგის თვისებები (ტიპი, მექანიკური 'მედგენილობა, ქიმიური “შმედგენილობა 

და სხვ,). 

ამასთან დაკავშირებით კახეთის ნიადაგის ძირითადი ტიპები დაახლოებით შემდეგნაირადაა განაწი- 

ლებული: 
ალაზნის ველის შემაღლებულ ნაწილში და მთის ზოლში გავრცელებულია გადამპალა კარბონატუ- 

ლი, ტყის ყავისფერი, მუქი რუხი და დელუვიალური ნიადაგები. 

ამავე ველის სამხრეთ-აღმოსაელეთ ნაწილში შედარებით უურო. მცირედ · დაქანებულ ფერდობებზე 

განეითარებულია შავმიწა, მუქი წაბლისფერი და შავმიწამაგვარი ნიადაგები, 

ველის” ვაკე ადგილებში, უმთაერესად მის მარჯეენა მხარეზე, ძირითადად გავრცელებულია ალუვია- 

ლური ჯგუფი ალუეიალურ-კარბონატული ახალგაზრდა ნიადაგები ხოლო. ველის მარცხენა მხარეზე 

ძირითადად ალუვიალურ-არაკარბონატული. და ძველი ალუვიალურ-არაკარბონატული ნიადაგების სხვაო- 

ბანი. ალაზნის ველის ქვემო ვაკე ზოლში, სადაც ნიადაგი სწორია და გრუნტისა და ნიადაგის წყალი 

ახლოსაა მის ზედაპირთან, ხდება ნიადაგების დაქაობება, ხოლო. ეელის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში, 

განსაკუთრებით დაბლობ ადგილებში,  გეხედება სხვადასხვა სიძლიერის დამარილებული და მლაშე ნიადა- 

გები. კახეთში, მისი ბუნებრივი პირობების (ჰავა, მდებარეობა ზღეის დონიდან, ფერდობების ექსპოზიცია 

და სხვ.) შესაბამისად გამოირჩევა მევენახეობის ოთხი მაკრორაიონი: 

ა) ალაზნის ველის მარჯეენა მხარის ჩრდილო-დასავლეთი ნაწილი; 

ბ) ალაზნის ეელის სამხრეთ-აღმოსავლეთი ნაწილი (ქიზიყი); 

გ) ალაზნის ველის მარცხენა მხარე და 

დ) გარეკახეთი (ივრის ველი). ; 
აღნიშნულ მაკრორაიონებში საქ. მეცნ, აკადემიის წევრ-კორესპონდენტ პროფ. მ. საბაშვილისა და 

პროფ. ა. სანიკიძის გამოკვლევებით გავრცელებულია შემდეგი ტიპის ნიადაგები: 

ა) ალაზნის ველის მარჯვენა მხარის ჩრდილო-დასავლეთი ნაწილის ნიადაგები საგრძნობლად გან– 

სხვავდება მისი სამხრეთ-აღმოსავლეთი ნაწილის (ქიზიყის) ნიადაგებისაგან,დ პირეელი ხასიათდება უფრო 

ზომიერი და ტენიანი ჰავით და ნალექების მეტი რაოდენობით მაშინ, როდესაც) ქიზიყის ჰავა უფრო.
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მშრალია და თითქმის ტრამალების ჰავის ხასიათისაა, თავისთაეად (კხადია,, რომ ბუნებრივი პირობების 

შესაბამისად განსხვავებულია ნიადაგის თვისებები(კ: ველის ჩრდილო-დასავლეთი ნაწილის ნიადაგები უფ- 

რო. ხშირად ტყის ბუნებისაა, ამიტომაც) იქ ძირითადად გვხედება ტკის ყაეისფერი და ტყის რუხი ნია- 

დაგები. 

ტყის ყავისფერი ნიადაგები გავრცელებულია ძირითადად ()სივ-გომბორის ქედის ჩრდილო-დასავლეთი 

ფერდობის მთისწინა ზოლზე და შემაღლებულ ადგილებში, განსაკუთრებით, სოფ. ეანთის, აკურის, ქეე- 

მო. ხოდაშნის, წინანდლის, კურდღელაურის, ვარდისუბნისა და მუკუზნის ნაკვეთებზე, 

ნიადაგი ხასიათდება მუქად შეფერილი ჰუმუსის ჰორიზონტით, რომლის სისქე 2წ--30 სანტიმეტრს 

აღწევს, კარგად გამოსახული მარცვლოეანი და გოროხოვანი აგებულებით და ხშირად ზედა ფენების უკი- 

რობით, ქვედა ფენა ლიოსისმაგვარი ბუნებისაა: ღია ყავისფერია, ან ყავისფერია კირი ჩარეცხილია კონკრე- 

ციების, ძირითადად კირთვლების, სახით 60 --190 სანტიმეტრისა და მეტ სიღრმეზე, ნიადაგი- ხშირად 

ჩონჩხიანია, განსაკუთრებით ქვედა ფენებში, მექანიკური შედგენილობით იგი საშუალო და მძიმე თიხნა– 

რია. ჰუმუსი“ “მედგენილობა არ აღემატება 8 .3,წV-ს, კალციუმის კარბონატები ზედა ფენებში თი- 

თქმის არ გეხედება, იგი თანდათან მატულობს და აღწევს ქვევით 20%ა-მდე. ნიადაგის რეაქცია მთელ 

უჭქრილზე სუსტტუტიანია. 

ამავე ზონის შემაღლებულ ნაწილში, ტყის ყავისფერ და "ალუვიალურ-კარბონატულ ნიადაგებს შო.- 

რის, ცალკე ზოლებისა და კუნძულების სახით გავრცელებულია მუქი რუხი ტყის ნიადაგები. ეს ნია- 

დაგები გამოირჩევა ზედა ფენების რუხი “შმეფერვით, მსხვილი გოროზოვანი სტრუქტურით და გაეწერების 

ოდნავი ნიშაებით. კირი ჩარეცხილია 40 --70 სმ სიღრმეზე, ხოლო. ქვევით იგი გვხედება კონკრეციების, 

კირთელებისა და ძარღეების სახით. მექანიკური შედგენილობით ეს ნიადაგი მძიმე ქვეთიხნარი ან თიხ- 

ნარია, 

ამავე ზოლში ზღვის დონიდან 400 მეტრის სიმაღლეზე და ამის ზემოთ, ძირითადად ჩუმლაყის, ახა- 

შნის, ვაზისუბნის, კისისხევის, წინანდლის, ნასომხრის და იყალთოს ნაკვეთებზე, გაერცელებულია გადამ– 

პალა კარბონატული ნიადაგები. -.-– 

ეს ნიადაგები, განსაკუთრებით დაბლა ფენებში, ხასიათდება მაღალი კარბონატულობით (კირიანო- 

ბით) და ძლიერი ჩონჩხიანობით, რა, ხშირად ნიადაგის ზედა ფენებშია მოქცეული, მიუხედავად თითქმის 

“შავი ფერისა, ჰუმუსის რაოდენობა ამ ნიადაგებში იშეიათად აღწეეს 5-–-6/-ს. კარბონატულობის 'შესა- 

ბამისად ამ ნიადაგების ტუტიანობა დიდია, განსაკუთრებით ქვედა ფენებში. ამ ნიადაგების წმინდა მიწის 

ნაწილი საშუალო. და მძიმე ქვეთიხნარი ან თიხნარია, მაღალი ჩონჩხიანობის გამო. ეს ნიადაგები -კარგი 

ფიზიკური თვისებების მქონე და ნოყიერია, 

ველის ჩრდილო-დასავლეთი ვაკე ნაწილის ნიადაგების ზედაპირი მდინარეების მოქმედების გამო. არა- 

თანაბარია, აქ დიდ მასივებადაა გავრცელებული სხვადასხვა მექანიკური შედგენილობისა და სინოყიერის 

ალუვიალურ-კარბონატული ნიადაგები წარმოქმნილი მდ. ალაზნისა და მისი შენაკადების (თურდო, 

კისისხევი, ჭერმისხევი) მიერ ჩამონატანი დანალექებისაგან (ნაფენებისაგან). ზოგან ეს ნიადაგები დამარ- 

ხულია და დაფარულია ამავე „მდინარეების ახალი ნაფენებით (დანალექებით). 

ქელის მდინარისპირა ნაწილში ალუვიალურ-კარბონატული ნიადაგები დიდი სიღრმისაა, მათში ჰუ- 

მუსის რაოდენობა არ აღემატება 2,5 /ა-ს. მექანიკური შედგენილობის მიხედვით ეს ნიადაგები მსუბუქი– 

ან საშუალო. ქეეთიხნარია და საკმაოდ დიდი რაოდენობით შეიჯავს კირს. უფრო ხშირად ეს ნიადაგები 

ღარიბია ორგანული ნივთიერებით, ჩონჩხიანია და მსუბუქი მექანიკური შედგენილობისაა, 

ბ) ალაზნის ველის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილის -– ქიზიყის --ნიადაგები ამ მხარის სიმშრალის გამო. 

განირჩევა კახეთის დანარჩენი ნიადაგებისაგან და ტრამალის ბუნებისაა, ქიზიყის მთის წინა ზოლზე და 

შემაღლებულ. ადგილებში, ისე როგორც ველის ჩრდილო-დასავლეთ ნაწილში გავრცელებულია გადამპა- 

ლა კარბონატული და ტყის ყავისფერი ნიადაგები. 

მათ ქეემოთ, ნაკლებ დაქანებულ ფერდობებზე, შავი მიწისმაგვარი ნიადაგებია განლაგებული საკ- 

მარ ფართო ზოლად სოფ. ძველი. ანაგიდან სოფ. ყარაგაჩამდე. ეს ნიადაგები ხასიათდება ზედა ფენის 

დიღი სიღრმით და მკვიდრი მარცელოვან-გოროხოეანი სტრუქტურით. მექანიკური შედგქნილობის მი- 

-ხედეით აღნიშნული ნიადაგები ქიზიყის ფარგლებში (ძველი ანაგა, ხირსა, ყარაღაჩი) ქვეთიხნარი და მძიმე 

ქვეთიხნარებია, ნიადაგის შავი ფერის მიუხედავად ჰუმუსის შემადგენლობა ამ ნიადაგებში 8-4 "V-ს “შეად- 

გენს, ხოლო. იშვიათად 5--ნ6,6'/-ს აღწევს. ეს ნიადაგები ახოტით მდიდარია დღა ნიადაგების ზედა ფე-
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ნაში შეიცავს აზოტის 0,19-–0,391%7/ -ს, საერთოდ საკეები ნივთიერებების “შემადგენლობით ეს ნიადაგები 

ეალს, კირის შემადგენლობა ამ ნიადაგებმი ფენების მიხედვით მერყეობს ზედა ფენებში, იგი შეადგენს 

1)1%9/კ-ს და აღწეეს 15,85პ/,-მდე ქვემო. ფენებში, 

იზიყში საკმაოდ ფართოდ არის გავრ ბული აგრეთ; აბლისფერა-შაემიწა ნიადაგები და წაბ- ბ) კმაოდ. ფ დ გავოცელებული აგოეთეე ლისფე ე დაგები დ. 
ლისფერი ნიადაგები, 

აბლისფერა-შავმიწა ნიადაგები განლაგებულია წნორის წყლიდან სამხრეთ-აღმოსავლეთით ზაქათა– 'ლისფე ვ დაგები. გასლაგეიულ ყლიდ ეთ-აღ ელე 
ლამდე უმთავრესად მთაეარი შოსეს ორივე მხარეზე, დამარილებული ნიადაგების ზემოთ. ეს ნიადაგები 

ხასიათდება მუქი, თითქმის შავი შეფერვით, მარ„ევლოეანი სტრუქტურით და ჰუმუსოვანი ჰორიზონტის 

დიდი სიღრმით. ნიადაგის ზედა ფეჩებში კირი ხშირად არ გვხვდება, იგი ჩარეცხილია ნიადაგის ქვემო. 

ფენებში 40--70 სანტიმეტრის სიღრმემდე. ჰუმუსის შემადგენლობა ამ ნიადაგებში საშუალოდ 4 –-6,39/ -ს 

არ აღემატებ და მისი რაოდენობა სიღრმეში მცირდება. საკვები ნივთიერების სიმდიდრისა _ და 

კარგი ფიზიკური თეისებების გამო ეს ნიადაგები დიდად ნოყიერია და ძალიან ხელსაყრელია მევენა- 

ხეობისათეის, · _ 

წაბლისფერი ნიადაგები განლაგებულია .გრძელ ზოლად კარდანახიდან საინგილომდე, უმთავრესად 

ალაზნის შემაღლებული ნაპირის გასწვრივ, დამარილებული ნიადაგების ქვემოთ, მას უკავია ალაზნის 

ძეელი ტერასა, ეს ნიადაგი მდიდარია საკვები ნიეთიერებით. კირის რაოდენობა მასში მატულობს სიღრ- 

მის მიხედვით და აღწევს უდიდეს რარდენობას 60--70 სმ სიღრმეზე, ხოლო. შემდეგ ისევ კლე- 

ბულობს, , · ' : 
9: წაბლისფერ-შავმიწა ნიადაგებსა და წაბლისფერ ნიადაგებს შორის საკმაო ფართო. ზოლად, წნორის 

წყლიდან საინგილოს საზღვრამდე, "შარაგზის ქვემოთ, განლაგებულია სხვადასხვა სიძლიერის დამარილებული 

ნიადაგები. მათ უკაეიათ დაბლობი ადგილი დაახლოებით 200--210 მეტრის სიმაღლეზე ზღვის დონი- 

დან, მათი დამარილება გამოწვეულია "ადგილის დადაბლებით, გრუნტის წყლის სიახლოვით და ადვილად 

ხსნადი მარილების დაგროეებით დაბლობ ადგილებში, ყველაზე მეტად დამარილებულია ვაკის შუა დაბა- 

ლი ზოლი, ნაპირებისაკენ დამარილება შედარებით სუსტია, ამ ნიადაგების დიდი ნაწილი გამოყენებულია 

მარცვლოვანი და ბალახეული კულტურებისათვის, ვენახებისათეის ეს ნიადაგები ნაკლებ გამოსადეგი ან 

სულ უვარგისია, 
ამაეე ზოლზე, საქობო-ვაქირის ბოლოებზე, გვხედება დაჭაობებული ნიადაგები, რომელთა წარმო- 

ქმნა გამოწვეულია ძირითადად ადგილის ჩაღრმავებით, წყლის გასადენის უქონლობით და თეით ნიადა- 

გის მძიმე თიხნარი შემადგენლობით, ეს ნიადაგები ძირითადად გამოსადეგია სათიბებისა და, ნაწილობ- 

რივ, ბოსტნეული კულტურებისათვის... · 
გ) ალაზნის მარცხენა მხარეზე ძირითადად შემდეგი ტიპის ნიადაგებია გავრ(ეელებული: მთისა და მთის- 

წინა ზოლზე, მთავარი კაეკასიონის ქედის გასწვრივ, ტყის ყავისფერი არაკარბონატული ნიადაგებია; ფერ- 

დობების ფუძის გასწვრივ და ველის შემაღლებულ ადგილებში განიერი ზოლის სახით წარმოდგენილია 

დელუეიალური კარბონატული ნიადაგები. ველის ალაზნისაკენ დაქანებულ ფერდობებზე გავრცელებულია 
დიდი მასივებით ალუეიალურ-არაკარბონატული ნიადაგები და მათ ქვემოთ, მთავარი შარაგზის ორივე 

მხარეზე, უფრო მეტად კი მის დაბლა, სუსტად დაქანებულ ფერდობებზე, გავრცელებულია ძველი ალუ- 
ვიალურ.არაკარბონატული ტყის ნიადაგები. · - 

ტქის ყავისფერი არაკარბონატული ნიადაგები გავრცელებულია მთავარი კავკასიონის ქედის მთელ 

სიგრძეზე მთის და მისი წინა ზოლის ფერდობებზე, რომელთა დაქანება ზოგან 159-მდე აღწევს, ეს ნია- 

დაგები წარმოდგენილია ორი--ღია და მუქი ყავისფერი –– სახესხვაობის სახით, ღია ყაეისფერი ტყის წიადა- 

გები ნაკლებ ღრმაა (15 –-1? სმ), ხშირად უჩონჩხოა, მექანიკური შემადგენლობით უმ»ავრესად ქვეთიხ- 

ნარი და მძიმე ქვეთიხნარია, კირს არ "შეიცავს, მათ უკავიათ ქვემო, უფრო. სუსტი დაქანების ფერდობები. 
მუქი ყავისუერი ნიადაგები უფრო შემაღლებულ ფერდობებზეა განლაგებული, მექანიკური შემად- 

გენლობის მიხედეით ეს ნიადაგები მძიმე ქვეთიხნარი და თიხნარია. სტრუქტურა მსხვილგოროხოვანი აქეს, 

კირი ნიადაგის სიღრმეზე არ არის წარმოდგენილი, იგი გვხედება 70-80 სმ და ამის ქვემოთ (კალკე 

ნაწილების სახით. ეს ნიადაგები მჟავე რეაქციისა და შეიცავს საკმაო დიდი რაოდენობით ჰუმუსს 
(§ ––61/ -მდე), აზოტს (0,8"/,-მდე) და საკმაო რაოდენობით ფოსფორს, 

ამჟაჭად ამ ნიადაგების შემაღლებული ნაწილი უკავია ტყეს, ხოლო. შედარებით უფრო, ვაკე ადგი- 
ლები, გამოყენებულია სახნავ-სათესად, ვენახებისათვის უფრო. გამოსადეგია სამხრეთისა და სამხრეთ-აღმო.- 
სავლეთის სუსტად დაქანებული ადგილები ჩონჩხიანი, ქვეთიხნარი ნიადაგებით, 

2. დ, ი, ტაბიძე
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ღელუვიალური კარბონატული ნიადაგები გავრცელებულია საკმაო. განიერი ზოლის სახით მთავარი 

კავკასიონის ქედის ძირში, ველის შემაღლებულ ნაწილში. ეს ნიადაგები ხასიათდება ჰუმუსის საკმაო. შე- 

მადგენლობით (61/კ-მდე). სიღრმეზე ჰუმუსის შემადგენლობა კლებულობს, თუმცა 70--80 სმ სიღრმეზე 

მაინც საკმაო რაოდენობითაა (0,91მ/,) წარმოდგენილი. ჰუმუსთან ერთად ზედა ფენებში აზოტიც საკმაო 

რაოდენობითაა (0,22%/). კალციუმის კარბონატები ჩარეცხილია 28- 30 ხმ სიღრმეზე. ქვედა ფენებში 

მათი რაოდენობა მატულობს და 70 --80 სმ სიღრმეზე 15,4ზ/.-ს აღწევს. ეს ნიადაგები დიდი ჩონჩხიანო- 

ბით ხასიათდება, ამასთან ნიადაგის სიღრმეზე ჩონჩი მატულობს 12,7 პროცენტიდან (ზედა ფენებში) 

66,6ზ/კ-მდე ადის (ქვედა ფენებში), დელუვიალური კარბონატული ნიადაგები კარგი ფიზიკური და ქიმი- 

ური თვისებებით ხასიათდება, შეიცავს საკმაო რაოდენობის კირს და ამასთან კარგი (სამხრეთ, სამხრეთ- 

აღმოსავლეთის) ექსპოზიციის გამო. სავსებით გამოსადეგია ხარისხოვანი მევენახეობის განსავითარებლად. 

ალუვიალურ · არაკარბონატული ნიადაგები მხოლოდ ალაზნის მარცხენა მხარეზეა გავრცელებული, 

ეს ნიადაგები ძირითადად მთავარ კავკასიონის ქედიდან მდინარეების მიერ ჩამონატანი ნაფენებისაგანაა 

შედგენილი და საკმაოდ დიდი მასივები უჭირავს, მეტწილად ეს ნიადაგები მცირე ან საშუალო. ჩონჩხია- 

ნობით ხასიათდება. ჩონჩხიანობა სიღრმეზე მატულობს და ზოგჯერ 80-90 სმ სიღრმეზე 80%7/,-მდე 

აღწევს, მსუბუქი მექანიკური შემადგენლობისა და ჩონჩხიანობის გამო ეს ნიადაგები წყალს კარგად ატა- 

რებს და დასამუშავებლადაც ადვილია, მაგრამ უკარბონატობისა და ჰუმუსის მცირე "შემცველობის გამო 

არამკვიდრი სტრუქტურით ხასიათდება, წვიმების შემდეგ გადაილესება და ადვილად იკეთებს ქერქს, 

რის გამო. წყალი ნიადაგიდან ადვილად იკარგება. ჰუმუსის შემცველობა ამ ნიადაგებში დიდი არ არის. 

ზედა ფენებში მისი შემადგენლობა მერყეობს 2,419/,-დან 8,619%/ -მდე, ჰუმუსის სიმცირის გამო. აზოტის 

შემადგენლობაც ამ ნიადაგებში 0,19--0,179/,-ს არ აღემატება. მხოლოდ ტყიდან ახლად გამოსული ნია- 

დაგებია 'უფრო. მდიდარი ჰუმუსით და მასთან ერთად აზოტითაც). 

ეს ნიადაგები მათ მთელ სიღრმეზე უკირობისა, ნალექების დიდი რაოდენობისა და მორწყეის შე- 

საძლებლობის გამო. მჟაეე და ნეიტრალური რეაქციისაა, ამასთან ერთად ეს ნიადაგები მდიდარია ფოს- 

ფორის სიმჟავით, რკინითა და კალიუმით, მევენახეობის განვითარების თვალსაზრისით ეს ნიადაგები უდა- 

ვოდ საყურადღებოა, რადგანაც “იძლევა მაღალხარისხოვან თეთრ ღა წითელ სუფრის ღეინოებს (ართანა, 

ნაფარეული, ყეარელი, ენისელი და სხვ,), ღვინის კარგი ხარისხი გამოწვეული უნდა იყოს ძირითადად 

ნიადაგის ჩონჩხიანობით და მასში ფოსფორის, რკინისა და კალიუმის დიდი რაოდენობით არსებობით, 

ძველი ალუვიალურ -არაკარბონატული ტყის ნიადაგები გავრცელებულია უმთავრესად ალაზნის ვე- 

ლის მარცხენა მხარეზე და უკავია მისი სუსტად დაქანებული „ნაწილი, მთავარი შარაგზის ორივი, მომეტე- 

ბულად კი მის ქეემო. მხარეზე. ეს ნიადაგები ფართო. ზოლად მიემართება ალაზნის ველის მარცხენა მხა- 

რის მთელ სიგრძეზე მატან-ალავერდიდან ლაგოდეხამდე, ეს ნიადაგები უმთავრესად მსუბუქი ან საშუა. 

ლო. მექანიკური შემადგენლობისაა, სახელდობრ, მსუბუქი და საშუალო. თიხნარებია, ხოლო. აგებულებით 

ფხვიერია, უმთავრესად, უჩონჩხო. ან. მტცირეჩონჩხიანია. ამ ნიადაგები სტრუქტურა არამკვიდრია, იგი 

გოროზოვანი ან კაკლოეანია, ქიმიური შემადგენლობა საკმოდ მღიდარია. ჰუმუსის რაოდენობა ზედა ფე- 

ნებში 2,982 // -დან 4,259/ -მდე აღწევს, ხოლო. ქეედა ფენებში 0,799%/.-დან. 1,87პ/ე-მდე მერყეობს, ჰუ- 

მუსის დიდ რაოდენობასთან დაკავშირებით საერთო. აზოტის რაოდენობაც) ამ ნიადაგებში დიდია და აღ- 

წევს ზედა ფენებში 0,319მ/.-ს, განსაკუთრებით მდიდარია ეს ნიადაგები” ფოსფორის მჟავით. მევენახეობის 

განვითარების თვალსაზრისით ამ ნიადაგებიდან ყველაზე უურო საყურადღებოა მისი ჩონჩხიანი სახესხვაო- 

ბანი. დანარჩენი სახესხვაობები „უფრო. გამოსადეგია ხარისხოეანი მეთამბაქრეობის განვითარებისათვის. 

ღ) გარეკახეთის ნიადაგები უახლოვდება მშრალი ტრამალების ზონის ნიადაგებს, ცივ-გომბორის ქე- 

“დის სუსტად დაქანებულ ფერდობებზე, ზემოთ, ტყის ზონის დასაწყისში, გაერცელებულია დელუვიალური 

ჩონჩხიანი ნიადაგები; თვით ველზე, მის ოდნავ ტალღისებრ ნაწილში გავრცელებულია მუქი წაბლის- 

ფერი და წაბლისფერი შავმიწა ნიადაგები; ივრის ველის ორივე მხარეზე გავრცელებულია ალუქიალურ-კარბონა- 

ტული ნიადაგები, უფრო ვაკე ადგილებში გვხვდება შავმიწისმაგვარი ნიადაგები, ხოლო. ვაკის დაბლობ 

ადგილებში გაერცელებულია სხვადასხვა სიძლიერით დამარილებული და დაქაობებული ნიადაგები, 

წაბლისფერი 'ავმიწა და მუქი წაბლისფერი ნიადაგები გავრცელებულია იერის ველის ორივე მხარეზე, მარ- 

ცხენა მხარეზე იგი გვხვდება კაკაბეთისა და ჩაილურს შორის, "შემდეგ სად. ბადიაურთან და მის აღმოსაელეთით 

იგი მიემართება ვიწრო ზოლად რკინიგზის გასწერივ სად. მელაანამდე, მას უკაეია აგრეთვე გარეკახეთის თით- 

ქმის მთელი ზეგანი მდ. ლაკბეს სამხრეთ-აღმოსავლეთით. ივრის მარჯვენა მხარეზე იგი გეხედება გარეჯის 

მთების ოდნავ დაქანებულ ფერდობებზე. ტალღისებრი” რელიეფის გამო "შავმიწა ნიადაგები და მუქი 

ყავისფერი ნიადაგები ცელის ერთმანეთს, მუქი წაბლისფერი ნიადაგები ზედა ფენებშივე "შეიცავს საკმაო. 

რაოდენობით კირს, ხოლო. ქვედა ფენებში გვხვდება კალციუმის სულფატებიც, რის გამო. ნიადაგი ოდ-
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ნაე დამარილებულია, ჰუმუსი“ რარდენობა ამ ნიადაგებში 89/ -დან წ?ზ/ -მდე მერყეობს და სიღრმეში 
თანდათანობით კლებულობს, აზოტისა და ფოსფორის სიმჟავით ეს ნიადაგები საკმაოდ მდიდარია და თავი- 
სუფლადღ უზრუნველყოფს მაღალი მოსავლის მიღებას, 

წაბლისფერა შავმიწა ნიადაგები() კირს უმთავრესად ზედა ფენებში შეიცავს. ჰუმუსის შემადგენლობა ამ ნია– 

დაგებში არ აღემატება 6%/.-ს. ქვევით ფენებში ჰუმუსის შემადგენლობა კლებულობს, თუმცა ერთი მეტ- 

რის სიღრმეზე იგი 2,61ჰ/აკ-ს მაინც უდრის, მექანიკური "შემადგენლობით შავმიწა და მუქი ყავისფერი 

ნიადაგები მძიმე ან საშუალო. ქვეთიხნარებია, იშვიათად აგრეთვე მსუბუქი ქვეთიხნარი ნიადაგები, გვხედე- 

ბა. უფრო ხშირად, განსაკუთრებით შემაღლებულ ადგილებში, ეს ნიადაგები ჩონჩხიანია, ხოლო. დაბლო- 

ბებში, უმთაერესად ზედა ფენებში, მცირეჩონჩხიანია, მძიმე მექანიკური შემადგენლობის მიუხედავად ეს 

ნიადაგები მარ/ევლოვან-გოროხოეანი სტრუქტურისაა, რის გამო კარგი ფიზიკური თვისებების მქონეა, 

კირის რაოდენობა ამ ნიადაგებში ფენების მიხედვით მერყეობს 2,869/ -დან 96,7%/.-მდე. ამ ნიადაგების 

შავმიწა სახეობისათვის დამახასიათებელია კირის გავრცელება ზედა ფენებში. საერთოდ, ეს ნიადაგები ნო- 

ყიერია და შეუძლია უზრუნველყოს სასოფლო-სამეურნეო. კულტურების მაღალი მოსავლიანობა. 

”შავმიწამაგვარი ნიადაგები გავრე)ელებულია მხოლოდ ივრის მარცხენა ნაპირზე. მათ უკავიათ ვაკე 

ადგილები მანავის, ჩაილურის, კაკაბეთის, ბადიაურის, კაქრეთის და სხვა სოფლების ნაკეეთებზე. ეაკე 

ადგილებში მდებარეობის გამო ეს ნიადაგები ხშირად ღრმაა ზედა ფენებში ჩონჩხი იშვიათია, ხოლო. 

ქვედა ფენებში იგი საკმაოდ ხშირად გეხედება, ამ ნიადაგების დამარილება აღნიშნულია ზოგიერთი ჭრი- 

ლის ღრმა ფენებში გაჯის ნაფენის სახით. ამავე ფენებში საგრძნობია კირის არსებობაც. მექანიკური შე- 

მადგენლობით ეს ნიადაგები ხშირად მძიმე ან საშუალო ქვეთიხნარებია, ჰუმუსის საკმაო რაოდენობის 

(6მ/-მდე) გამო. ეს ნიადაგები მარ(ევლოვან-გოროხოვანი სტრუქტურისაა და კარგი ფიზიკური თვისებების 

მქონეა. კირი ზედა ფენებში მცირეა, იგი ჩარეცხილია ქეემო. ფენებში, სადაც ზოგან 66“/,-მდე აღწევს. 

საზოგადოდ, ეს ნიადაგები შედარებით საკმაოდ ნოყიერია, 

ალუვიალურ-კარბონატული ნიადაგები საკმაოდ ფართოდაა გავრცელებული იერის ორივე ნაპირზე, ეს 

ნიადაგები შედარებით ახალი წარმოშობისაა, რის გამოჯ:) მათი გენეტიკური პორიზოჩტები სუსტადაა 

დიფერენცირებული. ეს ნიადაგები ჰუმუსის სიმცირით ხასიათდება, რუხი შეფერვისაა, ჩონჩხიანია, განსა- 

კუთრებით ქეედა ფენებში, სუსტი სტრუქტურისა და კარგი მექანიკური შემადგენლობისაა. ეს ნიადაგები 

უფრო. ხშირად მსუბუქი ქვეთიხნარები და სილნარებია. ჰუმუსის რაოდენობა ამ ნიადაგებში 2მ/ ს არ 

აღემატება და ამასთან იგი საკმაო რაოდენობითაა (0,65-0,99/) გავრცელებული ერთ მეტრზე და ამა- 

ზე უფრო. ღრმად. კირის რაოდენობა ზემო ფენებიდანვე საგრძნობია, ხოლო. ქკედა ფენებში იგი 28-- 

30წ/.-ს აღწევს. საერთოდ ეს ნიადაგები საკვები ნიეთიერებით არ არის მდიდარი და საჭიროებს ორ- 

განული სასუქების შეტანას, ვენახებისათვის ეს ნიადაგები სასურველია, რადგანაც, , მაღალი ღირსების 

ღვინოებს იძლევა (მანავის რქაწითელი, მწეანე). · 

დელუვიალური ნიადაგები გავრცელებულია (კივ-გომბორისა და გარეჯის მთების ფერდობების ძირ- 

ში, ეს ნიადაგები ზედა ფენებშივე ჩონჩხიანია, ხოლო. სიღრმეზე მათე ჩონჩხიანობა კიდეე უფრო მატუ- 

ლობს, მექანიკური შემადგენლობით ეს ნიადაგები საშუალო. და მსუბუქი ქკეთიხნარია, ხოლო. ქეედა ფე- 

ნებში, მეტრზე ღრმად, ხშირად მსუბუქი ქეეთიხნარია ჰუმუსი“ რაოდენობა ამ ნიადაგებში 80/ ს არ 

აღემატება და სიღრმეში თანდათან მცირდება, კირის რაოდენობა ნიადაგის სიღრმეში 12მ/ე-დან 80%/ მდე 

მერყეობს, ამასთან ზედა ფენებშიაც საკმაო რაოდენობითაა დელუეიალური ნიადაგები, ისე როკორც 

ალუვიალურ-კარბონატული ნიადაგები, სასურველია ვენახებისათვის, რადგანა) კარგი ღირსების ღვინო 

ებს „იძლევა, · 

. დამარილებული და დაქაობებული ნიადაგები გავ-ეეელებულია იერის ვაკე ღა დაბლობ ადგილებში, 

ეს ნიადაგები ეენახებისათვის მელიორაციული სამუშაოების ჩატარებამდე გამოუსადეგარია, რომლის ”შემ- 

დეგ "შეიძლება მათი გამოყენება. · 

“კახეთში ყველაზე უკეთესი, უმთავრესად წითელი და ნაწილობრიე თეთრი ღვინოები დგება იმ ადგილებში, 
სადაც გავრცელებულია გადამპალა-კარბონატული ნიადაგები, მაგალითად: ახაშნის, მუკუზნის, ურიათუბნის, 

“მაშიანის, წინანდლის, ზემო ხოდაშნის და სხე, ნაკვეთებზე, არანაკლები ღირსების ღეინოები, უმთავრესად 

თეთ–ი, დგება ახმეტის, ქისტაურის, რუისპირის, წინანდლის (თელიანის), მუკუზნის (დედოფლის ზვარი) 

და მანავის ნაკვეთებზე, სადაც ალუვიალურ-კარბონატული ნიადაგებია. მდიდარი შეფერვის სრული წი- 

თელი ღვინოები დგება აგრეთვე ყავისფერ და მუქ ყავისფერ ტყის ნიადაგებიან ნაკვეთებზე, მაგალითად, 
კარდანახის მეურნეობის საფერავი: ახოების ნაკვეთიდან, დასასრულ, თავისი მაღალი ღირსებით ცნობილი



-- 90 -. 

საწიორის, ართანის, ნაფარეულის, ენისლის, საბუეს და ყეარლის თეთრი და წით, ლი ინოები ბა; 

ძირითადად, ალუეიალურ-არაკარბონატულ ნიადაგიან. ნაკვეთებზე. ე შთ შეაშბებ 

კახეთის ტერიტორიის აგროკლიმატური დახასიათება, ვაზის ზრდა - განვითარება, მისი მოსავლიანო. 

ბა და პროდუქციის ხარისხი დამოკიდებულია მრავალი ფაქტორის ურთიერთმოქმედებაზე, ამ ფაქტორე- 

ბიდან გადამწყვეტი მნიშენელობა ენიჭება 'ჰავას, რადგანაც, ერთი მხრით, იგი საზღვრავს მევენახეობის 

განვითარებას და, მეორე მხრით, მხოლოდ ადგილის კლიმატური პირობების ცოდნის საფუძველზე შეიძ- 

ლება სასოფლო. - სამეურნეო კულტურების სწორი შერჩევა ჰავის შესაძლებლობის უკეთ ღა სრულად 

გამოყენება და მავნე მეტეოროლოგიური მოვლენების თავიდან ა:)დენა ან შერბილება, 

საერთოდ ჰავის ხასიათი დამოკიდებულია ადგილის გეოგრაფიულ მდებარეობაზე და მის ტოპოგრა- 

ფიულ პირობებზე, კერძოდ, კახეთისათვის აღსანიშნავია მხიური რადიაციის დიდი ინტენსივობა, რაც კახე. 

თის დაბალ განედზე (419. 429) მდებარეობითაა გამოწვეული, და ადგილის მთაგორიანი რელიეფი, რო- 

მელიც ახდენს ამ რადიაციის მოქმედების დიფერენცირებას და წარმოშობს ხეობების, ვაკისა და ფერდო- 

ბების მიკროჰავას. ნიადაგის ზედაპირი და მისი. საფარი კიდევ უფრო ასხვაფერებს მას და ქმნის მეტად 

რთულ მიკროკლიმატურ პირობებს, რა, ძირითადად განსახლვრაეს საბქოთა კავშირში განთქმული კახუ- 

რი წითელი და თეთრი სამარკო ღვინოების მრავალფეროვნებასა და მათ მაღალ ღირსებას. 

კახეთის ჰავა, ვ. კეპენის, ი. გაჩეჩილაძეს, კ. კელენჯერიძის, ნ, დომბროვსკის, და სხვათა დახასიათე– 

ბით, ეკუთვნის სუბტროპიკული კლიმატის სახესხეაობას, მისგან იგი განირჩევა ძირითადად ჰაერის (კივი 
მასების შემოქრით, განსაკუთრებით საგრძნობლად ზამთრის პერიოდში, 

ნ. დომბროვსკის დახასიათებით, კახეთის ჰავას აქვს ხმელთაშუა ზღვის სუბტროპიკული ჰავის ხასიათი 

ზღვის გავლენის სიქარბის გამო. ამიტომ ზამთარი აქ რბილია, გაზაფხული –-1 –-11/, გრადუსით 

უფრო ცივია, ვიდრე შემოდგომა, ხოლო. ზაფხული --. ცხელი, 

კახეთის ჰავა ძირითადი ელემენტების (ტემპერატურა, ნალექები) მსკლელობით თვისობრივად თითქ- 

მის თანაბარია, ხოლო. მისი რაოდენობრივი გამოსახულება იცვლება მისი ტერიტორიის ეერტიკალური 

და ჰორიზონტალური ზონალობის შესაბამისად, 

· კახეთის ბარის ჰავა, თვით ალაზნისა და მის ირგვლივ განლაგებული მთების ქვემო და შუა კალთე- 

ბის ჩათელით, ე. კეპენის მიხედვით, წარმოადგენს ზომიერ - თბილ, თითქმის უყინვო. და უთოვლო. ჰავას, 

მთების მაღალ ზოლში ჰავა უფრო გრილია, ნალექები წლის განმავლობაში საკმარისად მოდის, 

თოვლის საბურველი უფრო. ხანგრძლივია, ხოლო, ზამთარი და ზაფხული უფრო (კივია, ვიდრე ქვემო. 
ზო. "მი. 

ქვევით, ალაზნის დინების მიმართულებით –– ქიზიყში –– ალაზნის ველის ზომიერ - თბილი ჰავა თბიე. 

რების გადიდებისა და ნალექების შემცირების გამო. იძენს მშრალი ტრამალების ჰავის ხასიათს, 'უახლოვ- 

დება სუბტროპიკული ტრამალების ჰავას და განსხვავდება მისგან უფრო (კივი ზამთრით. ვ. კეპენის შე- 

დარებით, ჰავის ეს ტიპი დამახასიათებელია მექსიკისა და ტეხასისათვის. 

კახეთი, განსაკუთრებით შიგნიკახეთი, როგორც ზემოთაც იყო. აღნიშნული, სამი მხრით (ჩრდილოე- 

თიდღან, ჩრდილო-დასაელეთიდან და დასავლეთიდან) შემოფარგლულია მაღალი ქედებით, რომლებიც იცა- 

ეენ მას ჰაერის ცივი მასების ველის ზედაპირზე უმუალო. შემოქრისაგან. შორეული ჩრდილოეთის ბოლა– 

რული ოლქებიდან ჰაერის ცივი მასების შემოჭრა კახეთში ზოგიერთ წლებში ხდება უმთაერესად ”შავი 

ზღვიდან, მთავარი კავკასიონის სამრეთი ფერდობების გასწვრივ, ალაზნის ეელის ზედაპირიდან 8-8 

კილომეტრის სიმაღლეზე და იწვევს ჰაერის ძლიერ გაცივებას მოსალოდნელი იქნებოდა ჰაერის უფრო 

მეტად გაცივება, რომ კახეთს არ ჰქონდეს თავისუფალი და ფართო გასასვლელი აღმოსავლეთით .,და 

სამხრეთ-აღმოსავლეთით. ეს გარემოება მეტად ხელსაყრელია, იგი საკმოდ ანელებს როგორც შემოქჭ- 

რილი, ისე მაღალი მთების სიცივის გავლენას, რადგანა) მთებიდან ძირს დაშვებული (ცივი ჰაერი ველ- 

ში არ ჩერდება და სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ მიედინება. ყოეელივე ამის შედეგია კახეთის ჰავის ერთგვა- 

რი ზომიერება, 

ჰაერ ის ტემპერატურა. ცნობილია, რომ ჰაერის ტემპერატურის აბსოლუტური ოდენობა, 

მისი განაწილება და მსვლელობა დროის მანძილზე ძირითადად დამოკიდებულია ადგილის გეოგრაფიულ 

მდებარეობაზე და მისი ზედაპირის ტოპოგრაფიულ პირობებზე. 

ვაკე ადგილებში ჰაერის ტემპერატურა ?· ბეერად არს დამოკიდებული მის გარშემო. მდებარე 

მთებისაგან, მაღალი მთები, ერთი მხრით,- იფარავენ მას ქარისაგან, მაგრამ, მეორე მხრით, თუ ეელს არა 

აქვს თავისუფალი გასავალი, ხელს უწყობენ ცივი ჰაერის · დაგროვებას "დაბლობში, რაც ძლიერ გავლენას 

ახდენს სითბოს ბრუნვაზ, ე.



–- 
მეტეოროლოგიური სადგურების მრავალწლიური „მონაცემები სა” მუ ალებას იძლევა დავასკვნათ, 

რომ ალაზნის ველის ჰავა თვისობრივად თანაბარია, ხოლო. ტემპერატურის რაოდენობრიეი ცვალე- 

ბადრბა დამოკიდებულია ადგილის პორიზონტალური და ვერტიკალური ზონალობისაგან. ამას ადას- 

ტურებენ ტემპერატურის წლიური და საშუალო. ოდენობანი: ჰაერის ყველაზე მაღალი წლიური სამუალო 

ტემპერატურა არის წნორისწყალში (1-–-273 მეტრი), ყველაზე მცირე საგარეჯოში” (1 – 803 

მეტრი) ზღვის დონიდან დაახლოებით 600 მეტრის სიმაღლეზე მდებარე ადგილების საშუალო. 

წლიური ტემპერატურა 129 ფარგლებში ექცევა, 600 მეტრზე მაღლა მდებარე ადგილების ტემპერატურა 

კლებულობს დაახლოებით '/,) -ით ყოეელ 100 მეტრზე, ხოლო. 600 მეტრზე ქეეეით მდებარე ადგილე- 

ბისა მატულობს მეტად უმნიშვნელოდ. „ცხადია, ამ მონაჯკემების საფუძველზე ძნელია ტემპერატურის და–- 

ცემის ვერტიკალური გრადიენტის გამოყვანა რადგანაც ტემპერატურის დაცემის სიდიდის მხრივ ჩეენ 

სადგურების ორ ჯგუფთან გეაქვს საქმე, სახელდობრ, ერთია წინანდალი, მუკუზანი, ნაფარეული, ()ოდნის 

კარი, სადაც ტემპერატურის დაცემის გრადიენტი მეტად მცირეა და უდრის 0,189 და მეორე –– საგარე- 

ჯო, იყალთო, ურიათუბანი, ახტალა, წნორისწყალი, სადაც გრადიენტი თითქმის ნორმალურია და უდღ- 

რის 0,499 ყოველ 109 მეტრ სიმაღლეზე. ამ მოელენას ა, შატსკი ხსნის ორი პირობის ურთიერთმოქმე- 

დებით, სახელდობრ, ტემპერატურის მატებით განედის მიმართულებით და ტემპერატურული ინვერსიების 

(მთებიდან ღამის განმავლობაში ჰაერის ცივი მასების შემოჭრის) გავლენით. 

ზოგადად კახეთის ჰავა ზომიერ-თბილია, იგი მეტად ხელშემწყობია მევენახეობისა და სხვა ტექნიკური 

კულტურების განვითარებისათეის. ჰავის თბიერების მიხედვით კახეთის მევენახეობის ძირითადი რაიონები 

საკმაოდ გან სხეავდებიან: ურთიერთისაგან. ჰავის ეს განსხვავება დიდ გავლენას ახდენს ვაზის მოსავლიანო- 

ბაზე, ღვინის ხარისხზე და მის მრავალფეროვნებაზე, ალაზნის დინების მიმართულებით, ე. ი. ჩრდილო- 

: დასავლეთიდან სამხრეთ-ალმოსავლეთისაკენ ჰაერის თბიერება კანონზომიერად მატულობს. ასე, მაგალითად, 

პანკისის ხეობა, ჯოყოლოში მოპოებულ მონაჯ)ემების მიხედვით, უფრო გრილია, ვინემ ახმეტა, განსხვა- 

ვება ჰაერის თბიერებაში მათ შორის სამუალოდ 0,5! აღწევს. თელავის რაიონის ჰავა დიდად არ განსხვავ“ 

დება ახმეტის ჰავისაგან, მაგრამ თბიერების ოდნავი მატება აქ მაინ) შესამჩნევია, იგი უფრო. მეტი უნდა 

ყოფილიყო, რომ იყალთოს შემაღლებული ზონა არ ამცირებდეს მას. ამ ზონის სიმაღლე 740 მეტრს 

აღწევს ზღვის დონედან, რის გამო. მისი ჰაერის წლიური ტემპერატურა დაახლოებით .-0, (1 უფრო. ნაკ-” 

ლებია, ვინემ თელავის, ან ახმეტისა. გურჯაანის რაიონი საგრძნობლად უფრო თბილია, ვინემ თელავისა, 

ჰაერის მრავალწლიური საშუალო. ტემპერატურა დაახლოებით ერთი გრადუსით მეტია, ვინემ” თელაეში, 

შემდეგი რაიონი სიღნაღისა წნორისწყლის ზონაში ყველაზე უთბილესია, ხოლო. საგარეჯოს “შემაღლე+ 

ბული ზონა ყეელაზე უფრო გრილია კახეთში, ალაზნის მარეუხენა მხარე,. ფერდობების სამრეთ და 

სამხრეთ- -დასავლეთით მდებარეობის გამო, მის თავში (ნაფარეულის ზონა) უფრო. თბილია, ვინემ მისი 

მოპირისპირე თელავის ზონა, მაგრამ ალაზნის მარცხენა მხარეზე: თბიერების საერთო. მატება ჩრდილოეთ- 

დასავლეთიდან სამხრეთ. -აღმოსავლეთისაკენ. უფრო მკრთლად არის გამოსახული, ვინემ მარჯვენა მხარეზე, 

რადგან ნალექების რაოდენობა ამ მხარეზე კი არ მცირდება ჩრდილო-დასავლეთიდან სამხრეთ-აღმოსავ– 

ლეთისაკენ,- არამედ მატულობს. ამიტომ ამ მხარის მოსაზღვრე ზაქათალის რაიონშია, კი ჰაერის მრა- 

ვალწლიური საშუალო ტემპერატურა საშუალოდ მხოლოდ 0,2 გრადუსით მეტია, ვინემ ნაფარეულში, 

დაახლოებით ასეთივე თბიერება გვაქეს. ჩვენ თბილისშიაც. · 

ჰაერის ,თბიერების მომატება და შემცირება კახეთში (კალკეული თვეების მიხედვით შემდეგნაირად 

მიმდინარეობს; იანეარი ყეელაზე (ივი თვეა, თებერეალში იწყება თბიერების ოდნავი მატება, თუმცა იგი 

თითქმის “ისეთივეა, როგორც იანვარში, შემდეგ იწყება თბიერების სწრაფი მატება, ოდენობრივ თითქმის 

თანაბრად, მარტსა, აპრილსა და მაისში, ხოლო. ივნისსა და ივლისში თბიერების მატების ტემპი თანდათან 

ნელდება და აგვისტოში იგი სრულიად წყდება. სექტემბრიდან ნოემბრამდე (ამის ჩათვლით) იწყება უფ- 

რო სწრაფი დაცემა თბიერებისა, ვიდრე გაზაფხულის მატება იყო, ხოლო. დეკემბერში დაცემა თბიერებისა 

წელდება, 
. ზამთრის პერიოდის საშუალო. თვიური ტემპერატურა, მიუხედავად არქტიკული ცივი ჰავის უარყო- 

ფითი მოქმედებისა, მრავალი წლის მააძილზე თითქმის ერთი კილომეტრის სიმაღლეზედაც კი არ არის 

უარყოფითი. საერთოდ, მრავალი წლის მანძილზე წელიწადის არც ერთ თვეში ჰაერის საშუალო ტემპე- 

რატურა არ ეცემა 09 “ქვევით, მხოლოდ „ზოგიერთ გამონაკლის 'შემთხვევაში ეცემა იგი 09 ქვევით.. საერ– 

თოდ, კახეთში ხანგრძლივი ყინვები არ“ იცის, ჩვეულებრიე, რაც“ ღამის განმავლობაში იყინება, , ლღვება
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დღისით, ულეღმო დღეთა რაოდენობა წლის განმავლობაში მერყეობს მ-დან 1>-მდე და ძირითადად 

მოდის იანვარსა, თებერვალსა და დეკემბერზე, ისიც უუორო ხშირად მაღლობ, ეიდრე დაბლობ ზოლში, 

აბსოლთტური მინიმუმების მრავალწლიური საშუალო ტემპერატურები იწყება ნოემბრიდან და თანდათან. 

ძლიერდება მარტამდე, ხოლო. მარტში იგი წყდება, ტემპერატურის ყველაზე მაღალი საშუალო. აბსოლუტუ- 

რი მინიმუმები მოდის თებერვალში ––- 109 (ნაფარეული, (ოდნისკარი) და --?9 (წნორისწყალი). ზო- 

გიერთ წლებში "შესაძლებელია ტემპერატურის და()ემა--139 დან – 189.მდე. 

ნალექები. კახეთში ატმოსფერული ნალექების რაოდენობაზე და მის განაწილებაზე გადამწყვეტ გავლენას 

ახდენს მთავარი კავკასიონისა და ცივ-გომბორის ქედების სიახლოვე, ნალექების განაწილება კახეთში “შემდეგია: 

უფრო მეტი რაოდენობის ატმოსფერული ნალექები ალაზნის მარცხენა მხარეზე მოდის. ალაზნის მარჯვენა მხარე 

ნალექების უფრო. მცირე ჯამით ხასიათდება, ხოლო. გარე კახეთს საშუალო. ადგილი უჭირაეს მათ შორის, 

ალაზნის მარცხენა მხარეზე ატმოსფერული ნალექების წლიური ჯამი ჩრდილო.-დასავლეთიდან სამხრეთ- 

აღმოსავლეთისაკენ თანდათან მატულობს. ყველაზე მცირე რაოდენობის ატმოსფერული ნალექები ნაფარე- 

ულის ზონაში მოდის, შემდეგ იგი თანდათან. მატულობს და ყეარელში საშუალოდ 80 მმ-ით უფრო მეტი რაო- 

დენობის ნალექები მოდის, ვინემ ნაფარეულში, ლაგოდეხის რაიონში ატმოსფერული ნალექების ჯამი უდიდეს 

რაოდენობას აღწევს: აქ იგი 100-120 მმ-ით მეტია, ვინემ ნაფარეულში, ხოლო. მოსაზღერე ზაქათალის რაი- 

ონში დაალოებით 100 მილიმჭტტრით უფრო მეტი ნალექები მოდის, ვინემ ლაგოდეხში. 

ალაზნის მარჯვენა მხარეზე ნალექების წლიური ჯამი სამხრეთ-აღმოსჯელეთიდან ჩრდილო-დასავლე- 

თისაკენ მატულობს, ყველაზე მცირე რაოდენობის ნალექები სიღნაღისა და წნორისწყლის ზონაში მო- 

დის. ზევით ალაზნის დინების წინააღმდეგ, ნალექების რაოდენობა მატულობს, კარდანახში უკეე 100 

მილიმეტრით მეტი ნალექები მოდის, ვინე–“ წნორისწყალში, მუკუზნისა და წინანდლის მიმართულებით 

ატმოსფერული ნალექების ჯამი მატულობს და აღწევს უღიდეს რაოდენობას თეთრწყლებში, 

გარე კახეთს, როგორც ზემოთ იჟო აღნიშნული, სამუალო ადგილი 'უქირავს ალაზნის მარჯკხენა 

მხარეზე გა/ეილებით უფრო მეტი რაოდენობის ნალექები მოდის, ვინემ გარე კახეთმი. ალაზნის 

მარჯვენა მხარის ჩრდილო-დასავლეთ ნაწილშიაც უფრო მეტი რაოდენობის ნალექები მოდის, ვინემ გარე 

კახეთში, ატმოსფერული ნალექების წლიური ჯამის მიხედვით გარე კახეთი ყეელაზე მეტად ქიზიყს უახლოვ- 

დება ასე, მაგალითად, საგარეჯოში და წნორისწყალში მოსულ ნალექების წლიურ ჯამს შორის განსხვა- 

ვება სამუალოდ არ აღემატება 24 მილიმეტრს, აღნიშნულის მიუხედავად, გარე კახეთშია მოსული ნალექების 

ჯამი მეტია თბილისისაზე და იგი სავსებით საკმარისია ვაზის კულტურისათეის. 

როგორე მოყვანილ მონაცემებიდან ჩანს, ნალექების განაწილება კახეთის ძირითადი მაკრორაიონე- 

ბის მიხედვით ერთგვარ კანონზომიერებას ამჟღავნებს, სახელდობო, ნალექჯბის რაოდენობა ალაზნის მარჯ- 

ვეენა მხარის ჩრდილო-დასავლეთი ნაწილიდან მოკიდებული სამხრეთ-აღმოსაელეთისაკენ„ თანდათან 

კლებულობს და ქიზიყში ნალექების რაოდენობა საგრძნობლად მ,ეირდება, ალაზნის მარცხენა ნაპირზე, 

პირიქით ნალექების რაოდენობა მატულობს ჩრდილო-დასაელეთიდან სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ. 

მდ. ალაზნის დინების მიმართულებით, ნაფარეულიდან ლაგოდეხამდე. 

ივრის ველი გა,ს|ილებით უფრო. ნაკლებ ნალექებს იღებს წლის განმავლობაში, ვიდრე ალაზნისა. 

ნალექების წლიური განაწილება ალაზნისა და ივრის ველზე თითქმის თანაბარია: ნალექების ყეელაზე 

მცირე რაოდენობა იანვარში მოდის. გაზაფხულისათეის ნალექების რაოდენობა თანდათანობით მატულობს 

და მაისში მაქსიმუმს აღწევს. შემდეგ თანდათან კლებულობს აგვისტოს დამლევამდე; სექტემბერში ისევ 

მატულობს, შემდეგ კიდეე ხელახლა კლებულობს და მინიმუმამდე ეცემა იანეარში. აქვე უნდა აღინიმ- 

ნოს, რომ (კტალკეული წლების მანძილზე ნალექების წლიური მსვლელობა ძლიერ მკვეთრად ირღეევა ნა- 

ლექების ოდენობის ძლიერი ცეალებადობის გამო, ასე, მაგალითად, ნალექების წლიური ოდენობა ს, ნა- 

ფარეულში საგრძნობლად მერყეობს მაშინ, როდესა, მისი სამუალო “შედარებით უფრო. მყარია, 

ეს გარემოება იმით არის გამოწვეული, რომ ნალექები კახეთმი ადგილობრივი ––- ღრუბლოვანი 

ხასიათისაა. ხანგრძლივი, მძიმე და წვრილი წეიმ კახეთმი თითქმის არ იცის კახეთის” ნა- 

ლექები უფრო, ხშირად დამახასიათებელია ჰაერის არამყარი (ცივი მასებისათვის, რის გამოც ზამთრობით 

ხშირია დიდი თოელიანობა, ხოლო. ზაფხულში კოკისპირული წვიმები ელვა-ქუხილით და სეტყვით. 

წ 8. დღეთა უდიდესი რიცხვი, „წლის ჟველა თვის განმავლობაში, მაისის გამოკლებით, სამუალოდ აღ- 
ექ –10-ს, ხოლო. მაის ში -სა და მეტს. 

ყეელაზე გვალვიანი თვეებია კახეთში ივლისი და აგვისტო. უფრო მეტად გეალვა ქიზიყში იცის. 

ამ თვეებში გეალეიანობა გამოწეეულია როგორც ნალექების სიმცირით, ისე მაღალი ტემპერატურებით, 

მცენარეულობის მიერ წყლის გადიდებული აორთქლებით და ჰაერის დაბალი “მეფარდებითი სინოტიეით, 

ამასთან, მზედეელობაში მისაღებია ისიც, რომ ზაფხულის წვიმები ძირითადად კოკისპირულია, რელიეფის



–– 

მთაგორიანობის გამო. ნალექები მიედინება დაბლობ ადგილებში ალაზნისაკენ და არ ქმნის წყლის მარაგს 

ნიადაგში. 

სეტყვა კახეთისათეის ყველაზე დიდი უბედურებაა. იგი აზიანებს თითქმის ყველა სასოფლო - სამე- 

ურნეო კულტურას, განსაკუთრებით მრავალწლიურ ნარგავებს, ვენახს, ხეხილის ბაღებს და სხე. უფრო. 

ხშირად სეტყვა კახეთში იწყება აპრილიდან და მოდის ძირითადად მთის ფერდობებზე, ხოლო. მაისიდან 

ოქტომბრამდე იგი მოსალოდნელია მთელ კაეთმი როგორც ფერდობებზე, ისე ბარშიაც. ნოემბერში, 

დეკემბერში, იანვარსა და თებერვალში სეტყვა სრულიად არ მოდის. 

მრაეალი წლის დაკვირვების შედეგად გამორკვეულია, რომ სეტყვა ყველაზე ხშირად მაისსა და ივ- 

ნისში მოდის და, ამასთან, უფრო ხშირად ისეტყვება იყალთო, ახმეტა, კარდანახი, ხოლო. 'მედარებით 

ნაკლებ –– თელავი და ახტალა, საერთოდ, უფრო ხშირად და უფრო ძლიერად ისეტყეება მთის ფერდო- 

ბები, ვიდრე ვაკე ადგილები. 
ჩვეულებრივად, გაზაფხულის უკანასკნელი ყინეები კახეთში აპრილში თავდება (საშუალოდ მარტის 

ბოლო. რიცხვებში), ხოლო. შემოდგომის პირველი ყინვები ნოემბერში იწყება (საშუალოდ ნოემბრის მე- 

სამე დეკაღაში). ეს ყინეები უფრო. ხშირად ძლივს აღწევს ერთ გრადუსამდე. ყინეა წარმოიშობა მოწმენ « 

დილ და მშრალ ამინდში, როცა ჰაერის წნეეა მაღალია და სითბოს აფრქვევა სივრცეში გაადვილებუ- 

ლია. ეს ყინვები შეიძლება იყოს ადგილობრივი ან ატმოსფეროს მორეული დინამიკური აღმფოთებით 

გამოწვეული. ადგილობრივი წარმოშობის ყინვები, წარმოქმნილი ჰაერის მიწისპირა ფენების რადიაციური 

გაცივების გამო, უფრო ხშირად მოსალოდნელია ოქტომბრიდან 1 აპრილამდე. ამის ”შემდეგ, აპრილის 

ყინვები ჩვეულებრივ არ არის ადგილობრივი წარმოშობისა და გამოწეეულია შორეული მხარეებიდან ჰაე- 

რის ციეი მასების შემოჭრით. შემოდგომის უკანასკნელი თვეების ყინვები უფრო. ხშირად ადგილობრივი 

წარმო'შობისაა, 

სავეგეტაციო პერიოდი. სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის დადგენის საერთოდ მიღებული 

წესები (+§6%-დან გაზაფხულზე +659 მდე შემოდგომით) კახეთში ნაკლებ გამოსადეგია, რადგანაც) ამ პე- 

რიოდში როგორც გაზაუხულზე, ისე შემოდგომით, ხშირად მოსალოდნელია ყინვები –- 89 დან –-14 

გრადუსამდე (ა. შმატსკი), ამიტომ სავეგეტაციო პერიოდის დასაწყისად გაზაფხულზე და მის დამთავრე- 

ბად შემოდგომით უკანასკნელ ხანებში თელიან საშუალო დღეღამური ტემპერატურის -Lწ6 გრადუსიან 

მინიმუმის დადგომას გაზაფხულზე და მის დამთავრებას შემოდგომით. ეს პერიოდი კახეთში იწყება დაახ- 

ლოებით ნ აპრილიდან და მთავრდება 5 ნოემბერს, შეადგენს 210 დღეს და თავისუფალია გაზაფხულის 

ყინეებისაგან. ჰაერის საშუალო. ტემპერატურა ამ პერიოდში აღწეეს –+189,59, რაც საერთო. ჯამში ვ,8859 

სითბოს შეადგენს. ეს ხანგრძლივი სავეგეტაციო პერიოდი, შეზავებული ნალექების საკმაო რაოდენობას 

თან, დიდ შესაძლებლობას იძლევა ძვირფასი ტექნიკური კულტურების: ვაზის, ბამბის, თამბაქოს, ზეთის- 

ხილის და სხე, გავრცელებისას კახეთში. 

სოულის მეურნეობის თვალსაზრისით ჰავის შეფასებისათვის საერთო წესები და მეთოდები არ არსე- 

ბობს, ერთი მხრით ეს გასაგებიც არის, რადგანაც ამ საკითხის გადაწყვეტა დამოკიდებულია არა მარტო. 

გარემოს ფიზიკური თვისებებისაგან (ჰავისაგან), არამედ, ამასთან ერთად, თვით ამ გარემოში აღზრდილი 

ობიექტის (მცენარის) ბიოლოგიური თვისებებისაგან. ამიტომ ჰავის მონაცემების გამოსაყენებლად სოფ- 

ლი მეურნეობაში "შემუშავებულია მეტეოროლოგიური მონაცემებს დამუშავების სხვადასხვა 

სქემები. მათში თაეისი სიმარტივითა და სიზუსტით გამოირჩევა საბჭოთა მეცნიერის პროფ. სელიანინო- 

ეის კლიმატური დარაიონების სქემა, დამყარებული (ცალკეული კულტურების მიხედვით ძირითადად აქ- 

ტიურ ტემპერატურათა ჯამის, ჰიდროთერმული კოეფიციენტისა და მცენარის დაზამთრების პირობების 

აღრიცხვის საქიროებაზე. როგორც ცნობილია, მცენარის ის სიცოცხლისათვის აუცილებელია სინათლე, ჰა- 

ერი, სითბო და ალი, გარემოს დანარჩენ ფაქტორებს · გადამწყეეტი მნიშვნელობა არა აქვს, მათ მნიშვ- 

ნელობა ენიჭება მაშინ, როდესა, აღწევენ 'უმაღლეს ინტენსიეობას, 

ჰაერი, როგორც ვიცით, საკმარისია დედამიწის ყველა კუთხეში და ყველა დროის მანძილზე, ამი- 

“ტომ მისი აღრიცხეა არ არის საჭირო, სინათლის ინტენსივობის დონე დამოკიდებულია მზის სიმაღლეზე 

პორიზონტიდან, ჰაერის გამქვირვალობაზე, მოღრუბლულობაზე დღა სხე. სინათლის ინტენსივობის სიმცი- 

რე ან სიჭარბე სავეგეტაციო პერიოდის მანძილზე შედარებით მკეეთრად გამოსახულია დედამიწის მხო.- 

ლოდ განსახღერულ. ნაწილში, მაგალითად, ღრუბლიან ინგლისში და ყირგიზეთის კაშკაშა ტრამალებში, 

მთელ დედამიწის ზურგზე, პოლუსებიდან დაწყებული ეკვატორამდე, მცენარე უზრუნეელყოფილია სი- 

ნათლით, სინათლის ინტენსივობის (,ვალებადობა ხშირად იფარება ადგილის რელიეფისა ან ექსპოზიციის
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გავლენით, ამიტომ მისი ინტენსივობის აღრიცხვა სავალდებულო. არ არის, რადგანაც. იგი უფრო ხშირად 
მიკროკლიმატურ ხასიათს იღებს, ხოლო. სინათლის ხანგრძლიობის აღრიცხვა მეტად მარტივია, რადგან 
“დღისა და ღამის ხანგრძლიობა დამოკიდებულია მხოლოდ ადგილის განედზე –– მის გეოგრაფიულ მდებარეო- 
ბაზე. სითბოს მნიშენელობა მცენარისათვის ისევე დიდია, როგორც ჰაერისა და სინათლისა, მხოლოდ 
მათგან განსხვავებით მისი ოდენობის (კეალებადობა როგორც დროის მანძილზე, ისე ადგილის გეოგრა- 
ფიული მდებარეობისა და ტოპოგრაფიული პირობების მიხედვით მეტად დიდია. ამის გამო. თბიერების 
აღრიცხვა სავეგეტაციო პერიოდის მანძილზე და მცენარის მასზე რეაგირების შესწავლა აუცილებელ პი- 
რობას და საფუძველს წარმოადგენს აგროკლიმატური დარაიონებისათვის. წყალი მცენარის ზრდისას აუცი- 
ლებელ პირობას წარმოადგენს, „მაგრამ მას არ შეუძლია მცენარის განვითარების წარმართვა – რეგული- 

რება,ეს მთლიანად დამოკიდებულია სითბოსა და სინათლეზე. გარდა ამისა, აუცილებელია აღირიცხოს მრა- 

ვალწლიანი მ,)ენარეების და საშემოდგომო. კულტურების დაზამთრების პირობებიც. 

ამრიგად, ჯიშების შერჩევა და განლაგება ცალკეული ადგილების ჰავის მაჩვენებლების მიხედვით პირ- 
“ველ რიგში. მოითხოვს: 1. სავეგეტაციო. პერიოდის თბიერების რესურსების აღრიცხვას, 9. იმავე პერიო. 

დის „აღით უზრუნველყოფის საკითხის გადაქრას და 3, მცენარის გამოზამთრების პირობების სწორ 
„ა! L) 

8 ე თბიერების რესურსების აღრიცხვა, ვაზის ვეგეტაციის დადგომისა და დამთავრების ყვე- 
ლაზე საიმედო. საზომად ითვლება ჰაერის საშუალო ტემპერატურის მყარი დადგომა 109-ს ზევით. ამ 
ტემპერატურაზე ვაზი იწყებს ვეგეტაციას გაზაუხულზე და ამთავრებს შემოღგომით. ვაზისათეის 10? ტემ- 
პერატურა ითვლება განვითარების, სიცო(ხლის დასაწყისად, ამაზე დაბალი ტემპერატურის დროს იგი არ 

ვითარდება. ტემპერატურები 10 გრადუსს ზევით ითვლება ვაზისათვის აქტიურად, ხოლო. ეფექტურად 

ითვლება ის ტემპერატურები, რომლის დროს მცენარე გაივლის განვითარების ამა თუ იმ ფაზას და გა” 

დადის განვითარების შემდგომ ფაზაში, თუ ტემპერატურა არ არის საკმარისი, შემდგომი ფაზის გავლა 

ფერხდება, ჩერდება, მრავალ ადგილას ჩატარებული დაკვირვებებით დადასტურდა, რომ საშუალო. ხარის- 

ხის მოსავლის მისაღებად ვაზისათვის საჭიროა, რომ აქტიური ტემპერატურების ჯამი 2800 გრადუსს უდ- 

„რიდეს. აქტიური, ტემპერატურების ჯამი უნდა აერთებდეს ოპტიმუმამდე მზარდი ჰაერის ტემპერატურის 

დონეს და ვაზის განვითარების სრული ციკლის დამთავრებისათვის საქირო დროს. მხოლოდ ასეთი 

ჯამი ტემპერატურისა არის საჭირო. მ,ეენარისათვის. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ აქტიურ ტემპერატუ- 

რათა ჯამში შემავალი ტემპერატურის დონის სიმაღლეს გადამწყეეტი მნიშვნელობა აქვს, რა სიდიდისა) 

არ უნდა იყოს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი, ვაზის განვითარების სტადიების გავლა ჩერდება, თუ რომ 

„ტემპერატურის ღონის (ყველაზე თბილი თვის ჰაერის საშუალო. ტემპერატურა) სიმაღლის საჭირო. მინი- 

მუმი არ არის მოცემული (ვაზისათვის ტემპერატურის დონის მინიმუმი 169-ს უდრის), ასე, მაგალითად, 

ფ. დავითაიას ()წობით სან-ფრანცისკოს უბის სანაპიროზე, მიუხედავად იმისა, რომ აქტიური ტემპერატუ- 

რების ჯამი აღწევს .4900-ს, მხოლოდ ზოგიერთი ვაზის ჯიმი მწიფდება სავსებით, რადგანაც ტემ- 

პერატურის დონის სიმაღლე (ყველაზე თბილი თვის ტემპერატურა) არ აღემატება 16, 19-ს, 

ბე ნალექების რაოდენობის აღრიცხვის. დღემდე არსებული წესები არ იძლეოდა სწორ 

წარმოდგენას წყლის მარაგზე -და მის საჭიროებაზე მცენარის. . განვითარებს ფაზების. მიხედვით. 

მართლაც, ნალექების ჯამში არ არის მოცემული ნალექების მსვლელობა მცენარის განვითარების ფაზე– 

ბის მიხედვით და მისი ხარჯვა რელიეფის არასწორი მოხაზულობის, ნიადაგისა და მცენარის მიერ აორთ- 

ქლებაზე ტემპერატურის სიდიდესთან და დაქანების სიძლიერესთან დაკავშირებით და სხე, ყველა ამის 

გამო. 'მეეცადნე? მცენარის მიერ წყლის ხარჯვა საკვები ნივთიერებების გადანაცვლებასა და აორთქლე- 

ბაზე შეეფარდებინათ ნალექების რაოდენობასთან: და ამ შეფარდებას უწოდეს ჰიდროთერმული კოეფი–- 

ციენტი, პროფ. : გ. სელიანინოეის. ემპირიული დაკვირვების შედეგად · დადასტურდა, რომ ტემპერატურა- 

თა ჯამი, ათვლილი 89.ს ზევით წლის თბილ ნახევარში და გაყოფილი ათზე, ძალზე უახლოვდება 

ამავე პერიოდში ვგილდეს ეკაპარომეტრით გაზომილ წყლის აორთქლებას, ამის საოუძველზე გ. სელიანინოე- 

მა შემოიღო. ჰიდროთერმული კოეფიციენტი, რომელიც წარმოადგენს ნალექების ჯამს გაყოფილს ათ- 

ჯერ შემცირებულ “ტემპერატურის ჯამზე, ეს კოეფიციენტი შედარებით კარგად, გამოსახავს წყლის პი- 

"რობითს ბალანსს, ასე, მაგალითად, კოეფიციენტი 1 ნიშნავს, რომ ნალექების რაოდენობა უდრის მცენა- 

“რის ხარჯვას, _1-ზე ნაკლები კოეფიციენტი ნიშნავს ნალექების სიმცირეს და, პირიქით, 1-ხე მეტი ნა- 

„ლექების სიჭარბეს მცენარის. ხარჯვასთან შედარებით. ვაზისათვის კოეფიციენტი 0,5 მიღებულია საზღვრად, 

ამ კოეფიციენტის შემცირების შემთხვევაში "ვაზის ვეგეტაცია ' სუსტდება და მას მორწყვა სჭირდება,



გ) ვაზის მრავალწლიანობის გამო წლიურ საშუალოებს ტემპერატურის აბსი- 

ლუტური მინიმუმებიდან დიდი მნიშვნელობა აქვს ვაზისათვის, რადგანა() იგი საზღვრავს შევენა- 

ხეობის გავრცელების შესაძლებლობას ჩრდილოეთით და მაღალმთიან რაიონებში, უკანასკნელ გამოკვლე: 

ვათა მიხედვით (ფ. დაეითაია), შევენახეობის თავისუფალი გაერცელების საზღვრად ითვლება იზოხაზი მი- 

ნუს 159 ტემპერატურების აბსოლუტური მინიმუმებიდან, ხოლო. მინუს ვეი გრადუსი წყვეტს დასამარხი 

ქენახების გავრცელების საზღვარს ეენახების დამარხვის თანამედროვე აგროტექნიკის პირობებში, 

მოთხოვნილებებს ჰავის მიმართ კახეთი მთლიანად აკმაყოფილებს, პირიქით, მევენახეობის ძირითად რაიო- 

ნებში ჰავის შესაძლებლობანი ქარბადაჯ) არის წარმოდგენილი. ასე, მაგალითად, მევენახეობის ძირითად რაიო. 

ნებში ჯამი აქტიური ტემპერატურებისა, ათვლილი 109%-ს ზევით, (ეალკეული წლების მიხედვით მერყე- 

ობს 30009-დან 40009-მდე, წყლის პირობითი ბალანსი, გამოსახული ჰიდროთერმული კოეფიციენტით, 

მერყეობს 0,8-დან 1,8-მდე, ხოლო წლიური საშუალოები ტემპერატურების აბბოლუტური მინიმუმიდან 

არ ეცემა მინუს 1წ-ს ქვევით; მხოლოდ გამონაკლის “შემთხეევებში და ზოგიერთ წლებშია შესაძლებელი 

აბსოლუტური მინიმუმის სამუალოს 18%-მდე დაცემა, 

ზემოაღნიშნულის ნათელსაყოფად, სახელდობრ, კახეთის ძირითადი მევენახეობის რაიონების ჰავის 

პირობები დასახასიათებლად, ქეემოთ მოყეანილია კ. კელენჯერიძის შრომიდან ჰაერის სამუალო. 

ტემპერატურები მაისიდან სექტემბრამდე (ამის ჩათვლით), ამ ბერიოდისათვის აქტიურ ტემპერატურათა 

ჯამისა და ჰიდროთერმული კოეფიციენტის გამოყვანით, იქვე შესადარებლად მოყვანილია აგრეთვე ვა- 

ზის კულტურის ძირითადი კლიმატური მაჩეენებლები აქტიურ ტემპერატურათა ჯამის გამოყვანით ვაზის 

სავეგეტაციო პერიოდთან შეფარდებით აპრილიდან ოქტომბრამდე (ამის ჩათვლით), რადგანა() 109? ზევით 

ტემპერატურები კახეთში იწყება აბრილის პირველი დეკადიდან და გრძელდება ნოემბრის პირეელ დეკა- 

დამდე. ამასთან დაკავ შირებით კახეთისათვის უფრო დამახასიათებელია აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი, 

ათვლილი აპრილიდან ოქტომბრამდე (ამის ჩათელით), რადგანაც ეს ჯამი (8692,0--4311 კი) უკეთ 

გამოხატავს კახეთის თერმულ შესაძლებლობას, კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშები ჰავის თერმულ. ”შესაძლე– 

ბლობას მთლიანად და ყოველწლიურად ვერ იყენებს, რადგანა,) შედარებით ადრე, მესამე პერიოდში მწიფ- 

დება, კახეთში თავისუფლად შეიძლება დამწიფდეს სიმწიფის მეოთხე პერიოდის ვაზის ჯიშებიც, ამისათვის, ეს 

ჯიშები 10--12 დღით უფრო. გვიან უნდა დაიკრიფოს, ვიდრე რქაწითელი, მაგალითად, ()რლიკოური 

კარგად მწიფდება ლაგოდეხის რაიონში ღა თელავშიც), მაგრამ ის 10--12 დღით უფრო. გვიან უნდა 

დაიკრიფოს რქაწითელთან შედარებით, 

ამასთან დაკავშირებით ქვემოთ მოყვანილია კახეთის მთავარი საწარმოო. ვაზის ჯიშების სავეგეტაციო. 

ფაზების მსვლელობა თელავში, როგორც ცხრილში მოყეანილი მონაცემებიდან ჩანს, საფერავის სრული 

დამწიფებისათვის საკმარისია ცალკეული წლების მიხედვით ჯამი აქტიურ ტემპერატურებისა 20758მ7- 

3173,9 გრადუსი, ხოლო. სამუალოდ იგი მწიფდება 99490 ტემპერატურის დროს, რქაწითელისათვის აქტი- 

ურ ტემპერატურათა ჯამი ცოტა უფრო. მეტია საჭირო. საშუალოდ მისთეის საკმარისია 30619, წყლის 

პირობითი ბალანსი, გამოსახული ჰიდროთერმული კოეფიციენტით, სავსებით საკმარისია წლის თბილ 

მეორე ნახევარში, ერთგვარ სინაკლულეს წყლისას ვაზი განიცდის მხოლოდ ივლის-აგეისტოს განმაე– 

ლობაში. 

V საერთოდ, ვაზის კულტურის კლიმატური მაჩვენებლები განსაზღვრავს მევენახეობის განეითარებას, 

მათ გადამწყვეტი მნიშენელობა აქვთ ვაზის მოსავლიანობისა და პროდუქციის ხარისხის თვალსაზრისით. 

ამ მაჩვენებლებში მთავარია: აქტიური ტემპერატურების ჯამი, ჰაერის საშუალო ტემპერატურის დონე 

(ყველაზე თბილი თვის ტემპერატურა არ უნდა იყოს 179-ზე დაბალი), ნალექების რაოდენობა და სა- 

ფუალო. წლიურები ჰაერის აბსოლუტური მინიმუმებიდან, ამ მაჩვენებლებიდან. აქტიურ ტემპერატურათა 

ჯამი წყლის პირობითს ბალანსთან ერთად განსაზღვრავს ყურძნის ხარისხს და მეღვინეობის მიმართულებას. 

ასე, მაგალითად, რაც უფრო ჩრდილოეთით ან რა) უფრო. მაღლა მდებარეობს ადგილი ზღვის დონიდან, 

მით უფრო ნაკლებია ამ ადგილის ტემპერატურათა ჯამი და მით უფრო მსუბუქი სუფრის მიმართულების 

ჯღვინოების “მიღებაა შესაძლებელი.” სამხრეთისაკენ გადანაცვლებით ან ადგილის დადაბლების შედეგად 

' ტემპერატურის ჯამი მატულობს და ღვინო- უფრო სხეულიანი და ხარისხოვანი დგება, კიდევ უფრო 

;სამხრეთისაკენ გადანაცვლებით ღვინოში მატულობს ალკოჰოლი და სხეული, იგი მძიმე, მაგარი და სა- 

«დესერტო. მიმართულებისა . დგება. წამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია საბჭოთა კავშირის მევენახეო- 

„ბის რაიონების” კლიმატური “მაჩვენებლები ამ რაიონების ძირითადი მიმართულების ჩეენებით.
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ვაზის კულტურის ძირითაღი კლიმატური მაჩვენებლები 
  

  

  

  

        
  

      

        
  

  

  

                
ამ მაჩვენებლების მიხედვით სუფრის მსუბუქი ხარისხოვანი ღვინოები დგება 

  

8 + 9, 8.1 
მეტ. სადგურის §9 .V)V L” წ «ი.ა 2 #241L 6 5 დ 

ადგილმდებარეობა 8 21953 3 1V 92 დ 

5%9LL 3აი 4557 · დ 

> იმმ თთიის 18/4––28/10 მვ78 | 19% 86928 

ეაეაეე-ლლლლთ”'ს'„ ' '"' 9/4– 4/11 85443 | 9I1 3399,4 

იაა ჩჩ'"''·'"' · 4/4– 4/I1 35995 | 24 8993,5 

უეღუფძი–:?ლ''""'"'"'"'"' 4/4- წ/I1 36053 | 921 40IL8 

= მძ070 |) – 4311,0 

კახეთის მთავარი საწარმოო ვაზის ჯიშების სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა 

« -95C 
საეეგეტაციო ფაზების დაწყების ვადები ჯა 89 (5 წ 

გ 
წეეენაზეობის – | 85 5 62 L წ 25 

რაიოწი და დაკეირეების წელი | კეირტის ! ყეაეილო-| სიმწიფის| სრული ს 22C | 95525 §8 
წარმოების აჯგილი ჯაშლის | ბის დასა–, ვ <5 % ხაCწ §5 

LL =5 45+4 დ დასაწყისი, წყისი | დასაწყისი სიმწიფე 3894 (X- #. #8 

L საფერავი 

კახეთი I | I 
ს შვ 994 18/6 19,8 ნ/10 )სა | 31739 1,6 

თელავის რაიონი, მევენახე 1 194 95/4 7,6 98/8 %თ9 ჰი ' 99418 1.83 
ობის ინსტიტუტის საკოლექ– + 1915 წ5 15/6 24/ 909 118 I 34 1,2 

ციო ვენახი L 194 96/ 12/6 293.8 I0/9 137 | 9259,4 1.96 
1 1%7 წ/4 8,6 158 წ,9 153 99002 169 
; 1948 | %/ 9/6 148 18,9 145 | 30457 1,69 

საშუალო. ..... , | 9–%/ | 11/6 | 908 | 189 147 | 99494 186 

2 რქაწითელი 

| სავეგეტაციო ფაზების დაწყების ვადები § დ 55 გ8 C I “წ. ფაყხბ V. მევენახეობის | §5§5 8:5C!I << 
რაიონი და დაკვირეების წელი კვირტის ლძ– სიმწიჟის| სხული| 2>= | §2455 §5 

წარმოების ადგილი I გაშლის ჯბის დასა« საწყისი | სიმ 82 - 6§<. 2 ' 8 5 

"დასაწყისი! ისი |დასაწყისი| სიმწიფე L3 6, 4§9%% 9 9% „დასაწყისი წყ 10% 228 56 
კახეთი 

193 ) 30/4 18/6 9%0/8 წ/0 159 8113,4 1,წე 
, 194 | 964 0/6 95.8 9წ9 153 3 13L 

თელაეის რაიონი, მეეენახე- 1945 45 16რ 18/6 ე0/9 150 3036,L 1.14 
ობის ინსტიტუტის საკოლექ- 1946 27,4 10,6 924/8 909 147 2950,8 1.96 

ციო ვენახი 197 წ/4 ნ/6 16/ 16/9 164 ს089,6 17წ 
198  98/4 8,6 98 93,9 149 81059 1.67 

საშუალო , , , , 95/ 10/6 179 | 94/9 | 1წვ ვი5I0. | 14 

იმ რაიონებში, სადაც 

ჯამი აქტიური ტემპერატურებისა მაისიდან ოქტომბრამდე. (ამ თვის ჩათვლით) მერყეობს 8,0769-დან 

ვ,3829.მდე, ნალექების რაოდენობა 360-დან 640 მ/მ-მდე, ხოლო. ყველაზე თბილი თვის საშუალო 

ტემპერატურა უდრის 22--239ს, სუფრის სრული სხეულიანი ღვინოები დგება იმ რაიონებში, სადა; 

ჯამი აქტიური ტემპერატურებისა მერყეობს საშუალოდ 8,480-დან 3,646 გრადუსამდე, ნალექების წლი»
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ური საშუალოები 423-დან #40 მილიმეტრამდე, ხოლო ჰაერის სამუალო ტემპერატურა ყეელაზე თბილი 

თვისა შეადგენს 2მ8,29--24,29 გრადუსს. 

„მაგარი და სადესერტო ღვინოები დგება იმ რაიონებში, სადაც ჯამი აქტიური ტემპერატურებისა 

სავეგეტაციო. პერიოდში (V-– X) მერყეობს საშუალოდ 3750-დან 3900 გრადუსამდე, ყეელაზე თბილი 

თვის საშუალო. ტემპერატურის დონე უდრის 23,9- 26,89, ხოლო. წლიური ნალექების ჯამი მერყეობს 

252-დან 868 მილიმეტრამდე (საქარის გამოკლებით, სადაც ნალექების ჯამი აღნიშნულზე საგრძნობლად 

დიდია). ამით აიხსნება ის გარემოება, რომ საქარა იძლევა არა მაგარ და სადესერტო ტიპის ღეინოებს, არამედ 

სუფრის მშრალ ხარისხოეან ღვინოებს, საერთოდ, აქტიურ ტემპერატურათა ჯამსა და ნალექებს შორის 

გარკეეული დამოკიდებულება არსებობს, სახელდობრ, რაც უფრო მეტია ნალექების რაოდენობა ეაზის 

სიმწიფის დროს, მით ო უფრო მეტი ტემპერატურული ჯამია საჭირო. განსაზღვრული ხარისხის ღვინის მი- 

ვაზის კულტურის კლიმატური მაჩვენებლები 

(შედგენილია ა, შატსკის ნაზრომის და მსოულიო აგროკლიმატური ცნობარის გამოყენებით) 
  

  

    
  

  

          

  

8 2) 8 62 5 
5 5%282, კ” 1242 53% ,:ლ 
უე 8C-5 ჯ95» §C 5, ) 2-7 მეტ. საღგურის 8 5 56% 35) §. წ 822 

L- 52 = 
ადგილმდებარეობა 5 <5 §55- 5-2 |2-620 “აი ეც 

2 C8, ლ-25 +5V 85:59 ი65V | < 
იე | (| 25358 263 558552 253 | 5 
5 59% 5585 952 |35§59362 თ6ი | დ 

ა) სუფრის მსუბუქი ზარისხოვანი ღვინის რაიონები: 

ეუეაებღ––>>>=”' 41044 80+ 18/IV – 93/X 3377,8 191 066 8092,8 
2, მუხრანი. , · · 41956 ნ48 – მვ98,3 – I – 37I1,3 
8, ოჯესა.... , 48930 წი 9§/IV – 19/X §8916,4 179, 79 94564 
4, ალმა–ატა. .. 4396 85 17/IV– წ/X 8077.5 II0X I 069 8305,წ 
წ. დონის როსტოვი · 47918 48 19/IV-––18/X 33815 180| 72 30515 

ბ) სუფრის სრული სხეულიანი მაღალხარისხოვანი ღვინოების რაიონები 

წ. წინანდალი 41953 00 I 7/IV– 4/XI ვ5443 911 | 69 ვ902.3 
7. მუკუხანი , .....,., .. 4193 469 4/IV-–– 4/XI მ+493,4 924 | 72 3953 4 

8. იალტა ააა თბი · 44930 4 19/IV ––11/XI 3630,5 2Iშ| 68 ვიყი,5 
9. კრასნოდარი .. 40%9 8+ 19/'V – 97/X 8480,5 199 | #6 8799,5 

10, ნაუარეული. „, ......... კ29ყე 493 4/IV– ნ/XI 86458 915) 74 401L,9 

გ) მაგარი და სადეხერტო ღვინოების რაიონები 

11. წწო”ისწყალი. ........, 41936 273 – 39970 – 1 – 4311,0 
12. დერზენდი .. · 4990 8 17/IV – 8/XI §879ყ,3 906) 80 4077,3 
19. ტაშკენტი . · · 41990 479 97/I1|--97/X 3999.4 9I3| 60 4398,4 
# - კიროვაბადი 40941 449 6/IV– 4/XI 8749,9 9I3 | 7| 4)00,9 

49908 148 96/I1–15/XI მ805,0 98 | 78 41950 |     
საღებად და, პირიქით, ნალექების შემცირების ”შემთხეევაში ვაზი აქტიურ ტემპერატურათა ნაკლები ჯა” 

მით კმაყოფილდება. ყველა ამის გამო აუცილებელი შეიქნა წყლის პირობითი ბალანსის დადგენა, რად- 

განაც ნალექების ჯამი არ იძლევა წარმოდგენას ნალექების მსვლელობაზე და მის ხარჯზე ––აორთქლებაზე 

ნიადაგისა და მცენარის მიერ ჰაერის ტემპერატურის, სინოტივისა და ქარების სიძლიერის მიხედვით, 
გარდა ამისა, ადგილის მთაგორიანი რელიეფი და ქვენიადაგის ძლიერი წყალგამტარიანობა ადიდებს ნალექების 

უმიზნო ხარჯს და ამცირებს მის მარაგს ნიადაგში, ყეელა ამის გამო “შემოღებულია ჰიდროთერმული 

კოეფიციენტი, რომელიც “მედარებით კარგად გამოსახავს წყლის პირობითს ბალანსს, ოპტიმუმად ითელე- 

ბა ბალანსი 1,0–-1,წ როცა ხარჯი უდრის ნალექების მარაგს ან ოდნავ მასზე მეტია, 

შ 

მევენახეობის თანამედროვე მდგომარეობა და მეისი ბანჭითარების პერსპექტიჭები 
./ 
7 საქართველოს მეეენახეობას უძველესი ისტორია აქვს, ჯერ კიდევ 481 წელს ახალ ერამდე, ქსენო- 

ფონტეს დნობით, ღვინო. საქართველოში ყველგან იყო ()ნობილი და ინახებოდა ქვევრებში. პირველ საუ- 

კუნეში ახალ ერამდე სტრაბონის გეოგრაფიაში აღნიშნულია მეღვინეობის ფართო. განვითარება გორ- 

ზენში (ქართლსა) და ალბანიაში (კახეთში) ვენახები აქ არ იბარებოდა და ექვს წელში ერთხელ ისხელე- 

ბოდა, დარიიის მიორი წლირან იაზი მოსაიაღოს იძლიორა ხოლო მიითი იაზიბის მოსაილიანობა იმოი-



- თა. 

ხად · უხვი იყო, რომ საგრძნობი ნაწილი ყურძნისა დაუკრეფავი რჩებოდათ, საგრძნობლად უფრო: გვიან, 

მეჩვიდმეტე საუკუნეში, ფრანგი მოგზაურის “მარდენის ცნობით, საქართველოში ღვინო. უხეად იყო. მისი 

სიტყვით, „არც იმისთანა ქეეყანა მოიპოვება, სადაც იმდენსა და ისეთ კარგ ღვინოს სვამდნენ... ეაზი 

აქ ხეებზე ადის, როგორც კოლხეთში. ტფილისიდან ბლომად გააქეთ ღვინო სასომხეთში, მიდიაში და 

ისპაჰანში მეფეთა სუფრისათვის“, · 

მევენახეობა კახეთში საპატიო. დარგს და "ხალხის ეკონომიური კეთილდღეობის წყაროს წარმოადგენ- 

და. მოსახლერბა მას დიდი სიყვარულით ეკიდებოდა. ვაზის მოქლა-გაშენებას მეფეები, არ თაკილობ- 

დნენ, მათ დიდი ზერები და მარნები ჰქონდათ საქართველოს სხვადასხვა კუთხეში, ცნობილი იყო. მეფის 

ზვრები კახეთში, ქართლში, ბორჩალოში, სოფ. შულავერში დიდი ზვარი გააშენა ვახტანგ მეფემ 178+ 

წელს, ცნობილი იყო აგრეთეე „ბერების ზვარი“ სოფ. ხოდაშენ “მი, „დედოფლის ზვარი“ მანა- 

ეში და სხე. 

კახეთში მევენახეობა ძველად ფართოდ იყო. გავრცელებული. სტეექენისა (1811 წ.) და გამბას (1920 წ) 

ცნობით, ვენახებს იმ დროს უდიდესი ფართობი ეჭირა, მათი გადმოცემით, მთელ ალაზნის ხეობაში ეე- 

ნახები ერთი მეორეზე ჯაქვის რგოლებივით ყოფილა გადაბმული, მათი მოსავლიანობის შესახებ მოიპო- 

ვება ვ. ლენცის (1846 წ.) ნობა, რომლის მიხედვით კახეთში ღვინის მთლიანი მოსავალი 2 მილიონზე 

მეტ ვედროს “შეადგენდა, ხოლო. მეღვინეობის ნარჩენებიდან (ჭაჭიდან) ყოველწლიურად იხდებოდა წ000ს 

ეედრო. არაყი, 

ადგილობრივი ღვინოებიდან, სტეეენისა და გამბას ცნობით, გამოირჩეოდნენ ახმეტის, კონდოლისა 

და წინანდლის მსუბუქი თეთრი ღვინოები და სიღნაღის მაზრის ზოგიერთი სოფლის ძლიერ მაგარი 

ღეინოები, · 

კახეთის ღვინოების უფრო სრული დახასიათება, ძველი წყაროების მიხედვით, მოყვანილი აქეს საქ. 

მეცნიერებათა აკადემიის ნამდვილ წეერს პროფ, ნ. კეცხოველს პროფ. მ. რამიშვილის შრომის 

„გურიის, სამეგრელოს და აჭარის ვაზის ჯიმები“ წინასიტყვაობაში. მას აღნიშნული აქეს ბოდბისხეეისა 

და ეელისციხის, კონდოლისა და ახმეტის ღეინოების მაღალი ხარისხი, ავტორი ძირითადად ეყრდნობა 

ხალხურ თქმულებებსა და გადმოცემებს და ვახუშტი ბატონიშვილის ცნობებს, ვახუშტი ბატონიშვილი 

აღნიშნული სოფლის ღვინოებს შემდეგნაირად ახასიათებს: „აქავ ლვინო. კონდოლისა წარჩინებული“, 

„ახმეტისა ღვინო კეთილი“. 
ამათ გარდა, კახეთში ცნობილი იყო. აგრეთვე სოფელ ზემო ხოდამნის ღვინო, რომელიც შემდეგ- 

ნაირად არის დახასიათებული: „მეფის სასახლის ქება რო. დავწერე, ის ლვინო. იყო ზემო. ხოდაშნის 

ზერისა, #ომელიც რუსებმა გაჰყიდეს და ერთმა გამყრელიძემ იყიდა4 (ბ, ქობულაშვილის წერილი. პლ, 

იოსელიანი, ცხოერება გიორგი მეცამეტისა, გე. 61), 

V ვენახები კახეთში განლაგებულია (ცივ-გომბორის მთების ჩრდილო-აღმოსავლეთ და მთავარკავკასიო.- 

ნის სამხრეთ-დასავლეთ სუსტად დაქანებულ ფერდობებზე. „ძველად ვენახების მომეტებული ნაწილი მთის 

კლდოვან ფერდობებამდე იყო გავრცელებული, ხოლო ალაზნის ველის ტერასებსა და ალაზნისპირა ვაკე 

ადგილებში ვენახები თითქმის არ იყო გაშენებული, მოსახლეობა გაურბოდა ამ ადგილებში ვენახების 

გაშენებას, რადგანაც ალაზნის ახლო. მდებარე ვაკე და ტაფობ ადგილებში ვენახები ხშირად ისეტყვებოდა, 

აგრეთვე ზიანდებოდა ზამთრის ყინეებისაგან, ლვინოჯ) · მაღალხარისხოვანი არ · დგებოდა, თუმცა ყურძნის · 

მოსაგალი დიდი მოდიოდა, ვალი. დიდ. დიოდა, 
აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ კახეთში ახლაც ბევრია ფერდობები და საუკეთესო. ადგილები, რომ- 

ლებზედაც ვენახები ჯერ კიდეე არ არის გაშენებული. როგორც ცნობილია, მსოფლიოში საუკეთესო. 

ღვინოები უმთავრესად მთის ფერდობებზე მოჰყავთ.“ საერთოდ მთის ფერდობები და შემაღლებული ად. 

გილები საუკეთესოა მაღალი ღირსების ღეინოების მისაღებად. მ თვალსაზრისით რომ “შევაფასოთ კახეთი, 

დავრწმუნდებით, რომ ამ მხრიე იქ დიდი შესაძლებლობებია მო:)ემული ხარისხოეანი მეღვინეობის “შემ- 

დგომი განეითარებისათვის, ასე, მაგალითად, კახეთის ჩრდილო-დასავლეთი ნაწილი -- პანკასის ხეობა––დღეს 

უვენახოა, აქ სავსებით "'მესაძლებელია მევენახეობის აღდგენა-განვითარება, პირველ რიგში აქ უნდა შეირ- 

ჩეს მდინარე ალაზნის ორივე ნაპირის შეფერდებული ადგილები, ცივ-გომბორის მთების გასწვრიე, ახმე- 

ტიდან მოყოლებული კისისხევამდე, მთავარი შარაგზის ზემოთ, საუკეთესო. სავენახე ადგილები, გარდა 

რამდენიმე სოფლის მცირე ვენახებისა (ზემო. ხოდაშნის, ახშაანის და ნასომხრის ვენახის გამოკლებით) · 

უვენახოა, ასევე ფეენახოა ალაზნის მარცხენა ნაპირზე. მთავარი კავკასიონის ქედის. ფერდობი ადგილები, 

ზოგიერთი სოფლის: ართანის, „მაქრიანის, “შილდის, ენისელის ვენახების გამოკლებით, გურჯაანიდან. 

დაწყებული წითელ წყარომდე,მთავარი “შარაგზის ზევით მთის ზოლის დიდ ნაწილზე აგრეთვე არაა გა”
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ზემოაღნიშ! მნულთან დაკავ “შირებით, 1936 წელს საქართველ ლოში ჩატარდა ეენახების მთლიანი აღ- 

წერა, რომლის თანახმად კახეთში 1937 წლის პირველი იანვრისათვის ირიცხებოდა 11,159,29 ჰექტარი 

ეენახი, 1986 წლიდან, საქართველოში მეეენახეობისა და ხარისხოვანი. მეღვინეობის განვითარებასთან და- 

კავშირებით, სწრაფი ტემპით დაიწყო ვენახების აღდგენა ფილო.ქსერის გამძლე საძერეებზე და 1941 წ-ის 

1 იანვრისათვის კახეთის ვენახების მთლიანმა ფართობმა 16,142 ჰექტარს მიაღწია. სამამულო ომის პე- 

რიოდში მუშახელის, საჭირო. ქიმიკატების და აპარატების ნაკლებობის გამო დროულად და ხარისხიანად 

არ ტარდებოდა ვენახებში და ამერიკული ვაზის სადედეებშმი ძირითადი აგროტექნიკური ღონისძიებანი, 

რის შედეგად ადგილი ჰქონდა ყურძნის მოსაელიანობის საგრძნობლად შემცტრებას და ვენახების ფართო- 

ბის ნაწილის დაღუპვას, 

ვენახების ფართობის ნაწილის შემცირება მოხდა ძირითადად უცხოეთიდან შემოტანილი, ჩვენს პი- 

რობებთან ნაკლებად შეგუებული, შამპანური ეაზის ჯიშების ხარჯზე. 

ვენახების არსებული ფართობის დასაზუსტებლად და ეაზის საწარმოო. „ ჯიშების გაადგილების გა– 

მ სარკვევად 1947 წლის "შემოდგომაზე ჩატარდა ვენახების მთლიანი აღრიცხვა. ქვემოთ მოყეანილია ჩა- 

ტარებული აღრიცხვის შედეგები: 

ვენახების ფართობის გაადგილება კახეთის ადმინისტრაციული რაიოწებისა და სექტორების 

მიხედვით 1948 წლის 1 იანვრისათვის : 

  

  

  
  

  

  
        
  

ხე)6 I 2 1.) „I <2 239221 | 2 ადმინისტრაციული რაიონის C5 2 §2 %52 2 §2 §84 2 C ? 3 ' §2 

დასახელება 2822 +9 _ | 5225 §6 C58: 595 ) 045 | <2 
99556) 562 | CC | 2 6= 22256) 56> 596 | 9682 

1 ხურჯააწის რაიოწი........... 238,13 18,მჯ ! 1,50748|) 2729 I 270900) 38,443 | 4511,00 | 3207 

ს | თელაეის იი აიიი ვეს წ)00 | 39,662 | 1350 91,51 | 1040 1476 | 9900 | 9040 
8 | იღეღლს. „. .....,.. 9950 | 2292 |” 6I03 |' 1069 | 9088) 1298 | 186183498! 19.88 
4 ყვარლის. -=""""”'"'"'”რ” - 901,29 15,64 “678,07 11.61 616,02 მ”. | 149538 | 10,2 

6 | საგარეჯოს, „“ ......,. 4 ს 9390 | კიIან) 734 | 54670! 77წ6 | |0I084| 7,8 
ნწ | ახმეტის "“'' 0,9 0,07 429,18 აუ“ 881,431 470 | ,16I,53 ნ,40 

7 | ლაგოდხი „ –_---–--–-= 000 | 13046) 927 | §«88წ8) 835 | 7024! წ! 
6 | აიჭრთის“ „ ........ – –” | 3.08წ) ნ44 | 90მ01| 995 | წიმი! ვ»0 
9 | წითელწაროს„დჯ ........ – – 241,64 4,24 103,21 1,45 346,95 2,46 

სულ....,“. 1287,98 | 100“/ა | 5743,36 | 100% | 70592,14 | 100/, | 408273 | 1C0%, 

%-ით ..... 914 | – «8, – | §0,08 | – 100 -   
როგორც მოყეანილი (უეხრილიდან ჩანს, ვენახების საერთო ფართობი ცალკეული რაიონების მიხედ- 

ჟით არათანაბრადაა განაწილებული. ასე, მაგალითად, მთელი ფართობის ნახევარზე მეტი (7.400 ჰექტ.). 

მარტო" გურჯაანისა და თელავის რაიონებშია მაშინ, როდესაც. კახეთის დანარჩენ შვიდ რაიონზე ნახევარ- 

ზე ნაკლები ფართობი მოდის. თუმცა ბუნებრიეი პირობები მევენახეობის განეითარებისათეის კახეთის 

თითქმის ყეელა რაიონში ხელსაყრელია, მაგრამ ვენახების ფართობების გაადგილება, გარდა ამისა, დამოკი- 

დებულია აგრეთვე სხვა სასოფლო-სამეურნეო კულტურების (მესაქონლეობის,. მეთამპაქოეობის და სხვ.) 

ეკონომიური მნიშვნელობისაგან. 

კახეთის თითქმის ყველა რაიონში საკმაოდ დიდი ფართობი მემინდქრეობას უქირაეს, ხოლო. ზოგ 

რაიონში წამყვან დარგს მევენახეობა და ზოგანა;) შესაქონლეობა წარმოადგენს. 

ვენახების ფართობის სიდიდის მიხედვით პირველი ადგილი კახეთში გურჯაანის რაიონს უჭირავს 

(4614 ჰექტ.), შემდეგ მოდის თელავის (2900) და სიღნალის (1814 პექტ.) რაიონები, ხოლო. ყეელაზე 

მცირე ფართობზეა (720 პექტ.). გაშენებული ეენახები ლაგოდეხის რაიონში, 

ახალი რაიონებიდან ყველაზე დიდ ფართობზეა გაშენებული ვენახები ახმეტის რაიონში (762 ჰექტ.), 

ხოლო. უკანასკნელი ადგილი ვენახების რაოდენობით წითელწყაროს რაიონს უჭირაეს (347 პექტ.)..
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ეენახების 1940 წლის მთლიანი აღწერის მასალების მიხედვით კახეთმი 273,” ჰექტარი ფილოქსე- 

რაგამძლე საძირეების სადედე ირიცხებოდა. ამ ფართობის ნახევარზე მეტი რიპარია7Xრუპესტრის » 

3309-ს ექირა შემდეგი ადგილები ფართობის მიხედეით 101/14-სა და რიპარიაXბერლანდიერი 1490 ბ-ს, 

3306.ს, რუპესტრის დიულოს, რიპარიაXბერლანდიერი § ბბ-ს, მშასლაXბერლანდიერი 41 ბ-ს და ყეელაზე 

მცირე ფართობი სოლონისXრიპარია M# 1616-ს ეჭირა, აღნიშნული ფართობის განაწილება ადმინის- 

ტრაციული რაიონებისა ჯიშების მიხედვით მოცემულია ქვემომოყვანილ (უხრილში, 

ფილოქსერის გამძლე ამერიკული ვაზის სადედეების ჯიშობრივი შემადგენლობა 

ვენახების 19410 წლის მთლიანი ალწერის მიხედვით 

  

  

  
    

  

  
        
  

  

    

! IX I კ წ ! 'ხX თ1= 5 §2826I)LV X. |2 ი 
ი. ლ ლ C-. L> 2=|<§ ლ 2 | წ დ IC CL ჯ 

| I2§2 Xფ XX I XV | « 26 2519-8586 
| 292 25 |28 | 29 22 1§§> (2)2§9| § | ი 
' §6956) §% | §5) §VI §ა რ5=5 5§51§68) 5.) 5 

1 | ჯურჯაანის რაიონი ,,.,.. ...... == 1,64! 15,0L | 908 | 0.93) 1,31| 0,15| 1,021) I.04 | 11I,83 
ბ | სღინღის  ,».... თნ მთ. 9951) 1,5) 749 178 | – | I! 020 09, – ქ «იწ 
8 წითელწყარო) „ა. .............· 847, იკა) 258| 0,0, –– ი0ვ – – 006) 0.55 

4 | თელაეის ხი ნიი ათონი თილვი ჰვმ6 418) 881) 58 | 49I) 001) – | 0#%3| 0,9! 416 
წ. | ყეარლის თე ა აო თით ეთო ბთის ; მე,0ე) 0,932! 091) – | – | 000) – | 003, 4/(| 40)9 

ც | ლაიოოდხი ი „ .............. | 18) 00) 0?) 110) – )| – – | 333 – წამ 
ძქაო“-“"""""""""' ;1სწ6 | 216) 946! 112) 184| – | – | 0%| – | 202 

– ' I 
სულ კახეთში ...... .. რთ 18,8I | §8,76 | 30,0 6 | გან! 0, | 693, 1,506) 9737 

| 1. 
' | ' 

სულ საქართეელოში , . , . . „ტა, ყხი9 აი 69,863 180) 685) 4,6 ; 42.58 | 15.63 | ხI4,98 
! I       

  

სამაბულო. ომის პერიოდში სადედის ფართობი, როგორიც ზემოთაც იყო აღნიშნული, ნაწილობოიე 

შემცირდა, 1917 წლის შემოდგომის აღწერის მიხედვით 1948 წლის პირველ ი„ნვერისათვის კახეთში 

ირიცხებოდა 259 ჰექტ. ფილოქსერაგამძლე საძირეების სადედე ეენახი, ამ ეენახების დაახლოებით 

ორი მესამედი კოლმეურნეობებშია გაშენებული, ხოლო. ერთი მესამედი –– საბჭოთა მეურნეობებში. 

სადედეებში ჯიშების განაწილება დაახლოებით ისეთიევჟა, როგორც ეს 1910 წლის აღწერის მასა- 

ლებშია ნაჩვენები, სახელდობ“, რიპარიაXრუპესტრის ჰიბრიდებს (8309-სა და 101/1-ს) უქირაეს დაახ- 

ლოებით მთელი ფართობის სამი მეოთხედი, ბერლანდიერის ჰიბრიდებს 209/, და დანარჩენი §9/, დანარ- 

ჩენ ჯიშებს. ' 

მევენახეობის შემდგომ განეითარებასთან დაკავშირებით საქართველოში 1919--1950 წლებში ”შენ- 

დება დამატებით »00 ჰექტარი ფილოქსერაგამძლე საძირეების სადედე ეენახი, ძირითადად, რიპარია„Xბერ- 

ლანდიერის პიბრიდებით. ამოცანადა· დასახული ფართობის გადიდებასთან ერთად სადედეების მოსაელია- 

ნობის გაზრდა ახლანდელ 20000 მეტრიდან 9380--40000 მეტრამდე ჰექტარზე. 

ახალი ეენახები კახეთში შენდება 59-60 სმ სიღრმის პლანტაჟზე დაფესეიანებული ერთწლიანი 

ნამყენებით. განსაკუთრებული ყურადღება უნდა მიექცეს ნამყენი ეაზის წესიერ დახარისხებას, რადგანაც) 

ახალ ნარგავებში ნამყენი ვაზის გატდენისა და ეენახების საზიანო. სიმეჩხრის ძირითადი მიზეზი ნამყენე- 

ბის ცუდად დახარისჩებაა, ' 

საბჭოთა მეურწეობების ვენახების დიდი უმოავლესობა, ხოლო. კოლმეურნეობების ვენახების თით- 

ქმის ნახევარი გამართულია სარ-მავთულზე, დანარჩენი ფართობიც ახლო მომაეალში გაიმართება სარ- 

მაეთულზე, 
ეენ:ხების მექანიკურ (ტრაქტორებით) დამუშავებასთან. დაკაეშირებით 1ყს32 წლიდან მანძილები 

რიგთა შორის გადიდებულია 2 მეტრამდე, ხოლო. ვაზთა მორის დატოვებულიი 1,5 მეტრი მანძილი.



ასეთი (8 კე. მეტრიანი) კეების არის შემთხვევამი ჰექტარზე მოდღის 3830 ეაზი, ე. ი, ვაზთა რარ- 

დენობა ჰექტარზე საგრძნობლად მცირდება მაშინ, როდესაც) ვაზების დატვირთეა კეირტებით შესაბამისად 

არ გაიზარდა, 

აქამდე ვენახები შენდებოდა როგორც რიგებს, ისე ვაზებს შორის ორი არშინი მანძილის დატოვებით, 

ამ ”შემთხეევაში ერთ დესიატინაზე მოდიოდა 5,486 ძირი ვაზი, ანუ ჰექტარზე დაახლოებით 5000-მდე ვაზი. 

ვაზი ჩვეულებრივ ისხვლებოდა ერთ, ოტ ან სამკვირტიან ნეკზე და ერთ 7-8 კვირტიან საკავე- 

ბელზე. ამ წესით გასხვლის დროს ჰექტარზე საშუალოდ მოდიოდა 4წ –წ0 ათასი კვირტი და მოსავალი 

საშუალოდ 60--65 ცენტნერს აღწევდა. 

ამჟამად კახეთმი საბჭოთა მეურნეობების ვენახების დაახლოებით ნახევარზე მეტი და კოლმეურნეო- 

ბების ეენახების ერთი მესამედი გაშენებულია ძირითაღად რიგთა შორის 2,0 მეტრის და ვაზთა შორის 

1,5 მეტრის დატოვებით და თავისუფლად შეიძლება დამუშავდეს ტრაქტორით „კიროვეც 95%. კოლ- 

მეურნეებისა და მუშა-მოსამსახურეების პირად სარგებლობაში მყოფ საკარმიდამო. ნაკვეთებზე ვაზი დარ- 

ულია გაცილებით უფრო. მჭიდროდ (I,0 X 0,75, 1,0 X 1,0, იშვიათად 1,95 X 1,0 მეტრზე), რის შესა- 

ბამისად ჰექტარზე მოდის 8000–დან 12000-მდე. ეაზი, დიდმა (8 კვ მეტრიანმა) კვების არემ IC. X1,9 

მეტრზე) კახეთის ნიადაგების პირობებში მომეტებულ “შემთხვევებში ვერ მოგეცა მოსავლიანობის “მატება 

გადიდებული კვების არის შესაბამისად, ამიტომ 1946 წლიდან კახეთში ახალი ვენახები მექანიზაციის ზოლ– 

ში შენდება რიგთა შორის 1,5 მეტრის და ვაზთა შორის 1,295 მეტრის დატოეებით (1,5 X1,25), ხო- 

ლო დანარჩენ ადგილებში 1,25 მეტრის დატოვებით როგორც რიგთა, ისე ვაზთა შორის (1,95 X 1,25 

მეტრზე), 
კეების არის სიდიდის "შესაბამისად ეენახების გასხელა და ფეხზე დაყენება სხვადასხვაგვარია, ძეელად 

კახეთში, როცა ვენახები უმყენი და უფრო. ხშირი იყო, ეაზი მისი ღონისდა მიხედვით ისხვლებოდა ერთ, 

ორ ან სამკვირტიან ნეკზე (სამამულეზე) ღა ერთ 6--8 კვირტიან საკავებელზე (სანაყოფეზე, მოსახვევზე). 

ვაზის გასხელისა და ფეხზე დაყენების (ფორმირების) აღნიშნუ ული წესი ძველთაგანვე იყო ცნობილი სა- 

ქართეელოში ქართული წესის სახელწოდებით. ამჟამად კი მევენახეობის თითქმის ყველა ქეეყანაში გასხვლი- 

სა და ფორმირების ეს წესი ცნობილია ფრანგი მეცნიერის გუიოს ფორმის სახელწოდებით, იგი განსხვავ– 

დება ქართული ფორმისაგან ვაზის ტანის სიმაღლითა და საყრდენის გამოყენებით, ქართული წესი ხასი- 

ათდება ვაზის მაღალი ტანით (60-80 სანტიმეტრი) და ვაზის ნაზარდის სარზე დაკავებით, 

ახალ (ნამყენ) ვენახებში ვაზის კვების არის გადიდებასთან (3. კვე. მეტ-მდე) დაკავშირებით ვენახების 

გასხელისა, და ფორმირების წესები შეიცვალა. სამ კვადრატულ მეტრიან კეების არეზე ვაზებს ეძლევა 2 

ორ-ორ კვირტიანი ნეკი და ორი 7 ან 8 კვირტიანი სანაყოფე, რაც “შეადგენს ძირზე 18--20 ან ჰექ- 

ტარზე 99-- 66000 კეირტს, ნაცელად 46-– 50000 კვირტისა ორ კეადრატულ მეტრიან კეების არეზე. 

აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ ვაზის უცვლელი, მრავალსაუკუნოვანი კულტურის შედეგად სა- 

ვენახე ნიადაგები მეტად მოღლილია და ხშირ ”შემთხეევაში ეაზი დიდ დატვირთვას ვერ იტანს, რის გა- 

მო. აუ(უკილებელია ორგანული და მინერალური სასუქების სისტემატური შეტანა ვენახებში. 

კახეთის ზოგიერთ ადგილებში (მის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში), სადაც ღონიერი და სარწყავი 

ნიადაგებია, საჭიროა ორმხრიანი გუიოს ნაცვლად უფრო ძლიერი დატვირთვის ფორმების ცალმხრიანი და 

ორმხრიანი კორდონების შემოღება, კახეთის დანარჩენ ნაწილში, გადიდებული კვების არის რაციონა- 

ლურად გამოყენების მიზნით, აუცილებელია ვენახებში სისტემატურად. შეტანა ორგანული და მინერა- 

ლური სასუქებისა მორიგეობით ვაზის დატვირთვისა და მოსავლიანობის გასადიდებლად, 

_ კახეთის თანამედროვე შეეენახეობის სხვა თავისებურებათაგან აღსანიმნავია,, ფილოქსერის გარდა, 

სოკოვან ავადმყოფობათა და სხვა მავნებლების, მათ შორის პირველ რიგმი ავადმყოფობებიდან ჭრაქის, 

(მილდიუმის), ნაცრის, თეთრი და შაეი სიდამპლის, ხოლო. მაენებელთაგან (ერუფარიანას, ყურძნის ქიის 

მარმარილოს ღრაქას და სხვათა გავრ(კელება. ამათგან ერთიანად და სისტემატურადაა გავრცელებული 

ჭრაქი და ნაცარი. მათ წინააღმდეგ არსებობს ნაცადი, მეტად ეფექტური საშუალება -–- შაბიამნის ხსნა» 

რის 'შესხურება ჭრაქის წინააღმდეგ და გოგირდის შეფრქეევა – ნაცრის წინააღმდეგ. მაგრამ თუ წამლობა 

თაეის დროზე არ იქნება. ჩატარებული, ამ ავადმყოფობებს შეუძლია დიდი ზარალის მოტანა ჩვენი მევე– 

ნახეობისათეის, შაეი და თეთრი სიდამპლე იჩენს თავს ზოგიერთ ტენიან წლებში, ხშირად სეტყეის შემ- 

დეგ.. შის წინააღმდეგ იხმარება დიდი კონცენტრაციის (2––3%,) “მაბიამნის ხსნარი, 

ვაზის მავნებელთაგან პირველ რიგში აღსანიშნავია ყველაზე საშიში მწერი (ცრუფარიანა, რომელიც 

ამ უკანასკნელ წლებში საგრძნობლად გავრცელდა ძირითადად გურჯაანის და სიღნაღის რაიონში, ამ 

ქ. დ. ი. ტაბიძე '



ასეთი (3 კვ. მეტრიანი) კეების არის შემთხვეეაში ჰექტარზე მოდღის 8330 ეაზი, ე. ი, ეაზთა რაო- 

დენობა ჰექტარზე საგრძნობლად მცირდება მაშინ, როდესაც ვაზების დატვირთვა კეირტებით “შესაბამისად 

არ გაიზარდა, 

აქამდე ვენახები შენდებოდა როგორც რიგებს, ისე ვაზებს მორის ორი არშინი მანძილის დატოეებით, 

ამ 'შემთხეევაში ერთ დესიატინაზე მოდიოდა 5,486 ძირი ვაზი, ანუ ჰექტარზე დაახლოებით 5000-მდე ვაზი, 

ვაზი ჩვეულებრივ ისხვლებოდა ერთ, ოტ ან სამკვირტიან ნეკზე და ერთ 7-8 კვირტიან საკავე- 

ბელზე. ამ წესით გასხვლის დროს ჰექტარზე საშუალოდ მოდიოდა 45 –-წ0 ათასი კვირტი და მოსავალი 

საშუალოდ 60--65 ცენტნერს აღწევდა. 

ამჟამად კახეთში საბჭოთა მეურნეობების ვენახების დაახლოებით ნახევარზე მეტი და კოლმეურნეო- 

ბების ეენახების ერთი მესამედი გაშენებულია ძირითადად რიგთა შორის 2,0 მეტრის და ვაზთა შორის 

1,5 მეტრის დატოვებით და თავისუფლად შეიძლება დამუშავდეს ტრაქტორით „კიროვეც 85%. კოლ- 

მეურნეებისა და მუშა-მოსამსახურეების პირად სარგებლობაში მყოფ საკარმიდამო. ნაკვეთებზე ვაზი დარ- 

გულია გაცილებით უფრო. მჭიდროდ (1,0 X 0,75, 1,0 X 1,0, იშვიათად 1,95 X 1,0 მეტრზე), რის შესა- 

ბამისად ჰექტარზე მოდის 8000-დან 12000-მდე ეაზი. დიდმა (8 კვ. მეტრიანმა) კვების არემ (2 X 1,5 

მეტრზე) კახეთის ნიადაგების პირობებში მომეტებულ შემთხვევებში ვერ მოგეცა მოსავლიანობის “მატება 

გადიდებული კვების არის შესაბამისად, ამიტომ 1946 წლიდან კახეთში ახალი ვენახები მექანიზაციის ზოლ–- 

ში შენდება რიგთა “შმორის 1,5 მეტრის და ვაზთა მორის 1,925 მეტრის დატოვებით (1,5X1,25), ხო- 

ლო დანარჩენ ადგილებში 1,25 მეტრის დატოვებით როგორც რიგთა, ისე ვახთა შორის (1,95 X 1,25 

მეტრზე), 
კეების არის სიდიდის "შესაბამისად ვენახების გასხვლა. და ფეხზე დაყენება სხვადასხვაგეარია, ძეელად 

კახეთში, როცა ვენახები უმყენი და უფრო. ხშირი იყო, ვაზი მისი ღონისდა მიხედვით ისხვლებოდა ერთ, 

ორ ან სამკეირტიან. ნეკზე (სამამულეზე) ღა ერთ 6--8 კვირტიან საკავებელზე (სანაყოფეზე, მოსახვევზე). 

ვაზის გასხელისა და ფეხზე დაყენების (ფორმირების) აღნიშნუ ული წესი ძველთაგანვე იყო ცნობილი სა- 

ქართეელოში ქართული წესის სახელწოდებით. ამჟამად კი მევენახეობის თითქმის ყველა ქეეყანაში გასხვლი- 

სა და ფორმირების ეს წესი ცნობილია ფრანგი მეცნიერის გუიოს ფორმის სახელწოდებით, იგი განსხვავ– 

დება ქართული ფორმისაგან ვაზის ტანის სიმაღლითა და საყრდენის გამოყენებით, ქართული წესი ხასი- 

ათდება ვაზის მაღალი ტანით (60--80 სანტიმეტრი) და ვაზის ნაზარდის სარზე დაკავებით, 

ახალ (ნამყენ) ვენახებში ეაზის კვების არის გადიდებასთან (3. კვ. მეტ- მდე) დაკავშირებით ვენახების 

გასხვლისა, და ფორმირების წესები შეიცვალა. სამ კვადრატულ მეტრიან კვების არეზე ვაზებს ეძლევა 2 

ორ-ორ კეირტიანი ნეკი და ორი 7 ან 8 კეირტიანი სანაყოფე, რაც “შეადგენს ძირზე 18--20 ან ჰექ- 

ტარზე 59-- 660009 კვირტს, ნაცელად 46-–– 50000 კვირტისა ორ კეადრატულ მეტრიან კეების არეზე, 

აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ ვაზის უცვლელი, მრავალსაუკუნოვანი კულტურის შედეგად სა- 

ვენახე ნიადაგები მეტად მოღლილია და ხშიო ”შემთხეევაში ეაზი დიდ დატვირთეას ვერ იტანს, რის გა- 

მო. აუ,(ეილებელია ორგანული და მინერალური სასუქების სისტემატური შეტანა ვენახებში, 

კახეთის ზოგიერთ ადგილებში (მის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში), სადაც ღონიერი და სარწყავი 

ნიადაგებია, საჭიროა ორმხრიანი გუიოს ნა„/ყვლად უფრო. ძლიერი დატვირთვის ფორმების ცალმხრიანი და 

ორმხრიანი კორდონების შემოღება. კახეთის დანარჩენ ნაწილში, გადიდებული კვების არის რაციონა- 

ლურად გამოყენების მიზნით, აუ(უილებელია ვენახებში სისტემატურად შეტანა ორგანული და მინერა- 

ლური სასუქებისა მორიგეობით ვაზის დატვირთვისა და მოსავლიანობის გასადიდებლად, 

კახეთის თანამედროვე შეეენახეობის სხვა თავისებურებათაგან აღსანიშნავია, თფილოქსერის გარდა, 

სოკოვან ავადმყოფობათა და სხვა მავნებლების, მათ მორის პირველ რიგმი ავადმყოფობებიდან ჭრაქის, 

(მილდიუმის), ნაცრის, თეთრი და შაეი სიდამპლის, ხოლო. მაენებელთაგან (ე)რუფარიანას, ყურძნის ჭიის 

მარმარილოს ღრაჭას და სხვათა გავრ(კელება. ამათგან ერთიანად და სისტემატურადაა გავრცელებული 

პრაქი ღა ნაცარი. მათ წინააღმდეგ არსებობს ნაცადი, მეტად ეფექტური საშუალება -– შაბიამნის ხსნა» 

რის შესხურება ჭრაქის წინააღმდეგ და გოგირდის "შეფრქვევა – ნაცრის წინააღმდეგ. მაგრამ თუ წამლობა 

თაეის დროზე არ იქნება. ჩატარებული, ამ ავადმყოფობებს შეუძლია დიდი ზარალის მოტანა ჩვენი მევე– 

ნახეობისათვის, 'შმაეი და თეთრი სიდამპლე იჩენს თავს ზოგიერთ ტენიან წლებში, ხშირად სეტყვის შემ- 

დეგ.. მის წინააღმდეგ იხმარება დიდი კონცენტრაციის (2--3 %ა) 'მაბიამნის ხსნარი, 

ვაზის მავნებელთაგან პირეელ რიგში აღსანიშნავია ყველაზე საშიში მწერი (უერუფარიანა, რომელიც 

ამ უკანასკნელ წლებში საგრძნობლად გავრცელდა ძირითადად გურჯაანის და სიღნაღის რაიონში, ამ 

8. დ. ი. ტაბიძე '



მწერის წინააღმდეგ იყენებენ ნავთკირის ან მინერალური ზეთების ენულსიებს და მის გამანადგურებელ- 

მწერს კრიპტოლემუსს, რომელსაც უშვებენ „ცცრრუფარიანათი დაავადებულ ვენახში: იელისის შუა რიცხეებ- 

“მი ან აგვისტოს დასაწყისში. ყურძნის ჭია გავრცელებულია ძირითადად გურჯაანისა და სიღნაღის რაი- 

ონების ვენახებში, მის წინააღმდეგ ხმარობენ. დარი მხანულ კალციუმს ან საბჭოთა მერიტოლს 3-ჯერ 

ვეგეტაციის განმავლობაში. მარმარილოს ღრაჭა გავრცელებულია ლამიან ნიადაგებში, ვენახის დამუშავე- 

ბის დროს (სხვლა, ბარვა, თოხნა) ამ მავნებლებს აგროეებენ და სპობენ, 

ქენახების ფართობის გადიდებასთან. ერთად დასახულია ამოჯკანად ვენახების მოსავლიანობის შემ- 

დგომი გადიდება, სამაპულო. ომის წინა პერიოდში ვენახების მოსავლიანობა საგრძნობლად გაიზარდა, 

საბჭოთა მეურნეობებში უკვე მიღებული იყო საშუალოდ 50 ცენტნერი, ხოლო კოლმეურნეობებში სა- 

შმშუალოდ 85 ცენტნერი ყურძენი ჰექტარზე. 1948 წლიდან იწყება ჩვენში დიდი გარდატეხა მოსავლიანო.- 

ბის ზრდის საქმეში. 

ზოგიერთმა რაიონმა კახეთში მიიღო სამუალოდ 32-84 ცენტნერი ყურჭჰენი ჰექტარზე, ხოლო. 

საბჭოთა მეურნეობებმა საშუალოდ 35 ცენტნერი მიიღეს, ცალკეულმა მეურნეობებმა 1948 წელს მიიღეს 

საკმაოდ დიდ ფართობებზე საშუალოდ 79 ცენტზერი (გურჯაანი), 70 ცენტნერი (ხირსა), 63 ცენტზერი 

(მანავი), ხოლო. მერგოლურებმა ცალკეულ ნაკეეთებზე 100 და მეტი ცენტნერი ყურძენი ჰექტარზე, ყო- 

ეელივე ეს მოწმობს იმას, რომ ვენახების დროული დღა კარგი მოელა-დაჭუშავებით. თავისუფლად შეიძ- 

ლება ახლანდელი საშუალო. მოსავლის ერთიორად გადიდება და ჰექტარზე სამუალოდ 60 --70 ცენტნე- 

რი ყურძნის მიღება. 

საქართველოს სოფლის მეურნეობის სამინისტრომ შეიმუშავა მევენახეობის განეითარების შვიდწლიან ი 

გეგმის პროექტი, აღნიშნული პროექტის მიხედვით კახეთში 1949 -–1955 წლებში უნდა გაშენდეს 9350 

ჰექტარი ახალი ვენახი. 

აღნიშნული პროექტის მიხედეით 1955 წლისათეის, 1919 წლამდე გაშენებული ვენახების ჩათვლით, 

კახეთში იქნება 94 ათას ჰექტარამდე ვენახი, 

რა თქმა უნდა, ამით არ ამოიწურება კახეთში შევენახეობის შემდგომი განვითარების შესაძლებლობა– 

ნი, როგორც ზემოთაც იყო. აღნიშნული, კახეთში მთავარი კავკასიონის და (ცივ-გომბორის ქედის კალ- 

თებზე უხეად მოიპოვება ჯერ კიდევ აუთვისებელი, ძეძეითა და ჯაგრცხილით დაფარული, საუკეთესო. 

საეენახე ადგილები, რომელთა შემდგომი ათეისებით თაეისუფლად “შეიძლება ვენახის ფართობის 50000 

ჰექტარამდე აყვანა, რაც კახეთის მთლიანი ტერიტორიის მხოლოდ 2,5 ი-ს "შეადგენს. 

ახალი ვენახების გაშენების გეგმის პროექტი 

  

  

  
      

დაპროექტე- · 
19)8 წლის ხულია იქნება 1956 

შეეეზახეობის რაიონები ჩაშენება შე5იშვნა 
ფართობი 1949 1955 წლისათვის 

წწ. 

! ჯსურჯაანის რაიონის... ,. .. 4513,6 90000 65I3,6 

2 თელავის " > 2900,0 20000 4900,0 

ვ სიღნაღის ”·"'' .. 1813,49 13000 მ114,48 

4 ყეარლის - აანთო 8ი 1493,33 1900,0 29695,39 

ნ საგარჯოს „ი... ....., 1010,84 800,0 „ 1810,83§ 

6 ახმეტის · – 76L,53 6ე0,0 180L,68 

? ლაგოდეხი” „ .ი 790,294 10ე,0 890,94 

8 კაჭრეთის »”!''''"" 690,866 1100,0 159086 

მ წითელ წყაროს , დეეე 84695 ყხეიი 696.85 

სულ,...... 14082,76 9,350 93439,76       
ვენახების ჯიმობრივი შემადგენლობა. კახური ვაზის ჯი'მობრიეი “მემადგენლობა მეტად მდი- 

დარი და მრავალფეროვანია, ჯიშების საერთო რაოდენობა 60-ს აღწევს.



25 -. 

კახური ვაზის ჯიშების დიდი სახალხო-სამეურნეო. მნიშვნელობის მიუხედავად ძველად მათს 'შეგრო- 

ეება-შესწავლას ნაკლები ყურადღება ექცეოდა, საბჭოთა ხელისუფლების დამყარებიდან, განსაკუთრებით 

მევენახეობის” საცდელი სადგურის დაარსებიდან (ს. ურიათუბანში, 1924 წელს), პირველად დაიწყო. კა- 

ხეთში გაერცელებული ვაზის ჯიშების “შეგროეება-ინვენტარიზაცია. სადგურმა შეძლო. მოკლე დროში 

40 კახური ვაზის ჯიშის შეგროვება. შემდეგ ეს მუშაობა საქართველოს მასშტაბით განაგრძო. შევენა- 
ხეობა-მეღეინეობის სამეცნიერო საკელევო. ინსტიტუტმა (ქ. თელავი), 

1932 წელს მევენახეობის ინსტიტუტის დირექტორის მოადგილის საქართეელოს მეცნიერებათა აკა– 

დემიის ნამდვილი წეერის პროფ. სოლომონ ჩოლოყაშვილის ინიციატივით მოეწყო საქართეელოს მევენა- 

ხეობის ძირითადი რაიონების გამოკვლევა ქართული ვაზის ჯიშების ადგილზე ასაწერად და ”შესაგროვე- 

ბლად. ქართული ვაზის ჯიშების მეგროეებაში მონ აწილეობდნენ: მ. რამიშეილი, არ. ფირანიშვილი, დ. 

ტაბიძე, მ. ლაზარევსკი, ბ, ჩხაიძე, ზ. სიბაშვილი და ე, სუშკოვი, ექსპედიციების მუშაობის შედეგად 

"შეგროვებულ იქნა 400-მდე ქართული ვაზის ჯიში. მარტო კახეთში ჯიშების საერთო რაოდენობამ, წი- 

ნათ შეგროვებულთან ერთად, 75-ს მიაღწია. 

ამ რაოდენობიდან 12 სახელწოდება სინონიმი (დამატებით შერქმეული სახელი), ხოლო. სამი ჯიში 

ქართლური აღმოჩნდა. დანარჩენი 60 ჯიში კახური ვაზის ჯიშების ფონდს შეადგენს. მათგან 40 ჯიში 

შედარებით უფრო მეტად არის გავრცელებული და შესწავლილიც, ხოლო. 20 ჯიში დამატებით გამო- 

კელევებს, შესწავლას და სახელწოდებების დაზუსტებას მოითხოეს. 

აღნიშნული ჯიშები გაშენებულია საქ. მეცნ. აკადემიის მევენახეობის კვლევითი ინსტიტუტის ექს- 

პერიმენტალურ ბაზაზე ს. ურიათუბანში თითოეული ჯიში 82 ძირის რაოდენობით და მევენახეობის 

ინსტიტუტის მთავარ საკოლექციო. ნაკეეთზე ქ. თელავში ათ-ათი ძირის რაოდენობით. 

V” მიუხედავად იმისა, რომ კახეთის ჯიმობრივი ასორტიმენტი მეტად მდიდარი და მრავალფეროვანია, 

მათგან. ფართო. სამრეწეელო. გაერცელება მხოლოდ რქაწითელმა, საფერაემა და, ნაწილობრივ, მწვანემ 

მოიპოვა. ამ სამ ჯიშს უკავია კახეთის მთელი ვენახების თითქმის 98"/, დანარჩენი ჯიშების დიდი უმ- 

რავლესობა გეხედება, ძირითადად, პატარა ნაკვეთების ან უფრო ხშირად ძირითად საწარმოო. ჯიშებთან. 

მინარევის სახით. ) ჯიშების მცირე ნაწილმა უკეე დაკარგა საწარმოო. მნიშვნელობა და შემონახული და 

დაცულია მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებზე. 

უკანასკნელ ხანებში ჩვენში ხარისხოვანი მეღვინეობის განვითარებასთან დაკავშირებით ჩეენი საწარ- 

მოო სტანდარტული ასორტიმენტი შეივსო. ვაზის ახალი ჯიშებით: ჯანანურათი (ხიხვი) და კაბერნე სო- 

ვეინიონით, 

კახეთის ეენახები” ჯიმობრივი 'შემადგენლობის. და მისი დინამიკის დასახასიათებლად ქვემოთ მო- 

ყქეანილია 1936 და 1910 წლებში ვენახების მთლიანი აღრიცხეის მასალები (იხ. ცხრილები). 

კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშებიდან. ფართოდ გავრცელებულია რქაწითელი, მას უქირავს მთელი 

ფართობის ორი მესამედი (77,34მ/), შემდეგ საფერავი (15,28) და, ნაწილობრივ, მწეანე (5,341/.), 

იშვიათია ჯანანურა (0,22ბშ/) და კაბერნე სოვინიონი (0,389/ი), ხოლო. დანარჩენი ჯიშები კიდევ უფრო 

იშეიათად გეხედება. · 

ძეელად, სოკოვან ავადმყოფობათა და ფილოქსერის გავრცელებამდე, ვაზის საწარმოო. ასორტიმენტი 

გაცილებით უფრო. მდიდარი და მოავალფეროვანი იყო, რადგანა() ეაზის ჯიშების შერჩევა ძირითადად 

მხოლოდ ორი მთავარი ნიშნის – მოსავლიანობის და ხარისხის-- მიხედვით წარმოებდა. ახალ ვითარებაში 

ეაზის ჯიშების შერჩევა საგრძნობლად გართულდა, რადგანა) მთავარი ყურადღება მოსავლიანობასა და 

ხარისხთან ერთად, გადატანილი იქნა ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობაზე, გარემოსა. და აგროტექნიკის 

ახალი წესებისადმი შეგუებაზე და სხვ. ამრიგად, ვაზის ჯიმების შერჩევას რიგი სამეურნეო და ბიოლო- 

გიურ თვისებათა კომპლექსი დაედო. საფუძელად, თუ აღნიშნული კომპლექსის მიხედვით მიეუდგებით 

წარმოებაში გავრცელებული ჯიშების შეფასებას, ადვილად დავრწმუნდებით რომ რქაწითელი ყველა 

ჯი მზე უფრო სრულად აკმაყოფილებს ამ კომპლექსს: მან უხვი მოსავალი იცის და ღეინო კარგი უდგე: 

ბა, გარემო. პირობებს (ჰ-ვა, ნიადაგები) კარგად ეგუება, სოკოვან. ავადმყოფობათა და ფილოქსერის მი- 

მართ შედარებით კარგი გამძლეა, ყინვებს კარგად იტანს და სხვ. ყექლაფერი ამის გარდა, რქაწითელი 

უნიეერსალური ჯიშია: იგი გამოსადეგია სუფრის, მაგარი და სადღესერტო. ღვინოებისა და სუფრის ყურძ- 

ნის დასამზადებლად, 

ასეთიეე მაღალი მაჩეენებლები ახასიათებს საფერავსაც: იგი რქაწითელზე გა(ეკილებით უფრო. მაღალი 

ღირსების ღვი5ოს იძლევა, ნაცარს რქაწითელზე უკეთ უძლებს, ოღონდ რქაწითელს საგრძნობლად ჩა- · 

მორჩება ფილოქსერის და ყინვების მიმართ გამძლეობასა და ნაწილობრივ გარემო. პირობებისადმი შეგუე--



ვკ„>.__ 

  

  
  

      
      

ბაში. ძირითადად ამით "შეიძლება აიხსნას რქაწითელის საფერაეზე უფრო მეტად გავრცელება ჩვენს ევ- 

ნახებში. 

ვენახების ჯიშობრივი შემადგენლობა რაიონების მიხედვით 1916 წლის აღრიცხვის 
მასალების მიხედვით 

6 : 
ლ ”C 

ადმინისტრაცი– წ C 95% 285) ა. მ, ი 
ული რაიონების | 8 % 5 0: 18 5C 9655) > | = 8.) 85 |! 

დასაზელეჩა > დ # CC 55 დ | § 55 150:6/ წ | « C | %ი - 8 
= 1 CC) 6 156152 ,) 8 =5 I<5C) < | 4 | = |დ§) V )<4 
LI 86) 3 |26|5§6«| 7 | § | 57 I5C7=I 5 6 | 5 |5») 5 5 

1 | გურჯაანის, ,„ , |2909,84| 30,36, 574,4 | 7.93) 9,183) 2,9ე| 1.53) 4,92| 652 მე1| 124, 437 გგავს მეც 

2 | თელაეჟის... „ . „ |I16539,65| 295,ნწ”I 090,9 | წ6,32| 09 | 144 – | 2,66| 1.51) 1,49| 26.59) 8,32| 1295) 22777 098 2წ( 

8 | სიღნაღის . . . . /1659,62 1402 0,59| 42.57) 0,59|I70| – | 708, – – – 021! 155) 1624,817 15,45 

4 ყერლის ,.. . წწნ0მ) 1,109, 4079) – | )6| –| –| – | – | – | §თ – | 105 100148102 
5 | საგარეჯოს... , . | 499,15| 61,483, 209 9პ' 11,790) 6,965) 1,94| 0,762, 8,15 | 82,990) 035) – | – | წეი7 929,07| 881 
6 | ლაგოდეზის . . , | 719,359, – 007 – – –| –| – | 2,2 – – –, | 1763 752,17 | 7,16 

სულ . . |7:84,24. «აისი ბმ 66,61 | 11.48 | 5,61| 2,15 | 2281 11201 1,894 | 33,95| 9,77 | 9082 )ინინინ | 102 

»ი"" I+,I0! => I8,67. 0.63 თ 0,0 | 002| 0.22, 1,096, 0,02 0%, 009) 087) 100%                     
ვაზის ჯიშების გაადგილება ადმინისტრაციული რაიონების მიხედვით ვენახების 19+0 წ. 

საკავშირო აღწერის მასალების მიხედვით 
  

    

      
            
                

I 1I>21-– გ § 145) 2 - §I§ დ +8 ადმინისტრა: ი 6 « 9 8 8C 2 2 3 

ციული წ 2 ჯ# «9256 ) 53 |§=I<55) 25 - 2 = | C | < 2 2 | V5,§5|) 2 
რაიონების C => )I81 <1. C | § | => |60V | + |IდფVI 55) 5 

8 «129 %§=)2)5§5 5 5) (=52 I 25 გ5 8 V დასაზელება 9 8 2. 2)I<9<§)5 2 C 93812 V5 ნ 6 | 35 | დწV · ი 

დ | 5) C |%4) 5) §5|)5 V–I)8| 2 55 5) 5 |Mწ8,52| 5!) – 

გურჯაანის . . | 4,006,58| 098,90; 86,79 | 0,9! 1,056 0.18. 9,21 | 0,11 იი | – (055 (ი – | _– ICI 29,91 | 4816,07. 
თელაეის. .. . . | 290207, 79ჰ,11 5362) 35,862) წ,32 | 0.15 '0,07 | 074 1042 1073 0,17 :0,07 – 00>. .0)ქ9 | 7),63 | 394949 
სიღწაღის . . . | 178977, 9 90/0მ! 24,51 | 0.81, 1.76 079 | – |0,92 0.22 ,0,67| – | – (07? – – | 1559) 1931,63 
ყვარლის . „ . | 1192,44 491.06, 2,98 | §,07 29889 – – – “– – – – – – – | 17.63| 1700,85 
საგარეჯოს , .I 806,31| 362,3(.2598 22 | – –|–|– | – |I|909| – –_– |“ – – – (| §0,41| 1527,33 
ლაგოდეხის... C620,64 13.93 11,93 019 – – |– |– |–– | – |1339,005!|04) |ტიგ 806 12858) ”69,68 
წითელწყაროს .| 495,77 16,59, 49,47 –< IIL) – | – |0| – | – | – |003 | – ( – | 1302| ნ06წ) 

' ! ' : I 
სულ. , . |1139ქ,49239!, წა) 9927 = 10,96 8,55 | 2,28 | 1,77 ,0,73 | 145 0,05 | 0,13 | 017 |0C01 | 3,40 |170,0 |150%0057 

I 

%V/- საერთო, I 
ფართობის | - | | | 
მიმართ . I 74,პც2 15,765) 6,36ე; ათი 0,072| 0,062) 0.014, 0,011; 0,005, 0,009, 0,004, 0.001,0,00015, 0,0002 0,029, 230, –   
ის ფაქტი, რომ რქაწითელს ამჟამად მოქარბებით დიდი ფართობი უქირაეს, აიხსნება. იმითაც, რომ 

ძველ ვენახებში საფერავი, ფილოქსერისადმი სუსტი გამძლეობის გამო, მთლიანად მოისპო. მაშინ, როდე- 

საც რქაწითელი ამავე ეენახებში მხოლოდ ნაწილობრიე დაიღუპა და ახლა) ეენახების მთელი ფართობის 

თითქმის 389/. ანუ 4600 ჰექტარი უმყნობ რქაწითელს უჭერავს, სულ ნამყენი ვენახებე კაბეთმე 7940 

ჰექტარია, აქედან რქაწითელია 1767 ჰექტარი (63,2პ/)), საფერავი – 1835 ჰექტარე (2+,5"/)), მწეანე –– 

647,6 ჰექტარი (8,5%/,), ხოლო. დანარჩენი ჯიშები –– 4,8ჰ/ა. ამრიგად, საფერაეს ნამყენი ვენახების ერთი 

მეოთხედი უჭირავს, ხოლო. მთლიანი ფართობის მხოლოდ 157/ა, როგორც პირველ, ისე მეორე ”შეჰთხეე- 

ვაში საფერავის ხვედრითი .წონა მეტად მცირეა. საქიროა საფერავს ახალ ნარგავებში გაცილებით მეტი 

ფართობი (არანაკლები 4097/-სა) დაეთმოს, რადგანაც წითელი ღვინის ჯიშებში საფერავს მეტოქე არ 

ჰყავს არამე თუ საქართველოში, · არამედ მთელ მსოფლიომიაც კი. მსოფლიოში წითელ ჯიმებს შმორის 

საუკეთესოდ · კაბერნე და პინო-ფრანი ითვლება, მაგრამ კაბერნე და პინო, ჯერ ერთი, ყველგან როდი 

იძლევა მაღალი ღირსების ღვინოს (მაგალითად, მთელ საბჭოთა კავშირში კაბერნემ მხოლოდ თელიანში 

(თელავის რაიონი) ღა უკრაინაში ს. კაზაჩილაგერმი (დნეპრის მარჯვენა ნაპირი) მოგვცა მაღალი 

ღირსების ღვინო) და მეორე, მოსაელიანობით და ყინვის ამტანობითაც იგი ჩამორჩება საფერაეს. ღვინის



–366- 

კეერმა უხვი მოსავალი არ იცის, აღრიცხვის ჩატარების შემდეგ გამოირკვა, რომ იგი საშუალო. მოსავლის 

მომცემ ეაზის ჯიშებს მიეკუთენება. ჯიში მსხმოიარობის კარგ მაჩვენებლებს გვაძლეეს. თელავში მისი 

მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,64-სა და 1,13-ს მორის მერყეობს, ხოლო საშუალოდ 1,0-ს უდრის. 

მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს საშუალოდ 160--200 გრამის ფარგლებში, ამრიგად, ერთი რქა ისხამს 

160--200 გრამს, ხოლო. ერთი ძირი ვაზი, თუ სამუალოდ ეაზზე 10 რქაა დატოჟებული, 1,6 --2,0 კი. 

ლოგრამს, ამის შესაბამისად, თუ ჰექტარზე 3,800 ვაზია, ერთ ჰექტარზე უნდა ვივარაუდოთ §3,0 --66 

ცენტნერი ყურძენი. ჯიმის მოსავლიანობის უფრო ზუსტად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია 

სათანადო. აღრიცხვის "შედეგები, 

საფერავისებრი თავკვერის მსხმოიარობა 

  

  

  

, C 2 
ნაყოფიანი ყლორტების 8 წ/ C L <= 

პროცენტი“. = 85.) V6 1 3 §1%გ .8 
მეეენაზეობის რაიონ» და #52 I 5” დი 5858 (ლ52 |25 
დაკეირეების წარმოების” | წელი რთ: | ორ- | სამ 265, | 24 939513855 | ი, | §2. 

- - - 539 | 55 54% «+ % | <6 თრ 42 
ადბილი ტეე–  მტჯე-  ძტევ- | სულ | <<. | 8 | 5. 2 | 665 52695 

ნიანი | ნიანი | ნიანი 82 წ 65. თ ნ # 424 5645 
85% | C§§ | <= C | 5 0 | 855 | 255 

I თელავის რაიონი, 1941 წმ,7 "9736 | – | 91131 1,933 | 1,8 | 1020 | 19%,5 | 90X0!|) (068 
მევენახეობის ინსტიტუტის I 
ეეწახსი ს, კურდღელაურში 1943 | 67,80 "1495 | – | 8026, 1,8 | 09% | 9080 | 1960 | 80000) წ98 

ჭ. თელაეის მახლობლად |       
როგორც ცხრილში მოყვანილი ცნობებიდან ჩანს, ჯიშს მსხმოიარე რქები საკმაოდ დიდი რაოდენო- 

ბით აქვს (891-–-82%V,). თელავში მისი მოსავალი ცხრილში მოყვანილი გაანგარიშების საფუძველზე აღწევს 

წ8-- 606 ცენტნერ ყურძენს ჰექტარზე. შედარებით მეტ მოსავალს იძლევა ჯიში ვაზისუბანში, იქ ჩატა- 

რებული აღრიცხვის მიხედვით მისი საშუალო. მოსავალი ძირზე “შეადგენს 1,984 კილოგრამს, რაც იმ 

“შემთხვევაში, თუ ჰექტარზე 6,000 ძირი ვაზია, შეადგენს 67 „ყენტნერ ყურძენს ჰექტარზე. კახეთის პირობებ- 

“მი საფერავისებრი თავკვერის საშუალო. მოსავლად უნდა მიეიჩნიოთ ნ5--65 (ძენტნერი ყურძენი ჰექტარზე: 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნის და მარცვლების გარეგნული შეხედულების მიხედვით საფერავისებრი თავკვერი სადესერტო. 

ყურძენია, ხოლო. ყურძნის მექანიკური შედგენილობით და ნაწილობრიე მარცელის გემოსა და წვენის ქი- 

მიური შედგენილობის მიხედეით იგი საღვინე ვაზის ჯიშებისაკენ. იხრება. 

ნათქვამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია ცნობები ჯიშის მექანიკური და ქიმიური შმედგენი- 

ლობის შესახებ. 

ცნობები საფერავისებრი თავკვერის ყურძნის მექანიკური შედგენილობის შესახებ 

  

  

  

ნ CC მტეენის შემადგენელი ნაწილები გ 

შეეენახეობის რაიონი და ს დ 28 პროცენტებით 32 8 
“> 5 258 –ყV 

ანალიზის წარმოების 2 < 25 25 წ 55 88 
: ყ I2 68% § I 2? #95 | 22 
ადგილი 3 გ :§5595 53). 2 I<გI=» 

4 |45)4286|)22) VI) 5 | 5 | 2 921955 
კაზეთი, . I I 

გურჯაანის რაიონი, 1937 | 1906) 60 | 82,62 | 1,560 96,609 | 10.9 | 298 2395) 467 
ს. ვაზისუბანი. 

იგივე გშიათ 199,2 85,19 | 3,62 | 96,398) 7,64|) 9,565 2249, 5,49 

თელაეის რაიოწი, ე ე ს. კურდღელაური 1940 | 207,7 | 1592, | 846 | ვეა” რაიმე 8,992) §8,21 | 17000) 4,32              



_ ვ? .. 

ღირსებით საფერავი და კაბერნე (თელიანის ნაკვეთიდან) ერთმანეთს არ ჩამოუვარდებიან, საფერავი სრულ 

ეაჟკაცურ ღვინოს, ხოლო. კაბერნე უფრო. ნაზ ჰარმონიულ ღვინოს იძლევა. მათი ღვინოები ერთიმეო- 

რეს ეერ “შეცელის, ამიტომ კაბერნე ოკვე შეტანილია კახეთის საწარმოო. სტანდარტულ ასორტიმენტში 

და ორასი ჰექტარი ახალი ეენახი 'მენდება სოფ. წინანდალში, თელიანის ნაკვეთზე, ხოლო. 1956 წლი- 

სათვის ამ ჯიშის ვენახის ფართობი კახეთში 872 ჰექტარს მიაღწევს. 

ვენახის ჯიშობრივი შემადგენლობა რაიონობრივად 1940 წლის შემოდგომის აღრიცხვის 

მასალების მიხედვით (ჯიშები ნაჩვენებია შემჭიდროებული ფართობით) 
  

    
  

    

  

                                

წ 5 112 6§ | <5 ადმინისტრაციული რაიონები”ს დ (3 8 5 დC » 6,5, LV 8 
> + «> 4§ C 28 IC§ I) 8 ჩი C6 | 5§ ლ 

დასახელება 2 = 5) 5| 525 | 951 85) = 6 |=0ი)56) 5 = 
+ 5 8 | #- | 5 | 6>|)56|) < 9 I39ყ|I65 =–= | < 

1 9 ყ 4 წ.) 6 ? 8 9 | I0 | 11 (| 19 | 13 | 14 

გურჯაანის , ........., ვვ8075 | 44687 | 81,632 1,03| 427) 9.98! 8,0) 497) 009) – | 905) – | 019 
თელაეის , 8. წ20,39 | 23940” 41.49! 15,4–2| 0.00) 7,01| 006) 039) – | 044!) 145, პა? 
სიღნაღის 77,998 | 9000. – | ი36) 875) 087, 470) 00I| – | 070) – | – 
ყვარლის , 48I.1I | 9979 3,80| 3,921) 055, 071! 0,Iპ| 0,1) – | – | – | 1X 
საგარეჯოს , . 176,69 | 107,49, 001) – | 0,წმ) 1,911 1,19| 11,899| 10801| 303 – | – 
ეაე-ა-” 58.99 | 111,490, 0,760) 9,592! 011! 011| – | 008 – | 0.09) 015, – 
ლაგოდეხის ,, ,.. .. 490.04 32.01 ნხ7 – – 771) 0008) – – = – – – 
კაჭრეთის .,.... · 9099 | 463) – | 094) 1,653) 075, 4,0|) 004| – | 0297 – | – 
წითელწყაროს, . . 16,64 | 2022 0,01| 030) 0,46, 086) 0,899, – | – | 0560 – | – 

სულ...,.V.. · | 9907,55 | 1815,29 | 647,62, 41,083) 97,39 გო) 20 18,97 | 1948 | 101) 828) ”,0, 676 

ბ,-ბით საერთო ფართობთ–ნ 77,391 15,23 5V, 088 0,129!) 0,119) 0,186, 0,8! 0,I1 იი! 007 იინ, 0Cთ 

  

    
  

  

              
  

      
      

გაგრძელება 
2 C გაგ 
წ C #ჯ 2 MV C , 

ადმინისტრაციული რაიონების - 65 | % ლ C8 C 2. წ <5 48 

სახელი. -§ 5) 5)5 წ I გა დაი55 V )6VI) ? «37 
დასახელება ნ C 2 =5 წ=> 5 ლ წ 

96) 21 წVI 58% “7 55- 2ი| · 154) 232 | .II-2 
1 L 15 16 I 17 16 19 20 21 22 23 2+1 2 26 | 27 

ჩურჯაანის , , 9ყი) 014 0I2) – | იიI| 089) §,C| 976) 294490 – | 0.10) 2044.4ი 
თელავის , ., 006, 054 085) – 035 0,0 4,)1| 5.99) 245071, – - 2450,71 
სიღნაღის _– 1,20| – 019! – _– 0,3) 7,64|) 164166) – 0,49მ| 1642,14 
ყეარლის . , – 015| 071, – – – ლიი 046) 12(3ე2, – -- 1213,62 
საჯარეჯოს , _– 040, – _– 0,009, – ხინ ვხე 8431) – 2ა8ს 84429 
ახმეტის – |– 900, – – – | 008) 051, 69.93) – | -- 689, 
ლაგზოდეზის . „ –<)-|– | – / 1052| 006 1955 006, 55940. 950, 9298! 679.18 
კაჭრეთის , . . – – – – _– – – “ი)კგ 4აზე!!) – – 455.91 
წითელწყაროს – | 94) 024 028, – – | 90)) 093 31777, – _– 317,777 

| I I 
სულ.....V.... | 43 გბ 247) 197) 041 1098! 1,095 2125) ე9,92| 1214 ზ?) 86.50 | 30,27 | 12297,69. 

ზ-ბით საერთო ფართობთან 0,03 ით, 00?) 0001, – იიი; 002) 017) 0,3) 100%.               
მწეანე მეტად მაღალხარისხოვან სუფრის თეთრ ღვინოს იძლევა. იგი სოკოვან. ავადმყოფობათა გაერ- 

დცელეზამდე უფრო ხშირად იყო გაშენებული ძირითადად ალაზნის მარჯვენა ნაპირზე და _გარეკახეთში 

როგორც წმინდა ნარგაეების, ისე რქაწითელთან მინარევის სახით. იგი იძლევა მეტად ნაზ, არომატულ, 

მაღალი ღირსების სუფრის თეთრ ღვინოს, ხოლო. რქაწითელთან მიმატებისას იგი საგრძნობლად აუმჯო.- 

ბესებს მის ხარისხს: მატებს რქაწითელის ღვინოს სინაზეს, არომატულობას და უკარგავს მას იმ მცირეო- 

დენ სიმწარეს, რომელიც ჩვეულებრიე ახლავს რქაწითელის ახალგაზრდა ღვინოებს, 

' ახმეტის, იყალთოს, რუისპირის, მანაეის, წინანდლის (გრძელი მინდერები) ღვინის მაღალი ღიოსება 

მწვანის რქაწითელთან მიმატებითაა გამოწვეული, ახალ ნარგავებში მწვანე მცირედაა გავრცელებული, 

ეს გამოწვეულია ძირითადად იმით, რომ მწვანე სუსტად უძლებს ნაცარს და ამასთან. გარემო. პირობე-



–აპბ 

ბისადმი მეტი მოთხოვნილება აქეს. საერთოდ, მწვანე მისთვის შესაფერ რაიონებში ირჩევს შემაღლებულ 

ფერდობ ადგილებს "შედარებით უფრო. გრილი ჰაეით (თელაე-ახმეტის ზოლი, გარეკახეთი), სადა() ნაცარი 

მას “შედარებით ნაკლებ აზიანებს. მოსავლიანობით მწვანე არ ჩამოუვარდება რქაწითელს და ზოგ რაიო. ნებ- 

ში აჭარბებს კიდევაც ამ უკანასკნელს, ღვინის ხარისხითა და ფილოქსერის მიმართ გამძლეობით იგი სჯო- 

ბნის რქაწითელს, 

ახალ ვენახებში მწეანის ხვედრითი წონა აუცილებლად 10%/ე-მდე მაინ(კ უნდა გადიდდეს ძირითადად 

რქაწითელის ხარჯზე, ამ უკანასკნელის ხეედრითი წონა 85%/.-ზე უნდა იქნეს “შეჩერებული, რომ უფრო 

მეტი გავრკელება მოუპოვოთ მასზე უფრო. მაღალხარისხოვან და ამასთან მისი ღვინის ხარისხის გამაუმჯობე- 

სებელ ჯიმებს -– მწეანეს, ხიხვს, ქისს და სხვებს. 

ასევე მცირედაა გაერცელებული მეტად მაღალხარისხოვანი ჯიმი ჯანანურა (ხიხვი). იგი იძლეეა 

სუფრის მეტად ნაზ და მაღალი ღირსების სადესერტო ტიპის ღვინოს. მისი მცირეღ გავრცელება გამოწ- 

ეეულია იმით, .რომ სუსტად უძლებს ნაცარს და, გარდა ამისა, რქაწითელზე და მწვანეზე უფრო. ნაკლები 

მოსავალი იცის, 

ასევე იშეიათადაა გავრცელებული ქისი, კაბერნე, ჩიტისთეალა და სხეები. მათი მცირე გავრცელება 

ამავე მიზეზებით –- ოსტი გამძლეობით ან შედარებით მცირემოსავლიანობით უნდა აიხსნას, 

მეორე მხრით, კახეთის ვენახებში არაა ფართოდ გაერცელებული აგრეთეე მეტად მაღალმოსავლიანი, 

მაგრამ დაბალხარისხიანი ღვინის ჯიშები –– ჟღია, კუმსი ყვითელი, თავკვერი პატალანთეული, შავი ყურძე- 

ნი, საფერავი ფაჩხა და სხვ. ასევე არა, ფართოდ გავრცელებული სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ შე- 

დარებით გამძლე ჯიშები, როგორებიცაა: ჟღია, სირგულა, კუმსი თეთრი და სხვები. 

ყველაფერი ეს შეიძლება აიხსნას ვაზის ჯიშების. "შერჩევის ძველად მიღებული წესით, რომლის მი- 

ხედვით მოსახლეობა არჩევდა ფართო საზრეწველო. მიზნებისათვის ისეთ ჯიმებს, რომლებიც . უხე მოსა- 

ეალს იძლეოდა, ღვინოჯ) მაღალი ხარისხისა უ გებოდა და ამასთან ერთად ფილოქსერასა და სოკოვან 

უნდა აღინი ნოს, რომ ძველად მაშინდელი მოთხოვნილებათა მიხედვით ეაზის ჯიმები სამრეწველო 

განვითარებისათვის კარგად იყო შერჩეული. ვაზის ჯიშების შერჩეეის ეს წესი ჩეენ არ გეაკმაყოფილებს. 

ჩვენში ხარისხოვანი მეღვინეობის განეითარებასთან. დაკავშირებით ეაზის ჯიშების “შერჩევის ძველი წესი, 

რომლის დროს მთავარი ყურადღება დადებით ნიშან - თეისებათა ჯამს ექცეოდა, უნდა შეივსოს ჯი- 

შის ცალკეული სამეურნეო. ნიშან · თვისების ღირებულებისა და მნიშენელობის შეფასებით და ამ კომპ– 

ლექსიდან წამყვანი ნიშანი უნდა გამოიყოს. ამჟამად ჩვენთეის წამყვანია ღვინის მაღალი ხარისხი, ამიტომ 

შედარებით მცირე მოსავლიანობა ან “შედარებით სუსტი გამძლეობა აეადმყოფობათა მიმართ საფუძვლად 

კი არ უნდა დაედოს მაღალხარისხოვანი ჯიშის დაწუნებას, არამედ უნდა დაისახოს ღონისძიებანი ჯიშის 

აღნიშნული ნაკლის გამოსასწორებლად -– შესაფერი ადგილმდებარეობის შერჩევის. და მრელა - დამუშა- 

ვების მოწინავე აგროწესების გამოყენების საშუალებით, 

საერთოდ სელექციური ჯიშები უფრო მეტად მომთხოენი არიან, რაც უფრო მაღალხარისხოეანია 

ჯიში, მით ოფრო. ფაქიზ მოვლა – დამუშავებას მოითხოეს იგი. 

ჩეენ მუდამ უნდა გეახხოვდეს აკადემიკოს ტ. ლისენკოს მითითება იმის შესახებ, რომ „წარმოებაში 

მცენარეებისა და ცხოველების კარგი ჯიშები მუდამ გამოჰყავდათ და გამოჰყავთ მხოლოდ კარგი აგრო- · 

ტექნიკის და კარგი ზოოტექნიკის პირობებში. (ჯუდი აგროტექნიკის პირობებში არამე) თუ ცუდი ჯიშე- 

ბისაგან არ შეიძლება უკეთესების მიღება, არამედ ხშირ “შემთხვევაში კარგი კულტურული ჯიშებიც კი 

რამდენიმე თაობის შემდეგ უარესდებიან“. 

ვენახების მოვლა – დამუშავების მოწინავე წესების გამოყენებით თავისუფლად “შეიძლება გავაძლიე- 

როთ მაღალხარისხოვანი ჯიშების გამძლეობა ავადმყოფობათა მიმართ და ავამაღლოთ მათი მოსავლიანობა. 

ამის გამოა, რომ ვაზის საწარმორ. ასორტიმენტში შეტანილია ჯიშები: ჯანანურა და კაბერნე, 

უკანასკნელი წლების მუშაობის შედეგად მევენახეობის ინსტიტუტის მიერ ადგილობრივი „ჯიშებისა- 

გან გამოელენილია რიგი მაღალხარისხოვანი ჯიში, რომელთა გამრავლება უკვე ხდება წარმოების პირო- 

ბებში (საბჭოთა მეურნეობებში) ფართოდ გამოსაცდელად და მათი მოსავლიანობისა და. ღეინის ხარისხის 

“შესამოწმებლად, ამის შემდეგ ეს ჯიმები წარდგენილი იქნება საწარმოო სტანდარტში შესატანად და ეე- 

ნახებში გასაეარცელებლად. 

ეს ჯიშებია: ჟისი, ინსტიტუტის გრძელმტეეანა და ჩიტისთვალა, რომლებიც იძლეეიან მაღალხა- 

რისხოვან. თეთრ სუფრის ღვინოს, აღნიშნული ჯიშების ვრცელი სამეურნეო. დახასიათება სრული ბოტა- 

ნიკური ალწერით მოცემულია შრომის მეორე ნაწილში,
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საღვინე ჯი'მებს გარდა კახეთის საწარმოო. ასორტიმენტში შეტანილია აგრეთვე სასუფრე ვაზის 

ჯიშები მოსახლეობის, -- ძირითადად, სამრეწეელო. ცენტრების, დასასვენებელი სახლების და კუ- 

რორტების –– ახლად მოკრეფილი ყურძნით მომარაგების მიზნით, სასუფრე ყურძნის დასამზადებლად სა- 

წარმოო. სტანდარტში შეტანილია საადრეო ჯიმი შასლა თეთრი, თითა (განჯური) და ადგილობრივი 

ჯიშებისაგან წითელი ბუდეშური და რქაწითელი. 

დანარჩენი ჯიშების დახასიათებაზე აქ არ შეეჩერდებით, რადგანაც მათი დახასიათება შრომის მეო- 

რე ნაწილშია მო„ემული. · 

შევჩერდებით კახური ვაზის ჯიშების განლაგების საკითხზე (სალკეულია რაიონების მიხედვით. რო- 

გორც ზემომოყეანილი ცხრილებიდან ჩანს, კახეთის ვაზის ჯიშები სხვადასხვაგვარად არიან გავრ,კელე– 

ბული ()ალკეული რაიონების მიხედვით. 

ჯიშების განლაგების დასახასიათებლად ზემოთ მოყვანილია ჯიშების გავრცელება (ეალკეული რაი=- 

ნების მიხედვით, მოყეანილი (უხრილებიდან ჩანს, რომ ჯიშები (ყალკეული რაიონების მიხედეით შემდეგ– 

ნაირად არიან განლაგებული: 

1. გურჯაანის რაიონი, "შეიძლება ითქვას, რქაწითელის რაიონია რქაწითელს ამ რაიონში მთელი 

ფართობის 8ი 9/ (48) 6 ჰექტ.) უჭირავს, ხოლო. დანარჩენ. ჯიშებს მხოლოდ 14ზ/ა. ამათში 450 ჰექტარი მო. 

დის საფერავზე და 85 ჰექტარი მწვანესა და ხიხვზე და ისიც ძირითადად საბჭოთა მეურნეობებში, 

ჯიშების ასეთი განაწილება რაიონში არ არის მიზან შეწონილი. რაიონში, სადაც საფერავი მეტად 

მაღალხარისხოვან ღეინოს იძლევა (ახაშენი (ფაფრის მინ დერები), მუკუზანი, ”მამიანი, ურიათუბანი, კარ- 

დანახი და სხე,), აუცილებლად საჭიროა საფერავის ხეედრითი წონის 409/ -მდე მაინც აყვანა, იგივე შეი- 

ძლება ითქვას მწვანესა და ხიხვზე, რომლები() ამ რაიონში მაღალი ხარისხის ღვინოს იძლევიან. 

2. თელავის რაიონში ჯიმები შედარებით უკეთაა განაწილებული. მართალია, რქაწითელს აქა, დი- 

დი ფართობი (75%/) უჭირაეს, მაგრამ მასთან ერთად სხვა ჯიშებიც საკმაოდაა წარმოდგენილი. მაგალი- 

თად, გურჯაანის რაიონთან შედარებით საფერავს 50 ჰექტარით მეტი ფართობი უჭირავს, მწვანესა და 

ჯანანურას სამჯერ მეტი, კაბერნეს 40-ჯერ და ა, შ. ახალი გეგმის პროექტით რაიონში საგრძნობლად 

დიდდება საფერავის, მწვანის, ჯანანურისა და კაბერნეს ხვედრითი წონა, 

8. სიღნაღის რაიონიც ძირითადად რქაწითელის გავრცელების რაიონია. დანარჩენ ჯიშებს მთელი 

ფართობის მხოლოდ 7,2%/ უჭირავს. საფერავს რაიონში მხოლოდ ?7 ჰექტარი და მწვანეს 20 ჰექტარი 

უკავია, ამის გამო. აუცილებლად საჭიროა 409/,-მდე მაინ(ე) გადიდდეს საფერავის, მწვანეს და ჯანანურის 

(ხიხეის) ხვედრითი წონა ამ რაიონის ღვინოების ხარისხის ასამაღლებლად, 

4. ყეარლის რაიონი ერთადერთი რაიონია კახეთში, სადა) საფერავის ხვედრითი წონა რქაწითელი- 

სას უახლოედება, მაგრამ სხვა ხარისხოვანი ვაზის ჯიშები, როგორიცაა: მწეანე, ჯანანურა, კაბერნე და 

სხვა, ძალიან. მცირედაა წარმოდგენილი და ისიც ძირითადად ფატმასურის საბჭოთა მეურნეობაში: საჭიროა 

აღნიშნული ჯიშების ხვედრითი წონის გაზრდა რქაწითელის ხარჯზე, საფერაეის გავრეელების ახლანდე- 

ლი ბროცენტის შენარჩუნებით. 

წ. საგარეჯოს რაიონში, მსგავსად თელავის რაიონისა, შედარებით უკეთ არის განაწილებული ჯი- 

შები. რქაწითელს მთელი ფართობის დაახლოებით 60%, უჭირავს, ხოლო. საფერაეს და მწვანეს –– 369/ა, 

დანარჩენი ფართობი სხვა ჯიშებს უჭირაეს. საგარეჯოს რაიონი ხარისხოვან ღვინოს იძლევა, განსაკუთრებით 

ცნობილია ამ რაიონის მაღალხარისხოვანი მწვანე (მანავი). საქიროა ამ რაიონში საერთოდ გაიზარდოს 

ვენახის ფართობი და პირეელ რიგში მწვანისა და საფერავის (ხაშმი) ნარგავებით, 

ახალი გეგმის პროექტით საგარეჯოს რაიონში ვენახის ფართობი თითქმის ერთიორად იზრდება. 

6. ახმეტის რაიონი ძეელადვე ცნობილი იყო მაღალი ლირსების ღვინით, განსაკუთრებით გამოირ- 

ჩეოდა ახმეტის მწვანე და ჯანანურა. ამჟამად ამ ორ ჯიშს რაიონმი მთელი ფართობი” 2597/, 

უჭირავს, დანარჩენი რქაწითელია. ამ რაიონშიაც პერსპექტიული გეგმის პროექტით თითქმის ერთიორაღ 

· დიდდება ვენახების ფართობი, ძირითადად, მწვანის, ჯანანურასა და საფერავის ხვედრითი წონის გადიდე- 

ბის გზით. 

7. ლაგოდეხის რაიონმი ძირითადად გავრცელებულია რქაწითელი, საფერაეს და მწვანეს მთელი 

ფართობის დაახლოებით IV უქირავს. ამ რაირნში გავრცელებულია აგრეთეე იმერული ვაზის ჯიშები და 

ნაწილობრიე პირდაპირ მწარმოებელი ჰიბრიდები. მევენახეობის ფართო გაერცელება ამ რაიონში ჯერ- 

ჯერობით არ არის გათვალისწინებული, რაღგან ღვინის ხარისხი მაღალი არ არის და, ამასთან, რაიონში 

მეთამბაქოეობას საკმაო დიდი ფართობი უჭირავს, ახალი პერსპექტიული გეგმით რაიონში 'გათვალისწინე- 

ბულია 100 ჰექტარის გაშენება და მთელი ფართობის 890 ჰექტარამდე აყვანა,
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8. კაქრეთის რაიონი მევენახეობის ახალი რაიონია, ვენახები” მთელი ფართობი 466 ჰექტარს 'მეა–- 

დგენს. პირველი ადგილი რქაწითელს უჭირაეს (81ბ/.); შემდეგ მოდის მწვანე და საფერავი. მევენახეო.- 

ბის განვითარების თვალსაზრისით რაიონი უდავოდ პერსპექტიულია, ახალი პერსპექტიული გეგმის პროე- 

ქტით რაიონის ფართობი ერთისამადღ დიდდება, 1965 წლისათვის ეენახის ფართობი რაიონში 500 პექ- 

ტარს მიაღწევს. რაიონში რქაწითელის, მწვანის და საფერავის გარდა, სასურეელია მაღლობ ადგილებში 

გორულა მწვანის და მუხრანულის (ალიგოტეს) გავრცელება. 

9. წითელწყაროს რაიონიც მევენახეობის ახალი რაიონია. აქ ძირითადად რქაწითელია გავრცელე- 

ბული, საფერავსა და მწვანეს მეტად მცირე ფართობი (ორივეს 86 ჰექტარი) უქირავს. ახალი გეგმით 

"რაიონში გათვალისწინებულია 850 ჰექტარი ახალი ვენახის გაშენება. საფერავისა და მწვანის ხეედრითი 

წონა ახალ ნარგავებში საგრძნობლად გა ადიდებული იქნება. 

ჯიშების არსებული განაწილება რაიონების მიხედვით ბევრ შემთხვევაში მევენახეობის სტიქიური გან- 

ვითარების შედეგი უნდა იყოს. სხვაგვარად ძნელია აიხსნას ის გარემოება, რომ ისეთ დიდ რაიონში, როგო- 

რიცაა გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონი, მარტო რქაწითელი იყოს რაიონის ყეელა ადგილებში საუკე- 

თესო. როგორც მოსავლიანობით, ისე ხარისხით. გაკვირვებას იწვევს ის ამბავიც, რომ მთელ ყვარლის 

რაიონში, გარდა ფატმასურის მეურნეობისა, არსად მწვანე არ არის გავრცელებული...“ 

შემდეგ: მიუხედაეად იმისა, რომ ყვარლის რაიონში საფერაეი გაცილებით უფრო. მაღალხარისხოვანი 

დგება, ვიდრე რქაწითელი, საფერავი მაინც რქაწითელზე ნაკლებ არის გავრექელებული. აღსანიშნავია ის 

გარემოებაც, რომ მცვივანი ძირითადად მხოლოდ ყვარლის რაიონშია გავ“ცელებული რქაწითელში მი- 

ნარევის სახით, დანარჩენ რაიონებში იგი თითქმის არსად გეხვდება. 

მწეანე რქაწითელთან ერთად გავრცელებულია კახეთის ძირითად რაიონებში, უმთავრესად ალაზნის 

მარჯეენა ნაპირზე, მიუხედავად იმისა, რომ ალაზნის გაღმა (მარცხენა ნაპირზე) მწვანე მეტად მაღალხა- 

რისხოვან ღვინოს იძლეოდა (სანიორე, ართანა, ნაფარეული), იგი მცირედაა გავრცელებული. მას ამ 

ადგილებში ძველად ქისი (ევლიდა. ამჟამად მწვანე ძირითაღად გავრცელებულია ახმეტის, თელავისა და 

საგარეჯოს რაიონებში. 

საფერავი ამჟამად უფრო. მეტად არის გაერცელებული ყვარლის, თელავისა და საგარეჯოს რაიო- 

ნებში. ) 

ჯიშების ახლანდელი განაწილება რაიონების მიხედვით მთლიანად დამაკმაყოფილებელი არაა, იგი 

მოითხოვს შესწორებას და დაზუსტებას დაგროვილი მონაცემებისა და დაკვირვებების გამოყენებით. გაუ- 

მართლებელია საფერავის, მწვანის, ხიხვის და სხეათა ფართობის ასეთი შემცირება. ნაბიჯები ამის გამოსას- 

წორებლად უკვე გადადგმულია, საქრთველოს სოფლის მეურნეობის სამინისტროს მიერ შემუშავებული 

მევენახეობის განვითარების პერსპექტიული გეგმის პროექტის მიხედვით საგრძნობლად დიდდება საფერაეის, 

ჯწეანის, ხიხვის, კაბერნეს და სხვა ჯიშების ხეედრითი წონა. აღნიშნული პროექტის მიხედეით 1956 წლი- 

სათვის კახეთის მთავარი ჯიშები შემდეგი ფართობებით იქნება წარმოდგენილი: 

ვენახების გაშენების გეგმის პროექტი 
  

  

  

    
  

· ფართობე შენდება იქნება 

ჯიშების დასახელება 1 ინერი- 1049-1955 მარი შენიშვნა 
სათვის ზწ. სათვის 

· 

1. რქაწითელი . ...C...V.. 930755.  ხ305,0 14679,65. 
2. საუერავი . +. .>..>......V. 1835,29 2310,0 4145,29 

მ, ნწვანე. .. .......... 647,62 11400 1767,62 
4. ჯაჩანურა (ზიზხეი), «+. ...... 27,382 230,0 25739 

უმლლაეაეუ- ვმ. 47.08 895,0 372,089 
6. დანარჩენი ჯიშები . . ....., : : 2020 · 40.0 2420 

სულ..,....,. | 19196,81 90 | 9L+1786,9L   
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, საგრძნობლად დიდდება ფართობი ისეთი მაღალხარისხოვანი 

ჯიშებისა, როგორიცაა: საფერავი, მწვანე, ჯანანურპ, კაბერნე და სხვები. მაგრამ ეს გადიდება არ არის 

მაინ() დამაკმაყოფილებელი, გას»”მენებლად დაპროექტებული 9350 ჰექტარიდან საფერავის, მწვანის,



–=41- ა 

ჯანანურას, კაბერნესა და სხვა ჯიშების გაშენება გათვალისწინებულია 4045 ჰექტარის რარდენობით მა– 

შინ, როდესაც მარტო. რქაწითელი 5305 ჰექტარზე უნდა გაშენდეს. 

აღნიშნული პროექტის მიხედვით, რქაწითელის ფართობი 19656 წლის 1 იანვრისათვის 11612 პექ- 

ტარს მიაღწევს, რა) მთლიანი · ფართობის წ8%/ შეადგენს მაშინ, როდესაც საფერავის ფართობი, სხვა 

ჯიშებს რომ თავი დავანებოთ, მხოლოდ 4145 პჰექტ, ანუ მთელი ფართობის მხოლოდ 1909/კ-ს "შეადგენს, 

ასეთი შეფარდება –ქაწითელსა და საფერაეს მორის არასდროს არ ყოფილა და გამოწვეულია, როგორც 

ზემოთაც იყო აღნიშნული, რქაწითელის ფილოქსერისადმი “შედარებით უკეთესი გამძლეობით. მოსახლერ- 

ბა საკარმიდამო, ნაკეეთებზე რქაწითელს ამჟამადა(), მომეტებულ შემთხვევაში, საკუთარ ძირზე აშენებს. 

პროექტის განხილვა - დამტკიცების დროს საქიროა ზემოაღნიშნულის გათვალისწინება და საფერაყისა 

და სხვა მაღალხარისხოვანი ჯიშების ხვედრითი წონის უფრო გაბედულად გადიდება. 

კახეთის ვაზის. ჯიშების დარა”ონება და რაიონების სპეციალიზაცია ყურძნის 

მოხმარება-ზაღამუშავების მიმართულებათა მისედვით 

საუკუნეთა მანძილზე გამომუშავებული დარაიონება ჯიშმებისა და რაიონების სპეციალიზაცია მე- 

ღეინეობის მთავარ მიმართულებათა მიხედვით "მედეგია მევენახეობა - მეღეინეობის ძველად არსებულ 

მოთხოვნილებათა “შესაბამისად განვითარებისა. წინათ კახეთში ძირითადად კახური ტიპის და ზოგიერთ 

რაიონში ნახევრადსადესერტო” ტიპის (ქინძმარაული, ბერების წითელი, ახაშნის წითელი) სუფრის 

ღვინოები მზადდებოდა. . : 

კახეთის მევენახეობის რაიონების განსაკუთრებით მდიდარი ბუნებრიეი პირობები რაციონალურად არ 

იყო გამოყენებულ ი, მიღებული პროდუქცია როგორც რაოდენობით, ისე ხარისხობრივად, ვერ ამოწურავ- 

და კახეთის შესაძლებლობებს. 

და მართლაჯ), ნიადაგისა და ჰავის ისეთი მდიდარი მრაეალფეროვნება, როგორიც კახეთშია, იძლეეა გან- 

სხვავებული ტიპისა და მარკის ლვინის მიღების "შესაძლებლობას ცალკეული მიკრორაიონების მიხედვით, 

მაგრამ. ამ მიმართულებით ჩვენში დღემდე შედარებით ()ოტაა გაკეთებული, ჩეენ მხოლოდ დაახლოებით 

"შეგვიძლია ეთქვათ და ისი, საფერავის, რქაწითელის და ნაწილობრივ მწვანის შესახებ, თუ რომელ რაი- 

ონში და რა პირობებში იძლევა ეს ჯიშმები მაღალხარისხოვან ღვინოს, 

ხალხის მრავალსაუკუნოვანი დაკვირეება, თუ რომელ რაიონში ან რომელ სოფელმი და რომელ 

ნაკვეთზე რომელი ჯიში იძლეოდა საუკეთესო ღვინოს, ზოგიერთი გამონაკლისის გარდა, დავიწყებულია, 

არსებულ ლიტერატურულ წყაროებში ზოგადადაა დასახელებული მაღალხარისხოვანი ღვინის მომცემი სოფ. 

ლები: ახმეტა, კონდოლი, კარდანახი, მეფის ზერები მანავში, საეკლესიო მამულები ზემო ხოდაშენში (ბერების 

ზვარი) და (ეალკეული მემამულეების ზერების ღეინოები: ქავჭაე:ძას საფერავი (წინანდალი, ნაფარეული, 

ყვარელი), ანდრონიკაშვილების ღვინო, (გურჯაანი, ბაკურციხე): ვაჩნაძეებისა და აფხაზებისა (კარდანახი), 

ჯანდიერებისა (შრომა), ვახვახიშვილებისა (კურდღელაური), ჯორჯაძეებისა (ენისელი, საბუე), ჩოლოყა- 

“შვილებისა (ახმეტა) და სხვ. ამათგან, მ, ბალასის „ნობით, ყველაზე უფრო ცნობილი იყო ქავქაეაძის 

ღვინო. (წინანდალი, მუკუზანი), შემდეგ კონდოლისა და კარდანახის ღვინოები (აფხაზების ზვრიდან), სხეა 

უფრო ზუსტი და დეტალური ცნობები ჯერჯერობით ლიტერატურულ წყაროებში, არ მოიპოვება. 

თითქმის 1926 წლამდე კახეთში მხოლოდ კახური და ევროპული ტიპის სუფრის ღვინოები მზადდე- 

ბოდა იმისდა მიუხედავად, რომ ზოგიერთ ადგილებში ღვინის სიმაგრე ჩეეულებრივად 14 –– 159 აღწევდა 

და ხშირად ღვინო სრულად არ დუღდებოდა. საბჭოთა მეურნეობის ტრესტის საქმიანობის შედეგად, ძი- 

რითადად კი ამ ტრესტის მთავარი "მეღვინის ეალერიან კანდელაკის ინიციატივით, საგრძნობლად გამდი- 

დრდღა კახური ღვინის ასორტიმენტი. კახეთის თითქმის ყველა საბჭოთა მეურნეობაში 1926 წლიდან დაიწ- 

ყო საწარმოო. მასშტაბით ყურძნის უალკოპოლო. წვენის დამზადება პირველად საქართველოში. წარმა- 

ტებით დამთავრდა ცდა მაგარ და სადესერტო. ღვინოების დამზადებისა კარდანახში. დღეს ყეელას მოს- 

წონს კახური „ანაგა% მადერის ტიპისა, „საამო“, „კარდანახი“ და „ხირსა4 პორტევჟინის ტიპისა და შე- 

სანიშნავი „ხიხვი4 სადესერტო ტიპისა. მევენახეობის ინსტიტუტში ჩატარებული ცდების "შედეგად და– 

დასტურდა კახეთმი გაერცელებული ზოგიერთი ჯიშისაგან შამპანურის მიღების შესაძლებლობა, კახეთის 

ზოგიერთი მასივი თავისი ბუნებრივი პირობებით მეტად შესაფერისია შამპანური მეეენახეობის განვითარები- 

სათვის –– სახელდობრ, მთავარი “შარაგზის ზემოთ მდებარე ზოლი, პანკისის ხეობიდან დაწყებული თელა- 

ეამდე, სადაც მცირე გამონაკლისს გარდა ახლა() არაა გაშენებული ვენახები; შემდეგ, უკანა მხარე კაკა-



_ კი 

ბეთიდან ჩალაუბნამდე (ახლანდელი კაქრეთის რაიონი, ძირითადად, ივრის მარცხენა ნაპირის შემაღლებუ 

ლი ადგილები) საესებით გამოსადეგია “შამპანური მეეენახეობის განვით:რებისათეის. კახეთში გამოვლენილ 

იქნა აგრეთვე ადგილები, სადა) სავსებით შესაძლებელია მაღალხარისხოვანი საკონიაკე მასალის დამზადება. 

ალაზნის მარცხენა ნაპირზე მდებარე ზოგიერთი ადგილი (ენისელი-შილდა) მეტად გამოსადეგი აღმოჩნ- 

და ამ მიზნისათვის, ამასთან ერთად საგრძნობლად გადიდდა ეეროპული და კახური ტიპის სუფრის სა- 

მარკო ღვინოების წარმოება და მათი ასორტიმენტი. 

ამჟამად კახეთში შემდეგი ტიპის ღეინოები მზადდება: 

1. ექროპული ტიპის სუფრის ღეინო. ამ ტიპის ღეინო. მზადდება ძირითადად რქაწითელისა და მწეა- 

ნისაგან. მათგან განსაკუთრებით გამოირჩევა რქაწითელის სამარკო ღეინოები: „ნაფარეული“, „წინანდა- 

ლი”, „მუკუზანი“, „ენისელი“, „გურჯაანი“ და „მანავი“ და მწვანის ღვინოები; „მწვანე“ და „მანავის 

მწვანე“. ამავე ტიპის სუურის წითელი ღვინოები მზადდება ძირითადად საფერავისაგან, ამათგან გამოირ- 

ჩევა „ნაფარეული“, „წინანდალი“, „მუკუზანი“, „ყვარელი“ და „თელიანი“ (ჯიშ კაბერნესაგან). 

2. კახური, ანუ ადგილობრიეი ტიპის სუფრის ღვინო, კახური ტიპის ღვინო მზადდება ძირითადად 

რქაწითელისა და საფერავისაგან. მათგან ()ნობილია ორი სამარკო ღვინო: „რქაწითელი“ და „საფერავი“. 

ორივე ღვინო მზადდება ადგილობრივი წესით. ეს წესი განსხვავდება ეეროპული წესისაგან იმით, რომ 

მის დამზადებაში მონაწილეობს ყურძნის ყველა შემადგენელი ნაწილი (კლერტი, მარცეალი თავისი კანით, 

ხორცით და წიპწით). : 
8. მაგარი და სადესერტო ღვინო. ამ' ტიპის ღეინოებიდან „ცნობილია: „საამობ, „კარდანახი#“ და 

„ხირსა“ პორტეჟინის ტიპისა, „ანაგა“ –- მადერის ტიპისა და „ხიხვი“ სადესერტო. ტიპისა, 

4, საბჭოთა კონიაკები, ამათგან აღსანიშნავია ორდინარული (სამ, ოთხ და ხუთვარსკელავიანი) და 

სამარკო. კონიაკები, უკანასკყ0ნელისაგან არჩევენ დავარგებულ კონიაკს უმაღლესი ხარისხის დავარგე- 

ბულ კონიაკს” და ძველ კონიაკს. უკანასკნნელ წლებში ჩვენი კონიაკები” ასორტიმენტი გამდიდრდა 

სტალინის პრემიის ლაურეატ ციციშვილის მიერ შემუშავებული კონიაკის ახალი მარკით, რომელსაც 

„ენისელი“ ეწოდა. ! 
წ. კონიაკის გარდა კახეთში ბლომად მზადდება, ძირითადად კოლმეურნეობებში, არაყი, რომელიც 

ბაზარზე „კახური არაყის" ან „ქაჭის არაყის“ სახელწოდებითაა ცნობილი, 

ხ. ყურძნის უალკოჰოლო. წეენი მზადდება ძირითადად ჯიშ რქაწითელისაგან პასტერიზაციის წესით, 

აღნიშნული ტიპის ღვინოთაგან წამყვანი მაინც სუფრის ღვინოებია, რადგანაც კახეთი თავისი ბუ- 

ნებრივი პირობებით ამ ტიპის ღვინის საუკეთესო მხარეა. უფრო მეტი მუშაობაა საჭირო ამ მიმართუ- 

ლებით – თავისებური, ევროპული და კახური ტიპის ღვინოების შესაქმნელად. ამ საწარმოო. დავალებათა 

სწორად გადაქრისათეის საქიროა ჯიშების გაადგილებს ყურძნის მოხმარება -გადამუშავების მთავარ 

მიმართულებათა მიხედვით საფუძელად · დაედოს ჰავის” და ნიადაგის პირობები, ჯიშების ბიოლოგიური 

თავისებურებანი და საწარმოო გამო,ედილება, რომ ვაზის ჯიმს “შევუქმნათ უფრო შესაფერი პირობები 

მისგან მაღალხარისხოვანი პროდუქტის მიღების მიზნით, 

ამ ამო/კანის წარმატებით გადაწყეეტა . გაძნელებულია კახეთის ტერიტორიის რთული რელიეფით, 

რომელიც მცირე მანძილზედაც კი იწვევს ნიადაგებისა და ჰავის ღიდ (კვალებადობას, რის გამო მოით- 

ხოვს ცალკეულ მიკრორაიონისაღმი დიფერენცირებულ მიდგომას მეღეინეობის მიმართულებისა და ვაზის 

“შესაფერი ჯიშების 'მესარჩევად. 

რიგ შემთხვევაში ჩეენ მოკლებული ვართ ცნობებს ცალკეული მიკრორაიონების პავის, ნიადაგებისა 

და გავრცელებული ჯიშების სამეურნეო. თვისებების "შესახებ. ეს ნაკლი უნდა შეივსოს კოლმეურნეობებისა 

და საბჭოთა მეურნეობების გამოჯუდილების შესწავლით და ლიტერატურაში მოყეანილი ცნობების გამო- 

ნებით. 

ემ სპეციალურ ლიტერატურაში უფრო მდიდრადაა წარმოდგენილი კახეთის მეღვინეობის რაიონების 

ზოგადი დახასიათება, ვიდრე ჯიშობრივი დარაიონებისა და რაიონების სპეციალიზაციის მასალები. 

მასალები კახეთის დარაიონებისა და სპეციალიზაციის შესახებ წარმოდგენილია ძირითადად აკად. ს. 

ჩოლოყაშვილის, პროფ. + მოდებაძის, მეღვინე ა. ეგოროვის, ე- ბურჯანაძისა და ი. რცხილაძის ნაშრო- 

მებში, რომლებშიც მოცემულია დარაიონების ზოგადი სქემები და კახეთის მეღვინეობის რაიონები და 

მისი (ყალკეული მიკრორაიონების” დახასიათება ძირითადად აქაური ღვინის დაქაშნიკების საფუძველზე. მათ 

შორის შედარებით უფრო სრულადაა მოცემული დარაიონების სქემები პროფ. კ, მოდებაძისა და ა, ეგო. 

როვის ნარკვეეებში.



– 42 

სამწუხაროდ ამ ნარკვევებში კახეთის დარაიონების სქემები ძირითადად ღვინის იმ მცირეოდენი წი- 

მუშების საფუძველზეა დადგენილი, რომლები() დამზადებულია უმთავრესად საბჭოთა მეურნეობებში და 

ღვინით განთქმულ ისტორიულად ცნობილ ადგილებში. ამის გამო "უნებლიეთ რჩება ისეთი 'მთაბეჭდი– 

ლება, თითქოს მთელს კახეთში მაღალხარისხოვანი ღვინოები მხოლოდ საბჭოთა მეურნეობებში, სახელ- 

ობრ წინანდალში, ნაფარ “მი, მ. ზან ში, იყალთოში, ყვარელსა და. კარდანახმი და მალალხარისხო- დ დაღ ფაღეულ უკუ ყალ ყვაოელა და. კაოდ დ ღალ 
ეანი ღვინით ისტორიულად ცნობილ ადგილებში: მანავში და ახმეტაში დგებოდეს. ამასთან ზოგჯერ ერ- 

თი და იგივე მეღვინეობის მიკრორაიონი ორი ცნობილი სპეციალისტის პროფ. კ. მოდებაძისა და მე- 

ღვინე ა, ეგოროეის მიერ საგრძნობლად განსხვავებულადაა დახასიათებული: მაგალითისათეის მოვიყვანთ 

ახმეტის მიკრორაიონს. იგი პროფ. კ. მოდებაძის მიერ დახასიათებულია, როგორც „მჩატე, მცირესხეუ- 

ლიანი, ნაკლებ ალკოჰოლიანი, მაგრამ ხალისიანი თეთრი ღვინის მომცემი მიკრორაიონი“, მაშინ, როდე- 

საც ა. ეგოროვი იგივე მიკრორაიონის ღვინოს ახასიათებს როგორც „შესამჩნევს“ მეტად სქელს რო- 

გორც შეფერვით, ისე ექსტრაქტით, მაგარს და არომატულს, რომელიც ძლიერ უახლოვდება მის შორეულ 

მეზობელს –- კარდანახის ღვინოს“. ასეთი წიწააღმდეგობა აიხსნება ძირითადად ჯიშების თავისებურების 

შეუფასებლობით და აგრეთვე იმით,რომ ახმეტის „მიკრორაიონი“ მეტა იდია და მის ფარ; ბში ახ- ე უფასეილ და აგოეთვე ეტის „მიკ ეტად დიდია დ ფაოგლე! 
მეტიდან –– თურდომდე თაეისუფლად შეიძლება (კა ი ადგილების ღვინოებში უფრო. მეტი სხეაობის ეტიდ ურდოიდე თავისუფლად ბეიძლეია ცალკეული ადგილე ღვიხოე უფ ეტი სხე. 
დაძებნა, ა. ეგოროეი ახმეტის მიკრორაიონის დახასიათების დროს გამოდიოდა უმთავრესად ძველი ეენახების 

ყურძნისაგან დამხადებული ღვინოების ხარისხის “შეფასებიდან, ეს ლეინოები კი, როგორი) (ნობილია, 

მზადდებოდა მწეანის, რქაწითელისა და ჯანანურისაგან ღა აგრეთვე მათი ერთმანეთთან "შერევის გზით. 

ახლაც), მაგალითად, სოფ, რუისპირის კოლმეურნეობა „ყურძენთავთავმი/“ რქაწითელის ძველ ნარ- 

გაეებში ჯანანურა (ხიხვი), Cწეანე. და სხვა ჯიმები რქაწითელის თითქმის ნახევარს შეადგენს, ც5ობილია, 

რომ მწეანე, ჯანანურა, ქისი და სხეა ჯიშები ამშეენიერებს რქაწითელის ღვინოს,მატებს მას არომატს, 

სხეულს, ფერს, სინაზეს და სიმაგრეს. სხვაგვარად ძნელი ასახსნელია ერთსა და იმავე ჯიმის –- რქაწი- 

თელის –– ყურძნისაგან კახეთის ჩრდილო - დასავლეთ ნაწილში –- ახმეტაში –- და მის მოპირდაპირე სამხ- 

რეთ - აღმოსავლეთ ნაწილში+-- კარდანახში -– დაყენებული ღვინის ძლიერი სიახლოვე ერთმანეთთან, რო- ვლე კაოდ დაყეზეიული ღვ. ლიე ლოვე ე ე 
გორც ეს ა. ეგოროვს აქეს აღნიშნული, მთლიანად არც პროფ. კ. მოდებაძეს 'შეიძლება დავეთანხმოთ, 

რადგანაც ახმეტის მიკრორაიონი რქაწითელისაგან ძირითადად ევროპული ტიპის ხარისხოვან სუფრის 

ღეინოს იძლევა, ხოლო. ალაგ –- ალაგ (იყალთო) კიდევ მაღალხარისხოვან ღვინოს, ამაეე მიკრორაიონში 

მთაეარი შარაგზის ქეემოთ, დაახლოებით ნახევარი –– ერთი კილომეტრის და'მორებით, ხარისხოვანი კახუ- 

რი ტიპის ღეინოები დგება დხმეტა, ქისტაური, რუისპირი”, ხოლო. ამავე ადგილებში ჯანანურასა და 

მწეანისაგან როგორც ცალკე, ისე რქაწითელთან ერთად დგება მაღალხარისხოვანი კახური ტიპის ღვინო. 

ზემოაღნიშნული წინააღმდეგობა რაიონების სპეციალიზაციის საკითხში ძირითადად დარაიონების საკით- 

ხისადმი არასწორი მიდგომითაა გამოწვეული, 
ზოგიერთი უბნიდან აღებული ღვინის მცირეოდენი ნიმუშების ხარისხის შეფასების საფუძეელზე ”შეუძ- 

ლებელია რაიონების სწორი სპეციალიზაცია მეღვინეობის ამა თუ იმ მიმართულებით. 

საქმე. ისაა, რომ ღვინის ხარისხი დამოკიდებულია რიგი ფაქტორის კომპლექსზე, რომელთაგან წამყ– 

ეანია ჯიში, ადგილის გეოგრაფიული მდებარეობა, მისი სიმაღლე ზღვის დონიდან, ჰავა, ნიადაგები, ვენა- 

ხების მოჟლისა და ყურძნის გადამუშავების ტექნიკა და სხვა. 

როგორც ცნობილია, ჩრდილოეთიდან სამხრეთისაკენ ან ფუძიდან ზევით მთებში გადანაცვლებისას 

კანონზომიერად უცელება ჰავა, ნიადაგები, ჯიშები, ვენახების მოელა - გაშენების აგროტექნიკა და, ამას– 

თან დაკავშირებით, ღვინის ტიპი და ხარისხი(). · 
ამიტომ მეღვინეობის თვალსაზრისით რაიონების სწორ სპეციალიზაციას საფუძვლად უნდა დაედოს 

ჯიშის თავისებურება, ჰავისა და ნიადაგის პირობები, ეენახების მოვლისა და ყურძნის გადამუშავების ტექ- 

ნიკა და მეღეინეობის პრაქტიკა –– რაიონში მიღებული ღეინოების 'შეფასებით. აეიღოთ, მაგალითად, 

ალაზნის მარჯეენა ნაპირი, რომელიც) იწყება პანკისის ხეობიდან და მიემართება კახეთისა და ცივ - გომ- 

ბორის ქედის გასწვრიე სოფ. ძველ ანაგამდე. ამ მხარის სიგრძე დაახლოებით 100 კილომეტრს უდრის, 

ჩრდილო. - დასაელეთიდან სამხრეთ - აღმოსავლეთისაკენ ეს მხარე თანდათან დაბლდება 665 მეტრიდან 

ჯოყოლო) 567 მეტრამდე (ახმეტა), შემდეგ თანდათან მაღლდება იყალთო - თელავის ზოლზე (700 -–– 

740 მ), ხოლო. თელავიდან ისევ დაბლდება -–-–- წინანდალი (605 მ), გურჯაანი (481 მ), კარდანახი (600 მ) 
და წნორისწყალი (278 მ,). ნალექების რარდენობაც ამ ზონის ზღვის დონიდან დადაბლების ”შესაბამისად 

კლებულობს ჩრდილო. - დასავლეთიდან სამხრეთ – აღმოსავლეთის მიმართულებით იყალთოდან წნორის-



წყლამდე. ამრიგად, ამ ზოლის ზღვის დონიდან სიმაღლის საერთო. დადაბლებასთან და ნალექების 'მემ– 

ცირებასთან დაკავზირებით კანონზომიერად მატულობს თბიერებაც. 

ეს კანონზომიერება ოდნაე რთულდება ეერტიკალური ზონალობის არსებობით, სახელდობრ, 

ალაზნის ველი ზევით მთის ფერდობებისაკენ, ხშირად მკვეთრად, ხოლო. იშეიათად თანდათან მაღლ- 

დება. ამ ზონის ჩრდილო - დასავლეთ ნაწილში ფერდობების დაქანება §--1I2)ს უდრის და აღწეეს 

იყალთო.- თელავთან 700 --710 მ სიმაღლეს, ხოლო. სამხრეთ - აღმოსავლეთ ნაწილში (ვეჯინი, კარ- 

დანახი, ვაქირი) იგი უფრო მკეეთრად მაღლდება, აქ დაქანება 20წ-დან 409%-მდე მერყეობს და ფერდო- 

ბების სიმაღლე კარდანახთან აღწევს 600 მეტრის სიმაღლეს ზღვის დონიდან, ადგილმდებარეობის სიმაღ– 

ლის ცვალებადობასთან დაკავშირებით ი/კვლება ჰაერის ტემპერატურაც. ადგილის ამაღლება ყოველ 109 

მეტრზე იწვევს ჰაერის ტემპერატურის დაცემას საშუალოდ 0,4+5 გრადუსით, ეერტიკალურ ზონალობას- 

თან დაკაეშირებით ი,ევლება აგრეთვე ნიადაგის ტიპებიც: დაბლობში (ალაზნის ძველი ტერასა), შუა ნა- 

წილში და შემაღლებულ ფერდობებზე სხვადასხვა ტიპის ნიადაგებია განლაგებული. 

ალაზნის ეელის მთისწინა ზოლზე და შემაღლებულ ადგილებში ძირითადად გადამპალა = კარბონა– 

ტული, ტყის ყავისფერი და ტყის მუქი რუხი ნიადაგებია გავრცელებული. ველის შუა ნაწილში ძირითა- 

დად გავრცელებულია ალუვიალურ - კარბონატული, მუქი ყავისფერი და შავმიწამაგვარი ნიადაგები, გან- 

საკუთრებით ველის სამხრეთ - აღმოსავლეთ ნაწილმი (ქიზიყი) დაბლობ ზოლში თითქმის ყველგან ალუ– 

ვიალურ - კარბონატული ნიადაგები, ხოლო. ამ ზოლის დადაბლებულ ადგილებში –- დაჭაობებული ნიადა- 

გებია გავრცელებული: 
ჰორიზონტალურ და ვერტიკალურ. ზონალობასთან დაკაეშირებით “შედარებით კანონზომიერად იცე- 

ლება ნალექების რაოდენობა, ჰაერის ტემპერატურა, ნიადაგების ტიპი, ხოლო. უკანასკნელთან დაკავში- 

რებით ღეინის ტიპი და ხარისხი, 

ასე, მაგალითად, ჩრდილო. დასაელეთიდან (პანკისის ხეობა) სამხრეთ - აღმოსაელეთის (წითელი 

წყაროს) მიმართულებით გადანაცვლებისას ღვინის ტიპი და ხარისხი შემდეგნაირად ი/კელება: პანკისის 

ხეობის ის მცირეოდენი ვენახები, რომლებიც ამჟამად იქ მოიპოვება (ბირკიანი, ჯოყოლო, დუისი, ყვა– 

რელიწყლები და სხვა), იძლევა მსუბუქ, მცირე და საშუალო. სხეულიან ღვინოებს, რომლებიც ძირი. 

თადად გამოსადეგია შამპანური ღვინისა და მსუბუქი ტიპის სუფრის ღვინის დასამზადებლად, 

ალაზნის დინების მიმართულებით შემდგომი გადანაცელებით, ახმეტიდან თელავამდე, ლვინოები უფ- 

რო შინაარსიანი და სხეულიანი დგება. ეს ზოლი იძლევა ძირითადად ხარისხოვან ევროპული ტიპის ღვი- 

ნოებს, ხოლო. მთავარი შარაგზის ქვემოთ, მისგან ნახევრიდან ერთ კილომეტრამდე დამორებულ ადგი- 

ლებში დგება კახური ტიპის ხარისხოვანი სუფრის ღვინო. 

შემდგომი გადანაცელებით, თელავიდან მუკუზნამდე, ღეინის შინაარსი კიდევ უფრო. მდიდრდება. 

ეს ზოლი იძლევა ევროპული და კახური ტიპის მაღალხარისხოვან სუფრის თეთრ და წითელ ღვინოს, 

ხოლო. შემდგომი გადანაცელებით სამხრეთ - აღმოსავლეთისაკენ –– მუკუზნიდან ძველ ანაგამდე (ამის 

ჩათელით) –– ღვინოები კიდევ უფრო ალკოჰოლიანი, სხეულიანი და მძიმე დგება. ამიტომ ამ ზონის ღვი– 

ნოები უმჯობესია გამოყენებულ იქნეს ძირითადად კახური ტიპის სუფრის ღვინოების და მაგარი ან სადე- 

სერტო ღვინოების დასამზადებლად, მართლა), ყველაზე 'კეთესი კახური ტიპის, მაგარი თუ სადესერტო. 

ღვინო. ამ ზონაში დგება. 

დაახლოებით ამგვარადეე იცვლება ღეინის ტიპი და ხარისხი ვერტიკალური მიმართულებითა() –– 

მთისწინა ზოლიდან ქვევით, ალაზნისაკენ. ასე, მაგალითად, მთისწინა ზოლი, მთავარი შარაგზისა და რკი- 

ნიგზის ლიანდაგის ზემოთ, ძირითადად ევროპული ტიპის, საშუალო. სხეულიან, ხალისიან, ნაზ სუფრის 

ღვინოს იძლევა, შუა ზონა, მთავარი “შმარაგზისა და რკინიგზის ლიანდაგის შუა და მის ქვემოთ (ალაზნის 

ხეობის თავში 1/ე–-1 კილომეტრის, შუაში 1,5--2,0 კილომეტრის და ბოლოში 3-4 კილომეტრის დაშო– 

რებით) იძლევა მაღალხარისხოვან თეთრ და წითელ ევროპული და კახური ტიპის ღვინოს, ქვედა ზონა- 

“მი, ალაზნის არხის გასწერივ და მის ქვემოთ · მდებარე ადგილებში, ძირითადად კახური ტიპის საშუალო. 

და დაბალი ღირსების ღვინო დგება. 

ზემოაღნიშნულის გათვალისწინებით რაიონის სპეციალიზაციას მევენახეობა - მეღეინეობის თვალსაზ- 

რისით საფუძვლად უნდა დაედოს კომპლექსი ფაქტორებისა, რომელთაგან პირველ რიგში აღსანი'ზნავია;



– 135- 

ნაკვეთის ადგილმდებარეობა (განედი, ზღვის დონიდან სიმაღლე), ჰავა, და ჯიმის ბიოლოგიური და 

სამეურნეო. თვისებები. 

ამის მიხედეით პირველ რიგში უნდა გამოიყოს ბუნებრივი და ისტორიული პირობებით განსხვავე- 

ბული მხარეები, მათ 'მიგნით –– განსხვეებული რაიონები და ზონები და, ბოლოს, ის პატარა უბნები 

C მიკრორაიონები“ “), რომლებიც განსხვავებული ტიპის ან ხარისხის ღვინოს იძლევა, 

კახეთის მევენახეობის რაიონები. მთავარ კაეკასიონის ქედს, ბორბალოს მთის მახლობლად, გამოე– 

ყოფა და თითქმის. .მი  პარალელურ-დ, ჩრდილო - დასავლეთიდან სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ, 

გიემართება კახეთისა და ცივ - გომბორის ქედი. იგი ყოფს კახეთს ორ დიდ ნაწილად: წინა და უკანა 

ა! · 

მ. წინა მხარე ანუ "შიგნიკახეთი მოქცეულია. მთავარი კავკასიონისა და ცივ- გომბორის ქედებს 

შორის, იგი წარმოადგენს მდინარე ალაზნის საკმაოდ განიერ ხეობას, რომელიც სამკუთხედის მსგავსად 

თანდათან განიერდება თაეიდან ბოლოსაკენ მდინარე ალაზნის დინების მიმართულებით, 

2. უკანა მხარე, ანუ გარეკახეთი, მოქცეულია ცივ- გომბორის ქედისა და სამგორისა და გარეჯის 

მთებს შორის, მის შუაში, დასავლეთიდან ალმოსავლეთისაკენ, ჩამოუდის მდინარე იორი, რის გამო() გა- 

რეკახეთი, ზედაპირის აგებულებით, მდინარის ხეობას წარმოადგენს; 

წინა მხარე, ანუ ”'შმიგნიკახეთი, თავის მხრიე, ორ ნაწილად იყოფა, პირველი ნაწილი ცნობილია სა- 

კუთრივ კახეთის სახელწოდებით და მდებარეობს ალაზნის ხეობის ჩრდილო- დასავლეთ ნაწილში, ხო- 

ლო. მეორე მდებარეობს ხეობის სამბრეთ - აღმოსავლეთ ნაწილში და ()ნობილია ქიზიყის სახელწოდებით. 

საკუთრიე კახეთი . მდინარე ალაზნის მიერ იყოფა ორ: გამოღმა (ალაზნის მარჯვენა) და გაღმა (ალაზნის 

მარ ცხენა) მხარედ. 

ამრიგად, კახეთი თავისი ბუნებრივ – ისტორიული პირობების გათვალისწინებით შეიძლება გაიყოს 

შევენახეობის ოთხ დიდ, ურთიერთისაგან საკმაოდ განსხვავებულ, მხარედ: _ ყოველი მხარე მაკრორაიონადღ 

გაიყოფა კიდეე. ეს მხარეებია: 

1. გამოღმა, ანუ ალაზნის მარჯეენა მხარე; 

2. გაღმა, ანუ ალაზნის მარცხენა მხარე; 

8. ქიზიყი, ანუ წინა მხარის სამხრეთ - აღმოსავლეთი ნაწილი. 

1, გარეკახეთი, ანუ იერის ხეობა, 

1. მარჯვენა მხარე, ალაზნის გამოღმა, ანუ მარჯვენა მხარე მდებარეობს ალაზნის ველის ჩრდი- 

ლო - დასავლეთ ნაწილში, იგი იწყება ბირკიანიდან (პანკისის ხეობა) და მიემართება (ციე - გომბორის 

ქედის ფერდობებისა . და მდ. ალაზნის გასწვრივ , ჩრდილო · დასავლეთიდან სამხრეთ - აღმოსავლეთისაკენ 

სოფ.. ანაგამდე (სიღნაღის რაიონი), ამ მხარეში შედის ახმეტის, თელავისა და გურჯაანის ადმინისტრაციუ- 

ლი რაიონების ეენახები, რომლებიც ალაზნის მარჯვენა მხარეზე მდებარეობს. ამ მხარის სიგრძე 100 კი- 

ლომეტრამდე აღწევს, ხოლო. სიგანე, მდინარე ალაზნიდან სავენახე ფერდობების ბოლომდე, ხეობის თავ- 

ში უდრის 1 2 კილომეტრს, ხოლო. ბოლოში, სოფ, ანაგასთან 8--10 კილომეტრს, სავენახე ადგი. 

ლების მდებარეობა ზღვის დონიდან, ალაზნიდან დაწყებული სავენახე ფერდობების ჩათვლით, თანდათანო- 

ბით მაღლდება და აღწევს 700-–750 მეტრს სოფ. იყალთოსა და ქ. თელავის მიდამოებში. 

ამ ზონის დანარჩენი სოფლების ვენახები მდებარეობს 400 --- 600 მეტრ სიმაღლეზე ზღვის დონი- 

და. ჩრდილო.- დასავ: ლლეთიდან 'სამხრეთ- აღმოსავლეთისაკენ ამ მხარის ზედაპირი ტალღისებრად 

დაბლდება 700 მეტრიდან (ბირკიანი) წ00 მეტრამდე (ახმეტა), შემდეგ იგი მაღლდება იყალთო. - თელა- 

ვის ზოლზე 740 მეტრამდე და “შემდეგ ისევ დაბლდება 500-––600 მეტრამდე (გურჯაანი - კარდანახი). 

ამ მხარის ჰავა შედარებით. "მშრალია, ციე - გომბორიდან ჩამონადენი 'მდინარეები ზაფხულობით 

“მრება, რის გამოც. ქენახები ამ მხარეზე იშეიათად ირწყვება, ატმოსფერული ნალექების რაოდენობა ჩრდი- 

დოი დასავლეთიდან სამხრეთ - აღმოსაელეთისაკენ მცირდება 760 -- მილიმეტრიდან 600 --050 მილი- 
ა 

ა ს საერთოდ, ამ მხარის ჰავა მეტად · ხელსაყრელია ხარისხოვანი მეღვინეობის განეითარებისათვის. ეაზი- 

სათვის საშიში ყინეები იშვიათად იცის (დაახლოებით „15 =20 წელში ერთხელ). 

ნიადაგები მრავალფეროვანია. უფრო. მეტად მხარეში “შემდეგი ტიპის , ნიადაგებია გავრ(ეელებული: 

მთავარ 'შარაგზისა და რკინიგბის ლიანდაგის ზემოთ გავრცელებულია -ძირითადად გადამპალა-კარბონა- 

ტული ნიადაგები, რკინიგზის ლიანდაგის ქვემოთ ძირითადად ალუევიალურ-კარბონატული ნიადაგებია, 

ალაგ- ალაგ გეხვდება აგრეთვე შავმიწამაგვარი ნიადაგები (კონდოლი) და ტყის ყავისფერი ნიადაგები 

ტკურა. :



ამ მხარეში ძირითადად გაერცელებულია რქაწითელი (76"/ე-მდე), საფერავი (15"/ი-მდე), მწვანე 

(8'/ი-მდე), ჯანანურა (ხიხვი) (0,51/ი), ხოლო. ნაწილობრივ ქისი, ჩიტისთეალა და სხვა, უმთაერესად ნა- 

რევის სახით. 

ამ მხარის ლღეინოების მაღალი ხარისხი გამოწვეულია, ხელსაყრელი ჰაეისა და ნიადაგების გარდა, 

თეით ვენახების ჯიშობრივი შემადგენლობით, ამ მხარეში სხვებთან “"მედარებით უფრო. მეტადაა გაერცე- 

ლებული მწეანე, ჯანანურა და ქისი როგორც (კალკე ნარგავების სახით, ისე რქაწითელთან ერთად (ახ- 

მეტა, ქისტაური, იყალთო, რუისპირი და სხვ,). მცირე რაოდენობით გეხვდება აგრეთვე თეთრი ბუდე 

შური და ბუერა. დასავლეთ ევროპის ჯი'მებიდან ამ მხარეში გაერცელებულია, ძირითადად საბჭოთა 

მეურნეობებში, კაბერნე (წინანდალი, ნაფარეული, კურდღელაური) და ნაწილობრიე, ალიგოტე. 

მხარის სპეციალიზაცია. ალაზნის მარჯვენა მხარე, ხარისხოვანი მეღვინეობის თვალსაზრისით, 

ყეელაზე უფრო. ძვირფასია. კახეთში საუკეთესო მაღალი ღირსების თეთრი და წითელი ღვინოები რო- 

გორც ევრობული, ისე კახური ტიპისა, და აგრეთვე მაღალი ღირსების მაგარი და სადესერტო. ღვინოები 

ამ მხარეში დგება. ამ მხარის ჩრდილო-დასაელეთი ნაწილის ჰაეა და ნიადაგები მეტად ხელსაყრელია 

შამპანური მევენახეობის განვითარებისათეის, ხოლო მიღებული ღეინო. მასალები უფრო. გამოსადეგია 

"მამპან ურისათვის, ეიდრე სუფრის ღეინოებისათვის. 

ამ მხარეში ყველაზე მაღალხარისხოვანი ღვინო შემაღლებულ ადგილებში და მთისწინა ზოლში, ძი- 

რითადად გადამპალა-კარბონატული ტიპის ნიადაგებზე დგება. ნახი, ხალისიანი, ეეროპული ტიპის ღვი- 

ნოები ამ მწარის ჩრდილო-დასაელეთ ნაწილში დგება, ხოლო. მისი სამხრეთ-აღმოსავლეთი ნაწილი სრული, 

სხეულიანი კახური და მაგარი ან სადესერტო ტიპის ლეინოებით ხასიათდება. მათ შორის მდებარე შუა 

ზონის-– წინანდალ- -ურიათუბნის –როგორც თეთრი, ისე წითელი ღვინოები ხასიათდება სინაზით, სის- 

რულით, სხეულით და ძლიერი ჯიშური ბუკეტით. ეს ზონა იძლევა მაღალხარისხოვან თეთრ და წითელ 

ღვინოებს, როგორც ევროპული (ზედა ზოლში), ისე კახური (ქვემო. ზოლში) ტიპისას, 

2. მარცხე ნა მხარე, ალაზნის გაღმა, ანუ მარ„სხენა მხარე “შეადგენს ალაზნის ველის ნაწილს და 

მდებარეობს ალაზნის მარცხენა ნაპირზე, მდინარე ალაზანი პანკისის ხეობიდან გამოსვლის შემდეგ იერ- 

თებს მარჯვენა მხრიდან შენაკად ილტოს და წარმოქმნის ალვანის ველს: ამ ველიდან, სოფ. ბორბალოს 

მახლობლად იწყე. ება ალაზნის ეელის მარცხენა მზარე- და მიემართება ჩრდილო. დასავლეთიდან სამხრეთ-აღ- 

მოსავლეთისაკენ საინგილომდე, ამ მხარის 'შემადგენლობაში შედის თელავის, ყვარლისა და ლაგოდეხის 

ადმინისტრაციული რაიონების მდინარე ალაზნის მარცხენა ნაპირზე მდებარე ვენახები. ალაზნის მარცხენა 

მხარის სიგრძე სოფ. ბორბალოდან: დაწყებული საინგილომდე დაახლოებით 100 კილომეტრს 'შეადგენსა, 

ხოლო. მისი სიგანე თანდათან მატულობს; თუ მხარის დასაწყისში იგი 9-3 კილომეტრს 'უდრის, მის 

ბოლოში ლაგოდეხს იქით 2წ კილომეტრამდე აღწევს, ხოლო ყეარელთან 8--10 კილომეტრს 
“შეადგენს. 

ალაზნის მარცხენა მხარე შემოფარგლულია სამხრეთიდან მდინარე ალაზნით, ჩრდილოეთიდან მთა- 

ერი კავკასიონის ქედით, აღმოსავლეთიდან ზაქათალის დაბლობით და დასავლეთიდან ალაზნის მარჯვენ 

ნაპირის სოფლებით, 

ალაზნის მარუხენა ნაპირზე მთავარი კავკასიონის ქედის ფერდობები ნაკლებ ციცაბოა და მდებარეობს 

ცივ-გომბორის ქედის ფერდობებთან შედარებით 100-–16წ0 მეტრით დაბლა. ველის სიმაღლე ზღვის დო– 

ნიდან დასაწყისში სოფ. ბორბალოსთან, დაალოებით 740 მეტრს “შეადგენს, ხოლო. “შემდეგ იგი შმედა- 

რებით სწრაფად დაბლდება და უკვე სოფ. ნაფარეულთან 493 მეტრია. სოფ. ცოდნის კართან ველის სი- 

მაღლე 327 მეტრამდე ეცემა, ხოლო. საინგილოს საზღვართან იგი გადადის დაბლობში, რომელიც ზღვის 

დონიდან 200 მეტრის სიმაღლეზე მდებარეობს, მდ. ალაზნიდან ზევით, სავენახე ფერდობებისაკენ, ველი 

თანდათან. მაღლდება და მთავარი კავკასიონის ქედის ფუძესთან აღწევს 450--500 მეტრს ზღვის დონი- 

დან. ამ (ციცაბო ქედების ფუძესთან განლაგებული სოფლები ალაზნის მარცხენა მხარისა: ფშაველი, არ- 

თანა, გრემი, ზემოგაეაზი, ყვარელი და ლაგოდეხი ამ სიმაღლეზე (150-––600 მ) მდებარეობენ ზღვის 
დონიდან, 

ალაზნის მარცხენა მხარე მდიდარია მთავარი კავკასიონის ქედის თოელიანი მწვერვალებიდან ჩამონა- 
დენი დიდი ღა პატარა მდინარეებით. 

ჰავის პირობები მეტად ხელის შემწყობია მევენახეობის განჭითარებისათვის. ჰაერის მრავალწლიანი 

საშუალო. ტემპერატურა მარცხენა მხარეზე უფრო მეტია, ვიდრე მარჯვენაზე, ატმოსფერული ნალექების 

წლიური ჯამიც მეტია და, ამასთან, ჩრდილო დასავლეთიდან სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ ნალექების ჯამი 

კი არ, კლებულობს, როგორც მარჯვენა მხარეზე, არამედ მატულობს.



ეენახები განლაგებულია მთავარი კაეკასიონის ქედის სამხრეთ, სამხრეთ-აღმოსაელეთ „და სამხრეთ– 

დასავლეთ ფერდობებზე სამუალოდ 450-- 500 მეტრ სიმაღლეზე ზღვის დონიდან, 

ნიადაგები ძირითადად ორი ტიპისაა: ა) ტყის ალუვიალური ძველი ნიადაგები, განლაგებულნი უკარ- 

ბონატო. ალუვიალურ და პროლუვიალურ დანალექებზე და ბ) არაკარბონატულ-ალუეიალური ნიადაგები, 

წარმო'მობილნი ძირითადად მთაეარი კავკასიონიდან ჩამონადენი მდინარეების მოქმედებით. ამათ გარდა 

მთავარ შარაგზის ზემოთ, ვიწრო ზოლის სახით მდ. ლოპოტიდან მდ. ბურსამდე, უმთავრესად ზემო ალ- 

ვანისა და ძეელი გავაზის ზემოთ, გვხვდება გადამპალა-კარბონატული და ტყის მოყავისფრო. რუხი ნია– 

დაგები. 

ქეენახების ჯიმობრივი შემადგენლობა. ეს მხარე განსხვავდება მარჯვენა მხარისაგან 

მწვანისა და ჯანანურას საგრძნობლად ნაკლები და საფერავის “შედარებით უფრო. მეტი გაერცელებით 

(ყვარლის რაიონი). ამასთან ერთად აღსანიშნავია ყვარლის რაიონში მცეივანის გავრცელება ძირითადად 

რქაწითელის ნარგავებში და დანარჩენ. რაიონებში ქისის, საფენას, ბუდეშურისა და სხვათა გავრცელება ძი- 

რითადად მინარევის სახით. ლაგოდეხის რაიონში აღსანიშნავია იმერული ჯიშების: ცოლიკოურის, ციცქას 

და სხვების და მაღლარად იზაბელას გაერცელება. დასავლეთ ევროპის ჯიშებიდან გავრცელებულია, ძირი- 

თადად, საბჭოთა მეურნეობებში (ნაფარეული, ყვარელი) ჯიში კაბერნე. 

ალაზნის მარცხენა მჯარე მეღვინეობის თვალსაზრისით მეტად საინტერესოა. ვენახების განწყობა მხა- 

რეების მიმართ აქ უფრო. ხელსაყრელია. ამასთან ჰაერის თბიერება და ტენიც ამ მხარეში მეტია, ამიტო. 

ამ მზარის ღვინოები უდავოდ განსხვავდება ალაზნის მარჯეენა მხარის ღვინოებისაგან. ჩრდილო.დასავლე- 

თიდან სამხრეთ-აღმოსაელეთის მიმართულებით ამ მხარის დადაბლებასთან დაკავშირებით მატულობს ჰაე- 

რის თბიერება; ამასთან ერთად საგრძნობლად მატულობს აგრეთეე ატმოსფერული ნალექების რაოდენო. 

ბაც, რის გამო) დასავლეთიდან აღმოსავლეთისაკენ გადანაცვლებისას ღვინის ხარისხის მკვეთრი ცვალე- 

ბადობა აქ "შესამჩნევი არ არის. მხოლოდ მხარის სამხრეთ-აღმოსაელეთ ნაწილში (ლაგოდეზის რაიონი) 

ადგილმდებარეობის მკვეთრ დადაბლებასთან და ნალექების ჯამის ზრდთან დაკავშირებით ღვინის ხა– . 

რისხი ეცემა. ეს ეხება განსაკუთრებით მთავარი 'მარაგზის ქვემოთ მდებარე ადგილების ვენახებს. 

ვენახების უხვი მორწყვის "შესაძლებლობა, რაც მარჯვენა მხარისაგან განსხვავებით აქვს ამ მხარეს 

საკმაო. გავლენას ახდენს ღვინის ხარისხზე. თუ ეენახები საჭიროებისამებრ 1--32-ჯერ ირწყვება ზაფხულის 

განმავლობაში და, ამასთან, თუ მორწყვა რთველის დაწყებამდე ერთი თვით ადრე მთავრდება, ეს არა თუ 

ამცირებს, პირიქით, აუმჯობესებს ღვინის ხარისხს, ხოლო. უაზრო, ხშირი მორწყვა ეაზის მოთხოვნილე- 

ბის ანგარიმგაუწევლად, (ცხადია, ამცირებს ღვინის ხარისხს. 

ამის გამო. იმ ადგილებში, სადაც ვენახები კარგად მუშავდება და მხოლოდ საქიროებისამებრ ირწყ- 

-გება, ღეინოც მაღალი ხარისხისა დგება. აღსანიშნავია ნაფარეულის, ართანის, სანიორის, ენისლის, გრე- 

მის, საბუისა და ყეარლის ღეინის მაღალი ხარისხი. ამ ადგილებში დგება მაღალი ღირსების თეთრი და 

წითელი ღეინოები, ძირითადად ეერობული ტიპისა, ამ მხარის კახური ტიპის ღვინოები ნაკლები “შმეფერ, 

ვისა და სხეულის მქონეა, სამაგიეროდ მეტი სირბილითა და ჰარმონიულობით ზასიათდება; განსაკუთრე- 

ბით გამოირჩევა ნაფარეულის, ართანის, სანიორისა და ენისლის თეთრი და ნაფარეულის, საბუის, გრემისა 

და ყვარლის წითელი ღვინოები, 

ამ მხარის სხვა ადგილების ყურძენი იმისდა მიხედეით, თუ როგორ მუშავდება და ირწყვება ვენახები 

იძლეეა ხარისხოვან ან ორდინარული ტიპის ღვინოებს. ამ უკანასკნელთ ძირითადად საკონიაკე სპირტის 

დასამზადებლად იყენებენ. 

მხარის ძირითადი მიმართულებაა ევროპული და კახური ტიპის ხარისხოვანი თეთრი და წითელი 

ღვინოების, ალაგ-ალაგ კი (ნაფარეული, ართანა, ენისელი) ძირითადად ევროპული, იშვიათად კახური ტი- 

პის მაღალხარისხოვანი თეთრი და წითელი ღეინოების მიღება. ეს მხარე იძლევა აგრეთვე საუკეთესო. 

მასალას ხარისხოვანი კონიაკების დასამზადებლად. 

ამ მხარის შუაგულში (ყვარელი) დგება აგრეთვე ადგილობრივი ორიგინალური ტიპის ნახეერადსადე- 

სერტო. წითელი ღვინო „ქინძმარაულის“ სახელწოდებით. 

8. ქიზიყი, ქიზიყი წინა მხარის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში მდებარეობს, იგი წარმოადგენს 

ალაზნის გამოღმა მარჯვენა მხარის გაგრძელებას სამხრეთ-აღმოსავლეთის მიმართულებით, ქიზიყი იწყება 

სოფ. ანაგიდან და გრძელდება ქეემო ქედამდე. ამ მხარეში შედის სიღნაღის და წითელწყაროს ადმინის. 

ტრაციული რაიონების ვენახები, 

ქიზიყი შემოფარგლულია ჩოდილოეთიდან წინა მხარით და მდ. ალაზნით, სამხრეთით იგი უწევს
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აზერბაიჯანის საზღვრამდე, აღმოსაელეთიდან ისაზღერება მდ, ალაზნით და დასაელეთით ეკერის გარე- 

ახეთს. 

ამ ციე-გომბორის ქედი ჩრდილო-დასავლეთიდან სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ ღაბლდება და ბოლოში, 

წითელწყაროს მახლობლად, გორაკებით და მაღლობებით უერთდება გარეკახეთის ზეგანს, რომელიც 

900 – 1000 მეტრის სიმაღლეზე მდებარეობს ზღვის დონიდან. სიღნაღის მახლობლად, მთა გურგვალსე- 

რიდან დაწყებული, ()ივ-გომბორის ქედი ბრტყელდება და ეშვება სუსტად დაქანებული ფერდობებით კა. 

ხეთის დაბლობისაკენ და გარე კახეთის ზეგნისაკენ, ამის გამო ქიზიყი იყოფა მთიან და ბარის ნაწილად. 

მთიანი ნაწილი მოთავსებულია ცივ-გომბორის ქედის მაღლობსა და ფერდობებზე 600--700 მეტრის 

სიმაღლეზე ზღვის დონიდან, მას აქვს ტალღისებრი რელიეფი, რომელიც დასერილია ხევებით და ბე- 

ქობებით, მეეენახეობას ამ მთიან ზოლში დიდი სამრეწველო, მნიშვნელობა არა აქეს, : 

ქიზიყის ბარი ეკვრის კარდანახის ზოლს სოფელ ანაგასთან და გრძელდება ყარაღაჩამდე. ქიზიყის 

მთავარი ვენახები ბარშია გაშენებული, · 

ქიზიყის ჰავა მშრალია, ატმოსფერული ნალექების ჯამი აქ მცირეა, მდინარეებიც ცოტა მოიპოეება. 

ჰავის მხრივ პირობები, მაღალი მთიანი ზოლის გამოკლებით, ხელის ”შემწყობია მევენახეობის განვითარე- 

ბისათვის. ვენახების გავრცელების საზღერად ამ მხარეში უნდა მივიჩიოთ 750 --800 მეტრი ზღეის დონი- 

დან, ამ საზღვრის ზემოთ (1000 მეტრის სიმაღლემდე) კახეთის სტანდარტული ვაზის ჯიშები მთლიანად 

ვერ მწიფდება ყოველ წელს (მაგალითად, რქაწითელი ნუკრიანში, პჰოტორსა, მაღაროში და სხვაგან), მაღ- 

ლობ ზოლში 800-დან 1900-მეტრამდე შესაძლებელია მევენახეობის განვითარება ისეთ საადრეო. ვაზის 

ჯიშების შერჩევის გზით, როგორიცაა: გორული მწვანე, ჩინური, ალიგოტე, პინო, შარდონე და სხვები. 

ნიადაგები მთიან ზოლში უმთავრესად გადამპალა-კარბონატულია, გეხედება აგრეთვე 'მავმიწამაგვარი 

და წაბლა ნიადაგები, ქიზიყის ბარში ძირითადად ტყის მუქი რუხი ნიადაგებია გაერცელებული. მათ ქვე- 

მოთ წაბლა ნიადაგებია, ხოლო. ყარაღაჩისაკენ დამარილებული ნიადაგები, გვხვდება. 

ვაზის ჯიშებიდან ქიზიყში უმთავრესად რქაწითელია გავრცელებული. იგი შეადგენს მთელ ეენახების 

909/ი ს. საფერაეი და მწვანე ქიზიყში ძლიერ ცოტაა და ისიც ძირითადად საბჭოთა მეურნეობებშია გა- 

შენებული, საფერაეის მოლიანი ფართობი 100 ჰექტარს არ აღემატება, ხოლო მწვანისა–-50 ჰექტარს. 

სხვა ჯიშებიდან გვხვდება ბუერა, ბუდემური, თავკვერი, ხიხვი, თეთრი კუმსი, უბაკლური, უმთაერესაღ 

პატარა ნაკვეთების ან, უფრო ხშირად ნარევის სახით, უცხო ჯიშებიდან შეხვდებით ალიგოტეს, რომე- 

ლეც ქიზიყში კარგ შედეგს იძლევა, 

მე ღეი ნე ობის მიმართ ულე ბა, ქიზიყის მთაგორაკიანი ზოლი,ვეჩახების ზღეის დონიდან მაღლა 

მდებარეობის „გამო, იძლევა ევროპული ტიპის მსუბუქ. ხალისიან ღვინოებს, განსაკუთრებით კარგი ლირსების 

ღვინოები დგება ანაგა-ვაქირისა და საქობო-ბოდბისხევის მაღლობ ზოლში, ამ ზოლში კარგი ღირსების 

ღეინოები დგება ალიგოტესაგან. მევენახეობის ძირითად რაიონს ქიზიყის ბარი წარმოადგენს, თბიერების 

დიდი რაოდენობის გამო ქიზიყის ბარი სრულ, მუქად შეფერილ, მაღალ ალკოჰოლიან, ძირითადად 

კახური ტიპის და მაგარი და სადესერტო. ტიპის ღვინოებს იძლევა, განსაკუთრებით კარგი ღირსების კა“ 

ხური და მაგარი და სადესერტო ტიპის ღვინოები დგება ქიზიყის ჩრდილო-დასავლეთ ნაწილში (ანაგა, 

ეაქირი, წნორი), უმთავრესად, რკინიგზის ლიანდაგის» და მთავარი შარაგზის ზემოთ მდებარე ნაკვეთებში. 

კარგი ღირსების კახური ტიპის ღვინოები დგება აგრეთეე ტაბაან-ძველი ანაგის ფერდობ ზოლზე, მთავა- 

რი 'მარაგზის ქვემოთ ეაკე ადგილებში (ხირსის მეურნეობა, ძეელი ანაგა, ტიბაანი და სხვ.) საშუალო. 

ღირსების კახური და მაგარი და სადესერტო. ტიპის ღვინოები დგება. 

ამრიგად, ქიზიყში ვენახების ადგილმდებარეობის მიხედვი» შეიძლება დამზადდეს მალალხარისხოვანი 

და ხარისხოვანი სუფრის თეთრი და წითელი ღვინო, ხარისხოვანი მასალა მაგარი და სადესერტო ღეინო- 

ებისათვის და მთიან ქიზიყსა და შემაღლებულ ადგილებში ქვრობულა ტიპის თეთრი. და წითელი სუფ-_ 

რის ღეინო. : - 
4. გარეკახეთი. გარეკახეთის მხარე მდებარეო1ს უკანა მხარეში ციე-გომბორის ქედის” სამხრეთ და 

სამხრეთ-დასავლეთ ფერდობებზე, ეს ფერდობები მდინარე ივრისაკენაა დაქანებული და ძირითადად 

მდინარე იერის მარცხენა ნაპირზეა მოთაესებული. : 

გარეკახეთის ველი წარმოადგენს იერის ხეობის გაგრძელებას. იგი იწყება სოფ. უჯარმის ქვემოთ. და 

მიემართება მდინარე იერის გასწვრიე დასავლეთიდან ალმოსავლეთისაკენ. ამ მიმართულებით იგი თანდათან 

განიერდება და სოფ. საგარეჯოს ქვევით, სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ, დაახლოებით §0 კილომეტრის 

მანძილზე იშლება, ამ ჟელს ბოლოზე უერთდება იორის შენაკადის ლაკბეს ველი. · 

გარეკახეთის დასაელეთი ნაწილი ”"მეადგენს საგარეჯოს, ხოლო. აღმოსავლეთი ნაწილი კაჭრეთის აღ- 

მინისტრაციულ რაიონს, გარეკახეთის ველი შემოფარგლულია ჩრდილოეთიდან ცივ-გომბორის სამხრეთი
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კალთებით, სამხრეთიდან გარეჯის მთებით, აღმოსავლეთიდან ()ივ-გომბორის აღმოსავლეთი ფერდობებით 

და დასავლეთიდან სამგორის მთებით. 

ნიადაგები გარეკახეთში, მათი ზონალური განლაგების “შესაბამისად, სხვადასხვაგეარია. ქვემო ზოლში 

გავრცელებულია ძირითადად ალუვიალურ-კარბონატული ნიადაგები, რომლებიც 809/,-მდე კირს შეიცავს; 

შუა ზოლში გავრცელებულია უმთავრესად წაბლა და წაბლისფერი შავმიწა ნიადაგები, 

ზედა ზოლში, ძირითადად ფერდობებზე, გაერცელებულია დელუვიალური ჩონჩხიანი ნიადაგები. 

ალაგ-ალაგ ზოლების სახით გეხედება გადამპალა · კარბონატული ნიადაგებიც. 

ჯიშები, გარეკაეთში ძირითადად რქაწითელია გავრცელებული. მისი ფართობი ვენახების მთელი 

ფართობის 789/.-ს "შეადგენს, საფერავს დაახლოებით 16%) უჭირავს, ხოლო. მწეანეს ––12%/ე-მდე. აღნიშ- 

ნული ჯიშების გარდა ' მცირე ფართობზე, პატარა ნაკეეთებისა და ნარეეის სახით, გეხვდება თეთრი ბუდე- 

შური, ბუერა, 'ჟღია, თაეკვერი და სუფრის ჯიშებიდან. მსხვილთვალა თეთრი. უცხოური ჯიშებიდან უმ- 

თაერესაჯ ალიგოტე გვხედება. 
მეღვინეობის მიმართულება. გარეკახეთი მეღვინეობის თვალსაზრისით საინტერესო. მხარეა, 

მხარის დასავლეთი ნაწილი, ხაშმიდან. ჩაილურამდე, იძლევა სუფრის ხარისხოვან ” თეთრ და წითელ ღვი- 

ნოებს, ხოლო ზოგიერთ ადგილას (მანავი, პატარძეული, საგარეჯო.) მიიღება მაღალხარისხოვანი ეეროპუ- 

ლი ტიპის თეთრი სუფრის ღვინო, განსაკუთრებით მწეანისაგან ანდა რქაწითელის და მწვანის ნარევისა- 

გან, ამ მხარის მუა ნაწილი (კაკაბეთიდან კაჭრეთამდე, საშუალო. ღირსების უმთავრესად ევროპული ტიპის 

სუფრის თეთრ და წითელ ღვინოს იძლეეა: ზოგიერთ ადგილას (კაკაბეთი) ევროპული ტიპის ხარისხოვა- 

ნი ღვინოც დგება. მხარის აღმოსავლეთ ნაწილში, არაშენდიდან ჩალაუბნამდე, შემაღლებული და მთაგო- 

რიანი · ადგილებია, · აქ ევროპული ტიპის სუფრის მსუბუქი ხალისიანი თეთრი ღვინოები დგება. 

გარეკახეთის ამ ნაწილში, შესაფერი ჯიშებიდან (პინო, ალიგოტე, გორული მწვანე) შეიძლება მივიღოთ 

ხარისხოვანი ღვინის მასალა საბჭოთა შამპანურისათვის, გარეკახეთის დაბლობ ადგილებში (სართიჭალა, 

იორ- -მუღანლო) შეიძლება „დამზადდეს ძირითადად საკონიაკე ღვინო, . 

მევენახეობის მხარეების “შემდგომი სპეციალიზაცია გულისხმობს მათ ფარგლებში, ძირითადად სავე– 

ნახე მასიეების ზღვის დონიდან მდებარეობისა და ამისგან დამოკიდებული ჰავისა და ნიადაგების (კვალე- 

ბადობის მიხედეით, (ეალკეული რაიონების დღა ამათ ფარგლებში კიდევ ძირითადე ზონების გამო- 

ყოფას, 

ამგეარი დარაიონების საწყისები თვით ხალტში შეიძლება დაიძებნოს. კახეთმი ძეელთაგანეე ასხვა– 

ვებდნენ არა მარტო მევენახეობის რაიონებს, არამედ (ეალკეულ სოფლებსა და ზვრებს, როჰჯლებიც 

ცნობილი იყენენ ღეინის მაღალი ხარისხით. ხალხის მრავალსაუკუნოეანი გამო, დილება-დაკვირვება 

დარაიონების უფრო- დეტალიზაციის. (მიკრორაიონიზაციის) -თ;:)ალსაზრისით (სახელდობრ; რომელ ცალ- 

კეულ სოფელში “ან. რომელი _ ცალკეული “ უბნის რომელი ვენახიდან ან რომელი ჯიშიდან რა 

ხარისხის ღვინო. დგებოდა, მცირეოდენი გამონაკლისის · გარდა), შემონახული არ, არის, 

ღვინის მაღალი ღირსებით კახეთში ძველთაგანეე: (ენობილი იყო: ახმეტის, ზემო. ხოდაშნის (ბერე- 

ბის ზეარი), კონდოლის, მანავის (დედოფლის ზვარი) და სიღნაღის რაიონის ზოგიერთი სოფლის 

ღვინო. 

უკანასკნელ წლებში ჩატარებული მუშაობის “მედეგად კახეთმი გამოვლინდა ხარისხოვანი მეღვი– 

ნეობის რიგი ახალი რაიონი და ამის გამო საგრძნობლად გამდიდრდა ძეელი და ახლი ტიპის სამარკო. 

ღეინოების ასორტიმენტი. 

ზემომოყვანილი დებულების გათვალისწინებით კახეთის მევენახეობის მხარეებისა და რაიონების სპე- 

ციალიზაცია ყურძნის მოხმარება-გადამუშავების მთავარ მიმართულებათა მიხედვით "შემდეგნაირად წარ- 
მოგვიდგება: კახეთის მევენახეობის მთაეარი მხარეები (მაკრორაიონები): ალაზნის მარჯეენა მხარე, ქიზიყი, 

ალაზნის მარცხენა მხარე და გარეკახეთი , პორიზონტალური ზონალობის მიხედვით იყოფა მეღვინეობის 
20 სხეადასხეა რაიონად, ხოლო. თითოეული რაიონი ეერტიკალური ზონალობის მიხედვით სამ ძირითად 
(ზემო, საშუალო. და ქვემო) ზონად; „ალკეული. რაიონებისა და ზონების მიხედეით მოცემულია ყურძ- 
მის მოხმარება-გადაზუშაეების მიმართულება შესაფერი სტა ნდარტული და ბერსპექტული ჯიშების და– 

ახელებით 

- 

4, დ. ი. ტაბიქე.
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კახეთის მხარეებისა და რაიონების სპეციალიზაციის პროექტი ყურძნის მოხმარება- 

გადამუშავების მთავარ მიმართულებათა მიხედვით 

შეეენახეობის მხარეები 
მეეუნახეობა-მეღვინეობის 

რაიონები 
: რაიონების ზონები 

ყურძნის მოხმარეზა– 

გადაქუმაეების ძირითადი 
მიმართულება 

ვახის სტანდა რ ტული 
და პერსპექტიული 

ჯიშები 

  

1, ალაზნის მარჯეენა მხა– 
რე ს, ბი–კიანიდან (პან– 
კისის წეობ.ა) ს. ა„აგამდე 
(სიღნა:+ს რაიონი) შ.ი- 
(აჟს « წმეტისა და თელაეის 
რაიოხის მარჯქება ნა“ი- 
ლაა და გურჯაანის მთელ 
რაიონს, 

    

1. დედისუერულის რაი– 
ონი: დედის»”რჯლი (კაკ- 

| ლიან”), ბირკიანი, ჯოყო- 

ლო, დუისი, ყვა”ელწყა– 
ღი, საკობიახო და სზვ, 
სოფლები, 

9. ახმერის რაიონი: შა-“ 
ტა5ი, ახმეტა ქისტა“რი 
ახშაანი, არ /შენდა. ჭჰორ– 
უბაწი და ზემო ზოდაშენი. 

მ. იყალთოს "რაიონი: 
აწყური, ოჟიო, იყ:ლთო, 
თოღლაური, რუისპირი, 
ვარდისუბახი, კოღოთო, 
აბატელი, ჩულგილა, ყა– 
რაჯალა და სხე. სოფლები. 

4. წინანდლის რაიონი: 
კურდღელაური, შალა- 
ური, კ”სისხევი, ბუშატი, 
ვ:ნთა, ქვეძო ზოდასენი, 
ჯინანდალი, კონდოლი, 
აკუოა და სხე, სოფლები, 

წ. მუკუზპის _რაიონი:   სოფ. შრომიდან ფაფოის 
ხეეაპდე (მრდძ., კალაუ– | 
რი, შაშიანი, ური.თუბა– · 

ნი. ზხ ზ.წი, მუკუზანი და !   ახაშენი). 

ა) მთისწინა ზოლი ”შე- 

მაღლებული ადგილებით 
და ფერდობებით. 

ბ) ალაზნის გასწვრიე 
მდებარე ფერდობები და 
ვაკე ადგი ები, 

ა) ხემო ზონა, მთისწინა 
ზოლი ძთაჟარი შ,რაგხზის 
ზემოთ მჯებარე ფერდო– 
ბებით. 

ბ! ქეემო ზონა მთავარი 
'შარაგხსიდან ჩრთი კილო- 
მეტრის დაშორებით მ 9ე– 
ბარე ფერდობები და ვაკე 
ადგილები, 

ა) ზემო ზ“წა. მთაეარი 
შარაგზის ზემოთ მდება–- 

რე ფერდობე "ი (აწყური, 
იყალთო, ვარდისუბანი 
და სხე.; 

ბ) შუა ზონა, მთავარი 
შარაგზის ქე:მოთ მჯე- 
ბარე, მისგახ დაახლოე– 
ბით ერთი კილომეტრით 
დასორებული ფირდობე- 
ბი და ბარი ადგილები 
(ოჟიო, ხორხელი, რფის- 
პირი და სხე.). 

ზ) ქეემო ზონა მთაეარი 
შარაგზი დან დაახლოებით 
ერთი კილომეტრის ქეე- 
მოთ ალაზნისაკენ "მდე. 

ბარე გაკე ადგილები (კო– 
ღოთო, Lზატელი და სხე.'. 

ა) ზემო ზონა. მთავარი 
შარაგსის ზეშოთ მდებარე 
ფერდობები (შალაური, 
კისისხევი. ბუშატი, ვანთა 
ქვემო ხოდაშზენი და სხვ.). 

ბ) 
შარაგზისა და რკ: ნიგხის 
ლიახდაგის შუა მდე"“არე 
ხოლი დაახლოებით 1- 

–I. 5 კილომეტრ ს და– 
შორე ით შარაგზიდან 
(კუოდღელაური. კონდო– 
ლი. წინაბდალი, აკურა 
და სსკ.) 

ჩ) ქეემო ზონა, რკინი- 
გხის ლიანდაგის ქეემოთ 
ჯალაზნს მახლოილად 
მდებარე ბარი ა ხგილები 
(კონდოლი, ტოღნიახი, 
აკურა და სზე.), · 

ა) ზემო ზონა, მთისწინა 
ჯოლი მთავარი ჯარ:გზის 
ზემოთ მდებარე ადგილე- 
ბიო „შრომა, კალაური, 
შაშიან,ი ურიათუბანი, 
ზეგანი, ახაშენი, და სხე.) 

ა ზონა, მთავ-რი.     

1. შამპანური ღვი5ის 
მასალების ჯზარძშოება, 

2. მ”უბუქი, საშუალო 
ლირსტათაემ ძირ. თადად 
ეიროპული რიპის სუთ- 
რ-ის თ-:თრი და წითელი 
ღეინოე”ის წა?» მოება. 

ევრობული ტიპის; ძირი– 
თაჯსად ხარისხოვანი თე- 
თრი სუ'რ”ს ღვინოები 
სა და შამპანური ღვინის 
მასალების წ-რმოება. 

ეერობული და კახური ტი– 
პის. ძირითად და მაღალ 
ზარიLხოვანი თ-თრი და 
წითელი სუფრის ღვინო–- 
ეტის წარმოება, 

სუთრის ეეროჯული ტი- 
პის, ძირითადად, ზა“ის. 
ხოეანი თეთოი და წითე 
ლი ღვინოების და შამპა- 
ნური ღვიხო მასაღების 
წარძოება. 

ევროპული და კაზური 
ტიბის მაღალზარისხზო- 
ვანი, ძირითადად თეთრი 
სუფრის ღვინოების წარ. 
მოება, 

ძირითადად კახური ტი:· 
პის თეთრი და წითელი 
ორდინარული სუურის 
ღვიხოების და ზუა ზო- 
ლის ახლობლად ხარის- 
ხსოეანი თეთრი სუფრის 
ღვინოების წარმოება, 

ძირითადად ევროპული 
ტიპის ხარისხოვანი თეთ– 
რი და წითელი სუფრის 
ღეინის წარმოება. 

1. სუურის ყურძნის წარ- 
მოება ჟალაქისა და დასა– 
სეენებელ სახლების ახლად 
მოკრეფილ. ყურძნით მო–- 
მარაგების მიზნით. 

2 ძირითადად ეეროჭუ- 
ლი და ნაწილობრივ კა- 
ხური ტიპის მაღალხა- 
რისხოვანი· თეთრი და 
წითელი სუფრის ღვინოე– 
ბას ფარმ» ება, 

1. ძირითადად კაზური 
ტიპის ორჯინარული თე– 
თრი და წითელი სუფრის 
ღვისოების წარმოება. 

1, მ.ღალხარისხოვანი, 
ძირითადად ეეროპული 
ტიპის თეთრი და ზითე– 
ლი სუფრის ღვინოების 
წარმოება.   

თანანურა (ზიჩვი' პი- 
ო ს.რაჩი, მუხრანული 

რლიგოტე), 
ჯანანურა, რპაწითელი, 
გორული მშვანე, ალი– 
ოტე, კაბერძე და საფე– 

რავი, 

«ანანურა, მწვანე, რქ»« 
წითელი, გორული მწვა- 
ნე, ალიგოტე, 

ანანურ.), მწეაწე, რქა– 
დითელი, ქისა ჩიტის- 
თეალა, საფერავი, კა- 

ბე=ნე და ბუდე ხურისე– 
ბური საფერავი, 

ჯანანურა, ალიგროტე, 
მწვანე, რაწითელი 
შა”დონე. კა”ერხე და 
ბ'დეშურისებური ს 
დერავი, - 

ჯანანურა, მწვანე, რქა « 
წითელი, კისი, ჩიტის- 
თეალა, კაბერწე და სა– 
დერავი. 

რქაწითჯლი, წწუანე, 
ჭისი, საფერაეი, 

ჯანანურა, ქისი, ჩიტის– 
თეალა, რქაწ- თელი, კა 

ბერნე, ზუდეშურისებუ– 
რი საფერავი და საფე- 
რავი, 

ახური საადრეო, შას- -–– 
ლა, ს ომარეული ჩან- 
ჯური და რქაწითელი. 

მწეანე, რქაწითელი, 
ქის-, ჩიტისთე,;ლა, იხ–- 
სტიტუტის . გ–ძელმტე- ი». 
ვანა, საფერავი და კა– 
ბერჯხე, 

როქ. წითელი, ჩი ტისთეა- 
ლა, საუეორაეი. 

მწეანი, ჩიტისთეალა, 
ხიბვი, რქაწითელი, სა- 
ფერავი და კაბერხე,
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გაგრძელება 
  

მევეწაზეობის მხარეები 
მევენახეობა–მეღვინეობის 

რაიონები 
რაიონების ზონები 

ყურძწის მოხმარება– 

“| გადამუშავების ძირითადი 
გიმართულება 

ვაზის სტანდარტული 

და პერ-პექტული 
«ჯიშები 

  

2, ალაზვის მარ. ცხენა მზა- 
რე სოუ. ქორთაბუდიდან 
პანკიჰის ხ ეობა) ს. თამა– 
რიანის (ლაგოდეხის რაიო - 
წი ჩათელით საინგილოს 
საზღერამდე (ახმეტის» და 
თელაეის რაიონების =არ– 
ცზენა ნაწილი და მთელი 
ყვარლისა და ლაგოდეხის 
რაიონები), 

  
  

6. გურჯაანის რაიონი: 
ჩუ4ჭლაჯიდან ბაკურცი-ა- 
მდე (ჩუმლაყი, კოშკი, კო– 

ტესი, გურჯაანი, ვეჯინი 
და კოლაგი). ' 

  

- კარდანახის. რაიონი: 
მდინარე ორხეჟიდან სოფ. 
ანაგამდე (ბაკურციხე და. 
კარდანახი). · 

  

8. ხალაწანის რაიონი: 
პანკისის ხეობის მარცხე– 
ნა ნაპირზე მდებარე სოფ– 
ლები: ქორთაბუდე, ზემო, 
ვემო და შუა ხალაწნები, 
ინაუბანი და ქორეთი.. 

9. ფშავლის რაიონი: 
სოფლები: მაღრაანი, არ– 
გოხი, ფიჩხოვანი, ხორბა– 
ლო, ზემო და ქვემო ალ– 
ეანი, ბაბანეური, ლალის– 

ყური და ფშაველი.   

ბ, შუა ზონა, ფირდო– 
ბები მთავარი შარაგხის 
და რკინიგზის ლიანდა- 
გის ზუა და მის ქეემოთ 

ვაკი ადგილებამდე (მრო– 
'3, კალაური, ურიათუბა– 

ნი, მუკუზანი და აზაშენი), 

ზ) ქეემო ზონა. შეჟა„ე– 
ბული ადგილე"ი ალაზ- 
წის არხის წინ და მის 

ან მდებარე ე.ნა"ებ-თ 
(შაშიანი, იCციხე, 
ფრომა), ე ებეი 

ა) ზემო ზონა. მთისწინა 
ზოლი მ «ავარი შარაგზის 
სემოთ მდებარე ეენაბე– 
ბით (ჩუმლაყი, კოსკი, 

კოჯეხი), 
ბ) შუა ზონა. 2თის ფერ– 

დოჩები შთაეარი ,შარა- 
სხსის და გურჯაან-წიო- 
რისწყლის _ რკინიგზის 
ლისხდაგის შუა მდებარე 
ადგილებ“- (ჩუმლაყი, გ» რ- 
ჯაანი, ეეჯი:ი, კოლაგი). 

ზ) ქეემო ზონა. ეაკე ად– 
გილები ალაზნის არხისა 
და ურჯაან-წნორის- 
წველის კ/გნის ლიანდაგის 
ეემოთ მდებარე ეენახე– 
ით (გურჯაანი, ჩუმლ.ყი, 

ნაწილობრივ ვეჯინი). 

ა) ზემო ზონა, მთისწინა 
ზოლი ბაკურციხიდან ანა- 
გამდე მთაჟარი შარაგზისა| 
და ოკინიგსის ლიანდაგს 
შორის მდებარე ვენა–- 
ხებით. 

ბ) ქეემო ხონა. ბაკურ– 
ციხიდან ანაგამდე გურ- 
აან-წნორისწყლის რკი- 

მიგზის ქეემოთ მდე– 
ბარე ბარი და სუსტად 
დაქანებული ფერდობები. 

მთისწინა ზოლი და ვაკე 
ადგ-ლები ალაზნის გას- 
ერიე ქორთაბუდიდან 

ქორეთამდე (ამის ჩათე– 
ლით). 

ა) ზემო ზონა. მთისწინა 
ზოლი და შემაღლებული 
ადგილები სოფ. ბაბანე- ! 
ურიდან ს. ფშავლამდე 
(ძირითადად მაღრანის, 
არგოხის ბაბანეურის, 
ფიჩხოეანის, „ლალისყუ- 

ის და ფშაელის მთაეარი 
შარაგზის ზემოთ მდებარე 
ვენახები) .-- -   

ხ:რისხოვანი, ძირითადად 
კახური ტიპის თეთრი და 
წითელი სუყერის ღეინო- 
ების წარმოება, 

ორდინარული კახური 
ტიაპბის თეთრი და წითე- 
ლი სუოღრის ღვინოების 
წარმოება, 

1. კახური და ეეროპუ– 
ლი ტიპის ხარისხოეანი 
თეთრი და წითელი სუფ- 
რის ღეინოების წარ! ო- 
ება. 

კახური ტიპის მაღალ–- 
ხარისხოვანი თეთრი. და 
'ითელი ღეინოების წარ–- 
ოება, ნაწილობრივ, ფაფ-, 

რისხეეის მარჯევნა და 
მარცხენა ნაპირზე (სოფ. 
ჩუმლაყი და სხე.) ეერო– 
პული ტიპის ხარისხოეა–- 
წი ღვინოების წარმოება, 

2. სუფრის ყურძნის 
წარმოება ქალაქისა და 
კუოორტების აზლად მო– 
კრეფილი ყურძნით მო- 
მარაგების მიზნით. 

კახური ტიპის ორდინა- 
რული თეთრი და წითე- 
ლი სუფრის ღეინოების 
წარმოება. 

კახური ტიპის მაღალ- 
ხარისხოეანი თეთრი და 
წითელი სუფრის ღვინო– 
ებისა და მაღალზარის- 
ზოვანი მაგარი და სადე– 
სერტო ღეინოების წარ– 
მოება. 
კახური ტიპის, ძირითა– 
დად თეთრი ხარისხოეა§ი! 
სუფრის ღეინოების წარ– 
მოება. 

მსუბუქი ძირითადად, 
თეთრი სუფრის ღვინო– 
ბის და შამპანური ღვეი– 

მის მასალების წარმოება. 

1, ზომიერი მორწყეის 
პირობებში; მსუბუქი, ხა– 
ლისიანი კარგი ღირსების 
თეთრი და წითელი სუფ– 

| რის ღეინოებისა და მამ. 
პანური ღეინის მასალე– 
ბის წარმოება.   

მწვაზე, რქაწითელი, 
ხიზეი, საფერაგი, 

რქაწითელი და საფე– 
რაჟი. , 

ხიხეი, მწვანე, ჩიტის- 
თეალ), რქაწით ლი, კა– 
ბერხე და საფერაჟი. 

ხიხვი, მწვანე, რქაწი– 
თელი და საფერაექი. 

კახური საადრეო, შას- 
ლა, განჯური, თამარე– 
ული, რქაწითელი. 

1. რქაწითელი და სა– 
ფერავი. · 

1. ხიხეი, ჩიტის თვალა 

მწვაწე, რქაწითელი, კა– 
ბერნე და საფერავი. 

2. ხიხეი, თეთრი მუს- 
ატი, რქაწითელი და 
საფერავი. 

რქაწითელი, მწვანე და 
საფერავი. 

ალიგოტე, _ გორული 
შწეანე, მაწითელი, კა– 
ბერნე და ბუდეშურისე– 
ბური საფერაეი. 

ჯანანურა, ქისი, მწვანე 

ალიგოტე, რქაწითელი, 
საფერაეი და კაბერნე,



შეეენახეობის მხარეები 
მეეენახეობა–მეღვინეობის 

რაიონები 
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რაიონების ზონები 
ყურძნის მოხმარება« 

გადამუშაეების ძირითადი 

მიმართულება 

ზაგრძელება 

ეაზის სტანდარტული 

და პერსპექტული 

ჯიშები 

  

  

10. ნაფარეულის რაიონი; 
უღააწი, სანიორე, ართა– 

ა, ნაფარეული და ლაფან-, 
ყური. 

11, ენისლის .რაიოწი 
(შაქრიანი, ენისელი, სა– 
ბუე, გრემი, ალმატი, და 
შილდა). 

12. ყეარლის რაიონი, 
სოფლები: ყვარელი, ახალ– 
სოფელი, საცხე-ისი, ზინო-| 
ბიანი და სხე. 

13. ლაგოდეხის რაიონი. 
სოფლები: კაბალი, მსხალ- 
გორი, ტაისუბანი, ლაგო– 

დეხი, ცოდნა, ყარსუბანი, 
ორჯონიკიძე, აფენი, ლე– 
ლიანი და სხე.   

„დაშორებით, 

“ლების აღდგომა, ტურის 

ბ) ქეემო ზონა. მთაეარი 
შარაგზის ქეემოთ მდებარე 

(ოდობები და ვაკე ად- 
გილები ხორბალოს, ხემო 
ალვანის, ქვემო ალვანის, 
ნაწილობრივ ფიჩხოეანი– 
სა და ფშავლისა, 

ა) ზემო ზონა, მთისწინა 
ზოლი მთავარი შარაგზის 
ზემოთ მდებარე ეენახზე– 
ბით. ჯუღაანის, ართანის, 
სანიო–ის, ნაფარეულისა 
და ლაფანყურსს ეენახები, 

ბ) ქეემო ზონა. მთავარი 
მარის ქეემოთ მდება– 
რე ეენახები, ძირითადად 
სანიორისა და ნადარეუ- 
ლის ვენახები შარაგზი–- 
დან 1––1, 5 კილომეტრის 

ა) ზემო ზონა. მთისწინ 
სოლი და შემაღლებული 
ადგილები ს. შაქრიანის, 
გრემის, საბუის, ალმატის, 
ნაწილობრიე ეხისლისა 
და შილდაში მთაეარი 
შარაგზის ზემოთ მდე–- 
ბარე ეენახები. 

ბ) იმაეე სოფლების მთა– 
არი არაგნის ვემოთ 

'დებარე ადგილები და 
მათ ქვემოთ ყოფ, სოფ– 

ციხისა და სხე. ვენახები. 

ა) ზემო ზოწა, მთისწინა 
ზოლის მთავარი შარა- 
გზის ზემოთ და მისგან 
დაახლოებით 1 კილო– 
მეტრის დაშორებით მდე– 
ბარე ვენახები ყეარლისა, 
საცხენისის, ახალსოფლი- 
სა და სხვათა. 

ბ) ქვემო ზონა, მთაეარი 
'შარაგზიდან დაახლოებით 
1 კილომეტრის ქეემოთ 
მდებარე სუსტად დაქა- 
ნებული ფერდობებისა და 
ვაკე ადგილების ვენახები 
კუკატნისა, ოქტომბრისა, 
ახალსოფლისა, გავაზისა, 
სანაეარდოსი და სხვათა, 

ა) ზემო ზონა, მთისწინა 
ზოლი და შემაღლებული 
ადგილები მთაეარი შარა– 
გხის ზემოთ და მისგან 
ერთი კილომეტრის და– 
('ორებით ფონას, კაბლის, 

მსხალგორის, ბაისუბნის, 
გურგენიანი,” შრომის, 
ლაგოდეხის, ცოდწის და 
სხვათა ვენახეხი, 

ბ) ქეემო ზონა. მთაეარი 
'შარაგზიდან დაახლოებით 
1 კილომეტრის ემოთ 

მდებარე ფერდობები და 
აკე ადგილები შემდეგი 
(ოულებისა: ლელიანის, 

ჭა2უკიანის, აფენის, ყარს–   უბნის, თელის, ტცოდნის–- 
კარისა და სხვ. 8 

ორდინარული, შემაღლე– 
ბულ ადგილებში ხარის- 
ხოეანი, ძირითადად ჟე 
როპული ტიპის თეთრი 
და ჯით, (ლი სუფრის ღეი– 
ნოების წარმოება. 

ზომიერი მორწყეის პი- 
რობებში ძირითადაჯ 
ეეროპული ტიპის მაღალ- 
ზარისხოეანი თეთრი და 
'ითელი ღვიწოების წარ– 
ოება. 

ეეროპული და კახური 
ტიპის სუურის ხარის- 
ზოეანი და ალაგ-ალაგ––- 
ზომიერ მორწყვის პირო– 
ბებში მაღალხარისსოვა– 
ნი სუფრის ღვიწოების 
წარმოება. · 

ზომიერი მორწყეის 
პირობებში ეეროპული 
ტიპის ხარისხოვანი და 
ალაგ-ალაგ მაღალხარის– 
ხოეანი წითელი და თეთ– 
რი სუფრის ღეინოების 
წარმოება, 

ორდინარული, ალაგ-ალაგ 
ხა” ისხოეახი ეეროპული 
და კახური ტიპის თეთრი 
და წითელი სუფრის ღეი– 
ნისა და ვაკე ადგილებში 
ალაზხისს მახლობლად, 
ხარისხოვანდ საკონიაკე 
ღეინის წარმოება. 

ხარისხოვანი, ალაგ–ალაგ' 
მაღალზარისხოეახი წითე-! 
ლი და თეთრი სუფრის 
ღეიხსოების წარმოება. 

ორდინარული, ფერდობ 
ადგილებზე ზარისხოვანი, 
ძირითადად ეეროპული 
ტიპის თეთრი და წითე- 
ლი სუფრის ღეინოების 
წარმოება. – 

ორდინარული, ძირითა– 
დად უეროპული ტიპის 

ალაგ-ალაგ (შემაღლებულ 
“და ფერდობ ადგილებზე) 
სათისსოვანი თეთრი და 
ითელი სუფრის ღეინო– 

ების წარმოება. = 

ორდინარული თეთრი 
და წითელი სუფრის ღვი– 
ნისა და საკონიაკე მასა- 
ლის წარმოება,   

მწეანე, ქისი, რქაწითე- 
ლი და საფერავი. 

ჯაწაწურა, ქისი, მწეანე, 
რქაწითელი, კაბერნე და 
საფერავი, 

მწვანე, ქისი, რჭაწითე– 
ლი, კაბერნე და საფე– 
რაეი. 

ჯანაწურა, მწეანე, ქისი, 
რქაწითელი, კაბერწე და 
სადფერაეი. 

რქ წითელი, ზწკანე 
და საფერავი. 

მწვან, რქაწითელი, 
კაბკრნე და საფერავი, 

რქაწითული და საფე– 
რაეი. 

მწვანე რქაწითელი, 
კაბერნე, საფერავი, ლი 

რქაწითელი და საფე– 
რაეი.



გაგრძელება 
  

მეეენახეობის მხარეები 
მეეენახეობა-მეღეინეობის 

რაიონები 
რაიონების ზონები 

ყურძნის მოხმარება– 
გადამუშავების ძირითადი 

მიმართულება 

ეაზის სტანდარტული 

და პერსპექტული 
ჯიშები 

  

9, ქიზიყი. ალაზნის მარ– 
ჯეენა მხარის სამხრეთ–აღ– 
ოსაელეთი ნაწილი სოფ, 
ნაგიდან ზემო ქედამდე 
სიღნაღისსV და წითელ- 
წყაროს ადმინისტრაციუ– 
ლი რაიონები), 

4. უკანა მხარე (იერის 
ხეობა), ანუ გარეკახეთი. 
ვივ-გომბორის კალთები 
უჯარმიდან მელაანამდე 
(საგარეჯოსა და კაჭრეთის 

ადმინისტრაციული აი- 
ები). 

  

14. ანაგის რაიონი, სოფ– 
ბი: ზნაგა, ვაქირი და 

მაშნაარი, 

18. ძეელი წნორის რაი– 
ონი, სოფლები: წნორი, 
საქობო,  მუმბათი, ტიბა– 
ანი, ძეელი ანაგა, ხირსა, 

16. ბოდბისხევის რაი- 
ონი. სოფლები: ზემო და 
ქეემო მაჩხაანი, ბოდბის– 
ხევი, მირზაანი: არბო- 
შიკი, ჯუღაანი, მაღარო, 
წუკრიანი და სხე. 

17. ხაშმის რაიონი, 
სოფლები: ხაშმი, პატარ– 
ძეული, სართიჭალა, მუ– 
ღანლო და სხე. 

18. საგარეჯოს რაიონი, 
ნინოწმინდ,ი გიორგი- 
წმინდა, დრეიძე, საგარე– 
ჯო, თოხლიაური, ანთო– 

ი, მარიამჯეარი და 
ბერთუბანი. 

19, მანავის რაიონი, თა– 
რაქი, ზურდიანი, მანავი, 
ჩაილური და კაკაბეთი.   

ა) ზემო ზონა. მთისწინა 
ზოლი და შემაღლებული 
ადგილები რკინიგზის 
ლიანდაგის ზემოთ მდე– 
ბარე ეენახებით. 

ბ) ქვემო ზონა, ფერდო– 
ბები და ვაკე ადგილები 
რკინიგსის ლიანდაგის 
ჭეემოთ მდებარე ეენახე– 

ით, · 

ა) ზემო ზონა. მთის 
ფერდობები და შემაღლე– 
ბული ადგილები წნორ- 
ტიბაანის გასწერიე. 

ბ) ქეემო ზონა. მთაეარ 
შარაგზის ქეემოთ ”#დე– 
ბარე ფერდობები და ვაკე 
ადგილები. 

ა) ზემო ზონა. ზღეის 
დონიდან 700-–800 მეტ– 
რის ზემოთ მდებარე შე– 
მაღლებული ადგილები. 

შბ ქვემო ზონა. ფერდო– 
ბები და ეაკე ადგილები 
კაქრეთ-წითელწკაროს 
შარა.ზის ზეძოთ და ქეე– 
მოთ მდებარე ეენახებით. 

ა) ზემო ზონა, იერის 
მარცხენა ნაპირის ფერ–- 
დობები და შემაღლებუ– 
ლი ადგილები ხაზმის 
სართიჭალისა და სხვა 
სოფლებისა, 

ბ, ქვემო ზონა, ფერდობები: 
და ვაკე ადგილები ხაშმის, 
პატარძეულის, სართიჭა- 
ლის, მუღაწლოსა და სხვა 
სოფლებისა, 

ა) ზემო ზონა, ციე-გომ- 
ბორის ქედის ზასწერიე 
მდებარე ფერდობი და 
შემაღლებული ადგილები. 

ბ) ქვემო ზონა, სუსტად 
დაქანებული ფერდობები 
და ბარის ადგილები. 

ა) ზემო ზონა. ციე-გომ– 
ბორის კალთების შასწე– 
რივ მდებარე შემაღლე– 
ბული და ფერდობი ად- 
გილები, 

„ ბ) ქეემო ზონა. სუსტად 
დაქანებული ფერდობები 

და ვაკე ადგილები.   

ევროპული და კახური 
ტიპის ხარისხოეანი თეთ– 
რი და წითელი სჯფრის 
ღვინოების წარმოება, 

ძირითადად კახური ტიპის. 
ორდინარული თეთრი და 
წითელი სუფრის ღვინო– 
ების და მაგარი ღეიხო–- 
მასალის წარმოება, 

" ძირითადად კახური ტი–- 
პის ხარისხოვანი თე»-რი 
და წითელი სუფრის ღვი– 
ნოების და მაგარი ღეი–- 
ნო-მასალის წარმოება. 

კახური ტიპის ორდი- 
ნარული თეთრი და წი–- 
თელი სუურის ღვინო- 
ების წარძოება, 

ადგილობრიეი მო- 
ხმარების მსუბუქი, ეერო– 
პული ტიპის თეთრი და 

· ითელი სუფრის ღეინო– 
ების წარმოება. 

1. სუფრის ყურძნის წარ- 
მოება. 

9 კახური და ეეროპუ–- 
ლი ტიპის ორდინარული, 
ალაგ-ალაგ ხარისხოეა:ი, 
ევროპული ტიპის სუოფ- 
რის ღეინოების წარმოება. 

ძირითადად ევროპული 
ტიჰის ხარისხოვანი თეთ– 
რი და წითელი სუფრის 
ღეინოების წარმოება, 

1, სუფრის ყურძნის წარ– 
მოება. 

2. ორდინარული თეთ- 
რი და წითელი სუფოის 
ღვინოების და საკონიაკე 
მასალის წარმოება, 

ძირითადად ეეროპული 
ტიპის ხარისხოვანი თეთ- 
რი და წითელი სუფრის 
ღვინოების წარმოება, 

ეეროპული და კახური 
ტიპის ორდინარული, 
ალაგ-ალაგ ხარისხოვანი, 
თეთრი და წითელი გუშ- 
რის ღვინოების წარმოება, 

1, ეეროპული და კახური 
ტიპის მაღალხარისხოეა- 
ნი თეთრი და ნაწილო-, 
ბრივ წითელი სუფრის 
ღეიზოების წარმოება, 

კახური და. ევროპული 
ტიპის ორდინარული და 
ალაგ-ალაგ ხარისხოვანი 
თეთრი და წითელი სუფ- 
რის ღვინოების წარმო- : 
ება, : 

  

ჩიტისთვალა, ზიხეი, 
მწვანე, რქაწითელი და 
საფერაეი. ' 

რქაწითელი და საფე– 
რაეი. 

ხიხვი, მწვანე, რქაწი- 
თელი და საფერაეი. 

რქაწითელი და საფე– 
რაეი, 

ზიხეი, ალიგოტე. ჩი– 
ტისთეალა გორული 
მწვან. პინო ფრანი 
#ქაწითელი და საფე- 
"რავი, 

შასლა, განჯური, ბუ- 
დეშური, რქაწითელი, 
რქაწითელი, მწეანე და 

საფერავი. 

მწეანე, ჩიტისთეალა, 

ალიგოტე, ოქაშითელი, 
საფერავი და ბუდემუ- 
რისებური საფერაეი. 

1. შასლა, თეთრი 
მსხეილთეალა,„ თამა. 

რეული, განჯური და 
რქაწითელი, 

). გორული მშევა%ე, 
რქაწითელი, ალიგბოტე, 
ბუდეზურისებური სა- 
ფერაეი და საფერაეი. 

ალიგოტე, გორული 
ხწეანე გწვანე, რქა– 
წითელი ბუდეშურისე- 
ბური საფერავი და სა“ 
ფერაცეი. 

ალიგოტე, რქაწითელი, 
მწუანე და საფერაეი, 

მწეანე, ქისი, ალიგოტე, 
რქაწითელი, ბუდეშუ- 
რისებური საფერაეი და 
საფერაეი, 

ალიგოტე, მწვანე, რქა- 
წითელი და საფერავი,



გაგრძელება 
  

მევენახეობის მხარეები 
მეეენახეობა–მეღვინეობის 

რაიონების ზონები 
ყურძნის მოხმარება– 

გადამუშავების ძირითადი 

ვაზის სტანდარტული 

და პერსპექტული 

  

  

რაიონები მიმართულება ჯიშები 

20. კაჭრეთის რ-იონი, | ა) ზემო ზონა ციე-გომ+- შამპანური ღეინო- ალიგოტე, _ გორული 
სანდაურადან ჩალაუბნა- | ბორის ქედის იერისაკენ | მასალების და მსუბუქი | მწვახ0, პინო ფრანი, 

მდე სოფლები: ყანდაურა, | დაქანებული შემაღლებუ- | ეეროპული ტიპის ღეიხის | მწეანე, რქაწითელი და 
შიბლიანი, კაჭრეთი, ჯი- | ლი და ფერდობი ადგი- წარმოებ. ბა. ბუდეშურისებური ს»- 
მითი, წანიანი, ქოდალო, | ლები. ფერავჟი. 
ზიარი, ფხოველი, მელაანი 
და ჩალაუბანი. 

  
ბ) ქვემო ზონა, ივრისა» 

კენ სუსტად დაქანებული 
ფერდობები და ბარი 

ადგილები, 

  

      
  

  
1. ეეროპული ტიპის ორ-, 

დინარული, ალაგ-ალაგ 
ხარისხოეანი, თეთრი და 
წითელი სფრის ღვინო– 
ების წარმოება. 

2. სუფრის 
წარმოება, 

ყურძნის   
ალიგოტე, მწეანე, 

რქაწითელი, და საფე– 
რაეი, 

თეთრი შასლა, 
თეთრი მსხეილთეალა, 
განჯური და რქაწითე- 
ლი.
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საფერავი 

საფერავი ვაზის მთაეარი საწარმოო ჯიშია კახეთში, იგი საუკეთესო წარმომადგენელია ვაზის წითე- 

ლი ჯიშების მსოფლიო ასორტიმენტისა. განსაკუთრებით მაღალი ღირსების წითელ სუფრის ღვინოს 

იგი იძლევა თავის სამშობლოში, კახეთში, ხოლო საუკეთესო მაგარ და სადესერტო. ღვინოს––ყირიმსა 

და უზბეკეთში, 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივი მევენახეთა გადმოჯცე- 

მით, საფერავი ()ნობილია აგრეთვე სხვადასხვა დამატებითი სახელწოდებით. ეს აიხსნება იმით, რომ სა- 

ფერავი მეტად ძეელი ჯიშია, რის გამოც იგი მდიდარია სახეშეცვლილი ფორმებით--ეარიაციებით. სწაე- 

ლული მევენახეები: ზ, ჯორჯაძე, ს. ქვარიანი და პ. ავერკინი ასხვავებდნენ მართალ, (კრუ, მამალ, დედალ, 

ბუდეშურისებურ, მსხვილმარცვალა და წვრილმარცეალა საფერავს. რუსი მეცნიერი ფ. კოლენატი ასხვა- 

ვებდა ერთმანეთისაგან” დიდ, პატარა და საადრეო საფერავს, ამთ გარდა ფრანგულ ამპელოგრაფიებში 

(პიულია, ოდარი, ვიალა და ვერმორელი) მოხსენებულია აგრეთვე დიდი საფერავი, პატარა საფერავი, 

კახეთის საფერავი და საფერავი კრიკრინა (ალბათ უნდა იყოს კრიკინა დ. ტ.) 

ამ ვარიაციების მომეტებული ნაწილი გადარჩენილია და შეგროვილი და დაცულია საქართველოს 

მეცნიერებათა აკადემიის შეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო და სარეპროდუქციო. ნაკეეთებზე, 

ჯიშის ისტორია. საფერავი ქართული ეაზის ჯიშია, იგი წარმო'მობილია ვაზის ჯიშების ფორმათა 

წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან, პირდაპირი მითითებანი საფერავის წარმო'შმობის დროისა და ადგი- 

ლის შესახებ, ისევე როგორც საერთოდ სხვა ქვეყნების ძველი ჯიშების "შესახებს დაცული არაა. აკად. 

“ივანე ჯაეახიშვილის ცნობით, საქართველოს სამეურნეო ისტორიის ძეგლები XIII საუკუნემდე თითქმის 

არ არის დაცული. მიუხედავად ამისა, სხვა არაპირდაპირ მონაცემებზე დაყრდნობით მიახლოებით მაინც 

შესაძლებელია საფერავის წარმოშობის ადგილისა და დრრის გარკვევა. : 

ამ მხრივ აღსანიშნავია ჯიმის ბიოლოგიური თავისებურებანი, რომელთა შორის პირველ რიგში უნ- 

და იქნეს მოხსენებული ჯიშის არაჩვეულებრივი სიმდიდრე ვარიაციებით, რაც საფერავის გარდა არკ ერთ 

ქართულ ჯის არ ახასიათებს, 

ეს სიმდიდრე შეიძლება აიხსნას საფერავის კულტურის დიდი სიძეელით, დროთა განმავლობაში ად- 

გილი ჰქონდა გარემო. პირობების ხშირსა და ძლიერ ()ვალებადობას, რასა.) შეეძლო. გამოეწვია ამ გან- 

სხვავებული ფორმების წარმოქმნა. 

საფერავის უძველეს ჯიშად გულვების საბუთს იძლევა აგრეთვე მისი მემკვიდრეობითი ნიშნების––ფოთ- 

ლის ქვედა მხარის სქელი აბლაბუდისებური (ქეჩისმაგვარი) შებუსუსების, მარცვლის მუქი ინტენსიური 

შეფერვის და სხე.-– დომინირება, საფერავის თვითგანაყოფიერებული თესლებიდან ჩვეულებრივი ვაზისაგან. 

განსხეავებული ზოგიერთი დატოტვილი და მომრგვალო ფორმის ნათესარის აღმოჯკენებამ ნება მისცა 

პროფ. ა. მ. ნეგრულს გამოეთქეა შეხედულება, რომ „ზოგიერთი ახლა გავრცელებული ჯიში შეიძლება 

არმოადგენდეს იმ ძ ორმას, რომელიც ილებს თაეის საწყისს რამდენიმე ათასი ის წინათ წარ- დგებდე ველ ღუ ელიც იღე! ე' ყ დეხზიძე ლ 
მოქმნილი ნათესარისაგან“. 

ამავე შეხედულებას, ოღონდ სულ სხვა საბუთიანობით, სახელდობრ, გარეული და კულტურული 

ვაზის ჯიმების ყვავილის ტიპის შესწავლის საფუძველზე, გამოთქვამენ აკად. ს, ჩოლოყაშვილი და დოც. 

ნ. ჩახნაშვილი. მათი დასკვნით, „ეს ჯიშები (ლაპარაკია საფერავსა, რქაწითელსა და ქყაპზე დ. ტ.) შე. 

საძლოა წარმოადგენდნენ პროტოტიპს იმ ჯიშებისას, რომლებიც დგანან გარდამაეალ საფეხურზე გარეულ 

და კულტურულ ვაზებს შორის და ამის მიხედვით ერთი უძველეს ჯიშმთაგანი არიან“, 

დასასრულ, ძეელი ისტორიკოსების: ქსენოფონტეს, ჰეროდოტეს, სტრაბონის და სხვათა გადმოცემით, 

ევროპულ სახელმწიფოთა პოლიტიკური ცხოვრების გარიჟრაჟზე საქრთველოში ფართოდ იყო განვითა-



–- 70. 

რებული და ყვაოდა შევენახეობა და მეღვინეობა, ყოეელივე ეს გვაძლევს საბუთს ვიფიქროთ, რომ ზო. 

გიერთი ახლა გავრცელებული ჯიში მომდინარეობს იმ დროიდან ან წარმოადგენს უძველესი ჯიშების 

უახლოეს შთამომავალს, 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ ძეელი, განსაკუთრებით უცხოური, ცნობები საფერავის წარმოშობის 

“შესახებ არასწორია და ზოგჯერ დამახინჯებულად წარმოგვიდგენენ საქმის ვითარებას, მაგალითისათვის 

საკმარისია დავასახელოთ გერმანული ჟურნალი „0I6 V გ1ი1ეყხ6", რომელშიაც დაბეჭდილი მეტად უოც- 

ნაური და არასწორი (ნობის თანახმად, საფერავი რეკომენდებულია გერმანიისათვის, „როგორც საბერძ. 

ნეთის და ყირიმის ჯიში, გავრცელებული კახეთის მთებში“; 

სამწუხაროდ, აკად. ს. კორჟინსკის „ყირიმის ამპელოგრაფიაშიც“ არაა სწორად გაშუქებული საფე- 

რავის” წარმომობის საკითხი, იქ საფერავის "'მესახებ შემდეგი სწერია: „საფერავი დასაკლეთ აზიის ჯიშია. 

იგი ძლიერ გაერცელებულია კავკასიაში, გუიონმა იგი მიიღო. პალესტინიდან, მასმა და პიულამ საფერა- 

ვის სახელწოდებით მიიღეს კავკასიიდან 5 სხვადასხეა, მ-გრამ მონათესავე ვარიაციები“-ო, 

მოყვანილი ()ნობები საფერავი წარმოშობის შესახებ იმდენად მცდარი და უსუსურია, რომ მათს 

გაბათილებას ჩვენ არ შევუდგებით. აღენიშნავთ მხოლოდ, რომ საფერაეის მასობრივი გავრცელება კახეთ- 

ში, ის ფაქტი, რომ მას აქეს ქართული სახელი, აღმნიმკნელი ჯიშის დამახასიათებელი თეისებისა, ჯი- 

შის დიდი სიმდიდრე განსხეავებული ფორმებით და აგრეთეე ადგილობრივი ჯიშების უმრავლესობასთან 

მსგავსი მორფოლოგიური და სამეურნეო-ტექნოლოგიური თვისებები ნათლად ადასტურებენ საფერავის 

ადგილობრივ წარმოშობას და მის დიდ სიძველეს. 

აკად. ი. ჯავახიშვილის ()ნობით თავდაპირველად საფერავი ძველ ქართულ პროვინცია შავშეთ-კლარ- 

ჯეთში ყოფილა გაერცელებული. აქ იგი რამდენიმე საუკუნით უფრო. ადრე ჩანს გავრცელებული, ვიდრე 

ქართლში, სადაც საფერავი, წუაროების მიხედვით, მხოლოდ XVII საუკუნის დასაწყისშია მოხსენიებული. 

საფერავი „ეახტანგ VI-ის დასტურლამალში გვხჟდება ატენის ზვრების შესახებ დებულებაში, მაგრამ, სა– 

ხელს გარდა არაფერი მოიპოვება“. ამის მიხედეით უნდა ვიფიქროთ, რომ საფერავის წარმოშობის მერად 

შაეი ზღვის აღმოსავლეთი სანაპირო, ძველი კოლხეთი უნდა ეიგულეოთ. “შემდეგ მას გადმოუნაცელებია 

აღმოსავლეთისა და სანხრეთ-აღმოსაელეთისაკენ. ქართლზე გავლით იგი საბოლოოდ მკვიდრდება კახეთში 

უკვე XV)I საუკუნის ბოლოს. ამ დებულების სასარგებლოდ ლაპარაკობს აგრეთვე ჯიშის ბოტანიკუ- 

რი ნიშნები() (ფოთლის ქვედა მხარის სქელი ქეჩისმაგვარი “შებუსვა და სხვა), რომელთა მიხედეით იგი 

უფრო ახლო დგას კოლხეთის, ეიდრე ალაზნის ხეობის ფორ»ათა წარმოშობის კერის ჯიშებთან. 

საქართველოდან საფერავი თანდათან გავრ(ეელდა მეზობელ ქეეყნებზი, აზერბაიჯანში იგი გავრცელ- 

ღა ძირითადად ძველ ქართულ პროვინცია საინგილოდან, სადაც საფერავი და რქაწითელი ახლაც ბლო- 

მაღ მოიბოეება საკუთარ ძირზე როგორც დაბლარის, ისე ნაწილობრივ მაღლარის სახითა()- სომხეთში 

საფერავი უფრო, ნაკლებაა გავრცელებული; იქ იგი ძირითადად გეხვდება საქართველოს მოსაზღერე –. ალა- 

ვერდის “შამმადილის და იჯექეანის რაიონებში, დაღ, ესტანში საფერავი კახეთიდან გავრცელდა ძირითა- 

დად დარუბანდისა და მასაჩყქალის რაიონებში, 

' ყირიმში საფერავი უმუალოდ საქართეელოდან არის შეტანილი. გ, (აბელის ლცაობით, საფერავი 

პირველად მაგარაჩმი გაუშენებიათ 80--100 ძირის რაოდენობით 1853 წელს. ჩეენის აზრლთ, . საფერავი 

ყირიმში უფრო ადრე უნდა იყოს შეტანილი, აკად. ი, ჯავანიშეილს. თავის კაპიტალურ” ნაშრომში აღ- 

ნიშნული აქეს, რომ იასე (კინცკაძეს მეფისნაცელის არქიეში უპოვნია საქმე M#M 1759, საიდანაც ირკვევა 

რომ 1847 წელს ყირიმიდან საქართველო“მი მოელინებული ყოფილან მებაღეები: ი. ფრიკი და ს, ფე-. 

დოროვი თესლებისა და მცენარეების "შესაგროვებლად. მათვე ჰქონდათ დავალებული ქართული ეაზის 

ჯიშების აღწერა, დახასიათება, სახელწოდებათა ფიქსირება და სხე. როგორ() იქვე» აღნიშნული, ეს პი- 

რები დაბრუნებულან იალტამი 1847 წლის 14 ნოემბერს და თან წაოღიათ 5 დიდ ყუთში ჩალაგებუ- 

ლი შეგროვილი მასალა, 

საფიქრებელია, რომ სწორედ ფრიკისა და ფედოროვის მიერ უნდა იყოს საფერავი პირეელად ყირიმ- 

ში ჩატანილი 1847 წელს, მ. (კაბელის მიერ მითითებული 1853 წელი უნდა იყოს საფერავის არა პირ- 

ეელად შეტანის, არამედ მისი შემდგომი გამრავლების თარიღი, რადგანაც სავარაუდოა, რომ 80--100 

ძირის რაოდენობით უცნობ ჯიშს არ გაჰო()დიდნენ. 

საქართველოდან და ყირიმიდან საფერავი თანდათან ერცელდებოდა ყოფილი რუსეთის იმპერიის მე- 

ვენახეობის დანარჩენ რაიონებში, კრასნოდარის მხარეში საფერავი გაერცელებულია ძირი »ადად 'შავი ზღეის 

სანაპირო რაიონებში, დონზე საფერავი პირველად გXშენდა რაზო.რის მევენახეობის სკოლის ნაკეეთზე
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ხუტორ პუბლიაკოვსკში დაახლოებით 1906 წელს. დუა აზიამი საფერავი '"მეტანილია ევროპულ ჯიშებ- 

თან ერთად დაახლოებით 1860 წლიდან, 

საზღვარგარეთ, ძირითადად საფრანგეთში, საფერავი მოხედა ქუთაისში მცხოვრები ფრანგის ლონგეი- 

ლის მეოხებით. ლონგეილი სისტემატურად უგზავნიდა საფრანგეთში ქართული ვაზის ჯიშებს ამპელოგ- 

რაფ პიულას. ასე, მაგალითად, 1868 წელს ლო5გეილმა იმერეთის ვაზის 25 ჯიში გაუგზავნა პიულას, 

ამათ შორის საფერავი წარმოდგენილი იყო 8 სხეადასხვა სახესხაობით. 1870 სელს გაგზავნილ ახალ ამა- 

ნათში საფერავის ორი სახესხვაობა ერია, სახელდობრ, კახეთის საფერავი და საფერავი კრიკრინა (ალბათ 

კრიკინა უნდა იყოს დ. ტ.). პიულას გარდა საფერავი ჰქონდათ გაშენებული გუილონს, ოდღარს და სხვებ- 

საც. ამპელოგრაფ ოდარის (ნობით, ჯერ კიდევ 1874 წელს საფერავის ნერგების შეძენა შეიძლებოდა 

ბორდოში C1MმXL00§- თან, მონპელიეში M28»ი8 თან და ბელგიაში Lმ0010Iსთან. 

საფერავის შედარებით ფართო. გავრცელება როგორი) საბჭოთა კავშირის მეეენახეობის რაიონებში, 

ისე ნაწილობრივ საზღვარგარეთა() გამოწვეულია ამ ჯიმის უდავოდ მაღალი სამეურნეო-ტექნოლოგიური 

თვისებებით (მოსაელიანობა, ღვინის ხარისხი, ყინეის გამძლეობა და სხვ.), 

ნიკიტის ბაღის დირექტორი ჰარტვისი, გ. ცაბელი, ფრანგი ამპელოგრაფი ოდარი და სხვები საფე- 

რავს მეტად მაღალ შეფასებას აძლევენ. მაგალითად, ამპელოგრაფი ოდარი ჰარტვისის ()ნობაზე დაყრდ- 

ნობით “შემდეგს სწერს: „ყეელაფერი უფლებას მაძლეეL ეიფიქრო, რომ წითელი ღვინის დასაყენებლად სა- 

ფერავი ყველა არსებულ ყურძნის ჯიშს სჯობია და შემიძლია იგი სრულიად შეგნებულად გირჩიოთ 

ფართოდ სა,ედელად"-ო, 1 

ჯიშის გავრცელების თანამედ როვე არეალი. საფერაეი გავრცელებულია საბჭოთა კავ“ 

'მირში მევენახეობის თითქმის ყველა რაიონში, ჯიშის ძირითადი მასივები საქართველოშში, უმთაერესად 

კახეთისა და ქართლის რაიონებშია თავმოყრილი, 

ეენასების მთლიანი პასპორტიზაციისა და აღრიცხეის მასალების მიხედვით 19410 წლის პირგტელ სექ- 

ტემბრისათვის საფერავს ეჭირა 92737,6 ჰა ეენახი, საფერავის ვენახების ხვედრითი წონა საქართველოს ეე: 

ნახების მთელ ფართობთან “შედარებით "შეადგენს მხოლოდ 40/ -ს, ხოლო. კახეთში მისი ხვედრითი წონა 

არ აღემატება 16%/ -ს. ძეელად ფილოქსერის გავრცელებამდე, კახეთში საფერავის ხეედრითი წონა გაცი“ 

ლებით უფრო დიდი იყო და 26 ს/-ს აღწევდა, რადგანაც საფერავი ფილოქსერას სუსტად უძლებს, იგი 

ადრე ამოვარდა და ამის გამო უნებლიეთ გაიზარდა ხეედრითი წონა რქაწ-თელისა, რომლის უმყნობი 

ვენახები ახლაც საკმაოდ დიდი რაოდენობითაა კახეთში, დღეს აუცილებელია გაიზარდოს ამ ძეირფასი 

ჯიმის ხვედრითი წონა ახალ ეენახებში მომეტებულად საფერავის გაშენების სამუალებით, 

საქართველოს მეზობელ რესპუბლიკებში ყველაზე მეტად საფერავი აზერბაიჯანშია გავრცელებული. 

იქ იგი ძირითადად კახის, ზაქათალის, შამქორისა და კიროვაბადის რაიონებში მოიპოვება დაახლოებით 

75 ჰა ფართობზე, · _ _ 

სომხეთში საფერაეი გავრცელებულია ჩრდილო -აღმოსავლეთ რაიონებში შედარებით მ,)ირე ფართობ- 

ზე, 1927 წლიდან დაიწყეს საფერავის ფართო. მასშტაბით გაშენება არარატის ტრესტის საბქოთა მეურ- 

ნეობაში. გეგმით განზრახული იყო საფერავის გაშენება 263 ჰა ფართობზე 1944 წლის ბოლოსათეის. და– 

ღესტანში საფერავი გაშენებულია ძირითადად საბჭოთა მეურნეობებსა და კოლმეურნეობებში დაახლო- 

ებით 53,060 ჰექტარ ფართობზე ძირითადად დარუბან დისა და მახაჩყალის რაიონებში. 

ყველაზე მეტად საფერავი გავრცელებულია ყირიმში. იქ მას ვენახების მთელი ფართობის 8" უჭი: 

რავს. 1940 წლის 1 იანვრისათვის საფერავის ფართობი ყირიმში 800 ჰექტარს აღწევდა, საფერაეის ძირი- 

თადი ფართობი განლაგებულია ყირიმის სამხრეთ სანაპირო ზედა ტრამალიანი ყირიმის კოლმეურნეობებში, 

შუა აზიის რესპუბლიკებში საფერავი ყეელაზე უფრო. გავრცელებულია უზბეკეთმი–– ორჯონიკიძის, 

კალინინის, ზემო. ჩირჩიკის, იანგი-ულის, ჩიპახისა და ბულუნგურის რაიონებში. 1940 წლის ეენახების 

აღწერის მიხედეით საფერავს უზბეკეთში 255,9 ჰექტარი უჭირავს. აქედან უზბეკღეინოს 10 საბჭოთა მეურ- 

ნეობში მას ექირა 147 ჰექტარი ვენახი. ყაზახეთში მას 61,3 ჰექტარი უჭირავს, შუა აზიის დანარჩენ რეს. 

პუბლიკებში საფერავი ნაკლებადაა გავრცელებული და “მედარებით მცირე ფართობი უჭირავს. 

რუსეთის საბქოთა ფედ, სოც. რესპუბლიკაში საფერავი უფრო გავრცელებულია ორჯონიკიძისა ღა 

კრასნოდარის მხარეში –– შავი ზღვის სანაპირო რაიონებში დაახლოებით 166 ჰექტარზე. ამ მხარის და– 

ნარჩენ რაიონებში იგი მოიპოვება 20 ჰექტარამდე. დონზე საფერაეი სუსტად არის გავრცელებული ღა 

1. აკად. ი. ჯაგახიშეილი, 1035 წ,



საფერავის ფართობის განლაგება საქართველოს ადმინისტრაციულ რაიონებზი 

(1940 წლის აღრიცხვის მასალების მიხედეით) 

    

  

  

  

  

  

  

  

  

  

    
        
  

      
      
  

  
  

ცხრილი 

ლეი. . _|) საფერაეის 

მევენახეობის ადმინისტრაციული საფერავის ჯენახების ა მარგავის “ 
ფართობი თელ ფარ- 

რაიონები რაიონები ჰექტარებში |თობი პექტა-I ფობთან მი- 

უქტარე რებში მართებით 

1 2 | ვ | 4. 5 

ა. აღმოსავლეთ საქართველო 

1. თელაეის რაიოვბი 791,41 394949 2008 
2. გურჯაანის „ 628,86 4810,07 11.0 

3, ყარლის „ 491,6 1700,56 2810 
I კახეთი 4. საგარეჯოს „ 362,581 1627,33. 2372 

5. სიღნაღის” „ 90,09 1931,63 4,66 

06. წითელწყაროს რაიონი 16,592 606,ნწ2 9,26 

7, ლაგოდეხის - 13,953. 768,608 1,81 

სულ „,.... 2:96,72 15200,57 15,76 

1, მცხეთის რაიონი 4541 1.089,41 4,)17 

2. თბილისის „ 40,54 842,64 11.83 
8. კასპის · 2160 1.844,07 161 

II ქართლი 4. დუშეთის” „ 16,99 196,765 8.28 

5, თეთრიწყაროს რაიონი 6,44 302,12 213 

C. გორის · 427 2,226,62 0C19 
7. ქარელის · 1,43 წე3,51 0,23 
8. ხაშურის „ - 746.89 – 

სულ ..... 13589 | 6.81, 90 

III სამხრეთ ოსეთის | 1. სტალიწირის რაიონი 4.18 245,02 17 
ავტონომიური ოლქი | 2. ლენინგორის „ 0,09 93,659 010 

სულ ..... 427 556,658 071 

1. ბოლნისის რაიონი 318 1721,11 185 
1V მარნეულისა და |! 9, მარნეულის „ 14,96 509,650 984 

ზოლნისის რაიონები | ვ, გარდაბნის „ 0,99 180,24 055 

სულ ..... 47,0წ 2401,95 1,96 

1, აბალციხის რაიონი 0,01 9 042 V მესხეთ-ჯავახეთი გ „36 V 
2. დმანისის · 6,55 17.6 87,43 

სულ ..... 6,56 208 32,35 

სულ აღმოსავლეთ საქართეელოში 2590,58 24982,65 10,17 

ბ, დასავლეთ საქართველო 

1, ზესტაფონის რაიონი 18,77 457476 04! 
9, ბაღდადი” „ წ,89 2174,76 0,25 

VI «მერეთი 8, ტყიბულის „ 4,834 801.0წ 0.54 
4. ქუთაიის „ 1,81 1157,60 0.16 
§, ვანის · 0.76 1890,55 04 
6. წყალტუბოს „ 0.04 45104 0,009 

სულ.... | 8109 | 20862,68 0,149



  

  

  

  

  

  

  

                

VII სამეგრელო | 1, ჩხოროწყუს რაიონი 007 1519,66 0,005 

1. ლა5ჩზუთის რაიონი წმი 83920 0,66 

VIII გურია 2, მახარაძის · 0,13 1973,41 0,01 
4. ჩოხატაურის „ 0,04 1784,18 | · 0,002 

სულ, ..., 5,726. | 3,80729 0,I5 

I 1, ოწის რაიოწი ნ7,15 ნნი7ი| 10,19 
(X  რაჭა-ლეჩბუმი 2. ამბროლაურის რაიონი 26,899 171896 0,56 

| 9, ცაგერის » 1I,97 2260,65 0,53 

| 
სულ ..... 800 , 4,5(025 | 2.11%, 

1, სოხუმის რაიონი 7,ყვ 1097,89 0.71 

X აფხაზეთის ასსრ. ! 2. ჭუდაუთის „ ნ,48 1075,25 0,651 
8. გაგრის · | 0,786 389,98 02% 

სულ ..... | 14,07 49859,38 0,29 

XI აჭარის ასსრ, 1, ქედის რაიონი 0,03 114.67 003 

სტლ დასავლეთ საქართველოში 14701 42047,77 0,35 

სულ საქართველოში | 2737,წ9 67,030,429 | 4084 

M მთლიან ფართობში შედის აგრეთეე მაღლარი ვენახები, 

ძირითადად საკოლექციო. და ჯიშთა გამოდის ნაკვეთებზე გეხვდება, დაახლოებით ასეთსავე მცირე ფარ- 
თობზეა (12,? ჰა) გაშენებული საფერავი უკრაინაშიაც. 

მთლიანად საბჭოთა კავშირში 1940 წლის 1 სექტემბრისათვის საფერავს ეჭირა 3653,68 ჰექტარი 

ფართობი. ეს ფართობი ცალკეული რესპუბლიკების მიხედვით შემდეგნაირად იყო განაწილებული (იხი- 
ლე ცხრ, 2). 

საფერავის ფართობის განლაგება საბჭოთა კავშირის რესჰუბლიკებში 

(1940 წვის 1 სექტემბრისათვის) 

  

  

ცხრილი 2 

რის შევენაზეობის მხარის დასახელება | საერაიიას 

1, საქართველოს სრ 973769 
2 რუჰეთის · 472,40 

3. უზბეკჯთ«ს · 2955,2+ 

4“ ახერბაიჯანის „ 74.85 
5. ყაზაჩეთიზ ი 6L30 

6. დაღესტწის ასსრ 93.60 
7. უკრაინის სსრ 12.70 

8 სომზეთის სსრ | 65     
სულ საბჭოთა კავშირში §8651,69 ჰა, 

როგორე მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, მთელი ფართობის დაახლოებით 8097/ი მოდის საქართველო- 

ზე, დანარჩენი 909/, საბჭოთა კავშირის დანარჩენ რესპუბლიკებზე. 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

საფერავის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის 

ინსტიტუტის ექსპერიმენტულ ბაზაზე ს. ურიათუბანში. საკოლექციო. ეენახი გაშენებულია ცივ-გომბორის 

მთის კალთაზე 566 მეტრის სიმაღლეზე ზღვის დონიდან. ნიადაგი გადამპალა-კარბონატულია და კალცი



– 734 

მის კარბონატების საკმაოდ დიდ რაოდენობას შეიცავს (2909/,-დან ” ჰორიზონტში 659/,-მდე C ჰორი- 

ზონტში), მექანიკური “შემადგენლობით იგი მძიმე ქეეთიხნარია და ზედა პორიზონტში ჩონსხის საშუალო. 

რაოდენობას შეიცავს. ეენახი დაბლარია, გაშენებულია 19206 წელს, ვაზი გაფორმებულია ცალმხრივი 

“მპალერის წესით მავთულზე, ვაზის კვების არე უდრის 2,15 კვად მეტრს. “შტამბის სიმაღლე უდრის 50--55 

სანტიმეტრს. 

ახალგაზრდა ყლორტი. ახალგაზრდა, 15 ––20 სმ სიგრძის მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირ- 

გეინით და პირეელი ორი, ჯერ კიდეე გაუმლელი, ფოთოლაკით 'მებუსულია სქელი ქეჩისებური ბუსუ- 

სით და შეუერილია თეთრი ფლანელის ფერად ღია ეარდისფერი არშიით ახალგაზრდა ფოთოლაკების 

ირგელივ და მათი ყუნწის გასწვრიე, მეორე (ქვედა) იარუსის ფოთლებზე (1-4) "შებუსვა ზედა მხრიდან 

მცირდება და ისინი იღებენ მოყეითალო. მწვანე ფერს, ქვედა მხრიდან კი “შებუსვის შეუმცირებლობის 

გამო. ისინი ინარჩუნებენ მორუხო „თეთრ ფერს სუსტი მოვარდისფრო. ფერდაკრულობით, ახალგაზრდა 

ყლორტი თავის ფუძისაკენ გადანაცვლებისას თანდათან კარგავს შებუსეას და იღებს ბX) მწვანე ფერს, 

ფოთლის იღლიებში მსხდარი ახალგაზრდა კეირტების წეეროები შეფერილია აგრეთვე მკეეთრი ვარდის- 

ფერი არშიით. 

ერთწლიანი რქა. შემოსული ერთწლიანი რქა საკმაოდ მსხვილია (7,5-–- 8,0 მმ) და აქვს ჯი- 

შმისათეის დამახასიათებელი ფხვიერი მერქანი, შემოდგომით, ყურძნის სავსებით დამწიფების შემდეგ, რქა 

იღებს მოწითალო ეარდისფერ “შეფერვას. მუხლთაშორისები საშუალო. (8-–10 სმ) სიგრძისაა, მუხლები 

კარგადაა გამოსახული და ·უფრო. სქელი და მუქად შეფერილია, ვიდრე მუხლთაშორისები. 

ფოთოლი. ზრდადამთავრებული, შუა იარუსის (9 – 12) ფოთლები სამუალო. ზომისაა (20 -– 22 სმ). 

ფოთლის ფირფიტა მომრგვალო, იშეიათად კვერცხისებრია, ღია მწვანე ფერისაა და საკმაო, უხეშია შე- 

ხებისას, უურო ხშირად ფოთლები სამნაკვთიანია (სამყურიანია), იშვიათად გვხვდება ზხუთნაკვთიანი ან ოდ- 

ნავ დანაკეთილი, თითქმის მთლიანი ფოთლებიც, ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოჭებულია, იშვიათად 

იგი წვრილბურთულებიანია. ფოთლის ნაკვთები განიერია და ოდნავ წამოწეულია ზეეით, 

ზედა ამონაკვეთები სამუალო სიღრმისაა ან ხშირად უფრო. ზეზეურია, ვიდრე ღრმა. ამონაკეეთების 

ფორმა უფრო ხშირად ჩანგისებურია, ვიწროყელიანი და მახეილფუძიანი ან ოვალურია და მახვილ- 

ფუძიანი. იშვიათად ამონაკეეთი ლიაა, ოდნაე შესამჩნევი, ან, პირიქით, დახურულია მომრგეალო. თეალით, 

ქვედა ამონაკვეთები უფრო. სუსტადაა განვითარებული. ჩვეულებრიე იგი ზედაზე უმცროსია, ან ხან– 

დახან. სულ არ არის წარმოდგენილი, ამონაკვეთის ფორმა ნაპრალისებური ან ჩანგისებურია პარალელურ 

გვერდებიანი, იშეიათად იგი ოდნავ შესამჩნევია და “შეჭრილია ჰუთხისებრ. 

ყუსწის ამონაკეეთის ფორმა (ევალებადობს ღია თაღისებრიდან დახურულ ვიწრო ელიფსურ თვლე- 

ბიან. ამონაკეეთამდე. უფრო ხშირად გეხედება ვიწროყელიანი, მახვილფუძმიანი ჩანგისმაგვარი ამონაკვე- 

თები, უფრო. იშვიათია დახურული ამონაკვეთები თითისტარისებური (ოვალური) ფორმის თვალით, თა- 

ვისუფალ მდგომარეობაში, გვერდითი ნაკვეთების წინ (ზეზე) წამოწევის გამო, ყუნწის ამონაკეეთი ხში- 

რად დახურული გეეჩვენება. 
ფოთლის მთავარი ძარღვები უურო ხშირად ბოლოედება გამოზნექილგვერდებიანი, მახვილწეერიან 

სამკუთხედისებრი ან გუმბათისმაგვარი კბილებით. დანარჩენი კბილები ჩვეულებრივ ამო'ზნექილგვერდებიანი, 

მახვილწვერია5ი სამკუთხედისებრი ფორმისაა ან, უფრო, იშვიათად, ხერხკბილისებრ-სამკუთხედისებრია, 

ფოთლის ქეედა მხარის შებუსვა საკმაო სქელია, იგი უფრო ქეჩისებურია, ვინემ აბლაბუდისებუ+ი. ქეჩი ”შემ- 

დგარია პორიზონტალურად განლაგებული აბლაბუდისებური ბეწვისა დღა ვერტიკალურად აღმართული 

ჯაგრისმაგეარი ბუსუსებისაგან. ფოთლის ზედა მხარე შიშველია, ოდნავ შესანჩნევი აბლაბუდისებრი ბეწ- 

ვით ძარღვების გასწერივ, 

ფოთლის ყუნწი შიშველია, ოდნავ შესამჩნევი აბლაბუდისებური ბეწვით, უფრო. იშეიათად, და ისი) 

ქვედა იარუსის ფოთლებზე, იგი დაფარულია თხელი ჯაგრისებური ბუსუსით, ყუნწი ჩვეულებრიე მოკლეა 

ფოთლის მთავარ ძარღვზე ან, უფრო. იშვიათად, მისი ტოლია. ყუნწი მომწვანო ფერისაა ჩვეულებრივ, 

უფრო. იშვიათად იგი მოწითალო. ღვინისფერისაა, , 

ყეავილი:/ყვავილი ოტსქესიანია, კარგად განვითარებული ბუტკოთი და მტვრიანებით, ყვავილში 

ხუთი მტერიანაა, იშვიათად გვხვდება ექვს და უფრო იშვიათად ოთხმტერიანიანი ყვავილებიც, მტვრიანები 

ოდნაე გრძელია ბუტკოზე. მტვრიანის სიგრძის "შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან. უდრის 1,0--1,2-ს, 

იშვიათ შემთხეევაში ეს შეფარდება აღწევს 1,5-სა და მეტსაც. ნასკეი პატარა და სურისმაგვრი ფორ- 

მისაა. დინგი კარგადაა გამოსახული, სვეტი კი მოკლეა.



_– “ი. 

მტევანი. საფერავის მტევანი საშუალო. ზომისაა, მისი სიგრძე მერყეობს საშუალოდ 13-–-21 საწ. 
ტიმეტრს “მორის, ხოლო სიგანე 7,9-დან 12 სანტიმეტრამდე აქვს, მტევნის ფორმა დიდად არ ცვალე- 
ბადობს, ჩვეულებრიე, მტევანი განიერი კონუსისებურია, ფუძესთან დატოტვილი, იშეიათ “შემთხვევაში, 
მტევნის ცალკეული მხრების გადაზრდის გამო, მტევანი კარგავს თავის ფორმას, მეტწილად საფერავის 
მტეეანი თხელი, იშვიათად კი იგი საშუალო. სიმკვრივისა ხდება. მტევანში საშუალო 100 – 1920 
მარცვალია, მტევნის საშუალო. წონა კახეთში 110 -– 160 გრამს აღწევს, მტევნის ყუნწის სიგრძე 
მერყეობს 4-6 ს-ნტიმეტრს “მორის, საშუალოდ იგი 4-5 სანტიმეტრს უდრის, ყუნწი ბალახისებური, 

"გაუხევებელია, მოსაწყეეტად ადვილი, მწვანე ფერისა, ბოლოში ხეედება და იღებება რქის ფერად. მარყც,- 
ვლის ყუნწი წურილი, მოგრქო (6-8 მმ) და გლუეია, მარცვლის საჯდომი ბალიშა ეიწრო კონუსი- 
სებურია, იშვიათად, განიერ კონუსისებურ, ხშირად – ხორკლებიანი, იშეიათად გლუვი, მარცვლის საჯდო- 

მი ბალიში შეფერილია ღია წითლად; ეს შეფერილობა მარცვლების დამწიფებისას გადადის აგრეთვე 
მარცვლის ყუნწზხედაც. 

მარცვალი, მარცეალი სამუალო ზომისაა, მისი სიგრძე მერყეობს 13-20 მილიმეტრს, ხოლო. 
სიგანე 12-დან 18,5 მილიმეტრს შმორის. საშუალო. მარცვლის ზომა “შეადგენს 10X14,5 მმ. მარცე- 
ლის ფორმა ოვალურია, მუა წელში იგი განიერია, ბოლო კი მომრგვალო. აქვს, მარცვლის ფერი მუქი 
ლურჯი, თითქმის შავია. ცეილისებური ფიფქი მარცვალზე კარგადაა განვითარებული. მარცვლის კანი 
თხელია, მაგრამ მაგარი, რბილი ნაწილი წვნიანია, ადვილად დნება, ოღონდ ოდფნაე მაგარია მარცვლების 
ირგვლიე. მარცვლის გემო. სასიამოვნო. ტკბელია, ო.დნაე ხალისიანი, წიპწების რიცხვი მარცეალში ცეა- 
ლებადობს 1 –დან 4–მდე; ათას მარცვალზე ერთწიპწიანები "შეადგენენ. 204/ -ს, ორწიპწიანები §6"/,-ს 

სამწიპწიანები 219/ -ს და ოთხწიპწიანები 89/ ს, ამრიგად, საშუალოდ მარცვალზე მოდის 2,07 წიპწა. 
წიპწა. წიპწის სხეული მოგრძო -მომრგვალო. ფორმისა. და. · - 

ნისკარტისაკენ თანდათან ეიწროვდება. წიპწის სიგრძე საშუალოდ შე- ს 

ადგენს 7,0 მმ, განი 4,0 მმ, წიჰწის სხეული ღია ყავისფერია, 

მაგრამ ნისკარტისაგან გადანაცვლებისას მოყეითალო. ფერი დაჰკრაეს, 

ქალაძა მომრგვალოა და ოდნავ ჩაზნექილია შიგნით, ღარტაფი ქალა- 

ძიდან ნისკარტისაკენ სუსტადაა გამოსახული, წიპწის მუ,ცულის მხარე I 

ქედიანია, ღარები მულის მხარეზე საკმაოMღრმაა და ყვითელი ფე- I 

რისაა. ნისკარტის სიგრძე საშუალოდ “შეადგენს2 მმ, იგი ზემოდან 

ღია ყავისფერია, ქვემოდა5 კი ოდნავ ნარინჯისფერი. ნისკარტი მექექებიანია, მისი წვერი მიხრილია მუც- 
ლის მხარეს, . 

სურ. 
საფურაეის ყუაეილი, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ეალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა საქ. 

მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახში, რომელიც გაშენებულია (ციე 

გომბორის სუსტად დაქანებულ ფერდობზე 540 მეტრის სიმაღლეზე ზღეის დონიდან და მდებარეობს 

ს, კურდღელაურში, 8-4 კილომეტრის დამორებით ქ. თელავიდან. ფენო ფაზები დაკაემირებულია მე– 

ტეოროლოგიურ მონაცემებთან, საფერავი სიმწიფის საშუალო პერიოდის ვაზის ჯიშია, კახეთში საფერავი 

„ცალკეული წლების მიხეღვით მწიფდება სექტემბრის მეორე ნახევრიდან” ოქტომბრის პირველ ნახეერამდე. 

ყველაზე ადრე საფერავი უზბეკეთში მწიფდება, აქ მას კრეფენ სუფრის ღეინისათვის აგვისტოს ბოლო 

რიცხვებში და მაგარი და სადესერტო ღვინის დასამხადებლად სექტემბრის დასაწყისში. სავეგეტაციო 

პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსელელობა ჰავის პირობებთან დაკავშირებით მოჯკემულია ქვე- 

მოთ მოყვანილ მე-8 ცხრილში, 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, სავეგეტაც)ირ პერიოდის ხანგრძლიობა (კვირტის გამლიდან ყურძნის 

სრულ სიმწიფემდე) (ქალკეული რაიონების ჰავის პირობებთან დაკავშირებით საგრძნობლად (ცვალებადია, 

რაც უფრო ჩრდილოეთით მდებარეობს მევენახეობის რაიონი, მით უფრო გრძელდება სავეგეტაციო. ჰე- 

რიოდი, რადგანაჯ) ძნელდება ჯიშისათვის საჭირო აქტიურ ტემპერატურათა ჯამის დაგროვება, სამხრეთ 

განედებზე, პირიქით, დღეღამური ტემპერატურის მაღალი დონის გამო, სავეგეტაციო პერიოდი საგრძ- 

ნობლად მოკლდება, მაგალითად, უკრაინის ჰავის პირობებში საფერავის სავეგეტაციო. პერიოდი გრძელ- 

დება 164 დღემდე მაშინ, როდესაც მუა აზიის რესბუბლიკებში იგი 26 დღით უფრო მოკლეა და გრძელ- 

დება 148 დღეს. 
საფერავის მარცელების სრულ მომწიფებისათვას საჭირო. აქტიურ ტემჰ ერატურათა ჯამი ჩრდილოეთ 

რაიონებში განისაზღვრება საშუალოდ 8400 გრადუსით (ნოვოჩერკასკი –- 80370 ოდესა--318 09), სამხ-
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ცხრილი 3 

ვეგეტაციის ფაზების 6 2 აზ დ 
დაწყების თა+იღი 8, დ- L 

–-.-უებუეუევუიე––- 4რ4ჯ 4 C 
= შევენახეობის რაიონი და დაკეირეების 2 25 55 თ:8 შენიშე5ა. 

< წარმოების ადგილი წელი 8 » · §5 L 8 225 555 8 
> ი“ დ“ ე > -8,5, 

1) კახეთი, საქ. მეე. აკადემიის 1940-1945 | 17/4 11) 909) 239, 155 I 81829 

მევენახეობის ინსტ-ტი, ქ. თელავი 1943-1948 | 24/4 1I/ც 90/6| 189. 1ყვ 2.980ყ“ | 6 წლის საშ. 

2 | ზესტაფონი, საქარის საცდელი სადგ. 1940–1045 | 134, 4/6 19/8| 91/9, 16) 8 8822 
3 | ქ. ნოვოჩერკასკი, მეეენა ხეობის ინსტ, 1908 – 1940 28/1| 1პ/6 I4/8) 169 |)კ1 8.0379 
4 |. ქ. ოდესა, მევენახეობის ინსტიტუტი 193ა – 1037 | 95/) 11/6 14/8| 14:10, 10ჯ 3.1§9 6 წლის საშ. 

5 | ჰქ. კიროეაბადი, მჯეენ. ხონ, სადგური 1910 9/| 16 1,8) 169. 160 3.500 

6) 4 არის ებ ი ეთის მიწათ მოქ, 1940 9 146 14,9| 299/9, 116 8,949 
71 კირიმი, მაგარაჩი 1907-1937, I8), 86 7.8) 19/9) 150 = 
9 I თურქმენეთი, ქ. აშხაბადი 1940 4/) 17/05 90/7| 20/8) 118 – 
9 | ქ. კრასწოდარი, რსფსრ 3 წლის საშ.| 95/4 30/6! 96/8| 10/9| 187 – I 

რეთ რაიონებში კი, თბიერების სწრაფ დაგროვებასთან დაკავშირებით, აქტიურ ტემპერატურათა ჯა- 

მი იზრდება 8500 გრადუსამდე ალბათ, ვაზის მიერ გამოუყენებელი თბირების ხარჯზე, 

ამასთან დაკავშირებით, საფერავის ახალ რაიონებში გავრცელების დროს მხედველობაში უნდა იქნეს 

მიღებული ყურძნის სრული დამწიფებისათვის საჭირო. აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი, რომელიც ადეილი 

დასადგენია მევენახეობის ჩრდილო. რაიონებში და რომელიც საფერავისათვის საშუალოდ შეადგენს 392009-ს, 

კახეთის პირობებში საფერავის ერთწლიანი რქები ყურძნის სრული სიმწიფის პერიოდისათვის სავსებით 

ასწრებენ მომწიფებას, ყველგან, სადაც. კი საფერავის მარცვლები სრულად მწიფდება, მისი რქები) ფო- 

თოლცვენის მომენტისათვის თავისუფლად ასწრებენ მომწიფებას 100––120 Lმ სიგრძეზე, 

საფერავი ზრდის ღონის მიხედვით უნდა მიეკუთენოს საშუალო. ზრდის მქონე ჯიშების ჯგუფს. ზო- 

გიერთი რაიონის ჰავისა და ნიადაგის პირობებში, მაგალითად, მუა აზიის რესპუბლიკებში, კრასნოდარის 

მხარეში, დონზე, ძირითადად ღონიერ და ნოყიერ ნიადაგებზე საფერავი უფრო. ღონივრად იზრდება, 

მოსავლიანობა.V საფერავი, სხვა ქართულ ჯიშებთან ერთად, ადრე იძლევა პირველ მოსაეალს, 

ჯირველ ნიშანს საფერავი იძლევა დარგვიდან მეორე წელს, მესამე წელს იგი ისხამს თითქმის ნახევარს 

სრული მოსაელისას, სრულ მოსავლიანობას კი საფერავი აღწევს დარგვის მეოთხე წელს,'ვახეთის პირო- 

ბებში საფერავი სამუალოზე მეტ მოსავალს იძლევა. ძეელად კახეთის საუფლისწულო მამულებში საფე- 

რავის უმყნობი ვენახები 2 კვად. მეტრ კვების არის პირობებში საშუალოდ იძლეოდნენ 65-–70 „ეენტნერ 

ყურძენს. ყველაზე დიდ მოსავალს საფერაეი იძლეოდა მუკუზნის, 'შემდეგ კი წინანდლისა და ნაფარეულის 

მეურნეობებში. ზოგიერთი ნოყიერნიადაგიანი ნაკვეთი 100--150 „ენტნერ ყურძენს იძლეოდა ერთ ჰექ- 

ტარზე, ასეთი იყო მუკუზნის ჯგუფში ჩუმლაყი და კიკიანთეული და ნაფარეულის ვენახების ჯგუფში 

ჯურბანთეული და სანიორე, 
ამავე საბჭოთა მეურნეობების ნამყენი ვენახები უკანასკნელ წლამდე შედარებით უფრო. ნაკლებ მო- 

სავალს იძლეოდა, ხირსის, გურჯაანისა და ყულარის საბჭოთა მეურნეობის გამოკლებით. ეს აიხსნება, ერთი 

მხრიე, იმით, რომ ასეული წლის მანძილზე ვაზის უცვლელმა კულტურამ გამოიწვია ნიადაგის გაღარიბება 

და, მეორე მხრიე, იმით, რომ ვაზის კვების არე ზედმეტად იქნა გადიდებული, ხოლო. ამის შესაბამისად 

არ წარმოებდა მოსაელიანობის ზრდისათვის საჭირო სხვა ფაქტორების გადიდება, – 

უკანასკნელ წლებში გადამწყვეტ აგროღონისძიებათა გატარებით მკვეთრად გაუმჯობესდა ვენახების 

მოელა-დამუშავებ,,, ამის შედეგად მოსავლიანობამ საგრძნობლად გადააქარბა ომის წინადროინდელ დონეს. 

ფერავის მოსავლიანობის დასახარისხებლად მოგეყავს მონაცემები საფერავის მოსავლიანობის "შესახებ 

სამტრესტის საბჭოთა. მეურნეობებში (ცხრილი 4), 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, „კახეთში საფერავი კარგ მოსავა–ლს იძლევა. მაღალ მოსავალს იძლევა 

საფერავი მევენახეობის სხვა რაიონებშია). ყირიმში, კ. ხონინის ცნობით, საფერავმა გამო(კდილ 15 ჯიშს 

შორის მოსავლიანობით მე-4 ადგილი დაიქირა, ხოლო. წითელ ჯიშებს შორის მეორე ადგილი, კრასნო– 

დარის მხარეში საფერავის მოსავლიანობა მერყეობს 38, 9 ცენტნერიდან (პრასკოვის სკოლა) 70--789,4 

ცენტნერამდე (მისხაკო, ორჯონიკიძის მხარე).



– 78 -. 

დ „როგორც ცხრილი გვიჩვენებს, მარცვლის გამონასკვის პროცენტი მერყეობს საშუალოდ 24,87/-დან 

,ნ§ ”/ა-მდე, შედარებით დაბალი გამონასკეის %ე თელავში უნდა მიეწეროს საძირის -.- რუპესტრის დუ- 

ლოს –– გაელენას, ამ მონაცემების საფუძველზე საფერავი შეიძლება მიეკუთენოს ჯი”'მების იმ ჯგუფს, რო- 
მელთაც ახასიათებს დაყვავილების საშუალო. პროცენტი (85 –-55.ზ/ მ, ლაზარევსკის მიხედვით), 

წერილმარცელიანობა საფერავს. არ ახასიათებს, ი'შერათად 

საფერავის წერილმარცელიანობა საშუალოდ არ აღემატება 5-–-69/-ს, თუ ყვავილცეენისა, და ვრილ- 

მარცვლიანობის პროცენტი ნორმალურს ასცილდა, ამის საწინააღმდეჯოდ გამოყენებული უნდა იქნეს მო- 

ზარდი ყლორტების წაწყვეტა ყეავილობის წინ ან მის დასაწყისში. · 
ჯიშის გამძლეობა სხვა დასხვა ფაქტორების მიმართ, მილდიუმსა და ნაცარს საფერავი 

“მედარებით კარგად უძლებს, განსაკუთრებით კარგად უჭლებს საფერავი ნაცარს, ამ მხრიე იგი ბირველ 

ადგილს იჭერს კახეთის სტანდარტული ვაზის ჯიშების – რქაწითლის, მწვანის, ხიხეისა და კაბერნეს შმორის. 

შედარებით სუსტად უძლებს საფერავი მილდიუმს დასაელეთ საქართველოში და ნაცარს ყირიმსა და და- 
ღესტანში, მევენაბეობის ყველა დანარჩენ რაიონში საფერავი შედარებით კარგი გამძლეა. ფილოქსერას 

საფერავი „თითქმის ვერსად (საქართველო, აზერბაიჯანი, უკრაინა) ვერ უძლებს და იღუპება მისგან პირველ 
იგ ი, 

ყინვას საფერავი შედარებით კარგად უძლებს. როგორც ()ნობილია, ყინვებისაღმი გამძლეობა და- 

მოკიდებულია ჯიშზე, ნაკეეთის ექსპოზიციასა და რელიეფზე, ერთწლიანი რქების მომწიფებისა და კეების 

ხარისხზე, ნიადაგის თვისებებზე და სხვა ფაქტორების გავლენაზე, თავის სამმობლოში, კახეთში, მთავარ 

' არახელსაყრელი ამინდის შემთხეევაში 

საწარმოო. ჯიშებთან ––რქაწითელთან და მწვანესთან–– შედარებით საფერავი ნაკლებ გამძლეა და მათთან შე- 
დარებით უურო მეტად ზიანდება ყინვებისაგან. მევენახეობის სხვა რაიონებში დასავლეთ ევროპის ჯიშებთან 
შედარებით საფერავი ყინვისადმი გამძლეობის მიხედვით საპატიო. ადგილს იჭერს, პროფ. ბოლგარევის 
ცნობით, ყირიმის მთიან რაიონებში 1933 - 1934 წ. წ. განსაკუთრებით ცივ ზამთარში მინუს 18,995 0 
პირობებში საფერავმა გამძლეობით სხვა ჯიშებთან შედარებით მეოთხე ადგილი დაიკირა, ნ, ხილკევიჩის ცნო- 

ბით, იმაკე ყირიმში, ალუშტის მეურნეობაში, 1939-1940 წლის ზამთარში, როცა ტემპერატურა მი- 

ნუს 279. მდე დაე(კა, გამძლეობის მხრივ საფერაემა პირეელი ადგილი დაიქირა (კვირტის დაზიანება 969/ ით) 

ყველაზე უფრო ყინვის გამძლე ჯიშის რისლინგის "შემდეგ (კვირტების დაზიანება 20 %/.-ით) კირო- 

ვაბადის რაიონში (ა. გუკასოვის ცნობით), ანაპაში (ნ, პაპონოეის (კ0ნობით), დარუბანდში (მ, პეიტელის ცნო- 

ბით), შუა აზიის რესპუბლიკებში (ი. კონდოს ცნობით) საფერავი ყინვებს კარგად უძლებს. პროფ. 

ა, ნეგრულისა და ი, კონდოს მიერ ჩატარებული სპეციალური ცდების შედეგად (ვაზის სხეადასხვა ჯი- 

შების ხელოვნური გაყინვა 8 დღეღამის განმავლობაში მინუს 209 ყინვის დროს) საფერავმა პირველი ად- 
გილი დაიქირა ყველაზე ყინვაგამძლე ჯიშ რი'ლინგის შემდეგ. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური ღახასიათება 

საფერავი ტიპიური საღვინე ჯიშია. მისი გადამუშავების მთავარი მიმართულება განისაზღვრება, ძირი- 

თადად, რაიონის ეკოლოგიური პირობებით: ზომიერ-თბილჰავიან რაიონებში –– ყურძნის წეენის ქიმიური 

'შემადგენლობის “შესაბამისად –- ამზადებენ წითელ სუფრის ღვინოს, ხოლო. (ხელჰავიან რაიონებში –-ძი- 

რითადად, მაგარ და სადესერტო. ლვინოს, ' ალა -. 

ყურძნის მექანიკუ რი შემა დგ ენლობის ქვემოთ მოყვანილი მაჩვენებლები უფლებას იძ- 

ლეეა მივაკუთვნოთ საფერავი წმინდა საღვინე ეაზის ჯაშების ჯგუფს. 

მიუხედავად იმისა, რომ ყურძნის მექანიკური და ქიმიური შემადგენლობის მაჩვენებლები საგრძნობ- 

ლად ცვალებადია ადგილმდებარეობის, წლის მეტეოროლოგიური პირობების, რთვლის ვადის და სხვა მო- 

მენტების გავლენით, მაინ) ძირითადად წყეეტს ჯიშის გადამუშავების ამა თუ იმ მიმართულების ამორჩევის 

საკითხს, მასალები ყურძაის მექანიკური შემადგენლობის გასაცნობად და მევენახეობის რაიონებში მისი 

ცვალებადობის ”შესასწაელად მოცემულია მე-95 „ხრილში. 

საგრძნობლად (კეალებადია აგრეთვე ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა ცალკეული რაიონების 

და წლების ეკოლოგიური პირობების შესაბამისად. ()წობები (ეალკეული წლებისა და რაიონების მიხედ- 

ვით ყურძნის წეენის ქიმიური შემადგენლობის (ცვალებადობის შესახებ მოყეანილია მე-6 (ცხრილში. (კხრი- 

ლიდან ჩანს, რომ საფერავი თითქმის ყეელა რაიონში კარგი მაჩვენებლებით ხასიათდება: მაღალ მაქრიანობას- 

თან ერთად ინარჩუნებს ზომიერ სიმჟავიანობას, 

ყურძნის გამოყენება ღა პროდუქციის დახასიათება. საფერავი საუკეთესო ჯიშია მეღ- 

ვინეობისათვის. იგი საუკეთესო. მასალას იძლევა თითქმის ყეელა ტიპის ღვინისათვის, თავის მაღალ თვისე-



–_ია– 

ბებს საფერავი მთლიანად მხოლოდ განსაზღვრულ მაკრო და მიკრორაიონის ნიადაგებისა და ჰავის პირო- 

ბებში ამჟღავნებს. 

ეს პირობები მაღალხარისხოე:ნი ღვინის მისაღებად სრულად არის მოცემული სუფრის ღვინისათვის 

კახეთში, ხოლო. სადესერტო. ღვინისათვის-– უზბეკეთში, კახეთის წითელი ღვინოები თავისი ინტენსიური 

მუქი ბროწეულის ფერით, ზომიერი სიმაგრით, ენერგიით, სისრულითა, სიხზალისით, თავისებური ჯიშური 

არომატით და სიძველის ძლიერი ბუკეტით არ ჩამოუვარდება მსოფლიოში საუკეთესოდ მიჩნეულ ბორდოს 

და ბურგუნდიის ღვინოებს, ' 

' იგივე შეიძლება ითქვას საფერავისაგან დამზადებულ კაგორის ტიპის უზბეკურ სადესერტო. ღვინო- 

ზედაც. და მართლაც), სამარკო ღვინო „უზბეკისტანი“ თავისი ინტენსიური მუქილალისფერი შეფერვით, 

სისრულით, ჰარმონიულობით, ხავერდოენებით, დამახასიათებელი ჯიშური არომატით და ძლიერი ბუკეტით 

რომელშიაც გამოსჭვივის შავი მოცხარის იერი, ()ხადია, არ ჩამოუვარდება მსოფლიოს საუკეთესო. კაგო. . 

რებს––ამ მარკის ცნობილ საზღვარგარეთულ ნიმუშებს, 

საფერავის. მტევნის მექანიკური "შემაღგენლობის მაჩვენებლები მევენაზეობი” სხვადასხვა რაიონზი 

  

  

  

      
  

        

ცხრილი 5 

8 :I მტეენის შემადგენელი ნაწილები 2 
2 5 6 % ზ-ში მტეენის საერთო წონასთან 25I)6 

2, ს · : დ CC 
მეიენაზეობის რაიონი და 5 22 58% _28! ხე 2. 

აწალიზის წარმოების „დგილი ! – | <5 | 6%, ზი.) 8 (3174 +§ | 58 | შენიშება 

| –V I <= 39%: ვ |§2549) + §2ე|) _ | ი I<გIC2 
1I= | 9 (455) 5 |5523|) 9 Iწგ2 5 | § |995154 

: ! | 
_ საქართველის სხრ 

კახეთი, ქ. თელაეი 1941 , 1368,2 | 92.4| 81,38 , 8075 | 3,25 | 13,37| 10,იI | ჭ,38. 14I,2 | 410| 
„ს. ურაათუბანი საშუ | 157,273) 102,0!82,70 | 65,70 | 8,84. 14,70| 10,1 : ქ,09 | 149,2 | 4,295, ც წლის სამ, 

რუხეთის სფსრ | 

ყირიმი, მაგარაჩი 1989 | (6: | L2I,0 831 (863. | 97 ;108 | 77 | ეგ |Iჰ9ე! – 

დონი, ქ, ნოვოჩერკასკი 1940 | 93,0 | 59,ი |8:ე. | 8:,+ | 35. , I4,3 | 102 | 4,1 |1702) – 

დაღესტანი, ქ. და“უბანდი 1910 | 1727 | 185,0 8I,54 | 6574 | 9,+ ' 16,26| I1,0§/ 42 | 920| – 

უკრაინის · სრ 

ჭ. ოდეLა. ინსტიტუტი 1929 | 166,0 | 117,0. 626. |86,3 | 1,1. 14.9 | 108 | 37 | 971| – 

აზერბაიჯანის ხსრ | 

ჭ- კიროვაბადი ' 1944 | |:9>ი წნვ,6 840 | 982 | 98. 112 | 90 | 42 |)%0. – 

შეა აზია I · 

მემცენარეობის ინსტი: უტის | 10ე5 1228! 740657 |§0,9' | «79 9.48) 697; 351 | 156.3... 899 
%უა აზიის სადგგრი 1029 | 9808 | 107,0 69,6 | 92,658 | 2ჯს ”#,45| 4,47 | 9,98 | 134,18. 9,29 

| 
' ჟაზახეთის სსრ 

, ქ. ალმა-ატა, მიწათმოკჰედების 
1. ინ-ატიტუტი 1040 | II5 | 910,870 (906 132 8§VI3, წ | 34 |1900. «95                 
ბურგუნდიის ტიპის საუკეთესო სუფრის წითელი ღვინოებს იძლევა კახეთში საფერავი ალაზნის მარ- 

ჯვენა მბარეზე ცუვ-გომბორის მთების სუსტად დაქანებულ კალთებზე, ძირითადად, საშუალო და ძლიერ 

I..ნჩხიან გად.მპალა კარბონატულ ნიადაგებზე. ასეთია ზემო. ხოდაშაის, წინანდლის, შაშმიანის, ურიათ- 

უბნის, ახაზნის, მუკუზნის, გურჯაანის და სხვა კლასიკური წითელი ღვინოები. , 

ბორდოს ტიპის "შედარებით უფრო რბილ, სრულ, ჰარმონიულ ხავერდოვან” ღვინოებს იძლევა სა- 

ფერავი ალაზნის მარხენა მხარეზე მთავარ კავკასიონის მთის წინა ზოლში, ძირითადად, საშუალო. ჩონჩ- 

ზიან ალუეიალურ-კარბონატულ და ალუვიალურ-არაკარბონატულ ნიადაგებზე. ასეთია ყეარლის (ქინძ- 

მარაულის), ნაფარეულის, საბუის, ართანის (სანავარდო) და სხე. მაღალი ღირსების წითელი ღვინოები, 

ადგილობრივი ტიპის საუკეთესო, ძლიერ, სხეულიან, მეტად მღიდარ, სრულ, წითელ ღეინოებს
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საფერავი იძლეეა კარდანახისა და ბაკურციხის მიკრორაიონში, ძირითადად, ყავისფერ და მუქ ყავისფერ 

ტყის ნიადაგებზე. მექანიკური ”შემადგენლობა»თ ეს ნიადაგები არ არის მძიმე, ამასთან საკმაო დიდი 

რაოდენობით შეიცაეს კალციუმის კარბონატებს, რკინას და კაჟნარს, რომლებიც მატებენ ღეინოს ინტენ. 
სიურ 'შეფერვას, სხეულს, სისრულეს, ჰარმონიულობას და ძლიერ. ბუკეტს, 

საფერავის ყურძნის წვენის შაქრიანობა ღა მჟავიანობა მევენახეობის სხვადასხვა რაიონში 

  

  

  

  

ცხრილი 6 

მევენახეობის რაიონი და ანალიზების წარ– წაქრიაწობა | ბყავიანო-| 
მოების ადგილი წელი | თარიღი | %ე/-ბით I ჯიბით შენიშენა 

I საქართველოს სხრ 1940–I194+ – 21.4 9,1 ზუთი წლის საშუალო 

1. თელაეი, მშეეენახეობის ინსტიტუტი . ..... 1916 15/IX. 21,6 951 

9. ს, ურიათუბანი, ინსტ-ტის ბაზა, +... . 1945 1/X 225 112 
–1915 ' ორი წლის საშუალო 

ქ. კარდანახის საბჭოთა მეურნეობა ,...., 1910-1299 1%IX 2 12 სამი წლის საშუალო 

4. ზესტაფონი, საქარის საცდელი სადჯური .'!| 1943-1944 30/,X 279 7) ორი წლის საშუალო 

I რუხეთის სსრ 

§. ყირიმის სამხრეთ ს:წაპირო 1903 2I/9 27.9 7) 

6, ყარიმის სამხ”ეთ, მაგარაჩი .....),)..., 1919 22/9 270 0,0 

7. Lაბჭოთა მეურნეობა გურზუფი ...,.. 1939 2?!,9 248 98 

8, საბ. მეურპეობა „ბროლეტარი" ორჯ. მს, , = – 21,4 77 სამი წლის საშუალო 

9. ქ. დარუბანდი. დაღესტანი „ . ., . . „ „| 1984 –1937 – 92.2 9:8 | ოთაი წლის საშუალო 
10. | დაღესტჩის მევე“ახ. სადგური. ...... 1939-1919 ი-ჩ:') 209 745 | ორი წლის ს,შუალო 
1L. დონი. ნოვოჩერ ჯასკი . . ........, 1939 –1910 2:10 20,3 10,65 »· · 

I უკრაინას სსრ 

19. | ქ. ოდესა, მევენახეობის ინსტ-ტი. . . · . „ | 1003 – 1036 – 2175 1090 | ოთხი წლის საშუალო 
(-8 ,· · · თომ თეი 1937 – 1938 9/X 91.65 ე, | ორი წლის საშუალო 

IV აზერბაიჯანას ხსრ 

14, ქ. კიროეაზადი. საზქ. მეურნ, #9 , „. , „| 1081 –1991) 999 922.9 ”,53 ” M 
1წ. · · „ M1.. ....) 1999-1916 15/9 24,383 7,9 ” · 

V სომხეთის სსრ 

16. ერეჟანი, თ.იროვის სახ. მეურნეობა .. – – 2-0 წევ 

VI უზბეკეთის სსრ 

17, საბჭოთა მეურწეობა #L -..+.,- “#7. „| 1995-1908 – 2746 6,85 ა 1 ი 0 -86- 88 წე _ 18, · » _.--. – 9,6 7,9 , | ორი წლის საშუალო 
)9. | 'ტაშკენტის ოლქი. კიბრაი ....., – 1943 27,8 23,4 9,9 

20. სეხხ' 1940 9509 29,66 6%,:) 

VII თურქმენეთის სსრ 

2. ქ. აზბ.ბადის მ. გეოკ ტეპე.....,.,,. „ი I8/8 20,2 908 

VIII ჟირგიზეთის სსრ 

22 ქ. ფრუნზე, „მაგარ:ჩის# დასაყრ. პუნქ. „, , 1945 94/9 2ა,0 71             
საფერავის ღვინის განსაკუთრებით მაღალი თვი "ებები აღნიშნული აქვთ ჩეენი ქვეყნის ცნობილ მეღ- 

ეინეებს. პროფ. კ. მოდებაძე ახასიათებს საფერავის ღვინოს, როგორც. „ინტენსიურად შეფერილს, სრულს, 

სიძველეში ხავერდოვანს, რომელიც ევროპულად დაყენებისას არ ჩამოუვარდება საფრანგეთის საუკეთესო. 

ღეინოებს“. სამტრესტის ყოფილი მთავარი მეღვინის ვ. კანდელაკის შეფასებით „კახეთის წითელი 

ღვინოები საუკეთესოა კავშირში, ისინი ინტენსიურად შეფერილია, სრულია, ზაეერდოვანია და სიძ- 

ქელეში ძალიან უახლოვდებიან ბორდოს და ბურგუნდიის ღვინოებს“. ასეთსავე მაღალ “მეფასებას აძლე- 

ეენ საფერავის ღეინოს პროფესორები: მ. ხოვრენკო, გ. გოგოლ-იანოვსკი, მ. გერასიმოვი და მეღვინე 

ა. ეგოროვი.



  
საფერავი––0800083%
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ღა მართლად), საფერავი თავისი მაღალი ორგანოლეპტიური თვისებებით – ინტენსიური "შეფერვით, სირ- 

ბილით, ენერგიით, სისრულით, შემადგენელი ნაწილების პარმონიული შეზავებით და ძლიერი სიძველის 

ბუკეტით პირველ ადგილს იჭერს მსოფლიოს საუკეთესო წითელ ღვინოთა შმორის. 

საფერავის ღეინის გემოვნებითი თვისებებისა და, საერთოდ, მისი ხარისხის დასახასიათებლად მე-7 

ცხრილში მოყვანილია ამონაწერები ოფიციალურ სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. 

მაღალ ორგანოლეპტიურ თვისებებთან ერთად საფერავის ღვინო, ხასიათდება ქიმიური შემადგენელი 

ნაწილების კარგი შერწყმით -- მაღალ ალკოჰოლიანობასთან ერთად, მას ახასიათებს, საკმაო მჟავიანობა და 

სხეულის სხვა შემადგენელი ნაწილები, კახური საფერავის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად მე-8 ცხრილ- 

ში მოცემულია მაჩვენებლები სხვადასხვა ადგილებიდან აღებული ღვინის ნიმუშების ქიმიური “შემადგენ- , 

ლობის შესახებ. - 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან საფერავის ღვინის ხარისხის 

  

  

  

  

შეფასების შესახებ, ცხრილი 7 

2 სა, სტაციო კომისიების | 5, 8 L დ დეგუსტაციო კ. ე დ ღვინის ნიმუშების დასახელება V I+ ღეინის ორგანოლეპტიური შეფასება 
§ დასაზელება § · 3წ5”V 
# 2 §9 52) 

1) საკაეშირო სასოფ. სამეურნეო | 1 | წინანდალი #45 საბჭოთა მეურნეობიდან” (934! 9,3 
ჩამოფენაზე 1940 წელს წარდგე- .. | 
ნილი ღვინის ნიმუშების 'შემფა- | 9 | ნაფარეული # 47 · · 1934! 9,3 
სებელი სადეგუსტაციო კომისია, · 
ჭ. მოსკოვი ვ | საფერავი, კახური ტიპისა „ · · „ „ |19ჰ4| 9,5 

ბ) იენტრალური სადეგუსტაციო | 4 | საფერავი, ყეარლის მეურნეობიდან , . | I999, 9) შიფერეა ინტენსიური, ღვინო სრული 
კომისია. 8/1X 1941 წ., ქ მოსკოეი ჰარმონიული კარგად განეითარებული 

ბუ|ეტით და არომატით. 
5 | ს:ფერავი იმავე მეურნეობიდან , , . |1939 9,2) ”შეჟერეა ინტენსიური, გემო უფრო ფა– 

იზი, ბუკეტი უფრო ძლიერი და ნახი, 
საღალი ზარისზის ღეინო, 

  

მ ენტრალური სადეგუსტაციო | 6 | საფერაეი არგეეთის საბჭოთა მეურწეო– | ღია ბროწეულის ფერი, დამახასიათე– 
'ომისიის „აფართოებული სხდო– ბიდან (საქ, შამპანკომბინატი) . « » | (944! 8,2| ბელი ჯიშური არომატით. საკმაო სხეუ– 
სა ღეინისა და კონიაკების ზესა– ლიანი. ნაზი სასიამოყნო ღეინო. 

ფასებლად. 1940 წელი, მაისი, ქ, V | საფერაეი, მეეენაჯეობის ინსტიტუტისა რბილი, ჰარმონიული ღეინო, კარგად 
კოე ქ. თელაეი, . ........ + · |1945 7,8 | გამოსახული ჯიშუოი არომატით, 

8 საფერავი, კა"ური ტიპისა; კარდა- დამახასიათებელი არომატი, სრული 
ა... 191%4| 8,6 | ღეინო საკმაო სიმწყლარტით. 

· 9 სონტრილი. „ბორდო“ საზღვარგარე- არაპირეელი კლ:სისა, სავსებით დამა» 
უღაენსს”' – |8,2 | კმაყოფილებელი ღვინო, 

I0 | საუერავი „სანაეარდო", ნაუარეულის კარგად შეფერილი, სრული, სხეულია- 
მეურნეობა . .......... 1943. 7,8 | წი ღვინო. 

11 | საფერავი ყვარლისა, კახური ტიპის “ შეფერე· საკმაო, არადამახასიათებე– 
4 ს დვვაებლიკური საა ფლაცი5 საქ. მეც, აკადემიისა -- 1943 9. „? | ლია ტიპისა და რაიო:ისათეის. 

მ. "თბილის! ი 12 | ნაბაღარი, ყეარლის რაიონიდან , , , |1943, 7,9 ძლიერ 'შეჟერილი. სრული და მდი- 
დარი ღვინო, 

13 | საფირაეი, „სანავარდო“, წაფარე: „ულის კარგად შეფერილი, სრული, სხეულიანი 
მეურნეობა . , .,... 1943 7.8 ინო.             ღე' 

14 | საფერაეი „ქინძმარაული% (ყეარელი) 19143 9,0 ძშრალი, სრული ღჯ;ინო, ნაკლებ დამა– 
I ხასიათებელი „ „ისძმარაულ“სათეის. 

საფერავს გარემო. პირობებისადმი შეგუების კარგი უნარი აქვს. იგი მევენახეობის თითქმის _ ყეელა 

რაიონში ხარობს, იძლევა კარგ მოსავალს და შედარებით მაღალხარისხოვან ღეინოს. 

ყირიმში საფერავი "შესანიშნავ სადესერტო და სუფრის ღვინოს იძლევა; მისგან. იქ ოთხი სამარკო 

ღვინო. მზადდება: 1. სადესერტო. ღეინო „აიუ-დაგი“ კაგორის ტიპისა, შეიცავს 18-2019/ შაქარს და 

169 სპირტს; 2. კაგორი––ყირიმის ღვინის მრეწველობის ტრესტისა; 8, სუფრის წითელი ღვინო. „მასანდრა“/ 

და 4, სუფრის წითელი ღეინო. „საფერავი“. 

პროფ, მ, ხოერენკოს “შეფასებით საფერავი ყირიმში იძლევა პროდუქტს, რომელშიაც. ყველა პი. 

რობაა მოცემული თავისებური ტიპის ნაზ სუფრის ღეინის მისაღებად, რომელიც ერთ პირობებში გვაგო- 

ნებს ბურგუნდიის ღეინოს (ყვარელი) და მეორე პერობებში მას ბორდოს იერი გადაკრავს (ყირიმი, ორეანდა). 

მშეენიერ "შედეგებს იძლევა საფერავი უზბეკეთში. აქ საფერავი იძლევა მსოფლიოში “საუკეთესო. კა- 

გორს „უზბეკისტანს“. მან” უკვე მოიხვექა სახელი, როგორც მაღალხარისხოვანმა სადესერტო. ღეინომ. 

მოსკოეში 1942 წ, 5 აგვისტოს სადეგუსტაციო კომისიის, სხდომაზე ამ ღეინომ – 10 ბალიანი სისტემის 

დროს მიიღო. 9,5 სამუალო. ბალი, ზოგიერთების მიერ იგი შეფასებული იყო, 9,8 ბალით,
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კარგ “შედეგებს იძლეეა საფერავი უკრაინაშიაც. მეღვინე ნ. ოხრემენკოს შეფასებით „ჯიში ხასიათ- 

დება ხარისხის დიდი სიმკეიდრით: შაქრის დიღი რაოდენობით დაგროვების შემთხვევაში+Xე) მასში სინაზე შერ- 

ია სი! თან, ღეინის ხასიათი კი ორიგინალობასთან და მთლიანობასთან “, ყმულ. სისრულესთან, ღვინის ხას, კ რიგინალობასთან დ. მთლიანობასთან 

მეღვინე ელეცკის "შეფასებით, დონზე „საფერავი იძლეეა მუქად შეფერილ, სრულ პარმონიულ, 

საკმაო. სხეულიან და ხალისიან სუფრის ღეინოს“, დონური საფერაეის კარგი ღვინის სიმაგრე უდრის 

12--189ძ.ს, მჟავიანობა ნწ,7 ზ/ეი-ს. 

საფერავის ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

  

  

  

  

  
  

              

ცხრილი 8 

- _ - C 8 _ გრამები ლიტრში 

სოფლის და ადგილის წ 85, - 6 § C ხ2- 56% I5 | C CI 5 IC 298 

დასახელება 389559 §= 684 52:5555:65-2| 515 15 856 
§C1523C) სგ ,V§5 959560550 =6V 6 |) 5§ 3 პ8 

1 | წინანდალი, ნასამხარი, ეეროპ. ტიპაღვინო. 1940 | 19+1- 090571 1I,4 | 6.48 0,90| – | – | 276 ხი 0?წ – 98) – 

9 | ვაზისუბანი, ინსტ-ტის, ჯერ. ტიპისა. | 1039 | 1946 , 0,9925. 10.8. | ც,94| 1,90| 1,320. – | 2976 0,54. | 170 10/05 | _. | _ 
8 | იყალთო, ბერების ზარი. „ „ 1949 | 194 | 09939 11,6 |7,6 | 1,05 9,2 | 5.54 | 9%,81 1,4 | 3,099) 529 | _ | _ 
4 | გურჯაანი, კახური ტიპისა . . .'. . 199 | 1913 0,9952. 13,821 C,1 | 1,56, – | 4.15 | 322 33 |3,30| 7,65 | ცვ. – 

წ | კარდანასი, აზოები, კახური ტიპისა. - | 1943 | 1944 | 0,9909) :14,6 | 7,6 15? 1,606, 664 | «409,458 478, 101 | -. | 
ც | ყვარელი, ქინძმარაულის ტიპისა . . . „ | 1942 | 1944 | 0,9933) 19.6. | 7,0 | 1,953 L,47| 9,44 28.88 23 27ა 799) | _ 

7 | საგარეჯოს საფერაეი– ... . , . + 1986 | 1936 ' 0,9968| 107. | კ 81, 0,58! 1,84| 4,5 23 076 2,4 | 7.42 |ივვ/9ი8 

8 | ხაშმის საუერაეიი „„...C.. ·. 1935 | 1936 | 0,998) 9,4 | კიგ;0,776 1,409, 3,28 | 20,13, 0,56 256 წ,34 ! 34413,49 
ც | პატარძეულის საჟერაეი . . ...... 1935 | 1936 | 0,9970| 12,1. | კ,48| 0,07) I,64| 3,6L | 81,2 | 0,57 1.0ყ, 8,16 | ვ,96| 3,297 

10) საგურამო, ი. ჭავჭაეაძისეული ნაკვეთი. . , 1939 | 1240 | 0,9933| 11,7 | §,00| 1,09 1,59| 3/79 | 93.8 | 0,029 20, §,85 | 1,19| 21 

11) მუხრანი, ეაზიანი . ..,....V.. , 1939 | 1940 | 0,9959| 13,03. „0 0,765 9,567) 466 | 32,7 | 1.552 | 2,6, 6,15 | ვ,914,36 
19) წინამძღერიანთკარი , .... ა» + «+ „, 1908| 1942 , 29962. 19,73 | 5,85, 0,94 1,136, 6.9) | 31,7 | 1,096 | 1,98| წ,06 | ვ,96' 428 

18| ზესტაფონი, საქარის საცდელი სადგური 1928 | 1929 , 0,9903, 12,781 51 I,45. – | 8770 | §2,2? 1.48. I 291 10,95 | იც! _. 

14) არგეეთა, საბჭოთა მეურნეობა... . , +; 1919 1913 | C,9946, 14,39 | §70| 09L _ | 4,56 | შე4« I13 „გ„გ>„გასსი ს ა” 

15) ვარციხე, საბჭოთა მეურნეობა , , . . , 1%8 | 1911 0,837) 12,59 6,7 I25 _ | 420| 319120 '– – |_ I. 

16) კუთაისი, სასოფლო-სამეურნეო სკოლა . , 1910 | 1911 ,9,3946, 18,06 | 6,15 0.95, __ | 60 | ?22|I05 |– | – |_.!|I _         
აზერბაიჯანში და სომხეთში საფერავი მუქი შეფერეის კარგ ღვინოს იძლევა, თუმცა ,ამ ღვინოებს 

აკლია სისრულე და ჰარმონიულობა, 

ყაზახეთში საფერავისაგან მშრალი და სადესერტო. ღვინოები მზადდება, საფერავის სუფრის ღვინო. 

მეურნეობა „ისიკ%-იდან შეფასებულ იქნა სადეგუსტაციო. კომისიის მიერ მოსკოვში 7,8 და 7,5 ბალით. 

ყაზახეთის ღვინო. მუქი ბროწეულის ფერისაა, სხეულიანია და ჯიშური არომატი აქვს, მაგრამ, როგორც 

სუფრის ღვინო, ცოტა მძიმეა. 

უკეთესი ღირსების ღვინოს იძლეეა საფერავი ყირგიზეთმი. 1942 წ. მან ·-მოგვცა მაღალხარისხოვანი 

მასალა კაგორისათვის. მას ჰქონდა შავი მოცხარის იერი, ძლიერი არომატი და შემადგენელი ნაწილების 

ჰარმონიულობა, სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომაზე მან მაღალი შეფასება (9 ბალი) მიიღო. კარგი დად- 

გა, აგრეთეე შემდეგ წელშია() სადესერტო საფერავი, იგი იყო. მუქი ლალისფერისა, ჰქონდა ჯიშური არომატი, 

რომელშიაც ჩართული იყო შავი მოცხარის იერი და ნაზი ჰარმონიული გემო. საფერავი შეძლებს უფრო. 

უკეთ გამოავლინოს ყირგიზეთის შესაძლებლობანი მევენახეობა-მეღვინეობის თვალსაზრისით, , 

ვეარია/ციები და კლონები. ქართული ვაზის ჯიშებს შორის საფერავი ყეელაზე უფრო მდიდა- 

რია ვარიაციებით. ძეელად ცნობილი მრავალი ვარიაციიდან დღემდე შენარჩუნებულია და ხარობს მევენა- 

ხეობის ინსტიტუტის საცდელ ნაკვეთებზე: 

1, საფერ ავი--–ბუდე მური. ამ სხელწოდებით არის იგი პბირეელად აღწერილი იევრისპირა სოფლებ- 

ში 1896 წ. სიმონ ქვარიანის მიერ. იგი მეორედ აღმოჩენილია სოფ. ხაშმში უფრ. მეცნიერ მუშაკის ვ. ლო- 

ლაძის მიერ, ჩვეულებრივი საფერავისაგან იგი ძირითადად უფრო. მოგრძო, ბუდე შურისმაგვარად ბოლოებწაწვე- 

ტებული მარცვლებით განირჩევა, სამეურნეო. ნი”მან-თვისების მხრივ ეს ვარიაცია საყურადღებოა: იცის 

კარგი მოსავალი, აქვს მეტად კარგი შეფერვა და უფრო. მეტი სინაზე, ვიდრე ჩეეულებრიე საფერავს. იგი 

უკვე გამრავლებულია და 1950 წლიდან შენდება ერთ-ერთ საბჭოთა მეურნეობაში ჩვეულებრივ საფე- 

რავთან ერთად მისი პარალელურად გამოცდისაკდა წარმოებაში დანერგეის მიზნით,
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9. დიდყეავილედიანი საფერავი, ეს ეარიაცია პირველად აღმოჩენილ იქნა 19306 წ. ინსტი- 

ტუტის საწარმოო. ნაკვეთზე, ქ. თელავში, 9. ძირის რაოდენობით, შემდეგ წლებში იგი ვნახეთ აგრეთვე 

ს, ნასამხარში, ბეღანასფშაზე, შმაშიანში, ხშირად გავრეკელებული ვარიაჯ)იაა, მისი დამახასიათებელია უზარ- 

“მაზარი,–- 88 სანტიმეტრი სიგრძის დატოტვილი ყვავილედი, რომლის ცალკეული ტოტების სიგრძე აღწევს 

26 სანტიმეტრს. ყვავილების რაოდენობა ყეავილედში უდრის 15--20 ათასს, ზოგჯერ 90000-მდეც აღ- 

წეეს, მაშინ, როდესა) ჩვეულებრივ საფერავში §00-–600-ია. ყვავილი ორსქესიანი აქეს, მტვერიანების 

რაოდენობა უდრის ხუთს, იშვიათად გეხვდება ოთხიცკ. 

სამეურნეო თეალსაზრისით ეს ეარიაცია არ არის საინტერესო, რადგანაც მცირე მოსავლიანია. მისი 

დამახასიათებელია გვიანი და გაჭიანურებული ყვავილობა, გარდა ამისა, ძლიერი ყვეაეილცეენა იცის და 

დაგვიანებით მწიფდება. ნორმალური მარცვლების რაოდენობა მტევანში აღწეეს 85-ს, ხოლო. წერილი 

უწიაწო. მარცელებისა –– 150 -ს. ვარიაცია საინტერესოა სელექციურ მუშაობაში გამოსაყენებლად. 

3,მსხევილმარცეალა საფერავი. ეს ვარიაცია, გამოგლინებულია მეცნ. კანდ, ვ. ლოლაძის მიერ 

1932 წ.იგი გაერცელებულია საწარმოო.ვენახებში შენარევის სახით. განსხეავდება ჩვეულებრივი საფერაეისაგან 

მტეენის აგებულებით და მარცელის სინსხოთი, ყვავილი ორსქესიანი აქეს, სამეურნეო ნიშან-თვისებით 

იგი ჩეეულებრიე საფერავს ჩამორჩება, მისი მოსაელიანობა 1 კილოგრამს არ აღემატება ძირზე, მხოლოდ 

1945 წელს მიაღწია მისმა მოსავლიანობამ ძირზე 2 კილოგრამს, შაქრიანობა მაღალი აქეს შესაფერისი 

მჟავიანობით (239/,-- 8,99მ/ ა). ღვინო კარგი ხარისხისა დგება. მისთვის უფრო. "შესაფერისი რაიონის 

'მერჩევის მიზნით იგი საჭიროა გამოიცადოს იმ ადგილებში, სადა ჩვეულებრივი საფერავი ცუდად ხარობს 

ან უხარისხო. ღეინო. უდგება. ! 

4. ყვავილმცვენი საფერავი, ეს ეარიაცია გავრცელებულია ყვარლის ვენახებში ნარევის სახით და 

იქ მამალი საფერავის სახელწოდებითაა ()ნობილი, იგი პირველად გამოელინებულ იქნა აგრონომ შ. სი- 

ბაშვილის · მიერ ყვარლის ვენახებში, ყვაეილი ორსქესიანი აქეს, ყვავილედი პატარა, ყეაეილმცვენია. მტე- 

ვანში უვითარდება 15 -–-30 მარცვალი, რომელთაგან მხოლოდ ერთი მესამედია ნორმალური, დანარჩენი 

წვრილი და უწიპწოა, მცირემოსავლიანია, ისხამს ძირზე 130––150 გრამს, ათი წლის მანძილზე მხოლოდ 1948 წ, 

მიაღწია მისმა მოსავალმა ძირზე 1,5--2,0 კილოგრამს. საინტერესოა სელექციური მუ'აობისათეის, რო. 

გორც შაქრის დიდი რაოდენობით დამგროვებელი (იძლევა 28მ%/ე შაქარს – 8%მ/ი მჟავიანობის დროს). 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

საფერავი მაღალხარისხოვანი ვაზის ჯიშია, იგი გავრცელებულია საბჭოთა კავშირში მევენახეობის 

თითქმის ყველა რაიონში, მსოფლიო. მნიშვნელობის სუფრის წითელ ღვინოს იძლევა იგი კახეთში, ხო.- 

ლო. სადესერტოს – უზბეკეთში. 

სამეურნეო. და. ტექნოლოგიური თეისებების ჯამით საფერავს ბადალი არა ჰყავს მსოფლიო. ასორტი- 

მენტის წითელ ჯიშებს შორის. მასში იშეიათად არის ”შერწამ. ული ეაზის მაღალი მოსავლიანობა და 

გამძლეობა ღეინის მაღალ ხარისხთან. მსოფლიოში სპუკეთესო წითელი ღეინის მომცემი ჯიშები: კაბერნე 

–2სოვინიონი და პინო-ფრანი საფერაეს საგრძნობლად ჩამორჩებიან მოსავლიანობით, ხოლო. ღვინის ხარის- 

ხით მას მხოლოდ მეტოქეობას უწეეენ. 

კახეთის საუკეთესო ადგილებში მოყვანილი საფერავის ღეინო არაფრით არ ჩამორჩება ბორდოს, კა- 

ბერნეს და ბურგუნდიის პინოს განთქმულ ღვინოებს, 

საფერავის მთავარი ღირსება მისი სამეურნეო. და ტექნოლოგიური თვისებების მთლიანობაშია: იგი 

მედარებით მაღალმოსავლიანია, სოკოვან ავადმყოფობებს კარგად უძლებს, ყინვის ამტანია, სხეადასხვა ეკო– 

ლოგიურ პირობებს კარგად ეგუება, იძლევა მაღალი ხარისხის ღვინოს, თითქმის ყველა ტიპის (სუფრის, 

მაგარი, სადესერტო) ღეინისათეის ეარგისია, მისი ღვინო გამძლეა და უმჯობესდება ხანგრძლივად დაძვე- 

ლებისას და, დასასრულ, მას სამეურნეო. თვისებების დიდი სიმყარე ახასიათებს. 

საფერავის უარყოფით თვისებას წარმოადგენს ის, რომ იგი ნაკლებად უძლებს ფილოქსერას და ზოგიერთ 

აჯგილში ნორმალურზე მეტი ყვავილცვენა იცის. ეს ნაკლოვანებები შედარებით ადღეილად შეიძლება 

გამოსწორებულ იქნეს: პირველი ფილოქსერაგამძლე საძირეებზე მყნობით, ხოლო. მეორე ყვაეილობის 

წინ ან მის დასაწყისში მოზარდი ყლორტების წვეროების მოკრეჭვის ან წაწყვეტის საშუალებით, 

ასეთმა მაღალმა სამეურნეო. თვისებებმა გამოიწეია საფერავის ფართოდ გავრცელება საბჭოთა კაეში- 

რის თითქმის ყველა მევენახეობის რაიონებში და კიდევ უფრო ფართოდ გავრცელების პერსპექტივას 

უქმნის მას ახლო. მომავალში, ამჟამად საფერავს საბჭოთა კავშირში 3500 ჰექტარი ფართობი უჭირავს:



საკავშირო. მინისტრთა საბჭოსთან არსებული ეკონომიური საბჭოს 1939 წლის 16 სექტემბრის ღად- 

გენილებით საფერავი “შეტანილია საკაქშირო. სტანდარტულ ასორტიმენტში მევენახეობის თითქმის ყველა 

რაიონისათეის და ამის შესაბამისად დაგეგმილია მისი გაშენება დიდ ფართობზე, 

საფერავს “შემდგომი გავრცელების უფრო ფართო. პერსპექტივა აქვს საბჭოთა კავშირის სამხრეთ, 

სამხრეთ-დასავლეთ და სამხრეთ-აღმოსაელეთ რაიონებში, სადაც მაღალ მოსავლიანობასთან” ერთად უზრუნ- 

ეელყოფილი იქნება ღვინის კარგი ხარისხიც. 

საქართველოში საფერაემა, გარდა კახეთისა, სადაც მისი ხვედრითი წონა აუ,ილებლად უნდა იქნეს 

გადიდებული, ფართო გავრცელება უნდა პოვოს ქართლის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში (თბილისის, 

მცხეთის და კასპის რაიონები), ხოლო. ფართო. ცდების სახით იგი უნდა გაშენდეს აგრეთვე ქართლის დანარჩენ 

რაიონებშიაც. დასავლეთ საქართველოში ფართო. მასშტაბით უნდა გავრცელდეს საფერავი ზემო იმერეთში 

(ზესტაფონისა დღა საჩხერის რაიონებში), აფხაზეთ'მი (გუდაუთისა და სოხუმის რაიონებში) და რაქა-ლეჩ- 

ხუმში (ამბროლაურისა და, ნაწილობრივ, ცაგერის რაიონში). საფერავის ღვინის ნიმუშები (საგურამოს, 

მუხრანის, არგვეთის, გულრიპშის, ამბროლაურის და სხვ.), რომლებიც ამ ადგილებშია დამზადებული ნათლად 

გეიკარნახებს ამ რაიონებში საფერავის გავრ,კელების აუცილებლობას, მით უმეტეს, რომ საფერაეზე უკე- 

თესი ჯიშის ვაზი წითელი ღვინოების მისაღებად ჩვენ არ მოგვეპოეება, ხოლო. ამ ჯიმისათვის გამოსადეგი 

ადგილები კი აღნიშნულ რახონებში უხეად მოიპოეება, 
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რპჰკაწითელი 

რქაწითელი კახეთის ვაზის მთავარი საწარმოო. ჯიშია, იძლევი მაღალხარისხოეან თეთრ სუფრის ღვი- 

ნოს, მაღალი ღირსების კახური ტიპის ღვინოს, მაგარ და სადესერტო ღვინის მასალას და ადგილობრი- 

ვი მოხმარების კარგი ღირსების სუფრის ყურძენს. . · 

სინონიმები რქაწითელი სპეციალლურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მეეენახეთა შორის 

ცნობილია რიგი დამატებითი სახელწოდებით, რქაწითელის გავრცელების ცალკეული რაიონების მიხედ– 

ეით ეს სახელწოდებები სხვადასხვაა. ზოგჯერ სინონიმური სახელწოდებები წარმომდგარია თვით ჯიმის 

განსხეაეებული ფორმების არსებობის შედეგად, მაგალითად, კახეთში ძეელად, ნამდეილი რქაწითელის გარ- 

და არჩეედნენ მამალ რა დედალ რქაწითელს (%, ჯორჯაძე 1876 წ.); მარნეულ–-–ბოლნისის რაიონში 

რქაწითელი ცნობილი იყო. აგრეთვე „ხანლუგისა“, და „ასანლუგის“ სახელწოდებით, ხოლო. საინგილო- 

ში – „კუკურას“ სახელწოდებით (გეევსკი და შარერი 1886 წ.); რუსეთში, ორჯონიკიძის მხარის ლევოკუ- 

მის რაიონში რქაწითელის სახელებია: „ტოპოლოკი“ (ალეისხე), „გრუზინსკი“ (ქართული), ხოლო. ბუდი- 

ონოვსკის რაიონში -- „კოროლიოკი“ და „ბუდაშური“ (ტ. ორლოვა, 1940 წ.) საზღვარგარეთულ ამპე-“ 

ლოგრაფიებში გვხვდება სახელწოდებანი: რქაწითელი გელბ (ყეითელი) (0ჰ. გოეტე 1887 წ.), რქაწითელი 

(გუიონი, 1896 წ.), რქაწითელი გიალო. (ვიალა და ეერმორელი 1901-–1910 წ.). 

ჯიშის ისტორია. რქაწითელი ვაზის ადგილობრივი ჯიმია, იგი წარმოშობილია კულტურული 

ეაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის იმ კერაში, რომელიც მდებარეობს ალაზნის ხეობაში, უფრო. მის 

აღმოსავლეთ ნაწილში. თავისი მორფოლოგიური და სამეურნეო ნიშან-თევისებებით რქაწითელი ძალიან 

ახლო. დგას ამ კერაში წარმოშობილი ვაზის ჯიშების მომეტებულ ნაწილთან და ამ ჯგუფის ძირითად 

წევრს წარმოადგენს. 

რქაწითელის წარმოშობის ადგილობრიეობა სხვა მხრივადაც დასტურდება, მორეულ წარსულში 

რქაწითელს კაკურას უწოდებდნენ. ეს ფაქტი არ გამოჰპარვიათ გეეესკისა და “მარერს (1885 წელი), რო- 

მელთაც თაეიანთ ნაშრომში ამის შესახებ ნათქვამი აქვთ, რომ „ძველი მისი სახელწოდება კუკურა წარ- 

მოებულია სოფ. კაკისაგან (ზაქთლის ოლქი)“.- რასაკვირველია შეიძლება იფიქროს კაცმა, რომ კუკურა 

„კაკურადანაა" წარმო'მობილი, მაგრამ რასაკვირველია ეს მხოლოდ შერეული მსგაესება იქნება, „კუკურა“ 

კუკურისაგანაა ნაწარმოები, კულტურული ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ალაზნის დიდ კერაში ვაზის 

ჯიშების უფრო ინტენსიური წარმოქმნა მის შუა და ქვემო ნაწილშმი--ვეითვალისწინებთ რა ბუნებრიე 

პირობებს, წარსულ ისტორიას უნდა ვიფიქროთ, რომ ამ ჯიშის წარმოქმნა უნდა მომხდარიყო. ყეარელ- 

ენისელის, ლაგოდეხის და ქვემო. მხარის პირობებში, საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტი– 

ტუტის მიერ ჩატარებული გამოკვლევებით დადასტურდა, რომ სოფ. კახში, ამჟამადაც ბლომად (200 ჰექ- 

ტარამდე) მოიპოვება რქაწითელის ძველი––უმყნობი ვენახები, მნახველს აცვიფრებს აქ -ქაწითელის ნარგა- 

ვების მაღალი ჯიმობრივი სიწმინდე. 

ამრიგად, რქაწითელის წარმო”მობის ადგილი საესებით გამორკეეულად შეიძლება ჩაითვალოს, ხოლო. 

რაც შეეხება წარმოშობის დროს, ამის შესახებ სანდო. ცნობები ამჟამად არ მოგვეპოვება. როგორც წი- 

ნათა,) იყო. აღნიშნული, სამეურნეო. ისტორიის ძეგლები XIII საუკუნის უწინარესი ხანისა დაცული არ 

არის, ამის გამოა, რომ აკად. ი. ჯავახიშვილი (1934 წ.) ქართული ვაზის ჯიშების წარმოშობის ხნიე- 

რების დადგენისას იყენებს ჯიშის სახელწოდების ენობრივ ანალიზს და ამ ანალიზის საფუძველზე ადგენს 

ჯიშის წარმოშობის დაახლოვებითს სიძველეს, ამ გზით აკად, ი. ჯავახიშვილის მიერ რქაწითელის წარმო- 

შობის თარიღად ნავარაუდევია ახალი ერის პირველი ხუთი და მათი მომდევნო. საუკუნეები. თუ რქა- 

წითელის მორფოლოგიურ ნიშნებს და ბიოლოგიურ თეისებეს გავითეალისწინებთ, იგი უფრო 

გეიანდელ ჯიშად უნდა ეიგულვოთ. ამის საფუძეელს გვაძლეეს მისი ძირითადი მორფოლოგიური ნიშნე-



-– §-., 

“ზის სიახლე (სუსტად 'მებუსული, თითქმის ში შეელი ა თოლი, ოვალური მარცვალი, თეთრი ფერი და 

სხვა), შემდეგ, შედარებითი სიღარიბე სახეშეცვლილი ფო! ბისა და, დასასრულ, თვითგანაყოფიერებული 

წიპწებიდან მიღებული ნათესარების დიდი თანაბრობა მშობელთან. ყველა ამ მონაცემის საფუძველზე 

რქაწითელი სხვებთან შედარებით უფრო. ახალგაზრდა ჯიმად უნდა იქნეს მიჩნეული. 

ჯიშის გავრცელების თანამედროვე არეალი. რქაწითელი გავრცელებულია საბჭოთა 

კავშირში მევენახეობის თითქმის ყეელა რაიონში. მაგრამ ყველაზე უფრო. რქაწითელი გავრცელებულია 

კახეთში, სადაც მას უჭირავს 11394 ჰექტარი, ანუ ვენახების მთელი ფართობის თითქმის 751/). 1940 

წლის აღწერის მასალების მიხედეით რქაწითელის ვენახებს საქართველოში 13,967 ჰექტარი ფართობი უჭი- 

რავს, ანუ საქართეელოს ვენახების მთლიანი ფართობის თითქმის 219/, ფართობის მიხედეით რქაწითელს 

პირველი ადგილი უჭირავს როგორც საქართველოში, ისე საბჭოთა კავ მირშიაც, საბჭოთა კავშირში გავრ- 

ცელებულ ჯიშებს "მორის იგი ყველაზე ფართოდ გავრცელებული ჯიშია. მას ჯერ კიდევ 1940 წლის 

ბოლოსათვის, აღწერის მასალების მიხედვით, უკეე 16069 ჰექტარი ფართობი ეჭირა, უფრო დაწვრილე- 

«ბითი ()ნობები რქაწითელის გავრჯკელების ”შესახებ, საქრთველოს (ყალკეული რაიონების მიხედვით, მო(ე- 

'მულია. 1 ცხრილში. 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, რქაწითელი ყველაზე მეტად გავრცელებულია კახეთში, შემდეგ ბოლ– 

ნის- მარნეულ ლის რაიონებში, ქართლში და "მედარებით მცირედ იმერეთსა და რაჭა- ლეჩხუმში, 

რქაწითელი აღმოსაელეთ საქართველოს უნივერსალური ჯიშია, იგი მის თითქმის ყველა რაიონშია 

გავრცელებული ისე, როგორც ცოლიკოური დასავლეთ საქართველოს თითქმის ყველა რაიონში და, ამას 

თან, საკმაოდ დიდ ფართობზე, 

საქართველოს ფარგლების გარეთ რქაწითელი ყევლაზე უფრო ფართოდაა გაერცელებული მეზობელ 

რესპუბლიკებში: აზერბაიჯანში, სომხეთში და დაღესტანში. აზერბაიჯანში რქაწითელი გავრცელებულია 

ძირითადად საქართველოს მოსაზღვრე––აქსტაფის, ზაქათლის, კახის, შამქორისა და თაუზის რაიონებში. 

მარტო. საინგილო'ში--ზაქათლის და კახის რაიონებში მას 800 ჰექტარამდე ფართობი უქირავს, 1940 წლის 

აღწერის მასალების მიხედვით, აზერბაიჯანის განსაზოგადოებულ სექტორში (საბჭოთა მეურნეობებსა და 

კოლმეურნეობებში) რქაწითელს 708 ჰექტარი ფართობი ექირა, მთელი ფართობი კი 733,6 ჰექტარს აღწევდა. 

სომხეთში რქაწითელი უფრო. ნაკლებადაა გავრცელებული. რქაწითელის ძველი უმყნობი ვენახები 

გეხედება ალავერდის, კაფანის და შამშადილის რაიონებში, ახალი ვენახები ძირითადად შენდება არარა“ 

ტის ტრესტის საბჭოთა მეურნეობებში, 1940 წლის აღწერის მასალების მიხედვით, რქაწითელს სომხეთში 

110,3 ჰექტარი ფართობი ეჭირა. გეგმით 1949 წლისათვის რქაწითელის ფართობი სომხეთში §00 ჰექ- 

ტარამდე უნდა გაიზარდოს, 

დაღესტანში რქაწითელი გაშენებულია დარუბანდის რაიონში 48 ჰექტარზე, ხოლო. მახაჩყალის 

რაიონ” მი 19 ჰექტარზე. მცირე რაოდენობით რქაწითელის ვენახები გვხედება აგრეთვე კუმტორკალინის 

და ხასავიურტის რაიონებში. სულ რქაწითელის ვენახების მთლიანი ფართობი დაღესტანში 105,8 ჰექტარს 

შეადგენს. უზბეკეთში რქაწითელი იშვიათადაა, იგი გეხედება ძირითადად საბჭოთა მეურნეობაში, 1940 

წლის აღრიცხვის მიხედვით უზბეკღლვინოს საბპოთა მეურნეობებში ირიცხებოდა 12 პექტარი ვენახი, 

ხოლო. „ უზბსადსოვხოზტრესტის“ მეურნეობებში დაახლოებით 4 პექტარი ვენახი რქაწითელისა, პატარა 

ნაკვეთების სახით რქაწითელი გეხვდება აგრეთვე აკ-კოვაკის საცდელ სადგურზე. მთლიანი ფართობი რქა- 

წითელისა უზბეკეთში 25 პექტარს “შეადგენს. 

რუსეთში რქაწითელი გავრცელებულია ორჯონიკიძის მხარეში, ბუდიონოვსკის, ლევოკუმსკის და 

ჩერელიონსკის რაიონებში, დაახლოებით 929,2 ჰექტარ ფართობზე. დონზე და ყირიმში რქაწითელი გვხვდება 

საკოლექციო. და ჯიშთა გამოჯ)დის ნაკვეთებზე. ამრიგად, საქართველოს გარეთ რქაწითელს ათას ჰექტარზე მეტი 

ფართობი უჭირავს. ეს ფართობი მეეენახეობის ცალკეულ რაიონებს შმორის შემდეგნაირადაა განაწილებული: 

რქაწითელის გავრცელება საბჭოთა კავშირის მევენახეობის რაიონებში 1940 წლის 1/IX-სათვის 

  

  
  

      

M# რთობი| #M რიგზე მევენახეობის რაიონი | ში ციგზე მევენახეობის რაიონი ფართობი 

1 საქართველოს ს ს რ 19970) ვ | უზბკეთი სსრ ......-..,. 25,0 

2 | აზერბაიჯანის , » 7336) 6 | ყაბარდოს ასსრ და გროზნოს ოლქმ! 62.5 3 | სომეთი“  „ 110,0 ყაბარდოს ასსრ და გროზნოს ოლქში , . ს 
4 „| დაღესტნის ასს რ 1098) 7 | რუსეთის ს ფს რ ორჯონიკიძის მხარეში „| 29.2 

  

    სულ საბჭოთა კაეშირში , ....... 15,033,1 პ.
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რქაწითელის ვენახების განლაგება საქართველოს ადმინისტრაციულ რაიონებში 1940 წლის 

მთლიანი ჰასპორტიზაციისა და აღრიცხვის მასალების მიხედვით 
ცხრილი 1 

ოქაწითელის | ეენახების 

  

'/ეს/-ბი სა- 

  

      

  

  

  

  

  

  

  

  

  

    
  

  
  

  

  

                  
    

მევენახეობის რაიონები ადმინისტრაციული რაიონები ფართობი | მთლიანი | ერთო ფარ- 
პექტ. ფართობი თობთან 

ა, | აღმოსაელეთ საქართეეულო 1 ურჯააწის რაიონი: . · 4,060.59 4,8106,07 | 84.44 
ელეთ საქართევ 2. | თელაეის .ი ის : 95020” | 3,949,49 63:35 

უხუ- ” 173077 | 198163 85966 
I კახეთი 4 | ყვარლის. · · 1,182,44 1;7! “6952 

წ. | საგარეჯოს. თ»... 80031 | 1,6 6279 
6 | ლაგოდეხის · .. 6205! 68, 80.73 
7 | წითელწყაროს „. .. 49577 506,59 84.06 

სულ.. · 11,35:3,48 15,200,657 74.96 

“1 მცხეთის რაიონი . . . ., 252,68 1,089.41 23,959 
2 კასსის · · · 169,337 1,344,07 1258 

“II ქართლი 8 | თბილისის „, საათის 132,16 8 88,060 
4 | თეთრი წყაროს, . .... 100,4+ მ02,12 21 
(3 დუშეთის · ს ხახოლი ნყ,ი8 196,75 15,06 
ნ | ქარელის –' 044 §53,6. 0.08 
7 | გორის · ითა თმიიბიი 0,42 2,226, 5 0,002 
8 | თიანეთის „ –_-”"" · 0,1 0/ 312 

| სულ. .... · | 7935 64501,89 | 10,61 

1IL | სამხრეთ ოსეთის აეტონომიური ოლქი( 1 ლეწინგორის რაიონი ნწ,23 91,65. წ.52 
2 ზნაურის · მცპ 2)6,37 1,68 

სულ..... ... 8,წვ | _6§6,18 1,63 

IV ჟეემო ქართლი 1 | ბოლნისის რაიონი, ..... > | 1,181,95 | 1,72,1L CI: 
აღეღებსა' –_. 609.6 7746 
ე გარდაბნის“ „ რათი, 089,99 180,24 წ4,9 

V ჯავახეთი და მესხეთი 1 დმანისის #აიონი აამ თილის 10.95 17.5 02,წ 
2 | აზალციხი” „ იოთთთის 0,09 2,36 მ8 

სულ....... 11,04+ 20,28 ხ44 

სულ აღმოსავლეთ საქართეელოშე ........ · 13.მ00ს7 |24,983,65 წ5,26 

ბ | დასაელეთ საქართველო 1 | ტყიბულის რაიონი , , . .... 8144 80198 392 
_ 9 | ზესტაფონის „ .. 998 4,573,09 005 

3 | საჩხერის · · .. 1.47 1.803,60 0,08 
VI იმერეთი 4 გიათურის .. .. 0.71 2,699,37 0,04 

5 | მაიაკოვსის „ ... · ), 174,76 იფ «+ 
6 | წალტუბოს „ · 0,39 1,451.04 0,09 
7 | ქუთაისის ა... . 0,37 1575 0:03 

___ · 0.33 62,893 0,05 
9 | წულუკიძის » · 0,09 58658 0,009 

10 | ეანის ·M · 0,1 1,896,55 0,000 

| სულ... –_ 88.3 | თაიმ 018 

VII სამეგრელო 1 | ჩხოროწყუს რაიონი , ა.თ თი 0,09 1,619,66 0,001 

სულ..,......». 0,02 6991,89 0,0003 

VIII აფხაზეთის ასსრ ე-·' 476 1.097.89 048 
9 ზუდაუთის -„. „.-........ 279 1,075,25 0,76 
8. | გაგრის ––_წ''' 0.31 მL8,98 0,008 

სულ... აა... 788 | წო 018



- წე... 

  შენაზების | შიზჩ-ბი სა 

  
  

  

  

    
        
    
  

რქაწითლის 
მეეენაზეობის რაიონები ადმინისტრაციული რაიონები | ფართობი მთლიანი | ერთო ფარ- 

პექტ ფართობი თობთან. 

IX | რაჭა-ლებხუმი 1. | ამბროლაურის- რაიონი. ., ... . ბი,ჟვ 1,710,9| 1,54 
' 2 | ონის რაიონი " 15.39 წ60,79 974 

8 | ცაგერის რაიონი. . . . . · 5 4.58 ს.%0,55 00 

სულ ..,.... · 46.45 454095 | 1.09 

Xჯ რია 1 ანჩხუთის რაიონი ....,. · 0,992 839,790 1.08. 
ჯე 0 | მხარის –' 0.04 1,973,41 0008 

8. | ჩოხატაურის _ „ · · 0.0) 1.784,18. 00006 

-_-" 0.97 ვ,807,29. 0.007 

XL | პჭარის ასსრ 1 ქედის რაიონი, . ......... 0,1 114,067 0,009 

სულ..,: ..... | 01 | 640,59 0,009 

სულ დასაელეთ საქართეელოში . .......... იანია იი 160.36 42,04777 | 0,8 

სულ (საქართელოში ..,... ”"”" უ 890853 წ-> 20,84     
  XI მთლიან ფართობში შედის აგრეთეე მაღლარი ეენახები 

ამრიგად, რქაწითელის მთლიანი ფართობი საბჭოთა კავშირში 16 ათას ჰექტარს აღემატება და ამ 

მხრივ მას პირველი ადგილი უჭირავს საბჰოთა კავშირის ეაზის ჯიშებს “მორის. რქაწითელის ასეთი ფარ- 

თო. გავრცელების მიზეზია მისი 'უხვმოსაელიანობა, პროდუქციის კარგი ღირსება და გარემოს, (კვალებადი 

პირობების კარგი ამტანობა. ამ თეისებებმა უზრუნველყო რქაწითელის საერთო. მოწონება ღა მას უფრო 

ფართოდ გავრცელების პერსპექტივა შეუქმნა ახლო. მომავალში. ამჟამად რქაწითელი შეტანილია საწარ- 

მოო. სტანდარტულ ასორტიმენტში აღმოსავლეთ საქართველოს რაიონებში, აზერბაიჯანის, სომხეთის, ყა- 

ზახეთის, თურქმენეთის, ტაჯიკეთის, ყირგიზეთის ხს რესპუბლიკებში და რუსეთის სფსრ ორჯონიკიძის 

მხარეში და დაღესტნის ასსრ-ში. ეკონომიური საბჭოს 1939 წლის 16 ნოემბრის X 1803 დადღგენილე- 

ის თანახმად 1940. 1943 წლების “მანძილზე რქაწითელი კოლმეურნეობებში უნდა გაშენებულიყო. 

1045,0 პექტარ ფართობზე. ეს ფართობი ასე იყო განაწილებული: 

  

  

      
  

  

4. «4 
C თობი დ რთობი 
- | მეეენახეობის რაიონები პაარებში 9§ | მეეენახეობის რაიონები | ჰექტარებში » · 

1 რსოს ორჯონიკიძის I 
მხარე 385,0 5 ტაჯიკეთის სსრ 500 

2 დაღესტნის ასსრ 125,0 6. ' ყაზახეთის სსრ 195,0 
3. | სომხეთის სსრ 550 7 _ , ყირგიზეთის სსრ 550 4. | თურქმენეთის სსრ 800     

სულ. ... | 10450 
გარდა ამისა, რქაწითელის გაშენება ბეგმით ნავარაუდევი იყო აგრეთვე საბჭოთა მეურნეობებშიაც- 

მთლიანად საბჭოთა კაეშირმი დაგეგმილია ზემოთ მოყვანილი დადგენილებით 10,000 ჰექტარი ეენახის 

გაშენება, რა) უკვე არსებულ ფართობთან ერთად შეადგენს 25,000 ჰექტარს, 

რქაწითელის ასეთი ფართო. გაერცელება აიხსნება მისი განსაკუთრებით მაღალი სამეურნეო. და ტექ- 

ნოლოგიური თვისებებით, 
ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

· ჯიშის აღწერა შესრულებულია საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენ- 

ტურ ბაზაზე ს, ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი. ჩეეულებრივ 15–--20 სმ სიგრძის ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების 

“წვეროები გეირგვინით და ჯერ კიდეე გაუშლელი პირეელი ორი ფოთოლაკით შებუსუსებულია საშუა- 

ლო. სისქის აბლაბუდისებრი: ბეწეით და შეფერილია მორუხო თეთრად, სუსტი მოვარდისფრო. არშიით 

გვირგვინის ფოთოლაკების ირგვლივ. მეორე იარუსის (4 და წ) ფოთლები გაცილებით უფრო სუსტადაა 

შებუსუს, ი განსაკუთრებით ზემო მხრიდან შეფერილია მოწითალო. ღვინისფრად, თანაც მოწითა- ებუსუსებული. განყაკუთოე| „ენო. თორიდას და ძეფერილია ითალო ღვისისფოად, თახაც) “



–.0ბ 

ლო ბრინჯაოს იერი დაჰკრავს, ხოლო ფოთლების ქვემო მხარე რუხი თეთრი ფერისაა, მოვარდის- 

ფრო იერიანი. ახალგაზრდა ყლორტი მუქი მწვანეა. 

ერთწლიანი რქა. ერთწლიანი რქები სწორად მოზარდი და საშუალოზე წვრილია, მემოდგომით 

იგი მოწითალო. წაბლისფერია, მუხლთაშმორისები საშუალო. სიგრძისაა (მერყეობენ 7,5-დან 14 სანტიმეტ- 

რამდე), მუხლები უფრო მუქად არის შეფერილი, ვიდრე მუხლთაშორისები. გასწვრივი ზოლები რქებზე 

სუსტად: არის გამოსახული, 

ფოთოლი, შუა იარუსის ფოთლები (9–-12) მუქი მწვანე ფერისაა, ზომით საშუალოა (19X18 სმ), 

ფოთლის ფირფიტის მოყვანილობა მომრგვალოა და უმნიშვნელოდ გადახრილია, უფრო ხშირად ოეალუ- 

რი, ვიდრე გარდიგარდმო. რეალური ფორმისაკენ, უფრო. ხშირად ფოთოლი სამნაკვთიანია, იშვიათად 

გეხედება ხუთნაკვთიანი და უოფრო იშვიათად-- დაუნაკეთავი, თითქმის მთლიანი ფოთლები, ფოთლის ფირ- 

ფიტა ბადისებრ-დანაოჭებული ან წვრილბურთულებიანია. ხშირად ნაკვთების ზევით წამოწევის გამო 

ფოთოლი ძაბრისმაგეარ ფორმას იღებს, 

ზედა ამონაკეთები ხშირად საშუალო სიღრმისაა, გვხვდება აგრეთვე უფრო ღრმა და ზეზეური ამო- 

ნაკვთებიც. ამონაკეთების ფორმა დანაკვთის სიღრმის მიხედვით (კვალებადობს, ჩვეულებრივ, ღრმა ამო- 

ნაკეთები დახურულ ოვალურთქლიანებიანია; ზეზეური ამონაკვთები, პირიქით, ღია ნაპრალისებრია, უფრო. 

ხშირად გეხვდება საშუალო. სიღრმის ღია ჩანგისმაგვარი ამონაკვთები, იშვიათად – პარალელურგვერდებიანი 

ნაპრალისებური. იშეიათად–- ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკეთების ფუძე ცალკბილიანია. 

ქვედა ამონაკვთები სიღრმის მეხედვით ნაკლებცვალებადია, უფრო. ხშირად ამონაკვთები ზეზეუ- 

რია და იშვიათად აღწევე საშუალო. სიღრმეს, ფორმით ეს ამონაკვთები ნაპრალისებრი ან შეჭრილ- 

კუთხისებრია. 

ყურძნის ამონაკვეთი ჩეეულებრივ ღრმაა, ფორმის მიხედეით იგი ცეალებადობას განიცდის: ზოგ- 

ჯერ ღია ჩანგისმაგეარია, ზოგჯერ კიდევ გამლილი “შეილდისმაგვარი, უფრო. ხშირად ყუნწის ამონაკვეთი 

ჩანგისმაგვარია, უფრო იშვიათად განიერი თაღისმაგვარია წამწვეტებული ან მომრგეალო. ფუძით, 

კბილები, რომლებითაც ბოლოვდება ფოთლის მთავარი ძარღეები, უფრო ხშირად სამკუთხედისებრია 

ახეილი წვერით, ხოლო. უფრო. იშვიათად სამკუთხედისებრია გამოზნექილი გვერდებით და მახვილი წვერით. 

გვერდითი კბილები ხერხკბილისებრ-სამკუთხედისებრია, ცალ გვქრდგამოზნექილი ან ორმხრივ გამოზნექი- 

ლია, მახვილი წეერით. 

ფოთლის ქვედა მხარის 'მებუსუსება აბლაბუდისებრია, თხელ აბლაბუდასმაგვარ ბეწვებთან ერთად, უმთავ– 

რესად ძარღვების გასწერიე, უფრო. ინტენსიურად ქეედა იარუსის (სართულის) ფოთლებზე გვხვდება აგრეთვე 

თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსიც. მექანიკური “შეხებისას აბლაბუდისებური ბეწვები ხშირად ფიფქის ფორმას იღებენ, 

ფოთლის ყუნწი ჩვეულებრიე მოკლეა, იშვიათად იგი მთავარი ძარღეის სიგრძისაა, ყუნწი უბუსუსოა 

და შეფერილია მთელ სიგრძეზე მოწითალო-ღეინისფრად და ჩართული აქეს მწეანე ზოლები. იშვიათად 

ეს შეფერვა გადადის ფოთლის ძარღვებზედაც. 

ყვაეილი. ნორმალური აგებულების ყვავილი ორსქესიანია, კარგად განვითარებული აქვს მტერია- 

ნები და ბუტკო. მტვრიანები სწორდგომია და ყვავილში უფრო. ხშირად ხუთი, იშვიათად ექვსი ცალია, 

მტერიანათა ძაფების სიგრძის “შეფარდება ბუტკოს სიმალლესთან უდრის 1,0-ს, იშვიათად კი 1,25-საც 

აღწეეს. ბუტკო კონუსისებრი ფორმისაა, კარგად განვითარებული აქვს სვეტი და დინგი, ხანდახან ბუტ- 

მკოს სვეტი (კალმხარეზეა წახრილი (სურ. 2). 

- · მტევანი. რქაწითელის მტევნები ჩვეულებრივ სა– 

შუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე 12--2+ სანტიმეტრია, ხო- 

ლო. სიგანე 5- 12 სანტიმეტრს შორის მერყეობს, საშუ- 

ალო. მტევნის ზომა უდრის 16X8 სანტიმეტრს, კარგად 

განვითარებული მტევნის სიგრძე აღწევს 22 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. განი 10 სანტიმეტრამდე. მტევნის ფორმა საგრძნობ- 

ლად ცეალებადია, უფრო. ხშირად გვხვდება (ეილინდრულ- 

რ. 9. "კონუსისებრი და ცილინდრული ფორმის მტევნები, იშვიათად 

რკანითელის ყვავილი ____ მხრიანი და კონუსისებრი ფორმის მტევნებიც. მტევნის მხრე- 
ბის სიგრძე ხშირად ძირითადი მტევნოიხრორ მესამედს აღწევს, ხანდახან. მხარი იწყება მტევნის ყუნწის ფუძიდან, 

რის გამო მტევანი ორმაგი აკიდოსმაგვარი ხდება, უფრო. ხშირად მტევნები საშუალო. სიმკერივისაა, მაგრამ 

იშვიათად მკვრივი და თხელი მტეენებიც გვხვდება," “მტევნის საშუალო წონა ”შეადგენს 160––200 გრამს, 

  



ცალკეული, კარგად განვითარებული, მტევნების წონა თავისუფლად აღწევს 800--400 გრამს. წერილბ, 

უწიპწო მარცელები მტევანში დამახასიათებელია ჯიშისათვის. მათი რაოდენობა ცალკეული წლების მიხედ- 

ეით არ აღემატება 5 –10%კ-ს, მხოლოდ ცალკეულ მოდგმებში იგი აღწევს 25 და მეტ პროცენტსაც. მტეე– 

ნის ყუნწის სიგრძე მერყეობს 8-5 სანტიმეტრს შმორის. ყურძნის დამწიფებისას ყუნწი ფუძესთან ხეედება 

და იღებება რქისფრად. მარცელის ყუნწი მწვანეა, სიგრძე 3,წ--7,0 მმ აქვს, ყენწის „საჯდომი ბალიში 

ხორკლიანი და განიერი კონუსისებრი ფორმისაა, 

მარცვალი. მარცვლების დიდი 'უმრავლესობა მტეეან”ში საშუალო. ზომისაა, სიგრძე აქვს საშუალოდ 

1,68-დან 1,92 სმ-მდე, ხოლო. განი 1,56-დან 1,80 სმ-მდე. მსხვილი მარცვლების სიგრძე აღწევს 

2,0 სმ-ს, ხოლო. განი 1,8. სმ-ს, მარცვლების ფორმა ოეალურია, შუა წელში იგი განიერია, ხო- 

ლო ბოლო მომრგვალო. აქვს; იშვიათად გვხვდება ძლიერ ასიმეტრიული და მომრგეაილოთ ფორმის 

მარცვლებიც. მარცვლების 'შეფერეა მოოქროსფრო»ყვითელია, ზოგიერთ ურწყავ ფერდობ ადგილებზე (ანა–- 

გა, კარდანახი «და სხე.) რქაწითელის მარცვლები. სრული სიმწიფისას მეტად ლამაზადაა შეფერილი მოვარ- 

დისფროდ, მარცვლის კანი თხელია და მკვრივი. იგი დაფარულია სამუალო. სისქის (კვილისებრი.ფიფქით. 

რბილობი ხორციან-წვნიანია, წვენი უფერულია, გემო. სასიამოვნო. ღა ჰარმონიული აქეს, ჯიშური არო. 

მატი კარგადაა გამოსახული. წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 4- -მდე, საშუალოდ 1000 

მარცეალზე ერთწიპწიანები 'შეადგენენ 80ჰ9/ -ს, ორწიპწიანები ნ0%/-ს, სამწიპწიანები 16,69 ჩეს, ხოლო 

ოთხწიპწიანები-- 3,49/,-ს, საშუალოდ ერთ მარცვალზე დაახლოებით 2 წიპწა მოდის, 

წიპწა. წიპწის სხეული მოგრძო ოვალური ფორმისაა და ნისკარტისაკენ თანდათან დავიწროებუ- 

ლია. სხეულის სიგრძე უდრის 6-7 მილიმეტრს, სიგანე კი 8--4 მილიმეტრს. ქალაძა ამოზნექილია და 

თითქმის ოვალური ფორმისაა, გული კი რმიგნით აქვს შეწეული. სხეულის ზედა ღარი ვიწრო და ღრმაა, 

იგი სხეულის განიერ ნაწილს ორად ყოფს. ქალაძიდან ნისკარტისაკენ მიმართული ღარტაფი კარგადაა 

გამოსახული, მუცლის მხარე ქედიანია. მუცლის მხარის ღარები საკმაოდ ღრმაა და პარალელურადაა გან. 

ლაგებული, ნისკარტის სიგრძე 1,5 მმ-ს უდრის, განი 1,0 მმ-ს, წიპწის სხეული მონაცრისფრო.-ყვითელია, 

ნისკარტი ნარინჯისფერია, ნისკარტი ვიწრო „ცილინდრული ფორმისაა, წაწვეტებული და მუცლის მხარე- 

ზე წახრილია, 

(ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

ფენოდაკეირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ყტალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებუ- 

ლია მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე, ქ. თელავში. 

საეეგეტაციო პერიოღის ხანგრძლიობისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობის დასახასიათებლად 

ქვემოთ მოყვანილია ” თარიღები ცალკეული ფაზების დადგომის, მთელი პერიოდის ხანგრძლიობისა 

და საჭირო აქტიური ტემპერატურების ჯამის ჩვენებით მეეენახეობის მთავარი რაიონების მიხედვით 

(იხ. ცხრილი 2). 

ცხრილიდან ჩანს, რომ სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მევენახეობის (აალკეული რაიონების 

ჰავის შესაბამისად მერყეობს 136 დღიდან (უზბეკეთი) 171 დღემდე (აზერბაიჯანი), "შედარებით იმავე 

ფარგლებში იცვლება ჯამი ტემპერატურისა სავეგეტაციო. პერიოდში, ეს მერყეობა 8,005-დან 8,8389-მდე 

ნორმალურად უნდა ჩაითვალოს, თუ მხედველობაში მივიღებთ ცალკეული რაიონების ტემპერატურების 

დონეს და ნალექების რაოდენობას სავეგეტაციო პერიოდში. 

ამ მონაცემების გათვალისწინებით შეიძლება რქაწითელის  გაერცელების თანამედროვე საზღვარი საგ- 

რძნობლად გადაიწიოს უფრო. ჩრდილოეთით და მაღლა მთებისაკენ, სადაც კი ჯამი აქტიური ტემპერა- 

ტურისა აღწევს საშუალოდ 3000--3100 გრადუსს. 

ერთწლიანი რქები კახეთში ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწი- 

ფებას. უფრო (ციე რაიონებში (საყარაულო-–-თიანეთის რაიონში, ნუკრიანი--სიღნაღის რაიონში), სადაც 

რქაწითელი ყოველ წელს სრულად ვერც კი მწიფდება, ვაზის ერთწლიანი რქები ერთი მეტრის სიგრძეზე 

თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას, ' ამის გამო. ჯიშის დარაიონების დროს, მხედველობაში უნდა იქნეს, მი 

ღებული ძირითადად ყურძნის სრული დამწიფებისათვის საჭირო ჯამი აქტიური ტემპერატურისა, რომლის 

ღროს სავსებით უზრუნველყოფილი იქნება ერთწლიანი რქების საქირო სიგრძეზე მომწიფებაც. 

კახეთის პირობებში და მის გარეთა, (დარუბანდში, ოდესაში, 'შუა აზიის რესპუბლიკებში და სხვა 

განაც) რქაწითელი სხვა ჯიშებთან შედარებით საშუალო. ზრდის ღონეს იჩენს. ნიადაგის სინოყიერის მი- 

ხედვით, ცხადია, რქაწითელის "ზრდის ღონე არა მარტო. რაიონების, არამედ ერთი რაიონის ფარგლებშიც,
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რქაწითელის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა მევენახეობის სხვადასხვა რაიონში 

  

    
  

ცხრილი 2 

L -IC9 ლ) ნალექიბი 

3 + | 8) « 8:< – ეთის 5 C 252 : 
მეეენახეობის რაიონი და დაკეირვების | დაკეირეების | ი. 2 8 > |9550+5§ პC | § 

· შიში ამბე 2-21 2 | 5 592593295. 65 | 55 | შენიშენა 
წარმოების ადგილი წლები 8-5 ”2ი|)C C <§66285“-| §§ 45% 

<> | §>) 59 წ ფდ=5 დხ > | 99 
821 232 | 58 | 5 I=5625§:) 56 | 8+ 
58) 85 5>) 5 |55+55%55|) 55) 55 

1. | კახეთი, საქ. მეცნ. აკადემიის მევეწახეობის 
ინსტ-ტი, ქ. თელაეიი . ...... 1943--1948წ | 25/4 | 10/6 | 19/8 | 23/ჟ9 | 167 | 3018,2| 91.1 | 471,3| 6 წ. საშ. 

1906–40 წ | 922/4 | 10/6 | 19/8 | 309 | 161 | 3247,2| 907 | 619,4| 5 წ. საშ, 
2 | უკრაინა. უკრაინის მევენახეობის ინსტი– · 

ტუტი, 9 უო" 1939 28/4 | 106 | 30.8 | 7/8) 161 | 31110) – – – 
8 | აზერბაიჯანი, აზერბაიჯანის მევენახეობის 

· ზონალური სადგური, კიროეაბადი + | 1938–4ი | 19/4 | 31/5 | 998) 7/ჟ| 17! | 309852, – – | 3 წ. საშ. 
4 შაეი ზღვის სანაპირო. იაკორნაია შჩელი, · 

სოჩის რაიონი .. თევა. .I 1939–40 | 1394 | 9/6 | 1301 | 109 |) 181! | 30059,5| – – | 2წ. საშ. 
წ | რსფსრ. ორჯონიკიძის მხარე, ბუდიოწოე– 

სკის დასაყრდენი პუნქტი... ...... 1939 05/1| ?/6 | 12/8 | 23/9 | 181 |3პ39,1| –- – –_ 

6 | ყირიმში, ( იალტა „მაგარაზი“ . - .I 1939--37 | 2+/4 | 12/8 | 15.9 | 9:79 | 184 | 32407, – – 6 წ. საშ. 
7 | დაღესტანი. დარუბანდის მეეენახეობი! · “ 

საყდ. სადგური ..... · 1997-40 | 28/4 | 106 | IV/8 | 14/9)| 139 | 30412| – – | 4წ. საშ. 
8. | უზბეკეთი. მეეეწ, საცდ. სადგური, მემცენა–- 

რეობის ინსტ-ტის ბაზა , , .... 19341–37 | 22/4 | 27/5 | 24ც | 609))| 136) – _– – | 4V. 
8 რქმენ, ი ფხაბ პეს. საბგ. 1940 შ/4 | 10/5 | 2177 |) 1/ჟ9| 14,| – – – – 

წ თურქმენეთი. აშსაბადი. ზეოკტეპეს საბკ. 
აგააა.--.- 1949 14 | 3/4| წ7 | 90990) 102 – |– | – =           

(ცალკეულ ნაკეეთებზედა(), ' საგრძნობლად მერყეობს, ხოლო. 

„ რცელების თითქმის ყველა რაიონში საშუალოა, 

                
მისი "შეფარდებითი ზრდის ღონე მისი გავ– 

% იმის მოს ავლია ნო ბ ა, რქაწითელი, ისე როგორც მომეტებული ნაწილი ქართული ვაზის ჯი- 

შებისა, ადრე იძლევა პირველ მოსავალს, პირველ ნიშანს რქაწითელი იძლევა დარგვის მეორე წელს, მესა- 

მე წელს იგი იძლევა სრული მოსავლის ერთი მეოთხედიდან ნახეერამდე, ხოლო. მეოთხე-მეხუთე წლი- 

დან უკვე ნორმალურ მოსავალს გვაძლევს, ლონიერ ნიადაგებზე (ხირსა-გუმბათი) და სარწყავ ნაკვეთებზე, 

რქაწითელის ვენახების მოსავლიანობა სამტრესტის მეურნეობებში 19385--19+0 წლებში 

  

  

  

      
  

        
  

      

ცხრილი 3 

1938 წელი ___ 1939 წელი 1940 წელი 

მეურწეობის დაპახელება | 6 C 58 CV) 69 ყა8 8V 2 (§ 5856 შენიშვნა 
351359 §3|) §51588 §3 §4 522 §2 
თუ 52:58) 65 | თ5 52:95 86 | C= 525 8 

1. | წინანდლის მეურნეობა .· . . | 93,63 | 19,0 |L,780,8| 99,02 | 41,5. 14,100,1| 107,894) 28,3 | 3,053,1| ?) მოსაელის მკეეთრი 

» 4 წლიანი ნარგავი | წმ9 I77 | 082, 040) 09) 89) – I – I – | შემცილება სეტყვითაა 
2 | ნაფარეულის მეურნეობა მე,6 | 93,6 |I,937,3| 8ე,5 | 99,0 | 2420,5| 63,5 | 1,3.) 110,2 

8 | მუკუხნის · 48,656 | 30.2. |1,766,2| 48,66 | 40,8 | 1992,5)| 48,66) 85,L | 1705,0| 
4 | კარდანახის · 18,16 | კ9,0 | 689,7 | 19,16 | 16,0%, 990,6) 18,16 წ.2 98492 
ნ. | ყვარლის · · 66,8 | 11,7M) 282,.4| 66,8 | 29,2 | 1898,9, 08,6 | 775) წ14,2 
6 | ხირსის სრულმოსავლიანი ვენახი! 41,99 | 89,1 მ,679,6| 80,63 193,1. | 9930,4| 140,321115/7 “ | 16239,0. 

· 4 წლიანი ეენახი . , , | 89,41| 64,2 19,631,9| 69,069 | 59,L | 8596,1| 07,76) 46,4 | 3143,0| 

· 3 წლიანი ეენახი . , , | წ9,69| 93,4 |1,396.7| 67,76 | 11,6 | 783,9 – –_ – · 

7 | მაწაეის მეურნეობა, , , , + | 91,09! 0,9 |I,056,7) 91,029) 77,6 | 1628,8) 91,02| 93,9 | 1929,4 
8 | ყულარის · . + + + + 10899 | 36,8 (3,893,9|104,99 | 49,0. | 092,9| 103,99,100,5. | 10444,5. 
9 | გიაურარხის ,.......,.. 2.92 | 39,2 | 1I14,1| 2,92| 25,8 753) 9292) ს90.| 171.9, 

10 | არეეის „| ..... 999| 1833 | 420) 999| 1722 | 393 929111 349 
11 | გურჯაანის „ +«....| 970, 63, | 6168) 970|1!11,3 | 1090, 9.70, 80,5 | 818.6 
12 | თელავის · „....I 1.47) 31,9 | 469) 1,47| 196 | 272, 147 392! §61 ·  
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კარგი მოვლა-დამუშავების პირობებში, რქაწითელი უფრო. ადრე იძლეეა მოსავალს, ასე, მაგალითად, ხირ- 

სის საბჭოთა მეურნეობაში სამწლიანმა რქაწითელმა §6,7 ჰექტარზე მოგეცა საშუალოდ 23,5 ცენტნე- 

რი ყურძენი, ხოლო. ზოგიერთ ნაკვეთებზე 40 (კენტნერი და მეტიც, ამ თეისებას რქაწითელი სხვა რაიონებ- 

შია ინარჩუნებს, სახელდობრ, დაღესტანში, უკრაინაში, აზერბაიჯანსა და შუა აზიაში. 

რქაწითელი მაღალმოსაელიანი ვაზის ჯიშია, კახეთის მეურნეობებში--მუკუზანში, წინანდალსა და 

ნაფარეულში ––ძეელი უმყნობი ვენახები ორ კვად, მეტრიან კვების არეზე იძლეოდნენ საშუალოდ 70 -––80 

ცენტნერ ყურძენს ჰექტარზე და ყურძნის შაქრიანობა 209/-ს აღწევდა, მუკუზნის ჯგუფის ზოგიერთ ნა–- 

კვეთებზე, მაგალითად, კიკიანნთეულსა და ჩუმლაყში, ერთ ჰექტარი ვენახის. მოსავალი 200 და მეტ 

ცენტნერს. აღწევდა. 
ახალი ნამყენი ვენახების მოსავლიანობა, მიუხედავად გადიდებული კეების არისა და ამ ვენახებისათვის 

დამახასიათებელი სიმეჩხრისა, მაინც საგრძნობლად დიდია და ზოგიერთ მეურნეობაში და ზოგ ნაკვეთებ- 

ზე აღწეეს 150-სა და მეტ ცენტნერს ჰექტარზე. რქაწითელის მოსავლიანობის დასახასიათებლად მე-8 

ცხრილში მოცემულია ცნობები სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებში სამი წლის მანძილზე მიღებული 

მოსავლის შესახებ. 

როგორც ლცხრილიდან ჩანს, რქაწითელის მოსავლიანობა რიგ მეურნეობაში სამუალოდ აღწევს 

100--120 ცენტნერს ჰექტარზე, ხოლო. ზოგიერთი მეურნეობიდან მიღებული ცნობების მიხედვით, რქაწი- 

თელის მოსავალმა (კალკეულ ნაკვეთზე უკეე 200 და მეტ (ცენტნერს მიაღწია. 

საქართველოს საზღვრებს გარეთაც, საბჭოთა კავშირის მევენახეობის სხეა რაიონებში, რქაწითელი 

ინარჩუნებს მაღალ მოსაელიანობას და პროდუქციის მაღალ ხარისხს. ასე, მაგალითად, აზერბაიჯანში, კი- 

როვაბადის რაიონში, მეც. კანდ. ვ. ლაზარიანის ცნობით, რქაწითელის მოსავალი საწარმოო. ნაკვეთებზე 

მერყეობს 80-დან 180 ტენტნერამდე; რუსეთში, ორჯონიკიძის მხარეში (ლევოკუმსკის, ბუდიონოვსკის, 

ღა ჩერელენსკის რაიონებში), რქაწითელის მოსავალი, მეცნიერ მუშაკის ტ, ორლოეას ცნობით, (ვალე: 

ბადობს 78-დან. 195,5 ცენტნერამდე; დაღესტანში, მ. პეიტელის ცნობით, რქაწითელი უხვ მოსავალს 

იძლევა (70-დან 186,7 (ეენტნერამდე), უზბეკეთში, რიზამატ მუ"ა-მუხამედოეის ნაკეეთხე რქაწითელის 

მოსაელიანობა მერყეობს––181-დან 280 ტცენტ-მდე, ხოლო. უზბეკღვინოს მეურნეობაში საშუალო. მოსავალი 

აღწევს 82,3 ცენტნერს, სომხეთში, ნ, არუთინიანის ()5ობით, რქაწითელის მოსავალი მერყეობს 60-დან 

70 ტენტნერამდე. რქაწითელის მოსავლი ოდესის რაიონში მერყეობს 88-დან §6 ცენტნერამდე, 

ხოლო. ხერსონის რაიონში იგი ნ4 ცენტნერს აღწევს (ნ. კოლესნიკი, 1940 წ.). 

„რქაწითელის მაღალმოსავლიანობის უფრო. ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყეანილ ()ხსრილში მოცემულია 

კესადანებლად ცნობები რქაწითელის მოსავლის . "შესახებ საბჭოთა კაეშირის მევენახეობის სხვადასხვა 

აიონ ში: 

  

      
  

  

#M# ართობი | შმოსაელი! მოსაეალი 1 ის რაიონის დასახელება ფშ ელის ეალ შენიშენა რიგ. მეეენაზეობის რაიონის დასახელე( | ჰექ-ბში წელი პექ-ზე ცენტ. ენიშე 

1 | აზერბაიჯანი, საზჭოთა მეურნეობა # 1 ..აა. ..... მვ3 1931-1936 810 
9 #2 """'"' 278 1932-1936 84,4 
ყ რსფსრ, 'ევოკუმსკის საბჭოთა მეურნეობა ო" – 1939 169,0 
4 | ორჯონიკიძის მხარე, სოფ. პროსკოეეი» .....>...,. = 1937 199,5 

ადდო-"" = 1938 967 
«85 ჩერელენსკის რაიონი, შეიშნარი” ნნ ონმნნამბბლბს – 1940 78,0 ურწყავი ქვიშა 

7 | მემცენარეობის ინსტ-ტის შუა აზიის საც. სადგური. –_” – 1940 „ 2009 
უზბეკეთი, აკ-, კოვაკის საცდელი სადგური . ძის – 1934-1987 1800 

9 ფალხტანი, შევე! ახ. საც. სადგური...” ..... ....., 627 1937 -–-1939 109,1 
10 საბჭოთა შეურნეობა „წითელი პარტიზანი“ · 4I,36 1937 900 
11 საალარის რაიონი, საბჭ. მეურ. „აროლეტარიბ .. – 1987 187,6 
19 უკრაინის სსრ, ოდესის ოლქი , · – 1935-– 1939 427 
13 სერსონის სას. სამ. “ინსტიტუტი _ . – 1936 წ4,0 
14 უხბეკღვინის” საბჭოთა მეურნეობა... .....» .. 89 1910 –-1941 8:3 
15 | სომხეთი, მშეეენახეობის ინსტ-ტი, ..,..... –_"' 65 – 09,0 

  

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან : ჩანს, რქაწითელი თითქმის ყველგან მაღალ მოსაეალს იძლევა, 

მისი პროდუქციაც კარგი ხარისხისაა, როგორჯ) ეს ქვემოთ იქნება ნაჩეენები, 

ჯიმის გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობათა და ყინცების მიმართ. "კახეთის პირო– 

ბებში რქაწითელს სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ საშუალო. გამძლეობა ახასიათებს. ჩვეულებრიე, იგი 

მილდიუმს უკეთ უძლებს, ეიდრე ნაცარს, დასავლეთ საქართველოში, იქაურ ჯიშებთან "შედარებით, რქაწითელი



ია. სამტრესტის მეურნეობებში იგი მერყეობს 68-დან 66 დეკალიტრამდე ერთ ტონაზე, უზბეკეთში იგი 

შეადგენს 70 დეკალიტრს, აზერბაიჯანის რესპუბლიკაში საშუალო. გამოსავლიანობა შეადგენს 70 ჩაქ” 

რუსეთში -– ორჯონიკიძის მხარის ჩერვლენსკის რაიონში იგი მერყეობს 70,80- -დან 73,1 დეკალიტრამდ, 

ერთ ტონა ყურძენზე, 

რქაწითელის ყურძნის მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებლები მევენახეობის 

  

  

    
  

  

  

  
+ ნაჩეეწებია ჭაჭის პროცენტი. 

/ ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა, 

        

სხვადასხვა რაიონში ცხრილი 4 

ნ მტეენის შემადგენელი ნაწილები ი 
წ V ტი) მ/-ში საერთო წონიდან 28 დ 

მევენახეობის რაიონი და ანალიზების C დ წV<- 5 
2 |< 3 28 592185 

წარმოების ადგილი წ 2 ზ MV სდ 8 L 25 

L 2) 5 > ჩ3 C 4 65 82 

§ |95§Xნ 'X%)2)5 5 I25I5C 155 

1 | კახეთი. საქ. მეცნ. აკად. მეეენახეობის ინსტ-ტი, ქ. თელაეი 1940 |105 8,935 | 98,65 |12,16 | 49,25 | 8!,91 | 174 3,9 
აა 1 მეც 83 8. 1911 | 180 3,40 | 96,6 |I1I1,10 | 3, 5 | 820 | 178 88 

2 | მეეენაზ, ინსტ-ტის ექსპ. ბაზა ს. ვაზისუბანში „ ,„.. | 5 წ. საშ. 1907 | 849 | 9661 I1I.2L | 3,65 | 875, 910. | .40 
1933-––33)| ვ8,5ვ | 98,47 |23,2ი"5). 295 | 7028) – – 

ვ | აზერბაიჯაწი. მეეენახ. საცდ. სადგური, ქ. კიროეაბადი , . 1910 | 147,84) 2I ,29|10,55 | 2,70 | 8+,ი4 | 169 – 
4 | უკრაინა, ქ ოდესა, უკრაინის მევენახ. ინსტ-ტი „ .... 1939 | 162,2 | 2,52 | 97,48|11,I1 | 4,37 | მ,ი – 
წ | რსუოსრ. ორჯონიკიძის მხარე, ლევოკუმსკის # რაიონი · .. 1939 | 206,065) 2,45 | 97,55 | 9,66 | 3,76 | 81,13| 178 | 4,2 
6 | უზბეკეთი, ქ ტაშენტი, ი.-ს .. 1939 | 164,54| 9,11 | 97,89| 6,64 | 3.38 | 889097, – ) – 
7 | სომხეთი, ქ. ერეეანი , „+ «+» - ' 1940 |900,06 | 98 | 977 | – | 3180| – | I908 – 
8 | ქ, სოჩა, დასაყრდენი პუნქტი , ,.,“, , 1938 | 105.0 | 22. | 97.6 |15,L 40 | 587 – – 
9 | ყირიმი, მაგარაჩი . , ....... 19#0 | “ნ8,0 | ვ,3 | 90; | 00 | 23 | 88, – ს“ 

10 | დაღესტანი, ქ. დარუბანდი რ. .6....>..+.. ' 1940 |9750 | 218 | 9769) – | 409 | – |I(6ც§2 | –   
რქაწითელი ყურძნის წვენის კარგი ქიმიუ- 

რი შემადგენლობით ხასიათდება, ფიზიოლოგიური სიმწიფის დადგომიდან. თითქმის გადამწიფებამდე იგი 

ნარჩუნებს “მაქრიანობა-მჟავიანობის სასურველ 'შეფარდებას, ამასთან. ერთად, რქაწითელი დიდი რაოდენო- 

ბით აგროვებს "შაქარს (30%/.-მდე) საქირო მჟავიანობის “შენარჩუნებით; ამ 'შემთხვევაში იგი იშეიათად 

ეცემა 5ზ/ -ზე ქვევით. სამხრეთ რაიონებში ყურძნის ფიზიოლოგიური სიმწიფიდან. მის გადამწიფებამდე, 

დაახლოებით ერთი თვის მანძილზე, რქაწითლიდან შესაძლებელია თითქმის ყველა ტიპის ღვინის დამზადება. 

რქაწითელის ყურძნის წვენის შაქრიანობა და მჟავიანობა რთველის პერიოდში 

  

  

  

            

ცხრილი 5 

რაიონის და ანალიზის წარმოების ადგილის მოსაელის |რთეელის | შაქრი- | მჟავი- 
ანობა ანობა შენიშენა 

დასახელება წელი თარიღი | მ/.-ბით | მ/-ბით 

1946 18/IX 21,5 10,8 
1 |კახეთი, საქ. მეცნ. აკადემიის მევენახეობის ინსტ-ტი, ქ. თელავი , 1947 19/L1ჯ 900 8,84 

1948 90/1X 21.5 7,95 
” 1950 19/IX 240 9.41 

2. | მეეენახეობის ინსტ-ტის ექსპერიმენტალური ბაზა ს, ურიათუბაწში 5 წ. საშუალო – 21,56 თ” 
1929 22,4 (:3 

8. | სამტრესტის კარდანახის საბჭ. მეურნეობა , ......... 1940 20/1X. 93.6 6,53 
4 | ახმეტის საადაპტაციო ნაკეთი .......... .. 1937 17/IX 188 79 
5 » ღა» M .... 1937 25/IX 20,0 89 
6 | აზერბაიჯანი, მეეენახეობის საც ხელი 1934 10/X 23,3 6,7 
7 | სადგური, ქ. კიროვაბადი , . ..... .. 1939 9/X 224 ჩწ5 

L) · „ აგდამის რაიონი ....... –_” 1935 25/IX 23.3 ნ,22 
98 „ საბჭოთა. მეურნეობა. „ყარაჩანახი მეი ვიეი 1935 9/X 255 4.91 
10 რსოსრ, ორჯონიკიძის მბარე, სოფ. პრასკოეეა/, . ....-. 1918 20/IX ს 19, VI 

1939 25/IX 24,7 ნ, 
11 ლევოკუმსკის საბგოთა მეურნეობა , 1940 29/IX 21ი 0,0 
12 უხბეკეთი, ტაშკენტის ოლქ/ი..... . 1936 26,9 6.0 
18 + სამარყანდის „ 1039 – 8,7 ნ.1 
14 · » „ 1984 – 96.4 წ7 
15 | უკრაინა, ქ. ოდესა „ , . 10 წ. საშ. 1/X 920,94 933 |10წ.საშუალო 
1 | ა » ა „ა... .,ე.... 2+4/X 278 1130 | უდიდესი 
17 ყირიმი, „მაგარაჩი“ .. · 1939 4/X პა 75 
18. | მემცენარეობის ინსტ-ტის შუა აზიის , 1943 21/VIII 190 9.86 
19 | საცდელი სადგური „კიბრი“ ,,. ." 27/VIII 92209 9,3 
20 | კრასწოდარის მხარე,”ქ. სოჩა ...... 1940 – 18.2 9ც  



– 96 -- 

რაიონის ჰაეის შესაბამისად "შაქრის “მედარებით დიდი რაოდენობით დაგროვების უნარი და მისი 

ცვალებადობა წარმოდგენილია ქვემოთ მოყეანილ მე-5 „ცხრილში, 

როგორი) მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, რქაწითელის წვენის “მაქრიანობა (ყალკეული ადგილების და 

წლების მიხედვით საგრძნობლად მერყეობს, სახელდობრ, 18%/)-დან. 81,7%/,-მდე, საკმაო მჟავიანობის 

'მენარჩუნებით. · 

ყურძნის გამოყენება ღა პროდუქციის დახასიათება. რქაწითელი “ყურძნის უნიეერსა- 

ლური ჯიშია. იგი იძლევა თითქმის ყველა ტიპის ღვინოს, მაღალი ღირსების ყურძნის უალკოჰოლო. წვენს და 

ადგილობრივი მოხმარების კარგ სადესერტო. ყურძენს, 

მაღალი ღირსების თეთრი სუფრის ღვინოებს რქაწითელი თავის სამშობლო კახეთში იძლეეა, აქ (კალ- 

კეული მასივების ჰორიზონტალურ და ვერტიკალურ ზონალობასთან დაკაეშირებით საგრძნობლად იდცეე- 

ლება ღვინის ტიპი და მისი ხარისხი, 

ამ მხრივ კახეთში გამოირჩევა მევენახეობის ორი დიდი მასივი ალაზნის მარჯვენა მხარე ცივ- 

გომბორის ჩრდილო-აღმოსავლეთ ფერდობებზე გაშენებული ვენახებით და ალაზნის მარცხენა მხარე მთა« 

ვარი კაეკასიონის ქედის სამხრეთ ფერდობებზე გაშენებული ვენახებით. 

ალაზნის მარჯვენა მხარის ღვინოები ჩრდილო-დასავლეთითან სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ გადანაცე– 

ლებისას, ვენახების ზღვის დონიდან სხვადასხვა სიმაღლეზე მდებარეობის გამო, საგრძნობლად განსხვავებუ- 

ლია ერთმანეთისაგან. შედარებით უფრო. ნაკლებ განსხვაჟდება ერთმანეთისაგან ალაზნის მარცხენა მხარე- 

ზე ამავე მიმართულებით მდებარე ვენახების ღვინოები, 

ალაზნის მარჯვენა ნაპირი, კერძოდ, მისი ჩრდილო-დასავლეთი ნაწილი--ახმეტა – იყალთოს ზონა 

იძლევა ღია ჩალისფერ-მომწვანო. იერის, ნაზ, ჰარმონიულ, მსუბუქ, ევროპული ტიპის სუფრის ღვინოს. 

ამავე ზონაში კახური წესით დამზადებულ ღვინოებს, როცა განსაკუთრებით რქაწითელში შერეულია 

მწეანე ან ხიხვი, ახასიათებს ლამაზი ჩაის ფერი, სისრულე, ჰარმონიულობა და გაცილებით მეტი სინაზე 

ამავე ტიპის ბაკურციხის კარდანახის ან გურჯაანის ღვინოებთან "შედარებით. შემდეგი ზონა ––იყალთოდან 

მუკუზნამდე (ამის ჩათელით)-- უფრო შინაარსიან, ევროპული ტიპის სუფრის ღვინოებს იძლევა. ამ ლვი- 

ნოებიდან გამორრჩევა კონდოლის, წინანდლის, კისისხევის,  ქვემო.' ხოდაშნის, ვაზისუბნის და მუკუზნის 

თეთრი სუფრის ღვინოები, ამ ღვინოებს ახასიათებს ღია მოოქროსფრო-მომწვანო იერი, სისრულე, ა 

ლის ბუკეტი, სინაზე, ჰარმონიულობა, სიხალისე და მცირეოდენი პიკანტური სიმწარე“ გემოს მხრივ. ა 

ღვინოების სიმაგრე უღრის 11--90-ს და მჟავიანობა 6--98%ა-ს, დაახლოებით ამნაირი მოემი 

მხოლოდ უფრო. ნაზ, ევროპული ტიპის თეთრ ღეინოს იძლევა რქაწითელი ალაზნის მარცხენა მხარეზე-- 

ნაფარეულში, სანიორეში, ართანაში, ენისელში და სხვაგან. ეს ლვეინოები თავისი სინაზითა და სიმსუბუ- 

ქით უფრო. უახლოვდება რკინის და შაბლას ცნობილ თეთრ ღვინოებს, 

სამხრეთ-აღმოსავლეთისაკენ კიდეე შემდეგი გადანაცვლების "შედეგად--მუკუზნიდან ანაგამდე––ღვი- 

ნოები იმდენად მდიდრდება სხეულითა და ალკოჰოლით, რომ ეეროპული ტიპისათეის “შეუფერებელი ხდე 

ბა, ეს ზონა იძლევა მაღალხარისხოვან კახური ტიპის ღეინოს, განსაკუთრებით მაღალხარისხოვანი ღვინო 

კარდანახის მიკრორაიონში დგება. მას ახასიათებს მუქი ჩაისფერი, ძლიერი ჯიშური არომატი და თა- 

ვისებური ბუკეტი, სისრულე, სიძლიერე, ჰარმონიულობა და ოდნავი სიმწკლარტე გემოს მხრიე, ამ ტია- 

პის ღვინის სიმ:გრე აღწეეს 13-–149-ს ხოლო. მჟავიანობა 4--5მ/ -ს არ აღემატება. 

შაქრის დიდი რაოდენობით დაგროვების გამო ამავე ბაკურციხე -- კარდანახისა და ანაგის ზონაში 

ხშირად ღვინო დაუდუღარი რჩება, რის გამო(, აქ სამტრესტი უფრო. სმირად მაგარსა და სადესერტო __ 

ღვინოებს ამზადებს. მათ შორის აღსანიშნავია სამარკო. ღვინო „ანაგა“? მადერის ტიპისა. იგი შეიცავს · 

199 ალკოჰოლს, 49/, 'მაქარს და 6--7% სიმჟავეს, აქვს კარგი მუქი ქარვისფერი “შეფერვა და ტიპი- 

სათვის დამახასიათებელი გემო. და არომატი. შემდეგ აღსანიშნავია „საამო“ და „კარდანახი“ პორტეეინის 

ტიპისა, ეს ღვინოები მზადდება კარდანახის რქაწითელისაგან. პირველი შეი(კავს 179 ალკოჰოლს, 189/, შაქარს, 

ნ--70/ესიმჟავეს, მეორე 18? ალკოჰოლს, 109/) “მაქარს და 5 –– 6%; სიმჟავეს და ხასიათდებიან მუქი ქარვის 

ფერით,ტიპისათვის დამახასიათებელი გემოთი და თაფლის ძლიერი იერით ბუკეტში, დაახლოებით ასეთივე · 

თვისებების მქონეა „ხირსაც“. იგი მზადდება ხირსის რქაწითელისაგან. 

გარეკახეთში მაღალხარისხოვან სუფრის ღვინოს იძლევა რქაწითელი საგარეჯოს რაიონში, აქ განსა- 

კუთრებით გამოირჩევა მანავის მიკრორაიონის ევროპული ტიპის მსუბუქი სუფრის ღვინოები, მანავის რქა- 

წითელი ხასიათდება მოოქროსფრო. მომწვანო. იერით, თავისებური ხილის ბუკეტით, სინაზით, სიმსუბუ-
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ით, პარრონიულობით და სასიამოენო. გემოთი, თავისი „ტიპით “მანავის რქაწითელი მეტად ახლოს დგას- 

ქამავე ჯიშის . ნაფარეულ- ართანა-ენისელისა და'იყალთოს უბნის ღვინოე ბთან, რომლებიც თავისი სიმ 

სუბუქით, სინაზითა და ძლიერი არომატით უფრო. ახლოს დგანან შაბლის ცნობილ თეთრ ღვინოებთან, 

რქაწითელი მეტად მაღალი ღირსების უალკოჰოლო. ყურძნის წეენს იძლევა. ამ მხრიე გამოცდილი 

მრავალი ჯიშისაგან იგი პირველია მწვანესთან ერთად. თავისი, ლამაზი, მოყვითალო-ოქროსფერით, ·სასია- 

ოვგნო გემოთი და ძლიერი ჯიშური არომატით,. ასეთივე მაღალი ღირსების ყურძნის · წეენს იძლევა რქა. 

წითელი უკრაინასა და აზერბაიჯანში, კიროვაბადში; მევენახეობის საცდელ სადგურზე, 1938 1939 წლებ- 

ში გამოცდილ ჯიშთაგან რქაწითელის · ოთხმა ნიმუშმა. მიიღო “ხუთბალიანი შეფასების · დროს 4,4 ბალი, 

რის საფუძეელზედაც სადგური .თველის რქაწითელს ერთ–ერთ საუკეთესო. ჯიშად სუფრისა და სადესერტო. 

მაღალხარისხოვანი ყურძნის წვენის · დასამზადებლად; ასეთივე მაღალი შეფასება მიიღო. რქაწითელმა უკრაინაში. 

1984 და 1936 წელს დამზადებულმა ყურძნის. წეენმა მიიღო 8 და 7,75 ბალი და მაღალი დეგუსტაციური შეფა- 

სება: შეფერეა მოოქროსფრო-ყვითელი, თავისებური სასიამოვჩო არომატი, გემო. სრული და მეტად სასიამოვნო. 

დასასრულ, აღმოსაელეთ საქართველოში რქაწითელი ძირითადი „სადესერტო. (სუფრის) ჯიშია, იგი 

იხმარება მთელი სეზონის განმავლობაში არა მარტო როგორც , საქმელი · ყურძენი, „არამედ დიდი რაოდე- 

ნობით ინახება საზამთროდაც. რქაწითელისაგანვე მზადდება . საოჯახოდ "ბადაგი, ჩამიჩი, , ჩურჩხელა, . თათა– 

რა და სხვადასხვა ტკბილეული,: ·· .–ოი 

საერთოდ, რქაწითელი; რომელსაც - ლამაზი გარეგნული შეხედულება “მოზრდილი, საშუალო სიმკვ- 

რივის მტეენები,: სამუალო “ზომის ოვალური მოვარდისფრო-ყვითელი მარ„ეელებით) და სასიამოვნო -ჰარ- 

მონიული გემო. აქვს, არამც თუ არ ჩამოუვარდება „საყო; ველთაოდ ცნობილ -სუფრის ყურძნის ჯიშს შას- 

ლას, არამედ სჯობნის კიდეც მას ყველა “მაჩვენებლის _მიხედვით.: ერთადერთი ნაკლი რქაწითელისა ისაა, 

რომ იგი ადრე მწიფდება, ყეელა ამის. გამო,. რქაწითელი თავისუფლად "შეგვიძლია მივიზწიოთ ადგილო- 

ბრივი მოხმარების კარგ სადესერტო. ყურძნის ჯიშადაც, 

აზერბაიჯანში, · ძირითადად კიროეაბადისა · და“ “შამქორის რაიონებში,- რქაწითელი იძლევა  მაღალხარის- 

ხოვან მშრალ სუფრის ღვინოს, აზერბაიჯანის“ სამტრესტის. მეურნეობებში - კარგი” ღირსების მშრალი სუფ- 

რის ღვინო დგება საბჭოთა მეურნეობა „პროვაგზალნოეში“, „ყარაჩანახში“ “და მესამე ' საბჭოთა მეურნეო- 

ბაში. ამ მეურნეობათა - ღეინოებიდან · ყეელაზე ” მაღალი შეფასება (6,9 ბალი) მიიღო. მესამე საბჭოთა მეურ- 

ნეობის რქაწითელმა. იგი- დახასიათებულია, როგორ() »გამქვირვალე, ლამაზი- მოოქროსფრო, სრული,: ჰარ- 

მოწიული, რქაწითელისათვის დამახასიათებელი ღვინო“. აზერბაიჯანის მშრალ სუფრის ღვინოებს,“ კახეთის 

ამავე ტიპის ღვინოებთან შედარებით, „აკლიათ _ სისრულე და “ღვინის შემადგენელი. -ნაწილების ჰარმო- 

ნიულობა, 

რქაწითელის ქაქას აზერბაიჯანში ფარმატებით იყენებენ“ კახური ტიპის ღვინის მისაღებად.“ ამ მიზნით 

მთავარი ჯიშის. ბოიან-შარეის წვენს ადუღებენ“ რქაწითელის ქაქაზე და “იღებენ “ ყარგად - გამოსახული: კახუ- 

რი ტიპის ორდინარულ ღვინოს, 

“ უკეთეს შედეგებს იძლევა” რქაწითელი მაგარი” და სადესერტო. ღვინოების” დამზადებისას, ამათგან აღ– 

სანიშნავია სადესერტო” ღვინო. „ყარა-ჩანახი“. იგი „მზადდება ნაგვიანეეად დაკრეფილი რქაწითელისაგან საბ– 

ქოთა მეურნეობა ყარაჩანახში. ღვინო ტოკაის- ტიპისაა, 'მეიცაეს 169 ალკოჰოლს, 1809/) შაქარს და 

5- 67% სიმჟავეს და აქეს ღია ჩალისფერი, დამახასიათებელი “ბუკეტი, სისრულე, ჰარმონიულობა და თაფ– 

ლის იერი გემოს მხრიე. ბაიიან“შირეისთან ნარევ“ რქაწითელს _იყენებენ“ მეორე სამარკო” ღვინის „აქსტა- 

ფის“ დასამზადებლადაც. - .ი- 

სომხეთმა რქაწითელი ერთ- ერთ საუკეთესო. ჯიმად ითვლ ლება მშრალ და” სადესერტო სუფრის ღვინო– 

ების დამზადებისათვის, მშრალი სუფრის ღვინოების დასამზადებლად „რქაწითელს კრეფენ ადრე, როცა .მი- 

სი შაქრიანობა 19 --209/ე-ს უდრის, · ხოლო. მჟავიანობა : არანაკლებია “წ–<69/ე-ისა. მალალი . ღირსების 

სუფრის ღეინოები დგება ძირითადად სომხეთის ჩრდილო-აღმოსაელეთ (საქართველოს · მომიჯნავე) რაიონებ- 

ში, არარატის ვაკეზე რქაწითელი იძლევა კარგი სადესერტო. 'ტიპის „ღვინოებს. ამ მხრიე რქაწითელს სომ– 

ზეთში კარგი: პერსპექტიეა: აქვს. 

უკრაინაში რქაწითელი · ძარითადად მევენახერბის : “ინსტიტუტის საცდელ - ნაკვეთებზეა · გაშენებული- 

ამ ნაკვეთებიდან დამზადებული მშრალი” სუფრის“ ღეინო. ხასიათდება. „მოოქროსფრო-მომწვანო, იერით, სა- 

სიამოვნო. ჯიშური არომატით, საკმაო სისრულით,“ ჰარმონიულობით ღა სიხალისით,.. ხანდახან შესამჩნევია 

ზედმეტი ალკოჰოლიანობა," ' საურთოდ, “ სხეადასხეა დროს დაკრიფილი რქაწითილი იძლევა მასალას სხეა-
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დასხვა ტიპის ღვინისათვის: ნაადრევად დაკრეფილი ყურძენი იძლევა მასალას სუფრის ღვინოებისათეის 

და ნაგვიანევად დაკრეფილი სადესერტო. ღვინოებისათვის. 

რქაწითელ ლის ღვინის მაღალი ხარისხი, მისი სინაზე და კარგად გამოსახული ჯიშური არომატი პერს. 

პექტიულად ხდის მას უკრაინაში "შამპანურის წარმოებისათეის. ამ მიზნით რთვლის ნაადრევად ჩატარებამ 

1937 წლის 13/IX ”შედეგად მოგეცა 18,99/, ”მაქარი და 10,65%/„ე სიმჟავე, ხოლო. 1989 წლის 11/IX –– 

189,9პ/ი შაქარი და 12,50%/ + სიმჟავე. 1937 წლის მოსავლის სა მშამპანურე მასალა სადეგუსტაციო. კო- 

მისიამ ასე “შეაფასა: „შეფერვა კარგია, კიუვეს და ტაის ბუკეტში კარგად გამოსახულია ჯიშის ძლიერი 

არომატი. კიუვეს ბუკეტი ემსგაესება რაინის ახალგაზრდა ღვინის ბუკეტს. მჟავიანობა საკმარისია. გემო. 

ჰარმონიული და ნაზი, თავისებური ძეირფასი ორიგინალობით, არატიპიური შამპანური მასალაა“. 

1936 წლის მოსაელის წმინდა რქაწითელისაგან უკრაინის მევენახეობის ინსტიტუტის მიერ დამზადე- 

ბული მზა შამპანური სადეგუსტაციო. კომისიამ შემდეგნაირაღ შეაფასა: „რქაწითელიდან დამზადებული 'მამ- 

პანური ღვინო ხასიათდება სპეციფიკური ბუკეტით. ჯიმი უდავოდ საყურადღებოა. ბალი 6,9“, 

კარგ შედეგებს იძლევა რქაწითელი რუსეთში. ორჯონიკიძის მხარეში დაკრეფის დროის “შესაბამისად 

რქაწითელისაგან მზადდება სუფრის მშრალი და სადესერტო. ღეინო. ადრე დაკრეფილი ყურძნისაგან დგე- 

ბა ოდნავ მომწყლარტო, სრული, პარმონიული მჟავიანობის მქონე ხარისხოვანი სუფრის ღვინო,” ხოლო. 

გეიან დაკრეფილი ყურძნისაგან ამზადებენ ტოკაის ტიპის მაღალხარისხოვან სადესერტო. ღვინოს, რადგანაც 

ტკბილის “მაქრიანობა თავისუფლად აღწევს 26ჰ/ -ს, ხოლო. მჟავიანობა ნ –-6/ --ზე ქეევით არ ”ეცემა. ორ– 

ჯონიკიძის მხარეში რქაწითელისაგან ძირითადად მაღალხარისხოვანი სადესერტო. ღვინო. მზადდება, ამ მხა- 

რეში კარგად (ნობილი სამარკო ღვინო „სადესერტო რქაწითელი“ მზადდება წმინდა რქაწითელისაგან. 

იგი, ჭაჭაზე დაყენებული და შემდეგ დასპირტული, იძლევა ნამდეილ ტოკაის ტიპის ღეინოს, იყენებენ 

რქაწითელს, დაახლოებით 10--159/-ის რაოდენობით, აგრეთვე მაღალი ღირსების თეთრი პორტევინის 

დამზადებისას. 

უზბეკეთში რქაწითელისაგა სადესერტო და მშრალი სუფრის ღვინო მზადდება. სუფრის ღეინო, 

ყურძენში შაქრის დიდი რაოდენობით (81,7მ//-მდე) დაგროვების გამო, არ გამოდის მაღალხარისხოვანი: 

იგი სრულად ვერ დუღდება“ და მძიმეა, რადგანაც) ზედმეტად მდიდარია სხეულით. ამიტომ უზბეკეთში 

რქაწითელისაგან უმთავრესად მზადდება სადესერტო. ღვინო, რომელიც აღნიშნული მიზეზების გამო მა- 

ღალხარისხოვანი დგება. ღეინო. შეიცავს 15--169 ალკოჰოლს, 16--209/) შაქარს და აქვს ლამაზი მოოქს 

როსფრო შეფერვა, ჯიმისათვის დამახასიათებელი სურნელოვეანება და სრული პარმონიულობა გემოსი. ბ 

დაძეელებისას ღეინის ხარისხი საგრძნობლად უმჯობესდება: შეფერვა ხდება უფრო მუქი და · ბუკეტში 

თაფლის იერი ვითარდება, ღვინო უდავოდ მაღალი ღირსებისაა და სადეგუსტაციო: კომისიების სხდომებ- 

ზე ხშირად იღებდა მაღალ შეფასებას (9 ბალს). 

ყირიმში რქაწითელი იშვიათია. მისგან ამზადებენ სადესერტო ღეინოს, მაგრამ მისი ხარისხი საშუა- 

ლოზე მაღალი არაა, 

რქაწითელის ღვინის მაღალი ღირსების, სხვადასხეაგვარობის და მისი ქიმიური ბუნების გაცნობის 

მიზნით ქვემოთ მოყეანილია” მაჩვენებლები ჯიშის გაერცელების ადგილებში დამზადებული ღვინის ქიმიუ- 

რი შემადგენლობის შესახებ. ეს მაჩვენებლები მოყვანილია ღვინის ძირითადი ტიპების: 'შამპანურის, სუუ- 

რისა და სადესერტო. მიმართულების ღეინოების ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად. როგორიც დცხრილი- 

დან ჩანს (იხ, გვ. 92 ცხრ, 6), რქაწითელის ღვინოები, ცალკეული ტიპების მიხედეით, საგრძნობ 

ცეალებადობას განიცდიან იმის მიხედვით, თუ რაიონის როგორ ეკოლოგიურ პირობებში არიან დამზა- 

დებული, ამასთან ერთად, აღსანიშნავია ჯიშის მდიდარი ქიმიური ბუნება: სხეულთან შეფარდებული ალ- 

კოპოლიანობა “და მჟავიანობა. 

მდიდარი ქიმიური ბუნების შესაბამისად მაღალია რქაწითელის ღვინოების ორგანოლეპტიკური თვი- 

სებებიც, როგორც რესპუბლიკური, ისე საკაეშირო. სადეგუსტაციო. კომისიის მთელ რიგ სხდომებზე რქა- 

წითელი მუდამ მაღალ ”შეფასებას იღებდა. თქმულის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერი (ენ- 

ტრალური სადღეგუსტაციო.' კომისიის იმ სხდომის ოქმიდან; რომელიც) შედგა 11946 წლის 11 აპრილს 

ქ. მოსკოვში საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მიერ დამზადებული ღვინოების. “შესაფასებლად (იხ, გვ- 99. ცხრ, 7). 

ჯიმური არომატი რქაწითელის ახალგაზრდა ღვინოებში სუსტად არის გამოსახული, მხოლოდ. დაძ- 

ეელებისას ღვინოებში ვითარდება ნაზი, სასიამოვნო ძლიერი ბუკეტი, საწყისი მაღალი გემოენური ჰარ- 

მონიისა. ასევე იცვლება დაძველებისას. ღვინის შეფერვა, იგი მომწვანო-ჩალისფერის ნაცვლად იძენს მო- 

ოქროსფრო. იერს,
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რქაწითელის ღვინის ქიმიური ანალიზების მაჩვენებლები 
ცხრილი 8 

, < | §9 ' _ გრამები ლიტრში „ა. 

V გ ა .ი 8 < 
_ მეეენაზეობის რაიონი C § (2. <5 C 2 =- · L - გ 

და ღვინის დამზადების | 2, | C | (- ,დ8 | დ | 9 I 5) § I დნ) | 22 (2 15.18 
4« C წ ლ ი 2 ნ§% | C I 25 წV%ნ § 8 

შდ 231 511251005) 5|)5 I 2I25I5:5525255 52 |C< 
§ |) ” 9§V 5:2955) 5 | 5 §§:2125 55 65) % 

1 I9 | 81 4) 6 | 6 I 7 I 9 |. 9 | 10 I1I1|I12_ 13 I1# | 15 | 16 

ა, შამპანური ღვინო--მახალები _ 

1 | კართლი, ს. ქსოერისი .,| 1938) – | 112 ცას 0.55 | 2–4,96 –- 15 – |–!–| – – I წვ36 

2 · „ ალიან „| 1999! –– | 11,1 | 6,99 | 077 |1969| –- | 075) 0992 | –– –)| –– I - | 49 
3 | კახეთი,აზმეტა.. . , , „| 1987 | 0,9931| 11,9 | 6,9 086 22,0 – 0.74 | 08! |124 –-| – | – | 54 |საიდ 

“4 „ იყალთო , .““ „| 1987 | 09953, 107 | 7,9 088 210 – | 099) 091 11– – | – I -- | ყვ მიმიუ“ 

წ | უკრაინა. ოდესა. კიუეე , | 1937 | 0,994”, 11.2 | 9,8 | 0,66 I94წ | 459| 15 | 071|–|–| – |– I – “ი 
ნ „ » ტაი „| 1927 ! 0,9920 1ქ,9 | 8,6 | 0.59 | 225 | 3,93| 10 | 094 I ––|– | – |– | – 

7 · „  კიუეე „| 1939 იავ 105 | 9.35 | 0,56 |2მ – ,|07 | – – | – |– –, – 

ბ. სუფრის მშრალი ღვინოები 

8 | კახეთი. 8. წლის საშ, . 0,9989) (1,98 81 099 | 9I,6 | 1,02 | 067 | 9,900 '917 99?" – ,– | ნწ 
ი ი „ მაქსიმუმი , . 09949 1534 | 9,17 | 1,67 | 48,L| 46 | 119 | 765 697629 – !– |)2% 

10 > „ მინიმუმი , 09900 8,290 | 2.07 | ი,1I | 160 | 034 | 00 | 08! 106 1,9 – + 894 
11 | რქაწითელი გურჯააწსა | 1ცვვ | 0,9913, 11,30 | 6,30 | 0,5 | 94.1 | 0,50 | 0,095) 9.91 1ი6I – | 084,029 785 
19 „  » წინანდლისა . | 1939 | 0,9941| 1155 | 628 | 0,6 | 9476, 1,70 01 247 „09 – | 0,911 032| 7.75 
13 «+ „ ნაფარეულისა | 1932 | 099401056 | 6,19 | 0,94 | 90,228, 9,ი9 | 0,49 | 2,8 '95ვ 981! – | – | 617 
14 | უკრაინა. ოდესა. საშუალ. § წლის 0.9023) 19,9 | 7,1 | 0,70| 910 185 (| I6| 00ა1|––|–| – |– | – 

15 | უკრაინა მაქსიმუმი. ·, , 0,ხევ8: 14.9 | 9,L 1.32 956 | 372| 190) 029 | – – –– – – 

16 » თ მინიმუმი... , 09910, 108 | 52 | 03? | 163 | 277| 100 0I17)––|–| – |– – 

17 |დაღესტაწი, დერბენდის” :8 წლ, | 0,99#?| 11,0 | 0,6 | 0,51 | 9I/6 | 1,988 | 169) 0371 – –|)| – |– I ”ი 
საშუალო, ...... 8 ი | 

168 | აზერბაიჯანი. კიროვაბადი § წ.საშ. 0,9939| 12,6 | 6,9. | 0,79 228 | 261 –- | 079 | 9/8, 2,415, 039 0,203, – 
19 თ». » მაქსიმუმი „ .| – '0,9958| 15,3 | 92 | 19 | 99 ' 4438) – | 1.81 /296 21.10, 068 0303. – 
2 ა „ მინიმუმი ,,| –- |! 09913, «5,6 | 4,9 | 048 | 179, 198| – | 0.39 | 145 1.4?| 0.14 თII4! – 
21 | სომხეთი, ალავერდის რ-ნი წ წ.საშ.! 0,092V| 113 | 6.4. | 061 | 92.0.“ 1,36 | 0,4 | 0,93 | 1,73, 9,40ე|) – | – | 92 

· · –  გ.- სადესერტო ღვინოები 

92 | კაზეჯი, საამო #4 , . · | 1940 | 1,080 | 170 | 6.8 | 0,79 | 13,50 | 0,5. | 139,00, 075 | 39 I – (0,928 | 043 | 4,8 
ვს... „.„ .«..| 1941 | 1036 I 16.9) 375 ! 09 | I4,22| 1,23 | 130,000 1,913 /1,00 –– (0223! –– | 48 
4.1... .. | 1949 138 174! 3419 | 009 | 14,47 | I,30 | 1399 | 1,838 | 140 –– (0295 10,8 | 50 

25 | აზერბაიჯანი, კი#ოვაზადი 5წ,საშ. 1,0067, 1წ,6 | 47 | 0.86 | 9I,7 | 9/4 | 196,9 | 0.55 | 903 9,09!0,304 0270, – 
%) ,„ „  „ მაქსიმუმი სიზ! 197 | 69 | 0.87 | 827. | 3,3 | 95777 | 1,9 19.0. 3776 0.467 | 0555, – 
27) .„ „ა „ მინიმუმი 1,0406 14,1 | 3,3 | 0,13 | 147. | 093 | 150 | 0,4 | 1,9+ 1,5! 0,112 | 0,155. – 
2ყ | უზბეკეთი. სამარყანდი , | 193( | I,0790' 163 | 9,9 | 060| –– | 125 19998| – (ი – |  – |. 1! 

-–“” . „ | 1931 | 1,0940' 16,L I 895 | 099) – 1.98 |108,0 – |04-–|) – |I– | – 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის 1946 წ. 11 აპრილის სხდომის ოქმიდან 
რქაწითელის ღვინის ხარისხის შეფასების შესახებ ცხრილი M 7 

მოსაელის! საშუალო 
- ღვინის ჯიშის და ადგილის დასახელება ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

წელი ბალი 

I რქაწითელი იყალთოდან კახურად . . . I 1944 8,8 |“ღია ვარდისფერი, არომატი ჯიშური, გემო ნაზი, რბილი 
· | სასიამოენო სიმწყ„ლარტით, . ............ 

2 | რქაწითელი იყალთოსი--არტოზანის ნაკეეთიდან 1943 მ8,22 | ჩალისფერი მოჯარდისფრო იერით. დამახასიათებელი არო. 
' მატი, გემო რბილი კარგი ტანინიანობით „...... 

-მ) რქაწითელი ახმეტიდან ,..,..., | 1945 მ,5 | იშვიათი არომატი. გემო არჰპარმონიული ..L..V.. 

–-–__. ში ნნ ებები ი თ) % იის მანო გემო, ჰარმონიული, სასიამოვნო სიმწელარტით: 
5 ბე შლილი კარდანახის წარაფიდან ძქელე-, 1944 9,9 ღია ვარდისფერი. არომატი სასიამოენო ჯიშური, სრული 

ი წეიით ...,.   იი, ა... რბილი გემოსი, მქროლავის ოდწაეი იერით
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ზოგიერთ წლებში ცალკეულ ადგილებში რქაწითელი იძლევა უაღრესად მაღალხარისხოეან ევროპუ- 

ლი “ტიპის ღვინოს, რომელიც თავისი მაღალი ღირსებით არ ჩამოუვარდება მსოფლიოში განთქმულ რა. 

ინისა ღა ბორდოს ღვინოს, 

დასასრულ, უნდა აღინიშნოს ზოგიერთ რაიონში რქაწითელის ღვინის განსაკუთრებული სიმსუბუქე, 

სინაზე და სიხალისე, რაც იძლევა საშუალებას მისი ფართოდ გამოყენებისას შამპანურ მეღვინეობაში. ასეთ 

რაიონებად ითელება საქართველოს გარეთ. უკრაინა, საქართველოში კი ქართლი, გარეკახეთი და, ნაწი- 

ლობრიე, შიგა კახეთის ჩრდილო-აღმოსავლეთი ნაწილი – თელავ-იყალთო»ახმეტის ზოლი, ამ ზოლში მე- 

ქენახეობის ინსტ-ტის მიერ დამზადებულმა საცდელმა შამპანურმა მაღალი შეფასება (8,4 ბალი) მიიღო 

1916 წ. ქ. მოსკოვში. 

ეარიაციები და კლონები. რქაწითელი ღარიბია ვარიაცაებით საფერავსა და მწვანესთა§ “მე- 

დარებით. ზ:“ ჯორჯაძის მიერ 1876 წ. მითიოებული · ვარიაციები · დედალი და მამალი რქაწითელის სა. 

ხელწოდებით, მისივე დახასიათებაზე' დაყრდნობით, შეიძლება გაიგივებულ იქნეს პირეელი ახლა გავრცე- 

ლებულ ჩვეულებრივ რქაწითელთან, ხოლო. მეორე წვრილმარცეალა ვარიაციასთან. ხანგრძლივი მუშაო- 

ბის რმედეგად მევენახეობის ინსტიტუტში მეცნ, კანდ. ვ. ლოლაძის მიერ გამო; 'წვლინებულია და გამრავ- 

ლებულია კლონთა გამოსაცდელ ნაკვეთზე შემდეგი ეარიაცია და კლონები: . 

1:- ვარიაია. წვრილმარცეალა..-რქაწითელი - ხასიათდება პატარა · ზომის · სამ აკეთიინი ფოთლებით, 

მტევანი ს»მუალო. ზომისა აქვს, მარჯევალი წვრილი, მცირემოსავლიანი ვარიაციაა. გვხვდება თითო-ორო- 

ლა ვაზის სახით საწარმოო. ვენახებში, წ - 

2, კლონი #67. ხასიათდება ძლიერ წერილი მარცვლებით; ჩვეულებრივი სიგრძის მტევანზე ივი- 

თარებს 5 – 6 ნორმალური ზომის. მარცვალს, დანარჩენები წვრილი, განუვითარებელი რჩება, ამ წერილ. 

მარცელიანობას იგი მკვეთრად ინარჩუნებს და მესამე თაობაშიაც იგივე თვისებები შერჩა, როგორიც სა- 

წიმოო. კენახზი ჰქონდა, უარყოფითი მოდგმაა, სელექციის ჩატარებით განდევნილი უნდა იქნეს ჩვენი ვე– 

ასებიდა! 

“8. კლონი“ M 68, ხასიათდება - პატარა» ზომის 'სამნაკეთიანი ფოთლებით, განირჩევა სხვა მოდგმებისა- 

გა5. ნემსისებრ წაწვეტებული” კბილანებით“ და არანორმალური ყეავილობით, რომლის შედეგად მტევანზე 

რჩება მხოლოდ რამდენიმე "მარცვალი. ძლიერ მცირემოს:ვლიანია, სელექციის წარმოებით განდეენილი 

უნდა იქნეს ჩეენი ვენახებიდან. 

“4. კლონი #48, მაღალმოსავლიანი მოდგმა, მორფოლოგიური ნიშნებით არ განსხვავდება ჩვეუ- 

ლებრივი რქაწითელისაგან და“ ახასიათებს . ყოველწლიურად მაღალი მოსავლიანობა. კლონთა დადგენის 

ნაკვეთიდან იგი გადატანილია კლონთა გამოსაცდელ ნაკვეთზე, სადაც განმეორებით დადასტუ“და მისი 

მაღალი სამეურნეო თვისებები. ეს მოდგმა მრავლდება და 1950 წლიდან გადატანილი იქნება წარმოება- 

ში საბოლოოდ შესამოწმებლად და წარმოების პირობებში დასანერგად. 

ჯიშის საერთო შეფასება ღა დარაჭონება 

· რქაწითელი კახეთის ვაზის მთავარი საწარმოო. ჯიშია, "იგი გავრცელებულია საბჭოთა კავშირში მე- 

ეენახეობის თითქმის ყველა რაიონში. მარტო. კახეთში,1940 წლის აღწერის თანახმად, მას ეჭირა 11,894 

ჰექტარი, ანუ მთელი ფართობის -759/), ხოლო საბჭოთა კავშირში 15000 ჰექტარზე მეტი. 

- რქაწითელის ასეთი , ფართო., გავრცელება გამოწვეულია მისი მაღალი სამეურნე=-ტექნოლოგიური 

თვისებებით, რომელთა შორის აღსანიშნავია: ჯიმის შედარებითი მაღალი მოსავლიანობა, რასაც იგი 

ინარჩუნებს · მისი გავრცელების თითქმის "ყველა "რაიონში: გარემო პირობებისადმი შეგუების კარგი უნა- 

რი, რამაც გამოიწვია მისი მეტად ფართოდ გავრცელება; ზამთრის ყინვების მიმართ დიდი გამძლეობა, რი-. 

თა.) რქაწითელი არ ჩამოუვარდება ყინვების მეტად გამძლე, მეეენახეობის ჩრდილოეთი რაიონების ჯიშებს: 

რისლინგს, პინოს და სხეებს; მილდიუმის მიმართ შედარებით კარგი გამძლეობა; დიდი გამძლეობა ფილო- 

ქსერის მიმართ, ევროპულ ჯიშებს შორის იგი ამ მხრიე ყეელაზე მეტად გამძლე ჯიმთა ჯგუფს მიეკუთვნება; 

პროდუქციის მაღალი ღირსება და მ, მისი მრავალმხრივი გამოყენების შესაძლებლობა; იგი იძლეეა მაღალი ხა- 

რისხის ეეროპული ტიპის მშრალ "სუფრის ღვინოს (საქართველოში ––კახეთი, აზერბაიჯანი, უკრაინა, სომ- 

ხეთი), იშეიათი ღირსების კახური ტიპის ღვინოს (კახეთი: იყალთო, ქისტაური, კარდანახი), მაღალი ლი- 

რსების სადესერტო. ღვინოს ·(საქ.––კახეთი; აზერბაიჯანი, უზბეკეთი, ორჯონიკიძის მხარე), კარგ. მასალას 

საბჭოთა შამპანურისათვის (უკრაინა, საქ. ქართლი, ნაწილობრივ კახეთი) და ადგილობრივი მოხმარების 

სადესერტო. ყუ“ძენს: (ძიითადად აღმოსავლეთ საქართველოში).-. 

განსაკუ: თრებით მაღალხარისზოეან “ევროპული ტიპის მშრალ ს უფრის ღვინოს, რომელმაც” ასახელა
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კახეთი, რქაწითელი იძლევა ახმეტის, იყალთოს, წინანდლის, ვაზისუბნის, ართანის, ნაფარეულის, ენი- 

სელის და მანავის მიკროუბნებში, ხოლო . საუკეთესო. კახური: ტიპის ღვინოს – თელავ-ახმეტის ზოლზე და 

“კარდანახის მიკრორაიონში, ზოგიერთ წლებში ამ ადგილებში რქაწითელი იძლევ» ევროპული ტიპის ღვი- 

ნის იშვიათ ნიმუშებს, რომლებიც არაფრით არ ჩამოუვარდებიან მსოფლიოში ცნობილ რაინისა და ბორ- 

ჯიშის უარყოფით თვისებებს შორის დასახელებული. უნდა, “იქნეს ის “ფაქტი, რომ იგი შედარებით 

სუსტად უძლებს ნაცარს, განსაკუთრებით აზერბაიჯანისა და დაღესტნის სარწყავ ვენახებში,, და ახალი 

ღვინოების ოდნავი პიკანტური სიმწარე. და შედარებით სუსტი -არომატიულობა, - ეს ნაკლოვანებები შე- 

დარებით ადეილი გამოსასწორებელია, პირველის გამოსწორება · “შეიძლება - ერთი დამატებითი წამლობის 

ჩატარებით სარწყავ რაიონებში, ხოლო. მეორის –– ყურძნის · უფრო სწრაფი და “ფაქიზი გადამუშავებითა და 

. მწვანის ყურძნის მიმატებით, რომელიც სიმწარის გაქრობის გარდა "შემატებს ღვინოს. არომატსა ( და სინაზეს, 

ჯიმი უდავოდ პერსპექტულია საბჭოთა კავშირის რიგი_ რაიონისათვის, “რქაწითელი შეტანილია 

სომხეთის, აზერბაიჯანის, დაღესტნის, უზბეკეთის, ტაჯიკეთის, . თურქმენეთის,. ყაზახეთის, სორგონიკიზის 

მხარის და ყირგიზეთის სტანდარტულ ასორტიმენტში, .. 

    

ნდხტ.ეი?იჩ”9M ხუი ა აბაე 

MXI6V. 800706 ხმუცMXხIც 76XVI00-3076M1C MC ხ#. ლიბიინიX 023406008 (18--19 ის.) »თშიჯიმგ/ი III80I7I8X8 

იწყხწიუმე, 6 063880011 M01662წ06M, _ Mმში6 8 010009 030168010, ც6X0XM X006))0# – 0891ხM80შ “ ძე0)IMXI. 
II0860X9M001ს M610008 სჰე შევე ი01870-ჰ0ხხM/0IV0I27, 0616 088 60I8967 M6%00წ3MI0%0X0X#. შV6I0 00108MXIX 
700801761 X90M, 06768 80706981I0700 X 1IMXM8 10118 III, 0)I6 006 უ09IV- 00Xხ9ხI6 1MCIIხII. 908000889 9586-9969, 

წეგლიჭვი# ი10V68XVI0 უ008016M, 1XII0XIIIIIXIმ 6X 9000#M#08MM00 - IIX6ს6998X#წ)I)0 თხი. ღ · 

· 860XMV6 0I0)6ეXII I0 იქწრიონ 0200690MM0070 IVCX080M I12 უიი 880ხVM0+X0X 01 M671-MX X0 L3760M9VX, 
Vგ)ს6 36600 800090070 8I100მV# 6ი6X#M6ML II)ნიი ნ. 2000X8 მსM0630ML, 8 მ80M0MM00MX 0X I “Iპჯნიინისს “ X2826 

გმყნიიუნ? 0L 6188 I2X6M68MIIXX, III0168MXMIILX, 70. მმ სსIIნIX (8იIე030X) C #M06C80უI0ნXX ” ხი008670X# · 2 _0შესუაMინ)X 
უყი". MMC 8060X0 _867069210769 07წეამაშოი16 )ხ06მ#V შ))0შ1უ00# დიჯMII, %ი6X6 ხIC68MI3XIC 8M003MX (06 II09IX . 
მემ შ(6Mხ0Iნ)ნა# 0X000II8მXMV, V Cდ86 026 შ0ჟ06991010#: უეიტმ#C 8 8 (8916. 920480600 "წთგ. “ 0909 ი0X§0“ 1900- 
8MX0II6 8ნ)068IIL. C0962:6IVXL 07900მჯ6%21XIM 1I80M. აეეე ბლუ 

ყ.6:2:5:6:6. 3068 00 IIMწ6ნის6 დ08006%68800XIMI “უთიდგ X69M06 უშმეოსMი7/IM0X: - 06%%00; 09M ' 6ხI031:0X 

X6280)IM, 0626“ X00X-MIმ10X "ტსნეყმიX ეემ3X0008-. I0. 000XM6 8: 8IV შხეიტვდთ. ჰმი0უ6მმუყწინ1ტ 3060“ “76101. დიდაჯ #10- 
ჯწი6”0 VIM8, · 

 ყტებს #0889. 81168 იწMიი XMVX60V889. II0 თი0M6 008 გ 800ნV0ჯ02 0» იXი0VI7208 00080X90# 6 00708 
XM80X X0 0IX000I1 რუი0#X2X04 ც81I16XMVV. 9ეეტ შიტ”0 80 ე06X21010# 160081786 შახI6MყაI. 6 ილუყიხ- ჟახიჯ,,. ჯი26 
იიშეისიც 680:4ეXXC 6 00X0IIX, 1060 0Lიწ/IMIL ჟ00X. “.” 

3წ76XM1II, 006079606 მწნიაL 100801:6M, 06LI9#0 X06წ7I007სM9MI6 6 007001 80ეMIIV0#, 00#%C 0I9 #ი06წილჩხ- 
0MI0 C 0III7 წუMIXI ძიიხ0MმXII I 00”00# 80»იMVI0#. IMი208IIC 3760 019000:00080-MIVV LX9I6C, უინ108ი ანნი, უ0მ86 

#ხ707000996-- 0M0V7L#MLC C 00700 შC0II9801. 

0იწყI68წ06 M##6# ყიჩიიXV0C2V „M6CXი, 06ხI00, 018600, 08V7IIMM6IX06 IX6=ო#0 CIM0მ10MI60C8 

შმ3ხM(6M. მწიიიუწ 00 C70180I6CM08 #8მ7X0M#%0#, შ2046 C0803 უ80M4 0066690XL 096Mნ 067080. მი რუმინ ი ტელნირ. - 8010- 
აწი, 8 00066III06XV #2 XM0Iხ#X IIMM86”0 #))70მ. ღ · 

ს606I0L უ900Iგ 06MIV0 #000%0, 06496 00 1I8286# IIV9MC Cტ)რაყინიი10 76088. მ6)0XML01 იამი; იჯიგ- 

00#M 8 0860 შშიიი0უწემტიL 086 8 ყ003640წ%%0, X980Iგ8” 08, 08იმ062 #60630უ8%. XX M სატიმას “შემი, “ 8 ილი- 
ნლ იიი, 7 M0018 IX შე 0ჯ02აან)IIIC – დ - 

II 8620 #. II8010# 060000ჰMVII, 00M87ხM010 070069V0# C X0დ0თ0 იMმ380%0M ვმმჰენხI0 I ”I9M0)მX9 #1.” I 
ყწიყსV I009M0CX099M6, 8 §0)M96ლ01M6C VIII, 062:8 X0I60VI 8 II96XX6. 0I/ყიIსICMX6 ქმხმთ. და9X0009%8ინIX უინის # 

8II0016 0607ILM2 600100396» 1,0, 066 970 079010096 ჯ00/MX+ი6» 1,95.· – – 

ILI6CიIIC შეესM1ხ901-00VV960L0# თ00MII, 000760068M00 X606X0XMიი% 8 - თიი1608 8 _0წე03IMXIნIM > პინჩნიენ.. 

)იი/ბ 003608 M100X ი 0: #3 07000MV. - 
LIი008XX. 06+9M0, შე0მჯ9 -#გII0I6უX# 61I8810X 006M0VMX უტ023#0003 (16 X 8 0). 01X/6209MIIC II01M0IVCIMMIL6 

ჰეძპუს 10:წIე დ» X00IMI22 0X. ში III )I96 10 CX. რ00X2? 1001X6M# მ80მM0MXტუნში გმენშიჯი. M80ო6C6C 06ლ:0 

80700%8107007 X00მ#V 0V199700-809960MV6 # 0IV1MMX0XMCCLV6, 00676 L0LMXI8XII6C I X0930M60%01 C000XIXIX. )X0IIX0 
შხიმწი X0C19I8ცL 0» 01909 X0 18წX 20676 ი83M6ე2 0C0II0990% 100მჯ9. 982070 8016 0X01MX 0L 008088888



+109... 

80789 ეიმი, 801007896 «ტ+0 007Mმ10X6#4 სმL რM 7L80#ყIMLC Iუი0მჯშ. )8 6016VMIთ22 ილ21წ9208 1I003IL 
იიმყი - 010066, 06#X6 80X06%92IM0X6C# M#8= 60M60 IIM0IVხ10, 182 M# 0ILII6. (C00XXIIM 8360 L003M C00X88196X 
160-–-200 ჯი.; 01#6MსMხI6, 90XI016V90LIC 1003XM# X00IVIX210X 8602 900 – 400 XI. 

I”8I%906 8 I00მXI 9შ 076890680 0IIMMნIX #X0X Xმ0მXI76000 #XI C00Vმ, 8 38 0M0VX00XV ი? X6-6000207M9060წMX 
წ701098#18 I0#8, X00060X Iმ0X690#მ 00% 87M0X V6 0)060MII0V861 0 –- 10მ/ეზ/ე. /LIIVII8 007%M%V მI0ML მ  006X06M 

შმ0სხM0XCX 02 3 X0 5 CM. II07X8 I003XM L MX0#08XV მი6100XV 8MMV0X”ი27X8 #00086066» 01 C000IMM0I 8 00M08მXIII0 
IL 0ჯიმიI880%6MV 8 086X V76VIM2, 1102 მM0III 864688. „LXV98 9M02M 0 I0XVII6%X0M M0XC616X07 ს ლ000X9M0# 

0ჯ 3,5 10 7,0 MM. 110წII6MLგ 600070893X29, III.0060-00VM%MC0L0M 0001MII. 

ჰIსი0იჯ8. 8 Iიიმ)# 60166 I010MMV0II #I0X #Xიწ0იძილი იმ3Mლიმ. Lმ1X6იე 900 მ08%VICXნ6M0 8200ხXწ76%. 8 

ნ0უხ9იI80ისა ლ1Vწმ6ს 200 6I88IIIX ლ000M0#VX ქმეX6008, ლ 8მ)ხV0088IILVL6X XXIMIVნL 8 000X018+-ი0+X 1,68 0 
192 CV. IX IIV0M8II 0X 1,56 X0 1,80 CM. L23M0ს L0V0IVIIX. 900 #01067010 8 VII 0I 1,80 X0 9,08 CM. I 0# 

MIM0M86 1,70 10 1,80 0CX. თიიM8 9I0X 08250V2#M, C 02M60Xს0LI6CIL 10IIიIIVI ML 00 C006XIII6C, 9I0/სL ლIIMXრ6/უიIMVM8XIX6, 
#086I 9107 007I26V. ს 00X6IIX 0IV7999X 001065010X08 0უ000X000M06 იმმ 0IIIIIC # 0LიწწX0 #I0/IM, C08080M82 
9X%0/, 3010XV010-2:0178# C X010M9M68XIMX MVMჯიე#I ვგჯმემ C 00100M00# იC#70ე00MI. ს X6ხ07000IX 09X01I2X (II 886V- 
4#შ92Iმ, Lსმ0208XM # Xი.) 0 IგM00V0# I 9600MXI8M0M# I0X000, Lიი3MIM IX გIVX67IL V)იIIIIM810L წიმიიცწI ი26- 

909870 - 00მ08VI0 0LივიLV #00/. IL0X-VI2 9MI0X C09M89, 80 000წ9280, X0MM0 01#0X9100I8M0%L 01 XMI0XIIL, XIIII0Iხ 

0600#800609M289, 080M2MI621I00I9#C0. C08 6000 96MM0XIMV, მ 0X0MIVIMIMIIIV, მჯ 0ქMMMო0IXII, 603 000600 C00700010 მე0- 

Mმ2V8. 0 0MV9M60780 06MM08 8 9I0M6 შმ0ხ#იწჯ6I 01 1 ჯ0 4, მV, #00X9ML 6 ი/IIVX  66M606M ლ0C0X88X0M0X» 36ბ%/, C 

X8სVXI-- 50/:, C #06M# 16,6%/ე X 6 M6X6L06MM --ე,4ბ/. ს 606196M I8გ ჩ00V 00MX0XVIIC# 06010 X0IX 0C6M#M. . 
0 6X 9. 9020 06400 0#0#VI0-M)0ჰ07X0828X0# (სიე I0010ს600 ილწM8მV0I0C609+ IL XII08IჩV. CI8080წ2 

060 6000-7:611# 6 0ლხე0მMIX 0IIXCVM0M # VMI0მVLწ. /უ0ყმ 06M68M 8X6010 6 LII0L0IMC60M ხმ8M2 6-7 X/M. 
0# IVიწ06 8-4 MM. X8M8მ8 "018 ლლ6ხII ფIIიჯM9M0, 0M0)L10-M))0101X08370# (ხ00MIL 6 112ს16III0I 66ე6ე)I- 

#0ს. 8ლ0X0IVIL 60იიეXM#2 წ3X89, IIწ60%09, 093167M0M00L2% IIV00#VI0 9807 00M6MV IIგ 180 00109IIMMV. =(0X6MMM2. 

0X X8/M23VL XL IIMI0სM6C7 მმMV6II2 3 8IXC Xილილ0 0900M6CIIV0I0 წILIს 6169MM#. 1ნიIიI00I2% ი+0ხ00I2 ლ06460IM II6028M0- 

Mნიძ0 იმე8შჯე – თII100მწე#. C6M90IXVII0I 008 Xი0IIVI9, 00#ხ01/09MX 8 C06M06M 9მC0XV M# X0ლნ00I0 381670 #8 166M 
ყეხიწითატი ი 0 0000X0X8 8 XIX08LMM, ჩ000მჯIXX წმ. 60I01VIMM0IL 700096 X000LI0 80X6XინI, 76%2X 8. ხმვ90# IIIX0- 
6#00X # #წIX IმიეI401600 01I2 # 107IX0M. იიი 8 წ3წ0001V0I 720996000 დ00MIIL, მ200”009V I მეყწI უც8 

ნიIიიIყჯწ0 0”0ი0ს). #08 I2I0ნ0X3 ი»ემიე 1,5 X/I, მიM 00M900 1,0 XI. ჰXაი8IL 8 0”)0V0ი06 07 #0I8 ლ00M6MV 
იჯიმ1ი6M 8 0)მI2:08MI# Iთ0X. 

1მწწგმიყი61I-- მმმ წინის, 80I160L08960-86MMIMILV 00იX რ600ხI ლX0უ08II 18M8% Lს2X6XIV, 1 გიხე0ლშიემს0# 

00XM 30 066» სIIიIიმI60IXX 02M00მ2X CCCL. ILI0ი V96XIIIIX X8MXVნI# 1940 I0X8 X01#0 8 1IX2X6II# 09 3898M0%Xგ,L 

11.394 18 „ჰი 75/ე 300M 0X0MIმXV. ც C08010-0+ C0I036 00 #98406704 M9M#60106 080000010886MIIX 6002X0M, 
ვ20VXM26L 60106 15.000 L8 I100I2ჯი. CX0ხ 2989M706XხM06 იმბიემიჯიმწ6VI6 00078 980130800 6I0 ხ8ხI009IIMIX X0- 

მ9#0-00010-76XII0I01IMC CI) 000901887, ბებ) L0IX000IX 006060 შ078MIMIX #8MMI0IC/: 60 ბივსIიო6%II0 8MI60- 

#89 წ7)002:0წ000Lნ 009IML 00 9800X იმ#M0M2+ 6-0 დიმ0ყეი0იIიმი0CII9, X000M0IL2M II0IICI0C606190M#00ხ IL )მმმ)IVMM/ნIIX 

7Cუ0სM89X 600XMI, 010M00MX0C1L0V0 8XMI00#მ# VCI0M9M000იIხ 0001M>0 (სVI10866ი0VI, 009V96X 00 მჯ0MV 1I0M3028V7 (00ყცჯ 
07M00MXC# X 10წიიბგ I90#M6066 წC070M9000IX 600108 680006MC0L0 8000Lი0მXმ; 8ნI00%2# წXC70MMI 8001; IL ვ3MXMI0IMVM 
M000038M, 06 წ0I/მI0I0I0V LI8#M60X66 X010X0010MწIXIXM 6680ჯXIIVIX 000I8M 8V80”ემ»8: ნ IC19MI IV 80  ჯ-, 9IC0- 
#06 #20960180 00” ნ0M 1 I 0900X8900Xხ C00X8 1IX# )მ3უM#წილIX ”9008 მ იწჯილი 070408000 8იV2 680006#M- 
ტწ010 XI 0გ (LიX398-–826XM0V, #36068890, VI0მMXMპ3); 18 #6ი1სიI0 M8X6II86ნ0-ი MVIმ2 (IL8X6XIVX); XI# 

სიტMMIX # უ6060X0II 0MI (L)ჯ30+-2X6XIX, #36068M17%2V, წ7866MMV, 00X7:00MMLV3036წI# ს0მV I ჯი.); XLI9 

XIშ#0886-010 I0003801Cჯ88 (XV წნიმXI2გ, ც IL 7მ0IV მაუ, %მ6XMVMMV0 IX2XCII9V) I მ 282960186 X6060+780L0 8M0“ 

I)ხმუმ X0618010 §0996MM0ჩ, 
1 M0/00LმXL8M 60018 0XM000XC% 0IM00VI6XხIი 0CI262# VCI0M90V800Xს Iლ00MIს 09MXMXXმ, ს 006060%800IV 9 

შ0X7801X V0100X#X #83606280 M#მMმ, X(860”2X2, XI0#0X00მ9 I0528XM89 X006%ს # #6X007870%0M2# 800X#27VVM00Xს 
#070XMIL სიმ. მ1IV 80)0078IVMV I6I#0 M#0VVI 6წIIს წ0I”იმ9ყ60L-90609XIL X0086/X6MV0V0C# 0X90:0 1X000XV0MVXCXხM0L0 
1690 ხელIXIIს 07XMIMV”M2 I 87000#--60X66 VIIმ8761L880M/ X 6M:0+00X 06060860XV0M 99M90X0მ12 # XM09688XM6M0VCM 

80807000# M8იXL (10 '/,))X 60466 8Mწ0I”0მXგ M0082X0, #00), I0XMM0 70ო08860X# 10069M, M#07IM0 მII290I0CIნ- 

I0 7ოჰ0Iნ მი00MეII%00CIს # ICXC>I001 0MIმ. 

000» 60370308800 #M00000#XC86M XIV X#900ლ0MX 02#M08098 000. სმგიიოილათ 330/68 8 ბიჯგყIMმილისIM 986000+V+- 

#68 #0 00X#%007MMუვიილსიMV სიმ 0თ60, #86068787, 18160X89), 4 0X68%0, შIწენM6)MVIV, , მმმ გი, 

#90120990, L8გმ2XCV0# CCL. 

 



  

კახური მწვანე 

M მწვანე კახეთის სტანდარტული ვაზის ჯიშია, იძლევა მაღალხარისხოვან ეეროპული და კახური 

· ტიპის მშრალ თეთრ სუფრის ღეინოს, სახელწოდება მიღებული აქვს §სწიფე მარცელების მოყვითალო. 

მწვანე შეფერვის გამო. V” 

სინონიმები. მეეენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში აღნიშნულია და ადგილობრიე მევენახე– 

თა ()ნობებითაც დასტურდება, რომ მწვანე ძველად რამდენიმე სხეა სახელითა() იყო ()ნობილი. სწაელუ–- 

ლი მეეენახე ზ. ჯორჯაძე (1876 წ) მას იხსენიებს მჭკნარასა და საფენას სახელწოდებით; აგრონომი ს 

ქეარიანი (1895 წ.) ურთიერთისაგან ასხვავებდა მამალ. და დედალ მწვანეს; ცნობილი რუსი მკვლევარი 

ფრ, კოლენატი (1846 წ.) მწეანის სამ სახესხვაობას არჩევდა: 7სგი1Cმ #M210L-ს, „7.I001-ს და 2. CმXII§-ს, 

საზღეარგარეთულ ამპელოგრაფიებში მწვანე იხსენიება MIVV8ი6-ს, MLადგმი1ს და M70მ81II5-ის სახელწო- 

დებით. 

ჯი შის ის ტ ორია, მწვანე ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, იგი წარმოქმნილია კულტურული ვაზის 

Xჯ იშების ფორმათა წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან. 

ამის” სასარგებლოდ ლაპარაკობს ჯიშის მორფოლოგიური, სამეურნეო. და აგრეთვე შედარებითი ამ- 

პელოგრაფიის მონაცემები, რომელთა მიხედეით იგი ძლიერ ემსგავსება ვაზის სხვა ადგილობრივ ჯიშებს და 

შეადგენს მათთან ერთ მთლიან ოჯახს. 

უფრო. მეტ სიძნელეს წარმოადგენს ჯიშის წარმოშობის დროის განსაზღვრა. სამწუხაროდ, საამისოდ 

აუცილებელი ჩვენებანი მატერიალური კულტურის ძეგლებისა, როგორც წინათაც იყო. აღნიშნული, არაა 

შენახული, მაგრამ ამ საკითხის გადაჭრა სხეა გზითაც არის შესაძლებელი, სახელდობრ, ზოგიერთი მორ- 

ფოლოგიური ნიშან-თვისების გათვალისწინებით. ცნობილია, რომ, რაც „უფრო. ძველია ჯიში, მით უფრო 

ძლიერ და უფრო. ხანგრძლივად განიცდიდა იგი საუკუნეთა განმავლობაში გარემო პირობებისა და ადამია- 

ნის ძლიერ გავლენას, რის მედეგად მეტად ი/კელებოდა და წარმოქმნიდა განსხვავებულ ფორმებს, ჯიშის ამ 

ბიოლოგიურ თვისებებს თუ გავითვალისწინებთ, მწვანე საკმოდ ძეელ ჯი'მად უნდა მივიჩნიოთ, დღემდე 

მწვანის ექვსზე მეტი, ვარიაცია და კლონია გამოვლენილი: რაც ამ ჯიშის საკმაოდ დიდ სიძველეზე მი- 

გვითითებს. ამის მიხედვით, მწვანე რქაწითელზე უფრო. ძეელ ჯიმად „უნდა ჩავთვალოთ. აკად. იე. ჯავახი– 

შეილმა ენობრივი ხასიათის ანალიზის შედეგად რქაწითელი ახალი ერის მე-5 და მომდეენო. საუკუნეებში 

წარმოშობილად მიიჩნია, მაშასადამე, მწეანე ამ საუკუნეზე უფრო. ადრინდელი ჯიში უნდა იყოს. 

ძეელად, სოკოვან ავადმყოფობათა გაჩენამდე, კახეთში მე-19 საუკუნეში მწვანე ძლიერ ფართოდ ყო- 

ფილა გავრცელებული, აგრონომ ს, ქვარიანის ()ნობით „მწვანე ძლიერ გავრცელებულია მთელ კახეთში, 

თბილისის მაზრაში კი ივრისპირა სოფლებში“. ამასეე აღნიშნავენ ვ. გეევსკი და კ. შარერი (1885 წ.) 

და დასძენენ, რომ ნა(ერის მოქმედებით მწვანე თითქმის გადაშენების გზაზეა დამდგარი და, რადგანაც კახეთ– 

ში ნაცრის წინააღმდეგ არავითარ ზომებს არ იღებენ, ბუნებრივია, მწეანე თანდათან ისპობაო, მიუხედა–- 

ვად იმის,, რომ მწვანე კახურ თეთრ ჯიშებში ყეელაზე ძვირფასია და მასთან მოსავლიანი, მოსახლეობა 

მაინც გაურბოდა მის მოშენებას ნაცრის მიმართ და გარემო პირობებისადმი მისი დიდი მგრძნობიარობის 

გამო, ჩვენში, მევენახეობის და ხარისხოვანი მეღვინეობის განვითარებასთან დაკავშირებით, ჯიში 1986 

წლიდან შეტანილია კახეთის საწარმოო. სტანდარტულ ასორტიმენტში და დაგეგმილია მისი აღდგენა- 

განვითარება დიდ ფართობებზე. ' 

ამჟამად მწვანე გავრცელ ლებულია აღმოსაელეთ საქართველოში, მისი ძირითადი (969/) ფართობი 

კახეთშია, ხოლო. კახეთის მთელი ფართობის 839/ ე“-მხოლოდ ორ, თელაეისა და საგარეჯოს, რაიონში, 

დანარჩენი 17%) კი დანარჩენ ხუთ რაიონში. ქენახების 19490 წლის აღწერის მასალების მიხედვით საქარ- 

თველოში მწვანეს უკავია 1,046 ჰექტარი ფართობი, რომელიც „ცალკეული ადმინისტრაციული რაი- 

ონების მიხედვით ასეა განაწილებული (იხ. (ცხრილი 1).



– 1ბ( -– 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, აღმოსავლეთ საქართველოში მწვანის წმინდა ფართობი (სტალინირისა 

და ხაშურის რაიონების გამოკლებით, რომელთა შესახებ ()ნობები საეჭვოა), მეადგენს დაახლოებით 1000 

ჰექტარს. კახეთში მისი ფართობი უდრის 967,27 ჰექტარს, რაც.ვენახების მთელი ფართობის მხოლოდ 6,36“/.-ს 

შეადგენს. დასავლეთ საქართველოში მწვანე არ არის გავრცელებული. იქ იგი მხოლოდ საკოლექციო 

ჯიმია და გამო/კდის ნაკვეთებზე · გეხვდება, საქართველოს გარეთ მხოლოდ მცირე ფართობებზე, ძირითა- 

დად საკოლექციო. და ჯიშთა გამოცდის ნაკვეთებზე გვხვდება მწვანე (შუა აზიის რესპუბლიკებში, უკრაი- 

ნაში, ყირიმში, სომხეთში, აზერბაიჯანში, დაღესტანში), დაღესტანში იგი გაშენებულია საბჭოთა მეურ- 

“ ნეობა „წითელ პარტიზანში“ 1,8 ჰექტარ ფართობზე. ის ფაქტი, რომ მწვანე შედარებით ნაკლებადაა 

გავრცელებული როგორც საქართველოშში, ისე მის გარეთ, ძირითადად იმით აიხსნება, რომ იგი ნაცარს ძნე- 

“ ლად უძლებს, მისთვის ჰავისა და ნიადაგის მხრივ განსაკუთრებული პირობებია საჭირო. და აგრეთეე იმი- 

თაც, რომ ამ ჯიშს ზოგჯერ სათანადოდ არ აფასებენ, 

მწვანის ფართობის განლაგება აღმოსავლეთ საქართველოს რაიონებში 1940 წლის 

  

  

  

    

      
    
  

აღრიცხვის მასალების მიხედვით ცხრილი 1 

| I I 2.) #»#M შევეწახეობის ადმინისტრაციული - 2 LC 2 2 · I შენიენ 

რი რაიონ. · 55 85 1 ანაც ბ. აიონი რაიონი 645 + 95 1955 1 
· - )66, 5C.5C | 

1 თელავის რაიოწი რყვის.  . | წვი21 “| ვ.9:949| 13.58 
2 საგარეჯოს · ი ყხ0ილის 208 1ებ7ეჭ!. 1V.57 
3: | გურჯანის. »..... ....) 6579 | 38(607) 1.73 

I კახეთი 4 შით, ლწყაროს ,...., .- ..I 4947 ხწ0ნი2:. 971 
. § | სიღნაღის » “| 9451 | 198103, 197 

6 | ყვარლის . | 928 | 170085) 0,I8 
7.) ლაგოდეი „, 0,19 798,63 004 

' 
სუ . | 967,27. |I5,20257,) 6.36 

· 1 ხაშურის „რიონი %... + 9675 ჟნამ | §14 
1. 1 თბილისი ომი თიტი, ი.” 12096 842,64 · # |. კართლი 3 მცხეთის · ) 1,08941 | 0.39 

8 კაპის · 273 | 1,94407 | 0.20 
6 გორის .. 197 922265 | 0,098 

' § 1 ქარელის · ' 65351 | 0.21 
| 8 დუშეთის “ ... 0,41 196,75 |  0,2L 
| 9 თეთრი წყარო)... 0,035 80212) 002 
I თიანეთის · 0.01 0.32 9,2 

სულ 69.41 6,801,52 0859 

III ს:მხრეთ-ოსეთის აეტ. ოლქი 1 სტალინირის რაიონი 5”). ..... 16.12 245,02 260 
C) ლენინგორის · სააგ, ღ 96 მვა. 273 

| სჯლ L 1872 | წ56I3 | 3,7 
IV” მა#ნეულ-ბოლნისის რაიონი 1 გარდაბნის რაიონი ........ ' 003 180,24 | 0,07 

' 9 1! ბოლნისი“ „» ,...... I 01. |I79I11 |; 0.06 

V მესხეთ-ჯავახეთი · სულ 02ვ !| 240მ85) 0,01- | 
– 1 I ახალეიხის რაიონი . .. ....L 0,032 2361 __ 2.54           
  

0იინ6 | 20+ | 03% 
სულ აღმოსავლეთ საჭართეელოში 1,0§569 24,982,65, 4.19 

ჟგ ხაშურისა და სტალინირის რაიონებში ნაჩეენები მწეანე უნდა იყოს გორული წწვანე და არა კახური მწეანე, ამიტომ ზისი- 

ფართობი (52 ჰექტარის რაოდენობით) საერთო ფართობს უნდა გამოაკლდეს. 

  

  

ჯიშის ბოტაწიკური აღწერა 

მწვანის · აღწერა” ჩატარებულია საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენ- 

ტალურ ბაზაზე ს; ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი (15--20 (მ), მოზარდი "ყლორტის წვერო: გვირგვინით და ჯერ კიდეე 

გაუშლელი ორი პირეელი ფოთოლაკით შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან სქელი ქეჩისმაგვარი ბეწეით და 

შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად, თანაც სუსტი ვარდისფერი არშია აქვს ფოთოლაკების ირგელიე და 

ყუნწის გასწვრივ. მეორე ქვედა იარუსის ფოთლები (3, 4, 5) შებუსულია ზედა მხრიდან სა მუალო სისქის აბლა–. 

ბუდისებრი ბეწვით და შეფერილია მოყვითალო-მწვანედ და მოვარდისფრო. იერი აქვს.. ფოთლის ქვედა
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გახევებული არაა და მტევნის ხელით მოწყვეტა ადვილია, მარცვლის ყუნწი მწვანეა; მისი სიგრძე 0,4-–0,6 სმ 

შორის მერყეობს; მარცელის საჯდომი ბალიში ხორკლიანია და განიერ კონუსისებრი ფორმიისაა;- მარცვ- 

ლები საკმაოდ მაგრადაა ყუნწზე მიმაგრებული. 

მარცვალია. მარცელების დიღი უმრავლესობა მტევანში საშუალო. ზომისაა, მარცვლის სიგრძე სა- 

შმუალოდ მერყეობს 1,35-დან 1,8 სანტიმეტრამდე, ხოლო. სიგანე 1,2-დან 1,6 სანტიმეტრამდე, სა'მუა- 

ლო. მარცვლის ზომაა 1,45X1,25 სმ, მარცვლის ფორმა ოვალურია, შუა წელში იგი განიერია, ხოლო. 

' ბოლო. მომრგვალო. აქეს; კანი თხელი აქეს და ადვილად სცილდება რბილობს, რბილობი წენიან-მდნა- 

რია, წვენი–- უფერული. მარცვლის შეფერვა მოყვითალო.-მწვანეა. (ეებლისებრი ფიფქი საკმაო. სქელია,იგი 

ნაზ მომწვანო იერს აძლევს მარცვლებს, წვენი ტკბილი და სასიამოვნოა და მეტად ნაი ჯიშური არო- 

მატი აქვს, წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს ერთიდან ოთხამდე, ხოლო. სამუალოდ ერთ მარ- 

ცვალზე მოდის 9,28 წიპწა. სამუალოდ მწვანის 100 მარცეალში ერთწიაწიანი მარცელები შეადგენს 

69/ ს, ორწიპწიანი – 64/ე-ს, სამწიპწიანები-- 26%ა:-ს და ოთხწიპწიანები--44/-ს, 

წიპწა. წიპწის სიგრძე უდრის 5-7 მილიმეტრს, განი 4 –43 მილიმეტრს, ხოლო. ნისკარტის სიგრძე 

2,0-–-2,5 მილიმეტრს. წიპწის სხეული მომრგვალო-ოვალურია, შეფერილია მოწაბლისფრო-ყვითლად,. ჟა- 

ლაძა ძევს წიპწის ზედა ნაწილში, იგი მომრგვალოა და შიგნით "შეზნექილი, "სხეულისაგან გამიჯნულია 

ლილეაკით. ღარტაფი ქალაძიდან წიპწის სხეულის ზედა ნაწილისაკენ კარგადაა გამოსახული, იგი ღრმაა 

და ყოფს სხეულის ზედა ნაწილს კიდეე ორ თანაბარ ნაწილად. წიპწის მუ,ულის მხარე ქედიანია, მუცლის 

მხარის ღარები ღრმაა და ერთმანეთის პარალელურადაა განლაგებული, ღარის ფუძე ყვითელი. ფერისაა. 

ნისკარტი ზემო ნაწილში ოდნავ განიერია და შუაში გაწერილებული. ნისკარტი ზედა მხრიდან ღია წა- 

ბლისფერია, ქვემო. მხრიდან – მოყვითალო-ნარინჯისფერი. 

აგრობიოლოგიური დახასიათებშა 

ფენოდაკეირვებები საეეგეტაციო პერიოდისა და მისი (ეტალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა 

საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე, მწვანის ” ვეგეტაციის 

ფაზების მსვლელობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოცეანილია კახეთსა, «უკრაინას და დაღესტანში 

წარმოებულ დაკვირეებათა შედეგები (იხ. ცხრილი 29). 

როგორც მოყვანილ ცხრილიდან ჩანს, სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა მოყვანილ სამ პუნქტში 

დიდად არ განსხვავდება ერთმანეთისაგან. განსხვავება თელაესა და რდესას შორის ერთ კვირას შეადგენს, 

თელავსა და დერბენდს შორის კი ეს განსხვავება შედარებით უფრო მეტია და უდრის 20 დღეს. ეს 

გამოწვეულია იმით, რომ დერბენდის მიმართ ნაჩვენებია არა სრული, არამედ ფიზიოლოგიური სიმწიფე; 

ეს კი 10– 12 დღით უფრო ადრე იწყება სრულ სიმწიფესთან შედარებით, უფრო ნაკლებ ცვალებადია ეფექ- 

ტურ ტემპერატურათა ჯამი, თელავისათვის იგი უდრის 3,194,49-ს, ხოლო. უკრაინისათვის 8,1929-ს. რაც 

შეეხება დერბენდს, იგი იქ შეადგენს 3,018,75.ს, მაგრამ სრული სიმწიფისათვის “შესაბამისად რომ ეიან– 

გარიშოთ, მაშინ განსხვავება მინიმალური იქნება. ამრიგად, ეფექტურ ტემპერატურათა ჯამი თავისუფლად 

შეიძლება გამოყენებულ იქნეს საიმედო. დასაყრდენად ჯიშის დარაიონებისას, ახალ რაიონში მისი შეტანისას. 

რქის მომწიფების საკითხი კახეთის პირობებში არ დგას მწვავედ, რადგანX) აქ მაღალია აქტიურ ტემ- 

პერატურათა ჯამი და შესაბამისად 'ხანგრძლივია სავეგეტაციო. პერიოდი, მას დიდი მნიშვნელობა ენიქება 

მევენახეობის ჩრდილოეთ რაიონებში, მაგალითად, უკრაინაში (ოდესის . რაიონში), სადაც ბუნებრივ ფო- 

თოლცვენას ადგილი არა აქეს და ვაზის ეეგეტაცია წყდება შემოდგომის ყინეების დაწყებისთანავე, ამ 

პირობებშიც მწვანის ერთწლიანი რქები, ლ. კოლესნიკოვის დაკვირვებით, დამაკმაყოფილებლად ასწრებენ 

მომწიფებას, დერბენდში მწეანე თავისუფლად ასწრებს რქების მომწიფებას, რადგანაც), სავეგეტაციო პე- 

რიოდის ხანგრძლიობა იქ 193 დღეს უდრის, ხოლო. ტემპერატურის ჯამი 8,754,49-ს ·აღწეეს, 

ვაზის სხვა ადგილობრიე ჯიშებთან შედარებით მწვანე საშუალო სიძლიერით იზრდება. ასევეა შევე– 

ნახეობის სხე” რაიონებშიაც, სახელდობრ, «უკრაინასა და დაღესტანში, შუა “აზიის რესპუბლიკებში, კერ- 

ძოდ უზბეკეთში, 5 კვად, მეტრის კვების არეზე, რა თქმა უნდა, მწვანე ძლიერად იზრდება, მაგრამ „ამავე 

კვების არეზე სხვა ჯიშებთან შედარებით მისი ზრდა, მაინ(| საშუალო, , სიძლიერისა. ამრიგად, მწეანის 

ზრდის სიძლიერე სხეადასხეა პირობებშიაც საშუალოა. 

მოსავლიანობა. მწვანე, კახეთის ვაზის ჯიშების უმეტესი” ნაწილის მსგავსად, ადრე იძლევა პირ- 

ველ მოსავალს, დარგვის მეორე წელს უკვე იძლევა პირეელ ნიშანს, მომდევნო. წელს სრული მოსაელის 

ნახევარს, ხოლო. მე-4--მე-ნ წლიდან ნორმალურ მოსაჟალს - გვაძლევს. ამ თვისებას მწვანე ინარჩუნებს
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მევენახეობის სხვა რაიონებშიაც, ასე, მაგალითად, უზბეკეთში დარგვის მეორე წელს ·157 რქაზე” მოისხა 

219 მტევანი, ანუ 1,85 მტევანი თითო. რქაზე. იმავე პირობებში სრულმოსავლიანმა მწეანემ, 475 რქაზე 

მოისხა 740: მტეეანი, ანუ 1,585 მტეეანი თითო. რქაზე, უკრაინაში, ვ, კოლესნიკოვის ცნობით, მწვანე: 

პირველ ნიშანს მესამე წლიდან იძლევა. დერბენდშიაც, მ. პეიტელის ()ნობით, პირველ მოსავალს მწეანე 

მესამე-მეოთხე წლიდან იძლევა. ჩეენი დაკვირვებით კარგ მოვლასა და კვების კარგ პირობებს ამ მხრივ 

გადამწყვეტი მნიშვნელობა აქვს, რამდენადაც საგრძნობლად აჩქარებს პირველ მოსავალს, . 

მწეანემ შედარებით მაღალი მოსავალი იცის ღა პროდუქცია) მაღალი ლირსებისა აქეს. მოსავლის 

სიუხვით მწვანე არ ჩამოუვარდება რქაწითელს, 

სოკოვან აეადმყოფობათა გაჩენის შემდეგ მწეანე შედარებით ნაკლებაა გავრცელებული. ეს აიხსნება 

იმით, რომ ეს ჯიში ნა,)რისადმი მგრძნობიარეა და გარემო. პირობებსაც მეტ მოთხოვნილებებს უყენებს. 

სხეა ჯიშებთან "შედარებით თანაბრად მოელილი მწვანის მოსავლი საგრძნობლად მცირეა ნაცრის 

ზემოქმედების გამო, მაგრამ მოწინავე აგროტექნიკის გამოყენების 'მედეგად მწეანე როგორც) მოსავლის 

“. რაოდენობით, "ისე პროდუქციის ხარისხით სჯობნის მის მეტოქე რქაწითელს. ასე, მაგალითად, ნაფარეულის 

საბჭოთა მეურნეობაში, სანიორის ნაკვეთზე, 6 ჰექტარ ფართობზე მწვანე ყოველწლიურად აქარბებდა 

რქაწითელს მოსავლის რაოდენობით და იძლეოდა მეტად მაღალი ღირსების ღვინოს. მწეანის მოსავლია·- 

ნობის საილუსტრაციოდ ქვემოთ მოყვანილია მისი მოსავლის (უევალებადობა (აალკეულ მეურნეობათა და 

წლების მიხედვით. , 

მწვანის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა მევენახეობის სხვადასხვა რაიონში 

  

    

      

  

  

    

ცხრილი 2 

#X# მეეენაწეობის რაიონი და დაკეირეების 3 9 2 <2. §%§ »I=: C- 

რიგ. წარმოების ადგილი შ 22 85 29 „8 255. 8582 §> 26, შენიშვნა 

- § I §5| 55 1C5| C= 3298 99= 265) 8§ 
2» | =58| 88) 50 55 |568| 5625|556 25 

LI ა აანიერებათ გიის მეხ.| 1936 | 154 |. 86 | 188 | (010 178 | §.347,L | 953,8 | 90!,7 
სეობის აეეეეს ელე ა აიი ევენა- უყვ; | 92'4 | 106 | 9II9 | 89 |. 169 | ვავვი. | ნ9,3 ნ7I8 
1. თელავი მეე 1998 | %4 | 66 | 178 | 129 | I4L | 997296 | 0,3) 4810 

1939 | 26.4 | 16 | «8 , 30.9 | 158 | 3.169,8- | §0,9| 643,3 
1%0 | 164 | 86 | 193 | 167 | 3,216,1. | 9,6) წ98,9 

, საშუალო 204 | 7, | 208 | 909 ;. 1§9 | 3,199,09 | 87.4 | 6194 

II | დაღესტანი. ქ. დერბენდი. დაღესტნის მეეე“ | 1935 | 164 | 4,6 | 116 | 29) 139) 30692 – _– 

ნახეობის ს:ცდელი სადტურის საკოლექციო: | 103ც | 24I4 | 146 | 898 | 49 | 133 927994 ||, – | – 

ეენ.ზი : 1937 | 20.4 | 136 | 98 | 209 | 144| 1193 1 – | – 
1939 | 254 | 906 | 88 | 109| 141| 018) – | – : 
I939 | 994 | 76 | 4: | 189 | 1899 ქ1000 | – | – ! 
1940 | 914 | 176 | 158 | 99 | 189) 99X7 : – | – |     
      
  

საშუალო 1080“ 044 | 106 | 98 | 109 189 | 3,018,70 | – – 

III | კახეთი. მევენახეობის ინსტ-ტის საკ. 6 '6წ.საშ. . 
ვენახი (6 წ. საჯ, 1943-1948) 198. 944 | 66 | %8 | 949 | 158 21.0406,L | 60,5 | 4608 

1V. | უკრაინა, ოდესა. მეეენაზეობის ინსტ-–ტის 1940 | 95I4 | I06 78) 79 165 | 3,2113,0 – – 

საკოლექციო ვენახი 1940 | 954 | 136 | 5,8 ! 79 | 165 | მ,1710 | – | – 
' საშუალო | 84 116 | 68 | 79 | 166| 2,1920| – –                   

  

") ნაჩეენებია ფიხიოლოგიური სიჭწიფე, ნაცელად სრული სიმწიფისა, 

როგორც მოყვანილი მე-2 (ე)ხრილიდან ჩანს, მწვანე ცალკეული წლებისა და საბჭოთა მეურნეობების მი- 

ხედეით საკმაოდ მაღალ მოსავალს იძლევა, კარგ მოსავალს იძლევა იგი მუკუზანში (§5,6-- 62,6 ცენტ. 

ჰექტარზე), მანავში (46,4––- 6 6,9 ცენტ.). საშუალოზე მაღალ მოსავალს.(56,2 –-144 ცენტნერამდე) მწვანე 

იძლევა ყულარში, გურჯაანში და ზირსის საბჭოთა მეურნეობაში. შედარებით მაღალმოსავლიანობას ინარ-
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ჩუნებს მწვანე მევენახეობის სხვა რაიონებშიაც. ასე, მაგალითად, დერბენდში, ჯიშთა გამო()დის ნაკვეთზე, 

მ, პეიტელის ცნობით, მწვანის მოსავლიანობა მერყეობდა 89,24-დან. 92,8 ცენტნერამდე, სამი წლის · სა– 

შუალომ 'შეადგინა 59,67 ცენტნერი. საკოლექციო. ეენახში მისმა მოსავლიანობამ (გადაანგარიშებით) 

1935 წელს მიაღწია 196,4.,კენტნერს, ოდესაში, · ჯიმთა გამო()დის ნაკვეთზე, მწვანის საშუალო. მოსავალი 

"შეადგენს 60––70 ცენტნერს. უზბეკეთში, (ტარნაუში) 1940 წელს მწეანის მოსავალმა (გადაანგარიშებით) 

170 ცენტნერს მიაღწია. · 

ჯიშის მოსავლიანობის დასახასიათებლად ყოველწლიურად. ტარდებოდა აღრიცხვა მწვანის ვაზებზე 

რქების, მტეენების, ნაყოფიანი ყლორტების რაოდენობის დასადგენად და იწონებოდა მტევნები საშუალო. 

წონის გასაგებად. ამ აღრიცხვის მონაცემების მიხედვით ნაყოფიანი ყლორტების რაოდენობა მერჟეობს 

61,89/ „დან (ოდესა) 800/,-მდე (დერბენდი); თელავში იგი 78მ/-ს უდრის, მსხმოიარობის კოეფიციენტი 

მერყეობს 1,24-დან (დერბენდი) –1,4-მდე · (ოდესა), თელავში იგი 1,30-ს უდრის. მტეენი” საშუალო. 

წონა 187 გრამიდან (ოდესა) 172 გრამამდე (თელავი). მოსავალი ერთ ჰექტარზე მერყეობს 60,” ცენ- 

ტნერიდან (უკრაინა) 124,141 ცენტნერამდე (დერბენდი); თელავში იგი “შეადგენს 74,4 ცენტ» რც საკ- 

მაოდ ახლოა საბქოთა შეურნეობის საშუალო მოსავალთან. 

მწვანის მოსავლიანობა სამტრესტის ” "საბჭოთა მეურნეობაში 1936--1910 წ. წ.“ 

  

  

    

  

  

    

ცხრილი 3 
1933 წ. I წწ | __ _ 190წ. 

XX 0 ი. I... . |! · საზჭოთა მეურნეობის დასახელება 25 წი. |3ი 25 წ 15წ 26 |§28:5წ 
რიზ · ნ§5 12355) 895) 65 985) წ2 | 651595 § 59 20258 §§5 882325 §515 8-8 55 თ დ<-5 85 | დ” ი-55ორ)თ =-9592- 

| 
1 წინანდალი, სრულმოსაელ, ეენახი. ,,., , .. სიიი0 16.1 | 315,9 | 92,291 შ– = 148. 8120 

ა ... ოთხწლიანი ვენახი... ....,, 9ცწ5) 146) 372) 0,კმ7|) – – _– – – 

2 ნაფარეული სრულმოჯაელიანი ,,., ...»..., · 411) 93) 2343) 4,11| 9ვ,6, 909 41!) 19) 5 

3 მუკუზანი · მინიმა ნი აბების 7.84! 50,92! 80ე,4| 7,84|) 386) 279 784! 026 · 4128 
: კარდანხი. „ . · თოთო ნოვი 017) %9, 586) 0,17| 159, 27!) 07 ნI,1L | 9,2 
§ ზირსა, ს სრულმოსავლიანი ვენახი. თოი ი ა მთი9ი 6,)0| 55,2; 348,39) 795) 91, | 743,8 II 03! 49! 195.9 

· ოთხწლიანი ვენახი. ..... ..... 175) 642 II24| 9,08| 767 9368, 031: 47, 160 
· -–._______ .. 8083) 174) წმ7) – – ლ – – _– 

6 მაწაეი, სრულმოსავლიანი . .......... 18,67 | 0,7) “72,წ| 1367) წ6.9| 578,1 | 19.07, 40,4 | 694,1 
7 ყულარი " -'  "'"' 1,9) 367) 720) 1,9) 778) 155,656) 1.98. 100) 1%,8 

8 ზურჯაანი ”"'''''” 02) 6#6) 140 022) 1114| 9%,5) 022. 063) 190 
9 თელავი ”,»''''' .. 159 | 850 | 676, 1659 196) »9წ6, 150, 156) 918 

10 ყეარელი თ _"' · 206) 1I,8, 242) 200 290 ნწ. 208! 77) 158         

  

  

შენიშვნა: 1938 წ, ძლიერ გეალვიანი იყო კახეთში; 1910 წელს დაბლობ ადგილებში საგრძნობლად დაზიანდა. კვირტები ყიზეები- 

საგან; სამი წლის მანძილზე იყო დასეტყეის შემთხკევები, მაგ, 1919 წელს ძლიერ დ):სეტყეა თელავი. 

ყვავილცვენა და წვრილმარცვლიანობა. მწეანემ ნორმალურზე მეტი ყვაეილცვენა იცის. 

მწვანის ყვავილცვენის ოდენობის დასადგენად (კდა იყო დაყენებული მევენახეობის ინსტიტუტის ექსბე- 
რიმენტულ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში; საცდელი ვაზები აღებული იყო. საკოლექციო. ვენახში, რომელიც 

  

  

  

            

მარცვლების გამონასკვის პროცენტის მერჟეობა ყვავილეღებში - ცხრილი 4 

I 22 ჯ §. #4 '" | 5< კოკრების რაოდე გამონსკული მარ- > დ8 < 

· · ს 5 | ნობის მერყეობა ვლების ”აოდე- | წ . 
ჯიშ მწვანის | წ 2 თანაყვაჟილედებზი ნობის მერგება <4 · § 2 ს > 

– ვაზები 2 9 ” ი 8 C 2985 232 

> > ' ი I - I §221 52 I %C 
49 2 -დან ქ „მდე | საშ. | -დან -მდე | საშ, 855 553 | %8 

„,1,|,|ძირი#1,..,.,.,.... 17 94 | 83 | 9-0 | 0 | L 100) 6,495 | 9,045 376 
“9 |“ ძირი M.9.- ოთ ი თი) ბ ..1 143 | 614– | 208. | „89. |” 178 1- I48 |, 3,097 | 1397 | 341 
“3 ძირი # ო ეონ ჯლე 10“ | 111 | ქ07 | 29 63 200) 150) 2,303 1,031 412 

- I- · თა ” - · ს) ' 

საშუალოდან ძირზე · | 18 | 116 | 468 | 286 I 65 | 196 | 139 ყ,808 1427. 382 
· ' ' '      



–110-– 

“ტიპის. მაღალხარისხოვანი ღვინო, ნაწილობრიე, „მწეანეს იყენებენ აგრეთვე ადგილობრივი მნიშენელობის 

სადესერტო ყურძნად, თავისი მაღალი ღირსების გამო ძველად მწვანეს იყენებდნენ სხვა თეთრი ღეინოე- 

ბის გასაუმჯობესებლად, მათთვის არომატულობისა და სინაზის მისაცემად, 

ყურძნის მექანიკური შემადგენლობ ა, მტევნის გარეგნული 'მეხედულებითა და ყურძნის მე 

ქანიკური ანალიზის მაჩვენებლების მიხედეით და წვნის ქიმიური "შემადგენლობით მწვანე უდავოდ წმინ- 

და საღვინე ვაზის ჯიშებს უნდა მიეკუთენოს. წარმოებაშიაც მას ძირითადად ამ მხრიე იყენებენ. ქეემოთ 

მოყვანილ მე-ს ცხრილში მოცემულია მწვანის ყურძნის მექანიკური ანალიზის მაჩვენებლები შევენახეო» 

ბის სხვადასხეა რაიონიდან. 

ყურძნის მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებლები მევეწახეობის სხვადასხვა რაიონში. 

ჯიში მწვანე 

  

  

  

  

ცხრილი 5 
C 5 მტეენების შემადგენელი 

C წ 5 ნაწილები მ/ე ბ/ე-მი · 
ხეს I“ 2 

მეეენახეობის რაიონი და ანალიზების | %> | 5 3<, V ღ 
2 2 <5) 6 292 «> შენიშენა 

წარმოების ადგილი წ |I< წV=5 V #3 V<C § დი 
ლ IM. | <= L=+ « CწV 2 |დიე |, 
# |8§I9=59 5.) 95 I 55). | < |)9865|% §:155135=>|) | MI=2) 5 | = | ==) =2. 

1 კახეთი. საქ. მეცნიერებათა აკადემიის | .1940 | 16I,0!) 102,0 | 9652, ქ1,45| 81,93;| 10.76) 9,86| 1504) 384 

შეეენახეობის ინსტიტუტი,ქ. თელავი | 1941 | 180,4| 98,0 | 90,76| უ,24| 89.56) 9,5) 4,032! 1792) 4,21 

9 · „ შევენახეობის ინსტ-ტის 

ექსპერიმენტალური ზაზა. ს. ეაზის- |5 წლის 

უბანი . ............. საშ, | I71,8) 95,0| 96,64| ვ3,36|) 85981! 704! 1,9) 174,5) 4,15 

8 უკრაინა, მევენახეობის ინსტიტუტი 

___––_–___–__-_- 1940 | 20 | 172| 980) 20 | მძ) 8მ4| წ,) – – 

4 | მემტენარეობის ინსტიტუტის შუა | 1938 | 101,7 | 134,0| 99,838) 1,67| 9093) წ14| «იზ II1,8) “3.24 
აზიის საცდელი სადგური ..... 1940 საზაბო ბგ) 841 9076) 4,667) 457) 9944| 333                   

როგორე მოჟეანილი ცხრილიდან ჩანს, მტეენის შემადგენელი ნაწილების –– კლერტის, წვენისა და 

რბილობის, წიპწისა და კანის (ჩენჩოს) –პროცენტული “შეფარდება ერთხელ კიდევ ადასტურებს მწვანის 

ღვინისათვის გამოყენების სრულ მიზანშეწონილობას. 

მტევნის შემადგენელი ნაწილების პროცენტული შეფარდებიდან ირკვევა, რომ ლაბორატორიულ პი- 

რობებში მას წვენისა და რბილობის შედარებით მაღალი გამოსავლიანობა აქვს, 

ღეინის გამოსავალი წარმოების პირობებში ყურძნის გადამუშავების დროს 'უფრო ნაკლებია და ()ალ- 

კეული წლების და მოკრეფის დროის მიხედვით “შეადგენს 70--72 დეკალიტრ ღეინოს ტონა ყურძნიდან, 

საერთოდ, მწვანეს 'ღეინის უფრო. მეტი (4--69 /ე“ით) გამოსავალი აქეს, ვიდრე რქაწითელს, _ განსაკუთრებით 

თუ იგი კახური წესით არის დაყენებული. 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა, ყურძნის წეენის ქიმიურ შემადგენლობას ყურ- 

ძნის მექანიკურ შემადგენლობასთან ერთად გადამწყვეტი მნიშენელობა აქეს როგორც ჯიშის საწარმოო 

” მიმართულების დადგენისათვის, ისე ჯიშის მიმართულების ამა თუ იმ ტიპის ღვინის განსაზღერისათეის. 

საერთოდ უნდა აღინიშნოს, რომ მწვანეს 'მაქრის დაგროეების დიდი უწარი აქეს, ამასთან, ყურძნის 

გადამწიფების შემთხვევაში იგი ადვილად ჩამიჩდება, რითაც საგრძნობლად დიდდება მარცვალში” შაქრის 

რაოდენობა. თელავში მწვანის შაქრიანობა 298,79%/-ს აღწევს ჩვეულებრივი რთვლის პირობებში. კახეთის 

სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში მისი შაქრიანობა მატულობს; კა4რდანახის საბქოთა მეურნეობაში იგი 24 

და მეტ მ/ს აღწევს. უფრო. მეტი შაქრის დაგროეების უნარი “გამოიჩინა მწვანემ საბჭოთა კაე შირის მე- 

ვენახეობის ჩრდილო-დასავლეთ და სამხრეთ“აღმოსაელეთ რაიონებში. მაგალითად, უკრაინაში, ოდესის 

რაიონში, მაქრიანობა ცალკეულ“ წლებში 26,65ჰ/,-მდე ავიდა, ხოლო. უზბეკეთში 28,661/ -ს მიაღწია, 

ზემოაღნიშნულის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყეანილ მე-6 ცხრილში მოცემულია მწვანის “მაქრიანობა- 

“მჟავიანობა რთვლის პერიოდში.
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ცხრილი 8 

– - - 2 _ · “ა 

3 1.26 13.12 > _ მევენახეობის რაიონისა და ანალიზის წ -8% 8 2 რ 5 _ შენიშენა 

წარმოების ადგილის დასახელება 3 წ §C 8 2 5 > ლ - თლე 
რთ §5 1 >თC | <> | ლა 

L | კახეთი. საქ. მეცნ. აკადემიის მეეენახეობის | .. 191L 14/IX – მშ ს 0617 
ინსტიტუტის საკოლექციო ეენაზი, ქ, თე- · 1943 I/X. – 186 8,5 

ლავი 1915 9/X 2 927 11.4 

1946 .24/1+. – 23.3 მ,7. 
19I7 1IX I – 180 ნ.82 
1948 1/X – 209 6,75 

9. | უკრაიწა, მეეენახეობის ინსტიტუტი, ქ, ოდესა | 8 წ. საშ. წ/X 14095 2186 8,45 
შებ | მაკსიმალ–.  94/IX | 11066. 95 93 

მინიმალ. 19 IX 1,084 190 705 
· · · 983 10/X –_ 255 -- 
· · · · 1934 ყ/X – 2375 7,70 
· , ; 988 1/IX – 1955 | 1I.58 
· · · · 1939 8/IX – 19,315 11,25 

8 | დაღესტანი. დერბენდი  _ 1937 90/IX – 90,92 035 
დაღესტნის საცდელი სადგური 1938 2–X _– 203 ნ 02 

1914 9/X – „228 8,652 
1940 8,X 186 199 6.93 

4 | მემცენარეობის საკავშირო ინსტიტუტის 1937 1:IX – 926 ნ9 
მეეენაზკობის საცდელი სადგერი 1987 MIX I. – 956 MX 

1940 L7L"II | – ა2I.09 6.5 
1940 25/. – 28,066 48 

წ კახეთი. მევენ. ინსტ-ტის ბაზა 1999 – 1,098 21,13 6,88 
ს, ეაზისუბანში 193ი – 1,098 225 6,8             

როგორც მოყვანილი (ე)ზრილიდან ჩანს, მწვანე მევენახეობის თითქმის ყველა რაიონში ინარჩუნებს 

დიდი რაოდენობით შაქრის დაგროვების უნარს. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის ხარისხი. მწვანისაგან ძირითადად მზადდება 

ეეროპული და კახური ტიპის მშრალი სუფრის ღეინო. მწვანეს ძეელთაგანვე იყენებდნენ აგრეთეე თეთრი 

ყურძნის სხვა ჯიშების ხარისხის გასაუმჯობესებლად: ან სხვა ჯიშებს მწვანის ყურძენს მიუმატებდნენ, ან 

მის კაქაზე სხვა ჯიშის ყურქნის წვენს დაადუღებდნენ, ' ორივე, ”შემთხვევაში გასაუმჯობესებელ . ჯიშს 

მწეანე მატებდა სინაზესა და არომატულობას, მწვანის ყურძენს. ნაწილობრიე იყენებენ ადგილობრივი 

ზნიშვნელობის სადესერტო. (საჭმელ) ყურძნად. შამპანური მასალისათვის კახეთში დამზადებული მწეანე 

ოდნაე უხეში გამოდგა. სადეგუსტაციო. კომისიის” მიერ. შეფასებული იყო. 6,4 ბალით. და მოწონებული 

იყო, როგორც საკუპაჟე მასალა, უკრაინის · მწეანე, როგორც შამპანური მასალა, "შეფასებული იყო. შემ- 

დეგნაირად: „ბუკეტი სასიამოვნოა, მაგრამ არატიპიურია ”შამპანურისათეის. სიმჟავე სასიამოვნო, ხალისი- 

ანი აქვს, ბალი 7“. მწვანისაგან დამზადებულმა მზა შამპანურმა 'დამაკმაყოფილებელი შედეგი მოგვცა და 

შეფასებული იყო 6,73 ბალით, ასე რომ, ამ მხრივ დიდი პერსპექტივები მას არე) უკრაინის პირობებში აქვს. 

მწვანე “ძეელთაგანვე შერჩეულია თეთრი მშრალი სუფრის ღვინისათვის და ამ მჭზრიე მას კახეთის პირო- 

ბებში ბადალი არ მოეპოეება. ეეროპული წესით დანზადებული მწვანე იძლევა მომწვანო. ღია ჩალისფერ, 

ნაზ, ხალისიან, სრულ, ჰარმონიულ ღვინოს. იგი ივითარებს ჯიშისათვის დამახასიათებელ ბუკეტს, 

რომელშიაც მკაფიოდ გამოსჭეივის ხილის არომატი, კახური წესით დამზადებული მწვანე მუქი ჩაისფერია; 

იგი უფრო. სრული, მდიდარი ღვინოა, არომატი უფრო. ძლიერი .და სასიამოვნო აქვს. მწეანისაგან. სამ. 

ტრესტი ორ სამარკო, ღეინოს ამზადებს, ორივეს ევროპული ტიპისას. პირველი ცნობილია „მწვანის? 

სახელწოდებით და მზადდება წინანდლის, ნაფარეულისა და მუკუზნის საბქოთა მეურნეობების ყურძნისაგან. 

იგი მომწვანო-ჩალისფერია, ბუკეტი ფაქიზი აქვს და ზილის არომატიანი, გემო. ნაზი, საკმაოდ ხალისიანი 

და პარმონიული, შეიცაეს 10,5--12%/ ალკოჰოლს და 6-- 8მ/ ს, სიმჟავეს. მეორე ცნობილია „მანავის 

მწვანის“ სახელწოდებით, მომწვანო. ჩალისფერია, ნაზი, ხალისიანი და' პარმონიული, ბუკეტი ნაზი, ჯიში- 

სათვის დამახასიათებელი ხილის” ძლიერი არომატიანი აქვს, „მანავის მწვანე“ უფრო მსუბუქი და ნაზია 

და იმავე კონდიცისა:, როგორისაც სამარკო. ღვინო. „მწვანე“. 

არც ისე შორეულ წარსულში, მეცხრამეტე საუკუნის , მიწურულში, · აგრონომ ვ· გეევესკის და გ. 

შარერის (1885 წ.) ცნობით. „კახეთში საუკეთესო ღირსების ღვინო. წმინდა მწვანისაგან დგებოდა ახმე- 

ტაში წინო ჩოლოყაშვილის,“ "ხოლო. ხორხელში” თამარ ანდრონიკაშვილის ზვრებიდან, მათი ღვინო ად-
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გილზე იყიდებოდა ვედრო „ექვს მანეთ-ნახევრად მაშინ, როცა ღვინის საშუალო ფასი კახეთში 2-4 

მანეთს არ აღემატებოდა“, კახეთში არა მარტო ახმეტასა და ხორხელში, არამედ მთელ ზოლზე, თელა- 

ვიდან ახმეტამდე, მწვანე, წმინდაც და რქაწითელთან და ჯანანურასთა "შმერეულიც, მაღალხარისხოვან 

ღვინოს იძლევა. ამ ზოლზე, დასახელებული სოფლების გარდა, ღეინის მაღალი ლირსებიძთ (ნობილია 

იყალთო, რუისპირი, ზემო ხოდაშენი, ქისტაური და სხვა სოფლები. ალაზნის გაღმა მაღალი ლირსების 

მწვანე ნაფარეულსა, სანიორესა და ართანაში დგებოდა. განსაკუთრებით გამოირჩეოდა ს, სანიორის მწვანე 

ტიზენჰაუზენის ყოფილი ზვრიდან, რომელი) შედიოდა ნაფარეულის მეურნეობის "შემადგენლობაში. 

ცნობილი მეღვინე ვ. კანდელაკი მას მუდამ მაღალ "მეფასებს აძლევდა. პროფ, გოგოლ-იანოვსკი ამ 

ღვინის 1927 წლის მოსავლით განცვიფრებული დარჩა და მას ქართული რისლინგი უწოდა. მეორე 

ზოლი, სადაც მწვანე მაღალი ღირსების ევროპული და კახური ტიპის სუფრის ღვინოებს იძლევა, არის 

ზოლი თელავიდან მუკუზნამდე--–კურდღელაურის, კონდოლის, წინანდლის, ვაზისუბნისა და მუკუზნის 

უბნები. ამ რაიონის ვენახების ყურძნისაგან მზადდება ცნობილი სამარკო. ღვინო. „მწვანე. დასასრულ, 

მესამე რაიონი, სადაც მწვანემ განსაკუთრებით გამო-ჩინა თავი, არის საგარეჯოს რაიონი, ძირითადად 

მანავის მიკრორაიონი, აქ ძველად მეფეებსაც კი ჰქონდათ ზვრები და მეტად მაღალი ღირსების ღვინო- 

ები მხადდებოდა მწვანისაგან, დიდ როლს თამაშობდა მწვანე აგრეთეე სხვა თეთრი ჯიშების, · ძირითადად 

რქაწითლის ღვინის ხარისხის გაუმჯობესებაში, როგორც ძეელად, ისე ახლაც, ძველ, უმყნობ ვენახებში 

რქაწითელთან ერთად გეხვდება მწვანე, ჯანანურა (ხიხვი), ქისი, ჩიტისთვალა და სხვა ჯიმები. ზოგჯერ 

რამდენიმე ჯიშიც კი ერთად. მაგალითად, ს. რუისპირი კოლმეურნეობა „ყურძენთავთავის“ ძველ 

უმყნობ ვენახებში რქაწითელთან ერთად გეხვდება ძირითადად მწვანე და ჯანანურა (ხიხვი) სხვადასხვა 

ნაკვეთზე სხვადასხვა “შეფარდებით. მწეანე და ჯანანურა ზოგ ნაკვეთზე რქაწითლის დაახლოებით ნახევარს 

შეადგენს, ცნობილ „გრძელმიდორებზე " წინანდალში ძირითადად რქაწითელი იყო. გაშენებული, ხოლო. 

მწვანე 25ზ/.-ს მაინც "შეადგენდა ნარგავში, 

ძველად მწეანის ქაჭასაც კი იყენებდნენ სხვა ჯიშების ხარისხის გასაუმჯობესებლად, იგი მატებდა 

სინაზესა და არომატულოას გასაუმჯობესებელ ჯიშს (ზ, ჯორჯაძე 1876 წ. გეევსკი და შარერი 1885”წ.). 

მწვანის ქიმიური. ბუნების გასაცნობად ღა ღვინის ღირსების ყოეელმსრივი · შეფასებისათვის ქვემო» 

მოყვანილ მე-7. ცხრილში მოცემულია: ღვინის ქიმიური ანალიზის მაჩვენებლები ჯიშის გაერცელების სხვა- _ 

დასხვა რაიონიდან. 

  

  

        

  

  

  

    

  

  

          

მწვანის ღვინის ქიმიური შემადგენლობის მაჩვენებლები ცხრილი ? 

გრიოამები ირთ ლ ი ტ რ ში 

მევენახეობის 2 § CL” 8 2 8 

რაიოწი და ღვინის 9 V5 8 606) > დ § V> 'შენიშენა 
I# C <V95625 V5) § |)28! § 8-3 8 395) § 

დამზადების ადგილი | 26, | <6 (552) §5| 5) <9 I<5) 51 8 I C (55! 2 
«| 5C | 962) 35 | დ5| ფ | 65 | რ | 4 | M | #5) 2 

ა. შამპანურის საცდელი ღვინო მასალები 

1 კახეთი. იყალთოს | | | | | | | | 
1938 109911, 107 7,020, იმს, 25,4ე..–. . 05 68) – – – 

9 სასათი, ვაზისუბ- ' 
ნას მიკრ. 1938 |0.99I1. 9.80! 7,60, 044 1360. – –_ 0,5 ნწნ2) – _– _ 

ვ მეანი ოდესა 1988 |0,9ყ6? | “ 8,63 83) – 219, – 06'| – – ი-ი-- 
”ენახეობის ინს- | · : 

ტიტუტი 1989 (0,9938| 104) #?7) 0,63 | 199, – | 08.1 –< |!– |– I – –. 

ბ. სუფრის მშრალი ღვინო 
' ' | ' 

კახეთი | ' | ' 

მწვანე წინანდლის | ' _ 
საიუბილეთ · .. 1909 0/920, 118! 683, 1, ბ, 1069; 96' 00? 027, 675, – 16) – 

: „ა ინსტ-ტი! ' 
კურდღელაური 1940 0,9029: 109) ი,ეჭ ი4!! 9.40) 88) 1,6) 039) 4.91 I წვა) 290) – 

19ა5 09917) 196 66, 0145) 92037) ვ.ს) 1466ცI 059| 603, – | – | – 
წინანდალი, ნაზვრეეი | 1941 059|0 176) წ,61| 03! 18,821 025| – | – 9 – 
უკუხანი. ზეგანი: 1941 09913! 1I4| 484 1 103 26) 01) 016) – | – | 17 – 

'·ი მანავი |94ი 099. 19,I| 6.25 ,50: 178, 98.)7)| 0,2) 0,444) წჟ/ნ) – –_ – 
.· . ზირსა 1946 09948) 11.6 4,4 0.45 27,562, 7,.ჭ| 097) 274) – – – – 
ვაზისუბანი . ს 09944) 102) 6,008) 1,5 1756) 189) 04) 044 79) – | –  – 

ჯკრაინა, წეეენაზეობის | საშ. ს, 9998 | I 460) 881) 0,726, 9მვბ| 9,6, 08I)| 027 63) – 82, 
ინსტ-ტი ქ, ოდესა ძა„სიმ. '09082 1430) (20) 1კ0ი| 274, – #I0|) 031, – – – ყვ 

მინიმ, '0 ხყ9L 110) ნწა5) 064) 194) – | 050 0C#2| -– | – 1,1        
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მე-7? ცხრილში მოყვანილი მონაცემები ნათელყოფენ მწვანის ღვინის ქიმიური ბუნების სიმდიდრეს 

როგორც ალკოპოლიანობით, ისე ექსტრაქტითა და მჟავიანობით; ამ მხრივ მწვანის ღვინოები კარგადაა 

შეზავებული. დასასრულ, უნდა აღინიშნოს მწვანის ღეინის მაღალი ორგანოლეპტიკური (გემოვნებითი) 

თეისებები.' სადეგუსტაციო. კომისიების სხდომებზე როგორც თბილისში, ისე მოსკოეში მწვანე მუდამ 

იღებდა და იღებს მაღალ ”შეფასებას. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ მწეანის ღვინოები სიცოცხლის დიდი. 

ხანგრძლიობით ხასიათდება. დაძველების პროცესში მწვანე კარგაეს სპეციფიკურ ჯიშურ არომატს და 

მის ნაცვლად ივითარებს იშეიათ ნაზს და ძლიერი სიძეელის ბუკეტს, რომელშიაც მკაფიოდ გამოკრთის 

ხილის სასიამოვნო არომატი, 

ეარიაციები და კლონები. მწვანე მდიდარია ვარიაციებით და კლონებით, ძველთაგანეე ცნო- 

ბილი იყო. მწვანის სამი ვარიაცია: ყვითელი ანუ უფითფქო. მწვანე, ნაცარა მწვანე და მქკნარა მწქ/ანე. ამ 

ეარიაციებიდან გამოვლენილია ყეითელი მწვანე, რომელიც ახლაც გეხვდება ძველ ვენახებში, ხოლო. 

ნაცარა და მჭკყნარა ჯერჯერობით გამოვლენილი არაა, რადგან. მწვანე მომეტებულ "მემთხეევებში ინა 

ცრება და ქკნება კიდეც გადამწიფებისას, ამ ნიშნებით მკვეთრად განსხვავებული ფორმები ჯერ არ არის 

'მშემჩნეული, სამაგიეროდ მევენახეობის ინსტიტუტის უფრ. მეცნ. თანამშრ. ე. ლოლაძის მიერ გამოვლე- 

-ნილია დანაკვთულფოთლიანი, მთლიანფოთლიანი, მოკლემტევანა მწვანე და რამდენიმე კლონი, ამ ვარი- 

აციათა და კლონთა გასაცნობად ქვემოთ მოყვანილია მათი მოკლე დახასიათება. 

1. ყვითელი მწეანე განსხვავდება ძირითადი მწეანისაგან ყეითელი შეფერეით, რა) გამოწვეუ- 

ლია იმ ცვილისებრი ფიფქის, სითხელით, რომლითაც ჩვეულებრიე დაფარულია მარცეალი,. სამეურნეო. 

თვისებებით (მოსავლიანობით, ღვინის ხარისხით) იგი ჩამორჩება ჩეეულებრივ მწეანეს, ყვითელი მწეანე 

კარგ მასალას იძლევა უალკოპოლო. ყურძნის წვენი დასამზადებლად. მთლიანად ეს ვარიაცია ნაკლებ 

პერსპექტულია, 

2, ღრმად დანაკვთულფოთლიანი მწვანე. ეს ეარიაცია ხასიათდება ფოთლების ღრმა დანაკვთვით და 

ყუნწის ღია ამონაკვეთით. მცირემოსავლიანია, სელექციის წარმოების დროს გამოძევებული უნდა იქნეს 

ჩვენი ვენახებიდან. 

ე, მთლიანფოთლიან მწვანეს ძლიერ სუსტად ან სულ დაუნაკვთავი ფოთლები აქვს, იხრდება ძლიე- 

რად, პატარა მტევნები ისის და მცირე მოსაეალი. უპერსპექტივო. ეარიაციაა, გამოძევებული უნდა იქნეს 

ვენახებიდან, 

4, მოკლემტევანა მწეანე სუსტად იზრდება, ფოთლის კბილები ნემსისებრ აქეს წაწვეტებული, 

კვირტის გაშლა ნაგვიანევად იცის. მტევნები თხელი და პატარა აქვს, უხეირო. ვარიაციაა, 

5. ყვავილმცვენი მწვნე ძირითად ფორმისაგან ყვავილის აგებულებით განსხეავდება. იგი კლონია, 

რომელიც განირჩეეა მოხრილი, ტეხილი მტვრიანის ძაფებით. მტევნები მეჩხერი და პატარა აქვს, მტე– 

ეანზე რამდენიმე მსხვილ მარცეალს ივითარებს, დანარჩენები წერილი და განუვითარებელი რჩება, უვარ- 

გისი კლონია და გამოძევებული უნდა იქნეს ჩვენი ეენახებიდან, 

წ, მწვანე მოსავლიანი # 19. იგი გამოელენილია, როგორ) მაღალმოსაელიანი კლონი, ხასიათდება 

ფოთლის საშუალო დანაკვეთით, მეორადი ნაკვეთების განვითარებით და მაღალი მოსაელიანობით: 

20 ––259/ -ს უფრო. მეტს ისხამს, ვიდრე ჩვეულებრივი მწვანე. უდავოდ პერსპექტული ფორმაა. წარმატე– 

ბით გაიარა კლონთა გამოცდის საფეხური და 1950 წლიდან გაშენდება ნახევარ ჰექტარ ფართობზე სა- 

წარმოო. პირობებში ფართოდ გამოსაცდელად ჩვეულებრივ მწვანესთან ერთად. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

მწვანე ადგილობრივი მაღალხარისხოეანი ვაზის ჯიშია, გავრცელებულია ძირითადად კახეთში, იძლე- 

ვა მაღალი ღირსების ·ეეროპული და კახური ტიპის თეთრ სუფრის ღვინოს. ევროპულად დაყენებული 

ღვინო მომწეანო-ჩალისფერია, გემო. ნაზი, ხალისიანი და ჰარმონიული აქვს, ბუკეტი ნაზი ჯიშმური, ხი- 

ლის ძლიერი არომატით, კახურად დაყენებული იგი მუქი ჩაისფერია, სრული სხეულით მდიდარი და 

ენერგიული ღვინოა, გემო. ჰარმონიული, სასიამოვნო. აქვს. არომატი ნაზი. ჯიშური, რომელიც სიძველეში 

წარმოქმნის ნახ ბუკეტს ხილის ძლიერი არომატით, ღვინის ძლიერი არომატულობისა და სინაზის გამო 

მეღვინეთა წრეში მას მეტსახელად ქართული რისლინგი შეარქეეს. 

მაღალი. ღირსების ღვინოს მწვანე იძლევა” თელავის, საგარეჯოს, გურჯაანის და ნაწილობრიე; სიღნა– 

ღის რაიონებში, ძირითადად მთისწინა ხოლის შემაღლებულ და ფერდობ. ადგილებზე, 'უმთავრესად გადამ-: 

პალა-კარბონატულ, ალუვიალურ კარბონატულ და ალუვიალურ არაკარბონატულ ნიადაგებზე. განსაკუთ-- 

8, დ. ი. ტაბიძე
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რებით გამოირჩეოდა და ()ნობილი იყო. და არის ახმეტის, მანაეის, იყალთოს, რუისპირის, ნაფარეულის, 

სანიორის, წინანდლის, ვაზისუბნის და სხვა ადგილების მწვანე. ზოგიერთ წლებში ევროპული წესით 

დაყენებული მწვანე. ამ ადგილებისა არ ჩამოუვარდება მსოფლიოში განთქმულ რაინისა და ბორდოს 

თეთრ ღვინოს, 

მწვანის დადებითი თვისებებია: შედარებით მაღალი მოსავლიანობა მისი გავრცელების თითქმის ყვე- 

ლა რაიონში, ღვინის მაღალი ხარისხი, ვარგისობა ღვინის სხვადასხვა ტიპის დასამზადებლად, შედარებით 

მაღალი გამძლეობა ფილოქსერისა და კარგი გამძლეობა ზამთრის ყინვებისა და მილდიუმისა, აღსანიშნავია 

აგრეთვე მწვანის მონაწილეობა სხვა თეთრი ჯიშებისაგან მისაღები ღვინის ხარისხის გაუმჯობესების საქმეში; 

საყოველთაოდ ცნობილი ღვინოების: ახმეტურას, გორგორების, ალექსაურების,ს გრძელმიდორების და 

სხვათა მაღალი ხარისხი შედეგია მწვანის მონაწილეობისა; იგი მუდამ იყო შერეული შესაბამ ვენახებში 

259/.-ის და ზოგჯერ მეტი რაოდენობითაც), 

მწვანის უარყოფითი თვისებებია: შედარებით სუსტი გამძლეობა ნაცრისა, ზოგ ადგილებში ნორმა- 

ლურზე მეტი ყვავილცვენა, რის გამოც მტევნები ძალზე მეჩხერი გამოდის და გარემო პირობებისადმი 

ზედმეტი მგრძნობიარობა. მწვანის ეს უარყოფითი თვისებები ადვილი დასაძლევია: · პირველი – ნაცრიან 

წლებში ერთი ან ორი დამატებითი წამლობის ჩატარებით ნაცრის წინააღმდეგ, მეორე – ყვავილობის და- 

წყებამდე ან მის დაწყებისას ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროების წამტერევის საშუალებით და 

მესამე–– ჯი შისათვის "შესაფერი რაიონისა და ადგილმდებარეობის მოფიქრებული “შერჩევით, 

მწვანის “შემდგომი გავრცელება უნდა ხდებოდეს კახეთის ყველა რაიონში და ქართლის სამხრეთ- 

აღმოსავლეთ ნაწილში. მისთვის უნდა შეირჩეს არამშრალნიადაგებიანი ფერდობი ადგილები. საქართვე- 

ლოს გარეთ მწვანე პერსპექტიულია და კარგ შედეგებსაც იძლევა უკრაინაში ოდესის რაიონში, უფრო 

უკეთესი იქნება იგი უკრაინის სამხრეთ რაიონებში, საჭიროა გამოიცადოს მწვანე მოლდავეთში და ორჯო- 

ნიკიძის მხარეში ფართო. მასშტაბით. 
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22 ვ. # ენხან 

! აილა „ააა 
ა 2. ჩM(6, აპ ჭი ააა) · 
ა52პირა 2295-29-50) 

ხიხვი 

ხიხვი ვაზის ადგილობრივი ჯიმია, რომელიც ფართოდ გავრცელებული არაა, შედარებით იშვია- 

თად გეხედება, იგი შეტანილია კახეთის საწარმოო. ასორტიმენტში, რადგანაც მაღალხარისხოვანია. იძლევა 

მაღალხარისხოვან თეთრ სუფრის ღვინოს, ზოგიერთ მიკრორაიონში კი (კარდანახის) მაღალხარისხოვან 

სადესერტო. ღვინოს, 

სინონიმები. მეეენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში ხიხვის სინონიმები „ცნობილი არაა, თე- 

ლავის რაიონში: ამ ჯიშს ეძახიან ჯანანურას, ხოლო. გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონებში -- ხიხვს. ამათი 

იგივეობა ჩეენ დავადგინეთ ვიზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთზე რუისპირიდა  (თელაეის რაიონი) 

ღა კარდანახიდან (გურჯაანის რაიონი) ჩამოტანილი ნერგების შედარების საშუალებით, უცხოურ ამპელო. 

გრაფიებში (ვიალა და ვერმორელი, 1901---1910 წ.) ეს ჯიში აღწერილია და მოკლედ დახასიათებული, 

ხოლო. სახელად მოხსენიებულია ხიხვი და ხიხვი (მწეანე) IXMXIIIM8 (2I(9V80>). 

ჯიშის ისტორია. ძირითადი მორფოლოგიური ნიშნების (ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება, 

მრგვალი ფორმის მარცვალი და სხე.) და შედარებითი ამპელოგრაფიის მონაცემების მიხედეით მტკიცდება, 

რომ ხიხვი ვაზის ჯიშთა წარმო”მობის ადგილობრიეი კერიდან არის წარმოქმნილი. საქართველოში ვაზის 

წარმოშობის ორი ძირითადი კერაა ცნობილი; კოლხეთისა და ალაზნის ველისა. ამ კერებში წარმოშო. 

ბილი ჯიმები ძირითადი მორფოლოგიური ნიშნებით საგრძნობლად განსხვავდებიან ერთმანეთისაგან, კოლ- 

ხეთის ვაზის ჯიმებს ფოთლის ქვედა მხარის სქელი აბლაბუდისებრი ან ქეჩისებრი შებუსვა, პატარა ან 

საშუალო. ზომის მტეეანი და მრგვალი ფორმის მარცეალი აქვთ, ალაზნის კერის ჯიშებს კი შეუბუსავი 

ან ოდნავ შებუსული ქვედა მხარე ფოთლისა, საშუალო და საშუალოზე დიდი ზომის მტევნები და ოეა- 

ლური ფორმის მარცეალი, ამასთან ერთად აღსანიშნავია ის გარემრება,), რომ ხიხვის ან მისი მსგავსი. სა- 

ხელით საქართველოში ბევრი ჯიში ყოფილა (ნობილი: კახეთში -- ხიხვი, რაჭაში -- ხიხვა, ლეჩხუმში –– 

ხიხვი, სამეგრელოში –– ხემხუ და გურიამ -- ხემხო. არსებობს კახეთის, რაჭისა და ლეჩხუმის ხიხვის სრული 

ბოტანიკური აღწერა და სამეურნეო დახაისიათება, რის მიხედვითაც ისინი შებუსულფოთლიანი, მრგვალ 

და თეთრმარცელიანი, მაგრამ ერთმანეთისაგან საკმაოდ განსხვავებული ჯიშებია, რა) “შეეხება ხემხოსა 

და ხემხუს, მათი საკითხი ღიად რჩება, რადგანაც ეს ჯიშები ჯერ აღმოჩენილი არაა და არც მათი ბოტა- 

ნიკური აღწერა და სამეურნეო დახასიათება არის შემონახული, აკად. იე, ჯავახიშვილი (1935 წ.) სახელ- 

წოდებების: ხიხვის,ხიხვას, ხემხუსა და ხემხოს ენობრივ ანალიზზე დაყრდნობით გულისხმობდა რომ ესენი ერთი 

ჯიშის სახელებია, ხოლო. სახელწოდებათა მორის არსებულ განსხვავებას საუკუნეთა მანძილზე მასში მომ– 

ხდარი ფონეტიკური „ცვლილებებით ხსნიდა, მაგრამ საჭირო. მასალების უქონლობის გამო. მან საბოლოო. 

დასკვნისაგან მაინ(ე თავი შეიკავა, 

სავსებით დასაშვებია, რომ ხიხვი თავდაპირველად წარმოადგენდა მონათესავე, მაგრამ საკმაოდ 'განს-' 

ხვავებულ თესლნერგთა ნარევს, 'შმემდგომში სხვადასხვა რაიონში მისი გავრცელების შედეგად წარმოებდა 

ნარეეის დიფერენციაცია გარემო პირობებთან შეგუებულ ფორმებად. ასე ხდებოდა ნარევის განშტოება გა- 

რემო. პირობების შესაბამის“ ჯიშებად, ხოლო. ეს განშტოებები თავდაპირველ - სახელწოდებას. ინარჩუ- 

ნებდნენ. 

ჯიშის ხნიერების განსაზღვრა უფრო გაძნელებულია, რადგანაც. საამისო მასალები არ მოიბოეება. ასეთ 

“შემთხვევებში აკაო, ივ. ჯავახიშვილი ჯიშის შედარებითი ხნიერების განსაზღვრისათვის ერთ-ერთ საიმედო 

მეთოდად თვლის სახელწოდებათა ენობრივ ანალიზს, ცალკეულ სახელწოდებათა აგებულებისა და დროთა 

ანმავლობაში მათში მომხდარი (ეელილებების გათვალისწინებით შესაძლებელია შედარებით სწორად განი- 

საზღეროს ვაზის ჯიშების ხნიჟრება, სახელწოდებების ენობრივი ანალიზის შედეგად აკად, იე. ჯავახი შვილმა
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ხიხვი რქაწითელზე საკმაოდ უფრო. ძველ ჯიშად მიიჩნია, ხოლო. ამ უკანასკნელის წარმოშობა ახალი ერის 

V და მომდევნო. საუკუნეებშია ნაეარაუდევი. ამის მიხედეით ' დასტურდება, რომ სიხვი უდავოდ ადგილო– 

ბრივი ჯემი და მისი წარმოშობა დაახლოებით ჩვეი წელთაღრიცხვი” III-IV საუკუნეებს · უნდა 

· ს სოკოვან ავადმყოფობათა და ფილოქსერის გაჩენამდე ხიხვი საკმაოდ ფართოდ „იყო გავრცელებული 

კახეთის რაიონებში. ახმეტაში, რუისპირში, ბაკურციხეში, კოლაკში და სხვ. მაღალხარისხოვანი ღვინო 

დგებოდა ძირითადად იმიტომ, რომ ამ სოფლებში გავრცელებული იყო. ხიხვი როგორც წმინდა ნარგა- 

ბის სახით, ისე მწვანესთან და რქაწითელთან შერ ა. ქე უ წწვაზე ღ ელ ეოეგულად. 
რადგანაც ხიხეი ნაცარს სუსტად უძლებს, ახალ ეენახებში მას აღარ რგაედნენ და გადაშენების გზაზე 

დადგა. ამას ადასტურებენ. აგრონომები ვ. გეეესკი და შარერი (1885 წ. რომლებიც, წერდნენ: „მეორე 

ძლიერმოსაელიანი, მაგრამ ნაზი კახური ჯიში –- ხიხვი –– ნაცრისაგან უკვე გადაშენდა, მას ჰქონდა ძალიან 

ტკბილი მარცვალი და იძლეოდა არაჩვეულებრივ ნაზ და სუფთა გემოს ღვინოს, მწიფდებოდა სხვა ჯიშებ- 

ზე ადრე“, 

ამჟამად ხიხვი წმინდა ნარგავების სახით ძირითადად სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებშია გაერცელე- 

ბული, ხოლო. მწვანესა და რქაწითელთან შერეული იგი გვხვდება კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა 

ვენახებში, , 

ეენახების 1940 წლის აღწერის მასალების მიხედვით ხიხვი გაშენებულია აღმოსაელეთ საქართველო- 

ში, ძირითადად კახეთში –– თელავის, გურჯაანის, ახმეტის, სიღნალისა და ყვარლის რაიონებში –- დაახლო. 

ებით 11 ჰექტარ ფართომსე, უფრო დაწვრილებითი ცხობები ხიხვის გავრცელების “შესახებ მოცემულია 

ქეემოთ მოყვანილ ()ხრილში, 

ხიხვის ფართობის განლაგება აღმოსავლეთ საქართველოს რაიონებში 1940 წ. 1/IX 
  

  

  

      

"ფართობი | მენახების | ი//.-ბი 
შეეენაზეობეს რაიონი ადმინისტრაციული რაიონი საერთო საერთო შენიშენა 

· ' ჰექტ-ში | ფართობი ფარ–თან 

კახეთი I თელაეის რაიონი . . ... წ,32 8,919,19 0,1§ 

ს ყარლის“  „. ..... 9ვპ , 1,700,95 0.14 
-”·”. 178 1,931,03 0,09 

უუღუეეაეიდ?””"”' 15 4,816.07 003 

სულ..... 1096 | 15,900,87.) 077 
კართლი თბილისის რაიო5ი , ..... 0,23 6,80I,82 0,003 

ბოლწის-მარნეული მარეულის“ „..,...., 0,% ხ02,2 0,05 

„ შესხეთი ––ჟ..>:-> 08 | 929028 099 

სულ., -) 1),62 | 21,982,65 | 0,05 |     
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ხიხვს 1940. წლისათვის ძალიან. მცირე ფართობი ექირა. ეს 

ფართობი ძირითადად ეკუთვნოდა სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებს, კოლმეურნეობებსა და კოლმეურ- 

ნეთა ვენახებში ნარეეის სახით გაშენებული ხიხვი არ იყო აღრიცხული. 1947 წლის შემოდგომის აღწე- 

რის მიხედვით ხიხეის მთლიანი ფართობი კახეთში შეადგენდა 27,32 ჰექტარს, 

ხიხვი საკმაო რაოდე5ნობით გვხვდება თელავის, გურჯაანისა და ახმეტის რაიონის ძველ ვენახებში ნარევის სა- 

ხით, რუისპირის კოლმეურნეობა „ყურძენ-თავთავის+“ ძველ ვენახებში ხიხვი ნარევის სახით თითქმის რქა- 

წითელის მესამედია. საქართველოს ფარგლებს გარეთ–-საბჭოთა კაეშირის მევენახეობის სხეა რაიონებში –– 

ხიხვი არაა გაშენებული. აქა-იქ გვხვდება იგი სასწავლო და სამეცნიერო დაწესებულებების საკოლექციო 

და ჯიშთა გამო/უდის ნაკვეთებზე, მაგალითად, უკრაინის ინსტიტუტში, დაღესტნის მევენახეობის სადგურ- 

ში და უზბეკეთში. 

საქართეელო'ში მევენახეობის და ხარისხოვანი მეღვინეობის განეითარების შესახებ საკავშირო. მთავ– 

რობის დადგენილების "შესაბამისად გულდასმით იქნა გადასინჯული საქართველოს ვაზის ჯიშობრივი შემად- 

გენლობა და ისტორიულად ცნობილი მაღალი ღირსების მქონე ყველა ვახის ჯიში, რომლებიც ძეელად 

რაიმე მიზეზის გამო. (მცირე მოსავლიანობა, ავადმყოფობათა მიმართ სუსტი გამძლეობა და სხვა) არ მრავლ–
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დებოდნენ, შეტანილ იქნა ეაზის სარაიონო. სტანდარტულ ასორტიმენტში მათი ალდგენისა და 'შემდგომი 

ფართო. გავრცელების მიზნით. ხიხვიც უკქეე შეტანილია საწარმოო. სტანდარტულ ასორტიმენტში და გან 

ზრახულია მისი გაშენება დიდ ფართობზე, მევენახეობის განვითარების გეგმა ითვალისწინებს ხიხვის გაშე- 

ნებას ქვემოჩამოთელილ რაიონებში დემდეგი რაოდენობით, 

  

  
  

  

  

  

· > ს 1941– IL4ეწ. 1947- თა # რაიონის დასახელება | გეგმით 1950 წ. სულ ძელთან შენიშენა 

1 | თელავის რაიოწი. „ ......... 28,0 200 480 
2 | გურჯაანის რაიონი 20 7 275 
8. | წითელწყაროს რაიონი ,.. .... 510 – 61,0 | 
4 | სიღნაღის რაიონი . , . · 60 5 თო 

წ. | ახალციხის რაიონი – წ) 10 | 

სულ....,. | 169 | 42 201.0 | 9I2,62 |     
ხიხვის ფართობის ასეთი სწრაფი ზრდა იმითაა გამოწეეული, რომ იგი მაღალი თვისებების მქონეა: 

იძლევა ნაზ, ევროპული ტიპის თეთრ სუფრის ღვინოს და ამასთან ერთად იშვიათ მასალას სადესერტო. 

ღეინის უ„ხიხეის4 დასამზადებლად. როგორც მოყეანილი ცხრილიდან ჩანს, უახლოეს» დროში ხიხვის ფარ- 

თობი გაიზრდება 212 ჰექტარამდე. მოწინავე აგროტექნიკის გამოყენების შედეგად ხიხვი სრულად გამო- 

ავლინებს თავის მაღალ თვისებებს, რა) საფუძვლად დაედება მის ჯიდევ უფრო მეტად გაერცელებას და– 

სასრულ, მიზან მეწონილად მიგვაჩნია დადგენილ იქნეს ჯიშის ძირითად სახელწოდებად კახურისათეის – 

„ჯანანურა“ იმ მიზნით, რომ განსხეავებულ იქნეს რაჭა-ლეჩხუმის ხიხვასა: და ხიხვისაგან. 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქ. მეცნ, აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის ექსბე- 

რიმენტალურ ბაზაზე ს, ვაზისუბანში (გურჯაანის რაიონი), საკოლექციო. ეჟნახში. 

ახალგაზ რდა ყლორტი (15––20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტის წვეროები გვირგვინითა 

და პირველი ორი-სამი, ჯერ კიდეე გაუშლელი ფოთოლაკითულთ შებუსუსებულია ქეჩისებრად ორიეე 

მხრიდან, თეთრი ფლანელის ფერისაა და მორუხო. იერი გადაჰკრავს. მეოთხე-მეხუთე ფოთოლაკის “მებუ- 

სუსება ზემო. მხრიდან მცირდება და შეფერვა იცვლება: მოყვითალო -მწვანე ფერისაა და მოწითალო ან 

მოღვინისფრო. იერი ახლავს. ფოთლის ქვედა მხარე მოეერცხლისფრო თეთრია სუსტ-მოეარდისფრო იერიანი 

ფოთოლაკების ირგვლივ. ფოთლის ზედა მხარის სუსტი აბლაბუდისებრი შებუსვა შესამჩნევია ახალგაზრდა 

ყლორტის მთელ სიგრძეზე. 

ერთწლიანი რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომით იფერება მონაცრისფრო. 

იერის მქონე ბაც ყეითლად, ასე რომ შორიდან რქები მონაცრისფრო-ოუხი ფერისა ჩანს. მუხლთაშორი- 

სების სიგრძე საშუალოდ 8--10 სანტიმეტრს უდრის, მუხლთაშორისე”ბზე გასწერივი ზოლები სუსტად 

არის გამოსახული, მუხლები ოდნავ უფრო მუქია, ვიდრე მუხლთაშორისები, . 

ფოთოლი. შუა იარუსის ფოთლები (9 -–-12) მომრგვალო ფორმისა და სამუალი. ან საშუალოზე 

უფრო, დიდი ზომისა (26 X26 სმ). ქვედა იარუსის ფოთლები უფრო წაგრძე ლებულია, ფოთოლი 

სამ ან, იშვიათად, ხუთნაკეთიანია, მას მეორეული დანაკეთეა არა აქეს. ფოთლის ზედაპირი წერილ. 

ბურთულებიანია, იშვიათად ბადისებრ დანაოჭებული, ხოლო. ქვემო. იარუსის ფოთლები მსხეილბურთულე- 

ბიანია, ფოთლის ნაკეთები, ჩვეულებრივ, ძირსაა დახრილი, რის გამო ფოთოლი ფინჯნისმაგვარ ფორმას 

იღებს, · 

ს. ფოთლის ზედა ამონაკვეთები უფრო. ხშირად არაღრმაა, ზეზეურია, ზოგჯერ საშუალო. სიღრმისაცაა, 

ფორმა ამონაკვეთებისა ნაპრალისებრი ან ჩანგისებრია, 'შევიწროებულყელიანი და წაწვეტებულფუძი- 

ანი, იშვიათად შმეჭქრილ კუთხისებრიცაა, , 

ჩვეულებრიე, ქეედა ამონაკვეთები ზედა ამონაკვეთებზე უმცროსია, ზეზეურია, იშეიათად საშუალო. სიღ- 

რმისაც. ამონაკვეთების ფორმა ნაპრალისებრია, იშეიათად ჩანგისებრიცაა და შევიწროებულყელიანი. 

ყუნწის ამონაკვეთი საკიო დიდ მერყეობას განიცდის – ვიწროფუძიანი ჩანგისებრი ფორმის ამო- 

ნაკვეთიდან ღრმა ისრისმაგვრ ამონაკეეთამდე. უფრო ხშირად ყუნწის ამონაკვეთი ჩანგისებრი»” ან 

ღრმაა და თაღისებრი, ყუნწის ამონაკვეთები ხშირად დახურულია ვიწრო. ელიფსისებრი თელით და 

ერთი ან ორი დეხით, ან” ისრისებრია და სწორგვერდებიანი.
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ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება სამკუთხედისებრი გამოზწექილგეერდებიანი ან სამკუთხე- 

დისებრი მომრგვალებულწეერიანი კბილებით, გეერდითი კბილები უფრო. ხშირად ხერხის კბილისებრია, 

გამობერილგეერდებიანი და მახვილწვერიანი ან ხერხის კბილისებრ-სამკუთხედისებრია. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსვა აბლაბუდისებრია, ბეწვები საკმაო სისქისაა, ქვეშ შეიმჩნეეა ჯაგ- 

რისებრი ბუსუსები. ფოთლის შებუსვის ინტენსიობა მატულობს ზემოდან ქეევითკენ. 

ფოთლის ყუნწი ხანდახან მშებუსუსებულია ფიფქისებრი ბეწვებით და მოღვინისფრო-წითელი ფერი- 

საა, მისი სიგრძე უდრის ფოთლის შუა ძარღვის სიგრძეს ან ოდნავ მასზე ნაკლებია, უფრო ხშირად ფოთლის 

ფირფიტა თავის ყუნწთან აკეთებს სწორ კუთხეს, რაც ერთგვარ კომპაქტურობას აძლევს ვაზს. 

ყეავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა და ორსქესიანია. მტერიანების რაოდენობა ყვავილ- 

ში 5- 6-ს უღრის; მტერიანები სწორმდგომია. მტერიანას ძაჟის სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლეს“ 

თან უდრის 1,25––1,50-ს, ბუტკო სწორი კონუსისმაგვარია და კარგად გამოსახული ყელი (სეეტი) აქვს. 

დინგი ორადაა გაყოფილი, გვხვდება ოთხად გაყოფილი: დინგიც. 

მტევანი. ხიხვის მტევნები ზომით საშუალოზე უმცროსია, მტეენების სიგრძე მერყეობს 19- -დან 

18 სანტ-მდე, განი კი ––7-დან 10 სანტ-მდე. საშუალო. მტევნის სიგრძე-სიგანე შეადგენს 1 13X7 სმ, ხო. 

ლო. სრული კარგად განვითარებული მტევნებისა –-16,5X-8. სმ. 

მტეენის ფორმა მაინ(ე)დამაინც სხვადასხვაგვარი არაა. „უფრო. 

ხშირად მტეენები (უ)ილინდრული ან ცილინდრულ-კონუსისებრი 

ფორმისაა; ამისგან დამოუკიდებლად მტეენები მხრიანია. მხრების 

სიგრძე ხშირად ძირითადი მტეენის ნახევარს აღწეეს. მტევნები 

ხშირად მეჩხერია, იშვიათად კი საშუალო სიმკვრივისაა, მარცვლე- 

ბის რაოდენობა მტევანში მერყეობს 80-დან 160-მდე, საშუალოდ 

კი უდრის 80. მტეეანში ორი მესამედი მარჯ)ვლებისა მსხვილია, 

დანარჩენი წვრილი და სამუალო ზომისაა. მტევნის სა მუალო. · 

წონა მერყეობს 80 გრამიდან 250 გრამამდე; მრავალი წლის საშუალო "შეადგენს 100--120 გრ-ს. 

მტეენის ყუნწის სიგრძე მერყეობს 8,5-დან 6,0 სანტ-მდე, საშუალოდ კი 4,5-–-5 სანტ-რს უდრის. 

ყუნწი ბალახისებრია, მწვანე ფერისა, მხოლოდ შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ ჩხევდება და რქის ფერისა 

ხდება, მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე მერყეობს 35 მილ-ნ 90 მილიმეტრამდე, მარცვლის 

საჯდომი ბალიში განიერკონუსისებრი ფორმისაა და დახორკლილია. 

მარცვალი. მარცეალი სამუალო. ზომისაა, მისი სიგრძე მერყეობს 1,4 სანტ-დან 1,8 სანტ-მდე, 

ხოლო. განი ––-1,85 სანტ-დან 1,76 სანტ–მდე. საშუალო მარცელის ზომაა 1,60X1,55 სმ. მარცეალი მო- 

მეტებულ შემთხვევებმი მომრგვალო ფორმისაა, იშვიათად გვხედება ოვალური ფორმის მარცვლებიც, 

მარცვალი სიმეტრიულია, წელში განიერია, ბოლო. მომრგვალებული აქვს, მარცეალი მომწვანო ყვითე- 

ლია და მზისკენა' მხარეზე სიდამწერის პატარა ლაქები აყრია, კანი თხელია და ადვილად შორდება რბი- 

ლობს. რბილობი წვნიანია და მდნარი. ცვილისებრი ფიფქი მარცვალზე, სუსტად არის გამოსახული, წვე- 

ნი უფერულია და მეტად სასიამოენო. გემო. აქვს, თანაც თავისებური ჯიშური არომატითაა შემკული. 

წიპწების რაოდენობა მარცეალში 1-დან 8-მდე მერყეობს, საშუალოდ მარცვალზე მოდის 1,6 წიპწა, 

წიპწა. წიპწის სხეული მომრგვალო-ოვალურია და ნისკარტისაკენ თანდათან ვიწროვდება. წიპწის 

სხეული მოყეითალო. რუხი ფერისაა, ხოლო. ნისკარტი ნარინჯისფერია. წიპწის სიგრძე უდრის 7-8 

მმ-ს ხოლო. განი · §5--6 მმ-ს, ქალაძა წიპწის შუა ნაწილშია მოთავსებული, იგი მომრგვალო. ფორ- 

მისა და ოდნავ ჩაზნექილი. წიპწის მუცლის მხარე ქედიანია. ღარები მუცლის მხარეზე არაღრმა და 

ვიწროა, პარალელურად მიემართება ნისკარტისაკენ და იკარგება ნისკარტში , გადასასვლელთან. ღარტაფი 

ქალაძიდან სხეულის ზედა ნაწილისაკენ კარგად არის გამოსახული. წიპწის ნისკარტი ცილინდრული ფორ- 

მისაა,, ხორკლიანია, წვერში შევიწროებული და ირიბად ”შეჟრილი, 

  

სურ. 4. ხიხეის ყეაეილი, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

_ დაკვირვებები სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი. „ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე მოვახდინეთ 

საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის მთავარ საკოლექციო ვენახში, სოფ. კურდღე- 

ლაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის დაშმორებით. ! · 

სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების. დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილ ცხრილ- 

ში წარმოდგენილია ქ. თელაეში ხანგრძლივი პერიოდის მანძილზე წარმოებული დაკვირვებების შედეგები



–I გს - 

და აგრეთვე რამდენიმე წლის მონაცემები მიღებული უკრაინის მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტა- 

ლურ ბაზაზე, ქ. ოდესაში. 

როგორც მოყვანილი „ცხრილიდან ჩანს, ხიხვის სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა დამოკიდებულია 

სავეგეტაციო პერიოდის განმავლობაში, მით უფრო მოკლეა სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა, აქტი- 

ური ტემპერატურის მით უფრო. ნაკლები ჯამია ყურძნის საჭირო სრული დამწიფებისათვის. სავეგეტაციო. 

პერიოდის ხანგრძლიობისა და სრული სიმწიფის დადგომის საშუალო. თარიღების მიხედვით ხიხეი მიეკუ– 

თენება სიმწიფის მეორე პერიოდის ჯიშებს. ხიხვი ერთი პერიოდით უფრო ადრე მწიფდება, ვიდრე რქა– 

წითელი, დაკვირვების იმავე პერიოდში (1918-1948 წ.) რქაწითელის სრული დამწიფება აღნიშნულია 

28/IX-ს, სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა გამოიხატა 152 დღით. ამ ხნის განმაელობაში აღრიცხულ 

იქნა ჯამი ეფექტური ტემპერატურისა 3,0189, ამრიგად, მრავალწლიური საშუალებების მიხედვით, ხიხვი 

9- 10 დღით უფრო ადრე შემოდის რქაწითელზე და ჰირდება 196 გრადუსით ნაკლები ჯამი ეფექტუ–- 

რი ტემპერატურისა, 

ხიხვის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა. თელავსა და ოდესაში 

  

  

  

  

                    
  

ცხრილი 1 

I ფაზების დადგომის თარიღები §288 124 _ წაღექები 

მეეენახეობის რაიონი და დ 98 25 წV5 58< +5% C 
- თ >) 8 <= C 

დაკვირეების წარმოების 2 55 2 „... 552 5-6 6 § · = დ 
(7 26801 5 C5) =8 245225552 +252 245? 

ადგილი დ |I<9 წდ თC5 5 525, 55255) 2 § 6 დგილ. 28 I 452 | 3 | >5 | 5 | 859 5555 #6 | 855 C'!' 56V | 58 | 5#/ | 55 |5C5:12056| 55 |) 55 

კახეთი 1936 14/4 ?/ც 16/8 8/10 177 ვე63.5 253.8 1,103,4 
საჭართეელოს მეცნიერებათა აკადე. 1907 20/4 9/6 17/8 269 159 ვ.252,L წ9,3 68. 
მიის მევენახეობის ინსტიტუტის სა-) 1938 95/4 7/6 10/8 III) 188 | 9,9034,3 7 640,L 
კოლექციო წაკეეთი. ქ. თელაეი , . . 1939 24/4 1# 165 285 157 3,196,2 70,4 761.9 

1910 14/4 ნ/6 192/8 10/9 149 9,055,7 0 820,1 

საშუალო | | 1974 | 6/6 | I4/8 2V5 | 156 | მ,160,3 78, 830,8 

კაზეთი 1943 98/4 8/ც 15,8 20,9 145 2018, 1174 479,6 
191+ 2ჰძ/4 4/0 288 15/9 144 2.087,65 17 849.0 

მეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლე. | 1945 46 10V86 | 920/3 15/9 1) | 97670 478 | 3493 
ქციო ეენახი 19.6 | 2ა4 76 96/8 15/9 144 | 9.97I4 – 699.9 

1947 4/4 1/6 15/8 ვ8ე/8 148 2,789,6 170 4758 
1948 27/4 4/6 19/8 23/9 149 9მ,1)9,5 134,2 წნ24,6 

საშუალო 24/ წ/6 20/8 | 14,9 143 28221 529 4529 

ფრონის ლ იდ «აა I- –-- ო, კ. + 4, / /' 42 _– –- – 
მევენახეობის 1993 | 954 | 5% 198 | 119.1 I49 – – – 
ინსტიტუტი 1989 25/4 86 ·) 14/8 109 | „138 – – – 

საშუალო. | | 27/4 | 5/6 -11/8 | “IV9 | Iყვ. 1“ – – = 
I 

ამ მონაცემების საფუძველზე ხიხვი ჩეენ გამოსა„,დელად დაქარგვევინეთ ზემო ქართლში -– მესხეთის რაი- 

ონებში. ახალციხის რაიონში, სოფ. ზიქილიაში, იგი არა მარტო. სავსებით დამწიფდა, არამედ 1946 წელს 

იმდენად გადამწიფდა, რომ ბუნებრივად მოგვცა ნახევრად სადესერტო. ტიპის ღვინო. ამის გამო. ხიხვი 

შეტანილია მესხეთის სარაიონო სტანდარტულ ასორტიმენტში და წრიოხის საბჭოთა მეურნეობაში (ახალ- 

ციხის რაიონი) ირგვება იგი 10 ჰექტარ ფართობზე. 

კახურ სტანდარტულ ეაზის ჯი”მებს “მორის ხიხვი MMM ლაზე უფრო. საადრეოა და ამიტომ შისი ერთ- 

წლიანი რქების სრულად მომწიფების საკითხი ექვს არ იწვეეს. უფრო. საინტერესო. და მნი შვნ ელოვანია 

ხიხვის ერთწლიანი რქების მომწიფების საკითხი მეეენახეობის ჩრდილო. და მაღალმთიან რაიონებში. ასე, 

მაგალითად, · უკრაინაში, ე. კომაროეას ცნობით, ხიხვი ოდესის რაიონში დამაკმაყოფილებლად მწიფდება, 

კარგად მწიფდება იგი აგრეთვე ახალციხის რაიონ შიაც. ჩვენი დაკეირვებით, ყურძნის სრული „სიმწიფის 

პერიოდის დადგომისათვის ერთწლიანი რქები სავსებით ასწრებს მომწიფებას ერთი მეტრას სიგრძემდე, 

რომლის ზემოთ, ჩვეულებრივ, მათ წვეროები ეჭრებათ,



  
ხიხვი--XVX8თ



ლლ ფულლლოი– -- 199. 

კახეთის თეთრი სტანდარტული ვაზის ჯიშების შედარებითი მოსავლიანობა 

სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებში 

  
  

  
  

      
  

  

      

ცხრილი 3 
1938 1939 1940 1941 

მეურნეობის § 1. წ § წ ახელ 8 | 8 8 8 | შენიშვნა 
ა LI " თაალ § 2 <1 5252)<55<0§15 I« 

< 5 | § 25 68 I +« 2 5) < 5 81% 

წინანდალი ....., 93,6 | 16.1 | 190 | 996 | 3.1 | 45| 671 14.8 | 2980 | 41.42 | 495 | 670 
მუკუზანი ..... . + | 36.0 | 50, | ქ6.2 | 408 | 38.6 | 408 | 35 | 5276 | 35.1 | 692 | 066 | 695 
კარდანაზი. . LC... 259 | 929 | 490| 44 | 15.9 | 16.9 | 148 | წI,I | 514.9 | 407 | 598| ნ697 
ყვარელი ....... | 176) 11,8 | 117 | 968 | 9970 | 580 | 1591 | 77 | 77 573, 67| %98 
გიაურარხი ..... | 993) – | 3909) %9) – | 9558 476)! – | 59.0 | 1004! –. | 479 
ბირა ..... +... | 390 | წ6| 809.1 | 31.8 | §1,8 | 123,2. 1I4,1| 1I4,9| 1157) 892! 825 | 896 
თელაეი. ......, + | 650 | წ5.90| 31,9| 19, 18.6 | 196 | 15.6, 156, 392! 612, 502 | 522 

საშუალო 39.91 0846) მნის! 94,55 | 37,63 რამ) 84,165 | 49,668 | 42 თაი) ხამ, ხ5,28   
სოკოვან აეადმყოფობათა მიმართგამძლეობა, ნაცრის მიმართ გამძლეობის მიხედვით ხიხეს 

კახეთის სტანდარტულ ჯიშებში უკანასკნელი ადგილი უკავია. ზოგიერთ მიკრორაიონში, მაგალითად, 

იყალთოს, რუისპირისა და ნაწილობრივ ახმეტის მიკროუბნებში, ხიხვი თითქმის არ ზიანდება ნაჯ)რისაგან, 

რა თქმა უნდა, ჩეეულებრიეი წამლობის პირობებში. ეს აიხსნება იმით, რომ ამ მიკროუბნებში ნაცრის გან- 

ეითარებისათვის არ არის ისეთი ხელის შემწყობი პირობები, როგორე) სხვაგან. ნაწილობრივ ამით "შეიძ. 

ლება აიხსნას ის გარემოება, რომ ხიხვი ძირითადად გავრცელებული იყო და არის თელავისა და ახმეტის 

ზოლზე მდებარე სოფლებში. ამ ზოლზე ხიხვის მოსაელიანობა უფრო. მაღალია, ეიდრე თელავ-წინანდლის 

უბანში, მილდიუმის მიმართ გამძლეობა ხიხვს სამუალო. აქვს; ამ მხრივ იგი არ განსხვავდება კახური ვა- 

ზის დანარჩენი სტანდარტული ჯიშებისაგან. ხიხვი 'ფილოქსერასაც შედარებით დამაკმაყოფილებლად უშ- 

ლებს. იყალთო. რუისპირის კოლმეურნეობებში ახლა) საკმოდ დიდი რაოდენობით გვხედება ხიხვი საკუ» 

თარ ძირზე, უმყნობი, მთელ რიგ ვენახებში. კარგად უძლებს ხიხვი ყურძნის ჭიასაც. იგი, როგორც მეჩ- 

ხერმტევნიანი ჯიში, მისგან. ნაკლებ ზიანდება, ნათქვამის "შესაბამისად, ხიხეის მყარი და მაღალი მოსავლის 

მისაღებად საჭიროა ვენახების კარგი მოვლა-დამუშავება. და განსაკუთრებული ყურადღებით წამლობა. ნაც. 

რის წინააღმდეგ ერთი-ორი დამატებითი წამლობა და წამლობის ეადების ზუსტი დაცეა აუ.ილებელია 

ყურძნის მოსავლის გად სარჩენად. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტეენების გარეგნული შეხედულება, ყურქნის მექანიკური შემადგენლობა და აგრეთეე მისი წვენის 

ქიმიური შემადგენლობა ნათლად ადასტურებს ხიხვის საღვინე ჯიმად გამოყენების მიზან შეწონილებას, 

ყველა მაჩეენებლის მიხედვით ხიხვი უდავოდ საღვინე ჯიშია და იგი ძველთაგანვე ამ მიზნით იყო და ამ- 

ჟამადაც არის გამოყენებული. მისგან მზადდება როგორც მაღალხარისხოეანი მშრალი სუფრის ღვინო, 

ისე სადესერტო ტიპის ღეინო „ხიხვის“ სახელწოდებით, · 

ხიხვის მტეენისა და მარცვლის მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებლები წარმოდგენილია ჰეჟმოთ 

მოყვანილ მე-4 (ხრილში, 

  

  

  

  

ხიხვის მტევნის მექანიკური შემადგენლობა ცხრილი 4 

. · 
-§, 2 § | მტევნწის შემადგენელი ნაწილები %/,9-ში 2 | 8 

მეეენახეობის რაიონი და დ ა 2 8 წ - 

ანალიზის წარმოების 8 3 <, დ. წ 2 = თC 
V ჯ V გ 5 2? CI % 23 

ადბილი > | 5.ა | 54 « 8 „–.... > 
#§ | 55 55) § | § § 2 I 53§%)89! 8 < დ დ წ 5 < 2 > წ> 2 = C = 

კახეთი, მეეენახ,,ობის ინსტ. _ 
ტის ბახა, ს, ეაზის უბანი 1940 87,772 41 353 9647 10,53 3.32 82,62 189,0 9.I 
კახეთი. შეეენახეობის ინსტ · , _ 

ტი, ქ. თელავი... . . 1941. | 102,0 65 ვჟჭ) | %.96 | II 8.44 | 9818 | )59 5,2 
,      
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ცხრილიდან ჩანს, რონ ხიხვს ლაბორატორიულ პირობებში წვენის კარგი გამოსავალი აქეს. წარმოე– 

ბის პირობებში ტკბილის გამოსავალი შედარებით ნაკლებია: ერთი ტონა ყურძნიდან მიიღება ჭაქა 284,6 

კილო, ხოლო. ყურძნის წეენი – 765,4 კილო. 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა, ხიხვს “შაქრის დაგროვების მაღალი უნარი ახა- 

სიათებს, მასთან იგი მჟავიანობასაც საკმაო რაოდენობით ინარჩუნებს, მაქრის დაგროვების განსაკუთრე- 

ბით დიდ უნარს, ჰავის პირობების გამო, ხიხეი გურჯაანის რაიონში იჩენს. იქ, სახელდობრ, კარდანახის 

მიკრორაიონში ხიხვის “შაქრიანობა საშუალოდ 26 --279 /ი-ს "შეადგენს, ზოგიერთ წლებში კი 80 და მეტ 

პროცენტსაც აღწევს. ბლომად აგროეებს "შაქარს ხიხვი უკრაინაშიაც: ქ. ოჯესის მიდამოებში (კალკეულ 

წლებში მისი “მაქრიანობა 27ბ%/.-ს აღწევს. შაქრის დაგროვების უნარიანობის საილუსტრაციოდ ქვემოთ 

მოგვყავს ხიხეის "შმაქრიანობა-მჟავიანობის მაჩვენებლები რაიონისა და წლების მიხედვით. 

ხიხვის მაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 
  

      
  

» მევენახეობის რაიონი და ანალიზის ! მოსავლის რთვლის კუთრი შაქრიანობა , მჟაეიანობა 
რიგ. წარმოების ადგილი |. წელი თარიღი წონა ეხადა I მმ-ში შენიშენა 

1. | კახეთი. საქ, მეცნიერებათა აკადემიის 1941 14/IX 1,070 25.5 617 
შევენახეობის ინსტ-ტი, ქ. თელავი 1943 2ბი/IX – 9%09 86 

194L 27ILX., _– 21.96 87 
1945 2!/IX | –_ 207 8.8 
1946 20:IX – 93,3 0,809 
947 2,1X – 20,0 (:%):) 
1948 ს 2I/IX – 19,0 ნ,25 

2. | უკრაინა, შეეეწახეობის ინსტიტუტი, 1922 9/X – 21,1 §2 
კ. ოდესა 1928 )ი/X 1,1006 239 4.6 

1921 18/1X | 1,009 98,4 ნა 
1925 1/Xჯ 1,0962 243,1 83   

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის ხარისხი. ხიხვის ყურძნისაგან მზადდება ძირითა- 

დად მშრალი სუფრის ღვინო და სადესერტო. ღვინო. ხიხვის ღვინო როგორც ევროპული წესით, 

ისე კახურად და სადესერტოდ დაყენებული, მაღალი ლირსებისა, ევროპულად დაყენებული სუ- 

ფრის ღვინო ღია ჩალისფერია, გამჭვირვალე, სასიამოვნო. ჯიმური არომატით, გემო. ნაზი, სრული 

ა პარმონი«ლი აქეს. კახურა, ა„ენებული იგი ჩალისფერია, საკმაოდ სხ იანი, სრული და ჰარ- დ ელ ვს. კაზუოად და„ესეიულ გ ლისფე' კიაოდ ახეულ! ული დ 
მონიულია. ავტორიტეტული სადეგუსტაციო. კომისიები მიერ ხიხვი” მუდამ მაღალ შეფასებას იღებ- 

და და იღებს, მაგალითად, ქ. მოსკოეში 1946 წლის 11 აპრილს ცენტრალურმა სადეგუსტაციო.კომისიამ 

საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მიერ წარდგენილი ინის ნიმუში - იყალთოს ჯანანურა 1942 წლის ეცზიერე კადე ე' დგეხილი ღვე უ ყალ ჯახახუ 
მოსავლისა –– დაახასიათა შემდეგნაირად. „ფერი მოოქროსფრო, არომატი დამახასიათებელი, გემო. 

ნაზი, პარმონიული; “საშუალო. ბალი 9,1“, იმავე სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომაზე მევენახეობის ინსტი- 

ტუტის მიერ წარდგენილი ევროპული წესით დაყენებული „ხიხვი“ ზიკილიას საცდელი ნაკვეთიდან 

(ახალციხის რაიონი) დახასიათებულ იქნა შემდეგნაირად: „ფერი ღია მოოქროსფრო, ორიგინალური ჯი- 

შური არომატი, გემო სასიამოვნო, მოტკბო, სასურველია ხიხეისაგან დამზადდეს ნახევრად სადესერტო. 

ს რნის ტიჰის ვინო, საშუალო. ბალი 7,7 (8 ბალიანი შეფასებისას)“. ოტე ტ ღვ უალო. ბალ. ლ ეფასე 
ასეთივე მაღალი შეფასება მისცეს ხიხვის ღვინოებს თბილისში რესპუბლიკურმა სადეგუსტაციო 

კომისიებმა, 
ასეთივე მაღალი ღირსების, მხოლოდ სხვა ტიპის (სადესერტო) ღეინოს იძლევა ხიხვი კარდანახის 

მიკრორაიონში, ეს ღვინო ცნობილია „ხიხვის/“ სახელწოდებით. ეს სამარკო. ღვინო შექმნა სამტრეს ტის 

მთავარმა მეღვინემ განსეენებულმა ვ. ა. კანდელაკმა, ღვინო. მუქი ქარეისფერია, გემო სრული, ჰარმო- 

ნიული აქვს, ტოკაის ღვინისათვის დამახასიათებელი ბუკეტით, იგი შეიცავს 189 /ე პლკოჰოლს, 6-7 ზ/იე 

საერთო. მჟავიანობას და 24მ/ “მაქარს, სადესერტო. „ხიხვი“ თავისი მაღალი საგემოვნო თვისებების გამო. მუ- 

დამ მაღალ ”მეფასებას იღებს. მაგალითად, 1940 წლის მოსავლის „ხიხვმა“, რომელიც შეიცავდა 14,29/ე 

ალკოჰოლს, 4,3%/ ა საერთო. მჟავიანობას, 0,89 მქროლაე მჟავიანობას და 25/) შაქარს, ცენტრალური 

სადეგუსტაციო. კომისიის 1944 წლის 9 იანერის სხდომაზე მიიღო. 9,1 ბალი და დახასიათებულ იქნა 

როგორც მეტად მაღალი ღირსების ღეინო, ასეთივე მაღალი შეფასება აქეს მას მიღებული რესპუბლიკუ- 

რი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე. მაგალითად, სადეგუსტაციო. კომისიის 1946 წლის მაისის სხდო- 

მაზე 1916 წლის მოსავლის „ხიხვმა“ მიიღო უმაღლესი ნიშანი –– 8 ბალი, ხოლო. სადეგუსტაციო. კომი- 

სიის 1947 წლის სხდომაზი 1945 წლის მოსაელის „ხიხემა“ მიიღო. 9,5 ბალი,
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გარდა ამისა, ხიხვს ფართოდ იყენებდნენ აგრეთვე სხვა ჯიშის ღვინოების გასაუმჯობესებლადაც. თე- 

ლავ-ახმეტის ზოლის – განსაკუთრებით იყალთო. რუისპირის (გორგორების, არტოზანის, ალექსაურებისა და 

სხე.)-– ღეინის მაღალი ხარისხი გამოწვეული იყო მწვანისა და ხიხეისაგან, რომელსაც ამ რაიონში ჯანანუ- 

რას უწოდებენ, ახლაც ამ ადგილების ძველ ვენახებში, ზოგჯერ ახლებშია(), ხიხეი საკმაოდ. ღიდი (ერთ 

მესამედამდე) ნარევის სახით გეხვდება. ამავე მიზნით იყენებდნენ ხიხვს გურჯაანის რაიონშიაც. ბაკურტი- 

ხის, კარდანახის, კოლაგის, ეეჯინისა და სხვა სოფლების თეთრ ღვინოებს ღირსებას, განსაკუთრებულ 

არომატულობას და სინაზეს ხიხვი მატებდა, ამ სოფლებშიაც ხიხეი საკმაო დიდი რაოდენობით გვხვდე- 

ბოდა ნარეეის სახით. ნაწილობრიე იყენებენ ხიხვს აგრეთვე, როგორც საადრეო. სადესერტო. ყურძენს ად- 

გილზე მოხმარებისათვის. 

დასასრულ, ხიხვის ღეინოების ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია როგორც 

სუფრის, ისე სადესერტო. ტიპის ხიხვის ღვინის სრული ქიმიური ანალიზი („კალკეული რაიონებისა და 

წლების მიხედვით, 

ხიხვის ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

  

  

      

      

ცხრილი, § 

85 ' ბ. რ ა მ ბი ლ ი რში 
მევენახეობის რაიონი დ» წ 85% ე 9 

= 4 1-9 ა) ა დ 81 3 IC. 
„ ღეინის დამზადების 2 > V= -2 54 < 8 = 16 

შყMV C 6 % | (,= C 9C <5 ? C 28 2 
ადგილი ლ «§ 85)§2I)68) 5 MX ი 2 <4 I 5 დ, 2 | 5 Iი08I§>1<52 5 | 5 | ზთ2|) 5 |) 5 | 9559) წ (2.4 

< ნ | «VI იო | რთ) C6 | 25 | წ | 58 | 2 I25| 95 (5 55 

ა. სუფრის მშრალი ღვინოები 

I 
1 | კახეთი. საქ. მეცნიერებათა 19319 0.ყე სს 127) 525) 082, 2900 0მპ, 268 226; )77 22 თხე) 41423 
ა | აკადემიის მეეენ, ინსტიტუტი „ | 1940 '0,9941! 10,კ3| 621 086 9ი| 0,1 3,6 1002| 952) 9,160) ბვ!) 5.9 
3 ქ. თელავის და ეაზისუბნის , . 1941 ,059ე12; 140) 659 18 – – – (მმქქპჰ – – – 497 
4 | საქ, მეცნ. აკადემიის ღეინო , . 1942 ,0.9927)| 11.4) 6,429 91) 0,008) 202?) 0,654 | 2242) – - ნ5) 3.82 
5 | იყალთოს ძეელი წესით, . L. | 1942 I090მ1 199| 5.I4| 03) 0)5| 17, (8) 9597) – | – | 749 41 
6 აბალი წესით „ . . . | 1949 0,9939 ჯ 69) 1,609) 02ს| 203, 1,5) 29128: – – მყე| 56 
7 მესხეთი. „ახალციხის რაიონი 

(ს. ზიკილია) . ... 946 09955) 129) 787 0,35 | 78,20| 0,133, – | 3),12 – – – 
8 | უკრაინა, ქ. ოდესა მევენ. „ , «+ „, 1925 09910, 1368 ნხ9, 01276) 199 – | %5 – – 
9 | ინტიტუჭი ლუსტდორფი . .. 1927 (5906) 150 435) 098) 120 – –_ 18,2 – – 

ბ. სადესერტო ღვიწოები 

10 | სამარკო ღეინო „ხიხეი“. , . , 1914 | 1,092) 130 |. 4,9 | 0.89| %3,0| 0565) 005) 420| – – – – 
11 | კარდანაბის საბჭოთა ......, 1937 | 1,104) 128) 45 | 049| 2090. 0,798) 0,601) – – _– – – 
19 | მეურნეობიდან, „ . ..... 1938 |1,0803| 12,6 4,8 | 084| 228,0| 076ჯ| – | 218შ, – – – –             

  

  

  

როგორც. მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ხიხვის ალკოჰოლიანობა სუფრის ღვინის ნიმუშებში 10,89დან 

159-მდე აღწეეს, ხოლო. მჟავძანობა 1,85%/აე-დან 7,879%/,ე-მდე. განსაკუთრებით აღსანიშნავია ხიხეის ღვი- 

ნის ნიმუში ახალციხიდან, მას მაღალ მჟავიანობასთან. ერთად (7,87პ/.ი) საკმაოდ დიდი ალკოჰოლიანომა 

(12,99) ახასიათებს და ამასთან საკმაო რაოდენობით აქვს დაუდუღარი შაქარი (7,82%/.). ასევე მაღალი 

ალკოპოლიანობითა და მჟავიანობით გამოირჩეეა ოდესის ნიმუშე 192L წლის მოსავლისა: იგი 16% ალ. 

კოჰოლთან. 1,29/) “შაქარს შეიცავს, "მაქრის ასეთი დიდი რაოდენობით დაგროვება ისეთ შედარებით გრილ 

მხარეებში, როგორიცაა ოდესა და ახალციხის რაიო5ი, უდავოდ დიდ პერსპექტივას უქმნის ა? ჯიშს. ყვე- 

ლაზე ბეერ შაქარს ხიხვი კარდანახის მიკრორაიონში აგროვებს, იქ ყველა პირობაა მოცემული სამუალოდ 

27---28ჰ/, შაქრის მისაღებად, ზოგიერთ წლებში კი80 და მეტი პროცენტისაც, რასაც შეუძლია ღეინის 

ალკოპოლიანობა "შაქრის სრული დადუღების "შემთხვევაში 189, '/ე-მდე აიყვანოს. 

ვარიაციები და კლონები. ხიხვის ფარგლებში ვარიაციები ჯერ არ არის გამოვლინებული. ჯი” 

შის ძირითადად ნარევის სახით გავრცელების გამო მასზე სელექციური მუშაობა საკმარისად არ წარმოებს. 

კარდანახის ნაკეეთებზე წარმოებული მუშაობის ”მედეგად ' გამოელინებულია მაღალმოსავლიანი მოდგმები: 

ეს მუშაობა გაგრძელდება, პირკელ რიგში საჭიროა ფართოდ” გაიშალოს · მუშაობა ხიხვის გავრცელების 

მთავარ რაიონებში –– თელავისა და გურჯაანის ვენახებში –– ხაერის უურო გამძლე და მაღალმოსავლიანი 

მოდგმების გამოსავლინებლად, – - -
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ჯიშის საერთო ”მეფასება და დარაიონება 

ხიხვი კახური ვაზის სტანდარტული ჯიშია, იგი იძლევა მაღალხარისხოვან სუფრის ღეინოს ·და ევრო: 

პული, კახური და სადესერტო. ტიპის ღვინოს, ხიხვი ძეელთაგანვე იხმარებოდა აგრეთვე ძირითადად რქა- 

წითელის ღვინის ხარისხის გასაუმჯობესებლად. იგი, როგორჯ) ნარეეი, მუდამ შედიოდა (ხშირად მწვანე– 

სთან ერთად) განსახღვრული რაოდენობით (ზოგჯერ ერთ მესამედამდე) თელავისა და გურჯაანის რქაწი- 

თელის ეენახებში და აუმჯობესებდა მისი ღვინის ხარისხს. ახმეტა-ქისტაურის, იყალთო-რუისპირის, ბაკურ- 

ციხე-კარდანახის, კოლაკ-ვეჟინის და სხეა სოფლების ღვინის მაღალი ხარისხი -- განსაკუთრებული არომატი: 

ულობა და სინაზე – შედეგი იყო. რქაწითელის ვენახებში ხიხვის ან მწვანის ან კიდევ ორივეს ერთად შერევისა. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: პროდუქციის მაღალი ხარისხი, მისი ფართო გამოყენების “მესაძლებ- 

ლობა სუფრის ევროპული, კახური და სადესერტო ტიპის ღვინოების დასამზადებლად, შედარებით, კარგი 

გამძლეობა ზამთრის ყინეების, მილდიუმისა და ფილოქსერისა და ნაადრეეი მწიფობა, რაც იძლევა შისი 

უფრო ფართო გაერცელების შესაძლებლობას, 

ჯიშის უარყოფითი მხარეებია: ნაცრის სუსტი გამძლეობა, საშუალოზე დაბალი მოსავლიანობა და გა- 

რემო პირობებისადმი "შედარებით გაზრდილი მგრძნობიარობა, 

აღნიშნული ნაკლი ჯიშის მაღალ სამეურნეო ღირსებებთან შედარებით" არ არის არსებითი და ამას- 

თან ადეილი დასაძლევიცაა. ჯიში თავისი ბუნებით მაღალმოსავლიანია, მაგრამ. სინაზის გამო. მას განსა- 

კუთრებული მოვლა-დამუშავება ჭირდება, ამისათვის საჭიროა ერთი (ან ძლიერ ნაცრიან წლებში ორი) 

დამატებითი წამლობა გოგირდით და ყველა სამუშაოს დროულად და მაღალხარისხოვნად შესრულება 

ჩვენი მოწინავე აგროტექნიკის სრული გამოყენებით. ამასთან ერთად საქიროა წინასწარ შეირჩეს ჯიშმისა- 

თვის შესაფერი რაიონები და ადგილმდებარეობა. 

“ხიხვი პირველ რიგში უნდა გავრცელდეს ახმეტის, ' თელავისა და გურჯაანის რაიოწის იმ ნაცად ად- 

გილებში, სადაც ხელსაყრელი მიკროკლიმატური პირობების გამო. მას ნაკლებად აზიანებს ნაცარი, შემ- 

დეგ, იგი უნდა გავრცელდეს კახეთის დანარჩენ რაიონებში ჯიშისათვის "შესაფერ შემაღლებულ ადგილებ- 

ში, განსაკუთრებით კი ისეთ ადგილებში, სადა) რქაწითელი წლების მანძილზე სრულად არ მწიფდება. 

ხიხვი, როგორ() საადრეო. (2 პერიოდის) ჯიში, პერსპექტულია აგრეთვე საბქოთა კავშირის მევენა- 

ხეობის სამხრეთ და სამხრეთ-აღმოსავლეთ და მაღალმთ»იან რაიონებში გასაერ„კელებლად, „უკრაინასა ღა 

მესხეთში მიღებული დადებითი შედეგები გვიკარნახებს ” ჯიმის უფრო ფართოდ გამოცდას ამ და მსგავს 

რაიონებში გაერცელების მიზნით. 

XI XMM 

IM CV, შილო დ)ა6/II6IL0 თაბი, M0 ლტა0MM 09M6ეIXე8I9#X, 06100, 0M)XIIIIX6C, #0V9IIIC, 60XხM0VI6 0C00XIIX 

ი83XM000ს (26 X 96 ი). IIიIხ სი0XX 076090 · 60166 8IIMIIVI0L მ ,29IV --088XსX0-V0960 სინი. შნი020 
008098M00IX 002016 #09, 00X6 XX ო#Xს, 06IV00, მ-0099%8ხIC XMX0080-I #8 MVI6C=ხი0X 0X0VXCIIXI0I. II086-0XI007ი 

II022, 06წნI%I0, X6M>0MV3ნIე92X8M%, 00:66 02 C6X887ი-XM0დთიძილXმი, · 600 0670 “შიჯიმ0-ი)ეMIი%8X9#M;  მე60XM1-- 
II060X86880 08 0IIMX6I6CX წ იჯ00. IL 02# 1X06X000# XIM820ჯXMწ%ი, 06MLCV00, 30IXIXIXნL 8M90შ, IIII288M ჰCX7 0XI0/ი6- 

შIM07I0, X80მ6I6ი08)IX0 11% ი00X8 თ00XV. 
806იXM%M6 8II063MV 00 LIწ6V00 0მ0069689M00ML 1618 M6მM2%0X0XხM0 30 0VV0XI0M%; 060IMM0, 09 XCIL- 

#00, ი020- იიბჯM0XX დევჯხლყიყ. 0000X2 800XVMX ინი6ე0#, 8 0C0009L0X, ML6C168M2XI2M 02X XM008V2,814. C ი7XI6II- 

II წხწსის V მ200X06M0IVIM X00X, 00X6 იIIმ, IXCCI დ0ყეXV 8X0MMVL6LI0 VILI8. 
პიი%ს6 8XL0 068, 06IMV0, C1860 მII0მ7#%09ML L X0ნ90 )60XMIX 8M0630#. 0რიანვიინში 0 იყI M67V000, 

0020 ი00ნ/IIIX ხე3X6ეტი. დიიX2. ხხეიტვის, ინხხიი, 8 8900 სX0XMII0I0 79189 I 0I6108MM9V829, 066--XV008M1I29L 

ბ იწინMIIნIM V01ნრ). 
Vბგ8ინიL038# 8I16#L8-00 C800X დ00XM06 8მ0L0070X 8M2%0V1061ნMV0 0X IIVIC08XIIII0L --C 007ი0სIX #80X. #0 

ჯუწნიჯიშ 6I00უL8M270#. 061IXV0, #30” 9მ0IC 0ტ6M0, 0II შMი0ში1ი 0 # 1XX60XV0, C680X987XML6 6 00X0M0IX  /#0C0X 

00858 800048070 38გდესსორი6 ჯანიმუნიიირრირ ლნი 6. 0. 0X(წVIIXL III. 1 მ)/XIL 001002 M MM#60M%X6 თიინასწმუი0 ხვ890- 

070000996 შIIე6ეMIL. 

მX6MVVI 0L096MIIIC ეჯრნIნL I002016, 06VIMI0, %06VI0070ნMMXCC 6 ცხIნVIIსIMIL  01000IL8XIL IL 007001 8CიიII+ 

09, 06 801ე098I01CM 376IL =067M021ხMVMVI6 6 მ8%ეV016MM0# 80ღ0MVV90M. Iი868ILC 3ჯ6II ს 601სMMIVIL86X806 ლ4წ- 

%X209 IMIIპ0შმუშენI6 0 შეს ხუნუნსMI 010ქ001LმXMIL I 00700 000IIVI80#, 00X6 0 წეი6)II01Mნ110-IIILI0 18117 81IC, 

0M7I06MX6C III2X#6# =0860XM0ლ07ი7 XMCIX8 ჩX0VIMMMICIX06, 069IVV0, C00XVCMV IXV6CX0IIL 6 XI0უ0წ”I- 

Mმ1000IVM-. 10610 ონIXL 10I7I0I+0X 8V26 C06X0I6M# I7CX0XVMI. IXL9ო0#M0M89I00Xს 007V0XI6MXV, 83 მ800CMVX00IX 0X I)2CIV010- 

ასხენ შ9M016C8 I0 80წ09მX, 76III886X6C# 686აXV 89008,



–Iიზ-- 

LC) 6IIL0 I. /CIIII8 M6ელIC2 ს 60/ხხიიიC7866 ლVწ9ზდს ამმცხვ ჯ#MMM06 IIმ800L0 IIC08მ, 1626 MC06Iს0L 69 

380X #00096 IV /7MIII00 1X28M0+0 ყ6იხმ. IMI0XX2 M60C010# M0ჯMიMIXL  X700 ს60MVMIIX . 0+00X0X # 0ჩ020(0# 8 

სIIIIII0-ჯეიერნI 1601, II000X07წიIV V 003867876M(V ნ4148IVVIX M6ი0808 8. C4860-თM04670სVI# 08C>, 06MI9M0, 96- 

სიის 6 1400X6X6L0M 7XII6CIL 060მ376X წI01 61MV3MMVXLL X II09XM0XX, MX0 V0II26> ##CIV C80610 დიჯმ, #0XI08 III 807. 

_ 066ხიMი ისიგინი. 000/ხIი M00069 XMXIV, M8088M6 C 1იწლსXV 60+XხI(XC ტ00MმXXL 8M%00”0მXმ, შიM- 

#IIM8I0X X2)0M760MI0 XIV IC 62161M0-7:0MX7I0 0026. 

ILს02>0 ს00X9MსV010 6X0000M9, 06000XხIV. L86წV C 6 9 6 XხIXIი0%მXIL 020II260970 #2070 801065210XC#. 

ეწადი 8 იი90070M%M0, 0%II01L6I01(6 III შონI%ინ09ი IX. 896 Iს M0(0016C IIC0IIIM2. 60018 8#0X 1,0–1,25, 0616 

970 070071006 X007IIICL 1,6 ი 602160. II6ლIIC მ MIMILIVIნXI, 0Mიუ 40 X0I9IM96C0%0M დ0%MXMMI, C X000MI0 8MI0გ- 

16001IIM 27016VML6L0. IL I4ხIC #ი0I860Vც0 #8წ7იევX6MXხVM06, II606XM0 M0#V0 #0”06XIIXნ 1I86IნIL I C %6XIMI0ნXMიMემვ3- 

უ8უნM IX. 101 1II6M, 

Lი 083#X#. ქ20M8 X003ICV X0XII  80X6  ტიბუIIXX  იგმM6ი0ს. 06900, XIVI2. (0031CL  შგახიიულ» 8 

ბხ0106M 0L 12 CM. 10 18 CX., 8 IIIIნMI2 07 7 CM. #0 10 CV, LპვM6ის C0020VMX X003X0M, I0IXM00I0, 0მ88L 

13%7 6M, 8 ი07I01CVIIIX-- 6,6 X 86. IM02IIIC0780 #LI0# შ V003M# 8მეხიიჯი? ს C00186# 0% 80 #0 160. 910X, 

ბ0078918% 8 0ი01M6X 8 I003#ხ 80 #X0ჯ. C00180IVCM6 MIX პილ0ი# # რხტI8MM # 000206M ივის0 8:1, 806 

ჯი0ვ)IX 880ხიი+10X 8 006XI6M 0 80 0 250 I. C00728M9 ც 0001I6M 100 IXL9. 

დიდი წიიმ)L IM0მII2%I161ნII0 შმიLVიჯ0X. 8 607ნIMMი0X06 61IVM-68 I003XV IIXIXI6იხIIV6C#96, 066 ხიXიბ- 

92X0I6V X0IIM0CL0# თ 0). 1IXI0398060MXM0 0» თ00XIII, M8010 X003XX 6ხI8გI0X ს00LIმX0I6; #06IXსM 9600X%0 ქიტჯი- 
X8MI #0 #0210MIV0IL ე023X6)08 0000ს0M L003Xი0. Iს 6071ნIVMV6>XსC ლ1IწMX808 1I09009:0M 60830 ცხIXIMV, 00406 0980 
ბიი/ელ# 007000. II02XM2 C0031M# 00 XXI9MC სმესძიX6 0 3,5 X0 6 CM, ლ0ლ70819M 8 ლ06X00X 4,5--5 თ. 
I02C8 0031 00 8M0V0CI”0#9, 00 0#0მ86სC 307029, V 0C0088ც0IV 098 I00680M06X I 0რი02III2=გ0ICVC 8 II0CI 9წ- 
6წწმ. II02MLგ 4M001LL 3016M29, 0 MI C 008 მ20ხM0+X6> 0X 0,898 #0 0,9 CV. II0უVIICVნ82 600012892X89, IIM00წ0- 

#0IIII96C1:01L (00)0MMI. · 

მ L0ჯ მ. პწწ0XსL 000/IIVX ))მ3M0600ს, 1902 იმხსX01X0I 0X 1,4 X0 1,9 CV., 8 ი9IICგ 0X 1,935 10 1,706, 8 
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XIIX8I – X821009 6000 6>)მ 86IIMXIXIII, 0XმI28 IV რიის 60IVXIX 89 1:0X6MVV. C007 X20X 8XMC0X0X8%60X86M006 
60106 010108306 # I660იIყი- Mმ8ი00%90- სცი00 „Xხწძმი“. 070703060 შMM0 Xმ02#IXCსივალICი რ080XX0-30:0XIMV0XMIM 
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ინსტიტუტის ბრძელმტევანა 

ინსტიტუტის გრძელმტევანა ნაკლებ გავრცელებული, მაგრამ პერსპექტული ვაზის ჯიშია. იძლევა 

მაღალხარისხოვან თეთრ სუფრის ღვინოს, 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში გრძელმტევანა ცნობილია აგრეთვე ტყის 

ვაზის სახელწოდებით (აკად. ს. ჩოლოყაშვილი, 1989), ამავე სახელწოდებით არის იგი ცნობილი აგრეთ– 

ეე სიღნაღის რაიონის ზოგიერთ სოფელში, 

ჯიშ ის ისტორია, პირველად გრძელმტევანა გამოვლინებულ იქნა 1933 წელს საქართველოს მე- 

ვენახეობის რაიონების გამოკვლევისას. ექსპედიციის მიერ იგი აღწერილ იქნა ტყის ვაზის სახელწოდებით 

სოფ. ბოდბისხევში (სიღნაღის რაიონი) მაგდანა ციბუკაშეილის საკარმიდამო. ნაკვეთზე. ამ ეაზიდან აჭქრილ 

იქნა საკვირტე მასალა და დამყნობის “შემდეგ გაშენდა მეეენახეობის ინსტიტუტის დიდ საკოლექციო. ნაკ» 

ვეთზე ქ. თელავში, რამდენიმე წლის "შემდეგ, როცა ვაზებმა მოსავალი მოგეცა, ტყის ვაზის სახელწოდე– 

ბით ორი სხვადასხვა ჯიში აღმოჩნდა: ერთი შებუსულფოთლიანი გრძელმტევანა, ხოლო. მეორე სრულიად 

ში შეელფოთლიანი, საშუალო. სიგრძის მტევნიანი, ფართალას მსგავსი, ნაკლებ საინტერესო. ჯიში. გაუგებ- 

რობის გასარკვევად გასინჯულ იქნა ჯიშის საინვენტარიზაციო. ფურცელი, რომელიც აღწერის ადგილზე 

იყო. შედგენილი. ამ ჩანაწერის თანახმად ორ ჯიმთან უნდა გექონდეს საქმე, რადგანაც შებუსუსების სვეტ- 

ში ეწერა: „ შებუსვა აბლაბუდისებრი, გეხვდება აგრეთვე სრულიად შიშველი ფოთლებიც, ამ ჩანაწე- 

რის მიხედეით ნათელი გახდა, რომ აღწერის დროს დაშეებული იყო შეცდომა, რადგანაც 'შეუძლებელია, 

რომ ე-თ ჯიშზე ერთსა და იმავე დროს ერთსა და იმავე პირობებში 'მებუსულიც და სრულიად შიშეე. 

ლი ფოთლები არსებულიყო. ამის. გამო. საჭირო “შეიქნა ჯიშის ადგილზე შემოწმება. შემოწმების შედეგად 

გამოირკეა, რომ მ. (ციბუკაშვილის ოთხვაზიან პატარა ტალავერზე მხოლოდ ერთი ვაზი იყო გრძელმტე- 

ვანა, დანარჩენი ვ ვაზი ფართალასმაგვარი 'შიშველფოთლიანი იყო. ამ ვაზების ნაზარდი ისე ძლიერ იყო 

ერთმანეთში გადახლართული, რომ ჯიშის შესწაელის დროს შეცდომაში შეიყვანა მისი აღმწერი, 

ციბუკაშვილის გამოკითხვის საშუალებით დადგენილ იქნა ჯიშის წარმოშობის ისტორია: ციბუკაშვლის 

ეს ვაზები ძველი ანაგიდან, მისი მამის საკარმიდამო ნაკვეთიდან წამოეღო, ხოლო. მამამისს, მისივე გადმო- 

ცემით, იგი ტყეში ეპოენა. 

სოფ. ძველი ანაგის კოლმეურნეობისაგან. გავიგეთ, რომ რამდეჩიმე ძირი ამ გრძელმტევნიანი ჯიში- 

სა ზოგიერთ კოლმეურნეს ახლაც უდგას საკარმიდამო. ნაკვეთზე. 

თაედაპირველად ეს ვაზი შეიძლება მართლა ტყიდან იყო მოტანილი, მაგრამ შემდგომში მრავალ- 

საუკუნოვანი კულტურის შედეგად ბუნებისა და ადამიანის ზეგავლენით მას გამოუმუშაედა მაღალი სამე- 

ურნეო-ტექნოლოგიური თვისებები, რომელთა მიხედვით იგი უდაეოდ კულტურულ ვაზთა ჯიშების წყე- 

ბას უნდა მიეკუთვნოს. · 

შიშველფოთლიანი ჯიშისაგან განსასხვავებლად და ჯიშის აღმოჩენა-გამრავლებაში მევენახეობის 

ინსტიტუტის წვლილის აღსანიშნავად მას ეუწოდეთ ინსტიტუტის გრძელმტევანა. ამჟამად ინსტიტუტის 

გრძელმტევანას რამდენიმე ძირი მოიპოვება სიღნაღის რაიონში, იგი გაშენებულია მევენახეობის ინსტიტუ- 

ტის საკოლექციო და სარეპროდუქციო ნაკვეთებზე 6წ ძირის. რაოდენობით და აგრეთვე სოფ. ეაზის- 

უბანში, საქარის საცდელ სადგურში (ზესტაფონის მახლობლად) და შაუმიან ში-–ინსტიტუტის დასაყრდე- 

ნი პუნქტების საკოლე1ციო. ნაკვეთებზე 10-10--15-1ნ6 ძირის რაოდენობით. 

1949 წლიდან გრძელმტევანას ამრავლებენ ფართოდ წარმოების პირობებში გამოსაცდელად. იგი გა- 

შენებული იქნება 0,5 ჰექტარის რაოდენობით წინანდლის საბჭოთა მეურნეობაში საბოლოოდ 'შემოწმე– 

ბისა და წარმოებაში დანერგვის მიზნით. :



– I აის - 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის აღწერილობა შესრულებულია სოფ. კურდღელაურში მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექ- 

ციო ეენახში, რომელიც გაშენებულია ცივ-გომბორის მთის სუსტად დაქანებულ ფერდობზე 560,0 მეტ. 

რის სიმაღლეზე ზღეის დონიდან. ვენახი გამართულია მავთულზე და გაფორმებული ქართული: წესით,“ ვაზის 

კვების არე უდრის 8,0 მ?შ-ს. 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-–20 სმ,). მოზარდი ყლორტის წეეროები გეირგვინითა და პირვე- 

ლი ორი-სამი ჯერ კიდეე გაუმლელი ფოთლით ყოველი მხრიდან ქეჩისებრი ბეწვებით შებუსუსებულია, 

და შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად. სუსტი ვარდისფერი არშია აქვს ფოთლებს ირგელიე და ყუნწის 

გასწვრივ. მეორე იარუსის (1-5) ფოთლები ზედა მხრიდან კარგავს შებუსუსებას და იღებს მოყვითალო. 

მწეანე ფერს, ხოლო. ქვემო. მხრიდან 'მებუსუსების შენარჩუნების გამო. იფერება მოვერცხლისფრო-თეთრად 

და სუსტი მოვარდისფრო. იერი დაჰკრავს ფოთლების ირგელიე, 

ერთწლიანი რქა, ვაზის ერთწლიანი რქები შემოდგომით მოწითალო-ყვითელი ფერისაა და მორუ- 

ხო იერი დაჰკრავს, მუხლთშორისები საშუალო. ზომისაა, მუხლები ფოფრო. მუქადაა შეფერილი. ზოლები 

მუხლთშორისების გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული. 

ფოთოლი, ზრდადამთაერებული შუა იარუსის (9––12) ფოთლები საშუალო. ზომისაა (18X17 სმ). 

ფოთოლი მომრგვალოა, იშვიათად კი ოეალისებრია. ჩვეულებრივ იგი ხუთნაკვთიანია, ძალიან იშეია- 

თად გვხვდება სამნაკვთიანი ფოთლებიც. ნაკვთები კარგადაა გამოსახული. ფოთლის ზედაპირი გლუეი 

და სწორია, ოდნავ ზევით წამოწეული ნაპირები აქვს. იშვიათად და ისიც) მხოლოდ ქეედა იარუსის ფოთ- 

ლებზე ზედაპირი ბადისებრაა დანაოჭებული. ძარღეები ფოთლის ქეედა მხრიდან შებუსუსებულია ჯაგრი- 

სებრი ბუსუსით და განტოტვის აღგილზე ბაცი ეარდისფერია. 

ზედა ამონაკვთები საკმაოდ ღრმაა, იშვიათად საშუალო. სიღრმის ამონაკვთებიც გვხვდება. ამონაკვთების 

ფორმა მცირედ ცვალებადობს. ხშირად იგი ჩანგისებრია, შევიწროებულყელიანი ან პარალელურგვერდებიანი 

და წაწვეტებული, ან მრგვალფუძიანი. იშვიათად გეხვდება ოვალურთელიანი დახურული ამონაკეთებიც. 

ქვედა ამონაკვთები ნაკლებ ღრმაა, ხშირად საშუალო. ზომისაა, ხშირად ამონაკვთების ფორმა ჩან- 

გისებრია, თითქმის პარალელურგვერდებიანი და მახეილფუძიანი, იშვიათად აგრეთვე ლან()ეტისმაგვარი 

ამონაკეთებიც გვხვდება, 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა მცირედ (ევალებადობს, უფრო ხშირად იგი ჩანგისმაგვარი ფორმისაა და 

მახვილფუძიანი, უფრო, იშვიათად კი ისრისმაგვარი ფორმისაა, 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოედება მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრი კბილებით, გვერდით 

კბილები ხერხის კბილისმაგვარია და (კალ მხარეზე გამოზნექილგვერდებიანი, 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება საშუალო სისქისაა. იგი შედგება აბლაბუდისებრი ბეწეებისა 

და ჯაგრისებრი ბუსუსისაგან, რომელიც ქვემოთ არის მოქცეული. 

ფოთლის ყუნწი გლუვია და ადგილ-ადგილ ოდნავ დაფარულია აბლაბუდისებრი ფიფქით. შეფერ- 
ვა სუსტი ვარდისფერია, თანაც გასწვრივ მომწვანო ზოლები ჩაერთვის. ფოთოლი მთაეარი ძარღვის სიგ- 

რძისაა ან ოდნაე მასზე მოკლეა. 

ყვავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა და ორსქესიანია კარგად განვითარებული ბუტ- 

კოთი და მტერიანებით, ყვავილმი 5 ან 6 სწორმდგომი მტვრიანაა, მტვრიანათა ძაფების სიგრძე თი- 

თემის ბუტკოს სიმაღლის თანაბარია. მათი შეფარდება უდრის 1,0-ს ან 1,9-ს. ბუტკო. მომრგვალო. კო- 

ნუსისებრი ფორმისაა, ზოგჯერ იგი ხორკლიანია და მოხრილი დინგი აქვს. 

მტევანი, ინსტიტუტის გრძელმტევანა გრძელ დატოტ- 
ვილ მტევნებს ისხამს, მტევნების სიგრძე · მერყეობს · საშუალოდ 

20-დან ვი "სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტეენის ზომა უდრის 

24X12 სმ-ს, . ეალკეული მტევნების სიგრძე ხშირად 40–– 50 სმ-ს 

აღწევს. სრული მტევანი 85X14 სმ ზომისაა, იწონის 640 გრამს და 

ასხია 365 მარცვალი,.- „საშუალო. მტჟენის წონა უდრის 300 

გრამს, ასეთი მტევანი” შეიცავს. 208. მარცვალს. მტეენები (ცი 

სურ. 5 ინსტიტუტის გრძელმტეეანას ყვავილი. ლინდრულ-, „კონუსისებრი ფორმისაა და დატოტვილია. ()ალკე- 

ული ტოტების სიგრძე ხშირად მტევნის სიგრძის “ერთ მესამედს” აღწევს. ჩეეულებრიე მტევნები მეჩხერია, 

ზოგჯერ აგრეთვე საშუალო. სიმკვრივის მტევნებიც გეხედება, მტევანს წვრილმარცვლიანობა არ ახასიათებს. 

 



  
ინსტიტუტის გრძელმტევანა-––) ივ ტისოტცვ ვ. 10) 0ომუოჯგ ·



ლილ 

მტევნის ყუნწი ბალახისებრია, მწვანე ფერისა, მხოლოდ ფუძესთან ხევდება და იფერება რქისფრად, 

ყუნწის -სიგრძე საშუალოდ 8,წ--4 სმ-ს აღწეეს. მარცვლის ყუნწი ღია მწვანე ფერისაა და მისი სიგრძე 

საშუალოდ 0,7--0,8 სმს „უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერ კონუსისებრი: ფორმისაა და 

ხორკლებითაა დაფარული. 

მარცვალი. მარცვლები საშუალო. ზომისაა; მათი სიგრძე მერყეობს 1,4-დან 2,9 სმ-მდე, განი 

კი 1,3-დან 1,9 სმ-მდე, საშუალო. მარ,ევლის სიდიდე “უდრის 1,64X1,66 სმ-ს მარცეალი მომ- 

რგვალო ან ოდნავ ოეალურია. მსხვილი მარ,,ვლები ოდნავ ოვალურია, საშუალო და წვრილი მარცვლე- 

ბი კი მომრგვალოა, მარცვლები წელში ფრო. განიერია და ბოლო მომრგვალებული აქვს, მარცვალი 

მომწვანო-ყვითელია და სიდამწვრის ლაქები ამჩნევია მზისკენა მხარეზე. კანი თხელი, მაგრამ მკერივი 

აქვს, რბილობი საშუალო. სიმკვრივისა, მდნარი, გემო სასიამოენო. აქვს, ჯიშური არომატი სუსტადაა გა- 

მოსახული. მარცეალი დაფარულია თხელი (კვილისებრი ფიფქით. მარცვალი ყუნწზე მკვიდრადაა მიმაგ– 

რებული, წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 3-მდე; საშუალოდ მარცეალზე 2,2 წიპწა მოდის, 

წიპწა, წიპწები ყველა თანაბარი ფორმისა არ არის, უფრო. ხშირად გეხვდება მომრგვალო-მოგრქო. 

ფორმის, ზოლო უფრო იშვიათად თითქმის მრგვალი ფორმისა და მოკლენისკარტიანი წიპწები. წიპწა 

მომრგვალო-ოვალისებრი ფორმისაა. მისი სიგრძე ნისკარტის ჩათვლით 8 მმ-ს უდრის, განი--4,5. მმ-ს. 

ნისკარტის სიგრძე უდრის 2,5-- 3,0 მმ-ს, სხეული ლია მოკოლადისფერია. ქალაზა წიპწის სხეულის ზე- 

და ნაწილში მდებარეობს, იგი ოვალური ფორმისაა და შუაში ჩაზნექილია. ღარტაფები ქალაზიდან ზედა 

ნაწილისაკენ და ნისკარტისაკენ კარგად გამოსახულია და ვიწრო, მაგრამ ღრმაა. წიპწის მუცლის მხარჟ 

ოდნაე ქედიანია ან ბრტყელია. მუცლის ღარები არაა ღრმა და პარალელურად მიემართება ნისკარტისა- 

კენ. ლარის ფუძე ღია ყვითელია, ნისკარტი ევიწროკონუსისებრია, მონარინჯისფრო-ყვითელი ფერისაა 

და წვერწაკვეცილი. , 
ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ყალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულ იქნა 

საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთზე კურდღელაურში, 4 კ? 

დაშორებით ქ. თელავიდან, სავეგეტაციო ფაზები დაკაეშირებულია მეტეოროლოგიურ პირობებთან. 

აღნიშნულ ადგილას სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 124 --1609 დლის ფარგლებში 

და საშუალოდ 118 ღღეს უდრის. საეეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობასთან დაკავშირებით აქტიური 

ტემპერატურების ჯამიც იცვლება 2,575-დან 3,942 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ 8,015 გრადუსს 

"შეადგენს. ამ მონაცემების მიხედვით ირკეევა, რომ ზოგიერთ წლებში გრძელმტევანა ასწრებს სავეგეტა- 

ციო პერიოდის გავლას 129 დღის განმავლობაში (§ მაისიდან 5 სექტემბრამდე) 2,576?” აქტიურ ტემპე- 

რატურათა ჯამის გამოყენებით, 

გრძელმტევანას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა საკოლექციო | ვენააში._ ქ. თ თელავი 
  

  

  

  

  

  

            
  

სავეგეტაციო ფაზების დადგომის თარიღი თ C5 

§2 C§ 
რვების კვირტის 724 59 ა უებ ი კვიდტი! 1 ყეაილობის | სიმწიფის სრული | 2856 <2 

ლები გაშლი! დასაწყისი საწყის დ, 86§< 2 დასაწყისი დასაწყისი სიმწიფე 85 8 ფ20,32 
525 X4972<5 

1919 2I#/4 7/6 19/8 259 184 3,259,6 

' 1939. 27/4 12/6 1I/(8 15/9 141 2,957, 
1940 14/4 9/6 168 209 183 §8,219,6 
191L 10/4 295 წმ 199 153 83058 

1942 99/4 12/6 98/8 23/9 156 მ,232,1 

საშუალო 19/14 8/0 16/8 | 19/9 163 ! 8.1:1:M, 

1943 28/4 11/6 15/8 20/9 143 2,918, 
1944 25/4 6/6 16/8 15/9 143 2,871,1 

9 1945 წ/5 12/6 15/8 წ/ 123 2,579,7 
I 1916 2წ/4 8% 17/98 199 138 9,276,0 
' 1947 4/4 8/6 16/8 წ9 154 2,917,4 
| 1948 20/4 10#6 19/8 2ვ;9 1წ0 მ,132,8 

––––კეეეებ_.  
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როგორც ცხრილიდან ჩანს, გრძელმ ტევანა სრულ სიმწიფეს (ცალკეული წლების მიხედვით აღწეეს 

§-დან 25 სექტემბრამდე 11 წლის „მანძილზე სრული დამწიფების საშუალო. თარიღია 16 სექტემბერი, 

ამის მიხედვით გრძელმტევანა სიმწიფის მესამე პერიოდის ჯიმადღ უნდა ჩაათეალოს, თელავის პირობებში 

ჯიში მესამე პერიოდის დასაწყისში მწიფდება. 

გრძელმტევანას ზრდის საშუალო. სიძლიერე ახასიათებს, ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში მისი 

ზრდა- -განვითარება სხვა ჯიშმებთა5 შედარებით, თანაბარ გარემო პირობებში, სამუალო“ სიძლიერისაა. 

ამ მხრივ იგი თავისუფლად შეიძლება რქაწითელს შევადაროთ. ზრდის საშუალო. სიძლიერისაა გრძელმტე- 

ეანა ბოდბისხევშიაც (ტალავერზე აშვებული). 

კახეთის პირობებში გრძელმტევანას ერთწლიანი რქები ყურძნის დამწიფების დროისათეის უკვე. თა– 

ეისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად გახევებული ხვდება ზამთრის ყინვებს. 

მოსაელიანობა, გრძელმტევანა კახური ვაზის დანარჩენი ჯიშების მსგაესად ადრე იძლევა პირეელ 

მოსავალს; ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთში წარმოებული დაკვირვების თანახმად გრძელმტევანამ დარგვი- 

დან მესამე წელს მოისხა პირველი ნიშანი რამოდენიმე მტევნის რარდენობით, შემდეგ, მეოთხე წელს, 

მან. თითქმის სრული მოსავალი მოგვცა 6 ძირზე 41 მტევანი, რომელთაგან 15 დიდი ზომისა იყო, 19- 

საშუალო, ხოლო. 7 –– პატარა ზომისა, სამუალოდ რქაზე ი,72 მტევანი მოდიოდა, რაც გრძელმტევანასა- 

თეის ამ ასაკმი ნორმალურად უნდა, ჩაითეალოს. ამრიგად, გრძელმტევანა დარგვის 'შემდგომ მეოთხე-მეხუ- 

თე წლიდან სრულ მოსავალს იძლევა. 

გრძელმტევანა საშუალო. მოსავლიანი ჯიმია: მისი მოსავალი (უეალკეულ ნაკვეთებზე მერყეობს ერთი- 

დან ორ კილოგრამამდე ძირზე, ხოლო მტევნის საშუალო წონა 180 გრამიდან 260 გრამამდე. სარე– 

პროდუქცტიო ნაკეეთის 30. ძირ გრძელმტევანასაგან მიღებული მოსავალი 8 ჯგუფად იყო. განაწილებული; 

დიდი მტევნები "შეადგენდა 8369/ -ს (მათი წოზა უღრიდ- 500 გრამს), საშუალო. მტეენები––499/.-ს 

(მათი წონა უდრიდა 260 გრამს) და პატარა ზომის მტევნები-– 169/,-ს (მათი. საშუალო. წონა უდრიდა 

140 გრამს). მსხმოიარობის კოეფიციენტი ცალკეული ძირების მიხედვით მერყეობდა 0,41-დან 1,25-მდე. 

საერთოდ გრძელმტევანას მოსავლიანობას თუ საშუალო. მაჩეენებლების მიხედვით · გავიანგარიშებთ, სა– 

ხელდობრ, მსხმოიარობის კოეფიციენტს .თუ 0,72-ს და მტევნის საშუალო. წონას 2950 გრამს ავიღებთ, 

მივიღებთ ერთ ათრქიან ვაზზე ” 1,800 გრამ, ხოლო. ჰექტარზე §9--60 ცენტნერ ყურძენს. ჯიშის მოსავ 

ლიანობის უფრო. ზუსტად დასახასიათებლად 1942--1913 წლებში ჩატარდა საკოლექციო. და სარეპრო- 

დუქციო. ნაკეეთის ვაზებზე ძირობრივი აღრიცხვა და გამოანგარიშება მოსაელიანი და 'უმოსავლო. რქების 

რაოდენობისა, „ცალკეული რქების მოსავლიანობისა და მტევნის საშუალო. წონისა. მიღებული შედე- 

გების საფუძეელზე გამოანგარიშებულია გრძელმტეეანას მოსავლიანობა წლების მიხედეით ჰექტარზე, ეს- 

მონაცემები წარმოდგენილია ქვემომოყვანილ ცხრილში. 

"მონაცემები გრძელმტევანას მსხმოიარობის შესახებ 
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როგორც მოყეანილი ცნობებიდან ჩა3ს, გრძელმტევანას უნაყოფო. რქების საკმაოდ დიდი რაოდე- 

ნობა აქვს. გამრირკვა, რო3 უნაყოფო რქები 81 ე5ზ/. -ს "შეადგენს, ერთმტეენიანი რქები -–58-- 59%/)-ს 

ორმტევნიანები –- § – 69/. -ს და სამმტევნიანები – 0 –– –2პ, /ე-ს. რადგან გაანგარიშებული მოსავალი მუდამ 

მეტია ფაქტიურზე, ამიტომ, გრძელმტევანას საშუალო. ი მოსაელად თელავის პირობებში უნდა მივიჩნირთ 

60-60 ცენტნერი. დაახლოებით ამდენი იყო გრძელმტეეანას მოსავალი 1947 და 1918 წლებში სა- 

რეპროდუქციო. ნაკეეთზე, 

გრძელმტეეანას მოსავლიანობას ძლიერ ამცირებს უნაყოფო. რქების საკმაოდ დიდი რაოდენობა, რაც 

ძირითადად ნეკზე და. საკავებლის პარველ სამ რქაზე მოდის. სარეპროდუქციო. ნაკვეთის ვა ძირზე ნეკე- 

ბის მხოლოდ ერთ, მეოთხედს ესხა, ხოლო. "ფუძის პირეელი სამი რქის მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,41-ს
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არ ასცილებია,” დანარჩენ. რქებზე იგი ერთზე მაღალი იყო, სრულიად უნაყოფო ყლორტები 84,4%/ -ს 

შეადგენდა, ერთმტევნიანები –– 61,3%/,-ს, ხოლო. ორმტევნიანები –– ნ,3%/,-ს, ამრიგად, რქების თითქმის ერთი 

მესამედი - უნაყოფო. რჩება, რაც საგრძნობლად ამცირებს გრძელმტევანას საერთო. მოსავალს, ამ ნაკლოვა– 

ნების გამოსწორების მიზნით საჭიროა გამომუშაეებულ იქნეს ჯიშისათვის 'მესაფერი წესი ფორმირებისა 

და ვაზის წესიერი დატეირთვით შემცირებულ უნდა იქნეს უნაყოფო. რქების რაოდენობა. ასეთ ფორმად 

უნდა მიჩნეულ იქნეს (ქტალმხრივი კორდონი (კაზენაე) ან ორმხრიეი მოკლე კორდონი. დასაშეებია აგ- 

რეთვე თავიდანვე ვაზის გრძლად გასხელა და უნაყოფო. ყლორტების ადრევე––ნაყოფის გამოჩენისას –– 

გაცლა, ჯერჯერობით ჯიმი გამოცდილია ქართული ფორმით ვ.მ? კეების არეზე ინსტიტუტის ნაკ- 

ვეთზე და ტალავერის სახით სოფ. ბოდბისხევში. აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ ტალავერზე გრძელ- 

მტევანას მსხხოიარობის უფრო მაღალი კოეფიციენტი ახასიათებს, უფრო. დიდი (40--60 სმ სიგრძის) 

მტეენები და უფრო მსხვილი (2,1X1,9 სმ) მარცვლები აქვს და უფრო. მაღალ მოსაეალს იძლევა, ეიდრე 

ცალმხრივი ან ორმხრივი“ მპალერის წესით გაფორმებისას, ამ უკანასკნელი წესით გაფორმების შემთხვევაში 

ტეენების სიგრძე არ აღემატება 35 სმ-ს, ხოლო მარცვლების სიდიდე 1,06X1,5 სმ-ს და “შესაბამისად 

მცირეა მოსავლიანობაც. აღრიცხვა-დაკვირვებების შედეგად გამორკვეულია, რომ გრძელმტევანა უფრო 

მეტს ისხამს ფუძიდან მომორებულ რქებზე, ხოლო. ნეკზე განვითარებული თითქმის ყეელა რქა მცირე- · 

მოსავლიანია. ასევე მცცირემოსაელიანია საკავებლის პირველი სამი რქაც. ეს შეიძლება აიხსნას ვაზის არა- 

სათანადო. დატვირთვით და დიდი კვების არით. ჯიშის მოსავლის გაზრდისათვის შემდეგი ღონისძიებების 
გატარებაა საჭირო; 

1, ახალ ნარგავებში კვების არე შემცირებულ უნდა იქნეს 2,5 მ?-მდე ვაზის საშუალო. ზრდის 

"შესაბამისად; 
2. ფორმირების 'მერჩევისას უპირატესობა უნდა მიეცეს ისეთ ფორმებს, რომლებიც უფრო უზრუნეელ- 

ყოფს შესაფერ დატეირთვას – ორმხრივი მოკლე კორდონის ან მრავალსაკვებიან კორდონის გამოყენ ებას; 

ე, მოხარდ ყლორტებზე თავების წაჭრა ყვავილობის, დაწყებამდე ან ყვავილობის დაწყებისას გა- 

ადიდებს მარცვლების გამოხორბლის პროცენტს, შეამკვრივებს მტევანს და შესაბამისად გაადიდებს ვაზის 

მოსავალს. 

სოკოეან ავადმყოფობათა და სხვა ფაქტორების მიმართ გამძლეობა, გრძელმტე- 

ეანა სოკოვან ავადმყოფობებს კარგად უძლებს. ინსტიტუტის საკოლექციო. და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებ- 

ზე წარმოებული დაკვირვებების მიხედვით მისი “შედარებითი გამძლეობა მილდიუმის მიმართ საშუალოა, ხოლო. 

ნაცრის მიმართ საშუალოზე მაღალი, “ამ მხრივ იგი კახურ საფერავს უახლოვდება, ასეთივე კარგი გამძლეობით 

ხასიათდება სოფ. ბოდბისხევშიაც––ტალავერზე აყეანილი. როგორე თზელმტევნიან. ჯიშს, გრძელმტევანას 

ყურძნის ჭიაც ნაკლებ აზიანებს. 

გრძელმტეეანა შედარებით კარგად“ უძლებს აგრეთვე · ' ზამთრის- “ყინვებსაც. · საკოლექციო ნაკეეთზე 

წარმოებული დაკვირვების თანახმად 1935 წლის ზამთრის ყინვა მან' კარგად გადაიტანა, მიუხედაეად იმისა, 

რომ ტემპერატურის აბსოლუტური მინიმუმი 109 იანვარს მინუს 16,09-მდე დაეცა და წინა და მომდევნო. 

დღეებშიც ჰაერის ტემპერატურა მინუს 14,5ჰ.მდე იყო, გრძელმტევანას კვირტები თითქპის არ დაზიანე– 

ბულა ყინეებისაგან და მომდევნო 1936 წელს მან სრულიად ნორმალური მოსავალი მოგეცა. ასევე 

კარგად გაუძლო მან ყინეებს“ 1910 წელს, როცა აბსოლუტური მინიმუმი მოკლე ხნით, მაგრამ 

მაინც მინუს 17"-მდე დაეცა. საკოლექციო. ნაკვეთზე დაკვირეების მიხედვით გრძელმტევანა სხეა ჯიშებ– 

თან შედარებით გვალვასაც კარგად იტანს. იგი ფილოქსერაგამძლე საძირე ეაზებსაც შედარებით კარგად 

ეგუება. ჯიში გამო(უდილია მხოლოდ რუპესტრის დულოს და რიპარია ბერლანდიერი წ ბბ-ს საძირეზე. 

უკეთეს მოსავალს გრძელმტევანა იძლევა 5 ბბ-ხზე დამყნილი. საძირეების სხვადასხვა ჰავისა და ნიადაგების 

პირობებში შესწავლისა და' მიღებული გამო()დილების მიხედვით საძირედ შეიძლება ეურჩიოთ: 

ა) კირნარი ნიადაგებისათვის (სადაც კირი 25-– 3 0შ/.-ს. აქარბებს) ბერლანდიერი X რიპარია § ბბ 

და 420 ა, ხალო. ძლიერ კირიანი ნიადაგებისათვის (როცა კირიანობა 509%/ -ს აჭარბებს) “მასლა X ბერ- 

ლანდიერი 11 ბ, დანარჩენ ნიადაგებში, სადა კირის შემადგენლობა 2597/ „ზე დაბალია, გამოსადეგია 

რიპარია რუპესტრის 3309, 

ჯიმის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მაჩვენებლები იმაზე მიგვითითებს, რომ გრძელმტევანას გამოყენება უპირატესად მაია მიზანშეწონი– 

ლი, ამასთან ერთად, მტევნების გარეგნული შეხედულების (მტევნის სიმეჩხრის, სიდიდისა და მარცელების
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სიმსხოს) მიხედვით იგი დამატებით “მეიქლება გამოყენებულ იქნეს, როგორც ადგილობრივი მოხმარების სა- 

დესერტო. ყურძენი, 

წარმოებული ანალიზების მიხედვით გრძელმტევანას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური შემად– 

გენლობა ”შემდეგნაირია: 

გრძელმტევანას მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებლები 

  

  

  
  

C 5 მტევნის შემადგებელი ნაწილები ი 
წ, L 25 ოოცენტობით 3 _ 8 

მევენახყობის რაიონი და ანალიზის წარმოების > დ 28) 2 ულ · <= #V 3 

2? I< <> | 2 დ 9 | > 8§ Iდ 

71 921:§5) 5) 3) 32 | = 5V I-321 9 
C 595652 V | 5 2 |=25 CC) =5 
< CLC> ლსV = დ რ თ #>655 => – 

კაზეთი, შეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო 1940 · 1832 | 315 იგ89 MM 4,49 | #73,4!| 1840 LM 

წაჯყეთი, ქ. თელაეი- . ................ 1941 29% 180 | 3.5 | 906,5 | 1109 | 5.1 | "94| 167 45           

მოყვანილი მაჩეენებლები გეიკარნახებს გრძელმტევანას საღვინე ჯიშად გამოყენების მიზან მეწონილე- 

ბას, გრძელმტევანას წვენის შედარებით მაღალი, ხოლო. მაგარი ნაწილების (კანი, კლერტი, წიპნა) მცირე · 

გამოსავლიანობა აქვს, ყურძნის გადამუშავების ლაბორატორიულ პირობებში წვენის გამოსავლიანობა 

78,4პ/.-ს აღწევს, ხოლო. ნახეერად საწარმოო. პირობებში მისი გამოსავლიანობა რამდენადმე ნაკლებია 

და შეადგენს წეენისათვის წ” ,6შ/ე-ს, ხოლო. ქაქისათვის 29,49 /ე“ს. 

წვენის ქიმიური შემადგენლობა, გრძელმტევანა ხასიათდება საკმაოდ მაღალი შაქრიანობით 

და ზომიერი მჟავიანობით. წვენის: ანალიზის” მიხედე2», რაც რთკლის დროს იყო წარმოებული, ყურძნი 

წეენის “შმაქრიანობა-მჟავიანობა (აალკეულ წლებში საგრძნობლად მერყეობს, სახელდობრ, შაქრიანობა 

17,3'/ე-დან 22%/-მდე, ხოლო. მჟავიანობა 5,5მ/„ე-დან 11,4%/ა-მდე. ზოგიერთ წლებში, სხვადასხვა მიზე- 

ზების გამო, ყურძენი ნაადრევად იქნა მოკრეფილი, რის გამოც წვენი ხასიათდებოდა შედარებით მალა– 

ლი მჟავიანობით და დაბალი მაქრიანობით, რაც, რა თქმა უნდა, ჯიმისათვის დამახასიათებელი არ შმეიძ- 

ლება იყოს, ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების და რთვლის ვადების მიხედვით გრძელ- 

მტევანას წვენის ქიმიური შემადგენლობა შემდეგ ფარგლებში მერჟეობს: 

გრძელმტევანას მაქრიანობა-მჟავიანობა რთელის პერიოდში 

  

      

2 
მეეენახეობის რაიონი და 2 5C წ.) # მეეენაზეობის რაიონი და 2 - 8 2? 

აწალიზის წარმოების V 96) 5. ანალიზის წარმოების V ს“ 2.5. 
ადგილი 38 §§ 2455 =% რი. ადგილი 289 65 25 5 საა §C) 56 რა) დ> დბილ §C | §6 | რა? | და 

კახეთი. მე”ენახეობის ინსტიტუტის კაჩეთი. მ;ეენახეობის ინსტიტუტის ' 
საკოლექციო ვენ-ხი 1, თელავში | 1958 | 14/9 | 914 | 62 1. | საკოლექციო ვენახი ქ. თელაეში | 1944 | 23/9 | 20.1 | 10.5 

· · · 1შვე | 20/9 | 20,| | 6. 2 · · · 1915 | 8:9 | 173.) 114 

· · . 1910 | 159 | 9.5| ნწ5 |) 3 , · · 1945 | 114 | 194 | 755 
· · » 1941 | 159 | 216 | 60 4“ · · · 1947 | 10.9 | 180 | 6.75 

" · · 1912 | 20.9 | 1909 | 09 წ · ო" » 1918 | 25,9 | 189,9 6.5 

· · · 1943 | 22/9 | 17,6|) 84 6               
როგორც მოყეანილი (ცბრილიდან ირკვევა, გრძელმტევანას შაქრიანობა-მჟავიანობის შეფარდება კარგია 

და ხელსაყრელია ევროპული ტიპის ღვინის დასამზადებლად. მაინ/) ზოგიერთ წლებში (1943 1945) ეს 

'შეფარდება ყურძნის ნაადრეეად მოკრეფის გამო დარღვეულია, კახეთისათვის, სადა) რთველი ჩეეულებრივ 

იწყება სექტემბრის პირეელი ნახევრიდან და გრძელდება ოქტომბრის მეორე ნახევრამდე, მაქრის დაგროვე- 

ბის ნაჩვენები პროცენტი არ არის ზღვრული და გრძელმტევანას რქაწითელთან ერთად ან მასზე უფრო 

გვიან მოკრეფის შემთხვევაში საგრძნობლად შეიძლება გადიდდეს “შაქრის რაოდენობა წვენში, თუ გათვა- 

ლისწინებულია კახური ან სხვა ტიპის ღვინის დამზადება,
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ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. გრძელმტევანას ყურძნისაგან 

მზადდება მშრალი სუფრის ღვინო. ნაწილობრივ ყურძენი შეიძლება გამოყენებულ. იქნეს ადგილობრივი 

მნიშვნელობის სადესერტო ყურძნადაც. 

გრძელმტეეანას საცდელი ღვინო საკმაოდ მაღალი ღირსებისა დადგა. მოსავლის გადამუშაეების პირ- 

ველ წლიდანეე მან მიიპყრო ჩვენი ყურადღება სინაზითა და ჰარმონიული გემოთი, გრძელმტევანას ღვინო. 

შემდეგი ორგანოლეპტიკური თვისებებით ხასიათდება: იგი მოყვითალო. ჩალისფერია, კრიალა, ნაზი, შმინაარ- 

სიანი და ჰარმონიული გემოსია. მევენახეობის ინსტიტუტში, სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე, 

გრძელმტევანას” ღეინო სისტემატურად მაღალ შეფასებას იღებდა, როგორც ევროპული ტიპის კარგი 

სუფრის ღვინო. 

ნათქვამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომების 

ოქმებიდან. 

ამონაწერი საქართველოს შეც. აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო კომისიის 
სხდომების ოქმებიდან 

  

  

კომისიის · 

ღეინის დამხადების ადგილი და მოსაელის წელ სხჯომის ბალი ორგანოლეპტიკური შეფასება 

თარიღი 

1. ქ. თელავი, შეეე"ახეობა-მეღეინეობის . · · „ინატიტუტი – საკოლექციო ნაკეეთი 1936” წლი მოჩალისფრო-ყვითელი, კარგად დაწმენდილი, 

ოსავალი . ........ · „ 90/XII 1937 7,8 შინაარსიანი სასიამოვწო ღჰინო, საკმაო სიზალისის 
მქონე, ვარგისია შამპანური ღკინის ძასალისათეის 

2. · ' ' : კარგად დაწმენდილი, ღია ჩალისფერი, ნახი, ჰარმო– 

· 1039 წ. ,, ·...... წ/XI 19:0| 68 სიული ღერო 
8 საია აიიი ოი ით ნი7იი მომეც მოყვითალო ჩალისჟერი, ზამჭქირეალე, სრული, შინა« 

· 1941 წ ......... 8) )იჰ1) 989 არსიანი, ზაეერდოქანი გემოს ღვინო 
___________-_-_-__-_ - _-____ მოჩალისფრო-ყეითელი, ნაზი, ჰარმონიული, სასიამოვ– 

· 1941 წ... ....... 10ს 19499) 7მ წო ღეინო 
წ, »· ""”' ჩალისფერი, 'სასიამოენო. „ათომატიანი სომიერი საე. 

ს · 1947 წ .,........ 19/VL 1919) 74 ღვინო ქონე, ხასი, პარმოზიული კარგი სუური|       
როგორც ზემოთ მოყვანილი დახასიათებებიდან ჩანს, გრძელმტევანას ღვინო იმსახურებს საუკეთესო. 

სუფრის ღვინის სახელს, კახეთის დანარჩენ პერსპექტიულ ჯიშებთან, სახელდობრ, ქისთან, ჩიტისთვალას« 

თან და სხვებთან "მედარებით გრძელმტევანა უფრო ევროპული ტიპის სუფრის ღეინის მიმართულები- 

საა, ვიდრე ქისი, რომელიც გაცილებით უკეთეს ღვინოს იძლევა კახურად დაყენებისას, მოყეანილი და- 

ხასიათებები შეეხება ახალგაზრდა ერთწლიან ღვინოებს ბოთლმი შენახული ორ-სამწლიანი ღეინის 

ხარისხი საგრძნობლად უმჯობესდება, მას უვითარდება ჯიშისათვის დამახასიათებელი ბუკეტი. ამაზე 

უფრო. ძველი ღვინოები, ვაზების სიმცირის გამო; დღემდე არ გექონია, ქვემოთ მოყვანილია ღვინის 

ქიმიური ბუნების მთავარი მაჩვენებლები, 

გრძელმტევანას ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 
  

  

  

  

წ დ გრამები ლიტრში 

მშევენაჩეობის რაიონი და ღვინის დ |< 8. ევენახე: და ღვ. ო. C | 2 : ჯ შენიშვნა 
დამზადების ადგილი V | ნფ წა ? § |Xჯ5 =% 

3 1 59<5 §3 9 | § 58 
§ | #M=< I 5515) ფ | 25 |%56ნ 

კაზეთი, მეეენწახეობა-მეღეინეობის | 

>"“.--" 1941 | 188 | 6,9 | 101 | 947 – | წწმ 
»· · · | 1917 9,6 | 58 | 056 | 20,31| 2047 – 

· -'”' 19მმ | 118 | 0.0 | 043 280 40,316 –         
ცხრილიდან ჩანს, რომ გრძელმტევანას ღვინო. საკმაოდ მდიდარი “მემადგენლობისაა, მასში ალკოჰო- 

ლი, სხეული და მჟავეები მაღალხარისხოვანი ღვინისათეის საჭირო რაოდენობითაა წარმოდგენილი,“ ზოგი-



– I394-. 

ერთ წლებში ისეთი დიდი რაოდენობით გროედება ალკოჰოლი ღეინოში, რომ მისგან “შესაძლებელია ნა- 

ხევრად სადესერტო ტიპის ღვინის დამზადებაც. საერთოდ, გრძელმტევანა კახეთის სამხრეთ-აღმოსავლეთ 

ნაწილში, სადა() შედარებით უფრო ცხელი ჰავაა, შეიძლება გამოყენებულ იქნეს აგრეთეე მაგარი და სა- 

დესერტო ტიპის ღეინოების დასამზადებლად, საამისო.მონაჯ(ეემები გრძელმტევანაში საკმაოდაა გამოხატული, 

დასასრულ, უნდა აღინიშნოს, რომ ჯიშს დიდი პერსპექტივა აქვს უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დამზადების 

თეალსაზრისითაც: გრძელმტევანას ყურძნის წვენის სასიამოვნო. არომატი და გემო მეტად მიმზიდველად 

ხდის მას მომხმარებლისათვის, ' 

ღვინოდ დაყენების გარდა გრძელმტეეანა კარგია ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო ყურძნადაც. 

როგორც სადესერტო. ყურძენს, გრძელმტევანას შემდეგი თვისებები აქვს: 

1. მტევნების გარეგნული შეხედულება საკმაო მიმზიდველი და ლამაზია. კარგად განეითარებული 

მტევნები (განსაკუთრებით ტალავერზე მოსული) თავისუფლად აღწევს სიგრპძით ე15 --40 სმ-ს და 

იწონის 400--600 გრამს, საშუალო მტევნების სიგრძე აღწეეს 20 – 80 სმ-ს, ხოლო. წონა – 260-– 300 

გრამს. მტევანი მეჩხერია, დატოტვილი, უფრო იშვიათად საშუალო სიმკვრივისაა. მარცვლები თანაბრად 

მწიფდება და თითქმის თანაბარი ზომისაა ან ორი წილი მაინც მსხვილი ზომისაა, 

2. მარფვლები საშუალო და სამუალოზე დიდი ზომისაა. მსხვილი მარცკვლების ზომა უდრის 9,0 X 1,9 

სმ-ს, საშუალოსი-–- 1,683 X 1,64 სმ. შეფერვა მომწეანო-ყვითელია, ეტყობა სიდამწვრის ლაქები მზისკენა 

მხრიდან, მარცვლების ფორმა ოვალურია, ცვილისებრი ფიფქი კანზე თხელი აქვს. 

8. მარცვლების გემო. სასიამოენო, ჰარმონიულია, შაქრიანობა საკმაოდ მაღალი აქვს ზომიერ მჟავია- 

ნობასთა ერთად. საშუალოდ მისი შაქრიანობა უდრის 209/ -ს, ხოლო. მჟავიანობა 6,09/,ე-ს. კანი 

მარცვლისა თხელი, მაგრამ მკვრივია. წიპწების რაოდენობა მარცვალში საშუალოდ 2,9 არ ' ალემატება 

და ადვილად ეცლება რბილობს. რბილობი საშუალო. სიმკვრივისაა და მდნარი. 

4. არომატი მარცვლებში სუსტადაა გამოსახული, მაგრამ იგი უდავოდ ნაზი და სასიამოვნოა, 

§, გრძელმტევანა ტრანსპორტირების თვალსაზრისით ძალიან. სუსტია. იგი იტანს მხოლოდ უახლოეს 

მანძილზე ფრთხილ გადატანას და ამიტომ შეიძლება გამოყენებულ იქნეს მხოლოდ ადგილობრიე. 

ვარიაციები და კლონები. ვინაიდან ჯიმი ახალია და იგი ინსტიტუტის ნაკვეთზე ბოდბისხე- 

ვიდან მოტანილი ერთი ძირიდან არის გამრავლებული, მისი ვარიაციები ან კლონები ჯერ "'მემჩნეული არ 

არის. გრძელმტევანას თითო-ოროლა ვაზი გვხვდება ძველ ანაგაში, მაგრამ მასზე სელექციური მუშაობა 

არ უწარმოებიათ, საჭიროა მომავალში ამ თითო-ოროლა ვაზის შესწაელა, რამდენადა() შესაძლოა მათგან 

უკეთესი ფორმების გამოვლინება მოხერხდეს, 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

გრძელმტევანა ადგილობრივი, იშეიათად გავრცელებული ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა ეეროპული 

ტიპი“ მშრალ სუფრის ღეინოს, გამოსადეგია ადგილობრივი მნიშვნელობის სადესერტო ყურძნად. 

კახეთის სამხრეთ-აღმოსავლეთ რაიონებში პერსპექტივა აქეს მაგარი და. სადესერტო ტიპის ღვინის დამზა- 

დების თვალსაზრისითაც. 

გრძელმტევანას მთავარი ლირსება ისაა, რომ იგი იძლევა კარგი ღირსების მშრალ სუფრის ღეინოს, 

გრძელმტევანას ღვინო. ღია ქარვისფერია, კრიალა. არომატი სასიამოვნო, ჯიმური აქვს, გემო ნაზი და 

ჰარმონიული, განსაკუთრებით მაღალი ღირსებისაა იგი ევროპული წესით დაყენებული. 

ჯიშის დადებითი თვისებაა ღვინის მაღალი ხარისხი, მისი ვარგისობა, როგორც სხვადასხვა ტიპის ღვი- 

ნის, ისე ყურძნის უალკოჰოლო. წვენის დასამზადებლად, გამოიყენება იგი აგრეთეე ადგილობრივი მნიშე- 

ნელობის სადესერტო. ყურძნადაც. აღსანიშნავია, რომ ჯიში "კარგად უძლებს ზამთრის ყინვებსა და სოკოვან. 

ავადმყოფობებს, განსაკუთრებით ნაცარს. 
ჯიშის უარყოფით თვისებას წარმოადგენს ის, რომ იგი არამაღალ და არათანაბარ მოსავალს იძლეეა. 

წლების განმავლობაში, ეს ნაკლოეანება ადვილად შეიძლება გამოსწორებულ იქნეს ჯიმისათვის "შესაფერი 

კორდონური ფორმირების' შემოღებისა და ვენახების მოვლა-დამუშავებაში მოწინავე აგროწესების გამო- 

ყენების საშუალებით. გრძელმტევანა წლების განმავლობაში ”შესწავლის შედეგად პერსპექტიულ. ჯიშადაა 
მიჩნეული. ამჟამად იგი მრავლდება წარმოების, პირობებში ფართო. გამო/კდა-შემოწმების მიზნით, რის 

'შედეგადა() იგი რეკომენდებული - "იქნება სარაიონო, "სტანდარტულ ასორტიმენტში შესატანად და წარ- 

მოეყბის პირობებში დასანერგად. -
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გრძელმტევანა უდავოდ გააუმჯობესებს და გაამდიდრებს ჩვენი სამარკრ, ღვინლების ასორტიმენტს –– 

ღვინის ახალი ნიმუშით. ამ ასორტიმენტს "შეემატება თავისებური იერის მქონე, არომატული, ნაზი 

სუფრის ღეინო. , 

ფართო გამოყენება უზდა ექნეს გრძელმტევანას აგრეთეე სხეა თეთრი ღვინოების, ძირითადად Cქა- 

ითლის ღვინის, ხარისხის გაუმჯობესების საქმეში, საერთოდ მაღალხარისხოვანი ღვინო იშეიათად მზად- ლის ღე გაუმჯობესე ე ე დ. იაღალ ე ღვ. ე დ დ 
დებოდა და მზადდება ერთი რომელიმე ჯიშმისაგან. გრძელმტევანას განსახღვრული რაოდენობის მიმატე– 

ბით საგრძნობლად შეიძლება გაუმჯობესდეს რქაწითლის ღვინის ხარისხი: გადიდდეს მისი არომატულობა 

და სინაზე. ა . 

გრძელმტევანას გავრცელების დასაჩქარებლად. იგი ყოველწლიურად უნდა მრავკლდებოდეს კახეთისა 

და ნაწილობრივ ქართლის მევენახეობის მთავრ რაიონებში ადგილობრივი საწარმოო ვაზის ჯიშმებთან 

ერთად მისი სამეურნეო და ტექნოლოგური თვისების შესამოწმებლად და წარმოების პირობებში დასა- 

ნერგად. 

IX 43სMMIC8M8MII MIIICIMVIIVIჩ 
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#00 1#07030# შუ80XV8წIX 0090 0 I6C#07MM0 I)0I0უ(MსIXM #0მMI0I 7860X. IM 8MIILC I0080L ეIM(0L8 00VIVც- 
ან I(6.ძ0M 6”IIM 1IVIIII0X IV ჯ 060M0შეIVIIL 0C08VICVIL 0 1)03011XMIL IV086X, 

შიიXIM6 8IL06368 X080XX#IV0 LXV60MIV0, 066 00706921I0XCM 8IMI062M 00029II# ც02#6ი008, 200)0X8 80I0030% 
#6ე0ე90X0ხIM0 ში)ხXMი0VCI, ყმ0IC 00010 80X)C%მ1010M 70ი000MქXM0ნI6C (8XI06ეIV) 6 CIVნ6IIVნIM V0Xს6#, 7II60 00%IX C 

Mმემ1M02Vხ)00სIMM 010001(0MIV IV 00+0XIM 11 0L0VწIIIV X00X, 066 80IXი0652I0X0# 3მM0XIIXCI6C MII06მიMIXI C C0მუVI0ნIX 
000096X0X. · 

ჰივუი#6 შხ/ერვსI #0C066 LIV760LV, 8 60XხI0IIICI8C 0IXVV30# 006XIIIX იმ3X6ე0); ს0 თ00X6 0MMX VმIML6C 806C- 
10 შV00307#LI6 C 00MIXL 80016 ნცნIMV  0700002XI XIX. 00”ესIX. XM0M, 06X6 ჩ0706%010XCL 8IიბეMIV 189067080 X- 
#0M თიMMVI. | 2 

სტილიიი8მ# სხICMხ8, 06LIV00, #20 სგლსიიჯი” ზ”მII- C0I”0 0II2 MXC6X XMIი008MXVXIი (სი0XX C 00X- 
MM 1M0X#, 066 6MI016X C1001ხ9210# თ00XMVI. 

ვწჯწნიI. რ0ყ8006%0MM0 3წXნII X0I80X6, ”ებ)ალიხნნI6, M0მ08MXIC 3X60იL IIII0MIIIM9ხI0, 0XM00M”000M(06 
შუი წმ MIIC, 

0M%ჯიLC0V16 9IM286CM IიმბიLყ0იC”,ს სიგ II2VIIIIIICX06, ბიბაი6# IIათ0Iსც C II0X01M18I0IVVXM II61V8VIC6XIIM 

ყუწიინ0X#. 
0 იტისი# XI0IC>82 L0XMIV M060 C0 C10X2MI I2VIVI00X. 0ხლიბ0Lმ Mნილი(წმ დუ1მ60 ხ0ივიიე# C 00030169MI0, V%6- 

იხ0L ხმ86V XIX M00#07ხ%0 0006 (0,8--1,0) 110MXLIL LI88M0M# 3ა9ILI II CIმ, 

Iს86790%. 1367 ს00MმXხXV010 C10068M#M, 0606ს0IMMIC. IL0IIMCი-სი 1IIVIM0X # ICIსC წ–- ნ. “წIსI90იMCIL 

00#X0070#MV6. C0XII0II0MM6 ჯუშIინL წსI9I800MხIX IIII6CM C 800016 060XMML2 0001087M6X 1,0--1,9, II0CCIIII იყემ8IX- 
#08. 080VIXMV0-X0II96CC#0I 000XMIXI, 0076 00 ნ67I0ე0M%მ#III C X(CწMმ6)IMVXIXL ))ნIIნ)61. 

Iთიიმხ. 1003XV MMMMV8ხIC, 86+X8IL6XXIC. 17XM2 I00მXC# 8, ლ06X0I6M ცსმეხილწლ 0L 20 #0 30 ი. „(1008 
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ქისი 

ქისი ნაკლებგავრცელებული ადგილობრიე· ვაზის ჯიშია. იძლევა მაღალხარისხოვან თეთრ სუფ- 

რის ღვინოს. 

სინონიმები. არც ადგილობრივ მევანახეთა შორის და მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში 

    

  
    

ქისი სხვა სხელწოდებით ცნობილი არ არის, თუ მხედველობაში არ მივიღებთ იმას, რომ თელაჟის რაიონის 

ზოგიერთ სოფელში მას შეცდომით ეძახიან წობენურას (ს. ქისტაურში) და დამპალას (ს. ზოდაშენში). 

ჯიშის ისტორია. ქისი წარმოქმნილია კულტურული ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმო'მობის 

ადგილობრიეი კერიდან. თავისი ბოტანიკური და სამეურნეო - ტექნოლოგიური თეისებებით იგი მეტად 

ახლო დგას კახური ვაზის მთავარ საწარმოო. თეთრ ჯიშებთან. შეიძლება მეტი, ითქეას: მას შუალედი 

ადგილი უქირავს მწვანესა და რქაწითელს შორის. გარეგნული შეხედულებით, ფოთლის ფორმითა და 

მისი ფირფიტის მოხაზულობით იგი რქაწითელს ჰგავს, ხოლო. მარცელების შეფერვით და ძლიერი 

ჯიმური არომატით-–– მწვანეს. დანარჩენი ნიშნებითაც ქისს შუალედი ადგილი უჭირავს ამ ორ ჯიშს შო- 

რის. ყოველივე ეს საფუძველს გვაძლეეს ქისი მწვანისა და რქაწითელის ბუნებრივ ჰიბრიდღად მივიჩნიოთ. 

ღვინის ხარისხით ქისი არ ჩამოუვარდება რქაწითელს ღა ზოგიერთ წლებში მწვანესაც კი სჯობნის. 

ნაცრისადმი მგრძნობიარობა მას მწეანისაგან უნდა ჰქონდეს დაყოლილი. 

ამრიგად, მორფოლოგიური და სამეურნეო ნიშნებით ქისი მეტად ახლო. დგას კახური ვაზის მთავარ 

საწარმოო ჯიშებთან; მათთან ერთად ერთ მთლიან ოჯახს ქმნის და წარმოშობაც) მათთან საერთო. 

აქეს. ჯიშის ხნიერების განსაზღვრა ძნელი ხდება, რადგანა) სამეურნეო ისტორიის სათანადო. ძეგლები, რო- 

გორც ეს ზემოთაც გექონდა აღნიშნული, XIII საუკუნის ადრინდელი ხანისა ჩვენამდე არ არის მოღწეული. 

ბოტანიკური და სამეურნეო. ნიშნებით ქისი უდავოდ უფრო გეიან წარმომმობილი ჯიშია, ვიდრე რქაწი- 

თელი, ხოლო. ამ უკანასკნელის წარმოშობა აკად. იე. ჯაეახიშვილის მიერ ახალი ერის მეხუთე და შემ- 

დგომ საუკუნეებში არის ნავარაუდეეი. ამრიგად, ქისი რქაწითელზე უფრო. ახალგაზრდა ჯიშია. 

ამჟამად ქისი გავრცელებულია კახეთში, უმთავრესად კი თელაეისა და გურჯაანის რაიონებში, სა- 

დაც იგი ძირითადად ნარევის სახით გვხვდება რქაწითელისა და მწვანის ნარგავებში. იშეიათად იგი გვხვდე- 

ბა აგრეთვე წმინდა ნარგავების სახითა) კოლმეურნეთა საკარმიდამო ნაკეეთებზე, თელავის რაიონში უფრო. 

ხშირად იგი გეხედება თელავ - ახმეტის ზოლზე: იყალთოში, რუისპირში, ქისტაურში, ხოდაშენში, ახმე- 

ტასა და სხვა სოფლებში, ალაზნის გაღმა ქისი ნაკლებ გავრცელებულია და გვხედება სოფელ მაღრანში 

ბაბანეურში, ლალისყურში, ფშაველში, ართანაში და სხეაგან. გურჯაანის რაიონში ქისი გეხვდება ეაზის- 

უბანში, ბაკურციხეში, კარდანახში, კოლაკში, ვეჯინში და სხვაგან; აღნიშნულ სოფლებში ქისი რამო- 

დენიმე ძირიღა გვხვდება და ისი() ძირითადად რქაწითელისა და მწვანის ნარგავებში. ქისის საერთო. ფარ- 

თობი დაახლოებით 8 ჰექტარს შეადგენს, ძეელად ქისი უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული, ახლაც კი 

ქისი უმთავრესად ძველ ვენახებში გეხედება. ფილოქსერის გავრცელების შემდეგ ძეელი ვენახების მოსპო.- 

ბასთან ერთად გადაშენდა ქისი, მის გადაშენებას ხელი შეუწყო იმან, რომ იგი ნაცარს სუსტად 

უძლებს. ამის გამოა, რომ მის გაშენებას ახლაც ერიდებიან, მიუხედავად იმისა, რომ ქისი ძალიან კარგ 

ღვინოს იძლევა ღა ბევრ “შემთხეევაში ზოგიერთი ადგილის ღვინის მაღალი ხარისხი ქისის მონაწილეო- 

ბის შედეგიც იყო. ქისს ხიხვთან, ჩიტისთვალასთან და მწვანესთან ერთად მნიშენელოვანი როლი აქეს 

შესრულებული ისტორიულად ცნობილი კახური ღვინოების შექმნაში, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახერბის 

ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში, კახური ჯიშების საკოლექციო. ნაკეეთზე. 

ახალგაზრდა ყლორტი (15--90 სმ, მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინითა და
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პირველი რორი ჯერ კიდევ გაუ მლელი ფოთოლაკითურთ ყოველი მხრიდან სქელი აბლაბოდისებრი ბე- 

წვებითაა შებუსუსებული, მეფერილია თეთრი ფლანელისურად და ბაცი ვარდისფერი არშია აქეს ფო– 

თოლაკებისა და გვირგეინის ირგვლივ და ყუნწის გასწერიე. მეორე იარუსის ფოთლებს – დაწყებული მე- 

სამიდან –– ზემო მხრიდან შებუსუსების შესუსტების გამო მონწვანო-ყვითელი ფერი აქეს მიღებული, ხო- 

· ლო. ქეედა მხრიდან 'მებუსუსების შენარჩუნების გამო მოვერცხლისფრო - თეთრადაა შეფერილი. 

ერთწლიანი რქები, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომით მოყვითალო.-წაბლის- 

ფერია, მუხლთაშორისების სიგრძე 8 – 10 სმ-ს უდრის. მუხლები უფრო მუქადაა შეფერილი, ვიდრე 

მუხლთაშორისები, ზოლები მუხლთაშმორისების გასწვრივ მკეეთრად არაა გამოსახული, 

ფოთოლი, შუა იარუსის ფოთლები (C) – 12) საშუალო. ზომისაა (19,5 X 18,0). ფოთლის ფირ- 

ფიტის მოხახულობა მრგვალია, გეხვდება ოდნავ ოვალური ფორმისაც. ფოთოლი მუქი მწვანეა და უფრო 

ხშირად სამნაკვთიანია; ი'შვიათად გვხვდება ხუთნაკვთიანი ფოთოლიც. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ 

დანაოჭქებულია და, იშვიათად, წყერილბურთულებიანი, ფოთლის ფირფიტა, უმთავრესად ზედა იარუსის 

ფოთლებისა, მისი ქვედა ნაკვთების ზევით აწევის გამო, ძაბრისებრ ფორმას იღებს. 

ზედა ამონაკვეთები ზეზეური (არაღრმა) ან საშუალო სიღრმისაა; მათი ფორმა სხვადასხეაგვარია: 

გეხვდება ამონაკვეთები ღია ჩანგისებრიდან დახურულ ოვალურთელიანამდე. უფრო ხშირად გვხედება 

ჩანგისებური ფორმის ამონაკვეთები, ეიწროყელიანი და წამავილებულ ან (კლკბილიანფუძიანი, იშვია- 

თად იგი თითქმის პარალელურგვერდებიანი ჩანგისმაგვარია ან კ-დევ უფრო იშვიათად "შეჭრილ 

კუთხიანი ფორმისაა, _ 

ქვედა ამონაკვეთები ჩვეულებრივ უფრო. ნაკლებაა გამოსახული, მომეტებულ "შემთხვევაში პატარ- 

პატარაა (არაღრმა) ან სულ აო არის განვითარებული, ამონაკეეთების ფორმა შეჭრილ კუთხისებრია ან 

ნაპრალისებრი ფორმისა. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა თითქმის ერთგვარია. უფრო ხშირად იგი ჩანგისებრი ფორმისაა და წა- 

მახვილებული ფუძე აქვს, იშვიათად გეხედება თაღისებრი ფორმის ამონაკვეთები(). ხანდახან ყუნწის 

ამონაკვეთი (ცალ- ან ორდეზიანია. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები მთავრდება გამოზნექილგვერდებიან და მახვილწვერიან სამკუთხედის- 

ებრი ფორმის კბილებით, იმვიათად გეხვდება გუმბათისმაგვარი და კიდეე უფრო იშეიათად სამკუთხედი- 

სებრი ფორმის მომრგვალებული წვერიანი კბილები. გვერდითი კბილების ფორმა უფრო. ნაკლებ (კვალე- 

ბადია, ჩვეულებრიე, ხერსკბილისებრ ცალგეერდ გამობერილია ან ხერხკბილისებრ მომრგვალო. წვერია– 

ნია, ხშირად ისინი ერთმანეთს ცვლიან. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსეა კარგადაა გამოსახული, იგი აბლაბუდისებრია,, რომლის ქეეშ 

მოფენილია საშუალო. სისქის ჯაგრისებრი ბუსუსი. საერთოდ, ფოთლის ქვედა მხარის ”შებუსუსება სა– 

შუალო. სისქისაა. 

ყუნწი ფოთლის მთავარ ძარღვზე მოკლეა ან მისი ტოლია, ყუნწი თხელი აბლაბუდითაა შებუ- 

სუსებული და ღია მწეანე ფერისაა ან მოვარდისფრო. იერი გადაჰკრავს, უფრო მეტად ფუძისაკენ. 

ყვაეილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა, ორსქე– 

სიანი. ყვავილში ხუთი, იშეიათად ექვსი, მტვრიანაა. მტვრიანე- 

ბი სწორმდგომია, მტვრიანათა ძაფების სიგრძის შეფარდება; ბუტ- 

კოს სიმაღლესთან შეადგენს 1,25- ს, იშეიათად _1,50- –მდე აღ- 

წევს. ბუტკო. ვიწრო. კონუსისებრი "ან , ბოთლისმაგვარი” ფორ- 

მისაა, ხშირად ორად გაყოფილი დინგი “და კარგად გამოსახუ– 

ლი სეეტი აქვს...“ 
მტევანი. მტევანი საშუალო ზომისაა. მისი სიგრძე მერ- 

ყეობს 12-დან 24 სმ-მდე, ხოლო. განი: 5-დან 12 სმ-მდე. 

საშუალო მტეენის ზომა '18X10 სმ-ს უდრის. მტეენის ფორმა უმნიშენელო, გამონაკლისის გარდა ერთგეა- 

რია. უფრო. ხშირად მტევნებს კონუსისებრი ფორმა აქვს, უფრო იშვიათად ()ილინდრულ- კონუსისებ- 

რი. ხანდახან. მტევანი მხრიანია, მხარის სიგრძე ძირითადი მტევნის სიგრძის ნახევარს აღწეეს, მტევნები 

საშუალო. სიმკვრივისაა, უფრო. იშვიათად –– მეჩხერი და კიდევ. უურო იშვიათად უფრო მკვრივი მტევნებიც 

გეხედება, წვრილმარევლიანობა მტევანში შესამჩნევი არაა, მტევნის წონა "შეადგენს 190 -- 160 გრამს, 

მარცელების რაოდენობა მტევანში მერყეობს 80 – დან 300 (კალამდე. კარგად განვითარებულ მტევანში, 

რომელიც იწონიდა §6წ გრამს,. "მსხვილი ·მარცელები, იყო -106, ხოლო. საშუალო –- 90, სულ. 196, 

  

სურ, 0. ქისის ყეავილი.
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მტევნის ყუნწი გახევებულია და ღია მწეანე ფერისაა, ხოლო. ფუძისაკენ მოწაბლისფრო ხდება, ყუნწის სიგრძე 

1- –დან 2 „4 სმ-' მდეა, საშუალოდ უდრის 1, 5 სმ- ს. მარცვლის ყუნწი ღია მწვანეა, მისი სიგრძე 

უდრის 0,6--0,8 (მ.ს, მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერ კონუსისებრია, იშვიათად ვიწრო კონუსი- 

სებრიც. გვხვდება. 
მარცეალი. "მარცვალი სამუალო. ზომისაა, მარტელის სიგრჰე მერყეობს 1,5-დან 1,885 სმ-მდე, 

ხოლო. განი––1,49-დან 1,063 სმ-მდე. საშუალო. მარცვლის ზომა უდრის 1,75 X 1,54 სმ-ს. მარ- 

ცვლის ფორმა ოვალურია,“ იშვიათად გვხედება მომრგეალო ფორმის მარცელებიც. მარცეალი შუაში 

უფრო განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული აქვს, მარცევალი მომწეანო-ყვითელია და მონაცრისფრო 

იერი დაჰკრავს. მარცეალი დაფარულია საკმაოდ სქელი ცეილისებრი ფიფქით. მზისკენ მიქცეული მარ- 

ცვლები ხშირად სიდამწვრის ყავისფერი ლაქებითაას დაფარული, კანი თხელი აქეს, რბილობი -- სა– 

შუალოდ წენიანი, მდნარი, გემო –– სასიამოვნო, ჰარმონიული, ჯიმის სპეციფიური არომატი კარგად 

ემჩნევა. მარტელები კარგადაა მიმაგრებული ყუნწზე. მარცვალში 1 -დან 3-მდე წიპწაა, საშუალოდ ერთ 

მარცვალზე 1,830 წიპწა მოდის, 

წიპწა, წიპწის სხეული მოყეითალო - წაბლისფერია, ფორმით მოგრძოა, თანაჯ) მომრგვალებული. 

წიპწის სიგრძე უდრის ? მმ-ს, განი–-8,წ მმ-ს, ნისკარტის სიგრძე უდრის 2 მმ-ს, განი –– 1,0--1,2 მმ-ს, 

ქალაძა მკაფიოდ არ არის გამოსახული. იგი ძევს წიპწის ზედა ნაწილმი, ფორმით ოვალურია და შუაში 

ოდნავ ჩაზნექილი, წიპწის მუცლის მხარე ქედიანია. მუცლის ღარები საკმაოდ ღრმაა. ისინი პარალელურად 

მიიმართებიან ნისკარტისაკენ და თანდათან ქრებიან. ნისკარტი ცილინდრული ფორმისაა, წაკვეთილია და 
ოდნავ მოხრილი მუცლის მხარეზე. ნისკარტი ღია ყვითელია, თანაც ნარინჯისფერი იერი ემჩნევა. 

ჯიმის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკეირვებანი სავეგეტაცირ პერიოდისა და მისი (ეალკეული ფაზების მსელელობაზე წარმოებულ 

იქნა საქართველოს მეც. აკადემიის მევენახეობა-მეღვინეობის ისტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთზე, სოფ. 

კურდღელაურში, თელავიდან 4 კილომეტრის და'მორებით, 

აღნიშნული ადგილმდებარეობის ეკოლოგიურ პირობებში სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერ- 

ყეობს 125 დღიდან 153 დღემდე და, საშუალოდ, თერთმეტი წლის მანძილზე, უდრის 142 დღეს, სავე- 

გეტაციო ბერიოდის ხანგრძლიობის შესაბამისად აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი() მერყეობს 2,617 გრა, 

დუსიდან 3,142,§8 გრადუსამდე და “შეადგენს სამუალოდ 9,935 გრადუსს, 

“ “ასევე მერყეობს, ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად, სავეგეტაცირ ფა- 

ზების დადგომის ვადებიც. მერყეობის ფარგლების გასაცნობად ქვემოთ მოყეანბლია ქისის სავეგეტაციო. 

პერიოდის ცალკეული ფახების საწყისი ვადები, სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა: დ დღქებში და აქ- 

ტიურ ტემპერატურათა ჯამი ამ ხნის -განმავლობაში.“ .. სხუა 

ცხრილიდან ჩანს, რომ ცალკეული წლების მიხედვით "კველაზე მეტ ცვალებადობას საწყისი ფაზა 

განი/)დის, დანარჩენი ფაზების მერყეობა 10-- 15 დღის ფარგლებში ხდება, ხოლო სავეგეტაციო. პერიო- 

დის ხანგრძლიობა 28 დღემდე აღწეეს, სრული დამწიფება ხდება საშუალოდ 5 სექტემბრიდან 20 სექ- 

ტემბრამდე, თერთმეტი წლის განმავლობაში სრული დამწიფების ხანა სამუალოდ დგება 10 სექტემბერს, 

ამ მონაცემების მიხედვით ქისი სიმწიფის მეორე პერიოდის ვაზის ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს, · · 

როგორე ცხრილიდან ჩანს, ზოგიერთ წლებში ქისი ასწრებს ღამწიფებას 12წ დღის განმავლობაში 

და მისთეის საკმარისია ეფექტურ ტემპერატურათა · ჯამი 2,695 გრადუსის რაოდენობით, ის ფაქტი, რომ 

ქისი მწიფდება სამუალოდ 142 დღის განმავლობაში და საამისოდ , საკმარისია აქტიურ ტემპერატურათა 

ჯამი 3,056 გრადუსს რაოდენობით, საფუძველს იძლეეა ამ ჯიშის ”რეკომენდებისა საქართველოს 

მაღალმთიან ზოლში, სადაც ადგილობრივი ეაზის ჯიშები სრულ დამწიფებას წლების განმაელობაში ვერ 

ასწრებენ, და. აგრეთვე საბქოთა კავშირის მევენახეობი” ჩრდილოეთ რაიონებში, სადა) ქისის დამწიფება 

უფრო. გარანტირებული იქნება, ვიდრე რქაწითელისა, რომელიც ახლა სულ უფრო. და უფრო ერცელდება 

ამ რაიონებში, 

· კახეთში „ქისის ერთწლიანი ნაზარდი, თელავისა და ეაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებულ 

დაკვირვებათა მიხედვით, თავისუფლად ასწრებს შემოსელას ყურძნის სრული დამწიფების მომენტისათვის. 

სავეგეტაციო "ფაზების. მსვლელობაზე წარმოებული დაკვირვებიდან ნათელია, რომ ქისის ერთწლიან ნა- 

ზარდს თავისუფლად შეუძლია მომწიფდეს თელავზე უფრო გრილი ჰავის პირობებშიაც, , 

ქისის ზრდის დონე „სხვა“ ჯიშებთან შედარებით, · “თანაბარ 6 ეკოლოგიურ პირობებში, შეიძლება: საშუა- 
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ლოდ იქნეს შიჩნეული. ასეთია ქისის ვაზები თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე. 

მაგრამ, როგორც ცმობილი), შესაფერი ჰავის» და კარგი კეების პერობებში ჯიში მძლავრად იზრდება 

  

  

  

  
  

    
  

· ქისის სავეგეტაციო ფაზების ნსვლელობა ცხრილი 1 

სავეგეტაციო ფაზების და- ; § < 2 
1 დგომის თარიღი § C +%. 

მევენახეობის რაიონი და დაკეირეე- 'ბტ . C% დ < 
შემ მამუ რ2 1 2ა)ა=9 (55 | 56) შენიშვნა 

ტბის წარმოების ადგილი 25 CC დ 25) 54 
დ V I< ხო 5>= 55) %+%6 

თ «22 5515 83523) 545 
' თ | 8გ) 582) 2Cწ 28 

კახეთი 188 | 944 76 | 78 | 109 )მე გინმა 
/ 4 000. 

საქართევლოს მეცნიერებათა აადე- | 1940 154 76 198 159) 153. | ვ)«ა8 
რის შევენაბეობის ინსტი: უტი, 1941 | 6/4 | 98/5 | 88 | (009) 150 | 3937 

მ. თელაე 1942 | 97/4 | ზ/ი | 17/8 | 169 I. | 9,067,6 

საშულო წწ... | 194 | 46 108 199) 145 | 30516 _ 

კახეთი (გ | 284 | 106 1581 98) 145 | 2ი)8.1 
1 -ნ6/44 V! L 94 

საქართეელის მეცნიერებათა აკადე“ |. 10/5. | 265 | 196 | 138 | 159 196 | 25818 
«იის მეეენაზეობის ინსტიტუტი, | 1946 | 964 | 8/6 | 178 | 5/0) 189 | 90426 

მ. თელავი 1947 | წ4 | 46)158) წ/0) 128 | 99009 
19)6 1974 L 2061 4/8 | 9/8 | 195 | 2:95, 

I 
საშუალო 6 წლის . | – 23/4 | 10/ვ | 13/9 | 9.9) 140 2,814,9 

I I         
და უხვმოსავლიანი ხდება. ამის მაგალითს ვხედავთ ჩეენ ხირსის საბჭოთა მეურნეობაში, სადაც ქისი 

ღონიერად იზრდება და უხე მოსავალსაც იძლევა. 

მოსავლიანობა, ქისი კახეთის სხვა მთავარი ჯიშების მსგავსად ადრე იძლეეა ბირველ და სრულ 

მოსავალს. თელაეში საკოლექციო. ნაკეეთზე წარმოებული დაკვირვების მიხედვით: ქისმა დარგეიდან მესამე წელს 

უკვე მოისხა და მოგვ) დაახლოებით სრული მოსაელის ერთი მესამედი, დარგვიდან. მეოთხე წელს მან 

მოგვცა ნორმალური მოსავალი –– 96 მტევანი 10 ძირზე. ასევე ნაადრევად, დარგვიდან მე-8 –– მე-4 წლი- 

დან, მოგეცა ქისმა პირველი და სრული მოსავალი სარეპროდუქციო, ნაკვეთზედაც. 

ინსტიტუტის საცდელ ნაკვეთებზე წარმოებული დაკვირვების მიხედვით ქისი საშუალოზე მცირე მო- 

სავალს იძლევა. რქაწითელთან და მწვანესთან “შედარებით ქისი ცოტათი უფრო ნაკლებმოსაელიანია. მისი 

მოსავალი ძირზე- თელაეში 1-დან. 2,6 კილოგრამამდე მერყეობს, ხოლო. საშუალოდ “შეადგენს 1,8 კილო- 

გრამს, რაც . გადაანგარიშებით მოგვცემს ნ8 „ცენტნერს 1 ჰექტარზე. ვაზისუბანში, უფრო მქიდრო ნარგავზე, 

მისი მოსავალი 70 (კ)ენტ-ს აღწევს ჰექტარზე. ქისის მსხმოიარობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოგვყავს სა- 

კოლექციო. და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებზე წარმოებული დაკვირვების შედეგები. 

ამ მონაცემების მიხედვით მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,56 –- 1,წ-ს შორის და საშუა- 

ლოდ შეადგენს 1,2-ს. “შედარებით უფრო. ნაკლებ მერყეობს მტეენის სამუალო წონა; იგი უდრის 120 

–-160 გრამს, ამრიგად, ძირის მოსავლიანობა 10 რქაზე შეადგენს საშუალოდ 1,680 გრამს, ჯიშის 

მოსავლიანობის უფრო სრული დახასიათებისათვის მოგეყავს თელავისა და ვაზისუბნის პირობებში საკავე– 

ბელზე „ცკვალკეული რქების ნაყოფიანობის აღრიცხეის შედეგები, 

ქისის მსხმოიარობის მონაცემები 

  

  

  

            

2 - ილევა ლივი მსხმოიარე რქების გ.2 2) 5+ ბჯ |6§169 §8. 
მევენაზეობის რაიონი და სეაი იმმ LI L+ 2 22 58 58 9852 §5 - 

მაყირეების წანმოების | დღი ---- მუშის 252 3052 35.) 25. 229215565 
566 526 6 25 + 256 |“. C 2 

მტევნით | მტეენით| სილ. | 2252 §52«| 458 | 55 | =<8.=) 22:22 

კახეთი, ს. ვაზისუბნის სა+ 
კოლექციო ვენახი . . . 1941 52,64 37,36 90,0 1,82 1,920 170“ 204 86,000 73,44 

ქ. თელაეი, მევენახეოზის 
ინსტიტუტის საკოლექ. | 1942 | 59,3 25.6 მა 1,93 104 I | 2017 | 298000 | 5647 
ტფიო ჟენახი. ..ი.თ. 1943 6.52 | 2450 | 8902 | 12% 113 186 ) 9101 | 99,000:| 60,91 

ცხრილიდან ჩანს, რომ ჟისს ახასიათებს მოსავლიანი რქების საკმაო. მაღალი პროცენტი (86–-90"/,) 

და 'მედარებით დაბალი მსხმოიარობის კოეფიციენტი, ორმტეევნიანი რქები თითქმის ორჯერ ნაკლებია
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ერთმტეენიანებზე, ხოლო. სამმტევნიანი რქები სულ არ არის მოცემული, ამ გაანგარიშებით მიღებული 

მოსავალი ჰექტარზე თელავში შეადგენს 566--წ0 ცენტნერს, ხოლო. ვაზისუბანში --- 73 ცენტნერს. 

ვაზისუბანში მეტი მოსავლის მიღება მედეგია, ძირითადად, ვაზების მეტი რაოდენობისა ჰექტარზე, თუ 

მხედეელობაში მივიღებთ იმას, რომ გაანგარიშებული მოსავალი ყოველთვის მეტია ფაქტიურზე, მაშინ ქისის 

საშუალო. მოსავალი უნდა ვიანგარიშოთ 50-60 „ცენტნერი ჰექტარზე. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ ხირ– 

სის საბჭოთა მეურნეობაში (სიღნაღის. რაიონი), ღონიერ ნიადაგებზე ქისი მაღალ მოსავალს იძლევა, წარ- 

მოებული აღრიცხვის მიხედვით, ქისის ვაზებზე, რომლებიც იქ ნარევის სახით გეხვდება, მსხმოიარობის 

კოეფიციენტი აღწევს 1,6, ხოლო. კარგად განვითარებული მტევნების რაოდენობა ორსაკავებლიან. ვაზებ- 

ზე 38- 40-მდე ადიოდა და მათი წონა ნწ--6 კილოგრამს “შეადგენდა. ამრიგად, ჯიშის მოსავლიანობა 

ძირითადად დამოკიდებულია ვაზების კვების არის სიდიდეზე, ფორმირების სახეობაზე და ეენახის დრო- 

ულად და კარგად მოელა-დაზუშავებაზე, ქისი გამო(კდილია ორი სხვადასხვა ფორმირებისა და კეების 

არეზე. მათგან უკეთესი შედეგი მოსაელიანობის · ზრდის მხრივ მიღებულია (კალმხრიეი შპალერის ფორმი- 

საგან 9,16 8ზ-იანი კვების არეზე, ვიდრე 3,0 მმ კვების არეზე ორმხრივი შპალერის ფორმისაგან. ეს 

აიხსნებ ძირითადად იმით, რომ თელავში, ნიადაგის სიმწირის გამო, ჯიშმა სრულად ეერ გამოი- 

ყენა დიდი კვების არე. მაგალითად, 1948 წელს ინსტიტუტის სარეპროდუქციო. ნაკეეთზე ჩატარებული 

აღრიცხვის მიხედვით ვაზების მხოლოდ 0651/-ს ჰქონდა ორი საკავებელი, დანარჩენი 35%: ცალ საკავე- 

ბელზე იყო გასხლული. ამის გამო ეაზის საშუალო დატვირთეა 20 ვაზზე განვითარებულ 267 რქის 

“შემთხეევაში შეადგენდა ძირზე 13,8 რქას, კვების დიდ არეზე (8,0 (3) ასეთი მცირე დატვირთვის 

გამო უნაყოფო. ყლორტების პროცენტი მეტად ღიდი იყო (45%). ამან გამოიწვია მსხმოიარობის კოე- 

ფიციენტის შემცირება 0,72-მდე მაში5, როდესაც მოსავლიან რქებზე გადაანგარიშებით იგი 1,35-ს 

უდრიდა, ალსანიშნავია ნეკისა და საკავებლის პირველი სამი რქის ძალზე მცირე მოსავლიანობა; მათგან 

მხოლოდ 90--2659/ე-ს ესხა, ხოლო რქების 75--809/, სრულიად უნაყოფო. იყო, საკავებლის სიგრძეზე 

უფრო. მაღალი მოსავლიანობით ხასიათდებოდა მქ-5, მე-6, მე-7, მე-8. და მე-9 რქები. ამის' “მედეგად 

ძირის საშუაილ–თლ მოსავლიანობა არ აღემატებოდა 1,5 კილოგრამს რაც “ჰექტარზე დაახლოებით 

§0 ცენტნერს შეადგენს, 

ჟეელა ზემო. აღნიშნულის გათვალისწინებით მაღალი და მყარი მოსავლის მისაღებად საჭეროა შემ- 

დეგი აგროღონისძიებების დაცვა: 

1. ახალი ვენახების გასაშენებლად «უმჯობესია შეირჩეს ნოყიერი და ღონიერნიადაგებიანი და 

სუსტად დაქანებული ფერდობები, 

2, ვაზის დაყენების ძირითად ფორმად მიღებული უნდა იყოს ორმხრივი შპალერი ან მოკლე კორ- 

დონი 1,5X1,წ მეტრიანი კეების არისათვის. საერთოდ კი კეების არის სიდიდე შეფარდებული უნდა 

იყოს ჰავის პირობებთან და ნიადაგის სინოყივრესთან, ხოლო. ეაზის დატვირთვა მისი ზრდის ღონესთან. 

8, ქისს ნოყიერი ნიადაგი უყვარს. ამისათვის საჭიროა სისტემატურად იქნეს შეტანილი მორიგეო- 

ბით ორგანული და მინერალური სასუქი. 

4. დასასრულ, რადგანაც ქისი სუსტად უძლებს სოკოვან ავადმყოფობებს, საჭიროა ერთი დამატე- 

ბითი წამლობა და წამლობის დროულად და მაღალხარისხოვნად ჩატარებასთან ერთად ვენახების კარგი 

მოელა-დამუშავება, 

სოკოეან ავადმყოფობათა და ზამთრის ყინვების მიმართ გამძლეობა. "ვაზისუბნისა 

და თელავის საკოლექციო და სარეპროდუ1ციო. ნაკვეთებზე მრავალი წლის დაკვირვების საფუძველზე ქისის 

“შედარებით გამძლეობა მილდიუმის მიმართ 'მეფასებულია საშუალოდ, ხოლო. ნაცრის მიმართ მისი გამძლე- 

ობა საშუალოზე სუსტია. ამ მხრივ ქისი მწვანეს უახლოვდება, თუ? მცა · მილდიუმის მიმართ გამძლეობით 

მას იგი ჩამორჩება, ჟველა ამის გამო ერთი ღამატებითი წამლობა, როგორც ნაცრის, ისე მილდიუშის 

წინააღმდეგ, განსაკუთრებით ავადმყოფობის განვითარების ყველაზე საშიმ მომენტში, აუცილებელია. ვა- 

ზის მავნებლების მიერ სამეურნეო მნიშენელობის დაზიანება თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. 

ნაკვეთებზე 16 წლის დაკვირვების მანძილზე აღნიშნული არ ყოფილა. 

ქისი ზამთრის ყინვებს შედარებით კარგად უძლებს. 1935 წლის ზამთარში, როცა აბსოლუტური 

მინიმუმი თელაეში 10 იანვარს დაეცა მინუს 16,5 გრადუსამდე და წინა და მომდევნო. დღეებში უდრი- 

და 14,წ გრადუსს, ქისის კეირტები თითქმის არ დაზიანებულა და მომდევნო. 1936 წელს ქისმა ნორ- 

მალური მოსავალი მოგვცა. 1940 წელს აბსოლუტური მინიმუმი აგრეთვე დაეცა დღა ერთი დღის გან- 

მავლობაში აღწევდა 179-ს, ხოლო, ვაზისუბანში --169.ს, ამას ზედ დაემატა ჭირხლიც. მიუბედავად ამისა,
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თელავში ქისი თითქმის არ დაზიანებულა, ხოლო. ვაზისუბანში მოკლული კვირტების პროცენტი აღწევ- 

და ქისისა ნ-ს, ხოლო. რქაწითელისა -– 4,8-ს. ამავე დროს თელავსა და ვაზისუბანში დასაელეთ ეერო.- 

პისა და შუა აზიის რიგი ჯიშები საგრძნობლად დაზიანდა ყინეებისაგან და საგრძნობლადვე შემცირდა მა- 

თი მოსავალი. 

ქისი სხე: ჯიმებთან შედარებით კარგად უძლებს გვალეას. აღსანიშნავია ზოგიერთ ძლიერ წვიმე- 

ბიან წელს ქისის მარცვლების დაზიანება სიდამპლისაგან, განსაკუთრებით კი ჯიშისათვის “შეუფერებელ 

დაბლობ ადგილებში. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დასასიათება 

მტეენებისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულება, მათი მექანიკური შემადგენლობა და აგრეთეე 

წეენის ქიმიური "შემცეელობა იმაზე მიგვითითებს, რომ მიზანშეწონილია ქისის გადამუშავება სუფრის 

“ღეინოდ. მართლაც, ქისი როგორც ევროპული, ისე კახური წესით დაყენებისას კარგ სუფრის ღვინოს 

იძლევა. ამის ნათელსაყოფად ქეემოთ მოყვანილია ქისის ყურძზის მექანიკური ანალიზის შედეგები. ანალი- 

ზი ჩატარებულია მევენახეობის ინსტიტუტში, ქ. თელავში. 

ქისის მტევნის მექანიკური “მემადგენლობის მაჩვენებლები 
  

  
  

C 22 ! მტეჟნის შემადგენელი ნაწილები მ/.9/-ში_ _|..· 4 8 
შეეეწახეობის რაიონი. და| 2 252 1981. “1632 + 9 
ანალიზის წარმოების ად-| წ C §, 6 889. | დ 8 2 C V დ 5 > 

> ' 8 
ილ 2 XV §6! 5 დ 851.5 2, C V 9 

შილი §2I 9§ |2:95|) ყ 155) 5 | 2 |22) 5§8|)82 

კახეთი 91 | 2002 ! 150. · მვი– | 560 (48 | 54 | ?6ყი” | 18894 ზა 
მეეენახზეობის ინსტიტუტი, I 2 

ქ. თელაეი , . . ... „ | 1912 180,4 Iი ; 86,15 13,128 C%. 77,860 125,8 5,15 

საკოლექვიო, ვენ:ხა. , , | 1913 180,5 | . 195 9505 | 16.50 4კ55 | 75,990 | 151,6 4%         

როგორც ცხრილიდან ჩანს, ლაბორატორიულ პირობებში ქისმა წვენის კარგი გამოსავალი იცის. 

ცალკეულ წლებში, მეტეოროლოგიური პირობებისა და მოკრეფის დროის შესაბამისად, წეჟნის . გამოსა- 

ვგლიანობა მერყეობს 76,9მ/ ი”დან 77 )8'/) -მდე და საშუალოდ შეადგენს 77ჰ/ე-ს. ყურძნის გადამუშავების 

ნახეერად საწარმოო. პირობებში წეენის გამოსავალი ცოტათი უფრო. ნაკლებია. და შეადგენს საშუალოდ 

7069 /ს -ს, ხოლო. ქაქა –24ჰ/. -ს. ამ მონაცემების მიხედვით ქისი საღეინე ეაზის "ჯიშია. 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა. ქისს შაქრის დაგროვების დიდი უნარი აქეს. 

ამასთან. ერთად იგი ინარჩუნებს სა,მაოდ მაღალ მჟავიანობას, “მეფარდება 'მაქრიანობასა და მჟავიანობას 

შორის სავსებით უზრუნველყოფს მისგან ხარისხოვანი ღვინის მიღებას, მრავალი წლის დაკვირვების მიხე- 

დვით ქისის 'მაქრიანობა თელავსა და ეაზისუბანში · მერყეობს 208/,–სა და შია შორის, ხოლო. მჟაეია- 

ნობა 6,069 7ი ცხა და 10,8 9/ეე“ს შორის, 

ყურძნის წვენში “მაქრიანობა - მჟავიანობის მერყეობის ფარგლების „გასაცნობად, რაც ცალკეული 

წლების მეტეოროლოგიური პირობებითაა გამოწვეული, ქვემოთ მოყვანილია ქისის ყურძნის წეენის ანა- 

ლიზის შედეგები. ანალიზები წარმოებდა შეეენახეობის ინსტიტუტის ტერიტორიაზე ქ. თელავში და ნა- 

წილობრიე მის ექსპერიმენტალურ. ბაზაზე, სოფ. ვაზისუბანში, თერთმეტი წლის განმავლობაში, 1938 წლი- 

დან 1918 წლამდე (ამის ჩათვლით). | 

ქისის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

  

· ' 
მევენახეობის რაიონი და ანალიზის დრ-I მოსავლის რთვლის | შაქრიანობა · მჟავიანობა შენიშვნა 

' 
მოების ადგილი | წელი ; თარიღი შ/ა–ით | V-ით 

გმეთი, საქართველოს მეცნ. აკადეზიის 1938 15/' 210 78 · 
ნახუი ინსტიტუტის საკოლექციო 1919 10/IX 19,9 შ1 

ხი ექსპერიმ, ბაზა ს. ვახისუბასში, 1940 16/IX 25 89 
შეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო 1940 20/IX 93.1 72 

ვენახი 1941 14/IX 2ჰი 6,6 
· ”""""“ 16/IX 90,76 76 

I 198 მ/X „200 80 
· _ 1911 28/IX 22.77 9,8 

ს 19§ 23/IX § 10,8 
| 1916 9IX 2),4 773 I 

' 1947 | 8/IX 2L0 7,7 ' 
(. 19 I/IX 205 77. |  
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როგორც მოყვანილი ()ბრილიდან ჩანს, ქისი დიდი რაოდენობით აგროვებს შაქარს, მაგრამ ცხრილ- 

ში მოცემული რარდენობა 'მაქრის დაგროვებისა არ არის ქისისათვის ზღერული, იმ წლებში, რომლებ- 

შიც ანალიზია ნაწარმოები, უმრავლეს შემთხვეე ში რთველი 10-დან 20 სექტემბრამდეა ჩატარებული, 

მაშინ, როდესა) იგი კახეთში იწყება სამუალოდ 15 სექტემბრიდან და მთავრდება 15 ოქტომბერს, რთვლის 

თუდაე ორი კვირით გადაწევის გზით საგრძნობლად შეიძლება შაქრიანობის გადიდება და ყურძნის გა- 

მოყენება მაგარი და სადესერტო. ღეინის დასამხადებლად, თუ ამისი საჭიროება იქნება. 

მოყვანილი ()ნობები "მაქრიანობისა და მჟავიანობის ”მესახებ იმაზე მიგვითითებს, რომ მიზან შეწონი– 

ლია ქისის გამოყენება საღვინედ, ხოლო მჟავიანობისა და შმაქრიანობის “შეფარდება ადასტურებს მისგან 

მაღალხარისხოვანი ღვინის მიღების შესაძლებლობას. 

ყურძნის გამოყენება ღა პროდუქციის დახასიათება. ქისის ყურძნისაგან როგორც 

სხვა ჯიშის ყურჭნის შეურევლად, ისე სხვა ჯიშებთან ერთად მზადდებოდა მშრალი სუფრის ღვინო. წმინ- 

და ქისის ღვინო მუდამ მაღალი ხარისხისა დგებოდა. ის ფაქტი, რომ ახმეტის, ქისტაურისა და იყალ- 

თოს ღვინოები მაღალი ხარისხისა იყო, აიხსნება იმით, რომ მათ აყენებდნენ მწვა§ის, ქისისა და ხიხვი- 

საგან, ან კიდეე იმით, რომ მათ ურევდნენ რქაწითელს. ძეელად ქისისაგან მზადდებოდა კახური ტიპის 

ღვინო, რომელიდ) მაღალი ხარისხისა იყო, ამჟამად ქისი მცირე რაოდენობით მოიპოვება კახეთში და მარტო 

მისგან იშვიათად მზადდება ლვინო, უფრო ხშირად იგი სხვა ჯიშებთან ერთად მუშავდება, საქართველოს 

მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის მიერ წლების განმაელობაში ჩატარებული ცდების 

შედეგად დადასტურებულია ქისის ღვინის მაღალი ხარისხი როგორც ეეროპული, ისე კახური წესით, 

განსაკუთრებით უკანასკნელი წესით დაყენების შემთხვევაში, ქისის ღვინო უდავოდ მაღალი ღირსებისაა, იგი 

მოყვითალო.-ჩალისფერია, მოოქროსფრო. იერი აქვს, კრიალაა. აქვს. კარგად გამოსახული არომატი, ნაზი 

და სასიამოვნოა, გემო სრული აქვს, პარმონიულია. კახურად დაყენებული ღვინო. უფრო. მაღალი ღირ- 

სებისაა; იგი მუქი ჩაისფერია, კარგად გამოსახული ჯიშური არომატი აქვს, სრული, შინაარსიანი, ჰარმო- 

ნწიული ღვინოა, ხავერდოვნება ეტყობა გემოს მხრივ. ქისის ღვინო კახური ტიპისა უდავოდ ღირსშესა- 

· ნიშნაეია, ქისი ამ ტიპის ღვინის დასამზადებლად სანიმუშოა, 

სადეგუსტაციო. კომისიების სხდომებზე როგორც ეეროპულად, ისე კახურად დაყენებული ქისი მუ- 

დამ მაღალ "შეფასებას იღებდა, როგორც ნაზი, მაღად ლხარისხოვანი - ღვინო, 

აღნიშნულის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები საქართეელოს მეცნიერებათა აკადე» 

მიის მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო.. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, · 

ამონაწერები მევენახეობა- “მეღვინეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო კომისის 

სხდომების ოქმებიდან , 

  

  

    

სადეჯუსტა– 
ღვინის დამზადების ადგი– ციო კომი– 

ლი და მოსავლის წელი იის სხდო- ბალი ლეიბის ორგანოლეპტიკური შეფასება 
. ის თარიღი 

1 კახეთი. ს, ეაზისუბანი · „| „სრულიად  გამჭეირვალე, მოყვითალო-ზალისფერი, 
(გურჯაანის რაიონი". 9%/XII 1917 | 8,9. “| მოოქროსფრო იეოიახი, სრული ჰარმონიული, საყია– 

1937 წ. “| მოეზნო ღვინო, დამახასიათებელი ჯიშური არომატიანი, 
2 | მეეენახეობის ინსტიტუ- 6/1 1940 75 კარგდ დაწჯმენდილი,„ მოყეითალო-ჩალისფერი, 

ტის ნაკვეთი, ქ. თელაჟი, სრული, შინაარსიანი ღვინო, კარგად განვითარებული 
1939 წ. 15/XIL 1940 ჯიშური არომატიანი. 

8 I ს ვაზისუბანი, ექსჰერ, || 6,0. | ,გაზპვირვალე, მუქი ჩაისფერი, გემო ნაზი, სრული ჰარმოვიული, მაღალხარისხოვანი ღეი5ო. 
411 ბახა, 1940 წ, 10/I 1949. | 70" | _კარგად დაწმენდილი, მოყვითა ლო. ჩალისფერი, ნაზი, 

: ეეენ. ინსტიტუტის ნა- შინაარსიანი ღეინო, კარგად გამოსახული ჯიშური 
კვეთი, 194I. 16/IV 1943 აროპატიანი. 

8 · | „ ც,65" | ჩალისფური, სხეულიანი, მოტკბო, მიდრეკილება 

· 1947 წელი აქეს კაბური ტიპის ღეინისადმი, ელ ეს კაჯური ტ ღე! 'დ! 

» შეფასებულია რვაბალიანი სისტემით 

სადეგუსტაციო კომისიის ზემომოყვანილი შეფასებების მიხედვით ქისი მაღალხარისხოვანი ვაზის ჯიშების 

ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს, მშრალი სუფრის ღვინოების გარდა ქისისაგან მზადდება მალალი ღირსების ფუალ- 

კოჰოლო. ყურძნის წეენი. და გამოყენებულია აგრეთვე ადგილობრივი მოხპარების სადესერტო ყურძნადაც. 

ქისი პერსპექტიულია აგრეთვე მაგარი და სადესერტო. ღვინოების დასამზადებლად, რადგანაც, თუ რთველს
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როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ქისი დედი რაოდენობით აგროვებს “შაქარს, მაგრამ ცხრილ- 

"ში მოცემული რაოდენობა შაქრის დაგროვებისა არ არის ქისისათვის ზღვრული, იმ წლებში, რომლებ- 

შიც ანალიზია ნაწარმოები, უმრავლეს შემთხვეეაში რთველი 10-დან 20 სექტემბრამდეა ჩატარებული, 

მაშინ, როდესაც იგი კახეთში იწყება სამუალოდ 15 სექტემბრიდან და მთავრდება 15 ოქტომბერს, რთელის 

თუნდაც ორი კვირით გადაწევის გზით საგრძნობლად "შეიძლება “მაქრიანობის გადიდება და ყურძნის გა- 

მოყენება მაგარი და სადესერტო. ღვინის დასამხადებლად, თუ ამისი საჭიროება იქნება. 

მოყვანილი ცნობები შაქრიანობისა და მჟავიანობის შესახებ იმაზე მიგვითითებს, რომ მიზანშეწონი– 

ლია ქისის გამოყენება საღვინედ, ხოლო. მჟავიანობისა და შმაქრიანობის "შეფარდება ადასტურებს მისგან 

მაღალხარისხოვანი ღვინის მიღების შესაძლებლობას, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ქისის ყურძნისაგან როგორც 

სხვა ჯიშის ყურჭნის შეურევლად, ისე სხვა ჯიშებთან ერთად მზადდებოდა მშრალი სუფრის ღვინო. წმინ- 

და ქისის ღვინო. მუდამ მაღალი ხარისხისა დგებოდა. ის ფაქტი, რომ ახმეტის, ქისტაურისა დღა ივალ- 

თოს ღვინოები მაღალი ხარისხისა იყო, აიხსნება იმით, რომ მათ აყენებდნენ მწვანის, ქისისა და ხიხვი- 

საგან, ან კიდევ იმით, რომ მათ ურევდნენ რქაწითელს. ძველად ქისისაგან მზადდებოდა კახური ტიპის 

ღვინო, რომელიც მაღალი ხარისხისა იყო, ამჟამად ქისი მცირე რაოდენობით მოიპოვება კახეთში და მარტო. 

მისგან იშეიათად მზადდება ღვინო, უფრო ხშირად იგი სხვა ჯიშებთან ერთად მუშავდება. საქართველოს 

მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის მიერ წლების განმავლობაში ჩატარებული (ცდების 

შედეგად დადასტურებულია ქისის ღვინის მაღალი ხარისხი როგორც ევროპული, ისე კახური წესით, 

განსაკუთრებით უკანასკნელი წესით დაყენების შემთხვევაში, ქისის ღვინო უდავოდ მაღალი ღირსებისაა, იგი 

მოყვითალო-ჩალისფერია, მოოქროსფრო. იერი აქვს, კრიალაა. აქეს, კარგად გამოსახული არომატი, ნაზი 

და სასიამოვნოა, გემო. სრული აქვს, ჰარმონიულია. კახურად დაყენებული ღვინო უფრო. მაღალი ღირ- 
სებისაა; იგი მუქი ჩაისფერია, კარგად გამოსახული ჯიშური "არომატი აქეს, სრული, მინაარსიანი, ჰარმო.- 

ნიული ღვინოა, ხავერდოვნება ეტყობა გემოს მხრიე. ქისის ღვინო. კახური ტიპისა უდავოდ ღირსშესა- 

· ნიშნაეია, ქისი ამ ტიპის ღვინის დასამზადებლად სანიმუშოა. 

სადეგუსტაციო. კომისიების სხდომებზე როგორიც ეეროპულად, ისე კახურად დაყენებული ქისი მუ- 

დამ მაღალ შეუჟასებას იღებდა, როგორც ნაზი, მაღალხარისხოვანი: ღვინო. 

' აღნიშნულის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები საქართველოს მეცნიერებათა აკადე- 

მიის მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. 

ამონაწერები მევენახეობა-მელვინეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო კომისის 

: = სხდომების ოქმებიდან . 

  

  

  

სადეჯუსტა+« 
ღვინის დანზადების ადგი-| ციო კომი– · 
ლი და მოსავლის წელი სიის სხდო- ბალი ღვიის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

მის თარიღი 

1 | კასხთი, ს, ვაზისუბანი : სრულიად გამჭვირვალე, მოყეითალო-ჩალისფერი, 
(გურჯაანის რაიონი", 9%0/XII 1937 | 8, “| მოოქროსყფრო იერიახი. სრული ჰარმონიული, საყია- 

1937 წ. “| მოენო ღვინო, დამახასიათებელი ჯიშური არომატიანი, 

2. | მევენახეობის ინსტიტუ- 6/1 19)0 75 | კარგად დაწმენდილი, მოყვითალო-ჩალისფერი, 
ტის ნაკეეთი, ქ. თელავი, სრული, შინაარსიანი ღეინო, კარგად განვითარებული 

1919 წ. იმ) 15/XIL 1940 ჯიშური არომატიანი. 

· 4 გამჭვირვალე, მუქი ჩაისფერი, გეზო ნაზი, სრული 
8 VM მარუსა ს ვაარ 89 პარმობიული,, მარემას კიაში ღეი5ო. · 2 

ა» · 7,0“ | კარგად დაწმენდილი, მოყეითალო ჩალისფერი, ნაზი, 
4 მეეენ, ინსტიტუტის ნა- 10/| 1942 , შინაარსიანი ღვინო, "კარგად გამოსაზული ჯიშური ს კარგად გ. 'ული ჯიძუ! 

კეეთი, 194, 16/IV 194ც აროპატიანი. 

5 · ' , 6,5+ | ჩალისფერი, სხეულიანი, მოტკბო. მიდრეკილება 
„ 1947 წელი აქეს კაჯური ტიპის ღეინისადმი, 

« შედასებგულია რვაბალიანი სისტემით 

სადეგუსტაციო. კომისიის ზემომოყვანილი შეფასებების მიხედეით ქისი მაღალხარისხოვანი ეაზის ჯიშების 

ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს, მშრალი სუფრის ღვინოების გარდა ქისისაგან მზადდება მაღალი ღირსების უალ- 

კოჰოლო. ყურძნის წეენი და გამოყენებულია აგრეთვე ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნადაც. 

ქისი პერსპექტიულია აგრეთვე მაგარი და სადესერტო. ღვინოების დასამზადებლად, რადგანაც, თუ რთველს
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ჩეეულებრივ ვადებში ჩაეატარებთ, მას თავისუფლად “შეუძლია დააგროვოს 26 შ/ და მეტიც შაქარის 

და „ამასთან აქუს ძლიერი ჯიშური არომატი, რომელიც ისეეეა საჭირო ამ ტიპის ღეინოებისათვის, რო. 

გორც მაღალი “შაქრიანობა. 

ქისის ღვინის ქიმიური ბუნების გასაცნობად ქვემოთ მოყეანილია თელავსა და ვაზისუბანში კაზუ- 

რი და ევროპული წესით დამზადებული ღვინოების ქიმიური ანალიზის “შედეგები (იხ, ცხრილი 2). 

  

    

  

ქისის ღვინის ქიმიური შემადგენლობის მაჩვენებლები ცხრილი 2 

| გრამეზი ლიტრჩზი 

მეჟენახეობის რაიონი და L ს 1 
ანალიზების წარმოების | > 9216 2 15 5.1 | I I 8 ' ჯ 

“ გ. ! 
ადგილი ყე 5I454.)521 24 212716082 | §:8) 58 15. ჩ 

360) 4 | 591558) 9) 2 | 52 555.9) 5 |; დ, | 5 122 
§95| 2 | წ: 98) 25) 2 I 2ზბ=5|)§ 2 #54 |)5წ) 

კაზეთი | I 

1 | ვაზისუბნის ნაკვეთი . , | 1989 | 0,9996' 11,4 | 6,9 | 924 | 9.71 | 3,89 ! 0,66 | 27. | 1,3 | 715 | 058 ვ. 
2 ვაზისუბ. ნი, ეეროპ, წე- | 

ითანი იმიი 1910 0,9918, 128 | 66| – – | – | 067 |221| – I!|7, |0I7) – | 327 

3 | „-, კახური. ღეინო . „| 1940 !0,9956, 1205) წ,63) – | -- | – | ი43 | 216 | -– | 6,255 | 2,2 | –– | 4,4 

4. | მეეეწ. ინსტ-ტი, საკოლე– 
ქციო ნაკვეთი... 1911 | 0,9918 127 | 6.8 | 920 – – "110 | – 5 – – |543! – 

(0 _–_"-""·'.''"                 

ქისის ღეინის სადეგუსტაციო “შეფასებები, ქიმიური ანალიზების “შედეგები და ორგანოლეპტიკური 

დახასიათებები საფუძველს გვაძლევს დავასკვნათ, რომ ქისი უდავოდ მაღალხარისხოვანი ჯიშია და გა- 

მოსადეგია, პირეელ რიგში, მშრალი კახური ტიპის სუფრის ღვინოების დასამზადებლად. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ქისი ნაკლებ გავრცელებული, მაგრამ პერსპექტიული ვაზის ჯიშია, იძლევა მაღალხარისხოვან თეთრ 

სუფრის ღვინოს. გარდა სუფრის ღვინისა მისგან მზადდება კარგი ღირსების უალკოჰოლო ყურძნის წვენი, 

გამოსაყენებელია აგრეთვე ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნადაც. ქისი პერსპექტიულია აგრე- 

თვე მაგარი და სადესერტო. ღეინის დამზადების თვალსაზრისითაც), 

ქისის ღეინო მაღალი ლღირსებისაა, იგი ღია ჩალისფერია და მოოქროსფრო იერი დაჰკრაეს. არო– 

მატი თავისებური და სასიამოვნო, გემო. ნაზი, ჰარმონიული აქეს. ქისის ღვინო. კახური ტიპისა მუქი ჩაის 

ფერია, გემოთი იგი უფრო სრულქმნილია, ვიდრე ევროპული ტიპისა. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: ღვინის მაღალი ხარისხი, მისი ვარგისობა როგორიც) კაბური, ისე ეერო– 

პული და სადესერტო. ტიპის ღვინისათვის, ხოლო. ნაწილობრიე ადგილობრიეი მოხმარების სადესერტო 

ყურძნად და უალკოჰოლო ყურძნის წვენისათვის, 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: საშუალოზე მცირე მოსავლიანობა, ნაცრისა და მარცელების სიდამ- 

პლის მიმართ სუსტი გამძლეობა, განსაკუთრებით წვიმებიან ამინდში. 

ეს უარყოფითი თვისებები ღეინის მაღალ ხარისხთან შედარებით არსებითი არ არის და ადვილი გა- 

მოსასწორებელია ჯიშისათეის შესაფერი ფორმირების გამომუშავებითა და ვენახების დროულად და ხარის- 

ხოენად მოვლა-დამუშავებით –– მოწინავე აგროწესების სრული გამოყენებით. სოკოეან ავადმყოფობათა, გან- 

საკუთრებით ნაცრის წინააღმდეგ, საქიროა ერთი დამატებითი წამლობის ჩატარება ავადმყოფობის გავრ- 

ტელების კრიტიკულ მომენტში, 

ქისი უდავოდ პერსპექტიული ჯიშია, იგი 1950 წლიდან მრავლდება წარმოების პირობებში შესამო- 

წმებლად. ამის შემდეგ იგი წარდგენილ იქნება კახეთის სარაიონო სტანდარტულ ასორტიმენტში შე- 

სატანად და წარმოებაში დასანერგად. 

ამის პარალელურა; იმი ყო. იურად გამრა; ბა კახეთისა და ქართლის მთავარ რაიონებში ლელუოად“ ჯ: ყოველწლიუოად. გაძოავლდეტა კასე| დღ ლ ვ. ე 
გამოსაცდელად შემდგომში მისი უფრო. გაბედულად გავრცელების მიზნით. 

რადგან ქისი შედარებით ადრე მწიფდება, იგი პერსპექტიულია საქართველოს მაღლობი ზოლი- 

სათვის, სადა) ადგილობრივი ჯიშები წლების განმავლობაში სრულ სიმწიფეს ვერ აღწევს, და აგრეთვე 
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ჩიტისთვალა 

ჩიტისთვალა ნაკლებგავრცელებული ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, იგი იძლეეა ხარისხოვან თეთრ 

სუფრის ღვინოს. 

სინონი მები, ნაკლებ გავრცელების გამო ამ ჯიშის სხვა სახელწოდება არც ადგილობრიე მევე– 

ნახეთა შორის და არკ მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში ცნობილი არ არის. 

ჯიშის ისტორია. ჩიტისთვალა წარმომდგარია კულტურული ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის 

ადგილობრივი კერიდან, თავისი მორფოლოგიური და სამეურნეო-ტექნოლოგიური თვისებებით იგი მეტად 

ახლოს დგას კახეთის მთავარ საწარმოო, ვაზის ჯიშებთან. ფოთლისა და მტეენის ფორმით იგი რქაწითელს 

მოგვაგონებს, ფოთლის შებუსვით” და 'მეფერვით –– მწვანეს, ხოლო. მარცელის ფორმითა და გემო- 

თი –– ხიხვს, შეიძლება დავუშვათ, რომ შორეულ წარსულში მწვანეს, ხიხვს, ჩიტისთეალას და რქაწითელს 

საერთო. წინაპარი ჰყავდათ, რომლისაგანაც შემდგომში ცალკეული ჯიშები გამოიყო. ჯიშის ხნიერე- 

ბის საკითხის განსაზღვრისათვის საჭირო მასალები, კერძოდ, მატერიალური კულტურის ძეგლები არ მოი- 

პოვება, ამიტომ ჯიშის ხნიერების დადგენა შესაძლებელია მხოლოდ მიახლოებით და ისიც მორფო- 

ლოგიური ნიშნების სიძველის განსაზღვრის საფუძველზე. ამ მხრივ ჩიტისთვალას მორფოლოგიური ნიშნები 

(უთთლის ქვედა მხარის 'მებუსვა, მრგვალი, წერილი მარცვალი და სხვ.) საფუძველს გეაძლეეს იგი რქა- 

წითელსა და მწვანეზე უფრო. ძველ ჯიშად მივიჩნიოთ. 

ამრიგად, ჩიტისთვალა ადგილობრივ უძველეს ჯიშთა ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს, 

სახელწოდება „ჩიტისთვალა « ჯიშს შერქმეული აქვს მარტელის ფორმისა და სიდიდის გამო. ჩიტის 

თვალას მარცვალი სხვა ჯიშებთან შედარებით მართლა() ჩიტის თვალივით მრგვალი, და წვრილი აქეს. 

ამჟამად ჩიტისთეალა მოიპოვება კახეთში, ძირითადად გურჯაანის, თელავისა და სიღნაღის რააონებ- 

ში, უფრო ხშირად ნარევის სახით. კახეთის სხვა რაიონებში ჩიტისთვალა უფრო. იშვიათია, გვხვდება თი- 

თო-ოროლა ძირი მწვანისა და რქაწითელის ნარგავებში, 

თუ ხიხვი უმთავრესად რქაწითელთან ერთად გვხვდება ნარგავებში, ჩიტისთვალა უფრო. ხშირად მწვა– 

ნის თანამგზავრია, ახლა() ჩიტისთვალა როგორე ძველ, ისე ნაწყენ ვენახებში მწვანესთან ერთად არის 

გავრცელებული. მაგალითად, მუკუზნის საბჭოთა მეურნეობაში იგი მწვანის ნაკვეთშია გამორეული რამ- 

დენიმე ათეული ძირის რაოდენობით; წინანდლის კოლმეურნეობის ვენახში იგი ნაზვრევის ჯგუფში _ 

მწვანის ნაკვეთებში გვხვდება, ვაზისუბან'მი ჩიტისთვალა გვხვდება მწვანის საცდელ ნაკვეთში ნარევის სა– 

ხითვე. ჩიტისთვალას მწვანესთან. ერთად გავრცელება "შემთხვევითი არ უნდა იყოს, ალბათ, ჩიტისთვალა, 

აუმჯობესებდა მწვანის ღვინის ხარისხს. 

ძველად ჩიტისთვალა უფრო. ფართოდ იკო. გავრცელებული, იგი გეხედებოდა არა მარტო სხვა ჯი 

შებთან ნარევის სახით, არამედ მისი (ეალკე ვენახებიც მოიპოვებოდა, ფილოქსერის გავრცელების შემდეგ 

იგი სწრაფად გადაშენდა, რადგანა) ფილოქსერას ვერ უძლებდა. 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის 

ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში. 

აზალგაზრდა ყლორტი (16-–20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინი- 

თა და პირველი ორი ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკითურთ შებუსუსებულია სქელი ქეჩისებრი აბლა– 

ბუდით, შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და სუსტი მოღვინისფრო არშია აქეს ფოთოლაკებისა და 

გვირგვინის ირგვლივ. მეორე იარუსის ფოთოლაკების ზედაპირი, შებუსუსების შემცირების გამო, იღებს
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მოყვითალო-მწვანე ფერს და მოვარდისფრო. იერი ახლავს, ხოლო. ფოთოლაკების ქვედა მხარე 'შებუსუსების 

შენარჩუნების გამო, მორუხო-თეთრი ფერისაა და ვარდისფერი იერი ახლავს ფოთლების ირგვლივ. 

ერთწლიანი რქა, შემოდგომით ერთწლიანი რქები მოწითალო.-წაბლისფერია და მოვარდისფრო 

იერი აქვს. მუხლები უფრო. მუქად არის შეფერილი, ვიდრე მუხლთაშორისები, მუხლთა მორისები სა მუალო, 

ზომისაა (9--10 სმ), ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული. 

ფოთოლი, შუა იარუსის ფოთლები (9--12) საშუალო. ზომისაა (19, 5 X 20, 0). ფოთლის ფირფი- 

ტა მომრგვალოა, უფრო. ხშირად იგი ოვალურია, მაგრამ ოდნავ განიერი, ვიდრე მთლად ოეალური, ფო 

თოლი მუქი მწვანეა. უფრო ხშირად იგი სამნაკვთიანია,, უფრო იშვიათად ხუთნაკვთიანი ან თითქმის 

მთლიანი–– დაუნაკვთავი. შუა ნაკვეთი ხშირად ბლაგვია. ფოთლის ზედაპირი წვრილბურთულებიანია, იშვია- 

თად ბადისებრ- -დანაოქებულიც. იგი ბრტყელია, ხოლო. ნაკვთების ნაპირები ოდნავ ძირსაა დახრილი, მთა- 

ეარი ძარღვები შებუსუსებულია სუსტი აბლაბუდისებრი ბეწვებით და ღია მწვანედაა შეფერილი. 

ზედა ამონაკეეთების სიღრმე ნაკლებ ცვალებადობს, ამონაკვეთები: უფრო. ხშირად ზეზეურია, იშვიათად 

გვხვდება ოდნავ ჩაჭრილი ან საშუალო. სიღრმის ამონაკეეთებიც, ამონაკვეთების ფორმა, მათი სიღრმის 'შესა- 

ბამისად, (ცვალებადია. გვხვდება ოდნავ შესამჩნევი() და დახურული, კვერცხისმაგეარ თელიანი ამონაკვეთე. 

ბიც. უურო ხშირად ამონაკვეთები ვიწროდ შეჭრილია ან ჩანგისებრი ფორმისაა და ვიწრო. ყელი ან 

თითქმის პარალელური გვერდები აქეს. ფუძე ამონაკეეთებისა ხშირად მახვილია, ხანდახან ამონაკეეთები 

ფოთლის მხოლოდ დცეალ მხარეზეა განვითარებული., 

ქეედა ამონაკვეთები, წესებრივ, ყოველთვის. ნაკლებ ღრაა, ხშირად სულ არ არის გამოსახული, 

უფრო. ხშირად ამონაკვეთები ოდნავ “შესამჩნევია. ან კუთხისებრმ შეჭრილია, იშვიათად კი ჩანგისმაგვარი ა 

და თითქმის პარალელური გვერდები და მახეილი ფუძე აქვს. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა ფცეალებადია. გეხვდება ღია ჩანგისებრი და დახურული, ნაპრალი- 

სებრთელიანი ამონაკვეთებიც. · უფრო. ხშირად გვხედება ლია თაღისებრი ფორმის ამონაკეეთები, იშვია- 

თად მახვილფუძიანი ჩანგისებრიც. უფრო იშვიათად გეხედება აგრეთვე ცალ ან ორდეზიანი ამონა, ყეეთი 

ყუნწისა. 
ფოთლის მთავარი ნაკვეთები ბოლოედება გუმბათის ფორმის ან, იშვიათად, "გამოზნექილგვერდებია- 

ნი და მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრი ფორმის კბილებით. გვერდითი კბილები წახრილია, ფორმით სამ- 

კუთხედისებრია, _ გამოზნექილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი, იშვიათად ხერხკბილისებრიცაა. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება საშუალო სისქისაა, იგი შედგება აბლაბუდისებრი ბეწეებისა- 

გან და თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგან. ამის გამო. იგი თითის გადასმით ადვილად არ გადადის. 

ფოთლის ყუნწი შუა ნაკეეთის მთავარ ძარღეზე უგრძესია ან, იშვიათად, მისი სიგრძისაა. ყუნწი ში- 

შველია და ბაცი ღვინისფერია. 

ყვავილი. ყეავილი ორსქესიანია, ნორმალური აგებულესბისაა. მტვრიანები სწორმდგომია. ყვავილში 

ხუთი მტერია, ზოგჯერ გეხედება ექვსიც. მტვრიანათა ძაფი სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან 

უდრის 1,0-ს, იშვიათად ეს შეფარდება აღწეეს 1, 98-ს, ბუტკო 

#72” პა მომრგვალო. კონუსისებრი ფორმისაა, კარგად გამოსახული სეეტი 

ია ღღ და პატარა მომრგვალო. დინგი. 

მტევანი. მტეენები სამუალო. ზომისაა. "მათი · „ სიგრძე 

/ საეც 12-დან 22 სმ- -მდე, ხოლო სიგანე ––6-დან“ 12 სმ- -მდე. 

საშუალო. მტევნის ზომა უდრის 17 X8 სმ-ს, უფრო. ხშირად 

მტევნები მხრიანია და ცილინდრული-კონუსისებრი ფორმისა. 

ხშირად მხრების სიგრძე ძირითადი მტევნის სიგრძის ნახევარს 

აღწევს, უფრო იშვიათად კონუსისებრი ფორმის მტეენებიც 

გვხვდება. უმეტეს შმემთხვევებში გვხვდება საშუალო. სიმკვრივის და მკერივი მტეენები, იშვიათად მეჩხერი 

“ან ძლიერ მკერივი მტევნებიც. წერილი მარცვლების: რაოდენობა მტევანში უმნიშენელოა. მტევნის სა- 

შუალო წონა მერყეობს 120-დან 160 გრამამდე, ცალკეული 'კარგად“ განვითარებული მტევნების წონა 

260-- 300 გრამს აღწევს, მარცვლების რაოდენობა მტეეანში მერყეობს 80.დან 22წ- მდე და სამუალოდ 

120<–150-ს უდრის, მტეენის ყუნწი მწვანეა, გაუხევებელი, · შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ იგი ხევდება და 

რქის ფერს "იღებს. ყუნწის, სიგრძე იცვლება 2. დან 4 სმ-მდე და სამუალოდ უდრის 9,5-–-3,0 Lმ-ს, 

_ მარცვლის ყუნწი ღია მწვანეა, მისი სიგრძე უდრის 6ნ6--6 მმ-ს ს. მარცვლის საჯდომი ბალიში ხორკლია. 

  

სურ, 7. ჩიტისთვალას ყვავილი, 

ნია და ფორმით განიერკონუსისებრია.
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მარცეალი. მარცვალი სამუალოზე მცირე ზომისაა. მისი სიგრძე მერყეობს 1,2-დან 1,5 სძ-მდე, 

განი-–– 1,1-დან 1,45 სმ-მდე. საშუალო მარცვალი 1,838 X 1,25 სმ "სომისაა, მარცვალი მომრგვალოა, 

აში რო. განიერია, ბოლო მომრგეალებული აქეს, მარცვალი მოზწვანო-ყვითელი ფერისაა. მარ, ის უფ გაზიე ლ 'გეალე”ული აქვ (ვალ წე ყვითელი. ფე! დელ 
კანი თხელი და გამჭვირვალეა და ადეილად შორდება რბილობს. რბილობი საშუალო. სიმკვრივისაა, ადვი- 

ლად არ დნება პირში, არც წიპწები ეცლება იოლად. წვენი ტკბილია, გემო. ნაზი, ჰარმონიული აქეს, 

კარგად გამოსახული ჯიშური არომატიანი, მარცვალი უხვადაა დაფარული (კეილისებრი ფიფქით, რო- 

მელი, აძლეეს მარცვალს ნაზ მორუხო. ფერს, გადამწიფებისას მარცვლები ადვილად ჩამიჩდება. მარცვალი 

მაგრად არის მიმაგრებული ყუნწზე და მოკრეფისას ადეილად არ ()ვივა, წიპწების რაოდენობა მარცვალში 

შმყეობს 1-დან 4-მდე; უფრო. ხშირად მარცვალში ორი-სამი წიპწა, საშუალოდ კი ორი წიპწა მოდის 

სოტვალზე.. 
იპწა, წიპწის სხედლი მომრგვალო-ოვალური ფორმისაა, მისი შეფერვა მოყავისფროა. წიპწის სიგ- ეულ გვალ ეალუღი ფ , ეფეოვა იოკავისუო გ 

რძე ნისკარტიანად უდრის 6,5 -–-7,0 მმ-ს, ხოლო. განი-- 3 – 9,5. მმ-ს, ქალაძა კარგადაა გამოსახული და 

წიპწის ზედა ნაწილშია მოთავსებული, მისი ფორმა ოდნავ ოეალური და შეზნექილია 'მიგნით, ღარტაფე- 

ბი ქალაძიდან ნისკარტისაკენ და განსაკუთრებით სხ ის ზედა ნაწილისაკენ კარგადაა გამოსახული, ლაძიდ კარტისაკესნ და განსაკუთრე ეულ ედ ლისაკეი კაოგადაა. გ ულ 
წიპწის მუცლის მხარე ქედიანია. მუცლის მხარის ღარები ვიწრო და ღრმაა, პარალელურად მიემართება 

ნისკარტისაკენ; ღარის ფუძე ნარინჯისფერია. ნისკარტი (ებილინდრული ფორმისაა, ხორკლიანია და გე- 

ზადაა წაქრილი, ნისკარტის სიგრძე უდრის 1,5 – 2,0 მმ-ს, იგი ლია ნარინჯისფერია, 

ჯიმის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

"დაკეირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (კტალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

საქართველოს მეცნიერებათა · აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, სოფ. 

კურდღელაურში, რომელიც 4 კილომეტრით არის დამორებული ქ. თელავიდან, 

თელავში ჩიტისთეალას სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა თერთმეტი წლის მანძილზე წარ- 

მოებული დაკვირეების მიხედვით მერყეობს 129 დღიდან 157 დღემდე, საშუალო. ხანგრპლიობა უდრის 

147 დღეს. სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის "შესაბამისად ცვალებადია აქტიურ ტემპერატურათა 

ჯამიც. იგი იცვლება 9,6მ9 გრადუსიდან მ,191 გრადუსამდე, ხოლო. თერთმეტი წლის საშუალო უდრის 

3,008 გრადუსს. 

სავეგეტაციო. პერიოდის (კტალკეული ფაზების დადგომის ვადები წლის მეტეოროლოგიური პირობების 

შესაბამისად საგრძნობლად მერყეობს. 

ამ (ეეალებადობის დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილია ()ნობები სავეგეტაციო: პერიოდის და მისი 

ცალკეული ფაზების მიმდინარეობის შესახებ ქ. თელავში წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით: 

ჩიტისთვალას სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობა 

  

  

    

  

                    

ცხრილი 1 

ზების მის თარ 52 1295 8 ა. 'რ ადჯომის თარიღი = 

შეეენახეობის რაიონი · სქელ 5 რ 25 553C 
დაკვირეე– §5 <5 6> 

და დაკეირეების წარმოე– ბის წელი კვირტის |ყეავილო– სიმწიფის | სრული 22 წ + 255 შენიშკნა 
ბის ადგილი ე გაშლის |ბის დასა- საწყისი! სიმწიფე 55% 63 5ყ 

ს დასაწყისი| სიმწი! 8 252 
დასაწყისი წყისი 545 წ 25858 

კახეთი. საქ. მეცნიერე. 1938 | 91.IV 8.IV. | 1L-VIII | 15IX 17 | ჭ3,!08.4 
ბათა აკადეძიის მეეენა- 1939 21.IV მ80.V 12VIII | 20IX» 182 1,183 
ხეობის ინსტიტუტი, ქ. 19ბპ0. | 15.IV 6VIL | 90VIII | 10IX 149 | 3,039.1 
თელავი 1941 6IV 98.V · 5.VIII 10.IX 157 899.7 

1942 | 97IV |. 9.VIL | 90.VIII | 20IX_ |)  IL6 | 3.150.1 
საშუალო, „| წ წლის | 16.IV 8VI. | 14.VIII | 15.IX 1520 | 3,139,9 

კახეთი, მევენახეობის ინ. 193 26,IV. 7.VI 13.VIII | 26.IX 152 9.024.2 
სტიტჯტი, ქ. თელაეი 1944 95IV ნ VI 15.VIII | 20.IX 148 9,994, 9 

, 1945 30,IX 10 VI 20VIII 51IX 129 2,699,5 
1948 19IV. 8.VI 13-VIII | 10IX 144 9,831.7 
197 | 8IV #7VI | 15VI1 |) 5ILX. | 156 | 99347 
1948 27.IV ნ.VI 14,VIII, | 13.1>. 140 2,953, 

საშჟალო „+ § წლის | .21.IV 7.VI 19.VII)I , 13.1 148 2,687,წ
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როგორც მოყვანილი (ე)ხრილიდან ჩანს, პირველი –– საწყისი ფაზა უფრო ფართო ფარგლებში მერ- 

ყეობს, ვიდრე მომდეენო.-- ყვა ავბლობისა და სიმწიფის დასაწყისი. რაც შეეხება სრული "სიმწიფის ფაზას, 

მისი დადგომის ვადა 10 დღის. ფარგლებში მერყეობს, თუ მხედეელობაში არ მივიღებთ 1915 და 1947 

წლებში მის მეტად ნაადრევად, 5 სექტემბერს, მომწიფებას, 

ყურძნის სრული დამწიფების“ დროის მიხედვით ჩიტისთვალა სიმწიფის მეორე პერიოდის ეაზი- 

ჯიშია. 

კახეთის კლიმატურ პირობებში ჩიტისთვალას ერთწლიანი ნაზარდი ყურძნის სრული დამწიფების მო- 

მენტისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას, უკვე კარგადაა შემოსული და გახევებული ხვდება ზამ- 

თრის ყინვებს. 

ზემომოყეანილი მონაცემებიდან ირკვევა, რომ ჩიტისთვალას ერთწლიანი ნაზარდი თაეისუფლად 

შეიძლება მომწიფდეს თელავზე უფრო გრილჰავიან. ადგილებში, რადგან ზოგიერთ წელს. ჩიტისთეალა 

გეტაციის დამთაერებას. 

ჩიტისთეალა საშუალო. სიძლიერის ზრდა ახასიათებს. თანაბარ ეკოლოგიურ პირობებში საკოლექციო, 

და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებზე ჩიტისთვალას ზრდის სიძლიერე სხვა ჯიშებთან შედარებით სამუალოდა 

მიჩნეული. 

მოსავლიანობა. ჩიტისთვალა ადრე იძლევა პირეელ მოსავალს. სარეპროდუქციო. ნაკვეთზე წი- 

ტისთვალას ნამყენებმა დარგვიდან მესამე წელს მოგეცა პირველი მოსავალი–– 130 გტევანი 43 ძირ ვაზ- 

ხე, ე. ი. ნორმალური მოსავლის დაახლოებით მესამედი, მომდევნო. მეოთხე წელს იმავე 42 ძირ ეაზზე 

მან მოისხა 494 მტევანი, ანუ 10 მტევანი ძირზე, ხოლო. ერთ რქაზე საშუალოდ მოვიდა 1,34 მტევანი. 

"ამრიგად,. ჩიტისთეალა მე-4-- მე-5 წლიდან უკვეე სრულ“ მოსავალს იძლევა, 

ჩიტისთვალამ კარგი მოსავალი იცის, სარეპროდუქციო და საკოლექციო მნპკვეთებზე წარმოებული . 

დაკვირვებით, მას მოსავლიანობის მხრივ კარგი მაჩვენებლები აქეს. მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერ- 

ყეობს 1-დან 2-მდე, ხოლო. სამუალოდ იგი უდრის 1,4 --1,წ მტევანს რქაზე. მტევნის საშუალო. წონაა 190 

–- 160 გრამი. ცალკეული კარგად განვითარებული მტევნები 260--300 გრამს იწონის. საწარმოო. და 

სარეპროდუქციო ნაკვეთებბე წარმოებული აღრიცხვის თანახმად ჩიტისთვალა ძირზე 1-დან 3 კილო- 

გრამამდე ყურძენს ისხამს. ნაზვრეეში და მუკუზნის საბჭოთა მეურნეობაში ძველ პატარა კვების არეზე მან 

1,5 კილოგრამი მოისხა სამუალოდ ძირზე, რაც ჰექტრებში გადაყვანილი შეადგენს დაახლოებით 70 

ცენტნერს, ინსტიტუტის სარეპროდუქციო. ნაკვეთზე 1943 წელს ძირზე მოისხა საშუალოდ 1,4წ0 გრამი 

1946 წელს--1,660 გრამი, ხოლო 1947 წელს--960 გრამი ღა 1948 წელს-- 1,400 გრამი, ჩიტისთვა- 

ლას მოსავლიანობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოგვყავს სარეპროდუქციო. ნაკვეთზე, ჩიტისთვალას 40 

ძირზე, ჩატარებული აღრიცხვის შედეგები. 

ცნობები ჩიტისთვალას მსხმოიარობის შესახებ 
  

  

    
  

,6 ი) 6 
ნწაყოფიანი რქების 13 C C წ 6 (3 

| პროცენტი <2 85 წV · <<, #2 <4 
მევენახეობის რაიონი და –--- ლიეს“ ნყილ ლ 5 CC 5:ფ8C45 

5 ჩ- თ ლ =<ი 8 C 2V8< )60V0868% დაკჟირვების წარმო;ბის 215 I 5 25 24 |3 |5626-62.1:58 
MC MC V. '' <«< 

ადგილი დ 5 23 945 =23:08= 3 <% I<§ 5§2 §55 
დ 959)<9§|)სხ 862852 85 <2 595605522 
–= | ი | ო | – 455595) 6C | =5 | 5695C)25– 

| | I | 
კახეთი 29,3ე. _– 1,2 | 82,604, 1.45 | 1,290 | 1469 ა 41,000 | 71,34 

მევენაზეოზის ინსტიტუტის | 
სარეპროდუქციო . ნაკვეთი , | 26,29, 69,099) – | 88,869. 120 | 1,5L | 140 | 9!1,01 85,000 | 740   

როგორიც მოყვანილი ცხრილიდან. ჩანს, ჩიტისთვალასათვის საკმაოდ მაღალი მსხმოიარობაა დამახასია– 

თებელი: ორმტევნიანი რქების რაოდენობა თითქმის ერთიორად აქარბებს ერთმტეენიანი რქების რაოდე- 
ნობას. ამასთან, ო()+ო/კ ვაზიანმა ორმა რიგმა სხვადასხა რაოდენობით მოისხა იმის მიხედვით, თუ რო- 

გორ იყო ღატვირთული ცალკეული ვაზები ამ ორ მეზობელ რიგში. გადაანგარიშებული მოსავალი. ამ 

ორი რიგიდან საშუალოდ შეადგენს 72,5 ცენტნერს. თუ მხედეელობაში მივიღებთ იმ გარემოებას, რომ 

გადაანგარიშებით მიღებული რაოდენობა მუდამ მეტია ფაქტიურ მოსავალზე, მაშინ ჩიტისთვალას სა- 

შმუალო. მოსაელად უნდა ჩავთვალოთ 60--70 ცენტნერი ჰექტარზე.
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საკავებლის (ეალკეულ რქებზე დაკვირეებამ დაგვანახვა, რომ ფუძიდან რქების დაშორებას არსები- 

თი მნიშენელობა არა აქვს მათს მსხმოიარობაზე, მაგალითად, ფუძესთან ახლო. განწყობილი და ნეკზე 

განვითარებული რქები მსხმოიარობით არ ჩამოუვარდება ფუძიდან“ დამორებულ «ქებს. 

ამ მხრიე ჩიტისთვალა საგრძნობლად განსხვავდება გრძელმტევანასა და რიგ სხვა ჯიშებისაგან, რომ- 

ლებიც უფრო მეტ ყურძენს ისხამენ ფუძიდან დამორებულ რCქებზე. 

აქეე უნდა აღინიშნოს, რომ ჩიტისთვალა ფართობის ერთეულზე მეტ მოსავალს იძლეეა, როცა იგი 

შემქიდროებულად არის დარგული. მაგალითად, ინსტიტუტის ნაკვეთებზე იგი უფრო მეტს ისხამს, 

როცა ღარგულია 2,15 მ) კვების არეზე დღა უფრო ნაკლებ, როცა 8,0 მმ კეების არეზეა დარგული. 

ეს იმით აიხსნება, რომ ჩიტისთვალა საშუალო სიძლიერით იზრდება და გადედებულ კეების არეს ჩვენი 

ჰავისა და ” ნიადაგის პირობებში სრულად ევერ იყენებს:ს ამიტომ ჩიტისთვალას ახალი ვენახები 

შემცირებული კვები არით (1,5X1,05 ან 1,5 X 1,295 მეტრზე) უნდა გაშენდეს, ამის ”შესა- 

ბამისად ვაზი უნდა გაისხლას ქართული წესით – (ეალწხრივ ან ორმხრიე 'მპალერზე, დატოვებული 

კვირტების რაოდენობა ზუსტად უნდა ეფარდებოდეს ეაზის ზრდის სიძლიერეს. უხვი მოსაელის მისა 

ღებად აღნიშნულის გარდა საქიროა ვენახების ღროული და ხარისხოვანი დამუშავება ჩვენი მოწინავს 

აგროწესების სრული გამოყენებით. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. ჩიტისთვალა საკმაოდ კარგად უძლებე 

სოკოვან ავადმყოფობებს, საწარმოო. და საცდელ ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით ჩიტისთვა– 

ლას შედარებითი გამძლეობა ნაცრის მიმართ “შეფასებულია საშუალოდ, ხოლო მილდიუმის მიმართ 

საშუალოზე მეტად. ფილოქსერას ჩიტისთეალა მეტად. სუსტად უძლებს, ადგილობრივ მევენახეთა გადმოცე- 

მით იგი სხვა ჯიშებზე უფრო. ადრე გადაშენდა ვენახებში. ამ მხრიე იგი კახურ საფერავს უახლოედება, სხვა 

ავადმყოფობათაგან ან მავნებლებისაგან სამეურნეო მნიშენელობის ღაზიანება დაკვირვებების წარმოების 

განმავლობაში შემჩნეული არაა. აღსანიშნავია, რომ ჩიტისთვალამ მაინ() და მაინ) არ იცის მარცელის 

ლპობა: წვიმებიან ამინდებშია() კი იგი სხვა ჯიშებთან შედარებით ნაკლებ ზიანდება სიდამპლისაგან. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულებით, მისი მექანიკური “შემადგენლობისა და წეენის 

ქიმიური შემცველობის მიხედვით ჩიტისთვალა უდავოდ საღვინე ჯიშია, 

მექანიკური შემადგენლობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილ ცხრილში წარმოდგენილია ჩატის- 

თვალას მტევნისა და მარცვლების მექანიკური ანალიზის შედეგები. 

  

ჩიტისთვალას მტევნის მექანიკური ანალიზის შედეგები 

  

  

  

2, · : , დ (5 § მტევნის შემადგენელი. ნაწილები - გ 

მევენახეობის რაიონი და დ დ == 8 ეეებბებეუღეაეაე“ წ > 

ანალიზების წარმოების « 4 2 დ 2.5 - <, 2 2 

ადგილი 8 8 92129 5 « დ 8 
. C = 265 §V 5) = ) „ IC §951 8 

§ | 25 8 82თ§|)იI2)9%5 დ 15§) 5 

საქარ კახი. ეთი = დიდი | 2110. ' 9080 78,24| 4,6 | 95.4 | 128 436 994! 3,ც 
აქართველოს მეცნიერებათა - . აკადემიის მევენაზეობის ინსტი საზუალო| 188.0 1260, 7641 4,02 | 92,98, 14,651 ნ,0ც | 104,5) 9,7 
ტუტი, ქ. თელავი, 1940 მცირე 8ჯი | 89,0 | 757 | 3,81 შმ)მ, 16,17, 432) 92,6, 3,6     

  

ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას წვენის გამოსავალი მტევნის ზომის მიხედვით 

მერყეობს 7წ69/, – 78ბ/-ს შორის, ხოლო. ქაქისა (კლერტით, ჩენჩოთი ღა წიპწით) 29მ/,--2წ9/-ს შო- 

რის, მტევნის შემადგენელი ნაწილების გამოსავლიანობის მერყეობა დიდია, მაგრამ იგი არ ცდება ჯიშებ- 

შორისი მერყეობის საზღვარს, ნახევრად წარმოების პირობებში წვენის გამოსავლიანობა უდრის 769/.-ს, 

ზოლო ჭაჭისა. 24ზ/ –ს, _ 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა. ჩიტისთვალა ხასიათდება ბევრი შაქრის დატ- 

როჟების უნარით და მჟავიანობის ზომიერი შენარჩუნებით., რთელის პერიოდში ჩატარებული ანალიზების



– 162. ლიის 

მიხედვით მისი “მაქრიანობა, ცალკეული წლების მიხედეით, 18,8მ/ი-დან 29,4პ/ა-მდე მერყეობს, ხოლო. 

მჟავიანობა ა 59/ე-დან 109/,ა-მდე. 

(ქალკეული წლებისა და ადგილების მიხედვით ჩიტისთვალას 'მაქრიანობა და მჟავიანობა შემდეგი 

ფარგლებში მერყეობს: : 

ჩიტის თვალას ყურძნის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

  

  

2 გ 

მევენახეობის რაიონი და 9 % წ, § « 
ვესაზე! დ 9 §ყC- 26 26 შენიშენა 

= ანალიზების წარმოების ადგილი 45წყV §<% ჯ,5 ლ5 
წ» <> | 8 რ> | და 

კახეთი | 

1 | ს. ვაზისუბანი, ინსტიტუტის წაკეთი 1936 25/1X 21,48 6,11 

2 | მუკუზნის მეურნეობა, ზეგნის ნაკეეთი 1940 12/19% 298 6,686 

8 | წინანდლის მეურნეობა, ნახზერეევბი , . 1942 9+IX 20,1 8,0 

4 | თელაეი, ინსტ-ტის ნაკეეთი . . . , . 1943 მ/X 19,1 7,2 

5 | თელაეი, ინსტ-ტის სარეპროდუქციო 194. | 11/X 294 - 7, 

ნს წაეეთი..,..,....,. 1046 | 8/X 192 94 
“წ” „ ო საამის 1946 | 11/IX 904 6.39 

8 · აა ან ს... 1M7 | 1X | თი წ9 
9 · აა იაია იის 1040 | 151X 1838, 48 

I         
შაქრიანობისა და მჟავიანობის რაოდენობა და მათი «ურთიერთშეფარდება თამამად უზრუნეელყოფს 

ჩიტისთვალასაგან ხარისწოვანი ღვინის მიღებას, ზემომოყვანილი 'მაქრიანობა არ არის ჩიტისთვალისათვის 

ზღვრული. რთვლის უფრო გვიან. ჩატარების გზით შესაძლებელია საგრძნობლად გადიდდეს "მაქრიანობა, 

ამასთან, თუ მხედველობაში მიეიღებთ იმას, რომ გადამწიფებისას ჩიტისთვალას მარ/კვლები ადვილად ჩამიჩ- 

დება, კიდევ უფრო. მეტად შეიძლება შაქრიანობის გაზრდა ი“ მიზნით, რომ ჩიტისთვალასაგან მაგარი 

ღა სადესერტო ტიპის ღვინო იქნეს დამზადებული. კახეთის სამხრეთ-აღმოსავლეთის რაიონებში, სადაც 

ჰავის პირობები უფრო. ხელსაყრელია შაქრის დიდი რაოდენობით დაგროვებისათვის და ამასთან ერთად 

უკეთესი პირობებია ვაზხე დატოვებული მტევნების გადამწიფების მისაღწევად, მიზან შეწონილი იქნებოდა 

ჩიტისთვალას გამოყენება მაგარი და სადესერტო. ტიპის ღვინის დასამზადებლად. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, ჩიტისთვალას ყურძნისაგან 

მზადდება ძირითადად მშრალი სუფრის ღეინო. ჩვეულებრივად იგი მწვანესთან,;, იშვიათად რქაწითელთან 

ერთად, იყო. ვენახებში გაშენებული და მათთან ერთად წურავდნენ, ჩიტისთვალა (კალკე უფრო. იშვიათად 

ჰქონდათ გაშენებული და უფრო იშვიათად ამზადებდნენ მისგან წმინდა ღვინოს, გურჯაანის რაიონში 

ბევრს ჰქონდა ჩიტისთვალას ეენახები, კარგ ღვინოს აყენებდა მისგან რაჟდენ ლოლაძე გურჯაანში, ამ 

უკანასკნელის გადმოცემით ჩიტისთვალა მაგარ, სასმელად სასიამოვნო. ღვინოს იძლეოდა, 

ჩიტისთვალასაგან დამზადებული სა,)დელი ღვინო კარგი ღირსებისაა. იგი ღია ჩალისფერია, სხეული 

„საშუალო, არომატი თაეისებური, ჯიშური აქეს, გემო ნაზი და ჰარმონიული. მეტწილად, როგორც ზემო- 

თაც) იყო აღნიშნული, ჩიტისთვალა მწვანის, იშვიათად რქაწითელის, ნარგავებში გვხვდებოდა. «უნდა 

ვიფიქროთ, რომ ჩიტისთვალა აესებდა და ალამაზებდა მწვანესა და 'რქაწითელის ღვინოებს. იმის დასადგე- 

ნად, თუ რა გავლენას ახდენდა ჩიტისთვალა მწვანესა და რქაწითელზე, საქიროა · დამზადდეს საცდელი 

ღვინოები მწვანისა და რქაწითელისაგან ჩიტისთვალას სხვადასხვა რაოდენობით მიმატებით. მხოლოდ ამ 

წესით შეიძლება დავრწმუნდეთ ჩიტისთვალას მათთან გაშენების მიზან შეწონილებაში. 

აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ ადგილობრივი –– კახური-–წესით დაყენებული ჩიტისთვალა ცნობილი 

იყო, როგორც) ხარისხოვანი ღვინო, არანაკლები ღირსების ღვინოს იძლევა იგი ევროპულად დაყენები- 

სასაც. საკდელი ღვინოები უმთაერესად ევროპული წესით არის დამზადებული და შეფასებებიც ამ ტიპის 

დვჭინოს ეხება. ძველად და ახლაც ჩიტისთვალა უფრო სრულ და არომატულ ღვინოს კახური წესით და- 

ყენების დროს იძლეოდა, სამწუხაროდ, ნარგავების სიმცირის გამო, ჩიტისთვალა სათანადოდ არ არის
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შესწავლილი და მისი ყველა დადებითი თვისება სრულად გამოვლინებული, არც საკუთრად დაყენებისა და 

არც სხვა ჯიშის ყურძენთან მიმატების “შემთხვევაში, · 

ჩიტისთვალას ღვინის ნიმუშები მევენახეობის ინსტიტუტთან არსებულ ჯი მობრივი ღვინოების ზარის- 

ხის შემფასებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე მუდამ მაღალ ნიშნებს იღებდა და მიჩნეული იყო 

ხარისხოვან კარგ სუფრის ღვინოდ, 

ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები მევენახეობის. ინსტიტუტთან არსებული სადეგუსტაციო. კომისიის 

სხდომათა ოქმებიდან. 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 
  

      
  

  

I ' 

I მეეენახეობის რაიონი და 2 L-> ს . 

«I ღეინის დამზადების V_ 856 ს=_ ღეიწნის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

ადგილი 2V 696685 წ5 
2| · §>:|5 59 6.26 - 

1, კახეთი 95/XI კარგად დაწმენდილი, ღია ჩალისუერი,„ სრული, 
! 
' 
მუკუზაის მეურნეობა . +) 19400 1940 | 7,წ, შინაარსიანი ღვინო. აკლია სიხალის, ჯიშური 

არომატი სუსტია. 

  

  

9 , წინანდლის მეფრნგობა = 10, | – ღია ჩალისჟერი, კარგად დაწმენდილი, ნაზი, ჰარ–- 
„ნაზრეეი“ , .=,.,. მონიული ღვინო სასიამოვნო ხილის არომატით. 
მევენახეობ. 19I1 1942 ) 6,9 

ჭ ენახეობის ინსტ-ტის - 1?/VI | – ჩალისფერი, ნაზი, ხალისიანი, საშუალო სხეულიანი 
წაკეთი. LL... 1947 I9I8. | 75 ღვინო სასიამოენო სიტკბოთი. 

4 შევენას; ობის ინსტიტუ- 10/IV | – ღია ჩალისფერი, ნაზი, ჰარმონიულ ი ევროპული 
ს სარეპროდუქციო იპის სუფრის ღვინო. ემჩნეეა ნახშირმჟაე»· გაზი და 

აკვეთი ......I19I7I 1048 |”7,3 | მცირე სიტკბო 

აღნიშნული დახასიათებები ეხება ევროპული წესით დაყენებულ ღვინოს. 1912 წელს კახურად დაყენებუ- 

ლი ჩიტისთვალას ღვინო ინსტიტუტის ნაკეეთისა არ იყო წარდგენილი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომაზე. 

იგი ღია ჩაისფერი, სრული, საშუალო სხეულიანი ღვინო. იყო, კარგად გამოსახული სასიამოვნო. არომატით. 

1943 წელს საცდელად დაყენებულ იქნა ჩიტისთვალასაგან” პორტეეინის ტიპის ღვინო, მას უდავოდ კარგი, 

ტიპისათვის დამახასიათებელი თვისებები ჰქონდა, მასში ჯიშის სასიამოენო არომატი ძლიერ იყო გამო- 

სახული, მაგრამ ()დები ამ მიმართულებით შემდეგ წლებში არ გაგრძელებულა. 

დასასრულ, ღეინის ხარისხზე სრული წარმოდგენის “მისაღებად და მისი ქიმიური ბუნების ნათელსა- 

ყოფად ქვემოთ მოყვანილ ცხრილში წარმოდგენილია ჩიტისთვალას ღვინის ანალიზის შედეგები. 

ჩიტისთვალას ღვინის ქიმიური ანალიზის შედეგები 
  

    

  

  
  

-–
 

  

· - 4 18 გრამ ები ლიტრში 
მევენახეობის რაიონი და ღეინის | C L- “ 1 " ი , 

VI § 5583 | § 5: (818, ს 28:.1§ 14 
დამზადების ადგილი 2690!) 5 585245. | 8 595259535“ 522) 52 25% §5)5) 

§C) 85 V§5> 58) 85 125315323 =82:4< | 95 |=) 55) 8 < 

კახეთი | | 

1 მუკუხნის მეურნეობა, ზეგანის · ' I | 
ზხევარი .,.,.,....., +....I1V%99 ა 125 | 20,8? | 142 | 3,81 | 4,600!) 0,65 | 4,0| 3.19| – | 608,067 – 

9) ზეგანის ზეარი. წესი ეეროპული + | 1940 | 09930, 1382| – – – ნ,773 | 06 | – | 901 | – | 5,61 |015|3,2! 

ე | ზეგანის ზეარი. წესი კახური... . | 1040 | 0,9989| 13,631) – –_ – 5,64 | 056 | – | 23 – | 4,092 | 1,23,5,მ1 

სეარანდლის მეურნეობა), ნახერექის | - 
აიიი: · 1941 | 0,09906| 12,0 | 19,67 | 1,?7 | 36 6,658 I 083 | – | 3,920! 1.3 | 691 1067 – 

§ მევეწახეოხის ინსტიტუტი, სარე-. ' 
პროდუქციო ნაკვეთი, , +. «+ „ 1947) –- | 109 | 9984კ| – | – | 42 («46 –| – |– | – '09 – 

I '                     
  

მოყვანალი ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათებების მიხედვით ჩიტისთვალა უდღავოდ პერ- 

სპექტიული ჯიშია, მას შეუძლია მოგეცეს.არა მარტო. მაღალი ღირსების სუფრის ღვინო, არამედ, თუ
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დაგვიანებით მოიკრიფება, კარგი მასალაც მაგარ და სადესერტო ღვინისათვის, განსაკუთრებით გურჯაანისა 

და სიღნაღის რაიონის ჰავის პირობებში, საამისო. თვისებები ჯიშს უღავოდ აქვს. ესენია: მაქრის დიდი 

რაოდენობით დაგროვების უნარი, სასიამოვნო ჯიშური არომატი და მიდრეკილება ყურძნის ადვილად 

დაჩამიჩებოსა, 

ჯიშის საერთო “შმეფასება და დარაიონება 

ჩიტისთვალა ნაკლებ გავრცელებული, მაგრამ პერსპექტიული ჯიშია. იძლევა ხარისხოვნ თეთრ 

სუფრის ღვინოს. ჩიტისთვალას ღვინო. კარგი ღირსებისაა, იგი ლია ჩალისფერია, გამჭვირვალე, არომატი 

სასიამოვნო, ჯიშური აქეს, გემო ნაზი, პარმონიული, ასევე კარგი ღირსების სუფრის ღვინოს იძლეეა 

იგი კახური წესით დაყენების დროსაც. კახური ტიპის ღეინოს უფრო. მეტი სხეული და არომატი აქვს, 

ძეელად ჩიტისთეალას იყენებდნენ სხვა თეთრი ღვინოების გასაუმჯობესებლად. იგი ხშირად მწვანეს- 

თან, იშვიათად რქაწითელთან, ერთად იყო გაშენებული და ღვინო; მათთან ერთად მზადდებოდა, 

ჯიშის დადებით თვისებას წარმოადგენს საშუალოზე მეტი მოსავლიანობა, ღვინის კარგი ხარისხი, 

ყურძნის ვარგისობა სხეადასხეა ტიპის ევროპული, კახური, ნაწილობრივ მაგარი და სადესერტო - ღვი- 

ნისათვის, მილდიუმისა და მარცვლების სიდამპლის მიმართ “შედარებით კარგი გამძლეობა და მიდრეკილე- 

ბა ყურძნის ადვილად დაჩამიჩებისა, 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: სუსტი გამძლეობა ფილოქსერისადმი და ისიც, რომ ნა:)არს კარგად 

ეერ. უძლებს. 
ორივე ეს ნაკლოვანება ადვილად შეიძლება გამოსწორებულ იქნეს: პირველი ფილოქსერისგამძლე 

საძირეებზე მყნობის საშუალებით, ხოლო. მეორე ერთი დამატებითი წამლობით ნა„რიან წლებში. 
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ტანად და გასავრცელებლად. 
ამის პარალელურად იგი ყოველწლიურად «უნდა გამრაელდეს კახეთისა და ქართლის რაიონებში 
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შავი ბუდეშური 

შავი ბუდეშური ადგილობრივი იშვიათი, მაგრამ პერსპექტიული ეაზის ჯიშია, იგი იძლევა კარგი 

ღირსების სადესერტო. ყურძენს. 

სინონიმები, შევენახეხობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შმორის 

შავი ბუდეშური აგრეთეე წითელი ბუდეშურის სახელწოდებითაცაა ცნობილი (ი. ბახტაძე, 1887 წ.). 

ჯიშის ისტორია. შავი ბუდეშური ადგილობრიეი ვაზის ჯიშია, იგი წარმომდგარია კულტურუ- 

ლი ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან. ძირითადი მორფოლოგიური ნიშნებით 

შავი ბუდეშური მკვეთრად განსხვავდება თეთრი ბუდეშმურისაგან, იგი, ამ უკანასკნელისაგან განსხეავებული, 

დამოუკიდებელი ვაზის ჯიშია. ერთი და იგიეე სახელწოდება „ბუდეშური“ მათ ალბათ 'შეერქვათ მარ- 

ცელის ერთნაირი – ოვალლური–-–ფორმის გამო, მართლაც სიტყვა ბუდემური სულხან-საბა ორბელიანს 

თავის ლექსიკონში “შემდეგნაირად აქვს განმარტებული: „ბუდეშური ყურძენი მოგრძე მარცვალი“, სხვა 

მორფოლოგიური ნიშნებით შავ ბუდე მურს საერთო. თითქმის არაფერი აქვს თეთრ ბუდემურთან, 

ილია ბახტაძეს (1887 წ.) წითელი ბუდემურის სახელწოდებით ეს ჯიში დასახელებული აქვს დასავ- 

ლეთ საქართველოს ვაზის ჯიშებს შორის, ხოლო. აკად, ივანე ჯავახიშეილის ()ნობით, იგი მესხეთშიაც 

ყოფილა გავრცელებული, მართალია, მესხეთში ახლაც თითო-ოროლა მაღლარი ვაზის სახით გვხედება 

ბუდეშური, ოღონდ იგი თეთრია და არა წითელი. შეიძლება ძველად იქ წითელი ბუდეშურიც იყო გავ- 

რცელებული, შემდეგ მოისპო. ისევე, როგორც სხვა მრავალი ჯიშიც და ჩვენამდე არ მოღწეულა, -. · 

სულხან-საბა ორბელიანის, ილია ბახტაძისა და ივ. ჯავახიშვილის ()ნობებზე დაყრდნობით ბუდეშური 

ვაზის ადგილობრივ ჯიშებს „უნდა მიეკუთვნოს, იგი საკმაოდ ძველი ჯიში ჩანს, რადგანაც ჯერ კიდეე მეჩვიდმეტე 

საუკუნეში კარგად ცნობილი და გავრცელებული ყოფილა. არსებობს საფუძველი ვიფიქროთ, რომ იგი 

რამდენიმე საუკუნით უფრო ადრეც იქნებოდა გავრცელებული. . 

ამჟამად შავი ბუდემური მხოლოდ აღმოსავლეთ საქართველოში, ძირითადად კახეთში, მოიპოვება და 

მისი გავრცელების არეალი უმთავრესად თელავისა და გურჯაანის რაიონებით იფარგლება. ამ რაიო.- 

ნებში იგი თითო-ოროლა ვაზის სახით ახლა, გვხედებ კოლმეურნეთა საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. 

ძველად წითელი ბუდეშურის გავრცელების არეალი გაცილებით უფრო ფართო იყო; იგი საქარ- 

თველოს თითქმის ყეელა კუთხეში გვხვღებოდა. ილია ბახტაძეს იგი აღნიშნული აქვს ყოფილ შორაპნის 

მაზრაში, აკად, ივ. ჯავახიშმვილს-- მესხეთში, საბას–--–ალბათ ქართლში და ასე შემდეგ. აა 

მიუხედავად ჯიშის ფართო. გავრცელებისა, საფიქრებქლია, რომ მას მაინც დიდი ფართობი არ ეჭირა 

და გეხვდებოდა პატარა ვენახების, უფრო ხშირად კი რამდენიმე ძირის სახით საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. 

ამას ის გარემოება გვაფიქრებინებს, რომ საყურძნე ჯიშებს ჩვენში სამრეწველო. მნიშვნელობა არ ჰქონდა 

და რგავდნენ რამდენიმე ძირს საჭმელი ყურძნის მისაღებად. აქედან წარმოდგა საყურძნე ჯიშების საერთო. 

სახელწოდება „სათვალიო# და „საგობე", მეორე მხრით, საქართველოს თითქმის ყველა კუთხის მთაეარი 

საწარმოო. ვაზის ჯიშები კარგ საქმეელ ყურძენსაც იძლეოდა და ამიტომ თავისუფლად ეწეოდნენ და ახ- 

ლაც ეწევიან საყურძნე ჯიშების მაგიერობას, ასეთია აღმოსავლეთ საქართველოში რქაწითელი და მწვანე, 

ბოლო. დასავლეთ საქართველო'ში--კრახუნა, ციც1ა, კამური, თეთრი ალადასტური და სხვები, კარგი თვი- 

სებების გამო. შავი ბუდეშური ამჟამად საკმაოდაა გაშენებული საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მე– 

ვენახეობის ინსტიტუტში, მის ფილიალში და დასაყრდენ პუნქტებზე. გაშენებულია იგი თელავში, საკო- 

ლექციო და სარეპროდუქციო ნაკვეთებზე (900 ძირი), ვაზისუბანში ზესტაფონში, ბაკურციხეში, 

შაუმიანი და სხვაგან.
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ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

. ჯიშის ბოტანიკური აღწერა "შესრულებულია მეეენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ "ბაზაზე 

ს. ვაზისუბანში (გურჯაანის რაიონი). 

ახალგაზრდა ყლორტი (15 20 Lმ), მოზარდი ყლორტების წეეროები გვირგვინითა და ჭირ- 

ველი ორი ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკით შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან სქელი აბლაბუდისებ- 

რი ბეწვებით, შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და მოვარდისფრო. არშია აქეს ფოთოლაკების ირგელიე, 

მეორე იარუსის ფოთლები – დაწყებული მეოთხიდან ––კარგავს ფოთლის ზედა მხრიდან ”შებუსუსებას და 

იღებს მოყვითალო-მწვანე ფერს და · მოვარდისფრო. იერი ახლავს, ხოლო. ქვედა მხრიდან ინარჩუნებს შე- 

ბუსუსებას და ამის გამო მორუხო-თეთრი ფერისაა, - 

ერთწლიანი რქა. შემოდგომით, ყურძნის სრული დამწიფების დროისათვის, ერთწლიანი რქები 

მოყვითალო-წითელი ფერისა ხდება და, ამასთან, მოეარდისფრო. იერი ახლაეთ. მუხლთაშორისების სიგრძე 

10 –12 სმ-ს რის, მუხლები კარგადაა გამოსახული და რო მუქი ფერისაა, ეიდრე მუხლთაშმორი. უდ უხლები კაოგადაა, გ. ული ღა უფ უქი. ფე ს) ეიღოე უღ 
სები, ხოლები მუხლთამორისების გასწვრივ კარგადაა გამოსახული. 

ფოთოლი. შუა იარუსის (9-––1 2) ფოთლები საშუალოზე უფროსია ზომით (42X20 => ფოთ- 

ლის საერთო მოხაზულობა მომრგვალოა. ფოთლის მოხაზულობა მცირედ ცვალებადია და უფრო ხში- 

რად ოვალური ფორმისაკენ იხრება. ფოთლის ზედაპირი გლუეია, უფრო ხშირად ფოთლები სამნაკეთიანია 

(სამყურიანი), იშვიათად ხუთნაკვთიანი და კიდევ უფრო იშეიათად სრულიად მთლიანი (თითქმის დაუნა- 

კვთავგი) ფოთლებიც გეხედება. ფოთლის ფირფიტა სწორია, იშვიათად განუსაზღვრელად მიხრილ-მოხრი– 

ლიც. შუა ნაკვეთის კუთხე მუდამ ბლაგეია. 

ზედა ამონაკეეთები სამუალო. სიღრმისა, იშეიათად იგი ზეზეურიცაა. ხშირად ზედა ამონაკვეთები 

დახურულია, კვერცხისებრი ფორმისაა და მომრგვალო. ფუძიანი. იშვიათად ფუძე ერთკბილიანიცაა. 

ქვედა ამონაკვეთები, როგორც წესი, უფრო. ნაკლებ არის განვითარებული, ხშირად ღიაა და ლან- 

ტეტის ან შეჭრილი კუთხის ფორმა აქვს, იშვიათად ჩანგისებრი ფორმის ეიწროყელიანი ამონაკვეთები() 

გეხვდება ან ამონაკეეთები “მექრილკუთხიანი ფორმისაა, 

ყუნწი ამონაკეეთის ფორმა ნაკლებ (ცეალებადია, ხშირად იგი ღია თაღისებრი ან კეადრატული 

ფორმისაა და მომრგვალო. ფუძიანი; იშვიათად „იგი ჩანგისებრი ფორმისაცაა და გამახვილებულ ან მო. 

მრგვალო. ფუძიანი, 

ფოთლის მთავარი ძარღეები ბოლოვდება ს-მკუთხედისებრი მახვილწეერიანი, იშვიათად აგრეთვე მო- 

მრგვალებულწვერიანი კბილებით, გეერდითი კბილები სამკუთხედისებრია, გამოზნექილგვერდებიანი და 

მახვილწვერიანი ან ცალმხრიე ვ ამოზნექილგვერდიანი. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება თხელია, იგი "შედგება აბლაბუდისებრი ბეწვებისაგან და თხე- 

ლი ჯაგრისებრი ბუსუსისაგან. 

“ ფოთლის ყუნწი შიშველია და იშვიათად "ოდნავ შესამჩნეეი ბუსუსითაა დაფარული. ყუნწის სიგრძე 

უდრის ან ოდნავ მეტია ფოთლის შუა ძარღვის სიგრძეზე. 

ყუნწი მუქი ღვინისფერია, ალაგ-ალაგ მწეანეც, ხშირად ფოთლის ფირფიტა ყუნწთან სწორ კუთხეს 

ქმნის, 

ყვავილი. ყვავილი “ორსქესიანია. მტვრიანები სწორმდგომია. ყვავილში ხუთი, იშვიათად ექვსიც 

მტერიანაა, მტვრიანათა ძაფის სიგრძის “შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,25-ს, იშვიათად ეს 

“შეფარდება 1,50-საც აღწევს ბუტკო მსხლისებრი ან სურისებრი ფორმისაა, კარგად აქეს გამოსახული 

სვეტი და დინგი. 

მტევა ნი. შავი ბუდემურის მტევანი სამუალო. სიდიდისაა, მისი სიგრძე საშუალოდ მერყეობს 11-დან 

#2 სმ-მდე, ხოლო. სიგანე – 8-დან 18 სმ-დე, საშუალო. სიდიდის მტევნების ზომა 18 X 10 სმ-ს უდრის. 

მტევნის ფორმაც საკმაოდ ცეალებადია, უფრო. ხშირად მტეენებს კონუსისებრი ფორმა აქვს, იშვიათაღ 

იგი დატოტვილი და მეჩხერიცაა. ხშირად მტევნები მხრიანებია. მხრების სიგრძე ძირითადი მტევნის სი- 

გრძის მესამედს, ზოგჯერ ნახევარსაც აღწევს, უფრო. ხშირად მტევნები მეჩხერია ან სამუალოდ შეკრუ- 

ლი, „მტევანში წვრილი მარცელების რაოდენობა უმნიშენელოა: ცალკეული წლების მიხედვით წვრილი, 

განუვითარებელი მარცვლების რარდენობა მტევანში 6--104?/ /,-ს აღწევს. მარცვლების რაოდენობა 

მტევანში (ევალებადობს 060-დან 200 /„)ალამდე, კარგად განვითარებულ, 515 გრამიან. მტევანში მსხვილი 

მარცვლების რაოდენობა 100 „ცალს უდრიდა, ხოლო. საშუალო. ზომის მარცელებისა 85-ს, სულ მტე-
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ვანმი 188 მარცვალი იყო. მტქვნის ყუნწი ბალახისებრია, შუა ადგილიდან ფუძისაკენ იგი ხეედება და 

რქისფრად იღებება. მისი სიგრძე მერყეობს წ-დან 7 სმ-მდე და საშუალოდ უდრის 5,5 –-06,0 სმ-ს, 

მარცვლის ყუნწის სიგრძე მერყეობს 0,6-დან 0,9 სმ-მდე. მარცელის საჯდომი ბალიში ვიწრო, კონუ- 

სისებრი და ხორკლიანია, იშვიათად მას განიერი კონუსისებრი ფორმაც აქვს. 

მარცეალი, მარცვლები სამუალოზე უფრო მსხვილი ან საშუალო. ზომისაა, მარცვლის სიგრძე 

საშუალოდ მერყეობს 1,0-დან 2,0 სმ-მდე, ხოლო განი –1,295-დან 1,685 სმ-მდე. საშუალო მარ- 

ცელის ზომა შეადგენს 1,76 X1,35 სმ, მარცვლის ფორმა 

ოეალურია, იშვიათად მოგრძოცაა, მარ,ელები ჩეეულებრიე 

სიმეტრიულია და შუა ნაწილი განიერი, ხოლო. ბოლო. მო- 

მრგვალებული აქვს. მარ„ეეალი მუქი ვარდისფერია, გადამწი- 

ფებისას თითქმის შაეია. კანი თხელი აქვს და ძნელად შორ- 

_ დება მარცვლის რბილობს, რბილობი მკვრივია, მასთან მდნარი, 

ა წეენი უფერულია, (ევილისებრი ფიფქი მარცვალზე საკმაოდ 

სქელია. გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს და საკმაოდ 

  

ხალისიანი, ჯიმური არომატი საკმაოდაა გამოსახული. მარ- 

სურ. 8, შაეი ბუდეშურის ყვავილი... ცვლები საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზე. წიპწების 
რაოდენობა მარცვალში ცეალებადობს 1-დან 4-მდე. მსხვილ 

მარცვლებზე საშუალოდ 2,5 წიპწა მოდის, საშუალო. ზომის მარცვლებზე––1, 5. სამუალოდ მარცეალზე 

ორ-ორი წიპწა მოდის. 

წიპწა, წიპწის სხეული მომრგვალო-ოვალურია, შეფერვა ღია წაბლისფერი აქეს და მოწითალო. 

იერი ალას ნისკარტი ნარინჯისფერია. წიპწის სიგრძე უდრის 7 მმ-ს, ხოლო. განი ––4 მმ-ს. ნისკარტის 

სიგრძე 2,0 მილიმეტრია. ქალაძა წიპწის ზედა ნაწილშია მოთავსებული. იგი ოვალური ფორმისაა და შუა- 

ში ჩაზნექილი, ღარტაფი ქალაძიდან წიპწის ზედა ნაწილისაკენ საკმაო ღრმა და განიერია, ხოლო. ნის- 

კარტისაკენ ვიწროა, ოღონდ კარგად შესამჩნევი, წიპწის მუ.ელის მხარე ქედიანია, მუ,ულის ღარები საკ. 

მაოდ ღრმაა, პარალელურად მიემართება ნისკარტისაკენ და მის დასაწყისში ქრება, ღარების ფუძე (ძირი) 

ნარინჯისფრადაა შეფერილი, ნისკარტი ვიწრო კონუსის ფორმისაა, ხორკლიანია და წეერი წაკვეთილი აქვს. 

ჯიშის აგრობიოლ ოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ეტალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

საქართველოს მეც. აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე, ს, კურდღელაურში, 

1 კილომეტრის დაშორებით ქ- თელავიდან. 

აქ სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა და მისი ცალკეული ფაზების მსელელობა შემდეგი თავი- 

სებურებით ხასიათდება, სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა კვირტის გა მლიდან ყურძნის სრულ სიმ– 

წიფემდე ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად მერყეობს 127-და5 159 დღემ- 

დე, ხოლო. ჯამი აქტიური ტემპერატურებისა –– 2,619, გრადუსიდან 3,327 გრადუსამდე. დანარჩენი ფაზე 

ბის მერყეობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მათი მსვლელობა 10 წლის მანძილზე (იხ, (ცხრ. 1), 

როგორც მოყვანილი ()ხრილიდან ჩანს, (ეტალკეული ფაზების დადგომის ვადები ძლიერ მერყეობს ცალ- 

კეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების "შესაბამისად, საერთოდ, სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა 

დიდადაა დამოკიდებული საწყისი ფაზის დადგომაზე. რაც უფრო ნაადრევად იწყება კვირტის გაშლა, მით 

უურო. გრძელია სავეგეტაციო პერიოდი და, პირუკუ, რაც) უფრო გეიან იწყება კვირტის გაშლა, მით უფ- 

რო მოკლეა სავეგეტაციო პერიოდი და ამის "შესაბამისად აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც. ეს აიხსნება 

იმით, რომ ყოველი (ცკალკეული ფაზის მსვლელობისათვის საჭიროა განსაზღვრული დონე ტემპერატურისა, 

ურომლისოდ ფაზის გავლა ბრკოლდება ან ჭიანურდება, ასე, მაგალითად, როჯკა 1947 წელს კვირტის გაშლა 

დაიწყო 1 აპრილს და გაგრძელდა § სექტემბრამდე, საჭირო. შეიქნა 158,დღე და 2,966 გრადუსი სითბო. 

ყურძნის სრულად დამწიფებისათეის, ხოლო, როცა კვირტის გაშლამ ერთი თვით დაიგვიანა და დაიწყო 

1 მაისს, ყურძენი მაინც წ სექტემბრისათვის დამწიფდა და მომწიფებისათვის საკმარისი აღმოჩნდა 197 

დღე და 2,61990 სითბოს ჯამი. აქედან (კხადი ხდება, რომ 1917 წლის აპრილის ტემპერატურის დონე 

საკმარისი არ აღმოჩნდა მომდევნო. ფაზის მსვლელობისათეის, შედარებით ნაკლებ ცვალებადია ბოლო
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სრული სიმწიფის ––ფაზა, იგი უმეტეს შემთხვევაში დგება 10-15 სექტემბერს. ამ ფაზის დადგომის ვადის 

მიხედვით 'მავი ბუდეშური სიმწიფის II პერიოდის ვაზის ჯიშებს მიეკუთვნება. 

  

  

  

        

შავი ბუდეშურის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ცხრილი ( 

I ' საეეგეტაციო ფაზების დადგომის · | , 6 
| I ვადები 2» 155 

მეეენახეობის რაიონი და! _ -_.–_-. 8- 
5 6 

დაკვირიეების წარმოების | <, 5 5 5 5 535 552 526 ი 
: L 82%) 95 C595  =8 226 –§8ხ «4 ჯდგილი 8 C 9<95> => 6 §> წ CV წ | 5565 დ 85 <«82) C3 62 | სC 852 «ხსნ § 

9C | 59) 8588 | 58) 558 | 355 15855) C 

კახ; 
საქართველოს | ი შეცნიერება- 1 1939 93/4 80- 19/6 10/9 140 2,878,5 
თა აკადემიის მეჟენაზეობის 1940 10/4 წ6 14/8 159 152 3,132, 1 
ინსტიტუტის საკოლექციო) 194! 6/4 29/6 8/6 109 158 ვ.2305 
ვენაზი, ქ. თელაეი.  , „| 19.12  94/4 9/ც )568 | 30,9 19 | 38871 

· · “ საშ. 17/4 18/6 19/8 10:9 152 8,144,6 

· · 1913 24/4 6,6 11/8 20/ა 149 2,968,4 

· · 1944 224 4/6 20/3 195/9 146 29171 

· · | 19415 2“წ 1206 108 §/9 127 26120 

· I 1916 17/4 ნ/ც 17წ8 109 146 2,861,7 

· · 19+7 1/4 2/6 ”8 წ/ე 158 2,966,1 

· · 1948 22/4 4/6 898 ! 167 ILVI 8,036,7 

I 

საშუალო | – 19/4 წ6 | IV8 | 1I9 14 | 9,836 |         
კახეთის ჰავის პირობებში შავი ბუდეშურის ერთწლიანი (ნაზარდი) რქები ყურძნის სრული დამწი- 

ფების დროისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად შემოსული და გახევებული ხედება ზამ- 

თარს, კარგად შემოდის ბუდემურის რქები იმ რაიონებშიაც, სადა) სავეგეტაციო პერიოდი უფრო 

მოკლეა, მაგალითად, მესხეთში, იქ ჯიშთა გამოცდის ნაკვეთზე, სხვილისში (ახალციხის რ.), მისი ერთწლი– 

ანი ნაზარდი კარგად ასწრებს მომწიფებას. ყოველივე ეს საფუძველს იძლევა რეკომენდებულ იქნეს შავი ბუ- 

· დეშური იმ რაიონებისათვის, სადაც) სავეგეტაციო პერიოდი უფრო მოკლეა, ოღონდ თუკი "ყურძნის დამ- 

წიფება უზრუნველყოფილი იქნება აქტიურ ტემპერატურათა ჯამით. 

შავი ბუდეშურის ზრდის დონე ()ვალებადია ჰავისა და ნიადაგის პირობების მიხედეით, კახურ საწარ- 

მოო. ვაზის ჯიშებთან. შედარებით, ზრდა-განვითარების თანაბარ პირობებში, შავი ბუდეშური თელავისა 

და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე საშუალოდ ან საშუალოზე ოდნავ ძლიერად იზრდება. 

მოსავლიანობა. შავი ბუდეშური ქართული ვაზის სხვა ჯიშების მსგავსად ადრე იძლევა პირველ - 

სა და აგრეთვე სრულ მოსავალს,” მისი ნამყენები დარგვიდან მესამე წელს იძლევა პირველ მოსავალს, ხო- . 

ლო. მეოთხე და მეხუთე წლიდან უკვე სრულ მოსავალს გვაძლევს. 

თელაესა და ვაზისუბანში საკოლექციო და სარეპროდუქციო. ნაკეეთებზე წარმოებული დაკვირეე- 

ბების და აღრიცხვების მიხედვით შაეი ბუდეშური საშუალო მოსავლის მომცემი ვაზის ჯიშია, მისი -ნსხმო- 

იარობის კოეფიციენტი მერყეობს საშუალოდ 0,70-სა და 2,0 შორის, ხოლო მტევნის სამუალო წონა 

120-- 250 გრამს შორის, მსხმოიარობის საშუალო. კოეფიციენტი უდრის 1,0-ს, ხოლო. მტევნის საშუა- 

ლო. წონა უდრის 160 გრამს. თუ საშუალოდ ძირზე ვივარაუდებთ 10 –-12 რქას, მაშინ ძირის მოსავა- 

ლი გამოეა 1600-–1900 გრამი, ანუ ჰექტარზე გადაყვანით §2,8-დან 63,3 ცენტნერამდე ჰექტარზე, ჯი- 

შის მსხმოიარობის უფრო. დეტალურად დახასიათებისათვის მოგვყავს ჩატარებული აღრიცხვის 'შედეგები 

ნეკხე და საკავებელზე მოსხმული და მოუსხმელი რქების განლაგების შესახებ. ამ აღრიცხვის მიხედეით 

უნაყოფო. რქების რაოდენობა ვაზზე საშუალოდ აღწევს 25პ%7/კ-ს, ერთმტევნიანი რქები შეადგენს 8817/,-ს, 

ორმტეყნიანები ––-35%/.-ს, ხოლო სამმტეენიანები -- 9,01ჰ7/,-ს, ამ აღრიცხვის მიხედვით შავი ბუდემურის მო- 

სავლიანობა "შემდეგია:



–- 160- 
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| = 6 6 = > == ტგ « § 5 272. წ 
მევენ.ხეობის რაიო5ი და დაკვირვების | 7 28 352 35 |> ჯ2 ს გ. რე 2§9 „2 

+: 22 ლ 2 225%5-502068წ.: 
წარმოების აუგილი | 3 §% 853 8-2, <8 გ 8582 285 65 §52395 V9 

| 6თ> | 2M> | §§8 | §§< | 2C | 555 582585 25C3 5 

! I 
1. ინსტიტუტის ექ+პარ. ბაზა, ს, „ვაზისუბანი ” 19090- I 

(გურჯაანეს რააონ:) „, : –I94ი 80 1,50 ს)! 149 138 40,000 70 
' ' 

1. ჭ თელავი, მეჟეწახეობის ინსტიტუტის ს- 1930 -–. ' · 
კოლექციო და სარეპროდუქციო ნაკვეთი , –19490 | 76 1X0 | 710: I | 10 | იი | 560 

' I   
ცხრილში მოყვანილი მონაცემების მიხედვით შავი ბუდემურის გაანგარიშებული მოსავალი მერყეობს 

5ს.სა და 70 ცენტნერს შორის პექტარზე. ფაქტიური მოსავალი სარეპროდუქციო ნაკეეთზე 1949 წელს 

ძირზე “შეადგენდა 1,700 გრამს, ხოლო. 1948 წელს –– 1652 გრამს, რაც 3,300 ძირზე შეადგენს პირველ 

“შემთხვევაში 56 „ცენტნერს, ხოლო. მეორე შემთხვევაში =1,2 ცენტნერს ჰექტარზე. 

შავი ბუდემურის მოსაელიანობაზე გაელენას ახდენს აგრეთვე დაყვავილების ხარისხი. ამ მბრიე. 8 

ძირზე (სულ 40 თანაყვავილედზე) ჩატარებულმა აღრიცხეამ დაგვანახვა, რომ კოკრების რაოდენობა ცალ- 

კეულ თანაყვავილედში საშუალოდ მერყეობს 130-სა და 561-ს შორის, ხოლო. მარცელების რიცხვი, გა– 

მონასკვის “შემდეგ 885-სა და 139-ს შორის. კოკრები მთელი რაოდენობიდან (13.425) გამოინას- 

კვა 9786 მარცვალი ანუ 28,29/, ხოლო. კოკრების 71,8%/ე ჩამოცეიედა, ამ რაოდენობით გამონასკვის 

“შემთხვევაში ბუდეშურისათვის დამახასიათებელ მეჩხერ მტევნებს ვიღებთ. მტევნების ძლიერი სიმეჩხრის 

შემთხვევაში საჭიროა ყვავილობის დაწყებამდე ან მის დასაწყისში მოზარდი ყლორტების წეეროების წა. 

წყვეტა დაყვავილების უნარიანობის გასადიდებლად. 

სოკოვან ავადმყოფობათა და ზამთრის ყინვებისადმი გამძლეობა. შაეი ბუდეშური 

სოკოვან აეადმყოფობებს საშუალოდ უძლებს, მაგალითად, ეაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. ნაკვე- 

თებზე ჩატარებული აღრიცხვის მიხედვით "შავი ბუდეშური მილდიუმს სხვა ჯიშებთან შედარებით საშმუა- 

ლოდ უძლებს, ხოლო. ნაცარს საშუალოზე უკეთესად, კარგად უძლებს იგი ვაზისუბანში ყურძნის კიასაც: 

1989 წელს ვაზისუბანში იგი სხვა ჯიშებთან შედარებით თითქმის არ დაზიანებულა ყურძნის ჰიისაგან. 

ზამთრის ყინვებს შავი ბუდეშური საშუალოდ უძლებს, მაგალითად, 1939-1940 წლის ზამთარში, 

როცა ტემპერატურის აბსოლუტური მინიმუმი ეაზისუბან ში – 169-მდე "დაეცა და ამასთან. ვაზის რქები 

დაქირხლული იყო, მოყინული კვირტების რაოდენობამ 199%/-ს მიაღწია, ამავე დროს რქაწითელი მხოლოდ 

4,8მ/-ით დაზიანდა, ხოლრ. სხვა ჯიშების (მხარგრძელის, ჟღიისა და სხვების) დაზიანებული კვირტების 

რაოდენობა 20%ა-ს აღწეედა. გვალვას თელავსა და ვაზისუბანში, სადაც ვენახები არ ირწყვება, 'შავი ბუ. 

დეშური საშუალოდ უძლებს, ხანგრძლივი გეალვების დროს იგი სხვა კახურ ჯიშებზე მეტად არ ზიანდება. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნისა და მარცელების გარეგნული “შეხედულება, მათი მექანიკური შემადგენლობა და აგრეთეე 

წეენის ქამიური “შემადგენლობა გარკვეულად მიგვითათებს შავი ბუჯ ჯეშურის სადესერტო. ყუზქ5ად გამო– 

ყენების მიზან შეწონილებაზე. 

ჯიშის მექანიკური შემადგენლობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია თელავისა: და ეაზისუბნის 

ნაკვეთების ყურქნის ანალიზის ”შედეგები, 

  

  

  

შავი ბუდეშურის ყურძნის მექანიკური ანალიზის შედეგები ცხრილი 3 

3 > 
. 5 მტევნის შემადგენელი ნაწილები § | <დ 

მგკენაზეობის რაიონი და ანალიზების | < 52 5-9 ტექ ს მშიობით გზ? 1C 5 დ 

'წარმოე"ის ადგილი 8 წ 558 58% § C I დ V დ წ => .. წა ' | =5X8 . L 5 
“ 3826 | 455 | §5= | 98) 38 |) 45 | წას) 82 | 53) 52 

კახეთი, ზურჯაანის რაიონი, სოფ. | 6 წლის · 
ვაზისუბანი... .......,.,... საშუალო ?70,0 16525 | 3,16 | 90,8+ 93 2,11 82,43 22759! 311 

თელავის რაიონი, ს, კურდღელაური · 
ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახი... 1947 94,0 15400 | 43 95,7 10253 | 2.60 | 82.65 – –            



 
 

შავი ბუდეშური--II38V ნსწ6იიჯი9



  
წითელი ბუდეშური-–-IIV70XIC 1ა/M(6სჯი#



ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა. შავი ბუდემური სასუფრე ვაზის სხვა ჯი 

შებთან შედარებით მაღალი შაქრიანობით ხასიათდება, ასეთი მაღალი შაქრიანობა, მეტადრე "მაქრიანო- 

ბის შეფარდება მჟავიანობასთან, არ არის დამაკმაყოფილებელი წესიერი სუფრის ღვინის მისაღებად. "შავი 

ბუდეშურის მიერ შაქრის დაგროვების უნარიანობისა და „ცალკეულ წლებში მისი ცვალებადობის ნა– 

თელსაყოფად ქეემოთ მოყვანილია მრავალი წლის განმავლობაში რთვლის დროს მისი "მაქრიანობა-მჟავია– 

ნობის მაჩეენებლები (იხ, ცხრ, 4). 

შავი ბუდეშურის წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის დროს 

  

  

  
  

      

ცხრილი 4 

მევენახეობის რაიონი და ანალიზეტის წელი რთვლის | შაქარი LI აა შენიშვნა 

წარმოების ადგილი თარიღი | M/%V/,-ში | ი/0/ «ში 

კახეთი 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო 19 10IX მი 46 ს, ვაზისუბანი 
I ჯ ' წაკეეთი თელაესა და ეაზისუბანში 1919 აეიX 1616 643 · · 

1943 20IX 17, ნ. ქ. თელავი 
194 | 98IX | 16, 68 

5 10/.X 198, 4,68 , ? 
1946 16/IX 18,6წ ნ,15 

· 197 | 10/IX 17.5 ზ2 
1948 2I,IX 170 49 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, შავი ბუდეშურის "მაქრიანობა მერყეობს 169%/)--18,5მ/.-ს შორის, ხო 

ლო. მჟავიანობა 4ბ%/ ე-დან 6,89%/,-მდე იცვლება. 

შაქრის ეს რაოდენობა სავსებით საკმარისია სასუფრე ყურძნისათვის,; ამ ჯიშების უმეტესი ნაწილის 

"შაქრიანობა საშუალოდ 15-– 17%/ე-ს შეადგენს. საჭიროების შემთხეევაში "შესაძლებელია რთელის რამდე- 

ნიმე დღით დაგვიანებით “მაქრიანობის გადიდება, მაგრამ მას მოსდევს შაქრიანობის დაცემა, რა() უდავოდ 

იმოქმედებს ყურძნის გემოვნებითს თვისებებზე, ეს კი სადესერტო. ყურძნისათვის -მთაეარია, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. შავი ბუდემურის ყურძენი იხ- 

მარება ძირითადად ადგილობრივად, იგი უღავოდ მაღალხარისხოვანი სადესერტო. ყურძენია. და მართლაც, 

მისი მეჩხერი ან ოდნაე შეკრული მტევნების ლამაზი გარეგნული "შესედულება, მარცვლების ოვალური 

ფორმა, მუქი ეარდისფერი შეფერვა და მისი მარ,ევლის ნაზი, პარმონიული გემო. შავ ბუდეშურს კახეთის 

სასუფრე ჯიშებში პირეელ ადგილზე აყენებს, მეტიც შეიძლება ითქვას, იგი გა)ჯილებით უკეთესია და- 

საელეთ ევროპის რიგ სასუფრე ყურძნის ჯიშებზე და მსოულიო ასორტიმენტის მხოლოდ რამდენიმე ჯიშს 

ჩამოუვარდება სამეურნეო. ნიშან-თეისებათა კომპლექსის მიხედვით. 

შაეი ბუდეშური შემდეგი მაჩვენებლებით ხასიათდება: 

1, მტევანი, კარგად განვითარებული მტეეანი საშუალოზე დიდი ზომისაა, მისი სიგრძე უდრის 20 სმ-ს, 

ხოლო. განი ––12 სმ-ს, მტევნის სიმეჩხრე, ლამაზი გარეგნული შეხედულება, მსხვილი მარცვლების სიჭარბე 

საშუალოებთან 'მედარებით და წერილი მარცვლების უმნიშვნელო. რაოდენობა შაე ბუდეშურს მიმზიდველ 

ჯიმად ხდის. · 

2, მარცვალი. მარცვლების უმრავლესობა საშუალოზე მსხვილია, მარცვლის სიგრძე უდრის 1,7წ სმ-ს, 

ხოლო. განი--1,მ5 სმ-ს, მისი ფორმა ოვალურია, იშვიათად მოგრძო. მარცვლებიც გეხედება. საე- 

სებით მწიფე მარცელები მუქი ვარდისფერია. მარცვლების არათანაბარ სიმწიფეს ერთგვარი სიჭრელე შეაქეს 

მტევნის მთლიან შეფერეაში, ხოლო. თხელი (კვილისებრი ფიფქი ერთგვარ სინაზეს აძლევს მარცელე- 

ბის ფერს. კანი თხელი აქვს, იგი ადეილად არ შორდება რბილობს, რბილობი მკვრივი ან საშუალო. 

სიმკერივისაა, მდნარი, წიპწა ადვილად ეცლება რბილობს. მარცვალში საშუალოდ 2 წიპწაა, 

3, გემო, ბუდეშურის მარცვლებს მეტად სასიამოვნო და პარმონიული გემო. აქვს, სადეგუსტაციო 

კომისიის სხდომებზე იგი მუდამ მაღალ შეფასებას იღებს და მომხმარებელთა ვიწრო წრეში დიდ მოწონე- 

ბას იმსახურებს, წვენის “შაქრიანობა მერყეობს 169/,––199/.-ს შორის, ხოლო. მჟავიანობა 4მ/ე-დან 7,"/აი-მდე 
იცვლება. · · 

“11, დ. ტაბიძე,
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4. არომატი ნაზი და სასიამოვნო აქვს, იგი მკვეთრად არაა გამოსახული, მაგრამ საკმარისია ჯიშის 

დახურულად გამოსაცნობად, _ 

§, ტრანსპორტაბელობა. ტრანს:ორტის ამტანობის შესაფასებლად გარდა გამოცდის შედეგად 

მიღებული უშუალო. შედეგებისა, მნიშვნელობა აქეს აგრეთეე იმას, თუ რამდენად სწყდება მარცვალი 

ყუნწს ღა რამდენად იჰყლიტება იგი. ამის გასარკვევად მოგვყავს ცნობები (ყალკეული წლების მიხედვით. 

შავი ბუდემურის მარცვლების წინააღმდეგობა მოწყვეტისა და გაჭყლეტის მიმართ (გრამობით) 

  

  

  

წ 2გ 2 წ 2 2 
მეეენახეობის რაიონი = “5 |5> მევენახეობის რაიონი C 5. | 25 2 'ექეხაზე| - 2686 =686 ლ მევენახეობის რაიო! 5 286 596 

<4 | და ანალიზის წარმოების წ, 95 | <5 | < | და ანალიზების წარმოების" დ, 955 | 9,5 
8 ა ი ლ 56 წ.= C ლ= 8VC (7 “რ § დგილ 8 | §25 | 8325 | § ადგილი 23 | >25 | 829 
» § | 555 | 2C5 | 2 § | 455 | 2C5 

კახეთი 

1 გურჯაანის რაიონი , , „,| 1934 243 736 ჭტ თელავის რაიონი ...| 1941 194 864 

2 ს, ვაზისუბანი „.... 1939 277 890 წ ს, კურდღულაური. . . . 1942 180 765 

ვ 1940 812 914           
1942 წელს ჩატარებული დაკეირეების მიხედვით მარცვლების წინააღმდეგობა მოწყვეტისადმი (კალ- 

კეული მარცვლებისათვის მერყეობდა 120 გრამიდან 256 გრამამდე და საშუალოდ წ0 ცალ მარცელისა- 

თვის უდრიდა 180 გრამს, ხოლო. გაჭყლეტის წინააღმდეგობა მერყეობდა 650 გრამიდან 94ნ6 გრამამდე 

და უღრიდა საშუალოდ 76ნწ გრამს. 

” ყურძნის ტრანსპორტაბელობის დასადგენად 1938 წლის 28 სექტემბერს გადაგზავნილ იქნა 2 ყუთი 

შავი ბუდემურის ყურძენი: პირველი 4,880 კგწონისა, ხოლო მეორე. 5,190 კგ წონისა ქ, კიროვაბადში 

მევენახეობის საცდელ სადგურზე. 27 სექტემბერს ყუთები მიიღეს კიროვაბადში, ერთი მათგანი გახსნეს 

იქვე და გაუკეთეს ანალიზი, მეორე კი უკანვე გადმოგზავნეს ქ. თელავში. თელავში ეს ყუთი მიიღეს 12 

დღის ”შშემდეგ, მიღებისთანავე გახსნეს და გაუკეთეს ანალიზი. შედეგები მოყვანილია ()ხრილში, 

შავი ბუდეშურის ყურძნის ტრანსპორტის ამტანობის გამოკვლევის შედეგები 

  

  

      

გაგზავნის ყუთის წონა მოწყეეტის ზაჭყლეტის 
გაგზაენისა და შიღების ადგილი და მიღების გამძლეობა 

თარიღი კგ-ში წინააღმდეგობა) „ გრ-ში 

1938 
1 ქ. თყლაეში გაგზაეწის წი” ........ .. 23:1ჯ 4,880 171,0 ?09 

2 ქ. კიროეაბადში მიღების შემდეტ დანაკარგები . . 27/IXჯ 4710 136,0 ჩნ63,0 

4 დღეში 170 350 1460 

ა“.-_ 93/IX 5,190 171,0 70,9 

4 ქ. თელაეში დაბრუწების შემდეგ დანაკარგები . , . 5/X 4,972,0 47 180 

19 დღეში 9180 194 699   
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, 12 დღის ტრანსპორტირების შემდეგ მკეეთრად შემცირდა 

მოწყვეტისა და გაქყლეტის წინააღმდეგობა. ამდენად ბუდეშმურის ყურძენი შორეული ტრანსპორტისათვის 

გამოუსადეგარად უნდა იქნეს მიჩნეული, 

ნ, შენახვის უნარიანობა, მტევნები ადგილობრივი წესით (ჯაგნებად სვეზე ან თოკზე ასხმული 

ან კიდეე ჩხების სახით აჭრილი) საკმაოდ დიდხანს და კარგად ინახება. ამ წესით შავი ბუდეშურის ყურძენი 

თაეისუფლად ინახებოდა მეორე წლის გაზაფხულამდე, ზოგიერთ წლებში მაისამდეც კი, შავ ბუდეშურს 

შენახვის უნარიანობა უფრო, მაღალი აღმოაჩნდა, ეიდრე ცნობილ სასუფრე ჯიშს შირაზულს (თავრიზს). 

თაროებზე დალაგებულმა და ისე შენახულმა “შავმა ბუდეშურმა 44 დღის განმავლობაში დაკარგა წყლის 

აორთქლების გამო. წონის 34,19/, ხოლო. დამპალი მარცელების გამოცლის გამო ––-- 17,19/ , სულ
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ს1,2ბ%/.., ამგვარადვე შენახულმა 'შირაზ„ლმა 83 დღის განმაყლლობაში დაკარგა წყლის აორთქლების გა- 

მო. 38 ,517/» ხოლო. მარცვლების დალპობის გამო. 19 ,7?/., სულ წ8 :2პ7/ა, ამის მიხედვით შავი ბუდეშური 

შენახვის შედარებით კარგ უნარიანად უნდა ეცნოთ. 

7. ჯიშის საერთო შეფასება, შავი ბუდეშური პერსპექტული სასუფრე ყურძნის ჯიშია, თავისი 

საგემოენო თვისებებითა და მტევნებისა და მარცვლების სიდიდით იგი უახლოვდება კახეთში თალარების 

სახით გაშენებულ ჯიშს შირაზულს (თავრიზს) “შირაზულს ის უპირატესობა აქეს, რომ უკეთ. იტანს , 

ტრანსპორტს დაწეენიც) C დნავ მეტად “შაქრიანი აქვს, სხვა მხრივ შავი ბუდეშური სჯობნის “მირაზულს,. ჩეეუ- 

ლებრივი წესით გაშენებული (ცალმხრივ შპალერზე) შავი ბუდეშური გაცილებით მეტ მოსავალს იძლევა, 

შედარებით უფრო ადრე მწიფდება, მის მტევანს წვრილმარტცვლიანობა არ ახასიათებს, უფრო. მეტი წვენი 

აქვს და უფრო. ნაკლები მაგარი ნარჩენები (კლერტი, კანი, წიპწა). ყველა ამასთან შავი ბუდეშური უფრო. 

სახალისო. საუშელია და მარ„ევლების სიდამპლეც ნაკლებად იცის. 

შავი ბუდეშური გამოცდილ იქნა აგრეთვე სუფრის ღვინის დასამზადებლად. არც კახური წესით და 

არც ევროპულად დაყენებული შავი ბუდემურის ღვინო. მაღალი ღირსებისა არ არის. ჭაჭაზე დაყენებუ- 

ლი იგი სუსტად შეფერილი ვარდისფერია, არომატი სუსტად აქვს გამოსახული და ნაკლებშინაარსიანი, 

მცირესხეულიანი, ორდინარული ღვინოა, გამოსადეგია კუპაჟისათვის ზედმეტსხეულიანი კახური ტიპის 
ღვინოების, გასაუმჯობესებლად ან მეორე გადაღების შემდეგ სარეალიზაციოდ. ღვინის ქიმიური ბუნების 

დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ანალიზის შედეგები. 

შავი ბუდეშურის ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

  

  

  

გრამები ლიტრში 
მოსაე- კუთრი | ალკოჰო- I 

ღეინის დაყენების ადგილი და წესი ლის . ლი მოე. საერთო მქროლაეი| ღეინის ტანინი გლიცე- 

წელი წონა /VV-ში სიმჟავე სიმჟაეე მჟაეა» რინი 

კახეთი · 

თელავი, ეეროპული წესი ...... 1910 | 0,9927 89 წ,08 0,54 1.95 0,7 4,2. 8,291 

თელაეი, კახური წესი. ....... 1940 | 0,9942 81 4,42 043 10 10 5.01 3.41           
როგორე მოყვანილი (ეხრილიდან ჩანს, ბუდეშურის ღვინო, ალკოჰოლსა და სიმჟავეს მცირე რაო... 

დენობით შეიცავს, მასთან, იგი მ,ცირესხეულიანია. ამის გამო იგი არ · გამოდგება დასაძველებლად ან 

ხანგრძლივად "შესანახავად. იგი მოხმარებულ უნდა იქნას ახლობაში, მეორე გადაღებიდანვე. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

შავი ბუდეშური ნაკლებ გავრცელებული, მაგრამ პერსპექტული ჯიშია. იგი იძლეეა მაღალი ღირ- 

სების მქონე სუფრის ყურძენ. ყურძენ ლამაზი გარეგნული შეხედულება და ნაზე ღა სასიამოვნო. 

გემო. აქვს. . 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: იგი საადრეოა, ყურძენი ადრე მწიფდება, ვაზი შედარებით კარგად 

უძლებს სოკოვან ავადმყოფობებს, მტევნებსა და მარცვლებს ლამაზი გარეგნული მეხედულება აქეს, მაგა– 

რი ნარჩენები (კლერტი, კანი, წიპწა) მცირე რაოდენობით აქვს და ყურძენი კარგად ინახება. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებები შემდეგია: მოსავალი მხოლოდ საშუალო. იცის, ყურძენი გადაზიდვას 

ცუდად იტანს, მარცვლები არათანაბრად მწიფდება. აღნიშნულ ნაკლოვანებათაგან. პირეელი შედარებით 

ადვილად შეიძლება გამოსწორებულ იქნეს ვენახის დროული და კარგი მოვლა-დამუშავებით და ჯიში- 

სათვის შესაფერი გასხვლისა და ფორმირების წესის შემოღებით. მეორე ნაკლი თანამედროვე პირობებში, 

ტრანსპორტირების გაუმჯობესებასა და საავიაციო. ხაზების გაფართოებასთან დაკაე შირებით. თავიდანაა ა/კი– 

ლებული. ყურძნის სინაზე, პირიქით, დადებით თვისებად უნდა ჩაითვალოს, რადგან ტრანსპორტის ამტან 

ჯიშებს რბილობთან: (ხორცთან) “შეზრდილი სქელი კანი და მკვრივი, საღეჭი, ნაკლებ სასიამოვნო. რბილო- 

ბი აქვს. არათანაბარი სიმწიფე მარცვლებისა მკვეთრად არა აქვს გამოსახული შავ ბუდეშმურს. ამასთან, კარ- 

გად მომწიფებულ მტევანში (ყოტაოდენი კარგად მოუწეველი მარცვლების უფრო. მეტი სიმჟავე ხშირად 

სასიამოენოც. კი არის.
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ყველა ამის გამო. შავი ბუდეშური უდავოდ პერსპექტივიანი ვაზის ჯიშია. იგი გამო()დის გარდა: 

“შეიძლება დაინერგოს წარმოებაშიც. მომავალში იგი გაშენდება დიღმის საბჭოთა მეურნეობაში წარ. 

მოების პირობებში შესამოწმებლად და “შესაფასებლად, 

ამის პარალელურად ინსტიტუტის ნარგავებიდან ყოველწლიურად უნდა დამზადდეს საკვირტე მასალა 

თითოჰექტარიანი საცდელი ვენახების გასაშენებლად კახეთისა და ქართლის ძირითად რაიონებში, მიღებული 

პირობებისათვის, 

ჯიში პერსპექტულია აგრეთვე დასავლეთ საქართველოსათვის და საბჭოთა კავშირის მევენახეობის სამ« 

ხრეთ-აღმოსავლეთი რაიონებისათვის. 
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სიმონასეული 

სიმონასეული ნაკლებად გავრცელებული ადგილობრივი ეაზის ჯიშია, იძლეეა კარგად შეფერილ 

სუფრის წითელ ღვინოს, 

სინონიმები, არც მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და არც ადგილობრივ მევენახეთა 

შორის სიმონასეულის სხვა სახელწოდება ცნობილი არაა, თუ მხედველობაში არ მივიღებთ იმას, რომ მას 

გურჯაანის რაიონში შეცდომით თავკვერს ეძახიან (აკად. ს. ჩოლოყაშვილი, 1939 წ.) 

ჯიშის ისტორია. სიმონასეული ადგილობრ ივი ვაზის ჯიშია, იგი წარმომდგარია კულტურული 

ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან, თავისი მორფოლოგიური და სამეურნეო 

ნიშან-თვისებებით იგი მეტად ახლოს დგას კახეთის ვაზის · ჯიშებთან, მარცელის შაეი 'მეფერვა და მისი 

მომრგვალო. ან ოდნავ შეზნექილი ფორმა, ფოთლის ქვედა მხარის სუსტი შებუსუსება, მტევნებისა და 

მარცელების საშუალო. ზომა და სხვ., რაც სიმონასეულს ახასიათებს, საერთო. და: ახასიათებელი ნიშნებია 

კახური ვაზის ჯიშებისა. სიმონასეულის წარმოშობის დროის შესახებ ცნობები არ მოგვეპოვება, მაგრამ 

ზემომოყვანილი ძირითადი მორფოლოგიური ნიშნების მიხედვით იგი საკმაოდ ძველ ჯიშად უნდა 

მივიჩნიოთ, ' 

ამჟამად, სიმონასეული კახეთის რაიონებშია გავრცელებული. უფრო ხშირად და უფრო მეტი რაო- 

დენობით იგი გვხედება გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონებში. იგი ამ რაიონებში გვხვდება პატარა ნაკვე- 

თებისა და აგრეთვე საწარმოო. ვენახებში მინარეეის სახით. კახეთის სხვა რაიონებში იგი უფრო. იშვია- 

თია, გვხვდება თითო-ოროლა ძირი ძირითადად კოლმეურნეთა საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. 

თელაეის რაიონ ში სიმონასეული გეხვდება მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო და სარეპრო- 

დუქციო. ნაკვეთებზე, მცირე რაოდენობით (10--20 ძირი) მოიპოვება საქარის საცდელ სადგურშიც, 

ხოლო. ბორჩალოში, რაქა-ლეჩხუმსა და მესხეთში ათ-ათი ძირია დარგული ჯიშთა პირეელადი გამო/კდის 

ნაკვეთებზე. 

პბიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შმესრულებულია საქ. მეცნიერებათა „აკადემიის მევენახეობის ინსტი- 

ტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დაშორებით ქ. თელავიდან. 

ახალგაზრდა ყლორტი (16--20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირ- 

გეინითა და პირეელი ორი ჯერ კიდევ კარგად გაუშლელი ფოთოლაკითურთ შებუსუსებულია საშუალო. 

სისქის აბლაბუდისებრი ბეწვებით, შეფერილია მორუხო-თეთრად და ვარდისფერი არშია აქვს ფოთოლა- 

კების ირგვლიე და ფოთლების ყუნწების გასწვრიე. მეორე იარუსის ფოთლები (8––4) ზემოთა მხრიდან. 

კარგავს შებუსუსებას, მოყვითალო. ფერი აქვთ და მოვარდისფრო. იერი დაჰკრავს, 

ერთწლიანი რქა, კარგად მოწეული ერთწლიანი რქები შემოდგომით, ყურძნის სრული დამწი- 

ფებისას, მონაცრისრო იერის მქონე მოწითალო-წაბლისფრად იფერება. მუხლთაშორისები სამუალო 

ზომისაა, ზოლები არაა გამოსახული. მუხლების ფერი არ განსხვავდება მუხლთაშორისების ფერისაგან. 

ფოთოლი, შუა იარუსის (9- 12) ფოთლები საშუალო ზომისაა (17,0--16,წ სმ), ფოთლის 

ფირფიტა მომრგვალოა, მაგრამ (ყოტაოდნად იხრება მოოვალურო. ფორმისაკენ. ფოთლები ჩეეულებრივ 

ხუთნაკვთიანია, იშეიათად სამნაკვთიანი ფოთლებიდც) გეხვდება. მეორეული დანაკეთვა ფოთოლს არ ახასია- 

თებს. შუა ნაკვეთის წვერი სწორკუთხიანია, ოღონდ იშვიათად მახვილკუთხიანიცაა. ფოთლის. ზედაპირი. 

გლუოეია, ხან დახან. ბადისებრ დანაოქებულიცაა, ნაკვეთის ბოლოები ოდნავ ძირს დახრილია. ფოთლის 

მთავარი ძარღვები შებუსუსებულია თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსით და ლია მწეანე ფერისაა, ხოლო. 

ფუძესთან მოწითალო-ღვინისფერია.
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ფოთლის ზედა ამონაკვეთები უფრო. ხშრად საშუალო. სიღრმისაა, გეხედება საშუალოზე ნაკლები 

სი, 'რმისა ა სამ M ოზ, რმა ამონა, „თ; ბო, · ამონა, თ, ბის სი, მის 9, საბამისა; ა: ბა, ია მათი ლ და 'უალოზე ღ კეეთებიტ კვეთე! ე დ ()ეპლებად 
ფორმაც. იგი იცვლება ღია ჩანგისებრიდან დახურულ ვიწრო ელიფსურთვლიან «მონაკვეთამდე. უფრო, 

ხშირად გვხვდება ჩანგისებრი ამონაკვეთები, შშევიწროებულყელიანი და მომრგვალოფუძიანი, ფუძე 

ხანდახან (ქალკბილიანია იშვიათად გეხედება აგრეთვე დახურული ამონაკვეთები სამკუთხედისებრი ან 

განიერი ელიფსური თელით, 

ქვედა ამონაკეეთები ნაკლებ ღრმაა და მკაფიოდ არაა გამოსახული, ხანდახან. კი სულ არაა გამო– 

სახული, ამონაკვეთების ფორმა ჩანგისებრია, პარალელურგვერდებიანი დღა მომრგვალოფუძიანი; იშეია- 

თად ნაპრალისებრი ფორმისაცაა, 

ყუნწის ამონაკვეთების ფორმა უმნიშვნელოდ (ცვალებადობს, უფრო. ხშირად ამონაკვეთი ღია ჩანგი– 

სებრი ფორმისაა და წამახეილებულფუძიანი ან დახურულია ვიწრო ელიფსური ფორმის თვლით, 

ფოთლის მთავარი ძარღეები გამოზნექილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრი ფორ- 

მის მსხვილი კბილებით ბოლოედება, ან კიდევ ზოგჯერ იმავე ფორმისაა, ოღონდ (ეალგვერდგამოზნექილი 

კბილები აქვს, გვერდითი კბილები მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრი ფორმისაა ან ხერხისკბილისებრ 

დცალგვერდამოზნეექილებია,. . - · 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება აბლაბუდისებრია, მის ქვეშ მოფენილია თხელი ჯაგრისებრი 

ბუსუსი. ფოთლის შებუსუსება სუსტია და ბუსუსი ადვილად ეცლება მასზე თითის გასმით. 

ფოთლის ყუნწი შუა ძარღვზე მოკლეა ან იშმეიათად მისი ტოლი, ყუნწი სუსტადაა შებუსუსებული 

და შეფერილია მოწითალო-ღვინისფრად. 

ყვავილი, ყვავილი ორსქესიანია, ყვავილში ხშირად ნ 

მტვრიანაა, იშვიათად წ ან 7, მტერიანათა ძაფების სიგრძის # ტე ვიათად 'ტე ფე გ 
შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,0--1,2წ-ს, ბუტ- 

კოს ცუდი განვითარების გამო. იშვიათად ეს შეფარდება აღწევს 

1,60-საც. ბუტკო კოლბისმაგვარი ფორმისაა და კარგად განვი- 

თარებული ყელი და შედარებით მსხვილი დინგი აქეს. 

მტევანი, სიმონასეულის მტევნები სამუალო. ან საშუა- 

ლოზე დიდი ზომისაა, მათრ სიგრძე მერყეობს 14-დან 28 სმ- 

მდე, ხოლო განი -- 5-დან 10 სმ-მდე. საშუალო. მტევნის დე ლ გ დ დე უალ ტევ 
სიგრძე-სიგანე უდრის 1 8X 1 9 სმ- ს, მტევანს ძირითადად 

კონუსისებრი ან „ილინდრულ-კონუსისებრრი ფორმა აქეს. მტეენები მხრიანია ჩვეულებრიე. ხშირად 

მზრები მტევნის ორივე მხარეზე ვითარდება და მტევანს აძლეეს ჯერის სახეს. მტევნები მეტწილად მკვრივია 

ან საშუალო. სიმკერივისაა, ი'მშეიათად ძლიერ მკვრივი მტევნებიც გეხვდება. მტევანში წვრილმარცელია- 

ნობა “შესამჩნევი არაა. მტევნების წონა ცვალებადობს 80-დან 400 გრ-მდე; საშუალოდ წონა უდრის 

120--150 გრამს, მარცვლების რაოდენობა მტევანში მერყეობს 60-დან 200-მდე, ხოლო საშუალოდ 

მტევანში 100-–-120 მარცვალია. მტევნის ყუნწი მოკლეა: მისი სიგრძე 2,0--2,5 სმ-ს უდრის, იგი 

გახევებულია და ღია ყავისფერია. მარცვლის ყუნწი ღია მწვანეა, სიგრძე 4 –6 მმ აქვს. მარცვლის სა– 

ჯდომი ბალიში ჩვეულებრივ ეიწრო კონუსისებრი, ხოლო. ი'შვიათად განიერკონუსისებრი ფორმისაა. 

მ ა რ 0 ვ ა ლ ი. მარცვლები საშუალო. ზომისაა. მათი სიგრძე მერყეობს 1 , 2. დან 1,5 სმ-მდე, 

ხოლო. განი–-1,8-დან 1,5 სმ-მდე. საშუალო. „მარ; ის ზომა 1,8X1,85 სმ-ია მარცეალი ძირი- ლო. გ: ,9-დ დე 'უალ ცვლ ც6ვალ 

მსგავსად. მარცვალი შუაში განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული ან გაბრტყელებული აქვს, მარ- 

ცვალი მუქი იისფერია, თითქმის "შავი. მარცვლის კანი უხეშია, საკმაოდ მკვრივი. ხორციც საკმაოდ 

მკერივია და წენიანი, გემო უბრალო, სასიამოენო, თავისებური სუსტად გამოსახული ჯიშური არომატიანი, 

მარცვალი დაფარულია სქელი (კილისებრი ფიფქით. მარ, ბი მჰიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზე. თვალი დაფარულ ელი ცვილიზე ფიჟშ, ცვლე დოო.დ გოებული ქუსწხე 
წიპწების რაოდენობა მარცვალში იცვლება ერთიდან ოთხამდე, სამუალოდ მარკვალზე 2,2 წიპწა მოდის, 

წიპწა, წიპწის სხეული მოოვალურო.-მომრგეალოა, ფერით მოყვითალო. ყავისფერია, წიპწის სხეუ- 

ლის სიგრძე ნისკარტიანად უდრის 6 მმ-ს, ხოლო. განი –-8--4 მმ-ს, ნისკარტის სიგრძე 1,5 –-2,0 მმ-ს 

უდრის. ჟქალაძა წიპწის სხეულის შუაშია მოთავსებული. იგი ფორმით მომრგვალოა, სხეულიდან კარგად 

არის ამო. ოთფთილი ა ღნა: %. ით არის ამო“! ი, ხო: რო. LL) აში რ ნა. ჩაზნ, |(ტლია, არ, 2 ს ბი განოყოფილი და ოდხავ. სევ ეულ ლ უ ბდხავ ჩასზექილ ღარტაფე   

სურ. 9. სიმონასეულის ყჟეავილი,
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ჟქალაძიდან ნისკარტისაკენ და ქალაძიდან სხეულის ზედა ნაწილისაკენ მკვეთრად არ არის გამოსახული, 

ღარტაფები ვიწრო და არაღრმაა, განსაკუთრებით ნისკარტის მიმართულებით, წიპწის მუცლის მხარე 

· ოდნავ ქედიანია, ზოგიერთი წიპწისა კი თითქმის ბრტყელი, ღარები მუცლის მხარეზე კარგადაა გამოსა- 

ზული, საკმაოდ ღრმაა, მიემართება ერთმანეთის პარალელურად და იკარგება ნისკარტის არეში, ღარების 

ფუძე ნარინჯის ფერია. ნისკარტი ფუძესთან დამეჭეჭებულია, ალმაცერადაა გადაკვეთილი და მონარინ- 

ჯისფროა. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (კალკეული ფაზების მსელელობაზე წარმოებულია 

საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში სოფ. კურდღელაურში, 

4 კილომეტრის დამორებით ქ. თელავიდან, 

ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლი- 

"ობა მერყეობს 14წ დღიღან 160 დღემდე და საშუალოდ 11 წლის მანძილზე შეადგენს 165 დღეს, შე- 

საბამისად სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობისა, აქტიურ ტემპერატურების ჯამიც (ქვალებადობს 2,948 

გრადუსიდან 3,827 გრადუსამდე, საშუალოდ კი 11 წლის მანძილზე იგი შეადგენს 3,127,6 გრადუსს. 

უფრო ფართო მასშტაბით „ეალებადობს სავეგეტაციო პერიოდის (ალკეული ფაზები. მათი (კვალება– 

დობის გასაცნობად ქვემოთ მოყეანილია ფენოდაკეირვების შედეგები 1938 წლიდან 1948 წლამდე (ამის 

ჩათვლით), 

სიმონასეულის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა 

  

  

  

  

  
  

' სავეგეტაციო პერიოდის ფახების დადგომის ეადები მ 9= CL 

მევენახეობის რაიოწი და . ღ –_ 62 # %L 
8 · 552 დ” დაკეირეების წარმოების 8 კვირტის ააა | სიმწიფის | _ სრული 285 42 

ადგილი ებეასბსბებსო' ...–-_. დ 8:69. | 55 დასაწყისი სინწი CC 5ლ დო5ვ 2 8) ალ ა, სს... 

1938 23/4 8,6 17/8 %0/9 150 მ,1657 

კახეთ: 1939 90/4 3/6 158 15/9 148 3,009, 
შეეენახეობის ინს, იტუტის მესალექციო ვანაში 1940 18/4 8/6 %/8 909 100 8,900,70 

1941 4/4 30/6 8/8 10/9 19... 3,257 

192 94/L 12/6 228 30,9 159 მ,337,1 

საშ. 8 წ. 17/4 12/6. 16/8 19/9 156 მ,208,8 

შვენას გაზეთი ს 1943 94/4 12/6 22868 30/9 159 3.141.4 
ს ი . ' 

საკოლექციო ნნ“ 1944 2414 86 8086 95/9 15+ 8,036,5 

1945 9.წ 14/6 23/8 25/9 “146 2,964,3 

1946 18/4 9,6 2I/8 109 “1495 2,849,9 

1947 . 1/4 4/6 158 15/9 ·' 168 მ,134,5 

1948 24/4 6/6 1406 21/9 152 38,163,8 

საშ. 6 წ. 20/4 8/ 20/8 _ 9 1წ4 3,016,               
როგორც მოყვანილი „ცხრილიდან ჩანს, სიმონასეულის სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა 

დიდადაა დამოკიდებული ვეგეტაციის ღადგომის თარიღისაგან. რაც უფრო. გეიან იწყება სავეგეტაციო 

პერიოდი, მით უფრო მოკლეა სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა და, პირიქით, რა, უფრო ადრე 

იწყება ვაზის ·ვეგეტაცია, მით უფრო. ხანგრძლივია მისი სავეგეტაციო პერიოდი. მაგალითად, ყველაზე 

ნაადრეეი კვირტის გაშლა აღნიშნულია 1947. წლის ბირველ აპრილს. ამ წელს სავეგეტაციო. პერიოდის 

ხანგრძლიობა უდრიდა 168 დღეს. ყველაზე ნაგვიანები კვირტის გაშლა აღნი'მწულია 1945 წლის
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2 მაისს. ამ წელს სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა უდრიდა 146 დღეს. კვირტის გაშლის თითქმის 

ერთ თვეზე მეტით დაგვიანებამ სრული სიმწიფის დადგომა მხოლოდ 10 დღით გადასწია, ხოლო. სავეგე- 

ტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა 24 დღით შეამოკლა. 

აღსანიშნავია სრული დამწიფების თარილის (კექალებადობა წლების განმავლობაში, იგი 16 სექტემ- 

ბრიდან. 1 ოქტომბრამდე მერყეობს, თერთმეტი წლის მანძილზე იგი საშუალოდ 20 სექტემბერს დადგა. 

სიმწიფის ამ ვადის მიხედეით სიმონასეული უნდა მიეკუთვნოს. სიმწიფის მესამე პერიოდის ვაზის ჯიშთა 

ჯგუფს. 
სიმონასეულის ერთწლიანი ნაზარდი ყურძნის სრული დამწიფების დროისათვის თავისუფლად ასწრებს 

მომწიფებას და კარგად გახევებული ხედება ზამთრის დასვენების პერიოდს. საერთოდ კახეთის ჰაეის პირო- 

ბებში ყურძნის სრული სიმწიფე ღა ერთწლიანი ნაზარდის (რქების) სიმწიფე 120--130 სმ სიგრძე- 

ზე, რის შემდეგ ჩვეულებრიეად ეაზს წვეროები ეჭრება, სავსებით ემთხვევა ერთმანეთს. აქედან, ზემო- 

მოყვანილი მონაცემების გათვალისწინებით, ის დასკენა შეიძლება გამოვიტანოთ, რომ სიმონასეულის 

ერთწლიანი ნაზარდი თავისუფლად მოასწრებს მომწიფებას იმ რაიონებშიც, სადაც სავეგეტაციო პერიოდი 

უფრო. ხანმოკლეა, მაგალითად, ქართლსა და მესხეთში. მართლაც, მესხეთის საცდელ ნაკვეთებზე, მაგალი. 

თად, სხეილისსა და კლდეში სიმონასეულის როგორც მტევნები, ისე რქები თავისუფლად ასწრებს მომ- 

წიფებას, . 

სიმონასეულის ვაზებს საშუალოზე ღონიერი ზრდა ახასიათებს, ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთ–- 

ზე, ზრდა-განვითარების თანაბრ ეკოლოგიურ პირობებში, სხვა ჯიშებთან "შედარებით მისი ზრდა სა- 

შუალოზე ღონიერად არის შეფასებული, სარეპროდუქციო. ნაკვეთზედაც იგი საშუალოზე უფრო. ღონიე- 

რად იზრდება, 

აგრ, ზაქ, სიბაშვილის ცნობით, სიმონასეული სიღნაღის რაიონში ძლიერად იზრდება. ასევე კარგად 

იზრდება სიმონასეული მესხეთშიც,. სხეილისისა და კლდის საცდელ ნაკვეთებზე. 

მოსავლიანობა. სიმონასეული ადრე გეაძლევს პირველ დღა აგრეთეე სრულ მოსავალს. მევენახე- 

ობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე წარმოებული დაკვირვებით მოსავალს სიმონასეული იძლევა 

· დარგვიდან მესამე წელს, ხოლო. 4 –5 წლიდან უკვე სრულ მოსავალს გვაძლევს. 

სიმონასეულმა საშუალოზე მაღალი მოსავალი იცის უმთავრესად სიღნაღისა და გურჯაანის რაიო- 

ნებში. ამ რაიონებში, აგრ. სიბაშვილისა და უფ. მეც. მუშაკ ლოლაძის დაკვირვებით, სიმონასეული უხვ 

მოსავალს იძლევა. თელაეში, ჩვენი დაკვირვებით, როგორც საკოლექციო, ისე სარეპროდუქციო. ნაკვეთ- 

ზე სიმონასეული საშუალო. მოსავალს გვაძლევს. ეს აიხსნება იმით, რომ თელავში სიმონასეული დიდ 

(8 მ?) კვების არეზეა გაშენებული მაშინ როდესაც კარდანასა და გურჯაანმი იგი 2,0 მ? 

ღა უფრო ნაკლებ კვების არეზეა გამენებული, საერთოდ, სიმონასეულს მოსავლიანობის კარგი 

მაჩვენებლები აქეს. მაგალითად, მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,78-დან 1,26-მდე მერყეობს და საშუალოდ 

1,0 უდღრის, მტევნის სამუალო. წონა დიდად არ მერყეობს, საშუალოდ იგი უღრის 140--160 გრამს, 

ცალკეული სრულად განეითარებული მტევნების წონა თავისუფლად 350--400 გრამს აღწევს. ამ მონა– 

ცემების მიხედვით სა მუალო. მოსავალი ინსტიტუტის ნაკვეთებზე "შეადგენს 50-60 ცენტნერს. ფაქტი- 

ური მოსავალი“ სარეპროდუქციო. ნაკვეთზე ძირზე მერყეობს 6წ0 გრამიდან 2,600 გრამამდე, ხოლო. სა- 

შუალოდ ძირზე უდრის 1,600 გრამს, რა() ჰექტარზე გადაყვანილი “შეადგენს §2,8 ცენტნერს. სიმონა- 

სეულის მსხმოიარობის უფრო დეტალურად გასაცნობად მოგვყავს ინსტიტუტის სა,)დელ ნაკვეთზე წარ- 

მოებული დაკეირვებებისა და აღრიცხვის შედეგები, 

  

  

    
  

  

  

<2” 
მსხმოიარე რქების რაოდენობა! _ 2 8 2 22 | 124 

მევენახეობის რაიონი და I+ ე მრესს შე | 8 CL (ქ 8 % ლ | 56 დ 8 § ყ58 
დაკეირეების წარმოების 5 ერთ. |, ორ” |) ს. |= 86 2) § 82, 8. ი <6 8 8 84 ნ5- 

ადგილი - # M | მტევნია- | მტეენია.| სულ 8 6582 8 6§+« 859 § %§5 | 3 §4 5 96 
დ ' ნი '% 9885) 5§5- | 3C | 55% | <98- 2წVV 

კახეთი, მევენახეობის 194L | 3088 | 92I45 | 6123 139 | 0,093 | 9040 | 17959 | §0ი000 | 6335 
ინსტ-ტი · 

საკოლექციო ნაკეეთი 13 | 4985 | 1137 | 6023 ს)20 | 073 | 59180 | 15914 | 9900 | 468 

· სარეპროდუქციო ნაკვეთი 1913 | 70,606 6,8 77,34 1,093 0,80 220,0 176,9 24,700 | 434?              
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მოყვანილ ცხრილს რომ დაეუკვირდეთ, დავინახაეთ, რომ მსხმოიარობის კოეფიციენტი ანუ მტევნე- 

ბის რაოდენობა საშუალოდ ერთ რქაზე მედარებით ნაკლებ მერყეობს, სახელდობრ, 0,73-დან 0,88-მდე, 

ასევე მეირე ფარგლებში 204-დან 2920 გრამამდე მერყეობს მტეენის საშუალო. წონა. სამაგიეროდ- 

"ძლიერ მერყეობს მსხმოიარე რქების რაოდენობა. მაგალითად, სრულიად მოუსხმელი რქების რაოდენობა 

მერყეობს 29%ა-დან 407/-მდე, ხოლო. მოსხმული რქებისა 'შესაბამისად 60,23'/,-დან 77,34 პროცენტამ- 

დე. აღსანი'მნავია მოსხმულ რქებში ერთ და ორმტევნიანი რქების რაოდენობის ()ვალებადობაც. ერთ- 

მტევნიანი რქების რაოდენობა მერყეობს 89"/-დან 71%,-მდე, ხოლო ორმტევნიანი რქებისა--7“/--დან. 

24 პროცენტამდე. «მსხშოიარე რქების ასეთი დიდი მერყეობა დამოკიდებული უნდა იყოს ძირითადად “ 

' თვით ფაზების დატვირთვის ხარისხზე, პირველ "”შემთხეევაში, როცა ჰექტარზე 90,000 რქაა შენარჩუნე. 

” ბული, ანუ ერთ ძირზე 9 რქა, ერთმტევნიანი რქების რაოდენობა უდრის 39წ/)-ს, ხოლო. ორმტეენიანე- 

ბისა–-24%/ა-ს, მეორე შემთხვეეაში, როცა ერთ ძირზე მოდის 8,8 «ქა, ანუ 29,100 რქა ჰექტარზე, 

ერთმტევნიანი რქები "შეადგენენ. 49%-ს, ხოლო. ორმტეენიანი რქები – 11'/:-ს, მესამე “შემთხვევაში, როცა 

ერთ ვაზზე საშუალოდ 7,5 რქამდის მოდის, ანუ 24,700 რქა ერთ ჰექტარზე, ერთმტეენიანი რქების 

რაოდენობა იზრდება 71%ა-მდე, ხოლო. ორმტევნიანი რქების რაოდენობა მცირდება 7 პროცენტამდე , 

ამრიგად, დატვირთვის ”შმემცირებასთან დაკავშირებით დიდდება ერთმტევნიანი რქების რაოდენობა, რა 

თქმა უნდა, ორმტეევნიანი რქების შემცირების ხარჯზე. დატვირთვის სიძლიერესთან დაკავშირებით იცელე– 

ბა აგრეთვე უნაყოფო. და ნაყოფიანი რქების პროცენტული შეფარდება, ერთ "შემთხვევაში, დატვირთვის 

გადიდებასთან "დაკავშირებით ოდნაე იზრდება მსხმოიარე რქების პროცენტი, ხოლო. მეორე შემთხვეეაში, 

დატვირთვის შემცირების გამო, მსხმოიარე რქების პროცენტი დიდდება. ეს გარემოება აიხსნება იმით, 

რომ დატვირთვის სიდიდე არაა შეფარდებული კვების არესთან და ყველა მოყვანილ შემთხეევაში ვაზები 

დაუტვირთავია, თუმცა დატვირთვის გადიდებასთან დაკავშირებით მოსავალი დიდდება, მაგრამ იგი მაინ 

გერ აღწევს სასურეელ დონეს და მერყეობს 48 ცენტნერიდან წნწ4 ცენტნერამდე პექტარზე, რადგან და- 

ტვირთვა კეების არესთან შეფარდებით არაა სრული და ნორმალური დატეირთეის მხოლოდ 60%ე-ს შე- 

ადგენს. ძირითადად ამით აიხსნება ის გარემოება, რომ შემცირებულ კვების არეზე (დაახლოებით 2,0 მ 

როცა ვაზი ისხვლება საზუალოდ 10 კეირტზე და გვაძლევს საშუალოდ წ0000 რქას ერთ ჰექტარ. 

ზე), სიმონასეული გაეილებით მეტ მოსავალს--70-- 80 (ეენტნერს–--–იძლევა პექტარზე. 

აქედან ის დასკენა გამომდინარეობს, რომ სიმონასეულის მოსავლიანობის გასადიდებლად საქირრა 

ჯი'მისათვის შესაფერი კვების არის და ფორმირების წესის დადგენა. დღემდე ჯიში გამოცდილია მხოლოდ 

ორი კვების არეზე და ცალმხრივი და ორმხრივი შპალერის წესით ფორმირების დროს, როგორიც ზემო- 

თაც იყო აღნიშნული, სიმონასეული უფრო მეტ მოსავალს იძლევა 2,15 მ? კვების არეზე, ეიდრე 

8 მ-ზე რქის სიგრძის “შესაბამისად ჯ(კალკეული რქები მოსავლიანობის "მესწავლამ არ გვიჩვენა 

"კანონზომიერი მატება მტევნებისა რქის ფუძიდან მომორებულ რქებზე. როგორც ჩანს, სიმონასეული 

კარგად ეგუვბა როგორც გრძელ, ისე მოკლე გასხვლას. 'შესწავლიდან გამოირკვა აგრეთეე, რომ უნაყო- 

ფო ყლორტების მეტი რაოდენობა (27%ე-მდე) მოდის ნეკებზე და დიდ კვების არეზე მოკლედ გასხლულ 

ეაზებზე. 

ამასთან დაკავშირებით სიმონასეულის მოსავლიანობის გასადიდებლად საჭიროა დაისახოს შემდეგი 

აგროტექნიკური ღონისძიებანი: 

1. სიმონასეულისათეის შესაფერად უნდა იქნეს მიჩნეული 1,5 X 1,5 მეტრიანი კვების არე. ახალი 

საკოლმეურნეო. ვენახები ამ კვების არეზე უნდა, იქნეს გამენებული. 

2. კვების არის "შესაბამისად ვაზს უნდა მიეცეს ცალმხრივი “შპალერის ფორმა ან (ეალმხრივი მოკლე 

კორდონი, 

8, ვაზების გასხვლა უნდა წარმოებდეს (ყალკეული ეაზების ძალ-ღონის მიხედვით. საშუალოდ ვაზზე” 

უნდა იქნეს დატოვებული 2--3 კვირტიანი ნეკი და ნ6–--8 კეირტიანი საკავებელი “ იმ ვარაუდით, რომ 

ჰექტარზე საშუალოდ 40000––4წ6000 კვირტი -და მეტიც მოვიდეს. 

4, მოსაელიანობის მუდმივობისა და მისი მაღალი დონის ”'მენარჩუნების მიზნით საჭიროა ვენახებში 

ორგანული და მინერალური სასუქების მორიგეობით სისტემატურად შეტანა, 

სოკოვან აეადმყოფობათა და ზამთრის ყინვებისადღმი გამძლეობა. სიმონასეული 

საკმაოდ კარგად უძლებს სოკოვან ავადმყოფობებს. მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო და სარეპრო- 

დუქციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით მილდიუმსა და ნაცარს იგი სამუალოზე უკეთ 

უძლებს. ამასთან, იგი მილდიუმს უკეთ უძლებს, ვიდრე ნაცარს. სხვა ავადმყოფობებისა და მავნებლები–



საგან სამეურნეო მნიშვნელობის დაავადება ან დაზიანება თელავში წარმოებული დაკვირეებების მიხედ- 

ვით არ ყოფილა შენიშნული. , 

ზამთრის ყინვებს სიმონასეული კარგად უძლებს. 1935 და 1940 წლის ყინვიან ზამთარში, როცა 

ტემპერატურის აბროლუტური მინიმუმი დაეცა 1936 წელს მინუს 16,5“-მდე, ხოლო. 1940 წელს მინუს 

17. გრადუსამდე, სიმონასეულის ვაზები თითქმის არ დაზიანებულა და შემდეგ წელს ნორმალური მოსავა– 

ლი მოგვცა. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დასასიათება 

მტეენისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულებისა, მათი მექანიკური შემადგენლობისა და წენის 

"ქიმიური შემადგენლობის მიხედვით სიმონასეული უდავოდ საღვინე ვაზის ჯიშია, მართლაც, წარმოებაში 

ძირითადად მისი გამოყენება ამ მიმართულებით შეიძლება, 

ქვემოთ მოყვანილია სიმონასეულის მტევნისა · და მარცვლების მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებ- 

  

  

  

ლები, 
სიმონასეულის მექანიკური ანალიზის მონაცემები 

= 
2 ” მტევწის მეამა ზ//-ით ყურძნის 2 C დ 5 ე ი 8 

მეეენახეობის რაიონი და დ § 52 რთო წონიდან 9 = 
2 2 

ანალიზების წარმოების 2 §2 | <? <« 89C 8 > 
ა · V 986 | 95 V 8 §%, | 5 დ ადგილი, #ჯ ჯ·- 38%8 2 4, . დ წა რი "> 

=თ 98 § | 25 | 388) § V 2 2 | 28 |88) 98 

დიადი მტევანი 

კაზეთი, შევენაჩეობის 1940 213,6წ 196 96,64 4,46 ნ,74 წას 81,804 114,0 ვე: 
ინსტიტუტი, ე“ 

საკოლექციო ვენახი, 
ქ. თელაეი სამუალო მტევანი 

· 1490 სIი / %90 4,01 წ,74 წ96 | 8429 | 11409 32 

პატარა მტევანი 

91,6 66 90,51 8,9 1048 649 79,654 134 ვა 

3,36                     1941 250 240 95,50 4,50 1214 704 | 76392 1050   
როგორც მოყვანილი ()ხრილიდან ჩანს, ლაბორატორიულ პირობებში წვენის გამოსავალი მერყეობს 

76'/ე-დან. 84%ა-მდე, ხოლო. მაგარი ნაშთის რაოდენობა 16%ა-დან 24?/ა-მდე. ნახევრად საწარმოო. პირო- 

ბებში წვენის გამოსავალი მერყეობს 12%ა-დან 16წ%.:-მდე, ხოლო. ქაჭქისა--265%ა-დან 28/ა-მდე. 

ყურძნის წეენის ქიმიური შემადგენლობა, სიმონასეულის ყურძნის წვენი საღვინე ჯიში– 

სათვის დამახასიათებელი კარგი მაჩვენებლებით ხასიათდება. როგორც “მაქრისა და მჟაეიანობის რაოდენობა, 

ისე მათი 'მეფარდება ერთი ერთთან, საკმარისია მისგან ხარისხოვანი ღვინის მისაღებად, 

ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების მიხედვით შაქრიანობა-მჟავიანობის ()ვალება– 

ღობის საილუსტრაციოდ ქეემოთ მოყვანილია ჩატარებული ანალიზების შედეგები. ამ მონაცემების 

მიხედეით სიმონასეულის შაქრიანობა მერყეობს 18'-დან. 982,0%ა-მდე, ხოლო. მჟავიანობა =– 7შ/აა–დან. 

1 1,0%ჯა-მდე. 

ცალკეული წლების მიხედვით ყურძნის წვენის შაქრიანობა და მჟავიანობა შემდეგ ფარგლებში 

მერყეობდა.



ლსა 

სიმონასეულის შმაქრიანობა-მჟავიანობის მაჩვენებლები 

  

  

მევენახეობის რაიონი მოსაელის თარიღი | შაქრიანობა I მჟაეიანოზა 
და დაკვირვების შენიშენა» 

ადგილი წელი აწალისისა» ზ/ზ/,-ში ბ//-ში 

კაზეთი, შეეენახეობის 1939 15/IX 215 წ7ი0 

საკეაესეერბასი, 1940 95/1ჯ 920 773 
ქ. თელავი 1941 16/1X 192 773 

1942 20/IX, 20,25 0,15 

· · 1943 ნ/X 182 §,96 

1944 22/IX 21,726 10,2 

1945 

1946 11/IL 19.4 11,0 

1947 

1948 21/Iჯ 18, 793         
ცხრილიდან ჩანს, რომ სიმონასეული საკმაოდ დიდი რაოდენობით აგროეებს შაქარს და 'შედარებით 

მაღალ მჟავიანობას ინარჩუნებს, რთვლის ვადის გადაწევით შესაძლებელია შმაქრიანობის უფრო მეტად 

გაზრდა მჟავიანობის შეუმცირებლად. ' 

მოყვანილი მონაცემები საფუძველს გვაძლევს სიმონასეული ხარისხოვან ჯიშთა წყებას მივა« 

კუთვნოთ. 

ყურძნის გამოყენება “და პროდუქციის დახასიათება, სიმონასეულის ყურძენი 

ძირითადად მშრალი სუფრის ლღეინის დასამზადებლად იხმარებ.- მისი ნაკლებად გავრცელების 

გამო, ჩეეულებრივ, იგი საფერავთან. ერთად იწურება, მაგრამ იშვიათად მისგან. ცალკეც მზადდება 

ღვინო, მევენახეობის ინსტიტუტი (უდის მიზნით მისგან (კლკე ამზადებს ლვინოს. სუფთად დაყე- 

ნებული სიმონასეულის ღვინო კარგი ღირსებისაა მას ინტენსიური "შეფერეა, საშუალო · სხეული, 

ჰარმონიული გემო. და თავისებური ჯიშური არომატი აქვს, სადეგუსტაციო. კომისიების სხდომებზე სიმო- 

ნასეულის ღვინომ კარგი შეფასება მიიღო და მიჩნეულ იქნა კარგი ხარისხის სუფრის ლვინოდ, 1931 

წელს ევროპული წესით დამზადებული სიმონასეულის ღვინო წარდგენილ იქნა რაიონულ სასოფლო 

გამოფენაზე ქ, გურჯაანში, სადაც მან ექსპერტების კომისიის მიერ მაღალი შეფასება მიიღო. სიმონასეუ- 

ლის ღვინის საგემოვნო. თვისებების დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილია ამონაწერები საქ. მეცნიერება» 

თა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტთან არსებული სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომის ოქმებიდან, 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომის ოქმებიდან 

  

  

ღეიწის დამხადების მოსავლის სხდომის ბ ღეინის ორგანოლეპტიკური , 
ალი - 

ადგილი წელი თარიღი დახასიათება 

კახეთი, მევენახეოზის 15/XII კარგად დაწმენდილი, ი! 'ტენსიფჩად 
ინსტიტუტის 1937 1937? 68 შეფერილი, საშუალოსპეულიანი, ჰარმო- 

სარეპროდუქციო ჩაკვეთი, ნიული, სასიამოვნო ღეინო. 

კ. თელაეი,' 

1940 ი. 78 მუქი, ინ; ნს რი შეფერეა, სრ: · (! მი, ინტენსიუ! ჭეფერეა, სრული, 

, ნაზი ს ახმობიული დეიხო, კაბერნეს 
არომატით, ზარისზოვანი ღეინო. 

10/1 
· · 1941 1942 64 

„| „_ კარგად. დაწმენდილი, ძლიერ. შეფე– 
რილი, მცირესხეულიანი, სასიამოვნო 

ღვიწო.        



–_173- 

როგორ) სადეგუსტაციო, კომისიის დახასიათებიდან ირკეევა, სიმონასეულს ძლიერი 'შეფერეა, სა– 

შუალო. სხეული, ჰარმონიული გემო. და თავისებური ჯიშური არომატი აქეს, თავისი ღირსებით იგი 

სჯობნის, საფერავისა და მისი ვარიაციების გარდა, კახეთის ყეელა დანარჩენ წითელ ჯიშს, სიმონასეული 

მისი ძლიერი შეფერვის გამო, შეიძლება გამოყენებულ იქნეს (1) წითელი ჯიშების “შესაფერად და 

გასაუმჯობესებლად, იგი გამოსადეგია აგრეთვე კუპაჟში საფერავთან, ზოგჯერ მისი ზედმეტი. სხეულიანო- 

ბის შესამცირებლად, სხეა ტიპის ღვინის დასამზადებლად სიმონასეული გამოცდილი არ არის, სიმონასე– 

ულის ღვინის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მისი ღვინის ქიმიური შემადგენ– 

ლობის მაჩვენებლები, 

სიმონასეულის ღვინის ქიმიური ანალიზის შედეგი 

  

  

  

52 გ რ ა 0 ე. ბ ი ლ, ი ტ რ ხო ი 
2 წ/' > + 

ასლლდღლდდუ–- 5 18.) § I 
88 წია 59% 5. | 8 |§62 58) (== 56) 52 952) 5 თაი. (7- #62) 3<) 2 |.265 | 555 25) წთ | C % § გ |485 

- 
1910 | 0,9966 9,9 26.16 2,94 60 6,04 0,69 26 11 8,24 2.94 წ,I8 

1941 | 0,9991 123 8622 – _– 7ვე 0,60 – – _– _– 6,74                       
ზემომოყვანილი როგორც ორგანოლეპტიკური, ისე ქიმიური მაჩვენებლები ადასტურებს სიმონა- 

სეულის ვარგისობას ხარისხოვანი წითელი სუფრის ღვინის დასამზადებლად, სხვა ტიპის ღვინისათვის 

სიმონასეული ნაკლებ გამოსადეგია, ასევე ნაკლებ გამოსადეგია იგი სადესერტო. ყურძნად. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

სიმონასეული ადგილობრივი, ნაკლებ გავრცელებული, მაგრამ პერსპექტული ვაზის : ჯიშია, იგი 

იძლეეა კარგი ღირსების წითელ სუფრის ღვინოს, რომელსაც ინტენსიური შეფერვა, თავისებური ჯიშმუ- 

რი არომატი და სასიამოვნო. ჰარმონიული გემო აქვს, ჯიში გამოსადეგია თავისებური თვისების მქონე 

ღვინის დასაყენებლად და აგრეთვე როგორც კარგი საკუჰაჟე მასალა დიდსხეულიანი წითელი ღვინოების 

შესარბილებლად და ზოგიერთი წითელი ღვინის. "შეფერვის გასაძლიერებლად. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: ღვინის კარგი ხარისხი, შედარებით "კარგი გამძლეობა სოკოვანი ავად- 

მყოფობებისა და ცუდი მეტეოროლოგიური პირობებისა, 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: შეღარებით მცირე მოსავლიანობა ღა მხოლოდ სუფრის ღეინისა– 

თვის ვარგისობა, 

კახურ წითელ ჯიშებს შორის საფერავის შემდეგ მას ღვინის ხარისხით პირველი ადგილი უჰქიოაეს. 

ჯიში პერსპექტივიანია ქართლისა და კახეთის ზოგიერთი რაიონისათვის, სადა.) საფერავი კარგ შედე. 

გებს ვერ იძლევა. 

ჯიში რეკომენდებული უნდა იქნეს ახალი თავისებური ჯიმური ღვინის დასამხადებლად და აგრე- 

თეე როგორც კარგი საკუპაჟე მასალა სხვა ღვინოებისათვის შეფერვისა და სიმსუბუქის მისაცემ-დ. ამისა- 

თვის საჭიროა ჯიმი ფართოდ გამოიცადოს ქართლში და კახეთის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში მოსავ- 

ლიანობისა და ღვინის ხარისხის დასადგენად და "შემდეგ ფართოდ დაინერგოს წარმოებაში, 

CMM00#8060L”V98IM 

IX8ი67. 000196 ჯს238MXXIIC MI6IსIV 006XMMX 0მ3X600ი (17,0X 16,66 იM). 00701” IX80IMV9VVმ 0XM0V7IXIM88 

C I6308MM16MნMMIM 8მ80ხM008მXIX6M 98II6C 9 ლI0009ყV 082Iხ80%, 904:6XM 1I00606# –- 002ხ00# თიდ»MI. "VIVC20 

009088 MIX 080X0ჰ 0986, 0960ხ ენსი მ07069ყ2XIC ს 1ჯებჯიმზიIსIIC IIICIIXM. 33ჯიიიV98IIX6 ჰი)გიIი 010წI- 

ილL8აI07. VII0IX 09080900# X0II20XV I0#X0M, 06#6 00X0MI#. LI0960X900Xნ I0CI8 IIMმXმ9, 00640 (66XV2X0-XM0ყIM0იML- 
შM9M0189, III20II0I88 100>8 IXI0CCI989, 06286 8000MI#Mი09010მი ით #6001ხL0 ი0MწII6I08IVIM 9IM0I8 #ი290MV. I უ28- 

7
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შXI6 V609IXL 00წI60XMIL C7860XM XICI>0IMV0IM I ისლვიC8XL ი 08610 - -მ0ურმხაL I9M60 წ7 008098899 –– 8 XMMXM0 - ჩიმე- 
MIM# 861, 

8ბ%იXMIV6 8MI00367# 8 60უხ00(080X96 ლუწ9807 C0619C# IMწ76MM8MI, 0626 807069მ1070M M6#66 X 60166 IIVC0-86 
ზხაინვშ. 2600M8 8MI0080M 0მჯIM90უ6X 07 07M)ნI7XIX 7MC018XIIXნIX #0. 881(0)ხMXIIX 0 V860-977II0%#%6C6#XM 1000C8610V. 
Vგიი6 806L0 9MI063წM MMM000#2)01I6 C CX/7CVIMIIM წCI6CM XI 0-0X12VIM, 06706 0X808+6%8+XVIM 7100#. 13C-069210LC8 
X8626 მ8#ნIIII6 810039 6 ე6VI0IჯLIხნIM #60 IVIII00X0 - 91190 10M6089M M0008070#., 

1103 8#V6 შMI06მ წი #69606 IIX60X9M6 # X6CV66 ხიმესძIIXI, 80I”X8 09M ლ0860IVCMM0 0XCწICIMII0I, ი)M82 MIIიე6- 
308 X80030M0V89 6 0%0IIIIIM X80M # 00%X X8)0მ7M61ხIIIXVIMI ლIX00008MMX X960 098 IVI6CI68MMM29. 

ყბები ი0889 შIMICML8 I0 (000M6 80მV890X6/ხ80 8მიეს8იწ76V. ს 60/MI0VMM0786 0IწV368 088 07წიIIX29M, MM00- 
89018მ#, C 3მ0C7068MXILI# XM0X, 0676 0M8“ მმ#M0XIIIმ# C წვ860 - 8უუძისუომმ6ტMXM 00008670M, 

876MIXV, 0M#0969VLC შX6ი7L I0M8C0X6% X0X08IMI6, 8XI2)IM0იM6C9, I0 Cდ0ჯ%VX6 X067I0XIIIIX6 6 8I)I0VLIIMIL C10- 
ყიიმ#9 # 007009 0060IMიიM0#, 001-6 079M001000#86 8I)0XM1IIC C 0C100# 86ხII0M0#7, §იმ60MI6 ვჯწინI წე6აI0/LIMM16 
6 00ჯი0# 9000IMM0# XI60 1MI087MMIIL6, 0100010100XI86 8MIIIVM6IIნIC6. 

0იწიI6ი9V6 M9MXIMC6# 100960XMV0601X #CX2 048600, 08271M9MXVIXCV06, C 00M#M0CსI0 80IXCX0XI0 II6IIIIMCX0I0 IწI9II8, 

8 I070V 00VI0ICIC6 018606, X6CIC0 01I001I0M0600# 0მ7ხI6XL. 

V06ირI0# 800096 1MM9MIML C606X098M010 #M60#3 XMC>22, 06#6 ჯ)ვ76L 6MV. 0M0VV0I68MC ყ6ილიიM8 C212600, 0MV20M8 
შითნი0V892# 89MMM0-წ0მ088#, 

119010. II80+”V 900M3XხV0X”X0 01006MM#, 060600XM16, "IნIVMXI6MIX 000X0ლ0X090IV6, CწიC00 %MIMMI0L I ILCC1- 

#6 II60X, 06X6 5 MMV 7. 0I00006MVIM6C ჯუიIIIIIL =ნICX809ხნIX XIIIC# M MIC016 II6C0”IM2 060008196 1,0--1,25, 
0676 000 #M6X00მ380 XIX 06018, 910 0100069M0 X001MI2CL 1,წ. 1IICCIVM I0მ289M94XMIMI0I, 601660M0XM0M (ს00#LL C 
ჯიეის0 ჯავ8VXნIM 0+016960X X 080790 წეხწხინIX- )იზაინხ6X. 

120208XL6. I)003/# 000I9MMX I 8MIII6000X0IX 0მმX6ლ008. ,/(MM98 I00376# 8მიხიიჯნL 0X 14 ჟი 23 იV, IIი- 

ხშყგ 01 5 /0 10 CV. I83M06ი 000MIM6M IL003MXM ხგსის 18X 9 0. 00M03M2# თ00#8 Lი0ეX# IL00IXM6C6CV0# XI IM- 

უშიუი0 - #00996009. 06LMI90 I0)0მუVI #00V80XMI6, 00M%6# X0020>M# 0838M881016# 00 066 0700CMII Iხ0ეXIM IL II0#- 

M2M0X 6M #06010060803MXI# 87. 0 601MIIიVV0X86 CIV9208 IL00მXV 030X0XI6C X 000X06C MI0X9MXC, 0626 შ0ჯ706%2101- 

69 I 0%0IIს MIM0XMIIL6 L00მ7X. 00MI02906C I I0ყ0II6MXIC 8 Iე0მ1XV XC L261(0X210168. 1360 Iი0110# გტვესVიეწ#0» 01 

80 70 400 XL., ბინ9908 060 ი386I 1290-1160. X07V960780 8I0X # IL0C031V იმიესხშიწ6L 0 60 #0 900, 8 3 

ონი86M 000788186» 102–-120. II088გ I003MM 000762 8 ლ006IX86M, 2,0 - 2,656 ი) /IMM90#, /X6008იწ0V0Xმ9, 

C80X10 - L000%II603010 II06X8. 16028, 9#00/0ნL 686X0 - 9616989, XIVI0# 4-6 XM. ILI0X1II6C6მ, IXმXM89, 7მ8#0-C0წM- 

%60L07, ი676 10M00M0-I0MV%6CM0M# ძ001IMVI., 

IX 0 #8. #წი0ჟ/ხL C00IV9VX მ3X6008. III 08 XI0X 820ხიეჯლX 0X 1,2 უი 1,6 CM, 1I”ი7M2 1,2 ჯი 1,5 CM. LI 83#6ი 

ბიიჯ/ს6M #70XხI 0836 1,3 X 1,3 CM, 0000M024 თიაM8 #M0ჯ 0M07IIX8#9, 10646 00XI00M7X9#. 1L2V601XXI29 I0IIII0MM2, 

წ 168 0I0C600MM86, #0ICI #9XI0XხL 00V7II6X, 0626 00IIVIIC6I. 0ჯწ%ი36V8 §:0) შ6M9000IV9, 00%IოI M6IMIIმ#. 

#ი:სშიმ მ9M0)IL I0X6მ9, X08018M0 I00MM89. M-MნიXხ C06X96 II0IIმ9, ლხმიხ)თIმმ100IმMCM. 8V7C 901 უIე0M9I8II, 

#ი00070M. C007080# მ00#8X #70) C1860 8M0216M, ც00X0980M I216» #8 #I0IX8X 0691XXMXI%. 

წწიი9I0076 შეიიჯინიურსსი მ 80X 6 #02:L6 X00X870%08#. X01V«0ლ»80 66X9V 8 90016 შმიხშიჯ6X 0X 1 ჯ0 4, 
8 000X06M 88 MI01V 0ი09X0ა#XC#L 0M010 2,2 C0M0IV. 

Cთ6M9. "670 0069 0L0წI10-მ00/0Xლ088:0M# თ 0ი0XნI. 0წიმ0წ2 7618 06M0IIV 36XX0 - #00MV%M06CM2M. 983, 

თ6უმ 66MC0IIV 6 CMI08XM0X ხმი82 6 #M, Iითიძყგ 3-4 MM. 1088 LII0890ნ8 იმ0M8გ 1,656-2 MM. X82Xგვვ X62VX I0- 

იებIVIIC 16ჰე, CCM6IV, 0 დიჩიM6 0Iმ, 080წI28I, X8ე0II0 0IIL 028909698 0X 16Iმ, C6M68I  906C80Xხს0ი 8XMI0IწI36X 

იგI I6M, შ0ლიბIMი6 იმი უ30I1I7XI8 90 89წIისხ. „LI076წ9M0IXLV 0X XმუმვაXL # LII08Mსნ) I L 860X96V 980XI «6I8 

6CM69VI MM0 0030 სხIM1)32:69წნI, 09I XV3MM II 86IIV7606V, სც 000660000IVL წს0ეუმი. ჰმი%თყეყ იჯიეიყე 1673 060M6IX 

10060უხს0 #06887898, X0X9 V I6IL0100LIX ლ06:III 008, II0CL89. პსიეიეჯნი 90 066 ლ0ჯიე0)II C6M#68MV0I0 MI903. X000IL0 

იმგსშXნ, 090 ჯ0301ხ00 IMXრიაი, #987ICI მ0მ1761000 MX +X0ლ09I0708 9 #LMI08000, 190 რ6000310ს 08/M082- 

IXICM#0 შ 0108IM768MIL XM0V. XLXIX08VC წ 00%08800M# რ000M08%0XLIVI #000%6MნIM, # 0წიმიICC მ იხმ#M2:080-2:6Mი% 

986%. 

C9X08806718 – X60%0II – #8100800000ჯიმ86MXIIIM, 00ხიი6წოიშხანL ტი? #080/IX ცM90 #2X6C“VM. 13990 CM- 

M0#M8060VIVI X0ხ0თ0X0 #8960X88. 0080 შმ0I60ოიMს00 0M#08%9IC80, მ00X8X 0006MIM, C00X030#. სიწი Mლხ9/MX0IXIM, 1Lმე- 

M#09MMMVMIM. 060იX იმ00ი0ლ0”ოიმ906M 8 CIMI09XCნიX IX Lწდხუს#%829680X 08#M0%2X IL8X6XIVL CჯVIIIIIM%აინX8 ს70”მM)ი, 002:6 

8 39I6 016MხMXIXX X8240#ხMVX 980108. 000 160 #702708 9XM01070# 8 I. (64080 I2 #011X68000090X XIX კ) 6იი0- 
XVV00V0800M წM80XCგX II80ლიVIX8 ს9001L10მ 806788,
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IL 010XMMI067ხ0MIM რმ0#0708# C00X8 C1M00#XC9 X010VI66 #82960180 89003 # Cი2M0MICIხM0 X000MI2# წლX0M- 
ყმილ»ს # ILVI69XIM 6019389# # 0C66M8X000#MM0X8MIM M6X6000M0”IM00VIIX წ061089M9XL 108. 

X 96X00X8I82X# C0078 000909 6-0 ლ0მ88MICIხ80 809XIC0M8#M V00X2MIV0CXს I 0I0299V9699001 60 )0)II- 

M0M/0MI9% 8 00009890X ს2 CXX06 0X040806 LსMMI0. = 

CიიIM I28XCIVII0IXIIX #02 CიVIX C0ე”07 8M80იმჯ8გ I0 #2856ლ0X8V იწ08გ (IM0M8067IMX #8M6610M 7წ%ხიM 00646 

Cგულიმ8ი. XMI0 M0#M%0 #C00ჩხ3082Xხ MM 0ი00MIM00/081697VM C00606M23II010 #896CXM6C6MM0I0 #0მ00V0X0 უMI8, მ IმწIX-6 

1MX9 #VIმX2 C 101IMMI 600-8MV #020CMMIX შXII. CVM00მ2067”XVL M02:06X V0MXMIს 0#086ILV CI8600M0მ8IIL6V0XXVX 90VM 8 

იMიIMVIXნ 8M7C 1061MIX მV0ლსიმXI>8%MIX 89 #660X00MI 0მ#000% 1IL2X6იV. 

C6იი» ირილუ6Mი8 ის X0 /I6I0019810%V0 I37VCM ს სშმჰIXMMIIL წ7CX080VMIX L28X6+V2. II0CCI6C IV 00010 XICMMI- 
თგხიი II2 წ00M2M#9M007ნ X L8MC0130 II00/VIIIIVI.0L0 M0400 06#0M#68X082Xხ #8 1010 - 380070900 980 IL80X81IL- 
ციM I 148 1660100MI 0090000 IL 8XC IV, II C2000გსX X0. 09II X0#%9M8 XC X12670--06 X86X X82V60X9869M0L0 
ჯი08, ვ 8 007გMხინIX 09008X IX2X6-MV- ც #2M60186 M010I#8M167ს0010 000IX8 #2, 9660MLIIMX I10II2XMX, 

 



  

ბუერა 

ბუერა ნაკლებ გავრცელებული ადგილობრივი ვაზის ჯიმია, იძლევა სუფრის თეთრ ღვინოს და 

ადგილობრიეი მოხმარების სადესერტო. ყურძენს. 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრიე შევენახთა შორის 

ბუერას შემდეგი დამატებითი სახელწოდებებია ()ნობილი: კახეთში-––ბუერა, საჩურჩხლე, ბუერო. და ბოერო. 

ვაზი, სახღეარგარეთ ც0V6ILC2 Vმ21 (ბუერა-ვაზი) (ეიალა და ვერმორელის ამპელოგრაფიის მიხედვით), 

ჯიშის ისტორია. ბუერა-ვაზი ადგილობრიეი ვაზის ჯიშია, იგი წარმოშობილია კულტურული 

ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ალაზნის კერაში. თავისი მორფოლოგიური და სამეურნეო ნიშან- 

თვისებებით მეტად ახლო. დგას კახური ვაზის ჯიშებთან, მეტი; შეიძლება ითქვას, იგი პირდაპირი წარ- 

მომადგენელია ამ ჯგუფის ვაზების, ბუერას წარმოშობის პირვანდელი ადგილისა და დროის დადგენა 

მეტად გაძნელებულია სამეურნეო. ისტორიის XIII საუკუნეზე ადრინღელი ძეგლების უქონლობის გამო. 

ყეელა ამის გამო იძულებული ვართ დავკმაყოფილდეთ მისი შეფარდებითი სიძველის დადგენით. 

პირველად ბუერა მოხსენებულია აგრ. გეევსკისა და “მარერის ნაშრომში 1886 წელს, მცდარად 

„ბურვაზის4 სახელწოდებით, შემდეგ იგი სწორი სახელწოდებით მოხსენებულია აგრ, ფირალოვისა და შავერ- 

დოვის ნაშრომში, არც ერთ ამ ავტორს ჯიში ამპელოგრაფიულად არ აუწერია. ამ ნაშრომებში ბუერა · 

მხოლოდ მოკლედაა დახასიათებული სხვა ჯიშებთან ერთად, როგორც საღეინედ უვარგისი, მაგრამ მო–- 

სავლიანი ვაზის ჯიში, რომლისაგან სუსტი, წყალწყალა და არასურნელოეანი ღვინო. დგება. 

ამ გარემოებას ჩვენთვის ორგვარი მნიშენელობა აქვს. პირველი ისაა, რომ ბუერა ვაზი მეცხრამეტა 

საუკუნეზე უფრო ადრეც საკმოოდ ცნობილი ჯიში ყოფილა და მეორეც ის, რომ ნამდვილი და სრული 

სახელწოდება ჯიშისა ყოფილა ბუერა-ვაზი და არა ბუერო. და მისთანანი, 

ამ სახელწოდების 'შერქმევით ადგილობრივი მევენახეების მიერ აღნიშნულია ჯიშის ბიოლოგიური 

თავისებურება, მისი თვისებაა გაიფარჩხოს, გაიბუროს ყლორტების განზე გაზრდით და ქეემოთ დაშვებითი 

რომ ჯიშს ასეთი თვისება ნამდვილად ახასიათებს, დასტურდება იქიდანაც, რომ მეზობელ აზერბაი– 

ჯანელ მევენახეებსაც კი შეუნიშნავთ ეს თვისება და მოყვანილი აქვთ ჯიშის ზოგადი დახასიათებისას 

(ი. პრინცი). 

ამის საფუძველზე ბუერა უდავოდ ადგილობრივი წარმოშობის ვაზის · ჯიშია, ხოლო. წარმო'მობის 

დროის მიხედეით საშუალო. სიძველის ვაზის ჯიმი უნდა იყოს. 

ძველად, სოკოვან ავადმყოფობათა და ფილოქსერის გავრცელებამდე, აღმოსაელეთ საქართველოში 

ბუერას საკმაოდ დიდი "ფართობი ეჭირა. მაგრამ “შემდგომ, რადგანაც შედარებით სუსტად უძლებს 

ფილოქსერასა და ნაწილობრიეად აგრეთვე სოკოვან ავადმყოფობებს, მან. ახალ ეენახებში ადგილი დაუთმო. 

უფრო. გამძლე -ვაზის ჯიშებს. ამჟამად ჯიმი ძირითადად გაერცელებულია კახეთში, ბოლნის-მარნეულის 

რაიონში, ქართლსა და საინგილოში. 

1940 წლის ვაზების პასპორტიზაციისა და მთლიანი აღწერის მასალების მიხედვით ბუერა ძირითა- 
დად აღმოსაელეთ საქართეელოშია გავრცელებული. ქეემოთ მოყვანილ ()ხრილში მოცემულია ფნობეაი 
გუერას განლაგების 'შესახებ აღმოსავლეთ საქართველოს ადმინისტრაციულ რაიონიბში,



  
ბუერა––ჩსჯიი?
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ბუერას ფართობების განლაგება აღმოსავლეთ საქართველოს რაიონებში 
  

  

          

#X» ადმინისტრაციული რაიონების ფართობი | #M ადმინისტრაციული რაიონების ფართობი 

რიგ. დასახელება პექტ-ში რიგ. დასახელება ჰექტ-ში 

ა, კახეთი გ. ტოლნის-მარნეული 

1. | გურჯაანის რაიონი ,......... 1,653 1 ბოლნისის რაიონი, „.I.L...... 167,28 

ქძძოძოუოდლდნდნსეიო-”“"'” 0,20 2 მარნეულის რაიონი .„.L.......»« 1,560 

8 | საგარეჯოს რაიონი ,.,.,....... 0,62 8 1 გარდაბნის რაიონი ........,.. 405 

სულ,., 935 სულ... Iნ2წ9 

ს უ ლ აღმოსაელეთ საქართეელოში , . 19560 

ბ. ქართლი 

_–___–-_-_<___” ძი» 

9. | თეთრი წყაროს რაიონი . ....... 30,34 

სულ... 30,42   
როგორც ცხრილიდან ჩანს, ბუერას ფართობები არათანაბრადაა განაწილებული აღმოსაელეთ საქარ- 

თეელოს რაიონებს შორის; იგი მხოლოდ ბოლნისისა და თეთრი წყაროს რაიონებშია ფართოდ გავრცე- 

ლებული. კახეთში, ახალი მასალების მიხედვით, მას 16 ჰექტარი, ხოლო. დანარჩენ. რაიონებში მცირე, 

ზოგან უმნიშენელო. ფართობი უჭირავს. ' 

საქართეელოს საზღვრებს გარეთ ბუერა გავრცელებულია აზერბაიჯანში, "უმთავრესად აქსტაფის, 

კაზისა და კიროვაბადის რაიონებში. ათიოდე ვაზის რარ.დენობეთ ბუერა გეხვდება საბჭოთა "კაეშირის მე- 

ვენახეობის თითქმის ყველა რაიონში, ძირითადად საკოლექციო. ნაკვეთებზე, 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკეეთზე სოფ. ეაზისუბან”ში. 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-20 (მ). მოზარდი ყლორტების” წეეროები გვირგეინითა და ჯერ 

კიდეე გაუშლელი სამი ფოთლით 'შმებუსუსებულია ორივე მხრიდან სუსტად, მორუხო-მწეანე ფერისაა და 

სუსტი ვარდისფერი არშია აქვს ფოთოლაკების ირგელიე, მეორე იარუსის ფოთლები თითქმის “შიშველია, 

მომწეანო-ყეითელი ფერისაა და მოღვინისფრო. იერი ახლავს. 

“ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქ. შემოდგომაზე წაბლისფერი ხდება 

და მოყვითალო. იერი აქვს, თანაც, მუხლთა შორისების გასწვრიე მორუხო. ფიფქის გაყოლების გამო, მო. 

ნაცრისფრო იერი ახლავს, მუხლთაშორისები 10 –12 სმ სიგრძისაა. მუხლები კარგადაა გამოსახული. 

ზოლები მუხლთაშორისების გასწერივ სუსტადაა გამოსახული. 

ფოთოლი. შუა იარუსის (9-–12) ფოთლები საშუალოზე დიდია ზომით (18X17,5 სანტიმეტრი). 

ფოთლის ფირფიტა მ ”იიეალო. ფორმისაა, ოდნავ გადახრილი რვალურისაკენ. ჩვეულებრივ ფოთოლი 

სამნაკვთიანია, იშეიათად +უთნაკვთიანები(, გვხვდება. საერთოდ ფოთლის ნაკეთები მკაფიოდ არაა გამო« 

« სახული, რის გამო იგი მთლიანის, დაუნაკვთავის შთაბეჭდილებას ტოეებს. ფოთლის ზედაპირი გლუეია, 

ეს ნიშანი ჯიშისათეის დამახასიათებელია. ამასთან ერთად, ფოთლის ფირფიტა თხელია, ნაზი და ადეი- 

ლად ზიანდება მექანიკური "შეხებისაგან, ხშირად ფოთლის ზედაპირი სწორია, იშმეიათად სხვადასხეა– 

გვარადა;) არის მიხრილი, ფოთლის მთავარი ძარღვები შებუსუსებულია თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსით 

და ფუძის სიახლოვეს ხშირად მოწითალო-ღვინისფერია. ' 

ზედა ამონაკეეთების სიღრმე ფოთლის დანაკეთულობის შესაბამისად საგრძნობლად მერყეობს, უფრო 

ხშირად ამონაკეეთები ზეზეურია, იშვიათად საშუალო. სიღრმისაცაა. დანაკეთულობის სიღრმის "შესაბამი- 

სად ი(კვლება აგრეთვე ამონაკვეთების ფორმაც -– ღია, ოდნავ შესამჩნევიდან -– საკმაოდ ღრმა, დახურულ, 

12. დ. ტაზიძე,
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კვერცხისმაგვრ თვლიან ამონაკეეთამდე. უფრო ხშირად გვხედება ლია, ნაპრალისებრი ფორმისა და 

ელი ჟფსისებრთელესნი დაურული ამონაკვეთები, უურო იშეიათად გეხედება ლია, მრგვალფუძიანი 

ჩანგისებრი ფორმის ამონაკეეთები, 

„ქვედა ამონაკვეთები, როგორც წესი, ნაკლებ ღრმაა და სუსტადაა გამოსახული, ხმირად ისინი ზე- 

ზეურია და ნაპრალისებრი ფორმა აქეთ. ძალიან იშვიათად გვხედება ვიწროყელიანი და მრგეალფუძიანი 

ჩანგისებრი ფორმის ამონაკვეთებიც. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა შედარებით ნაკლებ („ვალებადობს. უფრო ხშირად. გეხედება მრგეალ– 

ფუძი:ნი · ჩანნგისა და თაღისმაგეარი ფორმის ამონაკვეთები, იშეიათად შვილდისმაგეარი ფორმის ამონა– 

კეეთებიც გვხვდება. 
ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება გამოზნექილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი სამკუთხედის- 

მაგვარი კბილებით ან მახვილფუძიანი სამკუთხედისებრი ფორმის კბილებით. ძალიან ი'შმეიათად და ისიც 

შუა ნაკკფთზე გუმბათისებრი ფორმის კბილებიც გეხედება, გვერდითი კბილები ხერხისკბილისებრია და 

ცალმხრივ. ან ორმხრივ გამოზნ ექილგვერდებიანი. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსეა საგრძნობლად ცვალებადია. ვაზზე ვხედებით როგორც ოდნავ 

ჯაგრისებრად შებუსუსებულ, ისე თითქმის სრულიად შიმეელ და აგრეთვე სქელი ჯაგრისებრი ბუსუ- 

სით დაფარულ ფოთლებს, ასეთია ძირითადად ქვედა იარუსის ფოთლები. უფრო ხშირად ფოთლები ში”მეე- 

ლია, თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსებია შუა იარუსის ფოთლებზე ღა სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსები–– 

ქვედა იარუსის ფოთლებზე. 

ფოთლის ყუნწი შიშველია, მისი სიგრძე ხშირად ფოთლის შუა ძარღვის სიგრძეს უდრის ან ოდნაე 

მასზე მოკლეა. ყუნწი შეფერვა მოღვინისფრო-წითელია, მაგრამ არათანაბარი, იშვიათად იგი ღია 

მწვანეცაა. 

ყვაეილი, ყვავილი ორსქესიანია, ნორმალური აგებულებისა, მტვრიანები სწორმდგომია. ყეავილში 

ხუთი-ექვსი მტერიანაა. მტვრიანათა ძაფების სიგრძის “შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან შეადგენს 1,65-- · 

1,75-ს, იშვიათად 2,0-საც აღწევს. ნასკეი მსხვილია, ბუტკო. მომრგვალო, თითქმის ბურთისმაგვარი, 

ვიწროყელიანი და კარგად "შესამჩნევ დინგიანი–ი ბუტკოს 

თითქმის ბურთისმაგვარი ფორმა დამახასიათებელია ჯიში- 

სათვის. 

მტეეანი. მტეენები საკმაოდ დიდია, მათი სიგრძე 

მერყეობს 15.დან 94 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი-- 8-დან 

14 სანტიმეტრამდე. საშუალო მტეენის სიგრძე-სიგანე უდრის 

18X10 სანტიმეტრს. ჰტეენების ძირითადი ფორმა ცილინ- 

დრულ-კონუსისებრი, იშვიათად კონუსისებრი ფორმის 

მტევნებიც. გეხვდება. 
მტევანი აღნაგობით სამუალო. სიმკვრივისა და მკვრი- 

ვია. ძალიან ი'მეიათად გვხედება მეჩხერი მტევნებიც. მტევნებს 

წერილმარცელიანობა არ ახასიათებს, ან წვრილი მარცვლები 

  

სურ, 10, ბუერას ყეაეილი, 

უმნიშენელო. რაოდენობითაა, მტივნების წონა მერყეობს საშუალოდ 160 გრამიდან 500 გრამამდე. 

მტეენის სამუალო. წონა უდრის 200 გრამს. მტევნის ყუნწი ბალახისებრია, შუა ადგილიდან ფუძისაკენ. 

«გი ხეედება და იღებს რქის შეფერეას. ყუნწის სიგრძე მერყეობს 3 სანტიმეტრიდან 6, 5. სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. საშუალოდ 4,5 სანტიმეტრს უდრის, მარცელის ყუნწი მწვანეა, სიგრძე აქეს 90, 5-დან 0,8 სანტი– 

მეტრაზდე. მარცელის საჯდომი ბალიში გლუვია ან ოდნავ ზორკლებიანი, . ფორმით კონუსისებოი 

ან განიე -კონუსისებრია. 

„მარცვალი. მარცელები მსხეიილი და საშუალოზე მსხეილი ზომისაა, მარცვლის სიგრძე მერყეობს 

საშუალოდ 1,6-დან 2,0 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი--1, 5 სანტიმეტრიდან 1,8 სანტიმეტრამდე. მსხვი- 

ლი მარცელების ზომა უდრის 9,–=4X1,92 სანტიმეტრს, მარცვლის ფორმა ოვალურია, წელში განიერი, 

ბოლო. მომრგვალებული აქვს. იშვიათად აგრეთვე მრგეალი ფორმის მარცვლებიც გეხვდება. მარცვლები, 

მოზწეანო-ყვითელი ფერისაა. კანი თხელი აქვს და ადვილად „შორდება რბილობს. რბილობი ოდნავ 

მკვრივია, მდნარი. მარცელები ტკბილია, ჩვეულებრივია ოდნავ მომჟავო მარცვლებიც. მარცელები 

მკეიდრადაა მიმაგრებული მარცვალზე. წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს ერთიდა§ ოთხამდე, 

სამუალოდ მარცვალზე მოდის 1,85 წიპწა. '



== 

: წიპწა, წიპწის სხეული მოგრძო-მომრგვალო. ფორმისაა და თანდათან ვიწროვდება ნისკარტისაკენ., 

წიპწის სიგრძე ნისკარტთან. ერთად შეადგენს 8 მმ-ს, განი კი § მმ-ს, ნისკარტის სიგრძე უდრის 3. მძ-ს. 

წიპწა მორუხო-ყეითელი ფერისაა, ხოლო. ნისკარტისაკენ მონარინჯისფროა. ქალაძა სხეულის შუაგულში 

მდებარეობს, ფორმით მომრგეალოა, შუაში შეზნექილი, ღარტაფი ქალაძიდან. სხეულის” ზედა ნაწილისა– 

კენ ღრმა და ვიწროა. წიპწის მუცლის მხარე ქედიანია, ღარები მუცლის მხარეზე საკმაოდ ღრმაა და მიე- 

მართება ურთიერთპარალელურად ნისკარტისაკენ და მასთან მიახლოებისას ქრება. ღარების ძირი 

ნარინჯისფერია. ნისკარტი ვიწრო კონუსისებრი ფორმისაა, წვერი გადაკვეთილი აქვს. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკეირვება სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ეალკეული ფაზების მსელელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკეეთზე ს, კურდღელაურში, 4 კილომეტრის და'მორებით 

ქ. თელავიდან, 
„ კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში საეეჯეტაციო. პერიოღის ხანგრძლიობა, ()ალკეული 

წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად, მერყეობს 188 დღიდ:ნ 164 დღემდე. "შესაბამისად 

ცვალებადია აქტიურ ტემ)ერატურათა ჯამიც (2,804 გრადუსიდან 8,222 გრადუსამდე) საშუალოდ 

11 წლის მანძილზე სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა უდრიდა 149 დღეს, ხოლო, აქტიურ ტემპე- 

რატურათა ჯამი 3,013 გრადუსს. 

ცალკეული ფაზების ცვალებადობის საილუსტრაციოდ 'ქეემოთ, მოყვანილია ცნობები ბუერას სავეგე- 

ტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსელელობის შესახებ, 

ბუერას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა თელავში 
  

  

  

  

  

  

                
    

სა;ეგეტაციო ფაზების დადგომის თარიღები 2 წალექი 

წეჟენახეობის რაიონი და - წ § 
8 დაკეი”ეების წარმოების წელი ყრტის ყვბებლოი სიმ წიდის სრული |სავეგერა. C % კარეპრო |სავეგეტა= 

ადგილი · წაი აი რ 3 დუჭკიო | ციო პე- 

დასაწყისი სიმწიფე ხანგრძ. | 22 8 პერიოდში| რიოდში 
რ 

LI კაზეთი, თელავის რაიონი, მე– | 1998, 94M/IV | 1ი/VL | 13/VIIL | 15/'X MM4 თI | 41I!ი 
ეენახეობის ინსტიტუტის საყო- | 1939 | 90/IV 9/VI. | 10/VIII I 12/IX (71 655 | 5809 
ლე-ციო ეე ახი სოფ. 'კურდლე- | 40 | 14/IV 8/VL. | I6/VIII I 19/IX 169 16 | 69) 
ლაურხი, ქ, თელავის მახლობლად. | 1941 4/IV 28/VI 17/VIIL I 12:/IX 16+4 43,2 450,7 

104») 2=/IV L4/VI 10/VIII | :20/IX 149 144,4 წაც,ი6ი 

საშუაულო. .| – | IV7/IV 6/VL. | 14/VIII | 15/X 15 წ24 | ხ25,8 

კაბზეთი. თელ:ვის რაიონი, მე- | 1943 | 96/IV 19/VI 16/VIII | 25/1X 159 1I74 | 4796 
ვენახეობის ინსტიტუტის საკო- | 1V9I4 %MV #/VI | 22/VIILI.I -2ი/IX “1488. , 396.1 
ლექციო ვენახი სოფ. კურდლე- | 1945 | . X/IV 1V/VL | I7/VIII | 15/X 138 4ს5 | 317, 
ლაურში, ქ თელავის მახლობლად. | 1IM46 2%/IV 9/VI 8I!/VIII I XV'X 158 I 0.7 ხ54.0 

1947 9/IV 4/VI I0/VIII | 30/IX 150 LI 874 4%5 
1945  26/IV 7/VI 10/VIII | 10/IX 142 2, 9. 8,6 1მ),2 | წ25,4 

საშუალო , | – | 9)/IV | §/VI | 17/VIII | 16/X 147 | 99344 1 67.9 | 4601!   
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ყველაზე მე ზად საწყისი ფაზა კვირტის გა მლის დასაწყისი –– 

ცვალებადობს. მისი (/ვალებადობის შესაბამისად სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობაც ი(/ელება. შედა- · 

რებით ნაკლებ იცელება სრული სიმწიფის ფაზა. იგი უმეტეს შემთხეევა ში 10-სა და 90 სექტემბრის 

ფარგლებში მერყეობს და საშუალოდ 15 სექტემბერს დგება. ამის მიხედვით ბუერა მიეკუთვნება სიმწიუის 

"მეორე პერიოდის ე ვაზის ჯიშე:ს. ცხადია, რაკი კახეთის პირობებში 15 სე1ტემბრედან იწყება რთველი 

და იგი თითქმის ერთ თვეს გრძელდება, ამ ხნის მანძილზე შესაძლებელია, თუ ხელსაყრელი ამინდები 

იქნება, ბუერას გადამწიფება და მისგან ხარისხოეანი ღვინის დამზადება. 

კახეთის ჰაეის პირობებში ბუერას ერთწლიანი «ქები ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის 

თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და ზამთრის ყინვებს საკმაოდ გახევებული ხედება. კარგად მწიფდება 

ბუერას რქები ქართლშიაც – ასურეთში, მესხეთში, ე. ი. იქ, სადაც სავეგეტაციო. პერიოდი შედარებით 

ხანმოკლეა. თელაეშია() (ქტალკეული წლების მანძილზე იგი მომწიფდა 188 და 148 დღის განმავლობაში 

2,600-- 2,968 გრადუსი აქტიურ ტემპერატურათა ჯამის დროს. ყოველიეე ეს საფუძველს გვაძლეეს 

ვიფიქროთ, რომ ბღერას რქების მომწიფება ხელს არ შეუშლის ჯიშის უფრო ჩრდილო. და მაღალმთიან. 

რაიონებში გაერცელებას,



180 -– 

ბუერა? საშუალოზე ღონიერი ზრდა იცის, ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. ნაკვეთებზე 

წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით ბუერას ზრდის ღონე, თანაბარ ეკოლოგიურ პირობებში, კახეთის 

საწარმოო. ვაზის ჯიმებთან შედარებით, სამუალოზე მაღალია, ასევე საკმაოდ ძლიერად იზრდება იგი 

მარნეულის რაიონში, ხოლო. აზერბაიჯანში--აქსტაფაში--მას ღონიერი ზრდა ახასიათებს, 

«ძძოსავლიანობა, ბუერა პირველსა და სრულ მოსავალს ადრე იძლევა. კახეთში, ნიადაგის Lინო- 

ყივრისა და ნამყენების მოვლა-დამუშავების პირობების მიხედვით, ბუერას ნამყენები უკვე დარგვის მეორე 

წლიდან იძლევა პირველ ნიშნებს და მესამე წლიდან მთლიანი მოსავლის ნახევარს, ხოლო. მეოთხე წლი- 

დან უკეე სრულ მოსავალს გვაძლეეს, 
ბუერა მაღალმოსავლიანი ჯიშია, კახეთის ვაზის ჯიშებს შორის მოსპელიანობის მიხედვით მას ერთ- 

ერთი პირეელი ადგილთაგა2ი უკავია იგი ხასიათდება მაღალი მსხმოიარობით. თელავისა და ეაზის- 

უბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე მრავაელწლოვანი დაკვირვებს მიხედვით მსხმოიარობის კოგფიცი- 

ენტი მერყეობს საშუალოდ 1,0-დან 2,0-მდე, ხოლო. მტევნის სამუალო. წონა 200 გრამიდან 600 გრა- 

მამდე. განსაკუთრებით მაღალ მოსავალს იძლევა ბუერა ვაზისუბანში, აქ მისი მსხმოიარობის კოეფიცი- 

ენტი საშუალოდ 1,4-ს, ხოლო. მტევნის საშუალო. წონა 200 გრამს უდრის. თუ ეაზზე საშუალოდ 10 რქაა 

დატოვებული და პექტარზე 5000 ვაზი, მისი მოსავალი პექტარზე 149 ცენტნერს = აღწევს. ზოგიერთ 

წლებში ბუერას ფაქტიური მოსავალი ამაზე მეტიცაა. მაგალითად, ვაზისუბანში 30 ძირი ბუერასაგან 

მიიღეს 105,500 გრამი ყურძენი, რაც ძირზე შეადგენს 8,516 გრამს, ხოლო. ჰექტარზე 176 (ცენტნერს. 

თელავში მისი მოსავალი გაცილებით ნაკლებია. აქ მსხმოიარობის კოეფიციენტია 1,25, ხოლო. ზტევნის 

საშუალო წონა 180 გრამი, რა, თუ ჰექტარზე 3,900 ვაზი და ვაზზე სამუალოდ 10 რCქა, შე- 

ადგენს მოსავალს ჰექტარზე 74 (ცენტნერს, ვაზის უფრო ნაკლები მოსავლიანობა თელავში გამოწვეულია 

"უმთავრესად ნიადაგის სიღარიბით, რაც არ იძლევა ვაზის სათანადო დატვირთვის შესაბამისდ გაზრდის 

ს,შუალებას, ჯიშის მსხმოიარობის უფრო დეტალურად დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ბუერას 

მსხმოიარობის მაჩვენებლები თელავსა და ვაზისუბანში, 

ბუერას მსხმოიარობის მაჩვენებლები 

  

  
  

  

3 C . . 95 
25 - წV » 8 <V 

მევენახეობის რაიონი და <2 §5, 6 გ 825 C %2 
<2 155|5 |5 | 25%) 52 52 დაკვირეების წარმოების წლი §5 .§I= |“ (512 25)2< 
25 «25 2 681249 წ 

ადგილი ჯ§ C ლ.” «<6 | ლი §5 50=6 < <8 | 55 | 52 <5 აა 
# 25 | 62 | რ |C 58 ==. ნ 

კახეთი | 

1 გურჯაანის რაიონი, ს. ეაზისუბანი. , , | 1940 | 91,8 | 1,592 | 1,4 | 982,632864 = 170,8 

2. | თელავის რაიონი, ს. კურდღელაური , | 1941 | 92,778, 1,3 | 1,9 | 24(V | 2880, გიიიი. ხ06,4 

8 | თელაეის რაიონი, ს, კურდღელაური . | 1912 | 90,2 | 1,49 | 1,32 | 215 | 232ქ,4| “კიიი! 129,3       
როგორც ცხრილიდან ჩანს, ბუერამ საკმაოდ მაღალი მსხმოიარობა იცის, უნაყოფო რქების პრო- 

ცენტი მერყეობს 3-დან 10-მდე, უნაყოფო. რქების ეს რაოდენობა ძირითადად ნეკებზე მოდის. ბუერა 

ძველიანზეც კარგად ისხამს: სამუალოდ 2 რქაზე 1 მტევანს. დამახასიათებელია აგრეთვე მტევნების განა- 

წილება რქებზე ანუ ()სალკეული რქების მსხმოიარობა საკავებლის სიგრძეზე, ჩატარებული აღრიცხვის 

თანახმად, იგი შემდეგნაირად არის განაწილებული: უნაყოფო. რქები შეადგენენ 3--10%ი-ს, ერთმტევნიანი 

რქები – 60 – 70%:-ს, ორმტევნიანი რქები – 20 --30%ე-ს, ხოლო. სამმტეენიანი . რქები ძალიან იმვიათად 

გეხვდება. ცხრილში მოყვანილი მონაცემების მიხედეით ჰექტარზე გაანგარიშებული მოსაეალი ცალკეულ 

წლებსა და ადგილებში მერყეობს 86 („ენტნერიდან 176,8 ცენ-მდე. რადგანაც ფაქტიური მოსავალი 

თითქმის ყოველთვის ნაკლებია გაანგარიშებულზე, ამიტომ კახეთის პირობებში ბუერას საშუალო. მოსაე- 

ლად უნდა მიეიღოთ 100 –- 190 ცენტნერი ყურძენი ერთ ჰექტარზე, ამაზე გაცილებით მეტ მოსაეალს 

იძლევა ბუერა აზერბაიჯანში –აქსტაფისა და კიროეაბადის რაიონებში, და მარნეულ-ბოლნისის რაიონში. 

აღნიშნულ რაიონებში ბუერას მოსავალი თავისუფლად აღწეეს 160 და მეტ (ცენტნერს ჰექტარზე. 

კახეთის პირობებშიაც, ჯიშის, ბიოლოგიურ თავისებურებათა გათვალისწინებითა და ვენახების კარგი
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მოელა-დამუშავების გზით, თავისუფლად “შეიძლება 160 და მეტი ცენტნერი მოსავლის მიღება ჰექტარზე. · 

ამისათვის საჭიროა შემდეგი აგროღონისძიებების ჩატარება: 

1. ბუერა კეების არის ფორმირებისა და ნიადაგების სინოყივრის შესაბამისად გრძლად უნდა გაი- 

სხლას. ჟაზისუბანში შედარებით პატარა კეების არეზე (2,195 მ?) და საკმოდ ნოყიერ გადამპალა 

კარბონატული ტიბის ნიადაგებზე ბუერა კარგად იზრდება, ადეილად იტანს დატვირთვას ჰექტარზე 60,000 

კეირტის რაოდენობით და მაღალ მოსავალსა, იძლევა, თელავში, სადაც მწირი ნიადაგი და კვების დიდი 

არე აქეს, კეირტების უფრო ნაკლები რაოდენობა მოდის ჰექტარზე და მოსავალსაც ნაკლებს იძლეეა. 

თელავში სასუქების სისტემატურად შეტანის საზუალებით ამ დიდ კეების არეზე თავისუფლად შეიძლება 

ვაზების მოღონიერება და დატვირთვის გადიდება 60 – 80,000 კვირტამდე ჰექტარზე, ნაცვლად 

30,000 -–+40,000 კვირტისა, რომელიც ამჟამად აქვთ. 

9, კახეთში ახალი ვენახების გაშენებისას ვაზებს საშუალო. სიდიდის კეების არე (1,5X1,5 მეტრი) 

უნდა მიეცეს გარდა იმ შემთხვევებისა როცა ახალი ვენახები ღონიერ ნიადაგებზე შენდება. საშუალო. 

კვების არეზე ეაზების სრული დატვირთეა საესებით უზრუნველყოფს მაღალი მოსავლის მიღებას. 

8. კვების არის შესაბამისად ფორმირების ძირითად წესად მიღებულ უნდა იქნეს ცალმხრივი ამ 

ორმხრივი შპალერი. პარალელურად უნდა გამოიცადოს აგრეთვე მოკლე კორდონიც ისე, რომ ორიეე კვე- 

ბის არისათეის სხვადასხეა რაოდენობის სასხლავი ობიექტები იქნეს დატოეებული. 

4, სასუქების სისტემატურად შეტანა და ვენახების კარგი მოვლა-დამუშავება, განსაკუთრებით კი 

მილდიუმისა და ნა,რის წინააღმდეგ დროული და ხარისხოვანი წამლობის ჩატარება, აუცილებელ და 

წინასწარ პირობას წარმოადგენს მაღალი და მყარი 'მოსაელის მისაღებად. 

სოკოვან ავადმყოფობათა ღა სხვა ფაქტორების მიმართ გამძლეობა, სოკო 

ვან ავადმყოფობათა გამძლეობით ბუერა კახური ვაზის სხეა ჯიშებისაგან არ გამოირჩეეა. მილდიუმს იგი 

საშუალოდ უძლებს, ამასთან, ფოთლები უფრო. მგრძნობიარეა მილდიუმისადმი, ვიდრე მტეენები. 

მტევნები ჩვეულებრივი წამლობის პირობებში თითქმის არ ზიანდება, უფრო. მგრძნობიარეა ბუერა 

ნაცრისადმი, ჩვეულებრიეი სამგზისი წამლობის ”შემთხეეეაში იგი სხვა ჯიშებზე უფრო მეტად ინა()“ება, 

ი, პრინცის (უნობის მიხედვით, ასეეე სუსტად უძლებს იგი ნაცარს აზერბაიჯან მი––აქსტაფისა და კიროვაბა- 

დის რაიონებში, · მემცენარეობის საკავშირო ინსტიტუტის სოქის დასაყრდენ, პუნქტზე, სადაც სოკოვან 

აქადმყოფობათა განეითარე"ბისათვის ოპტიმალური პირობებია, ბუერა, ი, რომაშკას ()ნობით, ძლიერ 

ზიანდება მილდიუმისაგან, მაგრამ 8-4 წამლობით მოსავლის გადარჩენა თავისუფლად “შეიძლება. იმავე , 

პუნქტში 4 წლის განმავლობაში (1937-- 1941 წ) ბუერა არ დაზიანებულა ·ნაცრისაგან, კახეთის ჰირო- 

ბებში ნაცრის წინააღმდეგ ერთი დამატებითი წამლობა აუცილებელია. ბუერა ფილოქსერას სუსტად 

უძლებს, იგი სხეა ჯიშებზე ადრე და მეტად მოისპო ვენახებში, ასევე სუსტად უძლებს ბუერა ფილოქ- 

სერას აზერბაიჯანში(კ. რტ. პრინცის ცნობით, ბუერა დაზიანებიდან მე-5 – მე-6 წელს იღუპება ფილოქ- 

სერისაგან. 

ზამთრის ყინეებს ბუერა აგრეთვე სუსტად უძლებს, 1939 -––1940 წლის ყინვიან ზამთარში, როცა 

ტემპერატურის აბსოლუტური მინიმუმი დაეცა მინუს 169%-ზე ქვევით, ეაზის შეჭირხელის პირობებში 

ბუერა კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან შედარებით უფრო. მეტად დაზიანდა: დაღუპული კვირტების 

პროცენტი 14-ს აქარბებდა.- მაშინ, როდესაც კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშების კვირტების დაზიანების 

პროცენტი 2-5 არ ასტცილებია, ასევე სუსტად უქლებს იგი ყინვებს აზერბაიჯან მიაც; იქ იგი 

შირაზულთან, ბაიანშირეისთან და თავკეერთან ერთად მეტად სუსტი აღმოჩნდა ყინვის წინააღმდეგ. 

გვალვას ბუერა კახეთში შედარებით კარგად უძლებს. ისი) უნდა ითქვას, რომ კახეთში გვალეები 

მოკლე ხნით იცის, რაც ნაკლებად იძლევა საშუალებას ჯიშის გეალვის გამძლეობის გამოსარკვეეად, ამ 

მისწით უფრო საიმედოა მონაცემები აზერბაიჯანიდან: აქსტაფის რაიონში ბუერა გვალეებს სუსტად 

იტანს, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა ღა მარცვლების გარეგნული შეხედულების, მათი მექანიკური "შემადგენლობის მაჩვენებ- 

ლების, წვენის ქიმიური შემადგენლობისა და ყურძნის. გემოვნებითი “შეფასების საფუძველზე ბუერა 

როგორი) საღვინე, ისე სასუფრე ჯიშია. |



ბუერას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური 'შემადგენლობა შემდეგნაირია: 

ბუერას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური, შემადგენლობა 

  

  

  
  

  

  

  

    

8 
ნ 2 მტევნისა და მარცელის ”შიმა– ჩი 

წივენა(ჯობის რაიონი და წ CI 2 დგენკლი ნაწილების პროცენტი. 28 § 

> დღ 2 I" - 
ანალიზების წარმოების ?, 2 2 8 # 2 გ 5 § § 

ადგილი 3 |(§239 §)+  . = აწ –-გ“-= 
§ |§§5I§9128)§8)5 2 32538 

კახერი, ზურჯაანის რაიონი | 5 წლის 948) §9 | 97,63 237| 8,659. 3,14 | 659 | 2949 – 
L ვაზისუბანი, გთელავის რაიო-.| საშუალო , 

ი ქ. თელაეი. შევებახეობის ინ- გი 
სტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთი 1940 26),5, 8? | 98,1 | 1,9 | 10,227 334 81.49, 2920) 

1940 424 | 152 I 97,86 2.14 |“ 9,47, 229 85%, 273,0 – 

1940 179 62,0, 97,41) 2.59) 9,12| 3,898 | 84,)1, 267 | – 

  

როგორც მოყეანილი ()ხრილიდან ჩანს, ბუერას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური შემადგენ- 

ლობა კარგია. ესაა: მტევნებისა და მარცვლების შედარებით დიდი წონა, წიპწის მცირე რაოდენობა და 

წვენისა და რბილობის შედარებით კარგი გამოსავალი. ნახევრად წარმოების პირობებში წვენის გამოსა» 

ვალი უფრო. ნაკლებია. ამ მაჩვენებლების გათვალისწინებით წარმოებაში ბუერა ძირითადად მშრალი 

სუფრის ღეინის დასამზადებლად არის გამოყენებული. 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა.“ ბუერა არა აქვს "შაქრის დაგროვების 

დიდი უნარი, იგი აგროვებს სუფრის ღვინისათვის მაქრის საკმაო. რაოდენობას, ამასთან, ზომიერ 

მჟავიანობას ინარჩუნებს, წლების განმალობამი რთელის დროს წარმოებული ანალიზების მიხედვით 

ბოერას შაქრიანობა იშვიათად აჭარბებს 20ჰ/.ს, უფრო ხშირად კი მისი შაქრიანობა უდრის 17- 

18,-ს, ხოლო. მჟავიანობა 7,8ბ/, ე-ს. ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად 

'აქრიანობა-მჟავიანობის (კვალებადობა მოცემულია“ ქვემოთ მოყვანილ (ე)ხრილში. 

ბუერას წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის დროს 

  

შექენახეობის რაიონი შმაქრია– | მჟაეია+ 

  

რთვლის ი 
და დაკეირვების წელი ნობა ნობა დ 

წარმოების თარიღი | ა.ი ია 5 » თების ადგილი // ში | VV-ში | %, 

1 | _ კ-ხეთი, თილავის რაიო- | 1917 | 10/IX | 1770 7ი1 
ნი, მევენახეობის ინსტი. 1940 | 97/IX 178 675 

, ტწტის საკოლექციო ჟე– 19! 15/IX 1ხა (56 
ახი ს. კურდღელაურსხი, 1949 90/IX 17,775 6.3 

ჭ თ;ლაეიდა5 4 კძ და- 1943 – – – 
ზორებით 194 | 97/IX 909 11,0 

კაზეთი, თელავის რაიო- | 1945 22/IX 18.1 9,9 
წი მევენახეობის ინსტი- 1944 95/,X 90, 6.3 
უტის საკოლექციო ვი- | 1947 I/(X 19.0 73 
აი ს. კურდღელაურში, | 1946 | 15/I1X 18,2 477 

ქ. თელ.ეიდან 4 კმ და- ' 
'ყორკბით ,   

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ბუერას შაქრიანობა მისი ტექნიკური სიმწიფის დროს არ 

აღემატება 187,-ს, მჟაეიანობა კი 79/ეე“ს- რთელის დაგვიანების "შედეგად "შაქრიანობა ადეილად აღწევს 

20'ა–ს და მეტსაც, მაგრამ “შაქრიანობის ზრდასთან. ერთად კლებულობს მჟავიანობა, რაც, რა თქმა უნდა, 

აუარესებს ღვინის ხარისხს, ამიტომ ხარისხოვანი ღვინის მიღების მიზნით ბუერა უნდა მოიკრიფოს ტექ- 

ნიკური სიმწიფის დროს, : 
ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის. დასასიათება. ბუერს ყურძენი ძირი- 

თადად მშრალი სუფრის ღვინის დასამხადებლადაა გამოსადეგი. ნაწილობრიე იხმარება საქმელადაც, 

ოღონდ ადგილზევე, მარნეულ-ბოლნისისა და თეთრი წყაროს რაიონებში მისგან წმინდა ჯიშის მშრალი



ბუერას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური 'შემადგენლობა შემდეგნაირია: 

ბუერას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური, შემადგენლობა 

  

  

  
  

  

  

  

    

8 
ნ 2 მტევნისა და მარცელის ”შიმა– ჩი 

წივენა(ჯობის რაიონი და წ CI 2 დგენკლი ნაწილების პროცენტი. 28 § 

> დღ 2 I" - 
ანალიზების წარმოების ?, 2 2 8 # 2 გ 5 § § 

ადგილი 3 |(§239 §)+  . = აწ –-გ“-= 
§ |§§5I§9128)§8)5 2 32538 

კახერი, ზურჯაანის რაიონი | 5 წლის 948) §9 | 97,63 237| 8,659. 3,14 | 659 | 2949 – 
L ვაზისუბანი, გთელავის რაიო-.| საშუალო , 

ი ქ. თელაეი. შევებახეობის ინ- გი 
სტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთი 1940 26),5, 8? | 98,1 | 1,9 | 10,227 334 81.49, 2920) 

1940 424 | 152 I 97,86 2.14 |“ 9,47, 229 85%, 273,0 – 

1940 179 62,0, 97,41) 2.59) 9,12| 3,898 | 84,)1, 267 | – 

  

როგორც მოყეანილი ()ხრილიდან ჩანს, ბუერას მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური შემადგენ- 

ლობა კარგია. ესაა: მტევნებისა და მარცვლების შედარებით დიდი წონა, წიპწის მცირე რაოდენობა და 

წვენისა და რბილობის შედარებით კარგი გამოსავალი. ნახევრად წარმოების პირობებში წვენის გამოსა» 

ვალი უფრო. ნაკლებია. ამ მაჩვენებლების გათვალისწინებით წარმოებაში ბუერა ძირითადად მშრალი 

სუფრის ღეინის დასამზადებლად არის გამოყენებული. 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა.“ ბუერა არა აქვს "შაქრის დაგროვების 

დიდი უნარი, იგი აგროვებს სუფრის ღვინისათვის მაქრის საკმაო. რაოდენობას, ამასთან, ზომიერ 

მჟავიანობას ინარჩუნებს, წლების განმალობამი რთელის დროს წარმოებული ანალიზების მიხედვით 

ბოერას შაქრიანობა იშვიათად აჭარბებს 20ჰ/.ს, უფრო ხშირად კი მისი შაქრიანობა უდრის 17- 

18,-ს, ხოლო. მჟავიანობა 7,8ბ/, ე-ს. ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად 

'აქრიანობა-მჟავიანობის (კვალებადობა მოცემულია“ ქვემოთ მოყვანილ (ე)ხრილში. 

ბუერას წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის დროს 

  

შექენახეობის რაიონი შმაქრია– | მჟაეია+ 

  

რთვლის ი 
და დაკეირვების წელი ნობა ნობა დ 

წარმოების თარიღი | ა.ი ია 5 » თების ადგილი // ში | VV-ში | %, 

1 | _ კ-ხეთი, თილავის რაიო- | 1917 | 10/IX | 1770 7ი1 
ნი, მევენახეობის ინსტი. 1940 | 97/IX 178 675 

, ტწტის საკოლექციო ჟე– 19! 15/IX 1ხა (56 
ახი ს. კურდღელაურსხი, 1949 90/IX 17,775 6.3 

ჭ თ;ლაეიდა5 4 კძ და- 1943 – – – 
ზორებით 194 | 97/IX 909 11,0 

კაზეთი, თელავის რაიო- | 1945 22/IX 18.1 9,9 
წი მევენახეობის ინსტი- 1944 95/,X 90, 6.3 
უტის საკოლექციო ვი- | 1947 I/(X 19.0 73 
აი ს. კურდღელაურში, | 1946 | 15/I1X 18,2 477 

ქ. თელ.ეიდან 4 კმ და- ' 
'ყორკბით ,   

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ბუერას შაქრიანობა მისი ტექნიკური სიმწიფის დროს არ 

აღემატება 187,-ს, მჟაეიანობა კი 79/ეე“ს- რთელის დაგვიანების "შედეგად "შაქრიანობა ადეილად აღწევს 

20'ა–ს და მეტსაც, მაგრამ “შაქრიანობის ზრდასთან. ერთად კლებულობს მჟავიანობა, რაც, რა თქმა უნდა, 

აუარესებს ღვინის ხარისხს, ამიტომ ხარისხოვანი ღვინის მიღების მიზნით ბუერა უნდა მოიკრიფოს ტექ- 

ნიკური სიმწიფის დროს, : 
ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის. დასასიათება. ბუერს ყურძენი ძირი- 

თადად მშრალი სუფრის ღვინის დასამხადებლადაა გამოსადეგი. ნაწილობრიე იხმარება საქმელადაც, 

ოღონდ ადგილზევე, მარნეულ-ბოლნისისა და თეთრი წყაროს რაიონებში მისგან წმინდა ჯიშის მშრალი



–- 183-- 

სუფრის ღეინო. მზადდება. კახეთში, მისი მცირედ გავრცელების გამო, მას რქაწითელთან ერთად 

წურავენ ღვინოდ, უნდა ითქვას, რომ მათი 'ერთად · გადამუშავება მიზან შეწონილია რქაწითელის 

ღვინის გაუმჯობესებისათვის, ინსტიტუტის საკოლექციო. და სარეპროდუქტიო, ნაკვეთები” მოსავ- 

ლიდან მზადდება ევროპული ტიპის სუფრის ღვინო. ბუერას ღვინო არაა მაღალი ღირსების, იგი 

ორდინარული სამუალო. ღირსების ლვინოა. მისი თვისებები შემდეგია: იგი ლია ჩალისფერია, არომატი 

სუსტად აქვს გამოსახული, გემო. ნაზი და ჰარმონიული აქვს ხალისიანი სიმჟაეით, სხეული მცირე, მსუბუქი 

ღვინოა, შედარებით უკეთესი ხარისხის ღვინოს ბუერა იძლევა ბოლნისის რაიონში. პროფ. გოგოლიანოვ- 

სკის საბჭოთა კავშირის თეთრი ხარისხოვანი ღვინოების დახასიათებისას ბოლნისის ბუერა ცალკე აქეს 

გამოყოფილი და დახასიათებული აქვს როგორც საყურადღებო, მსუბუქი თეთრი ღვინო. ბოლნისის მე- 

ვენახეთა კოოპერაციული საზოგადოების „უნიონის“ ღვინო, მათიეე დახასიათებით, ღია ყვითელი ფერი- 

საა, მსუბუქი, საკმაო ჰარმონიული, სასიამოეხო სიხალისით; ამასთან ერთად, იგი მცირე სხეულით, დაბა– 

ლი ალკოჰოლიანობითა და მე)ირე ექსტრაქტულობით ხასიათდება. 

ახალგაზრდა ღეინოები დიდხანს ინარჩუნებს ნახშირმჟავა გაზს და (ც)15იალებენ მოზელის ღვინის 

მსგავსად. მცირესხეულიანობის მიუხედაეად ღეი5ო. კარგად ინახება კასრებში, საცობით გეერდზე, ინარ- 

ჩუნებს სიხალიხეს, სინაზეს სუსტად გამოსახულ ბუკეტს და ოთხწლიანიც კი მხოლოდ ნიშნებს იჩენს 

მაღერიზაციისას, 

აზერბაიჯანშიჯ) ბუერას ღვინო გამოირჩევა კარგი ღირსებით, მაგალითად, მთაეარი საწარმოო. ჯიშ 

ბოიან-შირეისთან შედარებით ბუერა გამოირჩევა მეტი სინაზით, სიმსუბუქითა და ჰარმონიულობით მიუხედა- 

ვად იმისა, რომ ალკოჰოლიანობითა · და ექსტრაქტულობით იგი მისგან თითქმის არ განირჩევა, გარდა 

ამისა, ბუერა გაცილებით უკეთეს ბუკეტს იე ეითარებს, ვიდრე ბოიან-შირეი (რუნდეაისი), 

საოკეთესო. საკუპაჟე მასალას იძლევა ბუერა აგრეთვე მაღალალკოპოლიანი, უხეში და მძიმე ღვინო– 

ების გასაუნჯობესებლად. სადეგუსტაციო. კომისიების სხდომებზე ბუერას ღვინო შეფასებულია, როგო“ც 

საზუალოხარიLსხოვანი, ორდინარული ღვინო. ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებების დასახასიათებლად 

ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო, კომისიის სხდომების 

ოქმებიდან. 

ამონაწერები მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო კომისიის სხდომის ოქმებიდან 

  

  

§. ' “ სადე– · 
მევევახეობის რაიონი და მოსაელის ბუატ. ღვინის ორგაწოლეპტიკური 

ღეინის დამზადების კომისიის | _ ბალი ფეფასებ. 
ელ 'ხდოძ. ა # ადგილი წელი V თილ ეფასე. 

1 თელაეის რაიონი, მევან:ხეობის ინ- 6,2 გამჭვ“რვალე, ღია ჩალის“ერი, მცირე' ხეულია5ი და 
სტიტუუის საკოლექციო ეენახი, ქ. თე– ნ/XII ალსოჰოლი.ნი, ს.კმაო  ხალისიახი ორდიხარული 
ლ.ეი, 1936 ჰყყ? |.· ღეიხო, 

_ : 6,0 კარჯკად დაწპე5დალი სუსტი ო!ოლესენციი», საშუა- 
2 ნაზ, შლავ ვის რაიონი, საკოლექციო ეე 1939 XV ლო იქსტრ.ქ ზიან), საკმაო 0», ლისიაბი ოოდისარული 

10/L ჯეიზო. 
გურჯაანის რაიონი, ს. ეაზისუბანი.| 19|)L1 1942 65 გამჭვირვალე, მოჩალისფრო- ყეითელი, მსუბუქი, სა- 
ს ნახ M V შუა ლოსპეუ ლიანი სახი, საკმაოდ ზალისიანი ღეინო. 
აკოლიქცი ს - 

აა ეეეერბ ე ვეწახი, ქ, თელავი 1947 1V8 68 ქარეი(ფერი, ზომიეოსხეულიან, ნაკლებ ჰარმო- 
11/L( ნიული ღე:ნო, 

იმაეე ადგილიდან 1948 1949 6.9 ჩალისფერი, მსუბუქი, ნაკლებ სხეულიანი სასიაჭოე – 
ნ. ნ. ო ღვინო, 

ბუერას ღვინის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყეანილია მისი ქიმიური, ანალიზების 

შედეგები. 
გარდა სუფრის ღვინისა, ბუერა იძლევა კარგ. მასალას უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად. 

ბუერას ყურძნის წეენი მისი ზომიერი შაქრიანობისა და მჟავიანობის გამო მსუბუქია, ადვილი და სასია– 

მოვნო. სასმელია, გემოთი ოდნავ ხილის არომატიანია, მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო. კომი- 

სიის სხდომებზე ბუერას ყურძნის წვენი ყოველთვის მაღალ შეფასებებს იღებდა. 

· როგორც ზემოთა) იყო აღნიშნული, ბუერა გამოსადეგია აგრეთვე, როგორც კარგი სადესერტო. 

ყურძენი ადგილობრივ მოსახმარად. ამ მხრიე აღსანიშნავია მტევნებისა და მარცელების ლამაზი გარეგნუ- 

ლი შეხედულება და მათი დიდი ზომა. კარგად განვითარებული მტეენების სიგრძე 26 სანტიმეტრს 

აღწევს, ხოლო. სიგანე 19 სანტიმეტრს, მათი საშუალო, წონა შეადგენს 950--260 გრამს, დიდი მტევ–



_–1შ4 

ნების წონა კი 600 გრამს უდრის, მარცვალი მსხვილია, ლამაზი შეხედულებისა, მისი სიგრძე 9,294 სან- 

ტიმეტრს აღწეეს, განი კი 1,92 სანტიმეტრს. მარცელის ფერი ნაზი ყეითელია და მოვარდისფრო. იერი 

დაჰკრაეს, ფორმა ოვალური აქვს. მარცვლის წონა ვ გრამამდე აღწევს. გემო სასიამოვნო. ჰარმონიული 

აქვს, რბილობი საშუალო. სიმკვრივისაა, ოდნავ კრახუნა, არომატი სუსტადაა გამოსახული. ბუერა ტრან- 

სპორტს ცუდად იტანს. იგი შორეულ ტრანსპორტს ვერ იტანს, ხოლო, მახლობელი სამრეწეელო. ცენ- 

- ტრებისა და დასასვენებელი სახლების ყურძნის მომარაგების მიზნით იგი სავსებით გამოსადეგია. 

ბუერას ღვინის ქიმიური ანალიზების შედეგები 

  

  

  

< 5 გრამები ლიტრში 

მევინახეობის რაიონი დ გ 545 > > 2 – § 

და ღეინის დამზადების | 2 | § | V= | 49 ჯ · = დ 9 : <, 
V CC 1652 2 C | 25% 9ლ=Vწ8!) 2 C 2 I§5 V. 

ა ი “თ 

აა 71:15251 51:55:55: 25)2<2|)2 125129 :5 _ 4) 5 1I 99) | 5 |28)55|=55) წ | = | § | 156ს|I598) = 

კახათი, გურჯაანის რა- | 1899. 'ი0029! 105 | 194) – | – | 661 |) – | |.) |. ვი! 
იოწი, ს. ვაზისუტნის საკო- | 
ლექტციო ეეხახი, 19ჰ0' იმამ I085) 178| = | – | 77, –< | = | =< | + | _ |. !1 _ |! კი 

„აბეთი ჩუორჯაან-ს რა- I 
იონი, ს. ეაზისუბნის საკო- 180 99912 11.4 | 19,44| 1,81 | 128| 475. 049 19) 06) 68) 027 4,155 I894 – 

ექციო ეესახი, _ 
ოჯაახის რაიონი, ს. | 1940 09927) 10,5 | 17,2%) 2,08 | 27 | 4458. 0,8) 1,9! 064 5.97) 025 3,47, 166) – 

ეაზისღბანი, თელავის რა- | I           თო”ი, ქ. თელაეი, საკოლ, | 1941! 0,9911| 12,მ | 18,726, – – |.487. 098 – _– – _– 87) – – 
ვენ გურჯაახის რაიონი, , 
ს. ვახ სუბანი. თელ. კეის 1947 – 104 | 1672 – – წიჭ) 0წI) – – – 0,ცვ1 – – – 
რაიონი, ქ თელაელ, საკო- 

ლ:ქკიო (ეხყსი 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ბუერა ადგილობრივი პერსპექტული ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა ევროპული ტიპის მშრალ სუფრის 

ღვინოს და ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძენს. ჯიშის გავრცელების ძირითად ადგილებში-- 

ბოლნისისა და თეთრი წყაროს რაიონებში – მისგან მზადდება მშრალი სუფრის ღვინო, ხოლო. კახეთში 

მას რქაწითელთან ერთად წურავენ, ბუერას ღვინო ღია ჩალისფერია, ნაზია, მსუბუქი, ჰარმონიული და 

სასიამოვნო. სიხალისე ახასიათებს, ამასთან ეთად, იგი მცირეალკოჰოლიანია მ,ირეექსტრაქტიანი და 

ატარასხეულიანი, შენახვისას უმჯობესდება: ივითარებს სუსტ, მაგრამ · სასიამოვნო. ბუკეტს. კარგი ღირ- 

სების ღვინოს იძლევა ბუერა აზერბაიჯანშიაც,. აქ მისგან გა/ყილებით უფრო ნაზი და არომატული ღეინო. 

მზადდება, ვიდრე მთავარი საწარმოო. ჯიშის ბოიან-შირეისაგან, საერთოდ კი ღვინის დანარჩენი თეისებ- 

ებით ბუერა თითქმის არ განსხვავდება ბოიან-შირეისაგან. 

ჯიშის · დადებითი თეისებებია: უხვმოსავლიანობა, მისი ვარგისობა როგორც მშრალი სუფრის ღვინი- 

სათვის, ისე უალკოჰოლო. მაღალი ღირსების ყურძნის წვენისათვის და ადგილობრივი მოხმარების სადე- 

სერტო ყურძნად, ჯიში იძლევა აგრეთვე კარგ მასალას მაღალალკოპოლიანი მძიმე ღეინოების გასაუმჯო– 

ბესებლად და ხარისხოვანი კონიაკების ღასამზადებლად, 

ჯიშის უარყოფითი თეისებებია: პროდუქციის არამაღალი ხარისხი, სოკოვან ავადმყოფობათა –-ძი- 

რითადად მილდიუმის-- მიმართ სუსტი გამძლეობა, წვიმებიან შემოდგომაზე მარცვლების სიდამპლე და 

სუფრის ყურძნისათვის ზედმეტად მკერივი მტევანი. . . 

ამ ნაკლოეანებათა მიუხედავად, ბუერა, როგორც) მაღალმოსაელიანი ჯიში, შეიძლება რეკომენდე– 

ბულ იქნეს ალაზნის მარცხენა მხარეზე, ძირითადად ხარისხოეანი საკონიაკე . მასალის დასამზადებლად, 

ხოლო. გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონებში მთელი ფართობის 10-15 პროცენტზე გასაშენებლად, 

როგორც მსუბუქი, ხალისიანი ღვინოების დამზადების მიზნით, ისე ადგილობრივი. მაღალალკოჰოლიანი 

და მქიმე „სუფრის ღეინოების ხარისხის გასაუმჯობესებლად, 

ბუერას პერსპექტივა აქეს აგრეთეე საბქოთა კავშირის მევენახეობის სხეა ძირითად რაიონებშიც, რო- 

გორც მაღალმოსავლიან, მრავალმხრივ გამოსაყენებელ. და შედარებით საადრეო. ვაზის ჯიშს.
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უბაქძლური 

- უბაკლური ადგილობრივი ნაკლებ გავრცელებული ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა თეთრ სუფრის ღეინოს 

და ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძენს. 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და აგრეთვე ადგილობრივ მევენახეთა 

შორის უბაკლური ცნობილია ობაყლურის სახელწოდებითაც (ს. ჩოლოყაშვილი, 1989 წ.). 

ჯიშის ისტორია. უბალაური აღგილობრივი ვაზის. ჯიშია, იგი წარმომდგა-ია კულტურული 

ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან. იგი თავისი მორფოლოგიური და სამეურ- 

ნეო. ნიშან-თვისებებით კახური მწვანის ჯგუფს უახლოვდება. ჯიშის წარმოშობის დროისა და ადგილის 

"შესახებ ცნობები არ მოიპოვება. აკად, ივ, ჯავახიშვილის აზრით, უბაკლური სიღნაღის რაიონიდან უნდა 

იყოს წარმოშმობილი. სიღნაღში ახლაც არის ადგილი, რომელსაც „ობაყალს#“ ეძახიან და სადაX, ვენახე- 

ბია გაშენებული. ჯიშიც ამ ადგილიდან უნდა იყოს გაერცელებული და სახელწოდებაც ობაყლური, 

ანუ უბაკლური ამ ადგილის სახელის მიხედვით «უნდა ჰქონდეს “მერქმეული. უბაკლური ერთადერთი 

ჯიმია ქართულ ეაზის ჯიშებს შორის, რომელსაც სრული სიმწიფის პერიოდში სუსტი მუსკატისებრი 

არომატი აქვ. «უბაკყლლეური მორფოლოგიური ნიშნების მიხედვით საშუალო. ხნიერების ვაზის ჯიში 

უნდა იყოს, 

უბაკლური გავრცელებული იყო ძირითადად ქიზიყში, აგრეთვე გურჯაანის რაიონში, ძირითადად 

თითო-ოროლა ვაზისა და პატარა ნაკვეთების სახით, კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ვენახებში, 

უფრო. მეტად უბაკლური ტიბაანსა და მის მეზობელ სოფლებში იყო გავრცელებული. კახეთის დანარჩენ. 

რაიონებში უბაკლური თითქმის არ გეხვდებოდა. ძეელად უბაკლური უფრო. ფართოდ ყოფილა (ცნობი- 

ლი, მაგრამ ფილოქსერისა და სოკოვან ავადმყოფობათა გავრცელების შემდეგ მოსახლეობა რქაწითელის 

გარდა სხვა ჯიშების გაშენებას გაურბოდა, ამიტომ ეს მეტად საინტერესო. ჯიში მხედველობიდან გამორჩათ, 

ამჟამად სუბაკლური მევენახეობის ინსტიტუტსა, მის ფილიალსა და დასაყრდენ პუნქტებშია დარ- 

ბული რამდენიმე ათეული ძირი 'შესწაელისა და გამოუდის მიზნით. მარტო თელავსა და ეაზისუბანში 

ნხ0--60 ძირზე მეტია გაშენებული. განზრახულია მისი უფრო ფართო მასშტაბით შესწავლა-გამო/კდა 

კახეთისა და ქართლის რაიონებში. 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა . 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა ჩატარებულია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

ს, ვაზისუბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი. ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინითა და პირ- 

ეელი 2-3 ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკით შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან ქეჩისებრი ბეწვე- 

ბით, შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და მოეარდისფრო. არშია აქვს ფოთოლაკებისა და გვირგვინის 

ირგვლივ. ქვედა იარუსის (4--5) ფოთოლაკებზე ზემო. მხრიდან. შებუსუსება მცირდება და შეფერეა 

მომწვანო-ყვითელი ხდება, თანა() მოწითალო-მოღვინისფრო. იერი დაჰკრავს. ფოთლების ქვედა მხრიდან 

შებუსუსება დაცულია და ფერიც მორუხო-თეთრი რჩება. 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო. იერთან მოყვი-. 

თალო-წითელ ფერს იღებს. მუხლები მუქადაა შეფერილი. მუხლთაშორისები მოკლეა (6––8 სმ), იშვია- 

თად მათი სიგრძე 10 სანტიმეტრსაც აღწევს, მუხლთაშორისების გასწვრიე ზოლები (ს|უდადაა გამოსახული, 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული (9--12) ფოთლები: საშუალო. ზომისაა (17X16 ხმ). ფოთ- 

ლის ფირფიტა მომრგვალოა, უმნიშვნელოდ გადახრილი ოვალური ფორმისაკენ. ფოთოლი ხუთნაკვთი-
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- უბაკლური ადგილობრივი ნაკლებ გავრცელებული ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა თეთრ სუფრის ღეინოს 
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"შესახებ ცნობები არ მოიპოვება. აკად, ივ, ჯავახიშვილის აზრით, უბაკლური სიღნაღის რაიონიდან უნდა 

იყოს წარმოშმობილი. სიღნაღში ახლაც არის ადგილი, რომელსაც „ობაყალს#“ ეძახიან და სადაX, ვენახე- 

ბია გაშენებული. ჯიშიც ამ ადგილიდან უნდა იყოს გაერცელებული და სახელწოდებაც ობაყლური, 

ანუ უბაკლური ამ ადგილის სახელის მიხედვით «უნდა ჰქონდეს “მერქმეული. უბაკლური ერთადერთი 

ჯიმია ქართულ ეაზის ჯიშებს შორის, რომელსაც სრული სიმწიფის პერიოდში სუსტი მუსკატისებრი 

არომატი აქვ. «უბაკყლლეური მორფოლოგიური ნიშნების მიხედვით საშუალო. ხნიერების ვაზის ჯიში 

უნდა იყოს, 

უბაკლური გავრცელებული იყო ძირითადად ქიზიყში, აგრეთვე გურჯაანის რაიონში, ძირითადად 

თითო-ოროლა ვაზისა და პატარა ნაკვეთების სახით, კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ვენახებში, 

უფრო. მეტად უბაკლური ტიბაანსა და მის მეზობელ სოფლებში იყო გავრცელებული. კახეთის დანარჩენ. 

რაიონებში უბაკლური თითქმის არ გეხვდებოდა. ძეელად უბაკლური უფრო. ფართოდ ყოფილა (ცნობი- 

ლი, მაგრამ ფილოქსერისა და სოკოვან ავადმყოფობათა გავრცელების შემდეგ მოსახლეობა რქაწითელის 

გარდა სხვა ჯიშების გაშენებას გაურბოდა, ამიტომ ეს მეტად საინტერესო. ჯიში მხედველობიდან გამორჩათ, 

ამჟამად სუბაკლური მევენახეობის ინსტიტუტსა, მის ფილიალსა და დასაყრდენ პუნქტებშია დარ- 

ბული რამდენიმე ათეული ძირი 'შესწაელისა და გამოუდის მიზნით. მარტო თელავსა და ეაზისუბანში 

ნხ0--60 ძირზე მეტია გაშენებული. განზრახულია მისი უფრო ფართო მასშტაბით შესწავლა-გამო/კდა 

კახეთისა და ქართლის რაიონებში. 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა . 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა ჩატარებულია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

ს, ვაზისუბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი. ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინითა და პირ- 

ეელი 2-3 ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკით შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან ქეჩისებრი ბეწვე- 

ბით, შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და მოეარდისფრო. არშია აქვს ფოთოლაკებისა და გვირგვინის 

ირგვლივ. ქვედა იარუსის (4--5) ფოთოლაკებზე ზემო. მხრიდან. შებუსუსება მცირდება და შეფერეა 

მომწვანო-ყვითელი ხდება, თანა() მოწითალო-მოღვინისფრო. იერი დაჰკრავს. ფოთლების ქვედა მხრიდან 

შებუსუსება დაცულია და ფერიც მორუხო-თეთრი რჩება. 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო. იერთან მოყვი-. 

თალო-წითელ ფერს იღებს. მუხლები მუქადაა შეფერილი. მუხლთაშორისები მოკლეა (6––8 სმ), იშვია- 

თად მათი სიგრძე 10 სანტიმეტრსაც აღწევს, მუხლთაშორისების გასწვრიე ზოლები (ს|უდადაა გამოსახული, 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული (9--12) ფოთლები: საშუალო. ზომისაა (17X16 ხმ). ფოთ- 

ლის ფირფიტა მომრგვალოა, უმნიშვნელოდ გადახრილი ოვალური ფორმისაკენ. ფოთოლი ხუთნაკვთი-
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ანია, ძალიან იშვიათად გვხედება სამნაკვთიანი ფოთლებიც. ფოთლის მეორეული დანაკეთვა კარგადაა 

გამოსახული, რის გამოც ფოთლები შვიდნაკვთიანი ხდება. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოჭებუ- 

ლია, იშვიათად იგი წვრილბურთულებიანიცაა. ფოთლის ფირფიტა ძაბრისებრად ან გაურკვეელად არის 

მიხრილ-მოხრილი. ფირფიტის ბოლოები ძირსაა დახრილი. ფოთლის მთავარი ძარღვები ღია მწვანე · 

ფერისაა და აბლაბუდისებრადაა შებუსუსებული, 

ზედა ამონაკვეთები სიღრმის მიხედვით (უვალებადია საშუალოდან ღრმამდე. უფრო ხშირად ამონა- 

კვეთები საშუალო. სიღრმისაა.. ამონაკვეთები უფრო ხშირად დახურული: კვერცხისმაგვარი ფორმის 

მრგვალფუძიანი თვლით. იშეიათად ამონაკეეთის ფუძე (კალკბილიანია. 

ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმაა. უფრო ხშირად იგი ღიაა, ფორმით ჩანგისებრია, ეიწრო- 

ყელიანი და მომრგვალო. ან წამახვილებულფუძიანი, იშეიათად გეხედება ღია გაშლილი ჩანგისმაგეარი 

ამონაკვეთებიც ()ალკბილიანი ფუძით, · 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა დიდად არ მერყეობს. უფრო ხშირად გვხედება დახურული ყუნწის 

ამონაკვეთები ელიფსური ან კვერცხისმაგვრრთვლიანი და წამახვილებული ან მომრგვალოფუძიანი. 

იშვიათად გვხვდება ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთები(), მომრგვალო. ან წამახევილებულფუძიანი. 

ყუნწის ამონაკვეთი. წესებრივად (კალ ან წყვილდეზიანია, 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრი კბილებით ან ნემსი- 

სებრი წაწვეტებულწვერიაინი სამკუთხედისებრრი კბილებით გვერდითი კბილები სამკუთხედისებრია, 

ოდნავ გამობერილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი და ხერხისკბილისებრ (ეალგეერდგამობერილია. 

ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია საშუალო სისქის აბლაბუდისებრი ბეწეებით, რომლის ქვეშ 

მოფენილია თხელი, ჯაგრისებრი ბუსუსი, 

ფოთლის ყუნწი შუა ძარღვის ტოლია ან ოდნაე მასხე მოკლე. ყუნწი შეფერილია მოწითალო. 

ღვინისფრად და მომწვანო. ზოლები დაყვება. 

ყვავილი. ყეავილი ორსქესიანი, ნორმალური აგებუ ლებისაა. მტერიანები სწორმდგომია. ყეავილ- 

ში 5, იშვიათად 6 მტვრიანაა. მტერიანათა ძაფის სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან შეადგენს 

1,26-ს, იშვიათად იგი 1-სა,ც. უდრის ბუტკო მომრგეალო. 
აჯ და ა /) - კონუსისებრი. ფორმისაა და კარგად გამოსახული ყელი და 

ჯაბა (I კარგად მოზრდილი რრად გაყოფილი დინგი აქეს. 

// მტევანი. მტევნები საშუალო. ზომისაა, მათი. სიგრძე მერ– 

ას) (I ყეობს 10-დან 20 სმ-მდე, ხოლო. განი––8-დან 12 სანტიმეტრა- 
"ო ალლ მდე. საშუალო. მტევნის ზომა უდრის 16X9 სანტიმეტრს. მტეე- 

ნის ძირითადი ფორმა განიერკონუსისებრია,ა დატოტეილი, 

იშვიათად (ე)ილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისაც, ხოლო მტეე- 

ნის ტოტების არათანაბარი ზრდის გამო, ხან დახან. უფორმო. 

მტეევნებიც გვხვდება. მტევნ ების აღნაგობა უფრო ხშირად 

მკვრივია, იშვიათად ძალზე მკერივიც, ხოლო. საშუალო. სიმკვრივის მტევნები თითქმის არ გვხედება. 

მტევანს უმნიშვნელო. წვრილმარცვლიანობა ' ახასიათებს. მტევნების საშუალო. წონა მერყეობს 100 გრა- 

მიდან 8650 გრამამდე და საშუალოდ უღრის 150 -200 გრამს. ცალკეული კარგად განვითარებული 

მტევნების წონა თავისუფლად აღწეეს §500--600 გრამს, მარცვლების რაოდენობა მტევანში მერყეობს 

1920-დან. 290-მდე. კარგად განვითარებულ 430 გრამიან. მტევანმი აღმოჩნდა 208 მარცვალი. ამათგან 

92 მსხვილი, ხოლო. დანარჩენი 111 საშუალო და საშუალოზე წვრილი ზომისა იყო, მტევნის ყუნწი 

გაუხევებელია, იგი ხევდება მხოლოდ შუა ადგილიდან ფუძისაკენ და იფერება რქისფრად. ყუნწის სიგრძე 

საშუალოდ "შეადგენს ვ3,5--4 სანტიმეტრს. მარცელის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 6ნ6---8 მმ-ს უდრის, 

მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერკონუსისებრია და ხორკლებითაა დაფარული. , , 

მარცვალი. უბაკლურის მარცვლები საშუალო "ზომისა, მათი სიგრძე მერყეობს 1,5-დან 

2,0 ს1-მდე, ხოლო. განი-–1,4-დან 1,9 სმ-მდე. მარცვლის საშუალო. ზომა” შეადგენს 1,85X1,70 სანტი» 

„მეტრს. მარცელის ფორმა მომრგეალოა, იშვიათად იგი მოოეალუროცაა, რადგანაც მტევნის სიმკერივის 

გამო. მარცელები ხშირად იცვლის ფორმას – გრძელდება და მსხვილდება ბოლოსაკენ, მარეევალი შუაში 

განიერია, ბოლო. კი მომრგვალებული აქვს. მარცვალი მომწვანო-ყვითელი ფერისაა, მისი კანი თხელია, 

  

სურ, 11. უბაკლურის ყეავილი. 

მაგრამ მკერივი და ადვილად შორდება რბილობს, რბილობი საშუალო. სიმკვრიეისაა და მდნარი. მარ- 

ლვლის გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიულია, კარგადაა გამოსახული ჯიშური არომატი, რომელშიაც მკაფიოდ



· –)88-. 

ანია, ძალიან იშვიათად გვხედება სამნაკვთიანი ფოთლებიც. ფოთლის მეორეული დანაკეთვა კარგადაა 

გამოსახული, რის გამოც ფოთლები შვიდნაკვთიანი ხდება. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოჭებუ- 

ლია, იშვიათად იგი წვრილბურთულებიანიცაა. ფოთლის ფირფიტა ძაბრისებრად ან გაურკვეელად არის 

მიხრილ-მოხრილი. ფირფიტის ბოლოები ძირსაა დახრილი. ფოთლის მთავარი ძარღვები ღია მწვანე · 

ფერისაა და აბლაბუდისებრადაა შებუსუსებული, 

ზედა ამონაკვეთები სიღრმის მიხედვით (უვალებადია საშუალოდან ღრმამდე. უფრო ხშირად ამონა- 

კვეთები საშუალო. სიღრმისაა.. ამონაკვეთები უფრო ხშირად დახურული: კვერცხისმაგვარი ფორმის 

მრგვალფუძიანი თვლით. იშეიათად ამონაკეეთის ფუძე (კალკბილიანია. 

ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმაა. უფრო ხშირად იგი ღიაა, ფორმით ჩანგისებრია, ეიწრო- 

ყელიანი და მომრგვალო. ან წამახვილებულფუძიანი, იშეიათად გეხედება ღია გაშლილი ჩანგისმაგეარი 

ამონაკვეთებიც ()ალკბილიანი ფუძით, · 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა დიდად არ მერყეობს. უფრო ხშირად გვხედება დახურული ყუნწის 

ამონაკვეთები ელიფსური ან კვერცხისმაგვრრთვლიანი და წამახვილებული ან მომრგვალოფუძიანი. 

იშვიათად გვხვდება ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთები(), მომრგვალო. ან წამახევილებულფუძიანი. 

ყუნწის ამონაკვეთი. წესებრივად (კალ ან წყვილდეზიანია, 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრი კბილებით ან ნემსი- 

სებრი წაწვეტებულწვერიაინი სამკუთხედისებრრი კბილებით გვერდითი კბილები სამკუთხედისებრია, 

ოდნავ გამობერილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი და ხერხისკბილისებრ (ეალგეერდგამობერილია. 

ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია საშუალო სისქის აბლაბუდისებრი ბეწეებით, რომლის ქვეშ 

მოფენილია თხელი, ჯაგრისებრი ბუსუსი, 

ფოთლის ყუნწი შუა ძარღვის ტოლია ან ოდნაე მასხე მოკლე. ყუნწი შეფერილია მოწითალო. 

ღვინისფრად და მომწვანო. ზოლები დაყვება. 

ყვავილი. ყეავილი ორსქესიანი, ნორმალური აგებუ ლებისაა. მტერიანები სწორმდგომია. ყეავილ- 

ში 5, იშვიათად 6 მტვრიანაა. მტერიანათა ძაფის სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან შეადგენს 

1,26-ს, იშვიათად იგი 1-სა,ც. უდრის ბუტკო მომრგეალო. 
აჯ და ა /) - კონუსისებრი. ფორმისაა და კარგად გამოსახული ყელი და 

ჯაბა (I კარგად მოზრდილი რრად გაყოფილი დინგი აქეს. 

// მტევანი. მტევნები საშუალო. ზომისაა, მათი. სიგრძე მერ– 

ას) (I ყეობს 10-დან 20 სმ-მდე, ხოლო. განი––8-დან 12 სანტიმეტრა- 
"ო ალლ მდე. საშუალო. მტევნის ზომა უდრის 16X9 სანტიმეტრს. მტეე- 

ნის ძირითადი ფორმა განიერკონუსისებრია,ა დატოტეილი, 

იშვიათად (ე)ილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისაც, ხოლო მტეე- 

ნის ტოტების არათანაბარი ზრდის გამო, ხან დახან. უფორმო. 

მტეევნებიც გვხვდება. მტევნ ების აღნაგობა უფრო ხშირად 

მკვრივია, იშვიათად ძალზე მკერივიც, ხოლო. საშუალო. სიმკვრივის მტევნები თითქმის არ გვხედება. 

მტევანს უმნიშვნელო. წვრილმარცვლიანობა ' ახასიათებს. მტევნების საშუალო. წონა მერყეობს 100 გრა- 

მიდან 8650 გრამამდე და საშუალოდ უღრის 150 -200 გრამს. ცალკეული კარგად განვითარებული 

მტევნების წონა თავისუფლად აღწეეს §500--600 გრამს, მარცვლების რაოდენობა მტევანში მერყეობს 

1920-დან. 290-მდე. კარგად განვითარებულ 430 გრამიან. მტევანმი აღმოჩნდა 208 მარცვალი. ამათგან 

92 მსხვილი, ხოლო. დანარჩენი 111 საშუალო და საშუალოზე წვრილი ზომისა იყო, მტევნის ყუნწი 

გაუხევებელია, იგი ხევდება მხოლოდ შუა ადგილიდან ფუძისაკენ და იფერება რქისფრად. ყუნწის სიგრძე 

საშუალოდ "შეადგენს ვ3,5--4 სანტიმეტრს. მარცელის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 6ნ6---8 მმ-ს უდრის, 

მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერკონუსისებრია და ხორკლებითაა დაფარული. , , 

მარცვალი. უბაკლურის მარცვლები საშუალო "ზომისა, მათი სიგრძე მერყეობს 1,5-დან 

2,0 ს1-მდე, ხოლო. განი-–1,4-დან 1,9 სმ-მდე. მარცვლის საშუალო. ზომა” შეადგენს 1,85X1,70 სანტი» 

„მეტრს. მარცელის ფორმა მომრგეალოა, იშვიათად იგი მოოეალუროცაა, რადგანაც მტევნის სიმკერივის 

გამო. მარცელები ხშირად იცვლის ფორმას – გრძელდება და მსხვილდება ბოლოსაკენ, მარეევალი შუაში 

განიერია, ბოლო. კი მომრგვალებული აქვს. მარცვალი მომწვანო-ყვითელი ფერისაა, მისი კანი თხელია, 

  

სურ, 11. უბაკლურის ყეავილი. 

მაგრამ მკერივი და ადვილად შორდება რბილობს, რბილობი საშუალო. სიმკვრიეისაა და მდნარი. მარ- 

ლვლის გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიულია, კარგადაა გამოსახული ჯიშური არომატი, რომელშიაც მკაფიოდ
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უბაკლურს ზრდის საშუალო. ღონე აქვს. თელაეისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარ- 

მოებულ დაკეირვებათა მიხედვით, ზრდა-განვითარების შედარებით თანაბარ პირობებში, კახური ეახის სხვა 

ჯიშებთან შედარებით უბაკლურის ზრდის ღონე საშუალოდაა. შეფასებული. 

მოსაელიანობა, უბაკლური შედარებით ადრე. იძლევა როგორც პირველ, ისე სრულ მოსავალს, 

დარგვიდან მესამე წელს იგი მთლიანი მოსავლის თითქმის ნახევარს იძლევა, ხოლო. მე-4 -––მე-ნ წლიდან 

იგი უკვე სრულ მოსავალს გვაძლევს. საერთოდ, უბაკლურმა საკმაო, მაღალი მოსავალი. იცის. თელავისა 

და ვაზისუბნის საკოლექციო. ვენახებში წარმოებული აღრიცხვის მიხედვით მისი მოსავალი საშუალოზე 

საგრძნობლად მაღალია და გამოანგარიშებით ჰექტარზე 60-- 100 ცენტნერამდე აღწევს (ვაზისუბანში), 

უბაკლურს მსხმოიარობის მაღალი მაჩვენებლები ახასიათებს, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერ- 

ყეობს 0,6-დან 1,76-მდე და საშუალოდ 1,80-ს უდრის, მტევნის საშუალო. წონა 100-დან 300 გრა- 

მამდე მერყეობს, საშუალოდ კი 160 --200 გრამია, ხოლო. კარგად განეითარებული მტევნების წონა 

თავისუფლად აღწეეს 500--600 გრამს. ამ მონაცემეიბის საფუძველზე შეიძლება საკმაო სიზუსტით იქნეს 

გამოანგარიშებული მისი მოსაეალი ჰექტარზე. მაგალთად, როცა მსხმოიარობის კოეფიციენტი არის 1,მ, 

ანუ “ერთ რქაზე მოდის საშუალოდ 1,8 მტეეანი, ხოლო. ვაზზე საშუალოდ 10 რქაა განვითარებული და 

მტევნის საშუალო. წონა შეადგენს 160--200 გრამს, მაშინ ძირის მოსავალი იქნება 2-დან 2,6 კილო- 

გრამამდე, ხოლო, თუ ჰექტარზე 3,330 ძირი ვაზია, ჰექტარის მოსავალი იქნება „69-დან 86,წ ცენტნე- , 

რამდე. ასეთ მოსაეალს იძლევა ჯიში დაახლოებით თელავსა და ვაზისუბანში, ეაზისუბანში ჩატარებული 

აღრიცხვის მიხედვით, უბაკლურის 26 ეაზზე მოიკრიფა 224 მტევანი, რომელთა საერთო, წონა იყო §1,2 

კილოგრამი, ანუ საშუალოდ ძირზე მიღებულ იქნა 2 კილოგრამი ყურძენი, რაც, რაკი ჰექტარზე 5000 

ძირი ვაზია, შეადგენს 100 („ენტნერს ჰექტარზე, თელაეში უბაკლურის მოსავალი უფრო. ნაკლებია: სა- 

შუალო. მოსავალი ძირზე“ 1500-––1800 გრამს აღწევს, რაც, რაკი ჰექტარზე 3,პვი ძირი ვაზია, 'შეადგენს 

50-60 ცენტნერს ჰექტარზე. 

ამრიგად, უბაკლურის საშუალო მოსავლად კახეთში უნდა მიჩნეულ იქნეს სამუალოდ ჰექტარზე 

80--100 ცენტნერი. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. 

ნაკეეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით უბაკლურის გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ 

შეფასებულია საშუალოდ, ამასთან, იგი მილდიუმს უკეთ «უძლებს, ვიდრე ნაცარს, თელაეში ნაკლებ 

ზიანდება ევაზისუბანმი უბაკლურს ისევე, როგორც სხვა შკერივმტეენიან ჯიშებს აზიანებს აგრეთეე 

ყურძნის ჭია. თელავში ყურქნის ჭია გავრცელებული არაა და უბაკლურს, ამდენად, მისგან” საშიშროება 

არ მოელის. სამეურნეო მნიშენელობის დაზიანება სხვა ავადმყოფობათაგან და მაენებლებისაგან. თელაესა 

და ვაზისუბანში წარმოებული დაკვირეების შეღეგდ 12-15 წლის მანძილზე აღნიშნული არ 

ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნების” და მარცვლების გარეგნული შეხედულებით და ყურძნის მექანიკური და ქიმიური 

შემადგენლობის მიხედეით უბაკლური საღვინე ჯიშია. წარმოებაშიაც იგი ძირითადად ამ მიმართულებით 

არის გამოყენებული. ყურძნის მექანიკური და ქიმიური შემადგენლობის გასაცნობად ქვემოთ მოყვანილია 

ჩატარებული ანალიზის შედეგები: 

  

„ ხურძნის შემადგენელი ნაწილების 
პროცენტი 
  

  

            

მარცვლე– I 
მეეენახეობის რაიონი და მტეენის ასია 100 IX. 

ანალიზის წარ:ოების წელი ს.შ. წონა | ხვი ტე წვენი და . 'მარეელის| წიპწის 
I. 0, წონა - ==. 

ადგილი ვახში რბილობი კლერტი| კანი წიპწა წონა წონა 

სარი მალაის მაიონი რიმენბეოა 1937 145,4 ჩ4,00 81,97 4,009 8,76 მვ”8 297 4,650 
ინსტი, ის საკო: იო ახი, > = - 5 სოჭის რაიონი კიაკორნაია ჩელი“. 1940 | 92874) 184 8.8 ს) 9.85 იიი 93 | 180(| 49% 

1940 219 114 ყვ,ი 349 10, “მემ 170,0 430 

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, უბაკლურის ყურძენში წეენი და რბილობი სა,მაოდ დიდი, 

ხოლო. მაგარი ნარჩენები (კლერტი, ქაკა, წიპწა) შმეჯარებით მცირე რაოდენობითაა. ყურძნის გადამუშა-
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ვების, ნახევრად საწარმოო. პირობებში წვენის გამოსაელიანობა შედარებით ნაკლებია და შეადგენს საშუ- 

ალოდ 7 2,0 ე-ს, ხოლო კაქისა 27 ,4%ი-ს. ამ მონაცემების მიხედვითა() უბაკლურს საღეინე ვაზის ჯიმის 

თვისებები ახასიათებს, 

წვენის ქიმიური შემადგენლობა. უბაკლურს შაქრის დაგროვების საკმაოდ მაღალი უნარი 

აქეს. წლების განმავლობაში რთელის პერიოდში ჩატარებული ანალიზების მიხედვით უბაკლურის შაქრია- 

ნობა 18"/-სა 21"ა.ს შორის მერყეობს, ხოლო. მჟავიანობა 7 :ცბ/ ე-ს "შორის. “შეიძლება თამამად ითქვას, 

რომ შაქრიანობისა და მჟავიანობის ნაჩვენები რაოდენობა და მათი ურთიერთშეფარდება სავსებით უზრუნ. 

ეელყოფს ხარისხოეანი სუფრის ღეინის მიღებას. “მაქრიანობა- მჟავიანობის ცალკეულ წლების მიხედეით 

მერყეობის გასაცნობად ქეემოთ , მოყვანილია 1987 წლიდან 1948, წლამდე წარმოებული ანალიზების 

შედეგები. 

უბაკლურის ყურძნის შაქრიანობა-მჟავიანობის ცვალებადობა 

ცალკეული წლების მიხედვით 

  

  

შევენა'ეობის რაიონი რთელის | შაქარი | სიმჟავე 
და ანალიზების წარმოე- | წელი | . შენიშე§>» 

ბის “ადგილ: ი თარიღი | Vა/-ში  %ე-ში 

კახეთი, თელავის რაიო- | 1017 | 935/IX 909 83 1937 და 1940 წლის მო– 
ნი, მეიენახზეობის ინსტიტუ- | 1940 | 93/IX 19,4 70 | სავლიას ანა=იზები ზაკე- 

ის საკოლექციო ეგენახი,, 1941 | 94/IX 219 - 68 | თებულია სოუ. ეაზისუ+ 
„ თელ-ეი, სოფ. კურდღე- | 1903 | 22/1X I9,.2 8.08 | ბანში 

ლაური, 94 4/I». 18,0 , 1,4 
94” – _– .– 

1946 | 23/I1X 213 6.64 
19)7 | 22/IX 20.0 743 
19418 | 26/1X 18,0 6,0L           

ყურძნის წვენის უფრო სრული დახასიათებისათვის ქვემოთ მოყვანილია მისი ქიმიური 'შემადგენლო– 

ბის მაჩვენებლები, 

  

  

    

„წეეზის | საერ. რ. _ | საერთო ურექტო- საერთო | ღეინის | ეაშლის 
დემადგე" ექ ტოაქ. | შაქარი გლუკოზა ე ტანინი“ | ნაცარი 
წილები ტი ზა სიმჟაეე | სიმჟაეე | სიმჟაეე 

ზ%Vე/-ბის 21,95 20,09 9,97 10,22 983 404 | 4,26 0,6 147 

I I I           
მოყვანილი მონაცემები ადასტურებს უბაკლურის საღვინე ჯიშად გამოყენების უბირატესობას; ამავე 

„მონაცემების მიხედვით იგი უდავოდ ნამდვილი სუფრის ღვინის მომცემი ჯიშია, 

ყურპნის გამოყენება და პროდუქციის ხარისხი. უბაკლურის ყურძნისაგან ძირითადად 

მშრალი სუფრის ღვინო. მზადდება, წარმოების პირობებში, ჯიმის ნაკლებ გავრცელების გამო, უფრო 

ხშირად იგი სხვა ჯიშებთან – ძირითადად რქაწითელთან –– ერთად იწურება, ძალიან იშვიათად მისგან. 

ცალკეც მზადდება ღვინო, ამჟამად მისგან. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება საცდელი ღეი- 

ნოები. წმინდა უბაკლურის ღვინოს კარგი თვისებები აქეს, უბაკლურის ღეინის სX)დელი ნიმუშები, 

დამზადებული ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო ნაკვეთების მოსავლისაგან, საშუალო, და საშუა- 

ლოზე მაღალი ხარისხისაა. უბაკლურის ღვინო. ღია ჩალისფერია, აქვს კარგად გამოსახული ჯიმური 

არომატი. გემოთი ნაზია ღა პარმონიული. საერთოდ იგი საშუალო. სხეულიანი და საეულ დგება. 

შევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე უბაკლურის ღეინო. ყო. ლ წელს კარგ 

ნიშნებს იღებდა, როგორც საშუალო. ღირსების კარგი სუფრის ღვინო.
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ნათქვამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყეანილია ამონაწერები ჯიშმობრივი ღვინოების ზარისხის 'შემფა- 

სებელი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. 

  

  

სადეგუ– = · 
მევენახეობის რაიონი და ღვინის სტაციო საცდელი ღვინოების ორგანოლეპტიკური 

· წელი | კოპიკიის | ბალი 
დამხადების ჯდგილი სზდომის შეფასება 

თარიღი 

20/! · 
კაზეთი. გურჯაანის რაიონი, ს. ვაზის- | 1936) 1937 6,0 კარგად დაწმენდილი, მოჩალისფრო-ყვითელი, საშუალო სხეუ- 

უტანი, საკოლექკიო ეენახი 95/7II ლიანი, სუფრის ღვინო, 
„ 

კ-ხეთი. გურჯაანის რაიონი, ს. ეაზის- | 1900) 1910 73 ღია ჩალისფერი, კარგად დაწმენდილი. არომატი ჯიშური აქეს 
უბანი, საკოლექციო ეენახი = და კარგად გამოსახული, გექო სრული ჰარმონიული, 

1941 | · 1912 6,9 მოჩალისფრო-ყეითელი, კარგად დაზმენ დილი. სასიამოენო ჯი– 
თელავის რაიონი, ქ. თელავი, შივენა– | 1947 | 16/V შური არომატიანი; გემო სრული, სასიამოენო კახური ტიპის ღვინო. 

. ზეობის ინსტ-ტის საკოლექციო. ვენახი 1948 73 ღია ჩალისფერი, კარგად დაშძენდილი, არომატი ახი; სასია« 
ს. კურდღელაურში I 11/!1 მოენო, საშუალო სხეულიანი ევროპული ტიპის ღვინო. გემო საყსია- 

" მოე§ო, ჰარძონიული. 
I 

თელავის რაიონი, ქ, თელავი, შევენა- | 19,8 | 1949 72 
ხეობის ინსტ-ტის ს-კო.ექციო ვენახი I ჩალისფერ: შურ. რო? ნი, ზომიერსხ: ნ ხა. 

– ! ლისფერი, ჯიშურე არომატიანი, ზომიერსხეულიანი და ჩა. 
ს. კურდღელაურში I ლისიანი მჟავიანობით, '       

როგორე მოყვანილი დახასიათებიდან ირკვევა, უბაკლურის ღვინოს კარგი საგემოვნო თვისებები 

აქვს, უბაკლურის ღეინოზე სრული წარმოდგენის მისაღებად ქვემოთ მოყვანილია მისი ქიმიური შემადგენ- 

ლობის მაჩვენებლები: საანალიზო ნიბუშები დამზადებულია ს. ვაზისუბანში, საკოლექციო. ვენახის 

მოსავლიდან. , 

უბაკლურის ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 
  

  

  

        

  

    

  

  

C I 5 ზრამები ლი ტრშჟზში 

დეგ |455 · 3 _– > 
C ფლ C 24 C LC 8, C 

2 დ |წ>) <5 6 = დ §. | ზი 

9 < 15901? | 2 <2 86895 2 5 § I+45 
2 | -5 ფ% 9 82 |C8|IX%21<5|) § | = 59 | 5 | 25 
5 5I)%V 5 ''| 25 | 25) 535) 5) C | C | % | 8 |5# 

I 
1910 | 0,9921) 11,25| 19,44| 2,14 I 8.16 | 678 | 0,729 | 3,2 1 თ ივი 5,802 

1911 |0,991ვ3) 12.0) 21.64, –- – | 6,29 |0,ყ66 ე) 57! – 

მოყვანილი მაჩვენებლების მიხედეით უბაკლურის ღვინო. კარგი, საშუა „თრ. ღირსების სუფრის 

ღვინოა, 

გარდა სუფრის ღვინისა, უბაკლური იძლევა მაღალი ღირსების ყურძნის წვენს, მისგან დამზადებული 

საცდელი ნიმუშები მეტად კარგი თვისებისა, სასიამოვნო ხილის არომატი და მჟავიანობა მას 

აძლევს თეისებას, რაც) საშუალებას იძლევა უფრო დიდ ხანს შეინახოს, ვიდრე მაღალ "მაქრიანი და 

მცირე მჟავიანი ყურძნის წეენი. ჯიში ამ მიმართულებით უდავოდ პერსპექტიულია. 

უბაკლური გამოსადეგია აგრეთვე ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნადაც. თავისებური, 

ნაზი არომატი, სასიამოვნო. და ხალისიანი გემო. მას უდავოდ მიმზიდველს ხდის მომხმარებლისათვის,. მაგ– 

რამ ამ მიმართულებით მის ფართოდ გამოყენებას ხელს უშლის მტევნების სიმკვრივე, რაც უდავოდ 

უარყოფითად მოქმედებს მომხმარებელზე, | 

კარგ შედეგს უნდა ველოდეთ უბაკლურისაგან აგრეთეე. კახეთის უურო მშრალ და თბილ რაიონებ- 

ში, ძირითადად სიღნაღისა და გურჯაანის რაიონებში, სადა() ბუნებრივი პირობები უფრო. უწყობს ხელს 

მეტი: შაქრის. "დაგროვებას და ამდენად მისგან. მაგარი და სადესერტო ტიპის ღვინოების დამზადებას. ამ 

მიმართულებით ჯიშის გამოცდის პერსპექტიულობას ის გარემოებაც უწყობს ხელს, რომ უბაკლურს აქეს 

საკმაოდ, ძლიერი ჯიშური არომატი, რომელსაც მუსკატის იერი ახლავს; 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

უბაკლური ადგილობრივი ნაკლებ გავრცელებული ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა კარგი ღირსების 

თეთრ სუფრის ღვინოს და იხმარება ადგილზე სადესერტო. ყურძნადაც). გვხვდება ძირითადად სიღნაღის, 

გურჯაანისა და თელავის რაიონებში თითო-ოროლა ვაზის სახით საწარმოო. ვენახებში და, იშვიათად,



 
 

უბაკლური-–-X63M1Vი#
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საკარმიდამო. პატარა ნაკეეთების სახითაც. ჯიშის იშვიათობის გამო მისგან წმინდა ლვინოს არ ამზადე 

ბენ და იგი სხეა ჯიშებთან –– ძირითადად რქაწითელთან – ერთად იწურება,ა უბაკლურისაგან წმინდა 

ჯიშური ღეინო ამჟამად მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება, უბაკლურის ღვინო, ადრე და 

კარგად იწმინდება, ღია ჩალისფერია და სასიამოვნო ჯიშურ არომატთან ერთად ნაზი, ჰარმონიული 

გემო აქვს, უბაკლური საშუალოსხეულიან, ზომიერ ალკოჰოლიან, ხალისიან, საშუალო. ღირსების 

ღვინოს იძლეეა, 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: მისი შედარებით მაღალი მოსავლიანობა: და ვარგისობა როგორც მშრა 

ლი სუფრის ღვინოების, ისე უალკოჰოლო. წვენისა და, კახეთის შედარებით უფრო თბილ რაიონებში,- 

სადესერტო. და მაგარი ღეინის დასამზადებლად. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: პროდუქციის არამაღალი ხარისხი და მტეენების ზედმეტი სიმზკვრიეე, 

რაც ხელს უშლის ჯიშის ფართოდ გამოყენებას ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნად. 

აღნიშნული ნაკლის მიუხედავად, უბაკლური, როგორც “შედარებით მაღალმოსავლიანი და კარგი 

ღირსების ღეინის მომცემი ჯიში, პერსპექტიულია კახეთის ზოგიერთი რაიონისათვის. · 

იგი შეიძლება რეკომენდებულ იქნას მოლიანი ფართობის 10--1§5 პროცენტზე მისი პირეანდელი 

გავრცელების რაიონებში ––სიღნაღის, გურჯაანისა და თელავის რაიონებში -–– ძირითადად, ნაზი, ევროპული 

ტიპის სუფრის ღვინის, უალკოჰოლო. წეენის დასამზადებლად, აგრეთეე სხვა ჯიშების საგემოვნო. თვისე- 

ბების გასაუმჯობესებლად და, ნაწილობრივად, ბაკურციხე-კარდანახის მიკრორაიონში, სადესერტო 

ტიპის ღვინის დასამზადებლად. · 

უბაკლური პერსპექტიულია აგრეთვე ქართლის სამხრეთ-აღმოსაელეთ ნაწილში და საბჭოთა კავშირის 
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ინბილო.ური 

ინგილოური ადგილობრივი, ნაკლებ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იძლევა ევროპული ტიპის თეთრ 

სუფრის ღვინოს, 

სინონიმები. ს, იყვალთომი (თელავის რაიონი) ადგილობრივ მევენახეთა შორის ინგილოური 

მჯეარტლას სახელწოდებითაც არის ცნობილი, 

ჯიშის ისტორია, ინგილოური ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, იგი წარმოშობილია კულტურული 

ეაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან, თავისი მორფოლოგიური ნიშნებით (ფოთ- 

ლის ქეედა მხარის საკმაო სქელი შებუსვა მომრგვალრ-მოოვალურო. მარცვალი და სხვა) იგი მეტად 

ახლო დგას კახეთის თეთრ ჯიშებთან. პირდაპირი ()ნობები ინგილოურის წარმოშობის ადგილისა და 

დროის შესახებ არ მოგვეპოეება, აკადემიკოს ივ. ჯავახიშეილის აზრით, „ინგილოური“ სადაურობის მაუ- 

წყებელი სახელების ჯგუფს «ონდა , ეჯუთვნოდეს, ამავე დროს, აკად. ივ, ჯავახიშვილს იგი ჰერეთის 

(ახლანდელი საინგილოს) ვაზი ჯიშთა სიამი აქეს მოყვანილი. ამჟამად ინგილოური გვხედება 

თითო-ოროლა ძირის სახით ძირითადად თელავი,სა და ახმეტის რაიონებში, იყალთოში, რუისპირში 

ქისტაურსა და სხეა სოკლებში. ზოგიერთი ცნობით იგი გარეკახეთშია) ს. თოხლიაურში ყოფილა, 

რაები ძირი ინგილოური მეეენახეობის ინსტიტუტისა და მისი ქსელის საცდელ ნაკვეთებზედა,) არის, 

დარგული. : 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუ- 

ტის საკოლექციო ვენახში სოფ, კურდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის დაშორებით. ვენახი 

გაშენებულია ცივ-გომბორის სუსტად დაქანებულ ფერდობზე. ეაზები გაბმულია სარ-მაევთულზე ქართული 

ორმხრივი წესით, კვების არე "უდრის 5. მ?-ს, ვენახი გაშენებულია 1934 წელს. · 

ახალგაზრდა ყლორტი, ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვინითა და პირ- 

ველი ორი-სამი ჯერ კიდეე . გაუმლელი ფოთოლაკით შებუსუსებულია სქელი ქეჩისებრი ბუსუსით, შე- 

ფერილია თეთრი ფლანელისფრად და ღია ვარდისფერი არშია აქვს ფოთოლაკების ირგვლივ და ყუნწის 

გასწვრივ. მეორე იარუსის ფოთლები მომწეანო-ყვითელია ღა მორუხო იერი დაჰკრავს, ფრთლის ქეედა 

მხარე მოვერცხლისფრო. თეთრია. · 

ერთწლიანი ·რქა კარგად მოწეული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო-წითლადღ 

იფერება. მუხლთაშორისები საშუალო. ზომისაა, მუხლები მუქადაა შეფერილი. 

ფოთოლი, სამუალო. იარუსის ფოთლები (9-–-12) სამნაკვთიანია, საშუალო. ზომისა (17X17 სმ), 

ფორმა: მომრგვალო. აქეს და მუქი მწვანე ფერისაა, იშვიათად ხუთნაკვთინი ფოთლებიც გვხედება. 

ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოქებულია, ზოგჯერ იგი წვრილბურთულებიანია, ფოთლის ფირფიტა 

მიხრილ-მოხრილია, ნაკვეთების ბოლოები ოდნავ ზემოთაა წამოწეული. 

“ ზედა ამონაკვეთები ზეზეურია, იშვიათად საშუალო სიღრმესაც აღწევს. ამონაკვეთები ღიაა, ფორმით 

ჩანგისებრია,, მახვილფუძიანი და “ევიწროებულყელიანი- იშეიათად ნაპრალისებრიცაა ან შეჭრილი 

კუთხისმაგვარია, უფრო იშვიათად დახურულია დღა კვერცხისმაგვარი ფორმის თვლიანი, 

ქვედა ამონაკვეთები სუსტადაა გამოსახული, ჩეეულებრივ, ზეზეურია ან სულ არაა გამოსახული... 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა ნაკლებ ცვალებადია, უფრო. ხშირად იგი ღიაა, ჩანგისებრი ფორმისა, 

მომრგეალო. ან მახვილფუძიანი. იშვიათად იგი დახურულია კეერცხისმაგვარი თელით, ' '
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ფოთლის მთავარი ნაკვთები ბოლოვდება გამოზნექილგვერდებიანი მახვილწვერიანი სამკუთხედი- 

სებრი "კბილებით, იშვიათად კბილები გუმბათისმაგეარიცაა, გვერდითი კბილები ხერხის კბილისებრია, 

ოდნავ გამოზნექილგვერდებიანი და მახვილწეერიანი, 

ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია საშუალო. სისქის აბლაბუდისებრი ბეწვებით, რომლის ქვეშ 

მოფენილია სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსი, საერთოდ, ფოთლის შებუსუსება საშუალო. სისქისაა და ზემო- · 

დან ქვევით მატულობს. 

ფოთლის ყუნწი მის შუა ძარღვზე უფრო მოკლეა, მოყვითალო. მწეანე ფერისაა და შებუსუსებულია 

სუსტი აბლაბუდისებრი ბეწვებით. · 

ყეავილი. · ყეკილი ნორმალური აგებულებისაა, ორსქესიანი, მტვრიანები სწორმდგომია, ყვავილ– 

ში ექვსი მტერიანაა, იშვიათად გვხვდება ხუთ- და ”მშეიდმტერიანიანი ყეავილებიც. მტერიანათა ძაფების 

სიგრძის 'შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან შეადგენს 1,0-–1,95-ს. 

ბუტკო განიერ კონუსისებრი ფორმისაა, მოკლეყელიანი და 

თითქმის მჯდომარე, ხშირად ორად გაყოფილდინგიანი, 

მტევანი, მტევნები საშუალო. ზომისაა, მტევნების სიგრძე 

მერყეობს 10-დან 20 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი –6-დან 10 

სანტიმეტრამდე. საშუალო. ზომის მტევნის სიგრძე-სიგანე ოუდრას 

16X6 სანტიმეტრს. მტევნის ძირითადი ფორმა კონუსისებრი 

ან ცილინდრულ-კონუსისებრია იშვიათად (ცილინდრული ფორ- 

მის მტეენებიც გვხვდება. ხშირად მტევნები მხრიანია, მხრე- 

ბის სიგრძე აღწევს ძირითადი მტევნის სიგრძის ორ მესამედს. 

უფრო ხშირად მტევნები საშუალო. სიმკერივისაა, იშვიათად მეჩხერი მტევნებიც გვხვდება. მტევნის საშუა- 

ლო წონა მერყეობს 100 გრამიდან 2709 გრამამდე, საშუალოდ 120--140 გრამს უდრის, მარცელების 

რაოდენობა მტევანში მერყეობს 50-დან 100-მდე, საშუალოდ მტევანზე 60––80 მარცვალია. მტეენის 

ყუნწი ბალახისებრია,: შუა ნაწილიდან მტევნის ფუმისაკენ იგი ხევდება და ილებება რქისფრად, ყუნ- 

წის სიგრძე დიდად არ მერყეობს, სამუალოდ მისი სიგრძე თუდრის 2,5--3,0 სანტიმეტრს, მარტელის 

ყუნწი ღია მწვანეა, მისი სიგრძე მერყეობს 0,4-დან 0,8 სანტიმეტრამდე. მარცელის საჯდომი ბალიში 

განიერ კონუსისებრია, იშვიათად იგი ვიწრო კონუსისებრ ფორმასაც იღებს. 

  

სურ. 102. ინგილოურის ყეავილი. 

მარცვალი. ინგილოურის მარცელები საშუალო და საშუალოზე ოდნავ მეტი სიდიდისაა. მარ- 

ცვლების სიგრძე მერყეობს 1,55-დან 1,80 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი––1,ნ69-დან 1,72 სანტიმეტრამ- 

დე. საშუალო. 1არ„ცვლის სიგრძე-სიგანე “შეადგენს 1,70X1,60 სანტიმეტრს, მარცვლის ფორმა ოდნავ 

ოეალურია, იშვიათად იგი მომრგვალოცაა; საშუალო. და წვრილი მარცვლების ფორმა უფრო ხშირად 

მომრგვალოა, მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მკვიდრად სხედან, მარცვალი მოქარვისფრო-ყვითელია და.” 

ოდნაე მოვარდისფრო იერი დაჰკრავს სრული სიმწიფის დროს. ცეილისებრი ფიფქი მარცეალზე კარ- 

გადაა გამოსახული. მარცვლის კანი თხელია, იგი ადვილად შორდება რბილობს, მარცვალი წევნიანია, 

ოდნაე მკვრივი, მარ„ევლებიდან ძნელად გამოსაშორებელი რბილობი აქეს, მარცვლების გემო ტკბილი და 

სასიამოვნოა, მარცვლის არომატი კარგადაა გამოსახული, იგი, მოგვაგონებს ქისის არომატს. წიპწების 

რარდენობა მარცეალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, საშუალოდ მარცვალზე მოდის 2,05 წიპწა. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდზე და მისი (ქალკეული ფაზების მსელელობაზე ჩატარდა მევე– 

ნახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, რომელიც მდებარეობს სოფ. კურდღელაურში, თელავი– 

დან 4 კილომეტრის დამორებით. 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 188-სა და 

157 დღეს შორის და სამუალოდ 146 დღეს უდრის. სავეგეტაციო პერიოდის "შესაბამისად მერყეობს 

აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი() 2,775 გრადუსსა და 3,066,7 გრადუსს 'მორის, ხოლო. საშუალოდ 

2,897,8 გრადუსს. შეადგენს. დანარჩენი ფაზების მერყეობა ცალკეული წლების მიხედვით მოცემულია 

ქეემოთ მოყვანილ „ცხრილში.
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ინგილოურის სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობა 
  

      

  
  

  

  

აზების დადგომის თარიღი სავეჯეტა- ნალექი ფახე! დად აქტიურ 
ა 

წევენახეობის რაიონი და დაკეირეების წლებ 4 რით LM ტემპერა- · 

ლები | კვირტის  ყეაეილო- |, ვ ს | სრული იოდი! რ სარეჯრო: |ს»; ა. 
წარმოების ადგილი ვაშლის | ბის |. წიფი! ულ სანგრძ- ტერათა დუქციო აი 

დასაწყისი დასაწყისი დასაწყისი| სიმწიფე ლიობა ჯამ პერიოდში პერიოდში 

კახეთი, თელავის რაიონი, საქ. წეე- 1937 94/4 9/6 14/8 15/9 145 2867,5 – – 
წიერებათა აკადემიის მეეენახეობის ინ–- | 19308 92/4 4/06 7/8 10/9 141 2980,2 – – 
სტიტუტის საკოლექციო ეჟნახი, ქ. თე– | 1939 |) 96/4 §1/ნ 13/8 19/9 IM4 | 9990) – – 

ლავი 1940 14/4 4/6 14/ც 12/9 152 §160,2 – – 
1941 7/4 99/5 6/' 10/9 197 მ199,0 – – 
1942 27/4 8/6 19/8 20/9 147 31წ60,1 – – 

საშუალო, . ...... – 20/4 4/6 “19/8 14/9 148 80655 _– – 

1943 27/4 ზ/6 14/8 90/9 146 2,932,წ 117,4 479,6 
1944 94/4 /! 19/8 2/ა 149 2,950,2 4 393.4 
1945 4/5 12/6 /8 20/9 140 2,850,0 473 შჭივ 
1946 25/4 16/8 10/9 198 27750 ე 511,1 
1947 8/4 29/6 9/8 308 149 81,6 6477 
1ეძზ |) 91/4 4/6 9/8 18/9 147 | 300607 | 624 | 4729 

საშუალო. .....,. – 2პა/ჯ 6/ 14/8 14/9 145 2997, 62,4 472,2                       
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, (ყტალკეული ფაზების დადგომის თარიღები საგრძნობლად 

მერყეობს ცალკეული წლების მეტეოროლოგიურ პირობებთან დაკავშირებით. ყველაზე მეტად მერყეობს 

პირეელი ანუ საწყისი ფაზა, მისი მერყეობის ფარგლები ერთ თვეს სცილდება (8 აპრილი 1917 წელს 

და 5 მაისი 194წ წ.), ამასთან დაკავშირებით (ეევალებადობს სავეგეტაციო "პერიოდის ხანგრძლიობაც. 

შედარებით უფრო. ნაკლებ (ცეალებადობს დასასრული ფაზა--ყურძნის სრული სიმწიფე, მისი მერყეობის 

ფარგალი 10 დღეს არ სცილდება. იგი დგება უფრო ხშირად 10 სექტემბრიდან 20 სექტემბრამდე. ამ 

ქადღების მიხედეით ინგილოური სინწიფის მეორე პერიოდის” ვაზის ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს. 

ინგილოურის ერთწლიანი რქები კახეთის ჰავის პირობებში თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას ყურ- 

ძნის სრულად დამწიფების მომენტისათვის. როგორც ზემოთ მოყვანილი ()ხრილიდან ირკეეეა, ინგილოუ- 

რი ზოგიერთ წელს (1946) 138 დღის განმაელობაში ამთავრებს სავეგეტაციო პერიოდს, ხოლო. ყურძნის 

სრული დამწიფება აგვისტოს ბოლო. რიცხვებშიაც კი ხდება (1947 წ.), ყველა ამის გამო ინგილოური 

შეუძლია თავისუფლად მომწიფდეს ერთწლიანი ნაზარდითურთ არა მარტო. თელავში, არამედ მასზე გა- 

ცილებით უფრო. გრილჰავიან ადგილებშიაც, როგორიცაა: მესხეთი, დუშეთი, თიანეთი და სხე. 

ინგილოურმა ღონიერი ზრდა არ იცის. მისი ზრდის ღონე კახურ სხეა ჯიშებთან შედარებით, ზრდა- 

განეითარების შედარებით თანაბარ ეკოლოგიურ პირობებში, შეფასებულია სამუალოდ. ასეთივეა მისი 

ზრდა იმ სოფლებშიაც, რომლებიც მისი გავრცელების ძირითად ადგილებად ითელება–-რუისპირსა და 

იყალთოში, 

მოსაელიანობა, კახეთის მთავარი საწარმოო. ვაზის ჯიშების მსგავსად, ინგილოური ადრე იძლევა 

პირველსა და სრულ. მოსავალს, დარგვიდან მესამე წელს იგი იძლევა მთლიანი მოსავლის თითქმის ნახე- 

ვარს, ხოლო. მეოთხე-მეხუთე წლიდან უკვე სრულ მოსავალს გვაძლევს, 

ინგილოური უხვმოსავლიანი ჯიშია, მისი მოსავლიანობა კახეთის მთავარ საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან 

“შედარებით საშუალოა ან საშუალოზე ოდნავ ქარბი. ძირის მოსავალი საკოლექციო. ნაკვეთის ოცდა ათ 

ვაზზე საშუალოდ წლების მანძილზე მერყეობს 1,900 გრამიდან 1,800 გრამამდე, რაც ჰექტარზე გადა- 

ყეანით შეადგენს 40-60 ცენტნერ ყურძენს. 

ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით ინგილოურს მსხმოიარო- 

ბის კარგი მაჩვენებლები ახასიათებს, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 1,04-დან 1,78-მდე და 

12 წლის მანძილზე საშუალოდ შეადგენს 1,48-ს, მტევნის სამუალო წონა მერყეობს 89--300 გრამს 

"შორის, ხოლო. საშუალოდ შეადგენს 120 – 140 გრამს თუ ეივარაუდებთ სამუალოდ ერთ ეაზზე 10 

რქას, მაშინ ძირის მოსავალი იქნება 1,780-– 2,070 გრამი, რაც ჰექტარზე გადაყვანით შეადგენს 96 – 69 

ცენტნერს... ინგილოურის მოსავლიანობის უფრო დეტალურად დახასიათებისათვის ქვემოთ მოყვანილია 
მისი მოსავლიანობის მაჩვენებლები 1942 და 1948 წლის მონაცემების მიხედვით; -
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ინგილოურის მსხმობარობის მაჩვენებლები 

  

  
        

      

  

  

: ხხ |C 2 მოსაეჯიანი რქების %/, 65 | 8 : 92% 
მევენახეობის რაიონი და . 69 §= > ნწ. 8 Vბ 

(ლ2-5-->9L>C თ. 
დაკვირეების წარმოების | წელი! 1 2 ვ 2გI)I<2%L|I= CC I ზ§C)<C-C 

მტე1- | მტეე- | მტეე– | ს; <წ–5+)2 |V9<) 5§  §V 
ადგილი ს ე იი მშ 52 5:15) 22 2გ| 85 ნი.ნი | ნიანი | ნიანი 455 §3 | §5 55 #8 28 

თელავის რაიონი, მეეე- | 1949 | 46,368) 89,26, 1459) 95,160 1,9! 1,72. 190/0| 206.4 31,850, 64,658 
ნახეობის ინსტ-ტის საკო- = 
ლექციო ვენახი. ქ. თელავი | 1948 | 30,387) 47,4 | 11,85| 89,062) 1,822 1,03! 115,0| 187,4| 39,600) 44,960     

    

    
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ინგილოურს მოსავლიანი რქების დიდი რაოდენობა ახასია- 

თებს (89 – 96%), ხოლო. უნაყოფო. რქების რაოდენობა შესაბამისად მცირეა და 5 ––-1017/-ს შეადგენს. 

აღსანიშნავია აგრეთეე საკმაოდ დიდი რაოდენობა (12-–14) სამმტევნიანი რქებისა, რაც უდაეოდ მაჩვენე- 

ბელია კარგი მსხმოიარობისა, საკაეებლის სიგრძეზე ცალკეული რქების მოსავლიანობაზე დაკვირეებამ 

დაგეანახა, რომ ორ და სამმტევნიანი რქები უფრო ხშირად საკავებლის მეოთხე რქიდან წვერისაკენ არიან 

განლაგებული, მოყვანილი მონაცემების მიხედვით ინგილოურის გადაანგარიშებული მოსავალი ჰექტარზე 

30,000 –-40,000 კვირტით დატვირთვის შემთხვევაში მერყეობს 5ნწ ცენტნერიდან 75 (ცენტნერამდე. 

კეების არეზე მეტად მცირეა და იგი ვაზების მიერ სრულად არ 

როგორც საშუალო ღონის ზრდის 

რითაც საშუალება 

დცხადია, ასეთი დატვირთვა 8,0 მ? 

არის გამოყენებული. ნათქვამის გათვალისწინებით ინგილოური, 

ვაზი, უნდა გაშენდეს სამუალო სიდიდის--1,5X1,5 მეტრიან ––კვების არეზე, 

“ მოგვეცემა დატეირთეის თითქმის გაორკეცებისა ჰექტარზე და მოსავლის საგრძნობი გადიდებისა, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. ინგილოური სოკოეან აეადმყოფობებს 

საშუალოდ უძლებს, ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედეით მისი გამ– 

ძლეობა მილდიუმის მიმართ შეფასებულია საშუალოდ, ხოლო. ნაცრის მიმართ სამუალოზე მცირედ. 

იოდოუმიან წლებში ინგილოური საგრძნობლად ზიანდება ნა,უერისაგან. ამის გამო. ერთი დამატებით წამ- 

ლობა ნაცრის წინააღმდეგ, განსაკუთრებით ავადმყოფობის მოსალოდნელი განვითარების წინ,.აუცილებე- 

ლია, სამეურნეო მნიშენელობის სხეა დაავადება ან მავნებლებისაგან "დაზიანება 12 წლის დაკვირვების 

მანძილზე აღნიშნული არ ყოფილა. · 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულებით და მათი მექანიკური 'შემადგენლობისა და 

წეენის ქიმიური შემადგენლობის მიხედეით ინგილოური ძირითადად საღვინე ჯიშია, წარმოებაშიაც იგი 

ძირითადად ამ მიმართულებით არის გამოყენებული. საგემოვნო. თვისებების მიხედვით ინგილოური გამოსა– 

დეგია აგრეთვე ადგილობრივი მნი შენელობის სასუფრე ყურძნადაც. 

ჯიშის მექანიკური თვისებების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მტეენისა და მარცვლის მექა- 

ნიკური ანალიზის შედეგები. 

ინგილოურის ყურძნის მარცვლის მექანიკური შემადგენლობა 

  

  

  

  

    

> 
C C მტუჟნისა და მარცვლის შემადგე- | 2 C5 რ 

მეეენახეობის რაიოწი დ» წ > 35 ხელი ნაწილები %"/ი- “ში _ 3 C 
თ |Cდ 258 5 

ან»ლიზების წარმოების 2 3 25 # ზ : გზ 8 § 

ადგილი => | თი | 5§ | 5 | « 215 წ « |=3 
§ |2551)56) § | ) 5 | 2|)852| 8 |55 დ დით (დ დ< 5 4 8 | ფC§ | = |=5 

კაჩეთი, თელავის რაიონი, მე- | 1940 | 115,8 წ5 9%,29 3,7) 7,1), 39,460, 85,3| 203 8,060 
ეენახეობის ინსტიტის საკოლექკ- 
ციო ვენაზი, ქ. თელავი 1941 | 125,0. 05 | 92,662 4,48, 12,20, 4,6+| 78,602, 180 | 2,96 

  

  

  

როგორც მოყეანილი ცხრილიდან ჩანს, ინგილოურის ყურძენს გადამუშავების ლაბორატორიულ 

პირობებში წეენის გამოსავლიანობის საკმაო. მაღალი პროცენტი ახასიათებს. 

ნახეერად წარმოების პირობებშიაც მისი გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია და "შეადგენს წვენისათვის 

76 /-ს, ხოლო. ჰაჰისათეის 249/-ს,



წეენის ქიზიუ რი შემადგენლობა, ინგილოურს საკმაოდ მაღალი შაქრიანობა და ზომიერი 

მჟავიანობა ახასიათებს. წლების განმაელობაში ჩატარებული ანალიზების მიხედვით მისი შაქრიანობა უფრო. 

ხშირად 18-დან 207%,-მდე მერყეობს, ხოლო. მჟავიანობა 69/,--დან 99/ეე-მჯე. 

ქვემოთ მოყვანილია ცნობები 'მაქრიანობა-მჟავიანობის ცეალებადობის შესახებ რთველის პერიოდში 

ცალკეული წლების მიხედვით. 

ინგილოურის წვენის 'პაქრიანობა-მჟავიანობის 

  

  

მაჩვენებლები 
2 

რაიოწი და ანალიზის” | < 526 8 2 ი 5 8 
ჯ V იყ 25ოI%5V შენიშვნა 
, წარმოების ადგილი 3) C5 52) 95% 

§C | <6 | რა) დ 

კახეთი, თელავის რაიონი, 1940 | 90/IX | 215 | წ.96| 
მეჟენაზეობის ინსტიტუტის| 1941 | 2ი/I#I 207) 609 
საკოლექციო ვეწასი, ქ. თე-| 1942 უა 18.8 0 
ლავი. , : 1943 | 1/L | 192) 8,2. 

· 19+4 | 27/IX | 21,4| 117 
იგივი 1945 | 22/IX 9) 9,6 

· 1946 | 1ი/IX I 204 | 677 
1947 | 2/IX | )76, 87 
10)8  2ა/IXჯ | 1891 | ნ,98.         

როგორც ცხრილიდან ჩანს, ზოგიერთ წლებში რთელის პერიოდში ინგილოურის წეენი საკმაო. მა- 

ღალი ”შაქრიანობითა და ოდნაე დაბალი მჟავიანობით ხასიათდება. როცა კი შაქრიანობა 207/-ს სცილ- 

დება, მისი მჟავიანობა უკვე საკმარისი აღარ არის მაღალი ზარისხის ღვინის მისაღებად, პირიქით, როცა 

შაქრიანობა მეტეოროლოგიური პირობების გამო. 189/ე-სა და ქეევით ეცემა, მაშინ მისი მჟაჟიანობა შაქ–- 

რიანობასთან შედარებით მაღალია და მაღალი ღირსების ღვინოს მაიწ() ვერ მოგვცემს, საუკეთესო შე- 

ფარდება შაქრიანობა-მჟავიანობას შორის ჩვენ გვაქეს მაში5, როცა წვენის "მაქრეანობა 18-დან 20”/-მდე 

მერყეობს, ამ შემთხვევაში არსებობს შესაძლებლობა მაღალი ხარისხის ღეინის მიღებისა, საერთოდ ინგი- 

ლოურს მეტი პერსპექტივა აქვს მაგარი და სადესერტო. ტიპის ღვინის დასამზადებლად გამოყენების 

მხრიე. 

რადგანაც მას ცოტა დაგვიანებით მოკრეფის შემთხევევაში შეუძლია დიდი რაოდენობით დააგროვოს 

შაქარი და ამასთან ერთად ჯიშის სპეციფიკური არომატი უკეთ გამოიყენოს, ამიტომ ამ მიმართულებით 

ცდების ჩატარება „სასურეელია. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ინგილოურისაგან ძირითადად 

მზადღება მშრალი სუფრის ღვინო, ნაწილობრივ იგი გამოსადეგია აგრეთვე ადგილობრივი მოხმარების 

სადესერტო. ყურძნად. ძველად ინგილოური უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული და მისგან წმინდა 

· ჯიშის ღვინოები მზადდებოდა. ამჟამად, რადგან იგი მცირე რაოდენობით მოიპოვება და ამასთან ნარევის 

სახით მწეანისა და რქაწითლის ნარგავებში, მისგან წარმოების პირობებში წმინდა ღვინო არ მზადდება, 

მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტი ამზადებს მისგან წმინდა ჯიშის ღვინოს, ღვინის საცდელი ნიმუშები 

კარგი თვისებებით ხასიათდება. ღვინო. ქარეისფერია, გამჭქეირვალე, არომატი ჯიშური, სასიამოენო. აქეს, 

გემო––ნაზი, პარმონიული; მსუბუქი, ევროპული. ტიპის ღვინოა, კახური წესით დაყენება ჯერ არ უცდიათ. 

სასურველია აგრეთვე ჩატარდეს (ცდები მისგან მაგარი და სადესერტო ღვინის დასამზიდებლად, რადგან, 

რაკი ჯიში საადრეოა, რთვლის ჩეეულებრივ ვადებში ჩატარების საშუალებით თაეისუულად შეიძლება 

დაგროვდეს დიდი რაოდენობით "'მაქარი და ამასთან სასიამოენო ჯიმური არომატი უფრო. მკვეთრად 

გამოელინდეს. საერთოდ, ინგილოური არ იძლევა მაღალი ხარისხის სუფრის ღეინოს, მისი ღვინო საშუა- 

ლო. ღირსები” ევროპული ტიპისაა, ზოგიერთ წლებში მისგან შეიძლება მაღალხარისხოვანი ლვინო() 

დადგეს, რომ ამას სხეულის სიმცირე არ უშლიდეს ხელს. მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტა- 

ციო კომისიის სხდომებზე ინგილოური კარგ ნიშნებს იღებდა, მისი საგემოვნო. თვისებები“ დასახასია– 

თებლად მოგეყავს ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან,
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ინგილოურის მსხმოიარობის მაჩვენებლები 
  

  
  

  

  

    

  

  

: წ 
მოსაეჟიანი რქების 4/, 6= |) =ფ 6 : -% 

მეეენახეობის რაიონი და ჟ მ · წნ<5 წ. L 6-8 6 
25125 +51CV 1245 

დაკვირეების წარმოგბის | წელი! 1 2 8 39 252 89 §5 958 
<2 <5 <5 ჯ 

ადგილი მტე1- მტევ- | მტევ– | სულ | >% | => | § | CL <5) 52, 
ნი.წი | ნიანი | ნიანი 95% | –566 | <8 | C<2 | 5-5) 28 

დ=5 | 55 |CC>|C=5% | §< | თრ 

თელაეის რაიონი. მეეე- | 1919 | 48,838) 89,96. 14,652 95,160 1,81, 1,72| 120,0 206,4 31,350 64,58 
ნახეობის ინსტ-ტის საკო– 
ლექციო ეენახი, ქ. თელავი | 1948 | 80,137) 47,4 | 11,85) 89,62) 1,582 I,09, 118,0|) 187,4! 39,000, 74,96     

  

  

    

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ინგილოურს მოსავლიანი რქების დიდი რაოდენობა ახასია- 

თებს (89 --95%), ხოლო. უნაყოფო რქების რაოდენობა "შესაბამისად მცირეა და 5 -–--10"/-ს შეადგენს, 

აღსანიშნავია აგრეთვე საკმაოდ დიდი რაოდენობა (19 -- 14) სამმტევნიანი რქებისა, რა() უდავოდ მაჩეენე- 

ბელია კარგი მსხმოიარობისა, საკაეებლის სიგრძეზე ცალკეული რქების მოსავლიანობაზე დაკვირვებამ 

დაგვანახა, რომ ორ და სამმტევნიანი რქები უფრო. ზმირად საკავებლის მეოთხე რქიდან წვერისაკენ არიან 

განლაგებული, მოყვანილი მონაცემების მიხედეით ინგილოურის გადაანგარიმებული მოსავალი ჰექტარზე 

30,000--–40,000 კეირტით დატეირთეის შემთხვევაში მერყეობს 56 ცენტნერიდან 75 'ცენტნერამდე. 

ცხადია, ასეთი დატვირთვა 8,0 მ“ კვების არეზე მეტად მცირეა და იგი ვაზების მიერ სრულად არ 

არის გამოყენებული. ნათქეამი“ გათვალისწინებითთ ინგილოური, როგორც საშუალო ღონის ზრდის 

ვაზი, უნდა გაშენდეს საშუალო სიდიდის-–-1,5X1,5 მეტრიან -- კვების არეზე, რითაც სა მუალება 

“ მოგვეცემა დატვირთვის თითქმის გაორკეცებისა ჰექტარზე და მოსავლის საგრძნობი გადიდებისა, 

სოკოეან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, ინგილოური სოკოვან. ავადმყოფობებს 

საშუალოდ უძლებს, ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით მისი გამ- 

ძლეობა მილდიუმის მიმართ შეფასებულია საზუალოდ, ხოლო. ნაცრის მიმართ საშუალოზე მცირედ. 

იოდოუმიან წლებში ინგილოური საგრძნობლად ზიანდება ნაცრისაგან, ამის გამო. ერთი დამატებით წამ- 

ლობა ნაცრის წინააღმდეგ, განსაკუთრებით ავადმყოფობის მოსალოდნელი განვითარების წინ, .აუცილებე- 

ლია, სამეურნეო. მნიშენელობის სხეა დააეადება ან მავნებლებისაგან“ დაზიანება 12 წლის დაკვირვების 

მანძილზე აღნიშნული არ ყოფილა, · 

ჯიმის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარცელების გარეგნული “შეხედულებით და მათი მექანიკური “შემადგენლობისა და 

წვენის ქიმიური შემადგენლობის მიხედვით ინგილოური ძირითადად საღეინე ჯიშია. წარმოებაშია() იგი 

ძირითადად ამ მიმართულებით არის გამოყენებული. საგემოვნო თვისებების მიხედეით ინგილოური გამოსა– 

დეგია აგრეთვე ადგილობრივი მნიშვნელობის სასუფრე ყურძნადაც. 

ჯიშის მექანიკური თვისებების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მტევნისა და მარცვლის მექა- 

ნიკური ანალიზის 'შედეგები. 

ინგილოურის ყურძნის მარცვლის მექანიკური შემადგენლობა 

  

  

  

      

2 
C . მტევნისა და მარტელის შემადგე- , "| „ '' C დტ ქვ! დ: 0: 

შეეენახეობის რაიონი და L 2 25 _ წელი „ნაწილები #90 9 2 § დ I |-5 
ანალიზების წარმოების 2 |3 |I595| = „.51 8Iდ წყ 232 |Iწ92 #7 I. 5 9§ | § I< 

ადგილი ლ |რ.ა|)ფC 5 |) « CC | <5 წ დ |5დ 
8 |§4I25) § | 9 | < | 2 I 8521) 8 154 CC |=>|)CლCV) << 5 9 | > |თ>–§ |) = |=5 

კაზეთი, თელავის რაიონი, მე- | 1940 | 116,80 წწ | 90,229 ქ,7I 7,9) 2,600 835,მ X3 | §,60 
ვენაბეობის ინსტ-ტის საკოლექ- 
ციო ეენახი, ქ. თელავი 1941 | 125,0, 63 | 95,590 4,48, 19,206) 4,64| 70,624) 190 | 298   

  

  

      

როგორც მოყეანილი ცხრილიდან ჩანს, ინგილოურის ყურძენს გადამუშავების ლაბორატორიულ 

პირობებში წვენის გამოსაკლიანობის საკმაო მაღალი პროცენტი ახასიათებს. 

ნახეერად წარმოების პირობებშიაც მისი გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია და შეადგენს წვენისათვის 

76%/,-ს, ხოლო. ჭაჭისათვის 24ჰ/,-ს.
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წვენის ქიმიური შემადგე ნლობა, ინგილოურს საკმაოდ მაღალი შაქრიანობა და ზომიერი 

მჟავიანობა ახასიათებს. წლების განმაელობაში ჩატარებული ანალიზების მიხედეით მისი “მაქრიანობა უფრო. 

ხშირად 18- -დან 20%,კ- -მდე” მერყეობს, ხოლო. მჟავიანობა 69%/აე– დან 99 /იი”მ უე: 

ქვემოთ მოყვანილია ცნობები 'შაქრიანობა-მჟავიანობის „ცვალებადობის “შესახებ რთელის პერიოდში 

ცალკეული წლების მიხედეით, 

ინგილოურის წვენის შაქრიანობა- მჟავიანობის 

მაჩვენებლები 
  

რაიონი და აზალიზის 

#
<
 

'შენიშენა ვლ
ის

 

რ
თ
ე
ლ
ი
ს
 

თ
ა
რ
ი
ღ
ი
 

შა
ქრ
ია
ნო
ბა
 

V.
/ა
-შ
ი 

წარმოების ადგილი 

«| 
მჟ
ავ
ია
ნო
ზა
 

Vი
'შ
ი 

  

კახეთი, თელაეის რაიონი, 1940 | 20/IX | 216 | წ, 
მეჟენაზეობის ინსტიტუტის| 1911 | 2ი/I# I) 907) 6, 
საკოლექციო ეენაზი, ქ. თე-| 1942 | 15/IX  188| 70 
ლავი · 1%8 | 1/X_ | 199) 8,პ5| 

· 1944 | 97/IL | 91.) | 117 
მგიემ 1945 90/X 89) 9,6 

· 19%6  I0/IX | 90) 677             
როგორც ცხრილიდან ჩანს, ზოგიერთ წლებში რთელის პერიოდში ინგილოურის წეენი საკმაო მა- 

ღალი 'შმაქრიანობითა და ოდნავ დაბალი მჟავიანობით ხასიათდება. რო/)ა კი შაქრიანობა 20"/ა-ს სცილ- 

დება, მისი მჟავიანობა უკვე საკმარისი აღარ არის მაღალი ხარისხის ღვინის მისაღებად, პირიქით, როცა 

შაქრიანობა მეტეოროლოგიური პირობების გამო. 189/ე-! -სა და ქვევით ეცემა, მაშინ მისი მჟავიანობა შაქ- 

რიანობასთან შედარებით მაღალია და მაღალი ღირსების ღვინოს მაიწ–, ეერ მოგვცემს, საუკეთესო. შე- 

ფარდება 'მაქრიანობა-მჟავიანობას შორის ჩვენ გვაქვს მაშინ, როცა წეენის შაქრიანობა 18-დან” 207ა-მდე 

მერყეობს, ამ შემთხვევაში არსებობს შესაძლებლობა მაღალი ხარისხის ღვინის მიღებისა, საერთოდ ინგი+ 

ლოურს მეტი პე“სპექტივა აქვს მაგარი და სადესერტო. ტიპის ღვინის დასამზადებლად გამოყენების 

მხრიე. 

რადგანაც მას ცოტა დაგვიანებით მოკრეფის შემთხვეეაში შეუძლია დიდი რაოდენობით დააგროვოს 

შაქარი და ამასთან ერთად ჯიშის სპეციფიკური არომატი უკეთ გამოიყენოს, ამიტომ ამ მიმართულებით 

ცდების ჩატარება “სასურველია. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ინგილოურისაგან ძირითადად 

მზადდება მშრალი სუფრის ღვინო, ნაწილობრიე იგი გამოსადეგია აგრეთვე ადგილობრიეი მოხმარების 

სადესერტო. ყურძნად. ძველად ინგილოური უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული და მისგან წმინდა 

ჯიშის ღვინოები მზადდებოდა, ამჟამად, რადგან იგი მცირე რაოდენობით მოიპოვება და ამასთან ნარეეის 

სახით მწვანისა და რქაწითლის ნარგავებში, მისგან წარმოების პირობებში წმინდა ღვინო. არ მზადდება, 

მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტი ამზადებს მისგან წმინდა ჯიშის ღვინოს, ღვინის საცდელი ნიმუშები 

კარგი თვისებებით ხასიათდება. ღვინო. ქარეისფერია, გამჭეირვალე, ბრომატი ჯიშური, სასიამოვნო. აქვს, 

სასურველია, აგრეთეე ჩატარდეს ცდები მისგან "მაგარი და სადესერტო ღვინის დასამზადებლად, რადგან, 

რაკი ჯიში საადრეოა, რთვლის ჩვეულებრივ ვადებში ჩატარების საშუალებით თაეისუფლად "შეიძლება 

დაგროვდეს დიდი რაოდენობით "მაქარი და ამასთან სასიამოვნო ჯიშური არომატი უფრო მკვეთრად 

გამოვლინდეს. საერთოდ, ინგილოური არ იძლევა მაღალი ხარისხის სუფრის ღვინოს, მისი ღეინო. საშუა- 

ლო. ღირსები ეეროპული ტიპისაა, ზოგიერთ წლებში მისგან შეიძლება მაღალხარისხოვანი ღვინო() 

დადგეს, რომ ამას სხეულის სიმცირე არ უშლიდეს ხელს. მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტა- 

ციო კომისიი” სხდომებზე ინგილოური კარგ ნიშნებს იღებდა, მისი საგემოვნო. თვისებების დასახასია– 

თებლად მოგეყავს ამონაწერები სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან,
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ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

    

სადეგუ- · 
მეეენაზეობის რაიონი და | მო- | სტაციო ინგილოური ღეინის ორგანოლეპტიკური 

ღვინის დამხადების საელ, | კომისიის | ბალი 
ადგილი წელი | სხდომის შეფასება 

თარიღი 

კახეთი, თელაეის რაიონი, 28/V ქარვისფერი, სასიამოენო +ჯიშურ 
მევენახეობის ინსტიტუტის| 1947 | 1949 7,7. | არომატიანი, ნაზი, ჰარმონიული, ევრო- 
საკოლექციო ვენახი, ქ. თე– პული ტიპის ხალისიანი ღეინო, ოჯნაე 
ლავი მცირე სხეულით. 

იგიეეჟ 1VI ბაცი ჩაისფერი, ჯიშური არომატით, 
1940 | 1940. | 7.0 | ნაკლებ ჰარმონიული, ოდნავ უხეში გე" 

მოს მქონე. 

ინგილოურის ღვინის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მისი ქიმიური ”შემად- 

გენლობის მაჩვენებლები, 

  

            

29 0-6 |? 12 · ფ 
მეეენახეობის რაიოწი და| < ყ2 „29258, | <= ფრი 

ღვინის დამხადების V § 565654)” | 59% V85 
ადგილი 8 61)62ზ ლ 5536 C<)4:5 = 8§< §=69 

§ C | 55 |–6§5525 5655) 6V =5C 

კაზეთი, თელავის რაიო- 1940 |0,9911| 12,6 | 5,06| 219 | – | 075 
ნი, შეეენაზეობის ინსტიტუ-. 
ტის საკოლექციო ვენახი 1947 – 10,2 | 8,95 | 298,10| 0,36 | 0,234 

ქ, თელავი 
1948 – | 12.40! §,17 ! 18,35! 0,18 | 0,4 

„როგორც ორგანოლეპტიკური, ისე ქიმიური მაჩვენებლების მიხედვით, ინგილოური კარგი საღვინე 

ჯიშია, იგი გამოსადეგია როგორც) მშრალი სუფრის ღვინის, ისე მაგარი და სადესერტო. ღვინის დასამზა– 

დებლად. მაგრამ უფრო რაციონალური იქნება მისი სხვა ჯიშებთან, ძირითადად რქაწითელთან ერთად 

გადამუშავება უკანასკნელის საგემოვნო. თვისებების გასაუმჯობესებლად, მისი სინაზისა და არომატულობის 

გასადიდებლად, უნდა ვიფიქროთ, რომ ძველად იგი ამ მიზნით ირგვებოდა ჩვენს ვენახებში, გარდა ამისა, 

რაკი იგი “მედარებით საადრეო. ჯიშია, ამასთან მეჩხერმტევნიანი და შედარებით მსხვილმარცვლიანი, იგი 

გამოსადეგია ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნად და უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზა– 

დებლად, 
ჯიშის შეფასება და დარაიონება 

ინგილოური ნაკლებ გავრცელებული „ადგილობრივი ჯიშია. იგი იძლევა ევროპული ტიპის ნაზ, 

მცირესხეულიან თეთრ სუფრის ღვინოს, რომელსაც საკმაოდ ძლიერი ჯიშური არომატი აქვს, სხვა მიმარ- 

თულებით ჯიმი გამო(ედილი არ არის, მაგრამ მასზე მრავალი წლის დაკვირვების “შედეგად და წარმოე- 

ბული ანალიზის და სა,ედელი ღვინოების შეფასების საფუძველზე გარკვეულია, რომ იგი გამოსადეგია 

მაგრი და სადესერტო. ღვინოების დასამზადებლად, რადგანაც იგი საადრეო ჯიშია, რომელსაც 

რთვლის ჩვეულებრივ ეადებში ჩატარების შემთხვევაში ადვილად შეუძლია დააგროვოს დიდი რაოდე-. 

ნობით შაქარი და შეინარჩუნოს და გაავითაროს ჯიმური არომატი. იგი გამოსადეგია აგრეთვე ადგი- 

ლობრივი მოხმარების სადესერტო ყურძნად, რადგანაც ნაადრევად მწიფდება. მას თხელი მტევნები და 

სამუალოზე მსხვილი მოქარვისფრო. მარცელები აქვს. დასასრულ, ინგილოურის გამოყენება მიზანშეწო- 

ნილია აგრეთვე სხვა ჯიშების, ძირითადად რქაწითელის ღეინის ხარისხის გასაუმჯობესებლად, მათი 

სინაზისა და არომატულობის. გასადიდებლად. . 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: სამუალოზე მეტი მოსავლიანობა, მისი ვარგისობა სხვადასხვა ტიპის 

ღეინის მისაღებად, სუფრის სადესერტო. ყურძნად და უალკოჰოლო ყურძნის წეენისათვის და სხვა 

ჯიშებთან ერთად ხარისხოეანი ღეინის დასამხადებლად. ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: ღვინის არამაღა- 

ლი ხარისხი და ნაცრის მიმართ საშუალოზე სუსტი გამძლეობა, 

აღნიშნული ნაკლის მიუხედავად ჯიმი პერსპექტიულია აღმოსაელეთ საქართველოს მაღლობი ზონი- 

სათვის, სადაც ადგილობრივი ვაზის სტანდარტული ჯიშები სრულად ვერ მწიფდება, და მაღალმთიან 

გრილჰავიან ადგილებისათვის--მესხეთის, დუშეთის, თიანეთისა და სხვა რაიონებისათვის, ჯიში ფართოდ 

უნდა გამოიცადოს გორულ მწვანესთან და მუხრანულთან (ალიგოტესთან) ერთად ქართლის ძირითად



  
ინგილოური-–-წოშMX0ჯე#
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რაიონებში მისი მოსავლიანობისა და პროდუქციის ხარისხის შესასწავლად და შემდგომში გასაგრცელებ- 

ლად. კახეთში ჯიშის აღდგენა სასურველია იმ რაიონებში, სადაც იგი ძეელად იყო გაერცელებული –– 

თელავ-ახმეტის ზოლზე, აქ სასურველია მისი გაშენება ვენახების მთლიანი ფართობის 6-–-10%ა-ზე რო- 

გორც ცალკე წმინდა ჯიშის ღვინისათვის, ისე რქაწითელთან ერთად, ამ უკანასკნელის ხარისხის გასა- 

უმჯობესებლად, . “ 

ჯიში პერსპექტიულია აგრეთვე საბჭოთა კავშირის მევენახეობის სამხრეთ რაიონებისათვის, როგორც. 

საადრეო. და სხეადასხვა მიმართულებით გამოსაყენებელი პროდუქციის მომცემი ჯიში, 

MIIMIM0#VM 

IIXCV. 0068 ტიბჯიბში 8068 (9-19) +6M80-26260000 IV861გ2 000XIIX იმ3X6008 (17X17), M0 თიი#ტ 

0წიწMMVI6. I0-6MV შ980IC 0CXM860-X06X10080XM8MIL0C, 06#6 M0706%21070% IX IIVM0I10080MMხLC 7IMტI”ნი. 1II0CL8610#M0C+X 
IX9MCIXხ660 CცXMე %0-#0%IIIIVICI2%, 0676 08 68867 M6XX0 IX8XVI092X0, III2CIIVMM8 8072 I60000X6C16MV0 830Lმ9)/- 
I89M, #01# უ080%6 IV09M00”MMXIL 0860X, · 

მშჯყირ 8II038V 6100, 0620-0000 ჯმ3M6ლაის. თიიXგ უ8M0630C )#ი080M929V 0 00”0XIM XII0X X 
იყოინიშსIV წ0Iს6X, 076 98MI06მXM II060ს0X8ნIC XIV IIV6I0L (ნ00XV X0XM0IL6I0 წIIX2, 6012 0696 00V 6MI88X0» 

8380IIIII6C, 9MM000VXM0IM# C00)XILI C 0MX07IIIIM ჯXM0M#. 

მთაო 6 8VV003CL CI860 შXI021M%6C0IXVI, 06LI9I0 0IMV I6IMV0 MIX ლC030CX# 0XCVICIმVI0I. 
9V6ირი#%0891ML 8MI6M>8 00 თ00X6 6860 #8ისMი0X6I, შ 6010IIC00X06 01წM268 0I2 0X”0MMXIM2MV, 00 თ00X6 IV- 

ხი80X38%, C 080წIMIMIM, 719 9მ007იცMMMI 2#80X# 0070 00მ ე9%0ILIX2# C 9000 ძიMVIM 0000930%-0X, 
876%ML X0100IM0 8II)მ2:C8XI, %მII6C 00 %007/)0XXIIXIC, 6 89I0VILჰხსIL 0:000M82X##% IX 00700% შ60M0IVIM0M, 0676 

080 »წ7V0X006088M%#ნ16. 

0იყი(ნიი6 IXIIM0I6M #0800X80017 IMVილჯხლი ლილ/უI0ლ00 #იჯ02. 0837X00I0#00, C00100M IV70C10XLI, C 00#XIVC60LI0 
70802MII0 1წ0X000 0I6IIIIIIC>0II0 I1წ0I 58. 

შ68ირტლიის 00 MMC 00090 C006XV9M0>0 #6088 M00X8, 0”080I60V შ 706110-3616MნIIL 086» IX 0MწV0ICM C11603 
სმწონიV0M#, 

0იიძი99% 080868 1M0X668 06M1M0)IL8M, C96IX0-6L621მ#, 
1080620#%. ILL80X>V 0606I0IIIL6, M00X8IMI0IM0 0X006M08. "IIMIIIIIIII II00IX00X0#9LM06. %IIICX0 MIIII0CV 6, 0006 

80300%მ107CML I86+8M 6 სმონI0 XL C6MMხI0 I00IL2XMV. 0700IVL6MVX6 XXIII ლნი 0MIXIIIIX III ICI L სI(0C016 X60XIM8 
იი0ლ:30M#V06დ 1,0--1,25. IIილუმნ I0IV00#0-#00XMCCM#0M (000X%IL, C #000XLVVX C:0169L0# I X0%XV ტM)MMXMVM, %2010 C 

ჯაწლხმვს0ხნXIM 10ნLI6II6IMI. 

"1008XL%. 100ეV 00670XX იმ3XM6ე08. /(M0I8 Iე03X6X იმისი ი76X 07 10 ჯ0 90 0X, #იძ III 0M06 6-10იM. 
0იბM009 ივმX6ი L0იმI ხ236 16X6 CM. 000080288 თი0ჯი#M8გ I902/# #00709002 # IL XIX00ი000-(00MMMCCს08, L62:6 

0MIგ რIსმ6X IIIIM0XM9იIIICCM0C#V. 06MIIIV0 IV003XV ILIი0III8მIXI6, ქუში წიხI1ნლ0 X0C670XI26“ I0 X0XX #00X6)1 /L21I0IL 

00I0800% 1 001ჯV. მეთ ს0”06M810XC# 1003X#V 00060)IICM 00+800+V, 007X6 0IIV (6LI9210X)' 01I§XხI6, 1II0XXM%2 X/008XV 

0 #MV06 #80 810ხMი76X, 6C0 #II98 ხმმყ8 მ 006106M 2,5--3,0 CM, 088 «ივ 8იიიი0X2V # 10100 C0 6600XMI0MIL 
10ი0680000L I სიშMIIM36X IX860» 9X6VIL2. II0ჯგ წ#ხ0/ს, (ტ867X10-301682#ი, #0 MXV0C 0M9M2 წუმისხსი76> 0X 0,4 ჯი 
0,8 CV, LI0X#CთCCMწ8 600078898+99, «206 იმი III 00XL0-X0IXM0CM0I, ს676 6MI886L I V2M0-C08M900L0)IL C00MML. 

წIX01 8, სიძოძუ070V ჯიეეიX6083/07C# 000X9M9VIMM#X სმ3XM6ემXIXI #I0X, 0676 00# რხIსეI0> შI0I6C C00XM00VX ხმვ- 
M0ყ0ის, 702 #I0X მმიეხ707ლX 0 1,55 X0 1,80 CI, Mილ0# III M9L0X 1,60-1,72 CV. 38 ლტლიიX0606 M0X30 

შიყითს 9I0XV 081XC700X 1,70X1,60 CM, თიხ#M8 810X ლCუ1860-00მMხ089, 06+6C 0I0VILX2M, 7 000XVIX MI M07MIX #MX071 

ი”ვ 9206 0-იყII2#. ჩია X0907)0 Iლ00%ხ0 XIIC2> მ +0XM%მX 1006MCI. 00808 #IM0X #MXმტს0 X6MXმ#, 00 
ტუვნი ლ0ვ08MIM 0MX6V60M, სიM MX 0#M0 900X00XM. (იჯ 8 #02 X000IV0 შMI0076I. I0XXIIX8 #I0უ 09%მი, 
ული 02101MI0II 2 80% 0X #00. #სლ0#გ 609889, ხე6070IნმIX0II9IICIL C 1(0C60Xხ#0 7IIVM0CIს I0X6ML0 0IტIMI0II01- 
ხი ი? 06M98  M9C0%ნIX0, 18076 #0 შეიძუშინმ. C010%09MI# მ00M8? #01 X000MI0 შII02106II. 110 0)00MმXV  II07X 
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წ. შედა 2 წი: ”მშას 

კახშრი მცქეიმანი 

მცვივნი ადგილობრივი ნაკლებ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა თეთრ სუფრის 

ღვინოს, 

სინონიმები. ადგილობრივ მევენახეთა მორის და მეეენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში 

მცვივანი ცნობილია აგრეთვე მამალი მცვივანის, დედალი მცვივანის (ხ, ჯორჯაძე, 19876 წ.) მცვივანეს 

(გეევსკი და 'მარერი, 1986 წ), ცვივანის (ი. ბახტაძე, 1887 წ) სახელით. 

ჯიშის ისტორია. მცვივანი კახური ვაზის ჯიშია, იგი წარმოშობილია კულტურული ვაზის 

ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ადგილობრივი კერიდან. თაეისი მორფოლოგიური და სამეურნეო-ტექნო- 

ლოგიური თვისებებით მევივანი მეტად ახლოს დგას ადგილობრივ ეაზის ჯიშებთან და მათთან ერთად 

ერთ მთლიან ჯგუფს შეადგენს. ამასთანაეე უნდა აღინიშნოს, რომ მცეივანის სახელწოდებით საქართვე- 

ლოში გავრცელებულია და „0ნობილია ოთხი სხვადასხვა ჯიში, სახელდობრ: ა) კახური მცეივანი. მისი 

სინონიმებია: მამალი მცეივანი და დედალი მცეივანი (ზ. ჯორჯაძე 1876 წ.) და მცვივანე, რა, მევივა– 

ნის დამახინჯებულ სახელწოდებას წარმოადგენს (გეევსკი და შარერი, 1886 წ.); ბ) რაჭული მცვივანი. მისი 

სინონიმია ტვიეანი (ი. ბახტაძე, 1887 წ.) გ) ყვითელი მცვივანი, რომელი() იშეიათად ”შესახეედრი კახური 

ჯიშია და დ) გურიის მცეივანი, რომლის სინონიმია საფერავი (მ, რამიშეილი, 1948 წ.). ეს უკანასკნელი 

დანარჩენთაგან განსხეავებით წითელი ჯიშია. ყველა ეს ჯიმი ადგილობრივი წარმოშობისაა და თავიანთი 

მორფოლოგიური ნიშნებით–-–ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსებით, მტევნის სიდიდით, მარცელის ფორ- 

მით და 'შეფერეითაც (უკანასკ6ნელის გამოკლებით) – ზოგადად წააგავენ ერთმანეთს. მაგრამ, მიუხედავად 

ამისა, ეს ოთხივე მცვივანი ერთმანეთისაგან დამოუკიდებელი სხეადასხვა ჯიშია და საკმაოდ მკეეთრად გან- 

სხვაედებიან. ურთიერთისაგან, ასე, კახური მცვივანი ორსქესიანი ჯიშია; რაქული მცვივანი ფუნქციონა- 

ლურად მდედრობითია, გურული ,მცვივანი ყველასაგან განსხვავებით წითელი ჯიშია და კახური ყვითელი 

2ცვივანი ორსქესიანი ეაზის ჯიშია და ამასთან ერთად მეტად იშვიათიცაა. ჩამოთვლილი ჯიშებიდან მხო- 

ლოდ უკანასკნელი, ყვითელი მცვივანი, ამართლებს თავის სახელწოდებას: მას სიმწიფის დროს უბრალო. 

გარხეეითაც კი სცვივა მარცვლები. დანარჩენ ჯიმებს ეს (ჯუდი თეისება არა აქვს და, მაშასადამე, ამ სა- 

ხელწოდებას არ ამართლებენ. რაც შეეხება რაჭულ მცვიეანს, მას მარცვლების ცვენა არ ახასიათებს, მაგ– 

რამ, როგორც მდედრობითი სქესის ვაზმა დიდი ყვავილცვენა იცის და ისი(კ წმინდა ნარგავებში, (კხადია, 

უდავოდ "იქნებოდა ისეთი ჯიმები, რომლებშია() ეს თვისება მკვეთრად იყო გამოსახული. შეიძლება ზოგ 

ჯიშს ეს სახელწოდება “შეერქვა ზედმეტი ყეაეილდეენის გამო, ისიც სიმწიფის პერიოდში, კახეთში მართ– 

ლა) არსებობს ,„ ჯიში, ყეითელი მცვივანის სახელწოდებით, რომელიც ძალიან ი'მეიათია და რომელსაც 

მეტად მკაფიოდ ახასიათებს მარ,ვლების („ეენა ყურძნის სრული სიმწიფისას, მცვივანი” წარმო'შობის 

დროის განსაზღვრისათვის მასალები არ მოიპოვება. ძველი ლიტერატურული წყაროების მიხედვით XVIII 

საუკუნის მეორე ნახევრიდან უკვე კარგად (ნობილი ჯიში ყოფილა. ამის საფუძველზე იგი საშუალო. 

ხნიერების ვაზის ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს. , 

მცვივანი კახეთის რაიონებში გეხედება მინარევის სახით, იშვიათად პატარა ნაკვეთების სახითაც. 

ძეელად, ფილოქსერისა და სოკოეან ავადმყოფობათა გაჩენამდე, იგი უფრო. გავ-ცელებული: იყო, მაგრამ 

ფილოქსერის სუსტი გამძლეობის გამო. იგი ადრე გადაშენდა, ამჟამად უფრო მეტად მცეიეანი გეხედ ება 

ალაზნის მარცხენა მხარეზე, ძირითადად ყვარელისა და თელავის რაიონებში. ყვარელში მცვივანი ახლაც 

„საკმაოდაა, ძირითადად ძეელ ვენახებში, რქაწითელთან ერთად. აქ მისი საერთო ფართობი დაახლო.ე– 

ბით მ,0 ჰექტარს უდრის, ხოლო თელავის რაიონში 2,9 ჰექტარს, სულ მთელი ფართობი "შეადგენს 

5 ჰექტარს. იი
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ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა ჩატარებულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის, 

ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი (16--20 სმ). ახალგაზრდა ყლორტების წვეროები გვირგვინთან და 

პირველ ორ, ჯერ კიდევ გაუშლელ ფოთოლაკთან: ერთად 'შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან. სქელი ქეჩის- 

მაგვარი ბეწვებით და შეფერილია თეთრ ფლანელისფრად, თანაც მორუხო. იერი დაჰკრავს. ფოთოლა– 

კებს ირგვლიე შემოვლებული აქეს ოდნაე შესამჩნევი ბაცი ვარდისფერი არშია, მეორე იარუსის ფოთ- 

ლები ზემო. მხრიდან. კარგავს “მებუსუსებას, იფერება მოყვითალო-მწვან ედ და მორუხო. იერი ახლაეს, 

ფოთლების ქვედა მხარე საკმაოდ სქელი შებუსუსების გამო. მოვერცხლისფრო. თეთრი ფერისაა. 

ერთწლიანი რქა, შემოდჯომაზე კარგად გახევებული და "შემოსული რქები ღია მიხაკისფრად 

იფერება, თანაც) მორუხო იერი დაჰკრავს. რქები წვრილია და არასწორად იზრდება. მუხლთაშმორისები 

მოკლეა 7-8 სმ), მუხლები კარგადაა გამოსახული დღა უფრო მუქადაა "მეფერილი, ზოლები მუხლთა- 

”მორისების გასწვრივ მკვეთრად გამოსახული არაა, 

ფოთლის ფირფიტის მოხაზულობა მომრგვალოა, იშვიათად იგი სიგრძეზეა გაწეული და ოდნავ ოვალურ 

ფორმას იღებს, უფრო ხშირად ფოთლები სამნაკვთიანია, იშვიათად გვხვდება თითქმის მთლიანი ან. ოდნავ 

დანაკეთული ფოთლებიც, ფოთლის შუა ნაკვთი ბოლოედება ბლაგეი კუთხით, მეორეული დანაკვთვა მას 

არ ახასიათებს. ფოთლის ზედაპირი წვრილბურთულებიანია, იშვიათად გლუეიცაა. ფოთლის ფირფიტა 

სწორია, იშვიათად კი სხვადასხეაგვარად მიხრილ-მოხრილიც,. ფოთლის მთავარი ძარღვები შებუსუსებულია 

სუსტი აბლაბუდისებრი ბეწეებით და ღია მწვანე ფერისაა. 

ფოთლის ზედა ამონაკეეთები დანაკვთვის სიღრმის- მიხედვით იცვლება ოდნაე ”შესამჩნევიდან საშუ- 

ალო სიღრმის ამონაკეეთამდე. უფრო. ხშირად დანაკეთეის სიღრმე მცირეა და თვით ამონაკვეთები ზეზე- 

ური. ფორმა ამონაკვეთებისა მერყეობს ოდნავ შესანჩნეეიდან მტ#,გვალფუძიან ჩანგისმაგვარამდე. უფრო, 

ხშირად გეხვდება შეჭრილი კუთხისმაგვარი, იშვიათად თითქმის პარალელურგვერდებიანი და მახვილ- 

ფუძიანი ფორმის ამონაკვეთებიც, · 

ქეედა ამონაკვეთები წესებრიეად ნაკლებადაა გამოსახული ან სულ არაა განეითარებული, უფრო.ხში- 

რად . გვეხედება შექრილი კუთხისმაგვარი ან, იშვიათად, მახეილფუძიანი, თითქმის პარალელურგვერდე- 

ბიანი ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთები. 

ყუნწის ამონაკეეთი უფრო. ფართოდ ცვალებადობს, უურო ხშირად ამონაკვეთის ფორმა ჩანგის- 

მაგვარია და მახვილფუძიანი, იშვიათად გეხვდება უფრო. ღრმა, ასო V-ს მაგეარი ფორმის ამონაკეეთებიც. 

კიდეე უფრო ი'შეიათად, და ისიც ქეედა იარუსის ფოთლებზე, გვხვდება დახურული ყუნწის ამონაკვეთები, 

ეიწრო ელიფსურთელიანი. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოედება სამკუთხედისმაგეარი გამოზნ ექილგვერდებიანი და მახევილ- 

წვერიანი კბილებით (ნიკბებით) ან სამკუთხედისმაგვარი მახვილწვერიანი კბილებით. გქეერდითი კბილები 

ხ რხის ბი ის; ბრ M რ ამობ,; რი: რია, ან ხ რხის ბი: ის, ბრ სამ, თხ ის; ბრია, ე კაიილიზებო“ ცალგვეოდ. გამობეოილ ე კიილიზე კუთაედიზე 
ფოთლის ქვედა მხარე შმებუსუსებულია საშუალო. სისქის” აბლაბუდისებრი ბეწვებით, რომლის ქვე- 

მო; ან. მო: ნი: ტა თხ, ი ა რის ბრი ბ. ს. სი. სა; რთო: · რ.თ! ის ფშ ბ. ს. სება საშ. ალო. სის ისაა. დ ფეზილ ელი. ჯაგოისე უუ ე დღ, ფოთლ ებუბუ'ე 'უალ 
ქეედა იარუსის ფოთლებზე “მებუსუსება „ძლიერდება და იგი საკმაოდ სქელი აბლაბუდისებრ ჯაგრისებრი 

ხდება. · 

ფოთლის ყუნწი “შებუსუსებულია ძლიერ სუსტი აბლაბუდით და “შმეფერილია მოღვინისფრო-წით– 

ლად, მაგრამ არა მთლიანად, არამედ ზოლებად. ჩეეულებრივ, ყუნწი ფოთლის მთაეარ ძარღვზე უფრო. 

მოკლეა, იშვიათად კი იგი მისი სიგრძისაა;
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ყვავილი. ყეავილი ნორმალური, ორსქესიანი აქვს, ყვაქილში ხუთი მტერიანაა, იშეიათად ექესი(), 

მტერიანები სწორმდგომია. მტვრიანათა ძაფის სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან შეადგენს 

1,265 -1,50-ს, იშვიათად ეს “შეფარდება აღწეეს 2,0-საც, 

ბუტკო მომრგვალო. კონუსისებრი ფორმისაა, კარგად გამოსა” 

ხულ ყელიანი და პატარა დინგიანი, 

მტევანი. მტევნები საშუალო. და საშუალოზე მცირე 

1ომისაა, მათი სიგრძე მერყეობს 12-დან 18 სმ-მდე, ხოლო. 

სიგანე–-7,5-დან 10 სმ-მდე საშუალო მტევნის სიდიდე 

უდრის 15,0X8 სმ-ს.ს მტეენი“ ძირითადი ფორმა კონუსი- 

სებრი ღა (ეყლინდრულ-კონუსისებრია, იშვიათად გეხვდება 

აგრეთვე ცილინდრული ფორმის მტევნებიც. ხშირად მტევნები 

მხრიანია, · მტევნის აგებულება ხშირად მკერიგი და“ საშუალო. სურ. 13. კახური მცეივანის ყვავილი. 

სიმკვრივისაა, იშვიათად გეხვდება აგრეთვე ძალზე მკვრივი და 

მეჩხერი მტევნებიც. ჯიში წვრილმარცელიანობით არ ხასიათდე– 

ბა, ძალ–იან იშვიათად ზოგიერთ მტევანზე რამდენიმე პარტენოკარტიულად განვითარებული წერილი მარ» 

ცეალი გეხედება, მტევნის სამუალო წონა მერყეობს ეაზისუბანში 120-დან 180 გრამამდე, ხოლო. თე- 

ლაეში 100-დან 160 გრამამდე. სამუალოდ იგი უდრის 140-–160 "გრამს, ()ალკეული კარგად განვითა- 

რებული მტევნების წონა თავისუფლად აღწეეს 800--400 გრამს, მარცელების რაოდენობა მტევანში 

მტევნების სიდიდის შესაბამისად მერყეობს 80-დან 100-მდე. 218 გრამიან საშუალო. ზომის მტევანში 

იყო 53“ მსხვილი და 7ე საშუალო ზომის მარცვალი, სულ 126 ცალი მტევანზე, მტევნის ყუნწი მოკლეა, 

მისი სიგრძე მერყეობს 1,5-დან 3,0 სმ-მდე, ხოლო. სამუალოდ უდრის -- 2,0 –9,5 სმ-ს. მტევნის 

ყუნწი გაუხევებელი და ღია მწვანეა, მხოლოდ "მუა ადგილიდან ფუძისაკენ იგი ხევდება და იფერება 

რქისფრად, მარევლის ყუნწი ღია მწეანე ფერისაა და მოკლეა, მისი სიგრძე მერყეობს“ საშუალოდ 

0,6.დან 0,8 სმ-მდე. მარცელის საჯდომი ბალიში განიერ კონუსისებრი ფორმისაა, 

მარტცეალი, მცვივანის მარცვლები საშუალო. ზომისაა. მათი სიგრძე მერყეობს 1,45-დან 1,70 სმ- 

მდე ხოლო. განი––1,4-დან 1,65 სმ-მდე. საშუალო. ზომის მარცვლის სიგრძე-სიგანე “შეადგენს 

1,50X1,46 სმ-ს, მარეელის ფორმა მომრგეალოა, ოდნაე გადახრილი ოვალური ფორმისაკენ. მარ- 

ცვალი შუაში განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული აქვს, მარცვლები მომწვანო-ყვითელი ფერისაა 

მონაცრისფრო. იერიანი, მარ(ევალზე მონაცრისფრო-რუხი წინწკლები დამახასიათებელია ჯიშისათვის. კანი 

თხელი, გამჭვირვალე . აქვს, მაგრამ საკმაო მკვრიეი. რბილობი წენიანიას, მარცვლის მოწყვეტის დროს 

მასზე წეეთები გამოიყოფა. წვენი უფერულია, გემო. ჩეეულებრივ ტკბილი, ჯიშური სუსტი არომატი აქვს. 

ცვილისებრი ფიფქი მარცვალზე საკმაოდ სქელია, მარცვლები ყუნწხე საკმაოდ მკვეიდრადაა მიმაგრებუ- 

ლი, წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, იშვიათად ხუთწიპწიანი მარცვლებიც 

გვხვდება. სამუალოდ მარცვალზე 1,506 წიპწა მოდის, · 

წიპწა, წიაწის სხეული მოოვალურო-მომრგეალოა, ღია წაბლისფერი. წიპწის სიგრძე ნისკარტთან 

ერთად უდრის 0,5 --7 მმ-ს, განი კი 9,5-4,0 მმ-ს, ნისკარტის სიგრძე უდრის 1,65--2,0 მმ-ს, ქალაჭა 

სხეულის ზემო ნაწილში მდებარეობს, იგი მოოვალურო. ფორმისაა და წუაგულში შეზნექილია,-ღარტაფი 

ქალაძიდან ნისკარტისაკენ სუსტადაა გამოსახული, თითქმის შეუმჩნეველია, მაშინ როდესაც წიპწის სხეუ- 

ლის ზედა ნაწილისაკენ იგი ლრმაა და ყოფს მას ორ თანაბარ ნაწილად, წიპწის მუცლის მხარე ოდნავ 

ქედიანია, მუცლის მხარის ღარები იწყება სხეულის ზედა ნაწილში და მიემართება ერთმანეთის პარალე- 

ლურად ნისკარტისაკენ, ღარები ვიწროა, მაგრამ საკმაოდ ღრმა. ღარის ფუძე ნარინჯისფერია. ნისკარტი 

ცილინდრული ფორმისაა, წვერი წაკვეთილი აქეს და ლია ყვითელი ფერისაა, 

  
ჯიმის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეჯეტაციო პერიოდზე და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე ჩატარებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის მთავარ საკოლექციო ნაკეეთზე სოფ. კურდღელაურში, თელაეიდან. 4 კილო- 

მეტრის დაშორებით. ფენოფაზების მსელელობა დაკავშირებულია იქვე მოწყობილი მეტეოროლოგიური 

სადგურის მონაცემებთან, დასახელებული ადგილის ეკოლოგიურ პირობებში სავეგეტაციო პერიოდის 

ხანგრძლიობა მერყეობს ცალკეული წლების მიხედეით 146-დან 175 დღემდე, ხოლო საშუალოდ უდრის
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157 დღეს. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის შესაბამისად ცეალებადია აქტიურ ტემპერატურათა 

ჯამიც (3,030,0 გრადუსიდან. 8554,2 გრადუსამდე). ცალკეული ფაზების მსვლელობაც, სხეადასხვა წლე- 

ბის მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად, საგრძნობლად (კვალებადობს,, აღნიმნული („ეალებადო- 

ბის გასაცნობად ქეემოთ მოყვანილია (უ)ნობები სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (ეალკეული ფაზების 

მსვლელობის შესახებ 11 წლის მანძილზე, დაკვირვებები ჩატარებულია ჰ. თელავში, 

მცვივანის სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების 

  

  

  

  

    

მსვლელობა 

I საეეგეტაციო ფაზების დადგომის 
I თარიღი საეეგეტა– 

მევენახეობის რაიონი და | ლM1ი“ მას 

რეებს ,„კირტის „კეავილო- |სიმწიფის | სრული | ხანგრძ ა - ღ გრძ- დაკეირვების წარმოებ”ს ადგილი · წელი რფლს კე ვალ წიფ ილ ლიობა 

; დასაწყისი დასაწყისი დ: საწყისი| სიმწიფე | დღეებში 

I 
კახეთი, შეეენაბეობის ინსტი- | 1938) 92/ 1/ც 8,8 1Vყს | , I46 
რი არი საკოლ აქციო ივე) 90# | 95 | IV3. | 290 | L8 

1910 ” 1#/4 4/8 16/8 %/# 103 
191! 0/4 29/5 206/8 28,9 175 

1912 93/4 54 25/8 20/9 159 

| 
საშულო... . | – | 174 იც ' 188 219 158 

იგივე 1041) 96/) 9 | თც- ყი | IM58 
. 19144 95/4 5/6 27/8 80/ყ 159 

1915, 3/ა 1976 25,8 305 1უი 

1946 2/ჯ 7/6 26/პ 20/9 120 

194? 4/1 206 19.8 189 105 

1948 27/4 4/6 19/9 28/9 155 

საშუალო. . L..,.| – 21/4 წ/8 23/6 285/9 155               
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, სავეგეტაციო პერიოდის დაწყება დიდადაა დამოკიდებული 

ცალკეული წლების მეტეოროლოგიურ პირობებზე. ასე, მაგალითად, პირველი ფაზა-– კვირტის გაშლის 

დასაწყისი -– მერყეობს 4 აპრილიდან 4 მაისამდე, ანუ ერთი თვის , ფარგლებში. "შედარებით ნაკლებ ცეა- 

ლებადობს დამთავრებითი ფაზა – ყურძნის სრული სიმწიფე. იგი (ქეალებადობს 15 დღის ფარგლებში–– 

15 სექტემბრიდან პი სექტემბრამდე. ამ ფაზების დადგომასთან. დაკავშირებით იცვლება სავეგეტაციო. 

პერიოდის ხანგრძლიობაც 146 დღიდან 175 დღემდე. რაც უფრო. ადრე იწყება პირველი ფაზა, მით. 

უფრო. ხანგრძლიედება მთლიანად სავეგეტაციო. პერიოდი, ამ მონაცემების მიხედვით, ძირითადად სრული 

სიმწიფის დადგომის ვადების მიხედეით, მცვივანი ყურძნის სიმწიფის მესამე „პერიოდის "ჯიშებს მიე- 

კუთვნება, 

კახეთის ჰავის პირობებში მცვივანის ერთწლიანი რქები ყურძნის სრული სიმწიფის დროისათეის 

თაეისუფლადჯ ასწრებს მომწიფებას და კარგად გახევებული ხედება. ზოგიერთ წლებში მცეივანი ვეგეტა- 

ციას ამთავრებს გაცილებით უფრო. მოკლე დროის განმაელობაში და აქტიურ ტემპერატურათა ჩვეუ- 

ლებრიეზე უფრო მცირე ჯამის გამოყენებით, რა, დაგვაშვებინებს 'ფრო გრილჰავიან რაიონებში 

მომწიფების შესაძლებლობას როგორც ყურძნისას, ისე ერთწლიანი ნაზარდისასაც, რადგან) გრილჰავიან 

რაიონებში ყურძნისა და რქის სიმწიფე ხშირად ერთმანეთს ემთხვევა. 

მცვიეანის ზრდის ლონე მისი გავრცელების ძირითად რაიონში – ყვარელში -–– საშუალოა, ზრდა-გან-. 

ვითარების თანაბარ ეკოლოგიურ პირობებში-- ინსტიტუტის საკოლექციო. ეენახში -– მისი ზრდის ღონე 

სხვა ჯიშებთან "მედარებით სამუალოზე დაბალია. ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთზე ' მისი ზრდა უფრო 

ღონიერია, ვიდრე თელავში, მაგრამ სხვა ჯიშებთან შედარებით იგი მაინ, საშუალოზე სუსტია. საერთოდ, 

მცეივანი დიდი ზრდის ლონით არ ხასიათდება: კახური ეაზის სხვა ჯიშებთან “შედარებით მისი ზრდის 

ღონე სამუალოზე სუსტია. 

მოსავლიანობა. მტცეივანი 'მედარებით ადრე იძლევა როგორც პირველ, ისე სრულ მოსავალს,
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შეეენახეობის. ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე ჩატარებული დაკვირვები”“ მიხედვით მჯკვივანი პირ- 

ველ. მოსავალს დარგვიდან მესამე წელს იძლეეა, ხოლო. სრულს – მეოთხე და მეხუთე წლიდან. ასე, მაგა- 

ლითად, საკოლექციო. ნაკვეთზე მტცვიეანის ათ ეაზს, დარგვიდან მესამე წელს, ო(/)დაათი მტევანი ესხა და 

თითოეულ რქაზე 0,48 მტეეანი მოდიოდა, ხოლო. მეოთხე წელს მისი მოსავალი ნორმალური ივო. 

კახეთში მცვივანმა საშუალო. მოსავალი იცის მეტიც, ზოგიერთ რაიონში, კერძოდ ყვარლის რაიონში, 

იგი უხვ მოსავალს იძლევა, ვაზისუბანშიაც იგი სამუალოზე მაღალ მოსავალს იძლევა. ასე, მაგალითად, 

საკოლექციო. ნაკეეთის 20 ძირზე მან 88,200 გრამი ყურძენი მოისხა, რა) ძირზე 1,660 გრამს, ხოლო. 

ჰექტარზე გადაყვანით 80 (კენტნერს შეადგენს. თელაეში მისი მოსავალი საგრძნობლად ნაკლებია. ეს 

გამოწვეულია იმით, რომ თელავში მას დიდი კვების არე (8 მ?!) უჭირავს დ: ეაზი ამ არეს 

სრულად ვერ იყენებს. ამის შედეგად მ,ცვივანის მოსაკალი თელავში ჰექტარზე 50 – 60 („ეენტნერს არ 

აღემატება. თელაესა და ვაზისუბანში ჩატარებულ დაკეირვებათა და აღრიცხვების მიხედეით მცვივანს 

მსხმოიარობის კარგი მაჩვენებლები აქვს. მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს საშუალოდ 0,67- 

დან '1,54-მდე და საშუალოდ "შეადგენს 1,12-ს ანუ 1,12 მტეეანს ეაზის თითოეულ რქაზე, მტევ– 

ნის საშუალო. წონა ვაზისუბანში მერყეობს 190-დან 180 გრამამდე, ხოლო. თელავში 100-დან 160 გრა- 

მამდე, საშუალოდ კი უდრის 140- 160 გრამს, საკავებლის სიგრძეზე (ეალკეული რქების მსხმორარო.- 

ბაზე დაკვირეებამ არ მოგეცა მსხმოიარობის კ:ნონზომიერი მატება საკავებლის ფუმიდაე)- წვერისაკენ გან” 

ლაგებულ რქებზე. მისი მოსავლიანობის დასახასიათებლად ქეემომოყვანილ ცხრილში წარმოდგენილია 

მცეიეანის მსხმოიარობის მაჩეენებლები თელავსა და ეაზისუბანში. 

მცვივანის მსხმოიარობა 

  

  
  

  

რ, · მსხმოიარე რქების პროცენტი –_- ერთი თაო _ 
მეეენახეობის რაიონი და –––მი–” რეი რიცხვი | მტევნ ს | რქის გაშლი განოთ- 

დაკე/ რეების წარმოე?ის წელი 1 ა | მოსა-| ერთ საფ წ56 მოსავ,ლი რაოდენ, ვლიღი. 

ადგილი ელ სულ ვალზე ათ შრსა 1 ჰექ- Iმოს.ეალი 
I მტეენით | მტ;ე§ით რქაზე » | გრამებში, ტაოზე 

  

  

  
  

კახეთი, მეეენახეობის 1941 6!,11 იიი ს მმვ1 , 1,26 1,05 2060, 986, | 2500 | 602 
ინსტიტუტის საკოლექციო ენაი, ქ. თვლაეი. იგივე 1943 04,44 17,789 8:22 1,26 1,00 180,0 1660 | 30,020 ნ59! 

ვაზისუბანში | 1910 – – – – 1.21 2157 2:57 | 40,000 §6,28 
    

მოყვანილი მონა„ემებიდან ირკეევა, რომ კახურ მცეივანს მსხმოიარე რქების საკმაოდ დიდი რაოდე- 

ნობა ახასიათებს (82-– 88%), უნაყოფო. რქები მხოლოდ 17-–18%,-ს 'შეადგენს, ორმტევნიანი რქების 

რაოდენობა თელავის პირობებში შედარებით მცირეა და მერყეობს 19--22%--ს შორის, ხოლო. სამ- 

მტჟვნიანი რქები სულ არ არის, ვაზესუბანს» და ყეარელშე ო.რმტევნიანი რქების რაოდენობა გა()ალე- 

ბით ოფრო მეტია, ვიდრე თელავში. ერთ რქაზე ვაზისუბანშე საშუალოდ მოდის 1,921, მაშინ როდესაც 

თელავში იგი სამუალოდ 1,0 უდრის. ამ მონაცემების საფუძველზე გაანგარიშებული მოსავალი “შეადგენს 

თელავისათეის 65 – 60 ცენტნერს, ხოლო. ვაზისუბნისათვის 86 „ენტნერს ჰექტარზე, თუ მხედველობა- 

ში მიეიღებთ, რომ გამოთელილი მოსავალი მუდამ ნაკლებია ფაქტიურზე, მაშინ მცეიეანის საშუალო 

მოსაელად თელავსა და ვაზისუბანში უნდა ეივარაუდოთ 60-70 ცენტნერი ყურძენი, 

ასეთი განსხვავება მოსავლის მხრიე თელავსა და ვაზისუბანს შორის გამოწვეულია კეების სხვადა- 

სხვა არითა და ფორმირების განსხვავებული წესებით. საერთოდ უნდა აღინიშნოს, რომ მცვივანი შესწავ- 

ლილია მხოლოდ ორი სხვადასხვა ფრორმირებისა და ორი სხვადასხვ კვების არეზე თელავსა და ვაზის- 

უბანში, ასე, მაგალითად, ვაზისუბანში მცვივანი იცღება 92,15 მ? კვები“ არეზე ღა (ცალმხრივი 

შპალერის წესით, ხოლო. თელავში 3,0 მზ კვების არეზე და ორმხრივი შპალერის წესით. მაგრამ, რო.- 

გორც მოყვანილი (ე)სრილიდან დავინახეთ, დატვირთვა ვაზებისა ჰექტარზე უფრო მეტია (40,000 რქა) 

პატარა კვების არეზე, ვიდრე თელავში დიდი კვების არეზე (30,000). ამის შესაბამისად მოსავლიანობა() 

გაცილებით მეტია დიდი დატვირთვის “მემთხვევაში ს. ვაზისუბა5ში, ეიდრე თელავში. ეს გარემოება იმითაა 

გამოწვეული, რომ მცვიეანი, · როგორც სამუალოზე მცირე ღონის ზრდის ვაზი, სრულად ვერ ითვისებს 

იმ დიდი კეების არეს, რომელიც), მისი მოთხოენილების წინააღმდეგ, მას უკავია. ყეელა. ამის გამო. მცვივანის 

მოსავლიანობის გასადიდებლად შემდგომში საჭიროა შემდეგი აგროღონისძიებების ჩატარება:



1. ფორმირების წესი და კვების არის სადიდე შეფარდებული უნდა იყოს რაიონის ჰაეისა, წია– 

დაგის პირობებსა და ჯიშის თავისებურებებთან. საშუალოზე მცირე ღონის ზრდის მ,ვიეანისათვის თელავის, 

გურჯაანისა და ყვარლის რაიონების ჰავისა და ნიადაგების პირობებში შესაფერისად უნდა მივიჩნიოთ (ცალ- 

მხრივი შპალერის წესი 1,5X1,5 მეტრიან ან 1,5X1,25 მეტრიან კვების არეზე, 

2, ეაზების დატვირთვა კვირტებით და გასხვლის სიგრძე შეხამებული უნდა იყოს (ეალკეული ვაზე- 

ბის ზრდის ღონესთან. ჩეეულებრივ პირობებში 2,985 მ? კვების არეზე ეაზს უნდა მიეცეს ერთი 9-8 

კეირტიანი ნეკი და 7-8 კვირტიანი საკავებელი, 

8, მოსავლიანობის მაღალი დონის შენარჩუნებისა და მისი შემდგომი გადიდების მიზნით საქიროა 

მორიგეობით ორგანული და მინერალური სასუქების შეტანა. 

სოკოეან ავადმყოფობათა და ზამთრის. ყინვების მიმართ გამძლეობა. ვაზის- 

უბნისა და თელავის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკეირეებათა მიხედვით და ადგილობრივ 

მევენახეთა გამოკითხვით კახური მცვივანი სოკოეან ავადმყოფობებს კარგად უძლებს. მილდიუმის მიმართ 

მისი გამძლეობა საშუალოა, ხოლო. ნაცრის მიმართ საშუალოზე მაღალი ან უIეთესი. შეიძლება აღი- 

ნაზნოს, რომ კახეთის თეთრ ჯიშმებს მორის მცვივანი ყველაზე უფრო მეტად გამძლეა ნაცრისა, 

ალბად, ამით უნდა აიხსნას მისი შედარებით უფრო გავრცელება ყეუარლის სარწყავ ვენახებში. ფილოქსე- 

რის მიმართ მისი "შედარებით გამძლეობა საშუალოა, იგი უფრო გამძლეა, ვიდრე საფერავი და ნაკლებ 

გამძლე, ვიდრე მწვანე და რქაწითელი. სამეურნეო მნიშვნელობის დაზიანებანი სხვა ავადმყოფობათა და” 

მავნებლებისაგან 16 წლის დაკეირვების მანძილზე ვაზისუბანსა და 'თელავში არ ყოფილა. 

მტცეივანი კარგად უძლებს აგრეთვე ზამთრის ყინვებს. 1938 წლის ყინვიან ზამთარში, როც) ტემპჰე- 

რატურის აბსოლუტური მინიმუმი თელავში ერთ დღეს დაეჯკა მინუს 16,59-მდე და მის წინა და მომდევნო. 

დღეებში კი მერყეობდა მინუს 1+9-სა და მინუს 14,59-ის ფარგლებში, მცვივანი ამ ყინვებისაგან არ და- 

ზიანებულა. და მომდევნო. წელს ნორმალური მოსავალი მოგეცა, 1940 წლის ზამთარში, როცა ტემპერა- 

ტურის აბსოლუტური მინიმუმი სოფ. ეაზისუბანშმი დაეცა 16 გრადუსამდე და ვაზებზე ჭქირხლი იყო 

მოდებული, მცვიეანის დაზიანებულ ი კვირტების პროცენტი არ ასცილებია 9,9-ს და ჯიშმა საშუალო. 

ადგილი დაიქირა რქაწითელსა და საფერავს შორის. რქაწითელთან შედარებით მცვივანი გვალეის მიმართ 

უფრო მგრძნობიარეა და განსაკუთრებულ ნიადაგს არ მოითხოვს. კარგად უძლებს · მცვივანი აგრეთეე 

მარცვლის სიდამპლეს: ძლიერი წვიმებისას შემოდგომაზე იგი სხვა ჯიშებზე ნაკლებ ზიანდება, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულებით, მათი მექანიკური 'შემადგენლობითა და აგრე- 

თვე წვენის ქიმიური შემადგენლობის მიხედვით მტცეივანი წმინდა საღეინე ვაზის ჯიშია, 

ნათქეამის დასადასტურებლად ქვეშოთ მოყვანილია მცჟეივანის მტევნისა და მარცვლების მექანიკური 

ანალიზის შედეგები: 

მცვივანის მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური შემადგენლობა 
  

L · მტეეწის შემადგენელი ნაწილები %/.M-ში 
  

  

    

  

  

    

  

  

  

  

მარცელე 
შეგენხეობის აითი და სოყავლის | მტევნის 'ბის რაო სის მარ” 100 წია- 
ანალიზების წარმოები! წეენი და | მარცტე- · (ვლი! 

- წელი |საშ. წონა | დიენობა | Vეემი დ' 01 წის წონა 
ადგილი როტი აწი. პ7ა 'ოზა 
შიდ საა რბილობი| ლები კლერტი | კანი | წია: | წ 

"კაბეთი, შეეენახეობის 4 ადის 1738 100 მე22 ს 90.91 8,09 9,2 449 168,5 «ბ 
ინსტ-ტი, ეახისუბანა. : ' 
იგიჯე, ქ. თელაეი 1940 1605 02 69.45 | 96,73 827 1049 ზმა 1602 | 4,608 

როგორც მოყვანილი ანალიზებიდან ჩანს, ყურძაის გადამუშავების ლაბორატორიულ პირობებში 

მტვივანს წვენის უხვი გამოსავლიანობა აქვს და კლერტისა და ჰაქის პროცენტი მასში მცირეა, ნახევრად 

წარმოების პირობებში წვენის გამოსავალი ცოტათი უფრო ნაკლებია და ”შეადგენს · საშუალოდ 80%,-ს, 

ხოლო. ქაჭისა--20%ა-ს, კახურ ჯიშებში მცვივანს თითქმის ყველაზე მეტი გამოსავალი აქვს წვენისა.
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სწავლული მეეენახე, კახური ჯიშების დიდი მცოდნე ზ, ჯორჯაძე (1876) მტვივანს, წეენის გამო- 

სავლიანობის მიხედვით, კახურ ჯიშებში ბირეელ ადგილზე აყენებს. ყეელა ამ მონაცემის მიხედვით, მცვი- 

ჟანი წმინდა საღვინე ვაზის “ჯიმებს უნდა მიეკუთვნოს, 

ყურძნის წეენის ქიმიური შემადგენლობა. მცვივანი საკმო. დიდი რაოდენობით 

აგროვებს შაქარს ზომიერი მჟავიანობის შენარჩუნებით. მღავალი წლის მონაცემების მიხედვით, თელავსა 

და ვაზისუბანში მისი შაქრიანობა რთელის დროს უმეტესად 18%.:-სა და 20-ს შორის მერყეობს 

_ ხოლო. მჟავიანობა 6,6%V,ი-სა და 9,2 ი-ს “ზორის. ცალკეული წლების მიხედვით, მისი მჟავიანობა“ მაქრიანობის 

მერყეობა მოცემულია „ხრილში, 

მცვივანის შაქრიანობა-მჟავიანობის მაჩვენებლები რთვლის 

  

  

პერიოდში 

' ”შაქრია- | მჟაეია- 
მევენაზეობის რაიოწი და ანალიზების მოსაე– რთვლის ქ 49 /'მვეხაზე! 

· ლის ნოტა ნობა შენიშვ5ა 

წ:რმოების ადგილი წლი თარიღი 
ალ შ/V,-ში | %-ში 

კაზეთი (გურჯაანის რ.), მევენ:ხეობის | 1929 – 188 6.95 
ინსტ-ტის ს»კოლექციო ნაკეუთი ს, ვაზის-| 1:30 – .· 902 63 

უჯ.ნში, 19ვი | 206/IX V0,6 7.0 
1940 | 25/1X 19.6 65 

თელავის რაიოწი, მევენახეობის ინ. 1841) /IX 17.5 43 
სტ-ტის საკოლექციო ნა,ეეთი ქ, თე- | 192 – – – 
დედის საკოდექციო  ჩბკექ )98) ჩ/L 18მ1 | 806 

IხIჭჯ) :/X 90 68 
1949 ნ/X 977 11.4 
1946 | 25/IX )ყ.2 9.2 
1947 | 20/IX 200 6.78 
198) §/X 17,1 6,მც             

მოყვანილი მონაცემებიდან ჩანს, რომ მცეივანი საკმაო რაოდენობით აგროვებს "მაქარს და ზომიერი 

რაოდენობით მჟავას, ამასთან, მას შჟავიანობა-შაქრიანობის კარგი “შეფარდება ახასიათებს, ცხრილში 

მოცემული ოდენობა 'მაქრიანობა-მჟაეიანობისა მცეივანისათვის არ არის ზღერული და ზოგიერთ წელს 

იგი 27'/-მდეც კი აღწეეს. რთელის უურო. გვიან ჩატარებით · შეიძლება მისი შაქრიანობის გადიდება 

მჟავიანობის სასურველი დონის შენარჩუნებით. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. მჯკეივანის ყურძენს იყენებენ 

ძირითადად მშრალი სუფრის ღვინის დასამხადებლად. უფრო ხშირად მცვიეანს რქაწითელთან ერთად 

კრეფენ და მასთან ერთად წურავენ. იშვიათად მისგან (ეალკეც მზადდება ღვინო. ყვარლის თეთრი ღვი- 

ნოების სინაზე და სასიამოვნო. გემო. გამოწვეული იყო რქაწითელთან მცვიეანის მიმატებით, ზოგჯერ 

ერთი მეოთხედისა და მეტი რაოდენობითაც. ცალკე დაყენებული მცეივანის ღეინო კარგი ღირსებისა 

დგება. იგი ხასიათდება თავისებური ჯიშური არომატით, ნაზი და ჰარმონიული გემოთი. მას აკლია სხე- 

ული და სისრულე იმისათეის, რომ იგი მაღალხარისხოვან. ღვინოდ მივიჩნიოთ. საერთოდ, მტცვივანის 

ღეინო ეეროპული წესის მიხედვით დაყენებული სჯობიან კახური წესით დაყენებულს. 

კახური ღვინოების კარგი მცოდნე ზ. ჯორჯაძე (1876 წ.) მცვივანის ღვინოს ახასიათებს როგორც) 

საინტერესო, ნაზ, კარგ სუფრის ღვინოს, მაგრამ იგი მას თავ ლვინოდ არ მიაჩნია. ალბათ, ამით უნდა 

აიხსნას მცეივანის არა დამოუკიდებლად, არამედ ნარევის სახით გავრცელება რქაწითელის ვენახებში 

მშეეენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე მ,ევივანის ლეინოს შედარებით კარგი 

შეფასება ეძლეოდა, როგორჯ) ხარისხოვან თეთრ სუფრის ღვინოს. ნათქვამის დასადასტურებლად ქვემოთ 

"მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

14, დ. ტაბიძე.
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ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

  

მოსავლის სადე'უსტა- 
ღეიწის დანზადების ადაილი ციო სხდომის ნიშანი ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

წელი „| თარიღი 

გურჯაანის რაიონი, ს, ვაზისუბანი “ 1936 90/! 7,4 გამჭვირეალე. მოყჯითალო ჩალისდერი, ნაზი, 
1ყ37 მსუბუქი, ბარმონიული ღვინო, ს»ფთა ზემოსი 

: და კარგად ჩამოს.ხული არომატიანი 
სურჯაანის რაიოწი, ს, ეაზისუბანი 1940 94/X11 6, კარგა: დაწმენდილი, ღია ყეითელი ფერისა, 

1940 ნაზი, მცირესხეულიანი ღეინო, სპეციფიკურ 
ჯიშურ აოოძატიანი 

მტცეიეანის ღვინის -ქიმიური ბუნების გასაცნობად ქვემოთ მოყეანილია ქიმიური ანალიზის შედეგები 

მთაეარი “შემადგენელი ნაწილების ჩვენებით. 

მცვივანის ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

  

  

  

        

გრამები ლიტ რზე 
ალკო- 

ღეინის დაყენების ადგილი !მოსჯელის, კუთრი ჰოლი 

ღა წელი წელ | წონა მოც. | საერთო (მქროლავი! ღეინის | ექსტრა– ტანინი ბლიცე- 
V-მი | სიმჟაეე | სიმჟაეე | მტაეა ქტი რინი 

#2რჯ ანის რ, ვაზის )აეი | 0900 ,) 104 | 002 ი,57 19ჭ – იკი | 72 | 32 
უბანი ერიბული სით. I კყყი. | 0940, 1005) წგ 08 90 – 9205 | 6IM | ვ.ვ 

· რ. მწ სით 199 | 09920 | 10895 | 6.87 – – 188 – – 8) 
კ ხს, წსით 5 – = – – LL ამრ წესით 1სყაე | 09910) 10152, §8 · 99 | 8,18 

)ხქი | 0997 | 1I59| 6.7 – – I8 – – 8,19 

როგორც ზემოთ მოყვანილი ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათებიდან ირკვევა, მცვიეანის 

ღვინო. უნდა მიეკუთვნოს საშუალო. ხარისხის ევროპული ტიპის "სუფრის ღვინოთა რიგს, სხვა მიმართუ - 

ლებით, გარდა კახური წესით დაყენებისა, მცეივანი გამოცდილი არაა. ადგილობრივი მოხმარების საჭმელ 

ყურძნად მცეივანი ნაკლებ გამოსადეგია. უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისათვის მცეივანი უდავოდ პერსპექ- 

ტიულია როგორც “შაქრიანობა „მჟავიანობის 'შეფარდების ისე მასობრივად მისი დამზადების ”შესა+ 

ძლებლობის გამო. პერსპექტივიანია აგრეთეე მცვივანი ხარისხოეანი საკონიაკე მასალის დასამზა– 

ღებლად.. 
მაგრამ მცეიეანის ძირითადი დანიშნულება, რისთვისადკაა იგი ძველთაგანეე შერჩეული და გამოვლი- 

ნებული, მდგომარეობს მისი სხვა ჯიშებთან ერთად გამოყენების უპირატესობაში, მისი ნაზი, ნაკლებ 

სხეულიანი და არომატული ღვინო აუმჯობესებდა ზედმეტსხეულიან ღვინოებს, მატებდა მათ სინაზესა 

და არომატულობას, 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

კახური მცეივანი ადგილობრივი, ნაკლებად. გავრცელებული ჯიშია. იგი იძლევა "საშუალო ღირსე– 

ბის თეთრ, მშრალ სუფრის ლვინოს, მტეივანის ღვინო ღია-ჩალისფერია, გამქვირვალე. არომატი ჯიშური, 

სასიამოვნო. აქეს, გემო ჰარმონიული აქეს; მცირესხეულიანი, საშუალო ღირსების ღვინოა. ძველად მცვი- 

ევანი ძირითადად რქაწითელის ნარგავებში იყო. გავრცელებული, უმთავრესად ყვარლისა და თელავის რაი- 

ონებში და მასთან ერთად იწურებოდა. მცვივანის მიმატების უპირატესობა მდგომარეობს რქ» „წითელის მო- 

საელიანობის, ღვინის გამოსაელიანობის; გადიდებამი და მისთვის სინაზის მიმატებაში, მისი არომატულო- 

ბისა და' საგემოვნო. თვისებების გაუმჯობესებაში, 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: შედარებით მაღალმოსავლიანობა, სოკოვან. ავადმყოფობათა, განსაკუთ- 

რებით ნაცრის მიმართ კარგი გამძლეობა, ყინეების მიმართ გამძლეობა და ყურძნიდან ღვინის “შედარებით 

მაღალი გამოსავალი,
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ჯიშის; უარყოფითი თვისებებია: სხეუ ლის სიმცირე, რომელიც ართმევს მას მაღალხარისხოვან ღვი- 

ნოდ მიჩნევის უფლებას, მისი გამოუსადეგობა სხვა ტიპის ღვინისათვის და სასუფრე ყურძნად და გვალ- 

ჟისადმი ზედმეტი მგრძნობიარობა, 

აღნიშნული ნაკლის მიუხედავად, მტვივან. ი უდავოდ საყურადღებოა, როგორიც მაღალმოსავლიანი, 

ნაზი, არომატული, მსუბუქი ღვინის მომცემი ჯიში. განსაზღვრული პროცენტი ასეთი ჯიშებისა ძალიან 

სასურეელია კახეთის მევენახვ. ჟობის რაიონებში ნაზ, ჰარმონიულ, ევროპუ ლი ტიპის ღვინის მისაღებად და 

აგრეთეე როგორც საკუპაჟე მასალა რქაწითელის ღვინოებისათვის ზედმეტი სხეულისა და მისი ოდნაეი 

სიმწარის შესარბილებლად, 

ყველა ამის გამო, მცვივანი პერსპექტიული ჯიშია. სასურველია ამ ჯიშის ძირითადად ალაზნის მარ- 

ცხენა მხარეზე – თელავისა და ყეარლის რაიონებში -– აღდგენა- გავრცელება ამ რაიონების მთლიანი ფარ. 

თობის 10-–15%,-ზე როგორც ნაზი, ევროპული ტიპის სო. 'უფრის ღვინოების დასამზადებლად, ისე რქა– 

წითელთან. მისამატებლად ღვინის ხარი სხის გაუმჯობესების მიზნით. 

სასურველია ჯიში გამოიცადოს ფართო. მას მტაბით ლაგოდეხის რაიონში,: როგორზც სოკოეან ავად- 

მყოფობათა კარგად გამძლე, და ნაწილობრივ ქართლის სამხრეთ რაიონში ღვინის ხარისხის შესა- 

მოწმებლად. 
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საფენა 

საფენა ადგილობრივი იშვიათი ვაზის ჯიშია; იგი _იძლეეა“ ხარისხოვან, თეთრ. სუფრის ღვინოს, _ 

სინონიმებ ი. მევენახეობის სპეციალურ · ლიტერატურაში , საფენას, სინონიმები აღნიშნული 

არ არის, 

ჯიშ ის ის ტო რია, საფენა ადგილობრივი ჯიშია. თავისი მორფოლოგიური და სამეურნეო. ნი- 

  

შან-თვისებებით საფენა კახურ მწვანეს წააგავს და უფრო. ხშირად მის ნარგავებში გვხვდება მინარევის სა“ 

ხით, სწავლული მეეენახე ზ. ჯორჯაძე (1876 წ.) საფენას აიგივებს მწეანესთან; მისი სიტყვით, მწვანეს 

„ზოგნი უწოდებენ მქკნარასა და ზოგნი საფენასა“. რადგანა,) საფენა ძირითადად მწვანის ნარგავში იყო 

გაერცელებული და ამასთან იგი ოდნაე წააგავდა მწეანეს, ადვილი შესაძლებელია მას მწვანესაც ეძახო– 

დნენ, სინამდეილე'ში კი ის მწვანისაგან. საგრძნობლად განსხვავდება და მისგან დამოუკიდებელი ცალკე 

ჯიშია, წარმო” მობით იგი ზწვანეზე ძეელი უნდა იყოს, მისი ყეაეილის მდედრობითი ტიჰი იმაზე მიგვითა– 

თებს, რომ იგი უშუალოდ გარეული ვაზებიდან უნდა იყოს შერჩეული და შემდეგ გაუმჯობესებული, 
ამჟამად საფენა გავრცელებულია კახეთში, უფრო. მეტად ალაზნის მარცხენა მხარეზე. ძირითადად 

იგი გვხვდება თითო-ოროლა ვაზის სახით კოლმეურნეობათა და კოლმეურნეთა ,ძველ ვენახებში. (ეუეალკე 

ნაკვეთების სახით საფენა ძველადაც არ იყო გავცელებული, რადგანაც იგი, როგორც ფუნქციონალუ- 

რად მდედრობითი სქესის ყვავილის მქონე ჯიში, მოსავალს ეერ შეინარჩუნებდა. 

ძველად საფენა უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული და გეხვდებოდა ძირითადად ალაზნის მარცხენა 

მხარის სოფლებში: ფშაველში, ართანაში, სანიორეში, ნაფარეულში, ენისელში, შილდაში და სხვაგან, უმეტეს 

შემთხეევაში მინარევის სახით მწვანისა და რქაწითელის ეენახებში, უკანასკნელ წლებამდე იგი გეხვდებოდა 

ნაფარეულის ძეელ ეენახებში, აქედან საფენა წამოიღეს შესასწაელად ვაზისუბნისა და თელავის საკო. 

ლექციო. ნაკვეთებზე. ამჟამად საფენა (10 – 15 ძირი) დარგულია მევენახეობის ინსტიტუტისა და მისი 

ქსელის დასაყრდენ პუნქტებში “შესწაელის მიზნით. 

ჯიშის ბოტაინკური აღწერა 

საფენა ბოტანიკურად აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის სოფ. ეაზისუბნის "საკოლექციო. ვე– 

ნახში, · 

ახალგაზრდა ყლორტი (15 –20 Lმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირ– 

გვინითა და პირეელი ორი-სამი ფოთოლაკით შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან ქეჩისებრი ბეწვებით, 

შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და მოვარდისფრო. იერი ეტყობათ ფოთოლაკების ირგვლიე და ყუნ 

წის გასწვრივ. მეორე იარუსის ფოთლები (4-6) ზედა მხრიდან შებუსუსებას კარგავს და მოყვითალო 

მწვანე ფერისა ხდება, თანაც მოვარდისფრო. იერი დაჰკრავს, ხოლო. ქვედა მხრიდან ინარჩუნებს შებუსუ- 

სებას და მოვერცხლისფრო-თეთრი ფერისაა. 

ერთწლიანი რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოწითალო-რუხი ფერისა 

ხდება, მუხლები ფერის მხრიე არ განირჩევა მუხლთაშორისებისაგან. მუხლთაშორისები საშუალო. სიგრძი- 

საა (8–-10 სმ). ზოლები მუხლთაშორისების გასწერივ სუსტადაა გამოსახული. 

ფოთოლი. კა–გად განეითარებული ფოთლები (9-–12) საშუალო. ზომისაა (16,5 X 16,0 სმ), 

ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, იშვიათად ოდნავ ოეალური ფორმისაკენაც იხრება, ფოთლები ზუთნაკეეთი- 

ანია. ნაკვეთები კარგადაა გამოსახული, იშვიათად სამნაკეჟეთიანი ფოთლებიც გვხვდება, ფოთოლს ახასია- 

თებს მეორეული დანაკვთვა, რაც უფრო. ხშირად ქვედა ნაკვეთებზე გეხვდება, შუა ნაკვეთის ბოლო. მუ-



944. 

დამ ბლაგეია, ფოთლის ზედაპირი გლუვია, იშვიათად (ისიც ქვედა იარუსის ფოთლებისა) წერილბურთუ: 
ლებიანიცაა. ფოთლის ფირფიტა სსვადასხვაგეარად მიხრილ-მოხრილია, 

ზედა ამონაკვეთები კარგადაა გამოსახული, ხშირად საშუალო. ზომისაა, იშვიათად კი უფრო ღრმა- 
ცაა. ამონაკვეთების ფორმა მცირედ ()ვალებადობს; უფრო ბშირია დახურული ამონაკვეთები კეერტხისებ- 

რი ან სამკუთხედისებრი მრგყალფუძიანი თელით, იშეიათად დახურული სამკუთხედისებრი ფორ- 

შის ამონაკეეთები() გე ხედება (კჯალკბილიანი ფუძით, 

ქვედა ამონაკვეთები კარგადაა გამოსახული, მხოლოდ ზედა ამო5აკვეთებთან შედარებით ნაკლებ 

ღრმაა, ამონაკეეთები დახურულია, ამონაკვეთები ძირითადად კვერცხისებრი ან სამკუთხედისებრი ფორ- 
მისაა. და მომრგვალოფუძიანი. იშეიათად ღია ჩანგისებრი ფორმისა და შევიწროებულყელიანი ამონაკვე- 

თებიც. გვხედება. 
ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა საგრძნობლად ცვალებადობს, უფრო ხშირად გვხვდება მომრგვალოფუ- 

ძიანი ჩანგისებრი ფორმის ძარღვისაგან შემდგარი ამონაკვეთი ან თაღისებრი ფორმის მრგეალფუჰიანი 

ამონაკვეთები. იშეიათად სწორგეერდებიანი მშეილდისმაგვარი ფორმის წამახეილებულფუძიანი "ამონაკვე- 

თებიც გეხედება. ზოგჯერ ყინწის ამონაკვეთს თან სდევს ერთი ან ორი დეზი, 

ფოთლის მთავარი ნაკვეთები ბოლოვდება გამობერილგვერდებიანი მახვილწეერიანი სამკუთხედისებრი 

ფორმის კბილებით, იშვიათად სამკუთხედისებრი ფორმის მახვილწვერიანი კბილებიც 'გეხვდება. გვერდითი 

კბილები მახვილწვერიანი სამკუთხედისებრია ან ხერხის კბილისებრ სამკუთხედისებრია და (უალგვერდ- 

· გამობერილი, 

' ფოთლის ქეედა მხარის შმებუსუსება საშუალო. სისქისა, იგი აბლაბუდისებრია და ამ აბლაბუდის 

ქვეშ მოფენილია სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსი, მთლიანად ”შებუსუსება გა”დამავალი ტიპისაა –– აბლაბუ- 

დისებრიდან ქეჩისებურისაკენ, : 

ფოთლის ყუნწი შიშველია ან ოდნავ შებუსუსებული თხელი აბლაბუდით. შმეფერვა მოწითალო. 

ღვინისფერია, მხოლოდ იგი ყოველთეის არ გვხვდება და თანაბრად არაა გავრცელებული ყუნწის მთელ 

სიგრძეზე. ყუნწი ფოთლის მთავარ ძარღვზე უფრო. მოკლეა ან მისი სიგრძისაა, 

ჯიშისათვის დამახასიათებელია ქეედა ნაკვეთების ღრმა მეორეული დანაკეთვა და შუა ნაკვეთის ბლაგ- 

ვი წეერი. 
ყეავილი. ყვავილი ფუნქციონალურად მდედრობითია. მტერიანები ძირს დახრილებია. ქვა- 

ვილში 5. ან, იშეიათად, 6 მტერიანაა. მტერიანათა ძაფების სიგრძე ნაკლებია ბუტკოს სიმაღ. ღლეზე., 

მათი მეფარდება უდრის 0,8-ს, ბუტკო მომრგვალო. კონუსისებრი 

ფორმისაა, მოკლეყელიანი და კარგად განეითარებულ დინგიანი. 

მტევნები. საფენას მტევნები საშუალო. სიდიდისაა. მათი 

სიგრძე მერყეობს 14 სანტიმეტრიდან 20 სანტიმეტრამდე, ხოლო. 

განი 7-დან 12 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტევნის ზომა 16,5X10,0 

სანტიმეტრს უდრის, მტეენის ძირითადი ფორმა განიერ კონუსისე- 

ბრია, დატოტეილი. ხან დახან. მტევანი მხრიანია. მხარის სიგრძე ძი- 

სურ. 14. საფეწას ყვაეილი. რითადი მტევნის სიგრძის ნახეერამდე აღწევს. იშვიათად გეხვდება 

აგრეთვე ცილინდრულ-კონუსისებრი მტეენებიც. «უფრო ხშირად 

მტჯ;ენები საშუალო. სიმკვრიეისაა, იშვიათად იგი მეჩხერიცაა, წვრილ- 

მარცელიანობა დამახასიათებელია ჯიშისათვის, მტეენის წონა საშუალოდ მერყეობს 80-დან 200 გრა- 

მამდე. (კალკეული კარგად განვითარებული მტეენების წონა თავისუფლად აღწევს 400 გრამს, კარგად 

“ განვითარებული მტეეანი შეიცავდა 161 მარცვალს. მათში 79 მსხხილი იყო, ხოლო 82 საშუალო. და 

საშუალოზე მცირე ზომისა. 

მტევნის საშუალო. წონა 120--150 გრამს ოდრის. მტევნის ყუნწი ბალახისებრია, შუა ადგილი- 

დან ფუძისაკენ იგი ხევდება და” რქის ფერისა (მოყაეისურო) ხდება, ყუნწის სიგრძე ცვალებადობს 8-დან 

6 სანტიმეტრამდე და საშუალოდ 4--4,5 სანტიმეტრს უდრის, მარცელის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 

4-6 მმ-ის უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალიში ხორკლიანია, განიერ კონუსისებრი, იშვიათად იგი ვიწრო 

კონუსისებრი ფორმისაცაა. 

მარცვალი. მარცვალი საშუალო. და სამუალოზე მსხვილია. მისი სიგრძე მერყეობს 1,4-დან 1,8 სან– 

ტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1 ,4-დან” 1,75 სანტიმეტრამდე. მარცელის საშუალო. ზომა 1 ,75X1, 65 სან– 

ტიმეტრია, მარცვალი მომრგვალოა„; ი'მვიათად გეხედება შეზნექილი და მოოვალურო. ფორმის მარცვლე-  



იე 

ბიც, მარცვალი წელში განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული აქეს, მარცვალი ყვითელია და მოეარ- 

დისფრო. იერი დაჰკრავს. კანი თხელი და საკმაოდ მკვრივია. რბილობი საშუალო. სიმკერივისაა, მდნარი, 

მარცეალი საკმაოდ სქელი ცვილისებრი ფიფქითაა დაფარული, გემო. სასიაზოვნო, ჰარზონიული აქვს, 

კარგად გამოსახული ჯიშურ არომატიანი. მარცვლები საკმაოდ მკვიდრადაა მიმაგრებული ყუნწზე. მარ. 

ცვალში წიპწების რაოდენობა მერყეობს ერთიდან სამამდე, საშუალოდ მარცვალზე 1,– წიპწა მოდის. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდზე და მისი (ეალკეული ფაზების მსვლელობაზე ჩატარებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე ს, კურდღელაურში, 4 კილომეტრის და'მორებით 

ქ. თელაეიდან. · 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 1393-დან 

_ 1§8 დღემდე, ხოლო. საშუალოდ 11 წლის განმავლობაში იგი უდრის 145 დღეს, საეეგეტაციო პერიოდის 

ხანგრძლიობის "შესაბამისად იცელება აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი.) 2,647 ,6-დან 3,207 გრადუსამდე, 

„ხოლო. 11 წლის საშუალო. შეადგენს 2,960 გრადუსს. უფრო. ფართო მასმტაბით მერყეობს სავეგეტაციო 

პერიოდის ცალკეული ფაზები. ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად მათი ცვალე- 

ბადობის გასაცნობად ქეემოთ მო(კემულია ფენოდაკვირვებების შედეგები სავეგეტაციო ფაზების შელი: 

ლობის “შესახებ, “ 

საფენას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა თელავში 

  

  

  

  

        
        

სავეგეტაციო ფაზების დადგომის თარიღები : ნ.ლექ,ბი 

C რ 6 ჩეეენახეობის რაიონი და კვირტის | ყეაქილო- სგ. ს I სრული | 2» , აქტიუ § 
დაკვირეების წარძოების წელი | ზაშლის ბის იმწიფი სიიწიდე | «2 ტემაკო I C 

ადგილი 5“ 2გ ჯამი V5 55 
226 §8 28 დასაწყისი 58, 56 <=% 

865 85 8 
| 5:55 „52 34 

· კახეთი, 
თელავის რაი» ხი, მევინახეობის 1ხვვ | 24M# 76 1308 ·| 159 144 8,0590 – = 
ინატიტუტის საკოლექციო ვენაზი | 1959 24. 36 948 2V9 149 მ.03/.! – – 
ს, კუოდღელაურში, ჭ. თილავიდან | 1940 18/4 7/ც 194 10,9 150 8,072,1 – – 

4 კილომეტრის დაშორებით 1941 ნ:4 265 ნ8 109 153 3,2 ს4 – – 
' 1942 80/4 126 2ი/8 1529 139 2,997,3 – _– 

საშუალო. – | 1V ნ/ნ 168 149 148 8,082,0 – – 

1943 244 11/6 149 809 156 მეიმ! 17.4 4796 
19I4 254 ჩ/6 1.8 1:9 144 9-7II 277 949.6 

· · 1945 3-6 136 )6- 16/9 195 აოხს7 4ძ-ა5 946.4 
1944 964 9-4 108 ჩ,9 133 96.75 წინ ხყი.9 
1:47 ჩ4 4.6 'ს8 30/6 )– 27724 8I4 4094 

_ )943 27/4 7/C 9,3 89 I92 285.0 8ს,ე _ ) 4:49 _ 

საშუალო – 23/4 9/6 128 11/9 141 2,839,6 62.5 413,3         
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ყველაზე მეტად (ეტალკეული წლების მიხედვით „ცვალებადობს 

საწყისი ფაზა -- კვირტის გამლის დასაწყისი, მისი მერყეობის ფარგალი თითქმის ერთ თეეს აქარბებს, ასევე 

ფართო. მასშტაბით მერყეობს სრული სიმწიფის ფაზაც. ეს ფაზა კახეთში უმეტეს ”შემთხეევაში (თერთმე- 

ტიდან. 7 წლის განმავლობაში) დგება. 10-15 სექტემბერს, ამ ეადის მიხედეით საფენა შეიძლება მიეკუთ- 

ვნოს სიმწიფის მეორე პერიოდის ვაზის ჯიშებს. აღსანიშნავია ზოგჯერ (1947 წელს) მისი მეტად 

ნაადრეეად (აგვისტოს ბოლოს) დამწიფება (148 დლის განმაელობაში), ხოლო. I946 წელს იგი უფრო 

მოკლე ხანში, 139 დღის განმავლობაში, დამწიფდა აქტიურ ტემპერატურათა ყეელაზე მცირე ჯამის 

(2,647,6") მოხმარებით. მისი ასე ნაადრევად დამწიფება შეიძლება სიმწიფის პერიოდში ძლიერი გვალვე- 

ბის გამო. მოხდა. · 

კახეთის ჰავის პირობებში საფენას ერთწლიანი რქები თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას ყურძნის სრუ- 

ლაღ დამწიფების მომენტისათეის,. ზემოთ მოყვანილი მონაჯჯიმები საგიქიტა/)იო ფაზების მსილილობის შე-



– 216. 

სახებ საფუძველს გვაძლევს ვიფიქროთ, რომ საფენა შედარებით უფრო. გრილჰავიან რაიონებშიX(). შეიძლე- 

ბა დამწიფდეს. 

ზრდა-განვითარების თანაბარ ეკოლოგიურ პირობებში როგორც თელავის, ისე ეაზისუბნის საკო- 

ლექციო. ნაკვეთებზე სხვა კახურ ჯიშებთან 'შმედარებით საფენას ვაზებს საშუალო ზრდა ახასიათებს, 

მოსავლიანობა, საფენა კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშების მსგაესად შედარებით ადრე იძლევა 

პირველსა და სრულ მოსავალს, დარგვის მესამე წლიდან იგი 'უკვე პირეელ მოსავალს იძლევა, ხოლო 

მეოთხე-მეხუთე წლებიდან სრულ მოსაეალს გვაძლევს, საფენამ კარგი მოსავალი იცის, ვაზისუბნისა და 

თელავის საკოლექციო ნაკვეთებზე ჩატარებული დაკვირვების მიხედვით, საფენას მოსავლიანობა საშუალო- 

ზე უკეთესადაა შეფასებული. აქეე უნდა აღინიშნოს, რომ საფენას, როგორც ფუნქციონალურად მდედ. 

რობითი ეაზის ჯიშის მოსაკლიანობა დიდადაა . დამოკიდებული გამამტერიანებლის სიახლოვეზე და მე- 

ტეოროლოგიურ პირობებზე. მწვანის ნარგაეებში საფენა უფრო. კარგად მტერიანდება და მეტ მოსავალს 

იძლევა, ვიდრე რქაწითელის ნარგავში, გაბმული წვიმები ჟეავილობის დროს საგრძნობლად ამცირებს ნორ- 

ალური მარცელების გამონასკვას და ადიდებს გაუნაყოფიერებელი წერილი მარცელების (ე.წ. პარტენო- 

კარპიული მარცვლების) რაოდენობას მტევანში. ნორმალურ პირობებში, როცა საფენას გვერდში ან მახ- 

ლობლად უდგას ისეთი ვაზი, რომელიც მასთან ერთად ან ორიოდე დღით უფრო ადრე ან გეიან იწყებს 

ყვავილობას, მისი მოსავალი უზრუნველყოფილია, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკეეთებზე 

საფენას მსხმოიარობა კარგია, აქ მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,78-დან 1.63-მდე, ხოლო, სა- 

შუალოდ 1,95-ს უდრის. ასევე (ეეალებადია მტევნის საშუალო წონაც: იგი მერყეობს 80 --200 გრამს 

"მორის, საშუალოდ კი 120--150 გრამს უდრის, ამ მონაცემების საფუძველზე 1 რქის მოსავალი 144-დან 

180 გრამამდე მერყეობს, საშუალოდ ვაზზე 10 რქის დატოეებისა, ძირის მოსავალი აღწეეს 1,440-- 

1.809 გრამს ძირზე და შესაბამისად 48--60 ცენტნერს უდრის ჰექტარზე. ვაზისუბანში, სადაც ჰექტარზე 

8.330 ეაზის ნაცვლად 5400 ძირი ვაზია, საფენას მოსავლიანობა მეტია და 94.8 ცენტნერს აღწეეს, 

საფენას მსხმოიარობის მონაცემები. 
  

ნაყოფიანი ყლორტების %ა 
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გურჯაანის რაიონი, . 
ს, ვახისუბანი 1940 – – – – 150 168,0 2370 

ინსტ-ტის საკოლექციო 
ეენ:ზი 

8 8 დ ფ 

თელაეის რაიონი, 1941 წ20 40,0 920 1.65 1,წ3 1620 | 2478 | 300000 | XI. 
წეეენაზეობის ინსტ-ტის 
საკოღ ექციო ჟენახი : 5 5 5 ის ებარა 193 | წწ | 8.5 | 900 | 0% | 085 | 1930 | 1556 | 3000 | 684                   

მოყვანილი ცნობებიდან ირკეევა, რომ საფენას მსხმოიარობა საკმაოდ კარგია, უპირეელეს ყოელი- 

სა აღსანიშნავია ნაყოფიანი რქების დიდი რაოდენობა (90-92), მსხმოიარობის საკმაოდ მაღალი 

კოეფიციენტი და მტევნის დიდი სამუალო. წონა. ამ მაჩვენებლების მიხედვით საფენას გადაანგარიშებული 

მოსავალი ჰექ.-ზე §3,0-დან 94.8 (ენტნერამდე აღწეეს. ეაზისუბნის ნაკვეთზე საფენა, რომ უურო 

მეტ მოსავალს იძლევა, აიხსნება ჰექტარზე ეაზების მეტი · რაოდენობით, ამის გათვალის– 

წინებით საჭიროა საფენას ახალი ვენახები გაშენდეს საშუალო. სიდიდის კვების არეზე, სახელდობრ -- 

1,6 X 1,5 მეტრზე, რაც საშუალებას მისცემს ჯიშს უკეთ გამოიყენოს კვების არე და გაადიდოს მოსა- 

ვალი. მეორე პირობა, რომლის დაცვა აუცილებელია ახალი ეენახების გაშენებისას, არის "შერჩევა იმ ჯი- 

შებისა, რომლებიც საფენასთან ერთად ან” ცოტა უფრო, ადრე ან გვიან ყვავის. ასეთი ჯიშებია პირველ 

რიგში მწეანე და ხიხვი და შემდგომ რქაწითელი.



  
საფენა –– დვსრ/#



 



- ბპ17-- 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. საფენა სოკოვან ავადმყოფობებს კარგად 

უძლებს. თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე ჩატარებულ დაკვირვებათა მიხედვით მილდიუმის 

მიმართ საფენას გამძლეობა შეფასებულია საშუალოდ, ხოლო. ნაცრის მიმართ სამუალოზე მცირედ. სხვა 

სამეურნეო. მნიშვნელობის დაავადებანი ან დაზიანებანი ავადმყოფობათაგან: ან მავნებლებისაგან. დაკვირვე– 

ბების წარმოების პერიოდში შენიშნული არ ყოფილა. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტეენისა და მარცელების გარეგნული შეხედულებით, მათი მექანიკური "შემადგენლობის და აგრე- 

თვე წვენის ქიმიური “შემადგენლობის მიხედვით საფენა საღვინე ჯიშია, წარმოებაშია(კ მას ძირითადად 

ამ მიზნით იყენებდნენ, 
საფენას მტეენებისა და მარცვლების მექანიკური შემადგენლობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანი– 

ლია შექანიკური ანალიზის 'შედეგები. 

საფენას ყურძნის მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებლები 
  

  

  

  

C „ლ ყურძნის შ;მადგენლობა მ/,)/-ში 
V 65 საერთო წონიდან 25 

მევენახეობის რაიონი და დ 28 – 2 

დაკვირეების წარმოების 5 <,-რ 25 C ფ 8 „ 

2 58685 CC დ + C „CC 4 2 C 

§§ | 2958) 5§ | 2 წ 495 12 | =55 | 582 I ჯ 

: დიდი მტევანი 
კახეთი, 

გურჯაანის რაიონი, 2685 14320 80,198 96,08 ვ,92 12.98 8,62 1წ5,0 სბ) 
საკოლექ კიო ეენაზი 

ს. ვახისუბახში, - 
1910 წ. მოსაეალი საშუალო მტევანი 

157,7 ვმყაუ0ი | 84,998 | 96,93 9,07 9,45 2650 178,0 წმ 

პატარა მტევანი 

1000 460 | 80,75 | 97,15 | 2.85 125წ 355 210,0 წა             
როგორც ცხრილიდან ჩანს, საფენას წვენს კარგი გამოსავლიანობა ახასიათებს. სხეა საღვინე ვაზის 

ჯიშების მსგავსად ლაბორატორიულ პირობებში ყურძნის გადამუშაეებისას წვენის გამოსავლიანობა 80-დან 

84,9'/,-მდე მერყეობს, ნახევრად საწარმოო პირობებში წეენის გამოსაელიანობა დაბალია და შეადგენს 

74,წა/ -ს, ხოლო. ქაქისა 25,4Mე-ს, 

წეენის ქიმიური შემადგენლობა, საფენას დამახასიათებელია ბეერი მაქრის დაგროეების უნა- 

რი, მისი წვენი მაღალ 'შაქრიანობასთან ერთად ზომიერ მჟავიანობას ინარჩუნებს, წლების განმაელობაში 

რთელის პერიოდში ჩატარებული ანალიზების მიხედვით მისი წვენის შაქრიანობა მერყეობდა 17,5-დან 

22,7V-მდე, ხოლო. მჟავიანობა ნ,78-დან 14%აა-2დე. 10 წლის დაკვირვების მანძილზე მისი "შაქრიანობა 

პირეელ ჭ შემთხვეეაში იყო 19,5%,, მეორე ორ “შემთხვევაში –-920,3'/,, მესამე სამ “შემთხვევაში ––21,9'/ა, 

ხოლო. ერთ შემთხვევაში “შაქრიანობა დაეცა 17,5V/--მდე და ერთ შემთხვევაში კიდევ მან მიაღწია 22,7'/.-ს. 

ამრიგად, 10 წლის მანძილზე მისი ”მაქრიანობა საშუალოდ შეადგენდა დაახლოებით 20%/ე-ს, ხოლო. მჟა- 

გიანობა 8,8'/აი-ს, ცალკეული წლების მიხედვით 'მაქრიანობა-მჟავიანობის ცეალებადობა . წარმოდგენილია 

ქვემოთ მოყვანილ (ეხრილში. 

საფენას წვენის “მაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 
  

  

რაიოწის დასაზელება და ანალიზების რთვლის შაქარ მ; ნობა 

წარმოების ადგილი წელი თარიღი ები იი | წს შენიშენა 

კახეთი. 
თელავის რაიონი, _ 1989 909 912 69 

მევენახეობის ინსტიტუტის 
საკოლექციო ეენაზი 1940 10,9 19,5 0,655  



== 
  

    

              

რაიონის დასაზელება და ანალიზების |. რთვლის 'მაქარი მჟავიანობა 
წარმოების ადგილი _ 8 წელი თარიღი შაში ' II შენიშენა 

ქ. თელავი, . 
გურჯაანის რაიონი, 1941 %-9 21.1 წ78 

ს, ვაზისუბანი 1942 908 19,წ 8,1 

თელაეის რაიოჩი, ქ. თელავი, 1943 ხნ)10 2,2 8,06 
საკოლექციო ეენახი 1944 27,9 927 11.0 

1915 229 21.6 110 
1946 9/9 204. 9აყ 

· » 1947 49 175 7,4 
1948 1V9 19,წ თვა 

საშუალო – – 2032 “ 832 | 

როგორც მოყვანილი ანალიზებიდან ჩანს, საფენას საკმაო. მაღალი შაქრიანობა და ზომიერი მჟავიანო- 

ბა ახასიათებს, ამასთან ერთად «უნდა აღინიშნოს “აქრიანობა-მჟავიანობის კარგი “შეფარდება, რასა; 

თავისუფლად შეუძლია უზრუნეელყოს ხარისხოვანი ღვინის მიღება, · 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. საფენას ყურძენს ძირითაჯად 

მშრალი სუფრის ღვინის დასამზადებლად იყენებენ, ჩვეულებრივ იგი მწვანესთან და რქაწითელთან ერთად 

იწურებოდა, ხოლო. მისგან წმინდა ლვინო იშვიათად მზადდებოდა, რადგანაც საფენას (უეალკე ნარგავები 

არ მოიპოვებოდა. მეეენახეობის ინსტიტუტში წლების განმავლობაში მზადდება წმინდა საფენასაგან ღვინო, 

საფენა იძლევა საინტერესო, მაღალი ღირსების ღვინოს, იგი ღია ჩალისფერია, გამჭვირეალე, აქვს სასიამოენო. 

ჯიშური არომატი, გემო. აქეს ნაზი, სრული, ჰარმონიული. იგი საშუალო. სხეულიანი ევროპული ტიპის 

კარგი ღვინოა. უნდა ეიფიქროთ, რომ ღვინის ამ თეისების გამო იყო იგი საკაოდ ფართოდ გავრცელე- 

ბული მწვანისა და რქაწითელის ნარგავებში მათი, განსაკუთრებით უკანასკნელის, ხარისხის გასაუმჯობე- 

სებლად, სადეგუსტაციო კომისიების მთელ რიგ , სხდომებზე, რომლებიც ეწყობოდა მევენახეობის ინსტი- 

ტუტში ჯიმობრივი ღვინოების ხარისხის შესამოწმებლად, საფენას ლეინო. მაღალ “შეფასებას იღებდა, იგი 

მიჩნეული იყო ხარისხოეან სუფრის ღვინოდ, 

ნათქვამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყეანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომების 

ოქმებიდან, 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

გავრცელების #აიონი მოსაელის სოხეპშა ა- 

  

და ღვიხის დაყენების ოკო ი. ბალი ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასეზა 

ადგილი შელი. მია თ:რილი | 

აანის რაიონი, %, 
საააიორიიის , 1936 1987წ. 70 .· ღია ჩალისფერი, ჭზ:მქეირეალე, სა– 
საკოლეკციო ეენახი კმაოდ ხალაისია–ი, ნახი, სასიაძოენო 

ღვააო, გამოსადეგია შამპანური მასალი– 
სათვის. 

15/XII 
· · ,· 1937 1937 წ. 76 ღია ჩალისფერი, კარგად დაწმენდი– 

ლი, ნაზი, საშუალო სხეულიანი, მეტად 
სასიამოვნო ღეინო. საესებით ვარგისია 
ეეროპჰული ტიპისათვის, 

10/L 
· · · 1939 1940წ, 65 კარგად დაწმენდილი, ღია ჩალის–- 

· ფერი, ოდნავ ჯხეში ღეინო, მაღალი 
ალკოჰოლი,სსობა არღვევს ღეინის პარ. 

ჯ მონიულობას, გეიან დაკოეფილია. 
93/3IL 

· · · 1940 1940 წ. 75 ღია ჩალისფერი, ზამჭვირეალე, ნაზი 
საზუალო სბეულიანი ღვინო, სასიამოენო 
ს” მჟავიანი და კარგად გამოსაზულ ჯიშურ 
არომატიანი. 

10/I · · 
თელაეის რაიონი, 1941 1942 წ. 67 ღია ჩალისფერი„ მოოქროსფრო 

თელავი, მევეხახეობის იერიანი, გამჭვირვ:ლე, ნ.-ხი, მცირე–         ინსტიტუტის საკოლექციო სხეუღ იახი, საკააოდ პარმონიული, სასია– 
დიტა ვენახი ლეას მოვხო ღვინო.



ოი. 

  

  

  

· _ I 

სავრცალების რაიონი | მოსავლის სადეგუსტა– 
და ღეინას დაყე5ების 0 სო ბალი ღეინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

ადაილი წელი I გის თარიღი 

16”VI . 7,3 ქარეისჟერი, დაწმენდილი, არომატი 
თელავის რაიონი, | 1917 1948 წ. , სასიამოენო, ნახი, სასიამოეზო - გემას 

ინსტიღფტის ევესაბო. მ რო მქონე მოტ ტო ინო. გამოიცადოს 
–ხ უნაბი ლექი! პორტქეეიზის ტიპის ღეინისთვის, 

99'X (ი ღია ჩალისფერი, დაწმენდილი, სხეუ-- 
· ,· · 1949 19)6წ, მიი ივიიი ღეინო, უმჯობესია კახური       

როგორც ორგანოლეპტიკური დახასიათებიდან ჩანს, საფენა თითქმის ყოველწლიურად კარგი ღირსე- 

ბის ღეინოს იძლევა. მისი ქიმიური ბუნების ნათელსაყოფად ქეემოთ მოყვანილია საფენას ღვინის ქიმიური 

ანალიზის შედეგები: 

საფენას ღვინის ქიმიური შემადგენლობის მაჩვენებლები 

  

  

  

  
  

8 გრამეხი ლი ტრშში 
C C 

მოსა. კუთრი =8 . 

ვლის წა სტ, ნაცრის | საერთო | მქრო- ინის იცე– არამქრო– 
წელი! წონა 42 მსტ ნაცარი ტუტი- 8 ა ლ.ეი 5 შაქარი სლიმ ტანინი აი+ 

ი? საქტი ანობა | სიშჟავე | სიმჟაეე მჟავ> რინი სიმჟაეე 
2V · 

1940 | 0,9901 128 18,68 1,68 155 წ,65 0,69 | ვ8 0,6 წ,69 0,27 4,79 

1%1 | 0,9888 14.2 19,926 – 1– 6,094 (11: – | – – – 433 

I '         
ზემოთ მოყეანილი ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათების საფუძველზე საფენა თამამად შეიძლე- 

ბა მიეკუთვნოს ხარისხოვან. ვაზის ჯიმთა ჯგუფს. 

ღვინოდ დაყენების გარდა, საფენას ყურძენი გამოცდილ იქნა აგრეთვე უალკოჰოლო. ყურძნის წვე- 

წის დასამზადებლად. ყურძნის წვენის საცდელი ნიმუშები მეტად მაღალი. ლირსების დგება. საფენას 

“ყურძნის წვენს მაღალ “მაქრიანობასთან ერთად საკმაო. სიხალისე და სასიამოვნო ჯიშური არომატი ახა. 

სიათებს, 

საფენა გამოსადეგია აგრეთეე ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნად, თუმცა ამ მხრიე იგი 

კახეთის მთაეარ საწარმოო. ვაზის ჯიშებს ––- რქაწითელსა და მწვანეს –– საგრძნობლად ჩამორჩება, 

დასასრულ, უნდა აღინიშნოს, რომ ძეელად საფენას დიდი გამოყენება ჰქონდა და იწურებოდა სხვა 

ჯიშებთან, ძირითადად მწვანესთან და რქაწითელთან ერთად, მაღალი ღირსების ღეინის მისაღებად. ამ 

მიმართულებით (უდები ამჟამად არ ჩატარებულა. საჭიროა ახლო. მომავალში შესწაელილ იქნას ეს სა- 

_ კითხი იმის გამოსარკვევად, თუ რომელ სტანდარტულ ჯიშმთან ერთად იძლევა იგი უკეთეს შედეგს. ამ 

მხრიე ეს საკითხი იმ მხრივაც არის საინტერესო, რომ საფენა, როგორც მდედრობითი სქესის ჯიში, 

„ შესაძლებელია მხოლოდ სხვა ჯიშებთან ერთად გაშენდეს, რომ მაღალი და მყარი მოსაეალი იქნეს 

მიღებული. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

საფენა ადგილობრიეი ნაკლებად გავრცელებული ჯიშია, იგი იძლევა თეთრ ხარისხოვან სუფრის 

“ღვინოს, ძეელად იგი უფრო ფართოდ იყრ გავრცელებული, ძირითადად მწვანესთან და რქაწითელთან ერთად 

დ ნარევის სახით. და მათთან ერთად იწურებოდა მშრალ სუფრის ღეინოდ. მისი ნარევის სახით გავრცელება 

გამოწვეული იყო მისი ყვავილის აგებულებით, საფენა, როგორც მდედრობითი სქესის ჯიში, წმინდა ნარ 

გაეში მოსაეალს არ იძლეოდა; ამიტომ იგი საინტერესო. ჯიში რომ არ ყოფილიყო, ჩვენ დრომდე ვერ 

მოაღწეედა,



–- ბპ. 

მევენახეობის ინსტიტუტი წლების განმავლობაში ამზადებს მისგან. საცდელ ღვინოს. საფენას ღვინო 

უფრო ევროპული ტიპისაა, იგი ღია ჩალიLფერია, გამქეირვალე, არომატი ნაზი, სასიამოენო. აქეს, გემო 

ნაზი და ჰარმონიული, ლე ვინო საკმაო. სხეულ ლიანი და სრული „ ზოგ წლებში იგი კახური ტიპისაკენ. იჩენს 

მიდრეკილებას, ხასიათდება სისრულით, სხეულით და მაღალი ალკოჰოლიანობით, 

გარდა. ღვინისა, საფენა იძლევა მაღალი ღირსების „უალკოჰოლო. ყურძნის წვენს და ნაწილობრივ გა- 

მოსადეგია ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო ყურძნად. 

ჯიმის დადებითი თვისებებია: სამუალოზე მაღალი მოსავლიანობა, პროდუქციის კარგი ხარისხი და 

ვარგისობა სხვადასხვა დანიშნულებისათვის, 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: ჯერ ერთი, ფუნქციონალურად მდედრობითი სქესის ყვავილის ქონა, 

რის გამოც მისი მოსავლიანობა უზრუნველყოფილი შეიძლება იყოს მხოლოდ შერეულ ნარგაეებში ისეთ 

ჯიშებთან, რომლებიც მასთან ერთად ყეავიან, და მეორე, ნაცრის მიმართ სამუალოზე სუსტი გამძლეობა. 

აღნიშნული ნაკლის მიუხედავად, რაკი საფენა შედარებით მაღალმოსავლიანი და ხარისხოვანი 

ვაზის ჯიშია, იგი პერსპექტიულია რქაწითელთან ერთად გასაშენებლად მისი მოსავლიანობისა და ხა- 

რისხის გასადიდებლად. 

ამ მიმართულებით საქიროა საწარმოო. ხასიათის (კდების ფართოდ დაყენება და მიღებული ”შედე– 

გები“ შეფასების საფუძველზე მისი რეკომენდებ საწარმოო სტანდარტულ ასორტიმენტში ”შესა- 

ტანად, 
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კახური ცხენისძუძუ 

ცხენისძუძუ ადგილობრივი მცირედ გავ რცელებული ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა კარგი ღირსების“ 

სადესერტო. ყურძენს და საშუალო. ღირსების თეთრ სუფრის ღვინოს. 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა "შმორის 

ცხენისძუძუ სხვა სახელწოდებით ცნობილი არ არის, კახეთის ზოგიერთ რაიონში (მაგ., გურჯაანის) 

მას შეცდომით გრძელმარცვალა ქისს, ხოლო. ზოგან კიდევ ყვითელ ()ხენისძუძუსაც. ეძახიან. : 

ჯიშის ისტორია, ცხენისძუძუ ადგილობრივი „წარმოშობის კახური ვაზის ჯიშია. პირეელად იგი 

ვაზისუბნის საკოლექციო. ვენახში იპოვეს სხვა ' ჯიშებთან "ნარევის სახით, ვაზისუბნის შევჟნახეები, ქის- 

თან მსგავსების გამო, მას გრძელმარცეალა ქისს უწოდებენ. მართლაც, ფოთლების შეფერვითა და' საერთო 

მოყვანილობით, აგრეთვე მარცელების გემოთი და შეფერეით ცხენისძუძუ ძალიან წააგაეს ქისს, ცხენის- 

ძუძუ განსხვაედება ქისისაგან. ძირითადად იმით, რომ ფოთლის ქეედა გხარის უფრო. სქელი შებუსუსება 

და უფრო გრძელი მარცვლები აქვს. 

1933 წელს, ქართული ეაზის ჯიშების მთლიანი აღწერის და შეგროეების დროს, გრძელმარცვალა 

ქისი საკმაოდ დიდი რაოდენობით აღმოჩნდა როგორც გურჯაანის, ისე სიღნაღის რაიონში, იქ იგი 

ცხენისძუძუს სახელწოდებით იყო (ე)ნობილი. ამრიგად იქნა დადგენილი და აღდგენილი ჯიშის ნამდეილი 

სახელწოდება. _ 

ეინაიდან საქართველოს სხვადასხვა კუთხეში ცხენისძუძუს სახელწოდებით რამდენიმე სხვადასხვა ჯი- 

შია ცნობილი, ამიტომ კახეთში გავრცელებულ დბენისძუძუს მათგან განსხვაეებით კახური (ცხენისძუძუ 

ეწოდა. როგორ() ირკეევა, საქართველოს სხვადასხვა კუთხეში (,ხენისძუძუს სახელწოდებით გაერცელე- 

ბული ჯიშები საგრძნობლად განსხვავდებიან. ერთიმეორისაგან როგორც მორფოლოგიური, ისე სამეურ- 

ნერ-ტექნოლოგიური თვისებებით და ურთიერთისაგან დამოუკიდებელ ჯიშებს წარმოადგენენ, საერთო. 

სახელწოდება მათ მარცვლის ფორმის მიხედვით უნდა შერქმეოდეს. ტცხენისძუძუს ყურძნის მარცეალი 

ადგილობრივ მევენახეებს ცხენის ძუძუსათვის მიუმსგავსებიათ. მართლაც, აღმოსაელეთ საქართველოში 

გავრცელებული ცხენისძუძუ –- მესხური და კახური –– თეთრი ფერისაა და საგრძნობლად განსხვავდებიან. 

როგორც ურთიერთისაგან, ისე დასაელეთ საქართველოში გავრცელებული „აჭარული და აფხაზური (აჩკი- 

კიჟ) წითელი დცხენისძუძუსაგან. 

ამრიგად, აღმოსავლეთ საქართველოში ო.5ი, ერთმანეთისაგან. განსხვავებული, თეთრი “შეფერვის ცხე- 

ნისჭუძუ, ხოლო. დასაელეთში ორი, ერთიმეორისაგან განსხვავებული, "შავი ცხენისძუძუა გავრცელებული. 

კახური ცხენისძუძუ ამჟამად გავრცელებულია უმთავრესად გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონებში და 

გეხვდება ძირითადად ნარევის სახით კოლმეურნეობების ძველ ვენახებში ან პატარ-პატარა ნარგავების 

სახით საკარმიდამო ნაკეეთებზე, 

ათირდე ძირი, შესწავლისა და გამოცდის მიზნით, დარგულია მეეენახეობის ინსტიტუტის, მისი 

ფილიალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო ვენახებში, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ცხენისძუძუს ბოტანიკური აღწერა ჩატარებულია საქ, მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტი- 

ტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაში, სოფ. ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი (1§--20 სმ). ახალგარზდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვი- 

ნითა ღა პირველი სამი ფოთოლაკიანად ყოველი მხრიდან შებუსუსებულია სქელი აბლაბუდისებრი 

ბუსუსით, უფრო. ინტენსიურად კი ფოთლების ქვედა მხრიდან, შეუერილია თეთრი ფლანელისფრად და 

მკვეთრი ვარდისფერი იერი ახლავს ფოთოლაკების ირგელიე. მეორე იარუსის ფოთლებზე (4--5) ზემო



მხრიდან ბუსუსები ქრება ან ძლიერ შემცირებულია, რის გაო ფოთლები მორუხო-მოყვითალო. ფერს · 

იღებს, თანა() მოღვინისფრო წითელი ფერი დაჰკრავს, ხოლო. ფოთლების ქვედა მხარე მოვერცხლისფრო- 

თეთრია, 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომით მორუხო-ყვითელი ფერისა 

ხდება, თანაც მოვარდისფრო. იერი აქვს, მუხლთაშმორისების სიგრძე §5-დან 12 სანტიმეტრამდე მერყეობს 

და საშუალოდ კი 8 –10 სანტიმეტრს უდრის, მუხლების ფერი მუხლთაშორისების ფერისაგან არ განირ- 

ჩევა, ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრივ არ შეიმჩნევა. 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული ფოთლები (9 –12) საშუალო. ზომისაა (18,წ X 18,0 სმ). 

ფოთლის ფირფიტის მოხახულობა მომრგეალოა ან ოდნავ გადახრილი განიერ-ოვალურისაკენ, უფრო 

ხშირად ფოთოლი საზნაკვეთიანია, იშვიათად ხუთნაკეთიანი, ან კიდეე თითქმის დაუნაკვთავი ფოთლებიც 

გეხედება, ფოთლების მეორეული დანაკვთვა ჯიშისათვის დამახასიათებელი არაა, შუა ნაკვეთი ხშირად ბლაგვ- 

კუთხიანია, იშვიათად სწორი და მახვილკუთხიანი ნაკვეთები, გვხვდება. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ 

დანაოქებულია, იშვიათად, უმთავრესად ქვედა იარუსის ფოთლებზე, იგი წვრილბურთულებიანიცაა. ფოთ- 

ლის ფირფიტა ბრტყელია (სწორია), ხოლო. ნაკვეთების ბოლოები განუსაზღერელად მოხრილია, ფოთლის 

მთავარი ძარღვები ღია მწვანე ფერისაა და შებუსუსებულია ჯაგრისებრი ბუLუსით, 

ზედა ამონაკვეთების სიღრმე ნაკლებად (კვალებადია, 'უფრო. ხშირად გეხედება საშუალო. სიღრმის 

ამონაკვეთები, იშვიათად ზეზეური ამონაკვეთებიც კი. ამონაკვეთების ფორმ: უფრო მეტად ცვალებადია, 

სახელდობრ, გვხვდება ოდნავ შესამჩნევიდან დახურულ ოვალურ თელიანამდე. უფრო ხშირად გეხედება 

ჩანგისმაგეარი ფორმის ამონაკვეთები, “შევიწროვებულყელიანი და მომრგვალო, იშეიათად ცალკბილიანი 

ფუძიანიც ან ჩანგისმაგვარი წამახეილებულფუძიანი "ამონაკვეთები, იშვიათად ნაპრალისებრი ფორმის ამონა- 

კვეთებიც გვხვდება, 
ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმა და ნაკლებ გამოსახულია. ზოგიერთ ფოთოლზე იგი სრულებით 

არაა განვითარებული. ქვედა ამონაკვეთები უფრო. ხშირად ოდნავ ”შესამჩნევი· ან კიდევ მათ შმეჭრილ- 

კუთხისებრი ფორმა აქეთ, · 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა საგრძნობლად ()ვალებადია. გვხვდება როგოც დახურული და ვიწრო. 

ელიფსისებურთვლიანი, ისე ღია, განიერი თაღისებრი ფორმის ამონაკვეთები, ამასთან შეიმჩნევა ყველა 

გარდამაეალი საფებურიც. მაინც უურო ხშერია ღა: ჩანგისმაგვარი ფორპისა და მომრგეალო. ან წამახეი- 

ლებულუუძიანი და დახურულია ელიფსისებურ თვლიანი ამონაკვეთები იშვიათად დეზიანი ამონაკეეთები(;) 

გვხვდება, 
ფოთლის მთაეარი ნაკეეთები ბოლოვდება მახეილწვერიანი და სწორი ან გამობერილგვერდებიანი სამ- 

კუთხედისებრი ფორმის კბილებით, იშვიათად მომრგეალებულწვერიანი კბილებიც გეხვდება. გეერდითი 

კბილები ხერხისკბილისებრია –– ცალგეერდამოზნექილი და მახეილწვერიანი, ფორმით სამკუთხედისებრია. 

ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია საშუალო. სისქის” აბლაბუდიესებრი ბეწეებით, რომელთაც 

თან ერთვის სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსები. საერთოდ, ფოთლის ”შებუსუსება საშუალო. სისქისაა და იგი 

აბლაბუდისებრ-ჯაგრისებრია. 

ფოთლის ყუნწი ფოთლის მთავარი (შუა) ძარღვის სიგრძისაა ან მასზე უფრო გრძელია. ყუნწი მო- 

ინისფრო-წითელი ან მუქი ან, რისაა. ყუნწი 'მიშველია ან ოდნავ შებუსუსებულია თხელი აბლა- ღეინისფრო-წითელ. ს ვახე ფე კუ ველ დაავ. წესუსუსებულ ულ ლ 
ბუდისებრი ბეწეებით. 

ყვავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისა, ორსქესია- 

ნია. ყვავილში ხუთი, იშვიათად ექესი, მტვრიანაა, მტერიანათა 

ძაფების სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,0-- 

1,25-ს. ბუტკო მომრგვალო. ფორმისაა, კარგად გამოსახული ჩსვე– 

ტი და ხანდახნ ორად გაყოფილი დინგი აქეს. 

მტევანი, მტევნები სამუალო. ზომისაა. მათი სიგრჰე მერ- 

ყეობს 14-დან LI) სმ-მდე, ხოლო, განი 12 სანტიმეტრამდე. 

საშუალო. მტევნის ზომ, უჯრის 17 X.8 სმ-ს, მტეენის ძირითადი 

ფორმა კონუსისებრი, იშეიათად ცილინდრულ-კონუსისებრი 

და კიდეე უფრო იშვიათად დატოტვილი ან მხრიანი მტევნებიც 

გეხედება, მტეენები ს+მუალო. სიმკვრივის, იშვიათად მეჩხერიცაა. მტეენის , საშუალო, წონა (ცვალებადობს 

100.დან 960 გრამამდე და წლების განმალობაში საშუალოდ უდრის 160--180 გრ-ს, კარგად განვითა- 

  

სურ. 15. კახური ც"ენისძუძუს ყვაეილი.



რებული ცალკეული მტეენების წონა თავისუფლად აღწევს 250--300 გრამს, მარცვლების რაოდენობა 

მტევანში ცვალებადობს 60-დან 120-მდე და საშუალოდ 70 –80-ს უდრის, კარგად განვითარებულ “220 

გრამიან. მტევანში დათვლილ იქნა 113 მარცვალი, მათგან 48 მსხვილი, ხოლო 65 საშუალო. ზომისა. 

სამუალო, მტეენის ყუნწი ის სიგრძე ცვალე ებადობს 4 დან და საშუალოდ 6-7 სანტიმეტრს უდრის, ყუნ- 

წი შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ ხევდება და რქის ფერს იღებს. მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 

0,6-–0,8 სმს „უდრის. მარ,ცელის საჯდომი ბალიში ვიწრო. კონუსისებრი, იშვიათად კი განიერკონუ- 

სისებრი ფორმისაა. 

მარცვალი, მარცვლები უურო ხშირად მსხვილია, იმვიათად ს»შუალო. სიმსხოს მარცვლებიც, გვხვდე– 

ბა. მარცელების სიგრძე ცვალებადობს 1,6-დან 2,2 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,3-დან. 1,80 სანტი. 

მეტრამდე. საშუალო. მარცელის ზომა უდრის 1,8 X 1,495 სანტიმეტრს, მარცელების ფორმა ოეალურიაა, 

იშვიათად მარცვლები მოგრძოცაა. მარცვალი შუაში განიერია, ზოლო. ბოლო. მომრგეალებული: აქვს, 

მარცვლები მომწვანო-ყვითელი ფერისაა და მზისკენ მიქცეულ მხარეზე დაფარულია სიდამწვრის მოყავის- 

ფრო. ლაქებით. კანი თხელი აქვს, იგი ადვილად შორდება რბილობს, რბილობი წენიანია, ადეილად არ 

დნება, კრახუნობს ქამის დროს, მარცვალი უხვადაა დაფარული ()ვილისებრი ფიფქით. გემო. სასიამოვნო, 

ჰარმონიული აქვს, არომატი ძლიერი, ჯიჰური, მარევლები საკმაო მჭიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზე. 

წიპწების რაოდენობა მარცეალმი მერყეობს ერთიდან სამამდე, სამუალოდ მარცეალხე . 1,952 წიპწა 

მოდის. 

ჯიმის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე ჩატარებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში სოფ. კურდღელაურში, 8-1 კილომეტრის დაშორე- 

ბით ქ. თელავიდან, 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში სავეჯეტაცით პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 140 დაა 

მისად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 9,85ვ. გრადუსიდან 8, 182,8 გრადუსამდე და შეადგენს 

სამუალოდ 2, 973, 1 გრადუსს. სავეგეტაციო პერიოდის (კალკეულ' ჩი ფაზების („ცვალებადობის დასახასიათებ- 

ლად ქვემოთ მოყეანილია ცხენისძუძუს სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელო– 

ბაზე დაკ, სვირვების "შედეგები. 

ცხენისძუძუს სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ·ქ. თელავში 

  

  

  

                

სავეგეტაციო. ფაზების დადგომი"» · § ნალექეჩი 

43% – მევენახეობის დიონი და წ 2 C CC 925. · · 
დაკეირვების წარმოების ელი 5 425 55 > 6 6 6 2= დ. = ·8 

ადგილი ჯ25) §5 | 55 | ე8 | >) 55 | §§091 25 
§452) 52 | 2 | §– 8:23 495: 23: §:§ 
528 =CV 58 55 552 235 | 582 | 556 

კახეთი. 1943 26ნ/IV | 28/VI | 297VILI | 20/X 156 3.09| LI (1-2) 4796 
ქ. თელაეი (თელავის რაიონი), 1914 პი/IV 4/VI 16/VIII 95/IX 15) ყიივ 751 39-,8 
მეჯეააზეობის იხსსტიტოტის 1945 4/V 12/VI. | 2ს/VII ს, XXIX 140 28500 ' 84ც3 

საკოღექციო ეენაბი 1944. | 9I/IV | 6/VL | ”I/VIII | 10IX | 143 28237 – | წნ5მ3 
სოფ:'კუოდღელაურში, 197 | §6IV | 3/+L | 15/VIII  ი/IX | 15) ჩა ძის | 4072 

ქ. თელაეის ძა. 'ლოალად. 1949 27,1IV ?/VL | 19/VII | 99/IXჯჰ )5მ ს 945 4749 

საშუალო – 9VIV 9/VI 19/VII | 901X | 150. | 99731 | 618 | 4530 

როგორც ცხრილში წარმოდგენილი მონაცემებიდან ჩანს, სავეგეტაციო. პერიოდის ძირითადი ფაზე- 

საეეგეტაციო პერიოდის საწყისი ფაზა –– კვირტის გამლის დასაწყისის დადგომა –– ერთი თვის ფარგლებ– 

ში მერყეობს, მისი ყეელაზე ნაადრევი დადგომა აღნიშნულია 6 აპრილს, ხოლო, ყეელაზე ნაგვიანები 

4 მაისს. დანარჩენი ფაზების დადგომის ვადები შედარებით ნაკლებ ცვალებადობს, მათ შორის კი ყეელაზე 

ნაკლებ ყეავილობის ფაზის დაწყების ვადა. სრული სიმწიფის დადგომის ფაზა ოცს დღის ფარგლებში მერ- 

ყეობს, მისი დადგომის ვადაზე გავლეზას ახდენს როგორც საწყისი ფაზის დადგომის ვადა, ისე ნალექების
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22:65 - 

რაოდენობა სარეპროდუქციო. და სავეგეტაციო. პერიოდების განმავლობაში. ს-აერთოდ, რაც უფრო. ადრე 

იწყება სავეგეტაციო პერიოდი და რაც ცოტა ნალექი მოვა ამ პერიოდში, მით უფრო. ადრე მწიფდება 

რძენი, სრული სიმუიფის დადგომის ეადების მიხედეით (კხენისძუძ. რძნის სიმწითის მესამე პერიოდის კუ“შე ულ ყიფის დადღგ ეადე' ედეით ცსეზიზმუძუ ყუ ფის ძესაძე პე დ 
ეაზის ჯიშებს უნდა მიე, კუთვნოს, 

კახეთის ჰავის პირობებში (უხენისძუძუს ერთწლიანი რქა თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას ყურძნის 

სრული სინწიფის მომენტისათვის და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთრის ყინეებს, 

ხენისძუძუს ზრდის საშუალო. ღონე ახასიათებს, თელავის და ქაზისუბნის საკო: იო. ნაკვეთებზ, ცსეხისიუძუ დ უალო. ღოზე უე 'ელავის და ვახისუ კოლექტ 'კვეთეი სე 
წარმოებულ დაკეირეებათა მიხედვით, მისი ზრდის ღონე, კახური ვაზის სხვა ჯიშებთან შედარებით, საშუა- 

ლოდაა შეფასებული, 
მოსავლიანობა, ()ენისძუძუ კახეთის სხვ, ჯიშების მსგავსად ადრე ისხამს ღარგვიდან მესამე 

ს იგი იძლევა პირ; მოსავალს, ხოლო. მეოთხე-მეხუთე წლიდან. სრულ მოსავალს გეაძლევს. წელს იგი იძლევ კელ ვალ ლ= ერთაე-შე:უთე წლიდა” უჰე) ულ ვალს“ გეაძლექ. 
ცხენისძუძუ სამუალო. მოსავლის მომცემი ჯიშების ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს. ჯიშს მსხმოიარობის კარგი 

მაჩეენებლები ახასიათებს, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკეეთებზე წარმოებული აღრიჯეხვების 

მიზედვით, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი მ„რყეობს 0,6-დან 1,5-მდე და საშუალოდ 0,8 -- 1,0-ს 

„უდრის, მტევნის სამუალო. წონა მერყეობს 100-დან 250 გრამამდე და სამუალოდ 160 –180 გრამს 

უდრის, ამ მონა()ემების მიხედვით გაანგარიმებული მოსავალი შეადგენს §2– 59 ცენტნერს ჰექტარზე. 

ჯიშის მსხმოიარობის ჟფრო სრულად დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილია სათანადო. დაკვირვებათა და 

მონაცემები ცხენისძუძუს მოსავლიანობის შესახებ 

  

  

M- 6 «– · მოსაელიანი რქების | «8 | #4 წ” I 5 52 | 65, 
"ს!")ს""წ",)თ„ჰ„თოთდ5=””1(LC=CC §წ ლ05 « <6 | 9755 

მეჟენაზეობის რაიონი და 58= < C%1 – ნC% 4-9 
დაკვირეების წარმოების წელი 265 | 25 9გ CC 984915655 

სდგილი 1 გ სულ 2§> | <2) 15 წე  ლ-2 | ნV9ა. 
მტეენ«თ | მტეენით 8606 | 59) =2 25 | 5გ I 255 

9296 | 26) 5C | 55 ს 65 | 25485 

კახეთი, - 
თელაჟის რაიონი, 1017 | 10მ8 | (012 | 8I9 0,907 1.90 1780 | 1730 | 30000 | 519 

შეეენახეთბის ინსტიტუტის გ 
საკოლექციო ეენახი 19)6 | 599 | 9706 | 8იყი | I 18 1700 | 1700 | 89000 540   

როგორც ცხრილში მოყვანილი ()ნობებიდან ჩანს, ტცხენისძუძუს უნაყოფო. რქების რაოდენობა აღწევს 

20%-ს, გაანგარიშებული მოსავალი ჰექტარზე ქ. თელავში აღწევს 51--51 ცენტნერს. ვაზისუბანში მისი 

მოსავალი გაცილებით მეტია და აღწევს 60––80 ცენტნერს ”ჰექტარზე. ეს გარემოება იმით აიხსნება, რომ ეაზის- 

უბანში ვაზები ოფრო. მეტი რაოდენობითაა ჰექტარზე, ვიდრე თელაჭში, მაშინ როდესაც ვახების რქებით 

დატვირთვა თითქმის თანაბარია, რა) ჰექტარზე გაანგარიშებით დიდ განსხვავებას იძლევა, თელავში პექტარზე 

საშუალოდ 8,000 ძირი ეაზია, ხოლო. ვაზისუბანში 5,000 ძირი მოდის, რაც; ვაზების თითქმის თანაბარი 

დატვირთვის დროს იძლევა 20 – 80 ცენტნერით განსხვაგებას მჭიდრო. ნარგავის სასარგებლოდ. 

ამრიგად, ცხენისძუძუს საშუალო. მოსაელად კახეთის პირობებისათვის უნდა მივიჩნიოთ 60 –70 ცენტ- 

ნერი ყურძენი, ჯიშის მოსაელიანობის გასადიდებლად საჭიროა ახალი ვენახების გაშენება შემჭიდროებულ 

კვების არეზე (1,8 – 2,0 მ?) და ვაზების დატეირთვა მათი ზრდის ღონის შესაფერისად. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. 

ნაკეეთებზე წარმოებული დაკვირვების მიხედვით ()ხენისძუძუს შედარებითი გამძლეობა სოკოვან ავადმყო- 

ფობათა მიმართ "შეფასებულია საშუალოდ, იგი “შედარებით უურო კარგად უძლებს მილდიუმს, ვიდრე 

ნაცარს. სხეა”დაავადებანი დაკვირვებათა წარმოების განმავლობაში აღნიშნული არ ყოფილა. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

ეკუთენოს, მაგრამ წვენის ქიმიური შემადგენლობით იგი საღვინე ჯიშებისადმი წაყენებულ მოთხოენილე– 

ბასა) სავსებით აკმაყოფილებს როგორც შაქრის დაგროვების მიხედვით, ისე მაქრიანობა-მჟავიანობის



– 226 

ურთიერთ შეფარდების მხრიე. ამის მიხედვით ცხენისძუძუ სადესერტო და საღვინე ჯიშად უნდა იქნას 

მიჩნეული, ' ' 

წვენის ქიმიური შემადგენლობა, ცხენისძუძუს შაქრის საკმაოდ დიდი რაოდენობით დაგრო- 

ეების უნარი ახასიათებს, წარმოებული დაკვირვებების მიხედეით, ჯიშის 'მაქრიანობა მერყეობს” 18%ე)-დან 

24%/ა-მდე, ხოლო. მჟავიანობა ––7%/;ე-დან 14"/აე-მდე. ჯიშის შაქრიანობა-მჟავიანობის დაგროვების უნარი- 

ანობის უფრო სრული დახასიათებისათვის ქვემოთ მოყვანილია . წვენის ქიმიური ანალიზის ” “შედეგები 

რთვლის პერიოდში, 

  

    

შეეენახეობის რაიონი და | მოსაელის რთელის შაქარი მჟაეიანობა 
ბწალიხების წარმოების · მლ ლ ) 4 შენიშენა. 

ადგილი წელი თარიღი ბ/-ბით 9/,-ბით 

კახეთი. 
თელაეის რაიონი, 1943 7/X 90.0 10,0 

მეეენახელობის ინსტირუტის! 1945 95/IX 207 14.9 
საკოლექციო ეენახი – ნ/X 210 1C%I 

1946 19/'X 2Lწ 9.96 
– 26/IX - 24.9 8მ,47 

1917 12/IX 19.0 8,443 
– 15/I% 19,5 8.0 - 

1948 11//X 10.3 6,775     
როგორც ცხრილში წარმოდგენილი მაჩვენებლებიდან ჩანს, ცხენისძუძუს შაქრის დაგროვების დიდი 

უნარი აქეს, მაღალ "'მაქრიანობასთან. ერთად იგი დიდი რაოდენობით ინარჩუნებს მჟაეიანობასაც. “შაქრია- 

ნობისა და მჟავიანობის "მეფარდება ყურძნის წეენმი მეტწილად სავსებით საკმარისია მისგან ხარისხოეანი 

სუფრის ღვინის მისაღებად. “მაქრიანობა-მჟავიანობის ასეთი შეფარდება ძალიან სასურველია აგრეთეე უალ- 

კოჰოლო. ყურძნის წვენისათვის, რადგანა, ჯიშის ძლიერ არომატთან ერთად მეტად სასიამოვნო და 

ხალისიან სასმელად ხდის მას. ' 

ყურძნის გამოყენება ღა პროდუქციის დახასიათება, ცხენისძუძუს ყურძენს ძირი– 

თადად ადგილობრიე იყენებენ საჭმელად ან გააქვთ მახლობელ ქალაქებში გასაყიდად, ზოგიერთი შეურნე 

ტცხენისძუძუსაგან (ეალკე ან სხვა ჯიშებთან ერთად სუფრის ღვინოსაც ამზადებს, 

ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მას უმთაერესად ადგილზევე საჭმელ ყურძნად იყენებენ. რო- 

გორც სადესერტო. ყურძენს, ცხენისძუძუს შემდეგი თვისებები ახასიათებს: 

მტევანი საშუალო. ზომისაა, მაგრამ კარგად განვითარებული მტევნების წონა თავისუფლად . აღწევს 

250-––800 გრამს, უფრო ხშირად მტევნები საშუალო. სიმკერივისაა, იშვიათად მეჩხერი მტევნებიც გეხვდება, 

მტევნები საკმაოდ ლამაზი და მიმზიდველია. .· 

მარცეალი მსხვილია, იშვიათად საშუალო ზომის მარ,ვლები() გეხედება. კარგად განვითარებული 

მარცელების სიგრძე 2 სანტიმეტრსა და მეტსაც აღწევს. მარცელების ფორმა ოვალურია ან, უფრო იშვია– 

თად, მოგრძოა, მარცვლები მომწვანო-ყვითელი ფერისაა და ხმირად ყავისფერი ლაქებითაა დაფარული 

მზისკენ მიქცეულ მხარეზე. რბილობი საკმაოდ მკვრივი და ხორციანია. კანი თხელია და ცეილისებრი 

ფიფქითაა დაფარული. გემო. სასიამოვნო., ჰარმონიული აქვს; ჯიშური არომატი ძლიერი და თავისებურია. 

სასიამოენო. გემოსა და ნაზი არომატის გამო. მარცვლები მეტად მიმზიდეელია საჭმელად.: 

როგორც ზემოთაც იყო. აღნიმშ5აული, ჯიშის მცირედ გაერეელების გამო, მისგან, ღეინოს ცალკე 

იშვიათად „ამზადებენ. უფრო ხშირად იგი სხვა ჯიშმებთან ერთად იწურება ' ადგილობრივი ტიპის თეთრი 

სუფრის ღვინის დასამზადებლად. ცხენისძუძუსაგან წძინდა ჯიშობრივი ღეინო მხოლოდ მევენახეობის 

ინსტიტუტში მზადდება, ცხენისძუძუს ღვინო. ხშირად საკმაოდ მაღალი ღირსებისაა.' იგი მოყეითალო-ჩა- 

ლისფერია, სხეული. საშუალო. აქვს, გემო. სრული, პარმონიული; ჯიშური არომატი კარგად გამოსახული, 

მეეენახეობის ინსტიტუტის ჯიშობრიეი ღვინოების "შემფასებელ სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე ცხე- 

ნისძუძუს ღვინო. მუდამ მაღალ ნიშნებს იღებდა და აღიარებული იყო კარგი ღირსების სუფრის ღვინოდ. 

ცხენისძუძუს ღვინის უფრო. სრული ორგანოლეპტიკური დახასიათებისათვის ქვემოთ მოყვანილია , ამონა– 

წერები დეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, საიდან) ნათლად „ჩანს ღვინის საგემოვნო. თვი– 

- სებები,



აღე, 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომების ოქმებიდან 

  

  

მეეენახეობის რაგტონი და) მოსავლის სხდომის. ღვინის ორგანოლეპტიკური 
ღეიწის დაყენების ბალი 

ადგილი წელი თარიღი დახასიათება 

კ-ხეთი, 95/XII კარგად დაწმენდილი, ჩალისფერი, 
გურჯაანის რაიონი, 1940 1940 76 სრულსხეულიანი, პარმონიული ღეიწო, 

ოფ. ვაზისუბანი, · კარგად გამოსაზული ჯიშური არომა–- 
შემენახეობის ინსტიტუტის ტით. 

ნაკვეთი. 

თელავის რაიონი, 12/VI “ ქარეის, იერი, კარგად დაწმენდილი, 
შეეენახეობის ინსტიტუტის 1947 1948 72 ნაზი, ხალი! ისიანი, საშუალო სხეულიანი, 

საკოლექციო ეენა:ხი, ჰარმონიული ღვინო. 

ქ. თელავი       
როგორც მოყვანილი დახასიათებიდან ჩანს, (ეხენისძუძუს ღვინო საკმაოდ კარგი ღირსებისაა, მასზე 

სრული წარმოდგენის მისაღებად ქვემოთ მოყვანილია მისი ღვინის ქიმიური "შემადგენლობის მაჩვენებ- 

ლები. 

ცხენისძუძუს ღვინის ქიმიური შმემადგენლობის მაჩვენებლები 

  

  

  

წ ზგზრამები ლიტრ ზი 

> თრი : 2 
21 “ ხ 128 2 8 § ”. > 2 5 
წ წონა 4 #9 ნაცარი 19 საერთო ყV5 ღჟინის | შაქარი 8 ტანინი ჯ“ 

23 5 956 688 იმჟავე 5 მჟავეა 6 == 
ნ წ 6 2 §ა დ წ +% 2 დ გ C555< იი <5 დ 46V 

1910 | 0,99)1 14,5 21,14 24 49 7,48 0,18 8.5 1.4 6,06 0,659 7,26 .           
„. ცხენისძუძუ ძალიან პერსპექტიულია აგრეთვე ხარისხოვანი უალკოჰოლო, ყურძნის წეენის დასამზა– 

დებლად. ამ მხრივ მას ხელს უწყობს ჯიშის სპეციფიკური არომატი და შედარებით მაღალი "მაქრიანობა 

მაღალ მჟავიანობასთან ერთად, რც ყურძნის-წვენს უფრო. ხალისიან. და სასიამოვნო. სასმელად ხდის. იგი მალე 

არ“ ბეზრდება მომხმარებელს და დიდი რაოდენობითაც შეიძლება მოხმარებულ იქნას სიხალისის გამო, 

რასაც მას შედარებით მაღალი მჟავიანობა სძენს, 

უჯგიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ცხენისძუძუ ადგილობრივი მცირედ გავრცელებუ ლი ჯიშია, იძლევა კარგი ღირსების სადესერტო. 

ყურძენს და სამუალო. ხარისხის თეთრ სუფრის ღეინოს, გავრცელებულია ძირითადად კახეთში –– გურჯა– 

ანის, სიღნაღისა ღა თელავის რაიონებში – მეტწილად ნარევის სახით ძ,. საწარმოო. ნახებში და „ წიღსაღისა და. თელა ე ეტწილად ექ ქელ ვეზაზე დ 
„ იშვიათად პატარა ნაკვეთების სახითა საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო, ყურ- 

ძენი ადგილზეეე იხმარება საქმელად ან მახლობელ ქალაქებში მიაქვთ გასაყიდად, რადგან. ცხენისძუძუ 

· სადესერტო ყურძენია, მისგან იშვიათად ამზადებენ. სუფრის ღვინოს, როგორც სადესერტო: ყურძენი, ცხენის- 

ძშოძუ შიმდეგი თვისებებით ხასიათდება: მტევანი სამუალო ზომისა და მეჩხერი ან სამუალო. სიმკვრივისა აქეს, ღთწუ წემდეგი თვიჰელე დე' ტევ. 'უალ და ძეჩსე 'უალ 'კვოივ ქვ! 
” მარცვალი მსხვილი, ოვალური ან მოგრძო ფორმისა, მოქარვისფროა, გემო ნაზი, ჰარმონიული აქეს კარ- 

_ გად განეითარებული და გამოსახული ჯიშური არომატით, · 

ცხენისძუძუსაგან წმინდა ჯიშური ღვინო. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება, მას აქვს 

„კარგად გამოსახული ჯიშური არომატი, მოქარვისფრო-ყვითელი ფერი, ზომიერი სხეული, სისრულე და 

„ჰარმონიული გემო. გარდა ღვინისა, ჯიში პერსპექტიულია აგრეთვე ხარისხოეანი უალკოჰოლო. ყურძნის 

“წვენის დასამზადებლად. · 
ჯიშის დადებითი თვისებებია შემდეჯი: იგი ვარგისია როგორც სადესერტო, ისე სუფრის ღვინის 

დასამზადებლად, კარგი ღირსების“ პროდუქციას იძლევა “და სოკოვან ავადმყოფობებს შედარებით კარგად 

უბლე ებს, ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: საშუალო. მოსაელიანობა და ტრანსპორტის სუსტი. "ამტანობა, ·



– 2292 -– 

ცხენისძუძუ, როგორც კარგი ღირსების სადესერტო. ყურძნისა და საშუალო ღირსების სუფრის-ღვი- 
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ახლადმოკრეფილი ყურძნით და, ნაწილობრიე, უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და ' სუფრის ღვინის და« 
სამზადებლად, ' = | ' 
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სირბგულა. 
სირგულა ადგილობრივი მცირედ გავრცელებული ჯიშია, იძლევა ხარისხოვან. სადესერტო. ყურძენს, 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და "ადგილობრიე მევენახეთა მორის 

სირგულა სხვა სახელწოდებით. ცნობილი არ არის. კახეთის ზოგიერთ რაიონში (საგარეჯოს რაიონი) მას 

ჯიშის, ისტორია. ს სირგულა ადგილობრივი წარმო”შობის ჯიშია. თავისი ძირითადი მორფოლო.-. 

გიური ნიშნებით იგი მეტად ახლოს დგას აღმოსავლეთ საქართველოს” სხვა ჯიშებთან და მათთან ტრთად 

ერთ მთლიან ჯგუფს „შეადგენს. · 

ძირითადი მორფოლოგიური ნიშნების სიძეელის მიხედვით (ოვალური თეთრი მარცვალი, ში'მეელი 

ფოთოლი და სხვა) იგი საშუალო. ხნიერების ვაზის ჯიშებს უნდა მიეკუთენოს. ამას ადასტურებს მისი: 

გავრცელების შედარებით მცირე. არეალიც. 

ამჟამად ჯიში გავრცელებულია ძირითადად კახეთში, სხეაგან. იგი თითქმის არსად არ. გვხვდება, სირ- 

გულა მოიპოვება უმთავრესად გურჯაანის, სიღნაღისა და საგარეჯოს რაიონებში და ძირითადად გეხვდება. 

ცალკე მდგომი ვაზების სახით (ხეივანი, ტალავერი) ან, იშვიათად, , ნარევის სახით კოლმეურნეთა საკარ– 

მიდამო. ნაკვეთებზე. (ცალკე ნაკეეთების სახით იგი თითქმის არ გვხვდება. რამდენიმე ათეული ძირი სირ- 

გულა “შესწავლისა და გამოცდის მიზნით დარგულია შევენახეობის „ინსტიტუტში და მის ფილიალებსა და 

დასაყრდენ პუნქტებში, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიში აღწერილია მეეენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში. 

„ ახალგაზრდა ყლორტი (15--20 სმ). ახალგაზრდა მო,ხარდი ყლორტების წვეროები გეირგვი- 

ნიდან დაწყებული პირველ- ორ-სამ ფოთოლაკამდე შებუსუსებულია აბლაბუდისებრი ბეწვებით, შეფერი- 

ლია მონაცრისფრო-თეთრ ფერად და სუსტი, მოწითალო-ღვინისფერი არშია აქეს შემოვლებული ფოთოლა- 

კების ირგვლივ. მეორე იარუსის ფოთლებზე (4- წ) ზემოთა მხრიდან შებუსუსება ქრება, ფოთლები 

მომწეანო-ყვითელი ფერისა ხდება და მოღეინისფრო-წითელი იერი (ნარინჯისფერი) ახლაეს, ახალგაზრდა 

ყლორტი გვირგვინამდე მოყვითალო-მწვანე ფერისაა, 

ერთწლიანი რქა. კარგად მოწეული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოყვითალო-წითელი ფე- 

რისა ხდება და .თანა( მონაცრისფრო. იერი დაჰკრავს. მუხლები უფრო მუქია, ვიდრე მუხლთაშორისები. 

მუხლთა”'მორისები საშუალო. · ზომისაა (10--12 სმ). ზოლები მუხლთაშორისების გასწერიე კარგადაა გა- 

მოსახული. 

, ფოთოლი. კარგად განვითარებული შუა იარუსის ფოთლები (9--12) საშუალო. სიდიდისაა 

(18 X 17,5 სძ). ოდნავ ოვალური ფორმის ფოთლის ფირფიტა · მომრგვალოა. ფოთოლი ხუთ- 

ნაკვეთიანია, ზოგჯერ გვხვდება სამნაკვეთიანი ფოთლებიც. ფოთლის შუა ნაკვეთი ბლაგვკუთხიანია, 

იშვიათად სწორკუთხოვანი ნაკვეთები() გვხედება, მეორეული დანაკეთეა სუსტადაა გამოსახული და იშვია- 

თიცაა. ფოთლის ზედაპირი გლუვია, იშეიათად ბადისებრ დანაოჭქებულიც. იგი სწორია ან ოდნავ ძაბრი– 

სებურადაა მოხრილი. ფოთლის მთავარი ძარღვები შმიშეელია და ღია მწეანე ფერისაა. 

ზედა ამონაკვეთები უმეტეს შემთხვევაში საშუალო. სიღრმისაა. მისი ფორმა საგრძნობლად ()ალე- 

ბადია. უფრო. ხშირად გეხედება მომრგვალოფუძიანი ჩანგისა და ლან()ეტისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთები. 

იშვიათად გეხვდება დახურული, მომრგვალოფუძიანი, განიერ ელიფსისებურთვლიანი და კიდევ უფრო. იშვი- 

ათად დახურული, ()ალკბილიან ფუძიანი ამონაკვეთებიც.
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ქეედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმა და ნაკლებ გამოსახულია, ხანდახან კი სულაც არაა განერთარებუ- 

ლი. უმეტეს შემთხეეეაში ამონაკვეთები ღიაა, ფორმით მომრგვალოფუძიანი და ჩანგისმაგვარია და შევიწ- 

"როებული ან პარალელურგვერდებიანი ყელი აქვს. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა საგრძნობლად მერყეობს. უფრო. ხშირად ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა 

ღიაა, ჩანგისმაგვარი, წამახვილებულფუძიანი, იშეიათად გეხვდება დახურული ამონაკვეეთებიც, თითისტა- 

რის ან ვიწრო ელიფსისმაგვარი თვლიანი. კიდევ უფრო. იშვიათად მშვილდისმაგეარი ფორმისა და ()ალ 

ან წყვილდეზიანი ამონაკვეთები, გვხვდება. 

ფოთლის მთავარი ნაკვეთები მახვილწვერიანი და გამოზნექილგვერდებიანი ან მახვილწვერიანი და 

(„ცალგვერდამოზნექილი სამკუთხედისმაგვარი კბილებით ბოლოედება, გეერდითი კბილები ხერხისკბილები- 

სებრია, (ყტალგვერდამოზნექილი და მახვილწვერიანი, 

ფოთლის ქვედა მხარე შიშველია და მოფენილია ძალიან” თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსებით. შებუ- 

სუსება ქვედა იარუსის ფოთლებზე ძლიერდება და საშუალო. სისქისა ხდება, : · 

ფოთლის ყუნწი, შიშველია. ჩვეულებრიე, იგი ფოთლის შუა ძარღეზე უმოკლესია, იშვიათად მისი 

სიგრძისაა, ყუნწი შეფერილია მოწითალო-ღვინისფრად და სიგრძეზე მწვანე ზოლები აქეს დაყოლებული. 

ყეაეილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა-- 

ორსქესიანია. მტვრიანები სწორმდგომია, ყვავილში 5, იშეი- 

ათად 6 მტერიანაა, ბუტკოს სიმაღლესთან. მტერიანათა ძაფის 

სიგრის “შეფარდება უდრის 1,0--1,26-ს, იშვიათად 

1,5-საც აღწეეს. ბუტკო. მოგრძო-მომრგვალო. ფორმისაა, 

კარგად გამოსახული „სვეტი და დიდი, ხშირად ორად 

გაყოფილი, დინგი აქეს. 

მტევანი, მტევნები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე 

"მერყეობს 12-დან 18 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 6§-დან 

10 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტევნის ზომა უდრის 16X8 

სანტიმეტრს, მტევნის ძირითადი ფორმა 'ცილინდრულ-კონუსისებრი და ცილინდრულია, ხმირად მტევ- 

ნებს. თან. ახლავს მხრები, რომელთა სიგრძე ძირითადი ზტევნის ერთ მესამედს აღწევს. ძალიან. იშეიათად 

დატოტეილი მტევნებიც გვხვდება, მტევნები საშუალო. სიმკვერივისაა, იშვიათად კუმსი მტევნებიც გვხვდე–- 

ბა, სიმეჩხრე და წერილმარცვლიანობა მტევნებს არ ახასიათებს, მტეენების წონა მერყეობს 80-დან 250 

გრამამდე. და საშუალოდ 120--160 გრამს „უდრის. მარცელების რაოდენობა მტევანში მერყეობს 60-დან 

120-მდე, საშუალოდ კი მტევანზე 82 მარცეალი მოდის, ერთ-ერთ კარგად განვითარებულ 200 გრამიან“ მტე- 

ვანში. §0 მსხვილი და 54 საშუალო ზომის მარცვალი იყო. მტევნის ყუნწი რუხი მწვანე ფერისაა და 

გაუხევებელია, მაგრამ შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ ხევდება და რქის ფერს იღებს. 

მტევნის ყუნწის სიგრძე მერყეობს 8,5- დან 7 სანტიმეტრამდე, სამუალოდ კი ნწ-–-6 სანტიმეტრს უდრის, 

მარცელის ყუნწი მწვანეა. მისი სიგრძე 0,6- 1,0 სანტიმეტრია მარ,ევლის საჯდომი ბალიში ვიწრო 

კონუსისებრი, იშვიათად განიერ კონუსისებრი ფორმისაა და ხორკლებითაა დაფარული. 

მარცვალი, მარცვალი საშუალო. და სამუალოზე დიდი ზომისაა, მისი სიგრძე 1,75-დან 1,95 სანტიმეტ- · 

რამდე მერყეობს, ხოლო განი 1,50-დან 1,65 სანტიმეტრამდე. საშუალო მარცელის ზომა უდრის 1,85X1,65 

სანტიმეტრს, მარცელის ფორმა ოვალურია, მაგრამ იშვიათად მომრგვალო. ფორმის მარცელებიც გეხვდება, 

მარტელი შუამი განიერია, ხოლო ბოლო. მომრგვალებული აქვს, მარცეალი ღია ყვითელი ფერი- 

საა და ზოგჯერ სიდამწერის ლაქებითაა დაფარული. კანი თხელია, იგი საკმოდ მკერივია და ადვილად 

"არ ეცლება რბილობს, რბილობი მკვრიეია, მდნარი და ოდნავ. კრახუნა. მარცელის გემო. სასიამოვნო, 

პარმონიულია, სუსტად გამოსახული, მაგრამ შესამჩნეეი ჯიშური არომატი აქეს, მარცვლები თხელი ()ვი- 

ლისებრი ფიფქითაა დაფარული. მარცვლები მპიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზხე. წიპწების რაოდენობა 

მარცეალში მერყეობს 1-დან 4-მდე. საშუალოდ მარცვალზე მოდის 1,9 წიპწა, 

  

სურ. 16. სირგულას ყეავილი. 

გიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის. საკოლექციო. ეენახში სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დაშორებით · 

ქ- თელაეიდან, ____-" "-"- 2 გავები ცებ
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კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში სირგულას საეეგეტაციო. ფაზის ხანგრძლიობა მერყეობს 

. 130 დღიდან 171 დღემდე და საშუალოდ 11 წლის განმავლობაში 153 დღეს შეადგენს. სავეგეტაციო. 

პერიოდის ხანგრძლიობასთან დაკავშირებით ი/ვლება აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,633 გრადუსი- 

დან 3,514 გრადუსამდე და სამუალოდ 11 წლის მანძილზე 8114 გრადუსს შეადგენს. 

არა ნაკლებ „ვალებადია სავეგეტაციო. პერიოდის ცალკეული ფაზებიც. ცალკეულ წლებში მათი (კეა- 

ლებადობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყეანილია ინსტიტუტის საკოლექციო, ნაკეეთზე წარმოებული 

დაკვირვების შედეგები. 

სირგულას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  

  
  

> 
ს. თ |! აეეგეტაციო, ფაზების დადგომის აშ I § ნალექები 

5 « 
მეეენახეობის რაიონი და დაჯეირეების C< წ 556 

წელი . =22 =6) . C წ 
კვირტის ყეაევილო- | სიმწიფის| სრული | ”. 272.) 065, 2.5 წარმოების ადგილი გაშლის ყე მი იი შიფ ლ 8 §8 §5 (14 # §C §452, 

გოანიიდააზიი დასაწყისი| სიმწიფე =52 46 8C §85 8ხ6 
555090652! 58“ 55% 

კახეთი, 1938 9ე/IV 8/VI | 15/V)IIL 15/1X 145 | 3.025.2 – – 
თილავის რაიონი, მეე”ნახეობის სხვსყ 20/IV. ყ9/VI. | 10/VIII 20/1X 148 | 3,099, – – 

ინსტიტუტის საკოლექციო ეენ.ხი, 1930 16/IV 11/VI | 22/VII 26/IX "2 ხე)?7?ი – – 
სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელაეის 1941 ?7/V | 29/VI | IXVII | 2:/IX 171 | 35146 – – 

მახლობლად, 19)». | 99/IV ) 14/VI | 2/VIIL I 5/X 169 | 351)2 |) – = 
  

საშუალო! 20/IV ?/VI | I7/VII | 24/IX 157 | 3,251,6 – 

· 1913 26/IV 10/VI | 22/VIII | , VIX 130 | 26133,6 415 4%42., 
· 1914 24/IV. 7/VC | 2I/VIL | 25/IX 155 | 80155 726 3970 

194M95 2ხ8/IV. 16/VL | 93/VIIL | 20/IX 146 | 29219 473 მძშ.1 
1946 2%0/IV. 10/VL. | 5§0/VIII | 25/IX 159. | 3,14ხ8,1 98 ნ6ჰ.1 
1917 4/IV. 4/VI | 2/VIL | 15/IX 163 | 9,X5.7 7. ნ40.L; 
1948 27/IV 6/VI | I4/VIIL | 19/1X 145 | 90374 |, 1342 ნ/8,6         

საშუალო         
21/IV | 9/VI | პიყMიმთ ე 17/IX )1წ0 89003 | 628 | 4718. 

ცხრილში მოყვანილი მონაცემებიდან ჩანს, რომ სავეგეტაციო პერიოდის ცალკეული ფაზები საგრძნობა 

ლად მერყეობს, მათში ყველაზე მეტად პირველი, საწყისი ფაზა მერყეობს, შედარებით ნაკლებ მერყეობს 

ყვავილობის დასაწყისი, ხოლო.“ სიმწიფის დასაწყისსა ღა სრული სიმწიფის დადგომას სამუალო. ადგილი. 

უჭირავს. სრული სიმწიფის დადგომის ვადაზე დიდ გაელენას ახდენს სხვადასხვა ფაქტორებთან ერთად 

ნალექების ჯამი. რა.) უფრო მცირე რაოდენობით მოდის ნალექი სიმწიფის პერიოდში, მით უფრო ადრე: 

მწიფდება ყურძენი, სრული სიმწიფის დადგომის ვადის მიხედვით სირგულა მიეკუთენება ყურძნის ხიმ- . 

წიფის III პერიოდის ჯიშების ჯგუფს. 

კახეთის ჰავის პირობებში სირგულას ერთწლიანი რქები თავისუფლად ასწრებს "სრულ შემოსელა- 

მომწიფებას ყურძნის სრული სიმწიფის დროისათვის ღა კარგად. გახევებული და ”ემოსული ხედება 

ზამთრის ყინეებს. 

სირგულას თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით 

ზრდის საშუალო. ღონე ახასიათებს. 

მოსაელიანობა, სირგულა ადგილობრივი ვაზის ჯიშების მსგავსად ადრე იძლევა პირეელსა და 

სრულ მოსავალს. თელაეში წარმოებული დაკეირვების მიხედვით, მისი ნამყენი დარგეიდან მესამე წელს 

ისხამს პირეელად, მეოთხე-მეხუთე წლიდან კი სრულ მოსავა: ლს გვაძლევს. 

თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებული აღრიცხვების მიხედვით სირგუ- 

ლას მოსაელიანობა საშუალოდაა “მეფასებულ ი. ჯიშს მსხმოიარობის კარგი მაჩვენებლები აქეს. მისი მსხმო- 

იარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,51-დან 1,65-მდე და საშუალოდ 1,0-ს შეადგენს, ეახისუბანში 

მსხმოიარობის კოეფიციენტი უფრო მაღალია და უდრის 1,9-ს, მტჟენის საშუალო. წონა მერყეობს 80--250 

გრამს შორის და სამუალოდ 120--150 გრამს უდრის, ამ მხრივ ჯიშის უფრო. სრული დახასიათებისათვის 

ქვემოთ მოყვანილია დაკვირვება-აღრიცხვათა შედეგები სირგულას მსხმოიარობის შესახებ.
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მონაცემები სირგულას მსხმოიარობის შესახებ 

  

  

C 
მსხმოიარე რქების რ 9 § ნC 5 

აიტ“ 15. I §2 წ, (4 1 2, 
მევენახეობის რაიოწი და §დ 3 1 9:55 I <= ი29 დ 
დაკეირეების წარმოების წელი ერთ- ორ- 3 მ 8 - I მ 2 წ §.C « წ 2 

ადგილი მტეე- მტეეგ- ს დნ <ა ლ 6 < C რ 925 89 'ტეე: ტექ: ულ «58 ს” C 5.2 4,5 §§5 თი 
ნიახი ნიანი 255 5 89 «26 4055 527 

· §9-C|) 9585 => | –55 | 85 |55 

თელაჟის რაიონი, 19!1 წI,0+ 19,75 09,79 1,26 0,89 148,0 1107 | 39.000 4,4 
მევენახეობის იხსტიტუტის _ · · 

საკოლექციო ეენახი 19) | 401 | 4435 | 9246 | 147 1.36 14 | 190, | 34000 | 6473 
ჟ. თელავხი, -       
როგორც ცხრილიდან ჩანს, სირგულას მსხმოიარე რქების რაოდენობა საკმაოდ მაღალია (70-99), 

ამ მონაცემების მიხედვით გაანგარიშებული მოსავალი თელავში მერყეობს 42-დან .65 (კენტნერამდე ჰექ- 

ტარზე. სირგულა გაცილებით მეტ მოსავალს იძლევა ვაზისუბანში, იქ წარმოებული აღრი(ჯუვების მი- 

ხედეით ძირის მოსავალი საშუალოდ 1,400-–1,600 ” გრამს უდრის, რაც ჰექტარზე (6,000 ძირზე) გადა- 

ყეანით შეადგენს 70-80 ცენტნერს, ხოლო თელაეში მისი მოსავალი საბზუალოდ შეადგენს ძირზე 

1,800--2,00 კილოს, რაც პექტარზე (3,000 ძირზე) გადაყვანით “შეადგენს 54-66 ცენტნერ ყურძენს, 

ამის მიხედვით სირგულას საშუალო მოსაელად კახეთში უნდა მივიჩნიოთ წ0--60 (ცენტნერი ყურძენი 

პექტარზე, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, სოკოეან ავაუმყოფობათა გამძლეობის 

მიხედვით სირგულას საშუალო. ადგილი უკავია, ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. ნაკეეთებზე წარ+ 

მოებული დაკეირეების მიხედვით სირგულას გამძლეობა მილდიუმის მიმართ "შეფასებულია სამუალოდ, 

ხოლო. ნაცრის მიმართ გამძლეობა სირგულას საშუალოზე ნაკლები აქვს. სხვა აეადმყოფობათაგან სამეურნეო 

მნიშენელობის დაავადებანი დაკვირეებათა წარმოების პერიოდში აღნიშნული არ არის, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნების გარეგნული "'მეხედულებით და ყურქაის მექანიკური და წკენის ქიმიური შემადგენლობის 

მიხედვით სირგულა სადესერტო. ყურქნის ჯიშია, სირგულას ყურძნის მექანიკური “შემადგენლობის დასახა- 

„სიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მისე მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური ანალიზის “შედეგები, 

სირგულას ყურძნის მექანიკური ანალიზის მაჩვენებლები 

  

        

  

  
  

I რძნის შეჰაჯგენელი ნაწილების 
მეეენახეოის რაროწი დაპ მოსაქ 4 მტეენ: ს 'მარცელეი უშ მ აროცენტი შილე ი0 100 
ანალიზების წარმოების წელი საიუ.ლო «აოდ,ნ | წვენი LL | მარ ელის წ“პწის 

ადგილი წონა მტეეანში და კლერტი კანი წიპწა წონა წონა 
· რბილობი 

აზეთი, 
თელავის რაიონი, ჰყვი | 1404 | 95 | 8I06 | 9:1 | 1:99 | ყე | (00 | 443 

მეჟენ„ხეობის ინსტიტუტის 1910 | 130 | 8, 808ვ | 978 | 1241 | 99, | 18 458 
საკოლიქციო ვენახი 1942 154 84 76 | 8237 | 1490 | «ყ7 178 ხმა 

„ თელაეში   
ყურძნის ლაბორატორიული გადამუშავებისას წვენის და რბილობის ნაჩეენები გამოსავლიანობა 

(77-––-81M,) უფრო დამახასიათებელია სასუფ4ე ყურძნის ჯიშებისათვის. ნახევრად წარმოების პირობებში 

წეენის გამოსავლიანობა კიდევ უფრო. ნაკლებია და საშუალოდ 71-72 ს/ს აღწეეს. მოყვანილი მონაცე- 

მებისა და წეეზის ქიმიური “შემადგენლობის მიხედვით სირგულა სადესერტო ყურძნის ჯიშების ჯგუფს უნდა 

წვ ე ნ ის ქი მ ი უ რ ი შ ე მ ა დ გ ე ნ ლ რ ბ ა, სირგუ 'ულას არ ახასიათებს II აქრის დაგროვების მაღალი უნა- 

რიანობა, მისი წვენის 'შმაქრიანობა-მჟავიანობა საესებით. დამაკმაყოფილებე ლია სადესერტო. ყურძნის ჯიში- 

სათვის, ხოლო. საღვინე ვაზის ჯიშებისათვის იგი უდავოდ დაბალია.



– 231 

· წლების განმავლობაში რთელის პერიოდში წარმოებული ანალიზების მიხედვით სირგულას შაქრიანო- 

ბა: ”სამუალოდ შეადგენს 17--18%ე-ს, ხოლო. მჟავიანობა 5 7მ%/ა- ს, იშვიათად, მხოლოდ ზოგიერთ წელს 

მისი “შაქრიანობა 90-სა და მეტ პროცენტს აღწეეს, 

წლების განმავლობაში წვენის ქიმიური "შემადგენლობის ცეალებადობის დასახასიათებლად ქვემოთ 

მოყვანილია სირგულას ”აქრიანობა-მჟავიანობის მაჩვენებლები რთვლის. პერიოდში, 

სირგულას ყურძნის წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდი 

  

  

  
  

      

მეეენახეობის რაიონი და | მოსავლის, რთელის | შა:ქრი- | მჟაეია- · 
ანალიზების წარმოების მ 8 ანობა ნობა შენიშენა 

„ ბდგილი წელი თარიღი მშ/ე-ში ზ/.,-ში 

კახეთი, 1938 15/1X 19,75 5,06 
თელავის რაიოწი, 109 20/IX #82 645 

შეეუნახეობია „ნსტიტუტის 1940 25/1X 1,0 620 ' 
საჯოლექციო ვენახი -1941 §95/IX 17,795 ნ,ი8 

სოფ. კურდღელაურში, 1942 5/X 19.5 4,45 
ქ. თელაეის მახლობლად 1913 2/IX -I7.0 6.45 

ა ნ/X 20,2 წ0 
19+წ 11/X 179 127 

· · 1947 21/IX 170 496 
1943 20/IX 17,0 8,ყ7 

· ყურძნის წეენის ქიმიური "შემადგენლობის უფრო. სრულად დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია 

ანალიზის შედეგები, 

სირგულას ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა -” 

  

  
  

მთავარი ! (დ ფაქრი- როქტოა საერ _ შემადგენელი აერთო _ საქრი. ლუკოზა ფრუქტო- საე თო | ღვინი! ქაშლის ლავი ნაცარი 

ნაწილს ის | ეკსტრაქტი ანობა ზა | მჟავა მყაეა. მჟაეა მარრი 

20,99 18,76 9,50 9,26 | 0,506 20 949 0,198 | 1,48           

ასეთი ქიმიური "შემადგენლობა, კერძოდ, ასეთი “"მაქრიანობა-მჟავიანობა და მათი "შეფარდება არ არის 

საკმარისი კარგი სუფრის ღვინის მისაღებად მაშინ, როდესაც თავისუფლად აკმაყოფილებს სადესერტო 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, სირგულას მოსავალს ადგილ- 

ზევე იყენებენ საჭმელად ან გააქვთ მახლობელ ქალაქებში გასაყიდად, ნაწილობრივ მას საზამთროდად) 

ინახავენ, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო მის პროდუქციას ფართო. გამოყენება არა აქეს და უმთავრე- 

სად ადგილზევე იხმარება ყურძნად, როგორც სადესერტო ყურძენი, სირგულა შემდეგი თვისებებით ხა» 

სიათდება: 

მტევნები სამუალო. ზომისაა (16 X.8 სმ), ცალკეული ' კარგად განვითარებული მტევნების ზომა 

აღწევს 18 X 10 სმ-ს, მტეენის საშუალო. წონა უდრის 190--150 გრამს, ხოლო. სრული, კარგად გან- 

ვითარებული მტევნებისა –– 250--900 გრამს. მარცელების შედარებით თანაბარი ზომა, თანაბარი სიმწი- 

ფე და მტეენების ლამაზი გარეგნობა სირგულას მომხმარებლისთვის მიმზიდველს ხდის, 

მარცვლები საშუალო. და საშუალოზე დიდი „ზომისაა კარგად განვითარებული მარცვლების ზომა 

აღწევს 1,585 X1,65 სმ-ს, ხოლო მსხვილი მარცვლების დიამეტრი 2 სანტიმეტრიცაა. მარცვლები ოვა– 

ლური ფორმის და ღია ყვითელი ფერისაა, კანი თხელი და მკვრივია, იგი ადვილად არ შორდება საკ- 

მაოდ მკვრივ რბილობს, რბილობი მკვრიეია და ჰამის დროს ოდნავ კრახუნობს, მარცვლები ყუნწზე 

მჭიდროდ სხედან. წიპწები ადვილად ეცლება. რბილობს, მარტეალში საშუალოდ წიპწების რიცხვი 2-მდე 

აღწევს. 
გემო სასიამოვნო, ჰარმონიული აქეს, ჯიშური არომატი სუსტად აქვს გამოსახული. შა, ქრიანობა სამუალოდ 

მერყეობს 16 –-18M-ს შორის, ხოლო. მჟავიანობა ––წ ––? %/ ე-ს მორის. ყურძნის ტრანსპორტის ამტანობის 

უნარის დასახასიათებლად მოვიყეანთ დაცვენისა „და გაჭქყლეტისადმი_ მარტცელების გამძლეობის მაჩვენებ» _
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ლებს. მრაეალწლოეანი დაკვირვების თანახმად მარცვლის მოწყვეტისადმი წინააღმდეგობა, გამოხატულბ 
გრამებში, მერყეობს 164-დან 210-მდე. ხოლო. გაქყლეტისადმი წინააღმდეგობა 791-დან 8982 გრამამდე, ამ 
მაჩეენებლების მიხედეით ტრანსპორტის ამტანიანობა სირგულასი "შეიძლება შეფასებული იქნეს საშუალოდ, 
ყურძენი თავისუფლად შეიძლება გამოყენებული იქნეს მახლობელი ქალაქების ახალი ყურძნით მოსამარა– 

გებლად. : 
„შედარებით კარგად ინახება სირგულას ყურძენი ჩვეულებრივი წესით. სხვა ჯიშებთან შედარებით 

იგი ყეელაზე ნაკლებ ლპება და პირვანდელი წონის 50%Mა-ს ინარჩუნებს დაახლოებით §0 დღის განმავ» 

ლობაში, სირგულას ნაწილობრივ სუფრის ღვინის დასამზადებლადა,) იყენებენ, წარმოების პირობებში 

იგი სხვა ჯიშებთან ერთად იწურება თეთრი სუფრის ღვინის დასამზადებლად. წმინდა ჯიშის ღვინო. მის- 

გან მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. სირგულას ღვინის საცდელი ნიმუშები მაღალი ღირ- 

სების არ არის, ჩვეულებრივ, მისგან ორდინარული საშუალო ღირსების ღვინო. დგება, იგი მოყვითალო– 

ჩალისფერია, სუსტად განვითარებული ჯიშური არომატი აქეს და სასიამოვნო. გემო, აკლია სხეული, ში- 

ნაარსი, მისი ალკოჰოლიანობა და მჟავიანობა” დაბალია. მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშური ღვინოების 

სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებბე სირგულას ღვინო დახასიათებულია, როგორც ორდინარული 

საშუალო. ღირსების ღვინო. ღვინის უფრო სრული ორგანოლეპტიკური დახასიათებისათვის ქეემოთ მო- 

ყვანილია ამონაწერები ზემოთ დასახელებული სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

„ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

მევენახეობის რაიონი და სხდომის ღვინის ორგანოლეპტიკური 
ღვინის დამზადების წელი ბალი 

ადგილი თარიღი დახასიათება» 

კახეთი, 2I/1 მოყვითალო-ჩალისფერი„ კარგად 
თელავის რაიონი, 1936 1937 6, | დაწმენდილი, ჰარმონიული, მცირე- 

მეეენახეობის ინსტიტუტის სხეულიანი ორდინარული ღვინო. 
საკოლექციო ვენახი ა 

ქ. თელავში 16/XII 
1937 1997 წ,6 კარგად დაწჰენდალი,„ ყვითელი 

ფერისა, მცირე ექსტრაქტული, უში- 
ნაარსო ღეინო. . 

16/V 
1947 1948 72 ღია ჩალისფერი, სასიამო:ნ:ი არო- 

მატიანი, მცირესხეულიანი, სასიამოენო 
მჟავიანობის შემცეელი ღვინო.         

ღვინის ქიმიური ბუნების სრული დახასიათებისათვის ქეემოთ მოყვანილია მისი ქიმიური შემადგენ– 

ობის მაჩეენებლები. 

დ . სირგულას ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

  

  

  

    

მეეენახეობის რაიოწი და მოსავლის! კუთრი ალკოპო- | საერთო Iმქროლავი| ღვინის | ექსტრაქ- მითი ბლილცე“ 
ღეიწის დამზადების წლობით. მჟავია- | მჟაეია- · · რე. 

ადგილი წელი წონა ობით ნობა ნობა მჟავა ტი მანი რინი 

კახეთი, - სოუ. ვაზისუბანი, 1940, | 0,9921 11,0 632 0,64 2,085 – 0,2L §,21 8,21 , 
გურჯაანის რაიონი - - · 

(აზერი წესით) 1940 | C,9945 108 596 070 2,I1 – 1,მ15 6,0! მ,18         
ღვინის ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათება საფუძველს გვაძლევს სირგულა ორდინარული · 

ღვინის მომცემ ჯი'მთა ჯგუფს მივაკუთენოთ. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

, სირგულა ადგილობრივი ჯიშია. იგი იძლევა ხარისხოვან. სადესერტო. ყურძენს და თეთრ. ორდინარულ 

უვინოს. გვხედება თითო-ოროლა ვაზის სახით,” იშვიათად პატარა ნაკვეთების სახითაც ძირითადად სიღნა-
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ღის, გურჯაანისა და საგარეჯოს რაიონებში, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მის ყურძენს ადგილზევე 

ხმარობენ სადესერტოდ, იშვიათად კი გააქვთ მახლობელ ქალაქებში გასაყიდად ან ინახავენ საზამთროდ, 

სირგულას ყურძენი კარგი ღირსებისაა, მტევნები საშუალო ზომისა და ლამაზი გარეგნობისა აქვს. მარ- 

ცელები მომსხო, ოვალური ფორმისა, ღია ყვითელი ფერისაა; გემო სასიამოვნო, პარმონიული აქვს, სუს. 

ტად გამოსახული ჯიშურ არომატიანი; შაქრიანობა-მჟავიანობა ზომიერი აქეს. მახლ–ობელ მანძილზე გა. 

დაზიდვას კარგად იტანხ. ეარგისია მახლობელი ქალაქებისა და სამრეწველო. ცენტრების მოსამარაგებლად 

ახალი მოკრეფილი ყურძნით და აგრეთვე საზამთროდ შესანახად, საღვინედ იგი ნაკლებ გამოსადეგია, 

რაღგან იგი უბრალო. ორდინარულ ღვინოს იძლევა, მხოლოდ ზოგიერთ წლებშია მოსალოდნელი მის- 

გან საშუალო. ღირსების ორდინარული ღვინის მიღება. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: მტევნების ლამაზი გარეგნული შეხედულება და სასიამოვნო, ჰარმო- 

ნიული გემო, მისი ვარგისობა გადასატანად და საზამთროდ შესანახად და გარემო. პირობებისადმი შედა- 

რებით კარგი შეგუების უნარი, უარყოფითი: თეისებებია. მცირე მოსავლიანობა და ღვინის დაბალი ხა 

რისხი. მისი მოსავლიანობა შეიძლება გადიდებული იქნას შესაფერი გასხვლისა და კარგი მოვლა- დამუშავე: 

ბის საშუალებით. 

ბულ იქნას ძირითადად კახეთის იმ რაიონებისათვის, სადაც იგი ამჟამადა(კ გვხვდება, ე. ი. სიღნაღის, 

გურჯაანის, თელავისა და საგარეჯოს რაიონებისათვის უმთავრესად აღგილზე მოსახმარად. და მახლობელი 

დასახლებული ადგილების სადესერტო ყურძნით მოსამარაგებლად. 

ადგილზე წინასწარი გამოდის შემდეგ ჯიში შეიძლება რეკომყნდებული იქნას ქართლის სამხრეთ- 

აღმოსავლეთ რაიო5ებისათეის, ძირითადად ქ. თბილისის მოსამარაგებლად ყურძნით. 

69ყიLI7## 

Iი62. სი0780 ქიმ38იოს6 1#601ხM ლირჰIIIX ხიმX6ი08 (18X17,5 CM): წამ ტოი 82 7101, 0-ი/IIX8I, 6 I6- 

811851 64 MIსIM. 890 სI)00899MCX 9მ0IC გ C+0)0MV 00მუსV0M. 90040 000088 ნIX X00867C# III, 80706M010108 # 

წე)0X20020XII6I6C 10019. VII 0M00MM09 36020XL 9V00I, 062:6 0 ))9M0I. 8I00M9MII6 40M20II 1I0X#0 00706- 

9ე)იX6# IX 07860 8ა1ემწიI. II08/0X9M0-Xნ უ00X>X IM2X62#9, 0670 00XMმ10-M0/IIII9M01მ89. ჰიიილსიბი ი»20I9M862 

400929, MM60 30008M0სIIM9M0 IM30”იწIმ. LI8ჩIIIტ ყლეს 5#CI2 (07I6, 00 0L020M6 ლჩ(V103016C8MI6. 

სსიხ#II6 8II003ჩ9, ი0 (MX ნMM6 სელ66ყიცყსლ IMVM0Iმ, 01260 შეიხსეწI». 9ყ2ს2 06010 0MM Cი0XIC. LI. 

ნიის. %00M#რ #MLI))0220ს მII2M0ICI860 60X60 8მ0ნხი0/6X. შმIIC ძლლ”Iი სხ0X0CM2I010# 0606 100 80MMIII0I6 8I) 0MMV 

6 ტსყნIIIIIM წსწს6M II II0I0იყი0 C 0M0II210IM II0CM, 069:6 001 ი0ც9ა))0767 მმ9))I19I> ხიხვის C III00ს0-94MVVI+- 

M9900MV1I I0007670M I 0LI-7 წჰI1IM. #II0M, 2 0II6 )66 C 019023+6%8111X #I0M. 

IIIMII0 6 შაIი0“ვIII 00LLყM0 M6006 L1V60MV I M6MC6C სიმს I00ლIM0 0III ი000010C080 0X6C7ICX0XI0I. 8 

ნიჟხMიიI0106 ლXVყმ260 0MIV 010, 90 თ0)MM6 ამეი0ზი»ხI0 06 იკმ(ნIIIIIIM V0Xნ0X XMV#M60 6 9 09XI06IსMIMIL 610“ 

ჯწისყMI # 6» იVIIხIM MI. 

იხისIსი0829 შI10XM2 0 დ ი0)M#2 8მის))იI 01 მმVე0II0#, C 73§0-911M0+MM00MVM  900000010X, 10 II00080# 

0ჯ7იმ4ნხV2709. 9მII0 860000 M006IIL6082M სხICMM2 0XV)IM29, 1I0080XI29, C შმ0ლM)6იშ8ისL #00, უნი შ67069810L- 

ლ0# 8LM)CMMM 00 IIIიიI2XX. 

ვ376VV. 0ი0M0MIMVIL0C ე76ILხL უ008016L ჯელVIM07ხIMIIC, C 98C10V>II0IMIV 07000M02XII # 001001 7#0იMIი90#, 0676 

090M #ეხVI0ჰLწII6, 070007000 M96. 0წ0IM0MსMI6ც მჯნIIIL უ00010XCM# III10ს97MMM0I6, 0 000+000#M6 05I07M1CX6C C 0C100# 

860000M0M. 

0იწყIიბყიტ II06M 0I0ი00LL /MI6-გ 10306, C 001VMM მრრუეიქიიბ ლოს MწიI#0X., IIგ. 7M01ნ#9X 0IXII6L0 90V6გ 

შა 0ომისM6C1MII II III0L VCI0X0I96ICI X0 ლიერI9CI IX 070XMI. 

V ტილის სჯ 016, 060990 0ML 00096 IM7IMI ტ0ხნანმიიიძიში 06038, 06#6 ტმ80M 6X). 0ნხ20L8 9006ML. 

L8 61460 ს9MI90-Mი9090I87 C 0003046M10- 

IXIც6%0V. II0670# II00M0უხM0I0 0+1იი6MIM8, 060600XXI1. IV III #0MX007099M0. V60610 XII9V900I 7 II06ჯX+ 

§6 ნ, 0006 9X 6. ()I00IMCIMI6C 11M1ნL +II9III0VყMხIX IIIIICI LL 8IC6016 060IM-8 0001091#0+ 1,0 – 1,25, #3ი06152 

ხ70 09 შ0I06006 700906» 1,5. 1I6IIC 0)0101:08810-0X01X30# თ0-MXI,. 80170 0 6ი0Xხი MM 1სწიმეკ ბე სIIIIX )011- 

CM # XჯინიIსი 8შ0103XM:6 011 სIM. 07:0უ69წ0M. 

L00მ8XV. I ი0მ1# ი0010MX · დამ)6000, #X XI88 ფმინიიშ6L 0L 12 70 18 ია, იიი 1IM/ი-9C ნ-10 CV, 

ჩი3V0C0 ი00960 იიმწს ხმცლ0I 16X8 CM, 00ყიმივი თილხM8 IX008MV უცხუირსXი0C -8000M60-მ7 XI LVMIIს08%66წ27-
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შვიჯი IიივIXV ლ0M267:0MI6L C0MI10MXII, 009 იენ: 10 0190# «ი07I 023M00გ% 0000M0I უხივXM, 0%6Mხ 00XM0 

სიჯე0%ე1M0X6# #80:0 1 ე0M20XIIIC 1003XI. 06ნწIVM0 I იი3IXV ი0))ლ/)II6II10XVIMIV, 06#6 098M ხ410+MVI6. 0CMI02IMII6 I 

ჯიყიIიი#Mც მწიL 8 1004XV 80 II061I0181070#. 600 IX0900310# პგსხშიწხI 0LI 80 ჯი 250 Xი. 600728MIV შ Cი01ICX 

1290-–-160 წ. ჩ04M#900180 #I01 8 Iიივეს სმიხიიჯიჯ 0L 60 X0 120 MX C00X281M61 8 C00IM6M Iმ2 1001უხნ 82 #Vი0- 

შს. ნ 03060 00M00XCII80M 1003/M #600M 8 200 ჯი MM0IX0 #0წV0VIIX IM 6940 50, 8 000MMVX – წ, 300ჩ0 

104 9X07M. II0-X8 1003/0 თიმ990IC799, X6C)6ც9მს6IX0IIმ4 00 ლ60)6XIIMხI # 0ლ808მ2Mი0I0. 0Lიხმი”8 M907MM რ6წლხი- 

ცი#604M, 7 06I0828VM 0Mს2 ი606#0MIMI ს MV0ხX %X6წ7ნ8. IIVწმ M0X%წI მპიხVი76L 0» 3,5 X0 ” 0M, ლილა"მ29419#M 8 

ხენჯელ 5-6 CM. III იი0ჯსL 3010M2#, #IVIMI0I 6-10 IM. II0იქწI6”Lმ 6.ლიX820M8X2#%, წ3V0ნ0M4ძM00M0M, 0626 

II900M060MI906(:0M დიიX#II, 
' II0ჯე. მ 900XსL C00180X X ს0IIIC ლ06XMIIX ხგვXMიე0ი. III0გ. 901 8მი0ხიი76I 0X 1,75 X0 1,092 CV, 00# 
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თეთრი ძუმსი · 

თეთრი კუმსი ადგილობრივი იშეიათი ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა თეთრ სუფრის ღვინოს და ადგი- 

ლობრიე მოსახმარებელ სადესერტო. ყურძენს, |! 

სინონიმები. მეეენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში თეთრი კუმსი სხვა სახელწოდებით 

ცნობილი არ არის, ხოლო. ადგილობრიე მევენახეთა შორის, განსაკუთრებით სიღნაღის რაიონის სოფ- 

ლებში –– ძველ ანაგაში, საქობოში და სხვაგან –– თეთრი კუმსი მწვანეს სახელითა არის (ენობილი, 

ჯიშის ისტორია. თეთრი კუმსი ადგილობრივი წარმოშობის ჯი'მია, სახელწოდება “შერქმეული 

აქეს ჯიმისათვის დამახასიათებელი “მეკრული, კუმსი მტევნების მიხედვით. მორფოლოგიური ნიშნებით, 

როგორიცაა: ფოთლის ქვედა მხარის სქელი ქეჩისებრი "შებუსვა, მარცვლების მრგვალი ფორმა და საშუ- 

ალო ზომის მტევნები –- იგი დასავლეთ საქართველოს ვაზის ჯიშებს უფრო ენათესავება, ვიდრე აღმო- 

სავლეთ საქართველოსას, ჯიშის წარმოების პირვანდელი ადგილისა და დროის შესახებ ცნობები არ მო- 

იპოვება, მაგრამ ჯიშის გავრცელება კახეთის თითქმის ყეელა რაიონში და ის ფაქტი, რომ ჯიში მოხსე- 

ნებულია თითქმის ყეელა ძეელ აგრონომიულ ნაშრომში, საფუძველს გეაძლეეს ვიფიქროთ, რომ XVIII 

საუკუნის პირეელი ნახევრიდან თეთრი კუმსი საკმვაოოდ ცნობილი ჯიში ყოფილა და, ამდენად, იგი შეიძ- 

ლება საშუალო. ხნიერების ვაზის ჯიშების ჯგუფს მივაკუთვნოთ. · ' 

ამჟამად თეთრი კუმსი კახეთის თითქმის ყველა მევენახეობის რაიონში გვხვდება, რა თქმა უნდა, თი- 

თო-ოროლა ძირი კოლმეურნეობების ვენახებში და იშეიათად პატარა ვენახების სახითაც საკარმიდამო. 

ნაკეეთებზე, მაგრამ უფრო ხშირად თეთრი კუმსი გეხვდება სიღნაღისა ' და გურჯაანის. რაიონებში რო– 

გორც ნარევის, ისე პატარა ნაკვეთების სახითა), ძირითადად, ძველ უმყენ ვენახებში. საწარმოო. ვენახებს 

გარდა რამდენიმე ათეული ძირი თეთრი კუმსი მოიპოვება მევენახეობის ინსტიტუტისა ღა მისი ფილი- 

ალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო. ვენახებში, ამ ჯიშის მთელი ფართობი კახეთში სულ 

4-6 ჰექტარს არ აღემატება, · 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

სოფ. ეაზისუბანში. · 

ახალგაზრდა ყლორტი (15 --20 სმ) ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირ- 

გეინითა და ორი-სამი ჯერ კიდევ გაუმლელი ფოთოლაკითურთ ყოველი მხრიდან 'შებუსუსებულია 

სქელი ქეჩისებრი ბეწვებით, და შეფერილია თეთრ ფლანელისფრად და მკვეთრი ვარდისფერი არშია 

აქვს ფოთოლაკების ნაპირების ირგვლივ და. ყუნწის გასწვრიე. ზემო. მხრიდან შებუსუსება საგრძნობლად 

კლებულობს. ამის გამო მეორე იარუ'ის ფოთლები: (4––5)- მორუხო-მოყვითალო. ფერისაა და მოწითალო. 

ელფერი დაჰკრავს, ხოლო. ფოთლების ქვედა მხარე შებუსუსების გამო მოვერცხლისფრო-თეთრია. 

ერთწლიანი რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქუბი შემოდგომაზე მოყეითალო-რუხი ფერის 

(დია წაბლისფერი) ხდება, მუხლები ოდნაე მუქია, ეიდრე მუხლთაშორისები, მუხლთამორისები საშუალო. 

სიგრძისაა (8 -–-10 სანტიმეტრი). ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრიე გამოსახული. არაა, · 

ფოთოლი, შუა იარუსის (9––1 2) ფოთლები საშუალო. ზომისაა (16,5 X 17,0 სმ). ფოთლის 

ფირფიტა მომრგვალოა, ოდნაე ოვალური “ფორმის. უფრო. ხშირად გვხვდება ზხუთნაკვეთიაი ფოთ- 

ლები, იშვიათად სამნაკვეთიანებიც. ზოგბერთ ფოთოლზე, განსაკუთრებით მათ ქეედა ნაკვეთებზე, შე- , 

სამჩნეეია მეორეული დანაკვთვა. ფოთლის ზედაპირი გლუვია, ნაკვეთების ბოლოები ოდნავ ზევითაა



_ –239-. 

« წამოწეული, ფოთლის ქვედა მხარეზე მთავარი ძარღეები შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდითა და ჯაგრი- 

სებრი ბუსუსით. ფოთლის შუა ნაკვეთი სწორი, იშვიათად მახვილკუთხიანიცაა, 

ზედა ამონაკვეთები საკმაოდ ღრმაა, იშვიათად საშუალო. სიღრმისაცაა. ამონაკვეთები სხვადასხვაგვარი 

ფორმისაა: გვხვდება ყველა (ქევალებადობა დახურული ნაპრალისებურთვლიანი ამონაკეეთიდან ლია, ბრტყელ- 

. ფუძიანი ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთამდე, უფრო. ხშირად გეხედება ბრტყელფუძიანი და ვიწროყე- 

ლიანი ჩანგისმაგვარი ფორმისა და დახურული, ბრტყელფუძიანი სამკუთხედისებურთვლიანი ამონაკვეთები, 

იშეიათად ცალკბილიანი ამონაკვეთებიც გეხვდება. 
ქეედა ამონაკვეთები ნაკლებ განეითარებული და ნაკლებ ღრმაა. ხშირად ამონაკვეთები სამუალო. ან 

„ საშუალოზე ნაკლები სიღრმისაა. უფრო ხშირად მრგვალფუძიანი ღია ჩანგისებრი და შექრილკუთხისე- 

ბრი ფორმის ამონაკეეთები გვხედება, იშვიათად კი მრგეალფუძიანი ნაპრალისებრი ფორმის ამონაკვე- 

თებიც. 
ყუნწის ამონაკვეთები ფორმაც საგრძნობლად (კეალებადობს. უფრო ხშირად ·გეხვდება მახეილ. ან 

მრგვალფუძიაი ჩანგისებრი ფორმის და მრგეალფუძიანი განიერთაღისებრი ფორმის ამონაკვეთები. 

იშეიათად გვხვდება” დახურული თითისტარისებურთელიანი და მახვილფუძიანი ისრისმაგვარი ფორმის ამო– 

ნაკვეთებიც, 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ნემსისებრ მახვილწეერიანი სამკუთხედისებრი ფორმის ან მახვილწვე– 

რიანი სამკუთხედისმაგვარი კბილებით ბოლოედება, გვერდითი კბილები მახვილწვერიანი და ხერხის კბილი- 

სებრ სამკუთხედისებრი ან ხერხის კბილისებრ ცალგეერდგამოზნექილია, აღსანიშნავია მახვილწვერიანი 

მსხვილი კბილებისა და ცცალგვერდგამოზნექილი წვრილი კბილების მორიგეობითი განლაგება, 

! ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება სქელი ქეჩისებრია იგი შედგება სქელი აბლაბუდისებრი 

ბეწვებისა და მის ქვეშ მოფენილი ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგან. , 

ფოთლის ყუნწი მის "შუა ძარღეზე უფრო მოკლეა, იგი “მებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი 

ბუსუსით და მორუხო-მწვანე ფერისაა, 

ყვავილი, ყვავილი ორსქესიანია, ნორმალური აგებულე– 

ბისა. მტვრიანები სწორმდგომია, ყვავილში 5 მტერიანაა, ძალიან. 

იშვიათად გეხვდება ექვსი(), მტვრიანათა ძაფების შეფარდება ბუტ- 

კოს სიმაღლესთან უდრის 1,25 – 1,50-ს, იშვიათად აღწევს 1,79– 

საე. ბუტკო მომრგვალო. კონუსისებრი ფორმისაა, კარგად 

გამოსახულ სვეტიანი და ხშირად ორად გაყოფილ დინგიანი, 

მტევანი, კუმსის მტევნები საშუბლო. სიდიდისაა. მტევ- 

ნების სიგრძე მერყეობს 13-დან 17 სმ- -მდე, ხოლო. განი 6,5- 

დან” 10 სანტიმეტრამდე, საშუალო. მტევნის ზომა 'უდრის 

15X%9 სმ-ს, მტევნების ფორმა კონუსისებრი და ცილინდ- სურ. 17. თეთრი კუმსის ყვავილი, 

რულ- კონუსისებრია, იშვიათად დატოტვილი მტევნებიც გვხვდე- 

ბა, მტეენები უმეტეს შემთხვევებში მკვრივია, იშვიათად ძალზე 

მკერიეიცაა, გვხვდება აგრეთვე საშუალო სიმკვრივის მტევნები. მარცელების რაოდენობა მტევანში მერ- 

· ყეობს §0-დან 900-მდე, ხოლო. საშუალოდ უდრის 100.-ს, მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 85 -დან 

“ 220 გრამამდე, საშუალო. წონა უდრის 150 - 160 გრამს, ცალკეული, კარგად განეითარებული მტევნების 
· წონა თაეისუფლად აღწევს 400 გრამს და შეიცავს -18- მარცვალს. მტევნის ყუნწი ბალახისებრი, გაუხე– 

ვებელია, მაგრამ "მუა ნაწილიდან ფუძისაკე5. ხევდება და რქის ფერისა ხდება. ყუნწის სიგრძე მერყეობს 

· ზ,§-დან 6,0 სანტიმეტრამდე, საძუალოდ უდრის 4-- 4,5 სანტიმეტრს, მარცვლის ყუზწი მწვანეა, მისი 

"' სიგრძე 0,4-–-0,5 სანტიმეტრია. მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერკონუსისებრია, იშეიათად ვიწრო. 

კონუსისებრი ფორმისაა, 

მარცეალი, მარცვალი საშუალო. ზომისაა, მისი სიგრძე მერყეობს 1,6-დან, 1,8 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. განი 1,5-დან 1,7 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მარტელის ზომა უდრის 1,7 X 1,65 სმ-ს, მარცვა– 

ლი მომრგვალო. ფორმისაა, იშვიათად ოვალური ფორმის მარცელებიც გეხვდება. მარცვალი შუაში გა- 

“ ნიერია, ხოლო. „ბოლო, მომრგვალებული აქვს მარჯევალი . ღია-ყვითელი ფერისაა, - კანი თხელი 

და გამჭეირვალეა, , იგი ადეილად შორდება რბილობს,დ რბილობი სამუალო სიმკვრივისა, მდნარი, 

· წვენი” უფერულია, ტკბილი. ჯიშური არომატი- თითქმის არ არის გამოსახული, იგი: შეუმჩნე- 

ველია. (ევილისებრი ფიფქი მარცვლებზე კარგადაა გამოსახული. მარჯელები ყუნწზე აგრეთვე _ კარ-  



"“_20-– 

გადა მსმელი წიპწების რაოდენობა მარცვალში 1-და5 8- მდე მერყეობს, საშუალოდ ერთ მარცვალ» 

ე მოდის 1,39 წიპწა. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

საქ. მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახში, რომელიც მდებარეობს 

ციეგომბორის სუსტად დაქანებულ ფერდობზე, სოფ: კურდღელაურში, 4 კილომეტრის და მორებით 

ქ. თელავიდან. 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში საეეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 144 დღი- 

დან 168 დღემდე და 11 წლის მანძილზე საშუალოდ 153 დლეს შეადგენს. სავეგეტაციო. პერიოდის 

ხანგრძლიობის შესაბამისად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც · 2,940 გრადუსიდან 3,443 

გრადუსამდე და საშუალოდ შეადგენს 3,108 გრადუსს, ქეემოთ მოყეანილია ცნობები ცალკეული წლების 

მეტეოროლოგიური პირობების "შესაბამისად სავეგეტაციო. პერიოდის ცალკეული ფაზების მსვლელობის 

შესახებ -თელაქვში, 

თეთრი კუმსის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა თელავში 

  

  

  

  

  

        
    

საეეგეტაციო ფაზების დადგომის „-CIჯ 2 
· ემბეტაც! თარიღი –8 § · წალექები 

შეეენახეობის რაიონი და დაკეირეების 6< თ1<.5 8 

მოებ. წელი კეირტის (ყეავილო- | სი”წიფის| სრული 2864 50: ბ.5 2:15 
წარმოების ადგილი გაშლის ბის ' 662 69 რჯ ჯ § C §55, 

„| დასაწყისი დასაწყისი დასაწყისი სიმწიფე | = დ V 26C§ ნ58 56 § 
'| §55 2652) 562 | 9555 

კახეთი, 1938 ?!/IV 7/VI 1მ/VII | 12/IX 14( 3,056,0 – – 
თელავის რაიონი, მეიენაზეობის Iი0ი | 9)/IV 1/VL | I7/ IL I 9VIX | 120 | 3,0+M4,6 – = 

ინსტიტუტის საკოლექციო ეენახი, 1ყტი |- 14/IV ნ/VL | 14/VII | 15/IX 154 | 2,0, – – 
სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელაეის 1941 ნ/IV მ./V II/VII ) 20/IX 169 -4(3,1 – – 

მახლობლად. 19I2_ | _ 24/IV 19/VI )| 30/VIII ნ/X 164 – – 

საშუალო! 189/IV ნწ/VL | 17/VII | 92I/IX 156 | 3,231,7 = – 

· · 1913 28/IV 10/VI 14/VII I 3ი/IX ი | 9.091.1 117,4 4M9,8 
194 24V 6/VI 11/VII | 20IX 150 | 2,953.5 83,5 8914 
1945 4/V 10/VL | 8ი/VIII  225/IX 1465 | 92'§304 | -4(I3 8453 
1946 9/IV 9/VI 19/VIIII 920/1X 147 29508 07 610.6 
1947 4/IV ყ9/VI 2ყ/ II) 15/1X 165 3,085.7 647 ჩჟი,1 
1948 2ს/IV 4/VI წ/VIს , 19/IX 140 8.0457 1984 2 625,4 

საშუალო! 94/IV 8/VI 17/VIL | 2I/IX | 151 | 89,0122 | 74ი | 47209         
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, (ქალკეული ფაზების დადგომის ვადები წლების მანძილზე 

საგრძნობლად მერყეობს. ასე, მაგალითად, პირველი ფაზა –– კვირტის გა მლის დასაწყისი –– ყველაზე მეტად 

მერყევია. ცალკეული წლების მიხედვით იგი ხან ერთი თვით ადრე ან გვიან ღგება; მეორე ფაზა –- ყვა“ 

ვილობის დასაწყისი –– ყველაზე ნაჯლებ ცვალებადია, მისი მერყეობა 15. დღის ფარგლებს არ სცილდება, 

ხოლო. სიმჯიფის დასაწყისი და სრული სიმწიფის დადგომა 20 დღის ფარგლებში მერყეობს, აღსანიშნავია 

საწყისი. ფაზის გავლენა სავეგეტაციო. ფაზის ხანგრძლიობაზე: რაც უფრო ადრე იწყება პირველი ფაზა, 

მით უფრო. -ხანგრძლივია სავეგეტაციო. პერიოდი, ნალექების რაოდენობასაც გავლენა აქვს სავეგეტაციო 

პერიოდის ხანგრძლიობაზე: რა() უფრო ცოტა მოდის ნალექები სარეპროდუქციო. და სავეგეტაციო. პე- 

რიოდში, მით უფრო მოკლეა სავეგეტაციო: პერიოდი. უკანასკნელი ფაზის -- სრული სიმწიფის –– დადგომის 

საშუალო თარიღის: მიხედვით თეთრი კუმსი სიმწიფის მესამე პერიოდის დასაწყისის ჯიშებს უნდა მი- 

ეკუთვნოს. 
კახეთის ჰავის პირობებში, კერძოდ თელავის პირობებში, თეთრი კუმსის ერთწლიანი რქები ყურ- 

ძნის სრულ ი სიმწიფის მომენტისათეის თავისუფლად ასწრებს შემოსვლას და საკმაოდ გახეეებული ხვდება 

ზამთრის ყინვებს, ზემოთ მოყეანილი მონაცემების საფუძეელზე შეიძლება დავასკვნათ, რომ თეთრ კუმსს 

“შეუძლია მომწიფდეს უურო მოკლ ლე, საეეგეტაციო., პერიოდის მქონე რაიონში, ვიდრე თელავია.
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თელავისა და ეაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით, ზრდა- 

განეითარების შედარებით თანაბარ პირობებში ––კახეთის სხვა ვაზის ჯიშებთან “შედარებით –-თეთრი კუმსი 

ზრდის საშუალო. ღონით ხასიათდება. 

მოსავლიანობა. თეთრი კუმსი, ისევე როგორც სხვა მრავალი ადგილობრივი ვაზის ჯიში, ”შე- 

დარებით ადრე ისხამს და სრულ მოსავალსაც ადრე იძლევა. თელავის საკოლე1ციო. და სარეპროდუქციო. 

ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით თეთრი კუმსის ნამყენებმა დარგვიდან მესამე წელ” მიას- 

ხა 10 ვაზზე 22 მტევანი, ხოლო, დარგეიდან მეოთხე წელს 10 ძირმა მოისხ- 120 მტევანი და სამუ- 

ალოდ ერთ რქაზე მოდიოდა 1,387 მტევანი, შემდეგი წლიდან მან უკვე სრული მოსავალი მოგვცა. 

თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებზე. წარმოებულ დაკვირეებათა 

მიხედეით თეთრი კუმსი კარგი მოსავლიანი ჯიშია. მისი მოსაელიანობა კახუ5 სტანდარტულ ვაზის ჯი- 

შებთან შედარებით შეფასებულია სამოალოზე მეტად. რიგი ავტორების (გეევსკი და შარერი, ფირალოვი 

და შაეერდოვი) (ნობით, თეთრი კუმსი მაღალმოსავლიან ჯიშთა ჯგუფს მიეკუთვნება, მაროლაც, თეთრ 

კუმსს მსხმოიარობის საკმაოდ მაღალი მაჩეენებლები ახასიათებს, მისი მსხმოიარობის კრეფიციენტი შერ. 

ყეობს 0,75-–დან. 1,5-მდე და საშუალოდ უდრის 1,25-ს, ხოლო. მტეენის საშუალო. წონა მერყეობს 100- 

დან 400 გრამამდე და საშუალოდ უდრის 150--200 გრამს. ამ მონაცემების მიხედვით ერთი რქა ისხამს 

187,5--250 გრამს, თუ ვივარაუდებთ ჰექტარზე საშუალოდ 80,000 რქას, მაშინ ჰექტარზე კუმსის მო- 

საეალი გამოვა 956 ცენტნერიდან 75 ცენტნერამდე. 

თეთრი კუმსის მოსავლიანობის უფრო. დეტალურად დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილია უცნობები 

მისი მოსავლიანობის "შესახებ ოთხი წლის მანძილზე, 

თეთრი კუმსის მსხმოიარობის მონაცემები ე კუ ' აცემები · 
  

  

      
            

მLზმოიარე რქების დ. C 83 
პრაიანტი 9 5 –V §2 |§2 8= 

– 26 (522 1 65 | 25195 | C= 
შეეენახეობის რაიონი და §CC=5 Cთ «დ IV<=< | << 
დაკეირეების წარმოების | წლი| 1 2 8 2365.6გ |5 C§ '09V> 695 

ადგილი <+%+ 82, | 2 ც< <5%-· § M 
” სელ აის == 8) | დვ §§65 დ 

მტევნით მ9580585 55152 893 22 5V 55 ი>!I8% 5“ «C 

კახეთი, 19LI | 45,9 | 4098) –– | C6.68| 1,47 | 1,27 | 156,;| 1§8,1 | 35000| 693! 
თელაჟის რაიონი, 

შეჟე'აბეობის ინსტიტუტის | 1949 | 44,2 | 4:28 | –– 1 965 | I,31 | 1,90 | 202,9| 242.4 33,000 §09 
საკოლექციო ქენ.ხი I ' 
ს, კრდელაშრში, 1913 | 42,30| 19042| - | 81/72| I,17 | 0.98 | 18570! 181.5 :0,020 წI.ვი 

„ თელ.ეის 

მახლობლად (918 5572) 92.39 | 1,99 | 80,10| 1L,92 | 1,060 | 182,090 | 1929 35,000 07,5 
· I 

როგორე მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, თეთრი კუმსი ნაყოფიანი ყლორტების საკმაო. მაღალი პრო- 

ცენტით ხასიათდება. უნაყოფო ყლორტების პროცენტი 16 –-20"/,-ის ფარგლებში მერყეობს. აქ მოყვა“ 

ნილი მაჩვენებლების საფუძველზე გადაანგარიშებული მოსავალი 54 ცენტნერიდან 70 ()ენტნერამდე 

გამოდის ჰექტარზე. ეს მოსავალი თეთრი კუმსისათვის არ არის მაღალი, რადგან, როგორც აქ მოყვანილი 

მონაჯემებიდან ჩანს, ჰექტარზე 30,000--35,000 რქა 3 კე. მეტრ კვების არეზე და”გული ვაზებისათვის 

უღაეოდ მცირედ უნდა ჩაითეალოს, დატვირთვის გადიდებით “შესაძლებელია, მოსავლის საგრთობი 

გადიდება, საკაეებლის სიგრძეზე განწყობილი (ეალკეული რქების მსხმოიარობაზე დაკვირვებამ დაგვარწმუ- 

ნა, რომ თეთრი კუმსი გრძელი გასხ;ლლის მოყეარული ჯიშია. მაგალითად, ნეკებსა და საკავებლის 

პირეელ 8--4 რქაზე უნაყოფო რქების დიდი რაოდენობაა და მჯე)რედ მოსხმა (თითო მტევანი) იცის, 

ხოლო 4--5 რქიდან იზრდება ორ და სამმტევნიანი რქები და ამასთან დაკავშირებით მოსავალიც. ეს 

გარემოება გათვალისწინებული უნდა იქნეს ეენახების გასხ-ლლისა და ფორმირების დროს. 

თეთრი კუმსის მოსავლიანობის გადიდების მიზნით მისი ახალი ვენახები უფრო. “შემპიდროებულ კვე– 

L ბის ახეზე უნდა გაშენდეს თეთრო კუმს, როგორც ზრდის საშუალო ღონის მქონეს, უნდა მიეცეს 

2,245 კვ, მეტრიანი კეების არე (1,5 X 1,5 მეტრზე). ამ შემთხვევაში მისი მოსავლიანობა საგრძნობ. 

ლად შეიძლება გადიდდეს დღა ჰექტარზე 80-–100 ცენტნერი ყურძენი მივიღოთ. 

სოკოეან ავადმყოფობათა და მავნებლების მიმართ გამძლეობა. თეთრი კუმსი 

სოკოვან ავადმყოფობებს კარგად “უძლებს, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო და სარეპროდუქციო.
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თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით, ზრდა- 

განვითარების შედარებით თანაბარ პირობებში-- კახეთის სხვა ვაზის ჯიშებთან შედარებით – თეთრი კუმსი 

ზრდის საშუალო. ღონით ხასიათდება, 

მოსავლიანობა, თეთრი კუმსი, ისევე როგორც სხვა მრავალი ადგილობრივი ვაზის ჯიში, შე- 

ღარებით ადრე ისხამს და სრულ მოსაეალსაც ადრე იძლევა. თელავის საკოლე1)ციო და სარეპროდუქციო. 

ნაკვეთებზე წარმოებულ. დაკვირვებათა მიხედვით თეთრი კუმსის ნამყენებმა დარგვიდან მესამე წელს მოას- 

ხა 10 ეაზზე 22 მტევანი, ხოლო. დარგვიდან მეოთხე წელს 10 ძირმა მოისხა 120 მტევანი და საშუ- 

ალოდ ერთ რქაზე მოდიოდა 1,87 მტევანი, “შემდეგი წლიდან მან უკვე სრული მოსავალი მოგვცა. 

თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებზე. წარმოებულ. დაკვირეებათა 

მიხედვით თეთრი კუმსი კარგი მოსავლიანი ჯიშია. მისი მოსავლიანობა კახურ სტანდარტულ ვაზის ჯი- 

შებთან შედარებით შეფასებულია სამუალოზე მეტად. რიგი ავტორების (გეევსკი და შარერი, ფირალოვი 

და შავერდოვი) ()ნობით, თეთრი კუმსი მაღალმოსავლიან ჯიშთა ჯგუფს მიეკუთვნება. მართლაც, თეთრ 

კუმსს მსხმოიარობის საკმაოდ მაღალი მაჩვენებლები ახასიათებს, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერ. 

ყეობს 0,76-დან 1,5-მდე და საშუალოდ უდრის 1,25-ს, ხოლო. მტეენის საშუალო. წონა მერყეობს 100- 

დან 400 გრამამდე და სამუალოდ უდრის 150--200 გრამს. ამ მონაცემების მიხედვით ერთი რქა ისხამს 

187,5--250 გრამს, თუ ვივარაუდებთ ჰექტარზე საშუალოდ 30,000 რქას, მაშინ პექტარზე კუმსის მო- 

სავალი გამოვა 66 ()ენტნერიდან 765 დცენტნერამდე. 

თეთრი კუმსის მოსავლიანობის უფრო. დეტალურად დასახასიათებლად ქვემოთ მოყეანილია ცნობები 

მისი მოსაელიანობის შესახებ ოთხი წლის მანძილზე, 

თეთრი კუმსის მსხმოიარობის მონაცემები · 

  

  

      
            

მLხმოიარე რქების ლ. C §3 

პროცენტი 57 1 6 წ I §გ I §2 
– 26 |1ლC IC |5§51-5 ლ5 

შეეენახეობის რაიონი და «55 § ლ CC |6<, | <5 
დაკეირეების წარმოების | წელი! 1 9.1 3 262652 |5 | =§ 'ი8%ა ლი 

ადგილი 2656L22 |2 V995:55<5:§<V სულ კ) თ=5 <5 2 865 
ვ წი» ს885 589, ფ8 | 522 5.15 23 
რემ 655935 4>)§58+ 852 26 

კახეთი, 194L | 45,9 | 4099) -- | 86.88 1,47 | 1,97 | 156,6| 199,! | 85 0%| 069.3L 
თელაჟის რაიონი, 

მეჯეჩაბშეობის ინსტიტუტ-ს | 1949 | 442 | 428 | - | 965 | 1.31 | 1,%0 | 909,0| %«2.413ვ,0ი00 60.0 
საკოლექციო ვაწახი I ' 
ს. კრჯღელაურში, 1943 | 42,80| 1942! –- | 8179| I,17 | 0,98 | 185,0| 181.8 §0,0ე0. წI,ვი 

„ თელაეის 
მახლობლად 1949 ხხაბ, 99.39 | 1,99 | 80,10| 1,2 | 1,06 | 18209 | 192.9 35,000 07.5 

! 

როგორც მოყვანილი (ე)ხრილიდან ჩანს, თეთრი კუმსი ნაყოფიანი ყლორტების საკმაო. მაღალი პრო- 

ცენტით ხასიათდება. უნაყოფო. ყლორტების პროცენტი 16 –-20"/,-ის ფარგლებში მერყეობს, აქ მოყეა“ 

ნილი მაჩვენებლების საფუძველზე გადაანგარიშებული მოსავალი 54 ცენტნერიდან 70 ცენ ტნერამდე 

გამოდის ჰექტარზე, ეს მოსავალი თეთრი კუმსისათვის არ არის მაღალი, რადგან, როგორც აქ მოყეანილი 

მონაცემებიდან ჩანს, ჰექტარზე 80,000--35,000 რქა 8 კე, მეტრ კვების არეზე და”გული ვაზებისათვის 

უდავოდ მცირედ უნდა ჩაითვალოს, ღდატვირთეის გადიდებით · შესაძლებელია, მოსავლის საგრძნობი 

გადიდება, საკავებლის სიგრძეზე განწყობილი „ცალკეული რქების მსხმოიარობაზე დაკვირეებამ დაგეარწმუ- 

ნა, რომ თეთრი კუმსი გრძელი გასხვლის მოყვარული ჯიშია, მაგალითად, ნეკებსა და საკავებლის 

პინეელ 3--4 რქაზე უნაყოფო რქების ღიდი რაოდენობაა და მეირედ მოსხმა (თითო მზევანი) იცის, 

ხოლო. 4-5 რქიდან. იზრდება ორ და სამმტევნიანი რქები და ამასთან დაკავშირებით მოსავალი). ეს 

გარემოება გათვალისწინებული უნდა იქნეს ვენახების გასხვლლისა და ფორმირების დროს. 

თეთრი კუმსის მოსავლიანობის გადიდების მიზნით მისი ახალი ვენახები უფრო, “შემჭიდროებულ კვე– 

L ბის არეზე უნდა გაშენდეს. თეთრ კუმსს, როგორც ზრდის საშუალო. ღონის მქონეს, უნდა მიეცეს 

2,25 კე, მეტრიანი კეების არე (1,5 X 1,5 მეტრზე), ამ შემთხვევაში მისი მოსავლიანობა საგრძნობ- 

ლად შეიძლება გადიდდეს და ჰექტარზე 80-–100 ცენტნერი ყურძენი მივიღოთ. 

სოკოვან ავადმყოფობათა და მაენებლების მიმართ გამძლეობა. თეთრი კუმსი 

| სოკოვან. ავდმყოფობებს კარგად «უძლებს, თელაეისა და ეაზისუბნის საკოლექციო და სარეპროდუქციო
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ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით თეთრი კუმსი კარგად უძლებს მილდიუმს და საშუა- 

ლოდ – ნაცარს, საერთოდ, უნდა აღინიშნოს, რომ კახურ ვაზის ჯიშებში კუმსი განსაკუთრებით გამოირ. 

ჩევა ამ. მხრიე, ფილოქსერასაც საშუალოდ "უძლებს. რქაწითელსა და მწვანეს თეთრი კუმსი ამ მხრიე 

ჩამორჩება, მაგრამ საფერავთან შედარებით იგი გაცილებით უფრო გამძლეა, სამეურ5ეო. მნიშვნელობის 

დაზიანებანი ან დაავადებანი დაკეირვებათა პერიოდში აღნიშნული არ ყოფილა. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

თეთრი კუმსი საღვინე ჯიშია, მისი მტევნებისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულება, მათი 

მექანიკური შემ·დგენლობა და აგრეთვე წვენის ქიმიური შემადგენლობა უფრო. შეეფერება საღვინე ვაზის 

ჯიშს, ვიდრე სადესერტო ყურძნისას. ამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია თეთრი კუმსის ყურძნის 

მექანიკური ანალიზების შედეგები. 

თეთრი კუმსის მექანიკური ანალიზის მონაცემები 

  

    

  

  

  

· მტეენის შექადგეჩელი ნაწილები 
შეჟენახეობის რაიონი და მტევნის | 2აძელე- აი პროცენტებში 100 100 
ანალიზების წარმოების, წელი | საშუალო რაოდენ, მარცვლი.| წია ჯის 

ადგილი წონა მტეე.ხში | მარცვალი| კლერტი კანი წიპწა ააულობი წონა წონა 

გურჯაანის რაციონი, 8 წლის 
ს. ვაზისუბანი. ი საშ, | 90088) 114 | 94 986 8,79 «ინ | 843 I68 | წ0 

თელაე-ს რაიო! 
ს კურდღელაური 19400 | 192.5 106 | 9747 9:68 | 1026 ვაკვ | 63,028 1792 | 40ე 

(ქ. თელაეის 0«_ხლობლად)                 
მოყვანილი (უ)ნობებიდან ჩანს, რომ ყურძნის გადამუშავების ლაბორატორიულ პირობებში კუმსს 

წეენის საკმაოდ მაღალი გამოსავლიანობა აქვს, ნახევრად წარმოების პირობებში წვენის გამოსავლიანობა 

შედარებით დაბალია, ხოლო. მაგარი ნარჩენისა (კლერტი, კანი, წიპწა) ––- შედარებით მაღალი, ამ პირო- 

ბებში წვენის გამოსავლიანობა აღწევს 78,8'/:-ს, ხოლო. მაგარი ნარჩენებისა -–- 26,2ჰ/ა-ს, 

წვენის ქიმიური შემადგენლობა. კუმს, შაქრის დაგროვების მაღალი უნარიანობა არ 

ახასიათებს, ამასთან მისი მჟავიანობა ზომიერია, წლების განმავლობაში დაკვირვებათა მიხედეით მისი შაქ- 

რიანობა 16 /:-დან 20'/-მდე მერყეობს, ხოლო. მჟავიანობა --– 69მ/,)-დან. 109/ეე-მდე. “მაქრიანობის საშუალო. 

პროცენტად შეიძლება მივიღოთ 18, ხოლო. საშუალო მჟავიანობად 7 შ%ყი- ცალკეული წლების მიხედეით 

"შაქრიანობა-მჟავიანობის მერყეობის გასაკნობად ქვემოთ მოყვანილია რთვლის პერიოდში წარმოებული 

ანალიზების შედეგები. 

თეთრი კუმსის წვენის შმაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

  

  

მეიე'წეობის რაინი და | მოსავლის| რთვლის | შ-ქრი- | მჟაეია- 
ახალი! ების წარმოების ვლ ე სრარა ნობა შე5იშენ» 

ადგილი წელი თარიღი ზ/ი-ში ზ/ე-ში 

კახეთი, 1918 96 IX 180 7ი 
თელავის რაიონი, 1939 2/IX 17,6 67 

შევენაზეობის ინსტიტ“ტის 1940 21I/IX 19,4 ნ.95 
საკოლექციო ვენახი, 194L 2VIX 196 6ჩ 

სოფ კურდღელაურში 1912 10,IX 1.83 (2) · 
(ქ. თელავის მახლობლად))| 19I3 5X 18.7 68 

194წ 27/IX 177 )ი,8 
I9+6 24/”X L1ლ) 4 

· · 197 | 18IX | 905 ი.მ 
1943 | 20/IX | 16,1 6,64        
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ყურძნის წეენის ქიმიური შემადგენლობის უფრო ზუსტი დახასიათებისათეის ქვემოთ მოყეანილია 

სრული ქიმიური ანალიზების შედეგები. 

  

მთრიმ- 
ვაშლის ლა1“ 
სიმჟ ვე ნივ», ერე 

| ბი 

  შაქარი 
თარიღი | § ს/-ში ღეინის ურუქტო-| საერთო 

ზა ს. მჟავე ზლუკოზა სი“ჟავე წელი ნაცარი 

  

  

  

      

  

  

  I6II | 15/1# |გგი | 970 | 9,I0 | 7,7 | 9,72 §8,წ | 0,14 | 13) 

როგორც მოყყანილი ცნობებიდან ჩანს, კუმსის ყურძ5ის წვენში “შა1რიანობა-მჟავიანობის შეფარდება 

კარგია, "შაქრიანობისა და მჟავიანობის ნაჩვენები რარდენობა წვ, ნ'ში საკმარისია საშუალო. ღირსების ღვი- 

წის მისაღებად, ხოლო. ზოგიერთ ბმი “შაქრიანობა-მჟ,ვიანობის რაოდენობა სა მარისია ხარისხოვანი ღებად გიე ლე ქ? დე ს კ 
ღვინის მისაღებად. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, თეთრი კუმსის ყურძენს იყენე- 

ბენ ძირითადად სუფრის ღვინის დასამზადებლად, ხოლო. ნაწილობრივ ხმარობენ საკჭელად ჯიშის მჯ/ი- 

რედ გავრცელების გამო. იგი სხეა ჯიშებთან –- რქაწითელთან და მჯვანესთან –- ერთად იწურება სუფრის 

ღეინოდ. იშვიათად მისგან. ცალკეც ამზადებენ ღვინოს. თეთრი კუმსისაგან სუფთა სუფრის ღვინო, მხოლოდ 

მევენახეობის ინსტიტუტ ში მზადდება. თეთრი კუმსის ღვინო საშუალო. ღირსებისა დგებ,, ძირითადად იგი 

ორდინარულია, ხოლო. ზოგიერთ წლებში მისგან ხარისხოეანი ღვინო) კი მზადდება. 

კუმსის ღვინო ღია ჩალ-სფერია, სუსტად განეითარებული არომატიანი. მისი დამახასიათებელია სა– 

შუალოზე მცირე ალკოპოლიანობა და სხეული, სასიამოვნო გემო და ხარისხიანი მჟავიანობა, ღვინის 

ღირსებით თეთრი კუმსი საგრძნობლად ჩამორჩება კახეთის საწარჭოო. ეაზის ჯიშებს – რქაწითელს, მწეა- 

ნეს და სხვებს, 

ჯიშობრივი ღეინოების ხარისხის შემმოწმებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე კუმსის ღვინო 

შეფასებულია, როგორც საშუალო. ღირსების სუფ<4ის ღეინო, რომელსაც არავითარი ჯიმობრივი თავი- 

სებურება არ ახასიათებს. 

ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაცირ კომისიის სხდომების ოქმებიდან. 

  

  

ა სადე- 
მეჯენაზეობის რაიონი და მოსაელის| გურ ღვინ»ს ორგანოლეპტიკური 

ღვინის დამზადების კომისიის ბალი 
ადგილი წელი სდოიიი შეფასება 

კახეთი, 15/XII გ -მჭეუბრვალე, მოყუი ია ღო-ჩ .ლისეეოი, ნაკლებ 
თელავის ოაიონი, 1937 1937 60 „ ზიპაარსიანი, ორჯიმაოული ღკიბო. 

ზევენაზიობის ინსტ–“ უტის 

საკოლექციო ეენაზი 
19/! ღია ჩალისფერი, საკმ,ოდ დაშჰეზდილი, საშუ,ლო 

1939 1930 6.2 აქსტრაკტი,ნი, ბალისიანი ღ,ინო: 

ს. კუ“ დღელაური 26/XIL 70 კარგად დაწჰენსილი. ღი) ჩალისუ)რი, საკმაო 
(4. თელავის ძახლობლად) 1910 1940 ი სხკუ დიანი, ჰარმოიიული ღე „ნო. 

1MI 86.1 ღია ჩალისუუ)5ი, გამჭუეტრე:ლე, მცირესზეულიანი, 
· · 1941 19412 · საკმ.ო ზალის აიი, ოოსინაღული ღვინო. ჯ შური 

კრომ.ტი სუსტად გ-მოსაბული.. 

თელავის რა–ონი, 20/V 
ქ. თელავი, საკოლექციო ვენაზი 1947 1ყ48 · C9 ღ”ა ჩალისფე-ი, სა,მაოდ დაწჰენდ ლი. შცურე- 

სხეულიახი, დუნე ღვინო. ემჩხევა სიტკბო. ძომაეალზი 
სასურეელია დამხადდეს კახური წესით,         

მოყვანილი ორგანოლეპტიკური შეფასების გარდა, ღეინის ხარისხის სრული “შეფასებისათვის ქვემოთ 

მოყვანილია კუმსის ღეინის ქიმიური ანალიზის მაჩვენებლები,
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ღვინო. დამხადებულია თელავის საკოლექციო “ნაკეეთების მოსავლიდან · 

  

  

  
  

; § გრამები ლიტრში 
§ 

> 6 C- C 2გ თ ბ რC 

321 51. 15 მდ 85“ 1). .. I“ ” <»ი ! 

§ § 232595) 42 1153 «<9 550 2 18) 5 
§ | –- |წ§I581 5 21 25) 5 129159) 5: VწV ) 5 § | 5IწV 55) 5 | 45 1395) § | 25|I%91)2 | 5)გ 

' · - 

19 9 09046 96 | 6.90 | 918! 1.96 | 933 | 267 |.1,I5 | 559 | 16 | 5.3 | ი 
I . · 

«1940 | 09019. 108.1: 4,1 | 1804! 107 | 19 | 93 | იგი- | ვ9ჯ | 06 | წ9 ე ი» 
_ 101 (იიი 101 | 69I | 89 1,= | = | – |ი99 15.9) = | – | – 
197 – L ხმ. 908 –. – | 00) –< | – | -. იი             

მოყვანილი ორგანოლეპტიკური დახასიათების და ქიმიური მაჩვენებლების საფუძველზე კუმსის ღვი- 

ნო. შეიძლება მივაკუთვნოთ ორდინარულ ღეინოთა ჯგუფს. კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშებს - შორის 

კუზი, როგორც საღვინე ჯიში, საყურადღებო. არ არის. 

ღვინის გარდა თეთრი კუმსის ყურძენი გამოსადეგია აგრეთეე ყურძნის „უალკოჰოლო. წვენისა · და 

ხარისხოვანი კონიაკების დასამზადებლად, ყურძნის წეენი საკმაოდ მაღალი ღირსების დგება, ხოლო. საკო- 

ნიაკე მასალად მხოლოდ უკანასკნელ წლებში დაიწყეს კუმსის გამოჯ)და, თეთრი კუმსი ნაწილობრიე 

“ გამოსადეგია ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძნად, 

ჯიშის საერთო "შეფასება და დარაიონება 

თეთრი კუმსი ადგილობრივი საღეინე ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა სუფრის ორდინარულ ღვინოს. ჯი- 

ში მოიპოჟება კახეთის რაიონებში თითო-ოროლა ძირის, იშვიათად პატარა ნაკვეთებადაც კოლმეურნე- 

' ობების ვენახებში და კოლმეურნეთა: საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. უფრრ. მეტად "კუმსი გავრცელებულია სიღ- 

ნაღისა და გურჯაანის რაიონებში ძირითადად. ნარეჟის სახით, იშვიათად პატარა ნაკვეთებადაც. 

ჯიშის მცირედ გაერცელების გამო იგი სხვა ჯიშებთან ერთად “იწურება ჩვეულებრივი ღვინის და- 

სამხზადებლად. წარმოების პირობებში მისგან წმინდა ლვინო იშვიათად მზადდება. კუმსისაგან სუფთა ღვი- 

ნოს მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში ამზადებენ. კუმსის ღვინო. მაღალი ღირსებისა არაა, იგი 'ლ 

შუალო ღირსების ორდინარული ღვინოა, მაგრამ ზოგიერთ წლებში მისგან ხარისხოვანი ლვინო(/კ დგება, 

გარდა სუფრის ღვინისა, კუმსი გამოსადეგია ხარისხოვანი უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და საკონიაკე 

მასალის დასამზადებლად, 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: სამუალოზე მაღალი. მოსავლიანობა, სოკოეან ავადმყოფობათა, განსა– 

კუთრებით მილდიუმის მიმართ, კარგი გამძლეობა და აგრეთვე გარემო პირობებისადმი ადვილად 'მეგუების 

უნარი. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: პროდუქციის (ღეინის) არამაღალი ხარისხი და მტეენების ზედმეტი. 

სიმკერივე, რაც ხელს უშლის ადგილობრივ მოსახმარებელ სადესერტო ყურძნად მის ფართოდ გამოყე- 

ნებას. კახეთის მეღვინეობის რაიონებში სუფრის ღვინის დასამხადებლად თეთრი კუმსის გაშენება მიზან- 

შეწონილი არაა, „რადგანა(კ იგი ყეელა პირობებში ღვინის ხარესხით საგრძნობლად ჩამორჩება რქაწითელს, 

მაგრამ, თუ მხედველობაში მივიღებთ ჯიშის “შედარებით მაღალმოსაელიანობას, სოკოვან: ავადმყოფობათა 

მიმართ _მის შედარებით კარგ. გამძლეობას, იგი პერსპექტიულად “შეიძლება მივიჩნიოთ ძირითადად ალაზნის 

მარცხენა მხარეზე გასაშენებლად –- მისგან უმთავრესად ხარისხოვანი საკონიაკე მასალის და ხარისხოვანი 

უალკოჰოლო. ყურძნის წეენის დამზადების მიზნით. 

· ჯიშის ამ მხრივ ფართოდ გამოცდის შემდეგ იგი “შეიძლება რეკომენდებული იქნეს სიღნაღის, გურ- 

ჯაანისა და თელავის · რაიონებში განსახღვრულ ფართობზე გასაშენებლად. 

ჯიშის მილდიუმის მიმართ “შედარებით კარგი გამძლეობისა და კარგი მოსავლიანობის გამო. რგი ჰერს- 

პექტიულია აგრეთეე სასელექციო. მუშაობაში: გამოსაყენებლად.
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მხარზრძელი 

მხარგრძელი ადგილობრივი იშვიათი ჯიშია; იგი იძლევა საშუალო. ღირსების თეთრ სუფრის ღვინოს. 

სინონიმები, არჯ) მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და არც ადგილობრივ შევენახეთა 

შორის ეს ჯიში სხვა სახელწოდებით ცნობილი არ არის. 

ჯიშის ისტორია, მხარგრძელი ადგილობრიე წარმოშობილი ვაზის ჯიშია. სახელწოდება მიღე- 

ბული აქვს ჯიშისათვის დამახასიათებელი გრძელი მტევნების მიხედვით. ამ ნიშნის ––- მტევნის სიგრძის-- 

მიხედეით იგი საგრძნობლად გამოირჩეეა კახეთის დანარჩენი ჯიშებისაგან, სხვა ნიშნებით კი იგი მათთან. 

მეტად ახლო დგას. მთავარი მორფოლოგიური ნიშნების მიხედვით – მდედრობითი ტიპის ყვავილით, მრგვა– 

ლი მარცვლით, ფოთლის საკმაო სქელი 'შმებუსუსებით და სხვ, მხარგრძელი ადგილობრივი ფლორის წარ- 

მომადგენელია, იგი გარეული ჯიში ჩანს, შემდგომ გაუმჯობესებული. ამის მიხედვით მხარგრძელი საკმაოდ 

ძველ ჯიშად უნდა მივიჩნიოთ, რადგანა() მას ყვავილი მდედრობითი სქესისა აქვს, იგი მინარევის სახითაა 

გავრცელებული, რაც ადასტურებს ჯიშის საკმაო. სიძველეს და მის ადგილობრივ წარმო”მობას, ამჟამად 

მსარგრძელი კახეთში მევენახეობის თითქმის ყველა რაიბონ შია გაერცელებული. ძირითადად იგი გვხედება 

ძველ ქენახებში მინარევის სახით, მხარგრძელის ცალკე წ2ინდა ნარგავებად გაშენება, მისი ყვავილის ერთ- 

სქესიანობის (მდედრობითი) გამო, არ იყო მიღებული, რადგან მხარგრძელის წმინდა ნარგავები ზოLავალს 

არ იძლეოდა, ჯიშის გავრცელებას მისი კარგი სამეურნეო თვისებების გარდა ხელს უწყობდა მტევნების 

სარი გარეგნული შეხედულებაც. მხარგრძელს დიდი, თხელი მტევნები და საშუალო. სიდიდის მარცვლე” 

ი აქვს. 

) ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქ, მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუ- 

ტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სო», ვაზისუბანში (გურჯაანის რ.იონი). 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-– 90 სმ), ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგეი- 

ნითა და ჯერ კიდეე კარგად გაუშლელი პირველი 9-8 ფოთოლაკით შებუსუსებულია ყოველი მხრი- 
დან. ქეჩისებრი ბეწვებით, მეფერილია მოთეთრო ფერით და სუსტი ვარდისფერი არშია აქ>ვს 

ფოთოლაკების ირგელიე და ყუნწების გასწვრიე. მეორე იარუსის ფოთოლაკებზე (4- წ) ზემო მხრიდან 

ბუსუსები თანდათან ქრება და ფოთოლაკები ბაცი-მოყვითალო. ფერისა ხდება, თანა) მოვარდისფრო. იერი 

დაჰკრავს ფოთლების ნაპირების ირგვლივ. ქვემო მხრიდან ფოთოლაკებზე საკმაო. 'მებუსუსება რჩება, 

რის გამო ფოთოლაკები ინარჩუნებს ბაც-მოვერცხლისფრო. ფერს და მოვარდისფრო იერი გასდევს ფო- 
თოლაკების ირგელიე. 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე ღია ყავისფერი ხდება. მუხლ- 

თაშორისები საშუალო სიგრძისაა (8–-10 სმ), მუხლები მუხლთაშორისებზე უფრო მუქი ფერისაა, ზო- 

ლები მუხლთაშორისების გასწერივ სუსტადაა გამოსახული. · 

ფოთოლი, კარგად განვითარებული ფოთლები (9--12) საშუალო. ზომისა (16,0X17,0 სმ). 

ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, ოდნავ მოოვალო ფორმის ფოთოლი ხუთნაკვეთიანია,: დანაკვ- 

თვა ღრმაა, ნაკვეთები კარგადა ა გამოსახული, მეორეული დანაკეთვა აგრეთვე კარგადაა გამოსახული, გან- 

საკუთრებით მეორე იარუსის ფოთლებზე. ფოთლის შუა ნაკვეთი ბლაგვკუთხიანია, იშვიათად მახვილკუთ - 

ხიანიც. ფოთლის ზედაპირი გლუვია, მაგრამ იშეიათად ბადისებრ დანაოქჭებულიც, ფოთლის ფირფიტა 

ძაბრისებრ მოხრილია ნაკვეთის ბოლოების ოდნავ ზევით წამოწევის გამო. ფოთლის მთავარი ძარღვები სუს+ 

ტაღა პებუსუსებული აბლაბუდისებრი ბეწვებით და მოღვინისფრო-წითელი ფერისაა, განსაკუთრებით 

ფუძებთას. , 
ზედა ამონაკვეთების სიღრმე საგრძნობლად მერყეობს: საშუალოდან ძლიერ ღრმა ამონაკეეთამდე. უფ- 

რო. ხშირად ამონაკვეთები ღრმაა, იშვიათად სამუალო სიღრმისაც, ამონაკვეთების ფორმა, სიღრმის შესა-



ბამისად დახურულია და კეერცხისმაგვარი მომრგეალო. ან წამახეილებულფუძიანი თელიანი. ამონაკვეთები 

ღია ნაპრალისებრი ან. შეკრილკუთხისებრი ფორმისაცაა იშვიათად. 

ქვედა ამონაკვეთები უფრო ნაკლები სიღრმისაა, ჩვეულებრივ საშუალო. სიღრმის, ამონაკეეთების ფორ- 

მა ჩანგისმაგვარია და პარალელურგვერდებიანი, ან ჩანგისმაგვარია და ვიწროყელიანი და მახეილფუმძიანი, 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა უმნიშენელოდ ცვალებადობს, უფრო ხშირად იგი ჩანგის ან თაღის მაგ- 

ეარია, ან კიდევ კქეადრატისმაგვარია და მომრგვალო. ან წამახზვილებულფუძიანი, იშვიათად, უმთაერესად 

ქეედა იარუსის ფოთლებზე. გეხედება ჟლიფსისებრთვლიანი ფორმის დახურული ამონაკეჟთებიც). 

ფოთლის მთავარი ძარღეები- ჩვეულებრივ სამკუთხედისმაგვარი, გამოზნექილგვერდებიანი ღა მახვილ- 

წვერიანი, ან გუმბათისმაგვარი კბილებით თავდება. გვერდითი კბილები ხერხის კბილისებრია გამოზნე- 

ქილგვერდებიანი და მახეილფუძიანი, ან, კიდევ ხერხისკბილისებრია და მომრგვალო. გვერდიანი, 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება საშუალო სისქისაა. იგი შედგება აბალაბუდისებრი ბეწვებისა და 

მათ ქვემოთ მოფენილი ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგან, საერთოდ ფოთლის ქეედა მხარის შებუსუსება საკ- 
მაოდ სქელია და, ამასთან, იგი აბლაბუდისებრ -ჯაგრისებრია, · 

ფოთლის ყუნწი “მებუსუსებულია აბლაბუდისებრად და მოწითალო-ღვინისფერია, ყუნწი ფოთლის “ 

შუა ძარღვის სიგრძისაა ან ოდნაე მასზე მოკლეა. 9 _ 9 

ყვავილი. ყეავილის ტიპი ფუნქციონალურად მდედ- 
რობითია, მას ბუტკოს ქეემოთ 'შემოხრილი მტერიანები 

აქვს. ყვავილში ხუთი-ექვსი მტვრიანაა, იშვიათად შვიდმტერია- 

ნიანი ყეავილებიც გვხვდება მტერიანათა ძაფების სიგრძის 

“მეფარდებ· ბუტკოს სიმაღლესთან უდრს 0,6--0,8-ს. 

ბუტკოს წესიერი მომრგვალო. კონუსისებრი ფორმისაა 

მოკლე ყელიანი და კარგად განვითარებულ დინგიანი. 

მტევანი, მხარგრძელის მტეეანი გრძელი ან საშუა-, 

სურ. 18. მჯარგრძელის ყვაეილი, ლოზე გრძელია. მტევნების სიგრძე მერყეობს 16-დან 40-ზე 

მეტ სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 8-დან 14 სანტიმეტრამ- 

· ღე საშუალო მტევნის ზომა 82X 12 სანტიმეტრს 

უღრის მტევნი“ ძირითადი ფორმა კონუსისებრი, ხშირად იგი დატოტვილია და მხრიანი, 

ზოგჯერ მხრების სიგრძე აღწევს მირითადი მტევნ-ს ერთ მეოთხედს, ზოგჯერ მის ნახევარსაც. 

-ჩვეულებრიე ტოტები ძირსაა «ჩამო'შვებული და მტევანი დატოტვილ ფორმას იღებს. მტევნები მომეტებულ 

"შემთხვევაში მეჩხერია, იშეიათად ძალიან მეჩხერი და საშუალო. სიმკერიეის მტეენებიც გვხვდება. წვრილ- 

მარცელიანობა მტევანში უმნიშვნე ლოა. ხშირად ნასკვი არ ვითარდება მარცვლად და იგი მწვანე, განუ- 

"ვითარებელი რჩება მტეეანზე. მტეენის საშუალო. წონა მერყეობს 80-დან 900 გრამამდე, ხოლო. საშუა- 

ლოდ 180--200 გრამს უდრის. (ყალკეული კარგად განვითარებული მტევნების წონა თავისუფლად აღ- 

წეეს 400--600 გრამს. საშუალო, კარგად განვითარებულ მტევანში, რომლის წონა 840 გრამს უდრი- 

და, 100 მსხვილი და 106 სამუალო ზომის მარცვალი იყო. მტევნის ყუნწი გახევებულია, იგი მუქი 

მწვანე ფერისაა, ფუძისაკენ. კი რქის ფერს იღებს. ყუნწის სიგრძე მერყეობს 6-დან 12 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. საშუალოდ “შეადგენს 7-8 სანტიმეტრს, მარცელის ყუნწი მწეანეა, მისი სიგრძე 0,6-–0,9 სან- 

ტიმეტრს უდრის. მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერ კონუსისებრია, ოდნავ დახორკლილი. · 

მარცვალი, მარცვალი სამუალო. ზომისაა, მიLი სიგრძე მერყეობს 1,62-დან 1,85 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. განი 1,49-დან - 1,75 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მარცვლის ზომა 1,665 X 1,55 სანტიმეტრია, მარ– 

ცვალი მომრგვალოა, იშეიათად მოოვალო. ფორმის მარცვლებიც გვხვდება. მარცვალი შუაში განიერია, 

ხოლო ბოლო. მომრგვალებული აქეს. მარცვლები მომწვანო-ყვითელი ფერისაა, კანი თხელი, მაგრამ საკ- 

მაოდ მკერივი აქვს, რბილობი საშუალო სიმკვრივისაა, მდნარი. მარ„კვვლებზე ()ვილისებრი ფიფქი თხე- 

ლია, მაგრამ კარგად შესამჩნევი, მარცვლის გემო. სასიაპოვნო, ჰარმონიულია. ჯიმური არომატი სუსტადაა 

გამოსახული, წიპწების რაოდენობა მარცეალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, ხოლო. საშუალოდ მარცეალზე 

მოდის 1,62 „წიპწა, 

  
ჯიშის აგრობიოლოგიური ' დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (კალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მეეენახეობის ინსტიტუტის მთავარ საკოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის და– 

შორებით ქ. თელავიდან,



  

  
მხარგრძელი––MX8ი070736XV



კურდღელაურის პირობებში სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 1836 დღიდან 176 

დღემდე და შედგენს საშუალოდ 161 დღეს. შესაბამისად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 

2,888-დან 3,968 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ “შეადგენს 8,069 გრადუსს. (ყალკეული ფაზების მსვლე- 

ლობა მოცემულია ქვემოთ მოყვანილ ცხრილში, 

  

  

  

          

საეეგიტაციო ფაზების დადგომის : 
ლიტ თარ»ღი - , 5« %<%- ნალექები 

– 5 
მეგენაზეობის-: რაიონი და დაკვარეების დ I > · 14% - 

ეი არტის ყვავილო– სიმწიფის |. სრული | >64 2C) 6C5, | 2 

საა. წყისი დასაწყისი დასაწყისი! სიმწიფე | == MI 25,565) L8§ | 566 
' 8568)>26395|) 265 | 3565 

კაბეთი, 1038 | ?I/IV | I0VI | 1I0/VIIL | 9ი,IX | 149 | 3,I695 – – 
თელაეის რაიონი, მეეენახეობის 1999 | 2/IV 4/VL | 15/VIIL | 25/IX 1ჩ6. | 3,172,9 – – 

„ნატიტუტის საკოლექკიო ეენახი, 1940 14/IV | 12/"L | 19/XII | Iს/IX | 155 | 3,I79,კ – – 
სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავის 191L 7/IV 80/V. ნ/VIII 10/IX 156 | 3,199,0 – – 

მაზლობლად“ 19ს)თ | 97/IV | 19/'I | 94/VIIL | X5/II |) 151 | 9,993,0 – – 

საშუალო 19/IV | 1I/VI | I5/VIIL | 19/IX 158. | 8,1905 – – 

1943 | 97/IV | 11/VI | 17/VIIL | 90/(X 17 | 9995 | 1I74 | 4796 
, IM 1944 25/1V 7/VI | 20/VIIL | X+0/IX 149 | 9,94).8 69,0 მ98,4 

1915 ვ/V 10/VL | %VVIIL | 25/.X 146 | 99541) | 478 | 12464 
196 | 2I/IV ნხ/+) | X/VIL | 10/IX | 143 | 265293,7 = წევ, 
1947 9/IV 4/VI | 28/VIII | 95/IX | 176 | ყიფძ3 | ი47 | 6401 
193 | 9%/IV 9/VL | 9/VIL MIX 136 | 98992 | 557 | 4757 

I I 
საშულო 99/IV 7/V | I9VVI | 19/X | 149 | 9,909, წ90 | 4647           

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, სავეგეტაციო პერიოდის ფაზები (ეალკეული წლების მეტეო- 

როლოგიური პირობების შესაბამისად საგრძნობლად ცვალებადობს. ასე, მაგალითად, პირველი, საწყისი, 

ფაზის დადგომა ყველაზე მეტად (ცვალებადობს; მისი დადგომი“ ვადის მერყეობის ფარგლები 

ცალკეული: წლების მიხედვით ერთ თვეს აჭარბებს, ყვავილობის დასაწყისის ფაზის მერყეობის ფარგალი 

132 დღეს არ სცილდება, ხოლო. სიმწიფის დასაწყისისა და სრული სიმწიფის დადგომის ფაზა 15--20 

დღის ფარგალშმი მერყეობს, სრული სიმწიფის დადგომის ვადების მიხედვით მხარგრძელი თავისუფლად 

შეიძლება მიეკუთვნოს ყურძნის სიმწიფის მესამე პერიოდის, ანუ, უფრო სწორად, სიმწიფის მესამე ჰე- 

რიოდის დასაწყისის ვაზის ჯიშებს. 

კახეთის ჰავის პირობებში, სადაც ჰაერის სადღელამისო. სამუალო ტემპერატურა თითქმის 10 ნოემ- 

ბრამდე 109“ზე ქვევით არ ჩამოდის, ყველა პირობაა მოცემული ერთწლიანი რქების სრული მომწიფები– 

სათვის. მართლაც, მხარგრძელის ერთწლიანი ნაზარდი უოკეე ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათეის 

ასწრებს სრულ მომწიფებას და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთარს, 

თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკეირვებათა მიხედვით ვაზის ზრდა– 

განვითარების “შედარებით თანაბარ პირობებში მხარგრძელს ზრდის საშუალო ღონე ახასიათებს სხვა ჯი- 

შებთან შედარებით. 

მოსავლიანობა, მხარგრძელი ადრე იძლევა როგორც პირველ, ისე სრულ მოსავალს, თელავში 

წარმოებული დაკვირვების მიხედვით მხარგრძელის ნამყენებმა დარგვიდან მესამე წელს "მოისხა 30 მტევა- 

ნი ათ ძირზე, საშუალოდ ერთ რქაზე 0,387 მტევანი, ხოლო. მომდევნო, ე. ი. დარგეიდან მეოთხე 

წელს, თითქმის ნორმალური მოსავალი მოგვცა ––-10 ვაზზე 114 მტევანი, რაც საშუალოდ 1 რქა- 

ზე შეადგენდა 1,12 მტეეანს. 

თელავისა და ვაზისუბნის ნაკვეთებზე წარმოებული დაკვირვებების მიხედვით მხარგრძელმა საშუალო. 

და საშუალოზე მაღალი მოსავალი იცის. მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,47-დან 1,5-მდე მერყეობს, 

ხოლო. მრავალწლიური საშუალო. 0,8--1,2-ს არ სცილდება. მტევნის საშუალო. წონაც საკმაოდ დიდღ 

ფარგლებში. მერყეობს: საშუალოდ 150 გრამიდან 260 გრამამდე. მხარგრძელის მსხმოიარობაზე უფრო. სრუ–. 

ლი წარმოდგენის მისაღებად ქვემოთ მოყვანილია თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე 

წარმოებული დაკვირვებების მონა/ემები.
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CL ნაყოფიანი ყლორტების |) წ C ' 5 
პროცენტი ი დ ბ <= # დ 6 #42 

მჯეენახეობის რაიონი და §2 58 | C< | 95 ზ5ლი ე წ დ 
დაკვირეების წარმოების ს წელი რ რ. <8 232-= | 255 | 3= 585 | 65% 

ადგილი წერთ. | ორ- 29 4.68 | 25% | 5–V 2-5 |) =Mგ დგილ. ტიეე- | მტე- |! სულ | =<885 | 35 | 5 == 945 | 555 ნიანი ნიანი 285 85 ლ= § «+236 <6 « გ“ 
9«-+ I 95 | #8 | –55 | 62– | 265– 

ახეთი 
გურჯაანის რაიონ, 1040 |. – – = – 100 | 9060 | 9102 | 42000 | 692 
სოფ. ვაზის ბ.ნი, 
თელავის რაიონი, 1911 C2,5 10,25 7875 12 0,9§ 184,2 179.0 32,000 16,700 

მევენახე“ ბის ინსტიტუტის 
საკოლეჭიიო ეენახი 12 | (982 | 9059 | 7041 | 1,4 | 082 | 1900 | 1007 | მ4ჯ00 | წაი! 

სოუ აურდღელათრში, | ქ. თელაეის მახლობლად | 1943 | 4495 | 186) | წ786 | 12 067 | 900 | 1I628 | 40000 | 4651     
როგორც "მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, მხარგრძელის უნაყოფო. ყლორტების რაოდენობა საკმაოდ 

დიდია, იგი“ (ყტალკეული წლების მიხედვით 20%/,-დან 42 შბ/ -მდე მერყეობს. ეს გამოწვეულია ეაზების არა- 

სრული დატვირთვით, ვაზისუბანში, 2,25 კე. მეტრიან კვების არეზე, მხარგრძელი ნორმალურად არის 

დატვირთული და მოსავალიც შესაბამისად მაღალია. თელავში, 8,0 კე, მეტრიან კვების არეზე, ნია- 

დაგის სიმწარის გამო ვაზები უფრო. ნაკლებ დატვირთულია და მოსავალიც გაცილებით უფრო ნაკლე- 

ბია. საკავებლის სიგრძეზე ცალკეული რქების მსხმოიარობაზე დაკვირვებამ დაგეარწმუნა, რომ ყველაზე 

დიდი პროცენტი (70",,) უნაყოფო. ყლორტებისა მოდის ნეკებზე, შემდე1 საკავებლის პირველ 1-4 

რქაზე. მე-4 –მე-წ რქიდან უნაყოფო. რქების რაოდენობა მცირდება და შესაბამისად იზრდება ორმტეენიანი 

რქების პროცენტიც. 

აქედან სავსებით გასაგებია მხარგრძელის “შედარებით მცირემოსავლიანობა თელავის ნაკვეთებზე. მისი 

მოსავლიანობის გაზრდა შესაძლებელია ნიადაგის სისტემატურად და უხვად გაპატივებისა და შესაბამისად 

ვაზების გრძლად გასხვლის საშუალებით, ასეთ პირობებში მხარგრძელს შეუძლია კახეთში თავისუფლად 

მოგეცეს ჰე1ტარზე საშუალოდ 70-80 „ცენტნერი ყურძენი. ჯიშის მოსავლიანობის შემდგომი გადიდე- 

ბისათვის საჭიროა მხარგრძელისათვის შეირჩეს შესაფერი გამანაყოფიერებელი ჯიში, რომელიც მასთან 

ერთად იწყებს ყვავილობას და რიგგამოშეებით დაირგოს მასთან ერთად ვენახში. ამასთან ერთად საქიროა, 

მხარგრძელს, როგორც ზრდის საშუალო. ღონის მქონე ვაზს, მიეცეს “შესაფერი კეების არე, ჯიშისათვის 

სავსებით საკმარისი იქნება 1,5 X 1,5 მეტრი, ანუ 2,25 კვ. მეტრი კეების არე. ამ კვების არეზე ნია- 

დაგის განაყოფიერებისა და ეენახის კარგად მოვლა-დამუშავებისას მხარგრძელმა თავისუფლად შეიძლება 

მოგვცეს 80--100 „ცენტნერი ყურძენი 1 ჰექტარზე. · 

სოკოვან ავადმყოფობათა და მავნებლების მიმართ გამძლეობა, მხარგრძელის “შე– 

დარებითი გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ საშუალოა, საკოლექციო. და სარეპროდუქციო ნაკ- 

ეეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით ჯიშის შეფარდებითი გამძლეობა მილდიუმის მიმართ საშუა- 

ლოა, ხოლო. ნაცრის მიმართ საშუალოზე მცირე. ვაზისუბან'ში მხარგრძელი ყურძნის ჭიას კარგად უძ- 

ლებს. ფილოქსერის მიმართ გამძლეობა რქაწითელთან “შედარებით სუსტი აქვს. სხვა ავადმყოფობათა და 

მავნებლების მიერ სამეურნეო, მნიშვნელობის დაზიანებანი დაკვირვებათა წარმოების განმავლობაში აღნიშ- 

ნული არ ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დაზასიათება 

მხარგრძელი საღეინე ვაზის ჯიშია, იგი გამოსადეგია აგრეთვე ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. 

ყურძნადაც. მტევნებისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულებით, მათი მექანიკური “შემადგენ – 

ლობით და აგრეთვე ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობით მხარგრძელი უფრო. მეტად საღვინე ჯი- 

შია, ვიდრე სადესერტო. ნათქვამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია მხარგრძელის ყურძნის მექანი- 

კური შემადგენლობის მაჩეენებლები,
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6 : მტეენის შემადგენელ“ ნაწილები 8 
C დ C დ 

მეეენახეობის რაიონი და M C 59% პროცენუებში 285 

> <= 125 ყდ | 2 ანალიზების წარმოების 2 |3 |<55 § - 31 2 
თაზო 312 19.13 82125 55 

ბდგილი 3 |შ2|)2CI<+ 5). 2 აყ -2)52 
§ 4822) წ 4| 5) 5 |8§ 95=) 55 

კახეთი, | გურჯაანის რაიოწი, | 3 წლის | 
ს. ეაზისღბანი, საშუალო 994,855, 141 | 4.49 | 955LI 9,79| 6,129, 80,6 | 1647) 78 

საკოლექციო ნაკეეთი | 

თელაეის რაიონი, 1910 | 230,5 | 103 | 4,065 | 92,35 | I0,-6, 6.25 | 78,64| 216,2| §,46 
„ თელჯვი, 

მეეენახეობის ინ ტიტუტის 
საკოლექციო ეენაზი |             

როგორც მოყვანილი ()ხრილიდან ჩანს, ყურძნი ლაბორატორიული გადამუშავების პირობებში 

მხარგრძელს ყურძნის წვენის საკმაოდ მაღალი, ხოლო. მაგარი ნარჩენების (კლერტი, ჩენჩო, წიპწა) შე- 

დარებით მცირე გამოსავლიანობა აქვს, ყურძნის ნახევრად საწარმოო. პირობებში გადამუშავების დროს 

წვენის გამოსავლიანობა ნაკლებია და “მეაჯგენს საშუალოდ 70––71,01/.-ს, ხოლო. მაგარი ნარჩენები 

29. .809/ «ია. ამ მონაცემების მიხედეით მპარგრძელი საღვინე ეაზის ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს. 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა. მხარგრძელის ყურძნის წეენს საკმაოდ მაღა– 

ლი შაქრიანობა და ზომიერი მჟავიანობა ახასიათებს თელაესა და ვაზისუბანში წარმოებული დაკეირვე- 

ბების მიხედვით წვენის 'მაქრიანობა რთვლის დროს მერყეობს 189/,- დან, 219/ -მდე, ზოგიერთ წლებში 

იგი 23,6ს/ -საც კი აღწევს, ხოლო. მჟავიანობა მერყეობს ხ-დან 9,0%/.-მდე. „ცალკეული წლების მეტეო- 

როლოგიური პირობების შესაბამისად საგრძნობლად იცვლება "მაქრიანობა-მჟავიანობა და მათი ურთიერთ- 

შეფარდება, ამ (ევალებადობის გასაცნობად ქვემოთ მოყვანილია წლების განმავლობაში წარმოებული 

ანალიზების ”მედეგები, 

მხარგრძელის ყურძნის წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა 
რთვლის პერიოდში 

  

მეჟენახეობის რაიონი და მოსაელის! რთელის | შაქრი- | მჟაეია- 

  

  

ანალიხების წარმოების აპობა ნობა შენიშვნა 
ადგილი წელი თარიღი შე-ში %/ი-ში 

ზურჯაანის რაიონი, 1929 90/IX 23.6 წ.'8 
სოფ. ვაზისუბანი, 19895 15/1X 21,5 6,9, 

საკოლექციო ვაკხახი. · 

თელავის რაღოწი, 1919 20 IX 21.2 69 
მეეენახყობის ინსტიტუტის 1940 9ა/IX 21,X4 6.3 

საკოლექციო ეენაზი 1942 20/IX 90,0 ნ,69 
1943 ნ.» 2I2 ხწ,ნ9 
1944 27/IX 222 9,L 

· · 1915 27 IX 17.2 7.მ 
1946 1371X 2ბი,5 წ99 
1947 1/IX 20.0 წ, 

11/1X 183 4,653 

როგორც ზემოთ მოყეანილი მონა()ემებიდან ჩანს, მხარგრძელი საკმაოდ დიდი რაოდენობით აგრო 

ვებს, შაქარს მაშინ, როდესაც მისი მჟავიანობა 'მაქრიანობასთან შეფარდებით საკმარისი არაა წესიერი ხარის- 

ხოვანი სუფრის ლვინის მისაღებად, მხოლოდ ზოგიერთ წლებში ხდება 'მაქრიანობა-მჟავიანობის შეფარდე- 

ბა ნორმალური და იმ წლებში ღვინოც ხარისხოვანი დგება.



მხარგრძელის ყურძნის წვენის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ · 

მოყვანილია მისი წვენის სრული ანალიზის შედეგები 

  

  

I ' მთრიმ– 
საერთო რუქტო-| საერთო ინის | ეაშლის 

წელი "ექსტრაქ- | შაქარი | გლუკოზა დრექტ 8 = ად ლაში. ნაცარი 
ტი ა სიმჟავე | სიმჟაეე | სიშჟავე ერებანი 

1937 ჰე”) ს 1770 8,92 878 002 3.13 ვ,29 0,9 ეპ       
მოყვანილი მაჩვენებლების მიხედვით “შეიძლება დავასკვნათ, რომ მხარგრძელის შაქრიანობა -მჟავიანო– 

ბა სავსებით საკმარისია მისგან კარგი ღირსების სუფრის ღვინის მისაღებად, ხოლო. ზოგიერთ წლებში მა- 

ღალი ღირსების სუფრის ღვინის მიღებაც უზრუნველყოფილია. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. მხარგრძელის ყურძნისაგან მზად- 

დება მშრალი სუფრის ღეინო, ჯიმის მცირედ გავრცელების გამო. მისგან ღვინოს (უალკე არ ამზადებენ, 

იგი მთავარ საწარმოო. ჯიშებთან ერთად იწურება. მხარგრძელისაგან სუფთა ჯიშობრიეი ღვინო მხოლოდ 

მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. ჩვეულებრივ ღვინო საშუალო ღირსებისაა, ზოგიერთ წლებში კი · 

ძალიან. კარგი და ხარისხოვანი ღვინოც დგება, მხარგრძელის ლეინო. ღია ჩალისფერია, კარგად დაწმენ- 

დილი. ჯიშური არომატი სუსტად აქვს გამოსახული, გემო. ნაზი, ჰარმონიული აქვს. სხეული საკმარისია, 

განსაკუთრებით ევროპული ტიპის ღეინისათეის, ჯიშობრივი ღვინოების ხარისხის შემფასებელი სადეგუს- 

ტაციო კომისიის სხდომებზე მევენახეობის ინსტიტუტში მხარგრძელის ღვინო ხშირად მაღალ “შეფასებას 

იღებდა, როგორე კარგი ხარისხის ევროპული ტიპის სუფრის ღვინო. 

ნათქვამის დასადასტურებლად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა 

ოქმებიდან. 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

      

სადეგუ- 
შეეენახეობის რაიონი და ღეინის სტაციო ბალი ღვინის ორგანოლეპტიკური 

წელი, კომიკიის 
დამხადების ჯდგილი სხდომის | (ნიშანი) შეფასება» 

თარიღი 

კახეთი. გურჯააზის რაიონი, ს. ეაზის– 20/!ჟ ღია ჩალისფერი, კარგად დაწმენდილი, 
უზანი, საკოლექციო ეენახი 1936 1937 70 სრული, ჰარნოხიული ღეინო, სუსტად 

გამოსახულ ჯიზშურ არომატიანი, 

კახეთი. თელავის რაიონი, შეეენა– 95/XII ღია ჩალისფერი, კარგად დაწმენდილი, 
ხეობის ინსტ-ტის საკოლექციო ეენაზი | 1940 1940 6,5 სრული შინაარსიანი ღეინო. შთაბეკდი- 

ლებას აფუჭებს მუხის ჯემო. 

9/I 
1940 1941 64 ს არგტად დაწმენდილი, ჩალისფ რი, 

· »· (კლი შინაა#სიანი ღეინო- რ- 
მონაულობას არდ ვს მუხის რპლისა- 
96 შეძენილი სიმწარე,     

. მხარგრძელის ღვინის ს ხარისხის სრული დახასიათების წარმოსადგენიდ ქეემოთ მოყვანილია აგრეთვე 

ხარგრძელის ღვინის” ქიმიური ანალიზების შედეგები, ·



–ტანზბ- 

მსარგრძელის ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

  

  

    

  

გრამები ლიტრშზი 

ალკო- 

წელი კუთრი | კოლი | გ I. ზ 8 4. 
აღ ნა | მოცულ. | C§ | >§, < § § 

წონა ს თში) 5 869 2 I 215 1 <) 5 I25' <« 
§5|I5652858) 5 ! § = | 5 5 2 I 2 56) >) 3 M# წ). 2 120 == ხ 
§დ დიზ წთ) 9) | 5):.2 | 28.8     
  

1930 | 09970 | 19,053 თ დ I I C 49
 9 ! 1 I | «> = 

1930 ე 0,9ე2+ 12,4 581 | – – |2(6 | – – – – – ქ 9815 

19ვე  0,9956 1203 | 560. | – – |3008)| -– = _– – – 327 

1940) 0,9920 120: | 6,04 | 0.73 | 305 | – | 02 ' 671) – – – |3)6 

1910 | 0,9956 1208 | 5,63 | 0,6( | 9171 | – | 94% | 54 – – – | ვ,?7 

19ს)ს) 049937 10,0 604 | 1,0 | 280 | 17.89, 0,53 | 5.28 | 20მ | 263 | 07 | –           
1930 წლის მოსავლის ღვინო დამზადებულია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე, 

სოფ. ვაზისუბანში, ევროპული წესით, ხოლო 1929 და 1910 წელს ღვინოები დამზადებულია როგორც 

ევროპული, ისე კახური წესით იმავე ვაზისუბანში, 1941 წლის მოსავლის ღვინო. დამზადებულია ევრო- 

პული წესით ქ, თელავში საკოლექციო ნაკვეთის მოსავლიდან. 

სადეგუსტაციო. კომისიის ზემოთ მოყვანილი შეფასებისა და ღეინის ქიმიური ბუნების მაჩვენებლების 

"გათვალისწინებით მხარგრძელის ღეინო თავისუფლად შეიძლება მიჩნეულ იქნას კარგი ღირსების ეერო- 

ბული ტიპის სუფრის ღვინოდ, - 

ღვინის გარდა მხარგრძელის ყურძენი გამოსადეგია აგრეთვე უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამ- 

ზადებლად და ნაწილობრივ ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძნადაც. იგი ხასიათდება შემდეგი 

თვისებებით: 
მტევანი გრძელი და თხელი აქვს, ზომით 26X830 სანტიმეტრი. ზოგიერთი მტეენის სიგრძე აღწევს 

§0 სანტიმეტრს, მტეენების გარეგნული შეხედულება ლამაზი და მიმზიდველია, 

: მარცვაელი ზომით · საშუალო. და, სამუალოზე მსხვილია, მარცვლების ფორმა” მომრგვალოა 

ან ოდნავ ოვალური. ფერი მომწვანო-ყვითელია. მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრე- 

„ბული, მარცვლის ყუნწიდან. მოწყვეტის წინააღმდეგობა» უდრის .183,7 გრამს, ხოლო. გაჭყლეტის წინააღ- 

მდეგობა 864 გრამს. 

გემო სასიამოენო, საკმაოდ ჰარმონიული აქვს. სპეციფიკური ჯიშური არომატი მარცვლებში სუს- 

· ტადაა გამოსახული 

ტრანსპორტის. ამტანობა სუსტი აქეს. მხარგრჰელ ლის ყურძენი გამოსადეგია მხოლოდ ადგილობრიე 

მოსახმარად და, იშვიათად, მახლობელი დასახლებული ადგილების ––- სამრეწველო. ცენტრების, და- 

სასვენებელი სახლებისა და კურორტების-–– მოსამარაგებლად ახალმოკრეფილი ყურძნით, შორეული ტრან- 

სპორტისათვის მხარგრძელის ყურძენი გამოსადეგი. არაა. 

ყურძენი კარგად არ ინახება, ჩვეულებრივ ხის თაროებზე დალაგებული წონის ნახევარს კარგავს 40 

დღის განმავლობაში, ამ წესით შენახვისს წყლის აორთქლების გამო დანაკარგი შეადგენს 50,59/,-ს, 

მარცელების ლჰობის გამო დანაკარგი –– 5,4ზ/ე-ს, სულ –55,9ზ/ -ს, გაცილებით უკეთესად ინახება მჭარ. 

“ გრძელის ყურძენი ადგილობრივი წესით; ჯაგნებად სვეზე ან ჩეეულ ლებრივ წერილ თოკზე ასხმული და 

შემდეგ გრილ შენობებში –– მარანში, სხეენზე და სხვაგან – ჩამოკიდებულ ე თითქმის ერთიორად მეტ 

_ ხანს ძლებს,“ ვიდრე თაროზე. დალაგებული. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

მხარგრძელი ადგილობრივი, იშვიათი ჯიშია, იძლევა კარგი ღირსების ევროპული ტიპის მშრალ სუფ- 

რის ღვინოს, ჯიში გავრცელებულია კახეთის თითქმის ყველა რაიონში უმთავრესად მინარევის –– რამდე- 

ნიმე ძირის სახით კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ძველ ვენახებში, · იმის გამო, რომ მისი უვავი-



„აეე 

ლი ფუნქციონალურად მდედრობითი სქესისაა, ჯიშის სუფთა ნარგავები არ გეხვდება, მცირედ და უმთავ- 

რუესად მინარევის სახით გავრცელების გამო. მხარგრძელისაგან წმინდა ღვინო. არ მზადდება, მისი ყურძენი 

სხვებთან. ერთად იწურება ჩვეულებრიეი კახური ტიპის ღვინის დასამზადებლად. მხარგრძელის ჯიმობრივი 

ღვინო მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. მხარგრძელის ღვინო. ღია ჩალისფერია, კრიალა. 

გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს, საშუალო. სხეულიანი, ეეროპული ტიპის ღვინოა, სუსტად გამოსა- 

ხული ჯიშურ არომატიანი. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: ღვინის კარგი ღირსება, სოკოვან. ავადმხოფობათა მიმართ და გარემო 

პირობებისადმი შედარებით კარგი განძლეობა – შეგუება და ჯიშის ეარგისობა სუფრის ღვინის დასამზადებ« 

ლად და ადგილობრივ მოსახმარებლ სადესერტო. ყურძნად. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებები: ფუნქციონალურად მდედრობითი სქესის ყეავილი და არამაღალი მო- 

სავლიანობა, 

კახური ეაზის ჯიშების სიმდიდრისა და მრავალფეროვნების გამო. მხარგრძელი დიდად საყურადღებო 

ჯიმი არაა, ჯიშის შედარებით კარგი მოსაელიანობისა და ღვინის კარგი ღირსების მიუბედაეად, ყეავი- 
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“შესატანად, 
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სად“ ა... “ ი. §4 რ-ნ (C)    
ყვითელი მხარზრძელი 

ყეითელი მხარგრძელი ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, იძლევა საშუალო ღირსების თეთრ სუფრის 

ღვინოს და ადგილობრივ მოსახმარებელ სადესერტო. ყურძენს, 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში ყვითელი მხარგრძელი სხვა სახელწო.- 

დებით (ნობილი არაა. მევენახეობის ზოგიერთ რაიონში (მაგ., სიღნალის რაიონში) ადგილობრივი მევენა- 

ხეები მას გრძელმტევანას ეძახიან. 

ჯიმის ისტორია, ყვითელი მხარგრძელი ადგილობრივი ჯიშია, თავისი მორფოლოგიური და 

სამეურნეო. ნიშან-თვისებებით იგი მეტად ახლოს დგას სხვა კახურ ჯიშებთან, პირველად ჯიში იპოვნეს 

ვაზისუბნის საკოლექციო ვენახში უბაკლურის რიგში მინარევის სახით, სულ 4 ძირი. კახური ვაზის ჯი- 

შების შეგროვებისა და აღწერის დროს (19833 წელი) ყვითელი მხარგრძელი საკმაოდ გავრცელებული 

ჯიში აღმოჩნდა. ზოგიერთ სოფლებში, მაგალითად სოფ. ნანიანში, მას გრძელმტევანას უწოდებენ. თავისი 

მორფოლოგიური ნიშნებით – ფოთლის დანაკვთვით, შებუსუსებით, მტევნის სიდიდით, მარცვლის ფორ- 

მით –– ყვითელი მხარგრძელი ძალიან წააგავს ჩვეულებრივ მხარგრძელს, რომლისაგან განსხეავდება ძირითა- 

დად მარცელების მოქარეისფრო-ყეითელი ფერითა და ყვავილის ტიპით, 

ამჟამად ყვითელი მხარგრძელი ძირითადად სიღნაღის, გურჯაანის და საგარეჯოს რაიონებშია გავრცე- 

ლებული. კახეთის დანარჩენ რაიონებში იგი ” შედარებით ნაკლებად გვხვდება. 

· რამდენიმე ათეული ძირი ყვითელი მხარგრძელი. "გაშენებულია მევენახეობის ინსტიტუტის, მისი ფი- 

ლიალისა და დასაყრდენი პუნქტების „საკოლექციო ნაკვეთებზე, 

· ჯიშის ბოტანიკური აღწერა წარმოებულია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

სოფ. ვაზისუბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-–20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვინითა 

და პირველი 2-––8 ფოთოლაკით 'მშებუსუსებულია ყოველი მხრიდან სქელი ქეჩისებრი ბეწვებით, შე- 

'ფერილია მოთეთრო ფერით და თანა, მკვეთრი მოვარდისფრო. არშია აქეს შემოელებული ფოთოლა- 

კების ნაპირებისა და გვირგვინის ირგელიე. მეორე იარუსის მე-4--მე-5 ფოთლებზე შებუსუსებ· ფოთლე- 

ბის ზედა მხრიდან ქრება და შეფერეა მოყეითალო-მწვანე ხდება, ხოლო ფოთლების ქვედა მხრიდან შე- 

ბუსუსება მცირდება და მეფერვა მორუხო.-თეთრი ხდება, თანაც მოგარდისფრო. იერი გადაჰკრაეს ფოთო.- 

“ლაკების ნაპირების ირგელიე, 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქა შემოდგომაზე ბაცი მოყვითალო-წითე- 

“ლი ფერისა ხდება, მუხლთაშორისების სიგრძე საშუალოდ 7-8 სმს უდრის. მუხლების ფერი არ 

განსხვავდება მუხლთამორისების ფერისაგან. ზოლები მუხლთაშმორესების გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული, 

ფოთოლი, საშუალო. იარუსის (9 –-12) ზრდადამთაერებული ფოთოლი საშუალოზე დიღი ზომი- 

საა. ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, იგი ხუთნაკვეთიანია, ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოქებულია, 

ხოლო. ქვედა იარუსის ფოთლები წერილბურთულებიანია, ფოთლის ფირფიტა ჩეეულებრივ სწორია, ან 

გაურკვევლად მიხრილ-მოხრილი. ფოთრლი ღრმადაა დანაკვთული და ამასთან მას, მეორადი დანაკვთვაც 

აქვს. ეს ნიშნები დამახასიათებელია ჯიშისათვის, 

ზედა ამონაკვეთები საკმაოდ ღრმაა, ჩვეულებრიე იგი დახურულია და სამკუთხედისმაგვარი თვალი და 

ბოტყელი ან ცალკბილიანი ფუძე აქვს. იშვიათად ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთებიც გვხვდება, შე- 

ვიწროებულყელიანი და მრგეალფუძიანი. 

ქვედა ამონაკვეთები ჩვეულებრივ ნაკლ, ებ ღრმაა და ნაკლებ განვითარებულია, ქვედა ამონაკვეთები 

უმეტეს "მემთხვეეაში ღიაა და ჩანგისმაგვარი ფორმისაა, შევიწროებულ ან პარალელურგვერდებიან ყელიანი 

და მომრგვალო, ან ბრტყელძირიანი,
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ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა სა კმაოდ (ცვალებადობს, უფრო. ხშირია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონა კვე” 

თები, ძარღვებით შემოფარგლულფუშძიანი. იშვიათად თაღისმაგვარი ფორმის ან კვადრატული მომრგვა- 

ლოფუძიანი ამონაკვეთებიც გვხედება, ხოლო. ქვედა იარუსის ფოთლებზე გვხედება დახურული ყუნწის 

ამონაკვეთები კვერცხისმაგვრი თვლით, 

ფოთლის ქვედა მხარე 'შებუსუსებულია აბლაბუდისებრი ბეწვებით, რომელთაც ერთვის საკმაოდ სქე. 

ლი ჯაგრისებრი ბუსუსი, რის გამო შებუსუსება საკმაოდ სქელია, 

ფოთლის მთავარი ნაკვეთები ბოლოვდება სამკუთხედისმაგვარი გვერდებგამოზნექილი და მახვილ– 

წვერიანი კბილებით. გვერდითი კბილები ხერხისკბილისებრ (ალგეერდგამოზნექილია,. 

ფოთლის ყუნწი ხშირად მის მთავარ ძარღვზე მოკლეა, იშეიათად მისი სიგრძისაცაა ან უფრო გრძე- 

ლი მასზე, ყუნწი შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით და მოწითალო. «ღეინისფერია, თა- 

"ნაც მწეანე ზოლები აქვს ჩართული. ' 

„ყეავილი, ყეავილი ორსქესიანია ყვავილში ხუთი, ი'შმვიათადღ 

სი მტერიანაა. მტერიანათა ძაფების სიგრძის "შეფარდება ბ ოს სი- „მქე ტე ტე ფე' გ ეფაოდე: უტკ 
მაღლესთან შეადგენს 1,0--1,25-ს, იშვიათად იგი აღწევს 1,5-საც. მტვრი- 

ანები სწორმდგომია, ყვავილთუნები დიდი ზომისაა, ბუტკო მომრგეალო- 

კონუსისებრი ფორმისაა და კარგად გამოსახული სვეტი: და დიდი, ხში- 

რად ორად გაყოფილი დინგი აქვს. 

მ ანი, მტეენები გრძელია, მათი სიგრძე მერყეობს 192-დან ტევ ტევსე. გოძელ გამე მეოქე რდ 
926 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 6- დან. 12 სანტიმეტრამდე. საშუალო. სურ. 19. ყვითელი მხარგრძელის ყვავილი, 

მტევნების ზომა აღწეეს 17 X 8 სანტიმეტრს, ხოლო. კარგად განვითარებუ- 

ლი მტევწისა 24 X10 სანტიმეტრსაც. მტევნის ფორმა კონუსისებრი და 

მხრიანია, ან (ეილინდრულ-კონუსისებრი. მტევანი მეჩხერი აგებულებისაა, ზოგჯერ ძალიან მეჩხერიც, 

მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 100-დან-· 200 გრამამდე და სამუალოდ 140 –160 გრამს უდრის, 

მტევნის ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 6--8 სანტიმეტრს უდრის, იგი გახევებულია და განტოტების ადგი- 

ლიდან ფუძისაკენ რქის ფერისაა, მარცელის ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 0,4 --0,6 სანტიმეტრს უდრის. ყუნწი 

ღია მწვანე ფერისაა. მარცვლის საჯდომი ბალიში ხორკლიანია დღა ვიწრო კონუსისებრი ფორმა აქვს. 

მარცვალი, მარცელები სამუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე მერყეობს 1,4-დან. 1,6 სმ-მდე, ხოლო. 

განი 1,3-დან, 1,65 სმ-მდე. საშუალო. მარცვლის ზომა 1,60X1,50 სანტიმეტრს უდრის. მარცელის 

ფორმა მომრგვალოა ან ოდნაე ”'მეზნექილი, მარცვლის განი სჭარბობს სიგრძეს, მარცვალი შუაში გა- 

ნიერია, ბოლო. მომრგეალებული აქვს. აგებულებით მარცვალი საკმაოდ სიმეტრიულია. მარცვალი ყვითე- 

ლია, სიმწიფისას მოქარვისფროა და ღია ვარდისფერი იერი დაჰკრავს. ხანდახან მარ„ცელებზე შეიმჩნევა 

რუხი წინწკლები, მარცვალზე „ცვილისებრი ფიფქი კარგადაა შესამჩნევი, კანი სქელია და ადვილად 

ეცლება წვნიან რბილობს. ჯიმური არომატი სუსტადაა გამოსახული; გემო. ნაზი, სასიამოვნო. აქვს. 

მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მკვიდრადაა მიმაგრებული, 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს ერთიდან ოთხამდე, საშუალოდ კი მარცვალზე 2 წიპწა 

მოდის, 

  

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება · 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ეტალკეული ფაზების მსელელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, რომელიც მდებარეობს სოფ. კურდღელაურში, ქ. თე-. 

ლავიდან 4 კილომეტრის დამორებით. 

იცვლება აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,670 აეეე 80 გრადუსამდე და საშუალოდ 2,787 

გრადუსს შეადგენს, შესაბამისად ცეალებადია სავეგეტაციო. პერიოდის დანარჩენი ფაზების ხანგრძლიობაც, 

ცალკეული წლების მიხედვით მათი ცვალებადობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია წარმოებუ- 

ლი დაკვირვებების შედეგი, - 
„17. დ, ტაბიძე.
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“. ყვითელი მხარგრძელის სავეგეტაციო ფაზების მიმღინარეობა ქ. თელავში 

  

  

  
  

  

= 
სა; აციო ფაზების დადგომის 9» · : ეეგეტაც. ს ფაზების დადგომი . 4? ჯ. ნალექები 

შეეენახეობის რაიონი და დაკეირვების “ . C= 8, დ<5C 

წელი კვირტის ყეავილო– | სიმწიფის | სრული 26545 კა? 5=|) დ 6 | »#,.C 
წარმოების ადგილი გაშლის , ბის 865 “46 9. X § CL §5C 

დასაწყისი დასაწყისი!დასაწყისი|) სიმწიფე | =# » 255 82 ნ885 · 86 § 
I I | 355 265=>)|) 36 | 356 

ახეთი, ' 1943 27/IV 11/VI 11I/VIL | · 4/IX 131 | 26708 სხ5ნწ | 40892 
თელავის რაბო ი, მ-ეენახეობის 1941 22/IV 6/VL 22/VILI 290/IX 19? | 2,989,4 690 , 394,4 

ინსტიტუტის საკოლექციო ეჯნახი, | I945 | 4/V | 1I/VL | 15/VII | 10/IX | 190 | 906395 | 425 7,1 
Lოფ. კურდღელაუოში, ქ. თელაეის | _ 1946 92/IV ?7/VL | 16/VIL ნI« 137 | 9,7003 წი 

მახლობლად 1947 2,IV 2/VI | 15/VII |I.90VIX.I 151 ! 979ყ,ვ 179 4755 
1948 906/IV ნ,VI 4/VIIL მ/IX | · 186 ” 2,983,3 875 4757 
          საშუალო | 92/(V | 7,VI, მგთხი _ XI | 139 9.797,9 463 | 433.5 

როგორც ცხრილში მოყეანილი ცნობებიდან ჩანს, სავეგეტაციო: პერიოდის . ცალკეული, ფაზების 

დადგომა და ხანგრძლიობა (ყტალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად საგრძნობლად 

მერყეობს, ყველაზე მეტად პირველი –- საწყისი –- ფაზა: მერყეობს. დანარჩენი ფაზები შედარებით ნაკლებ 

მერყევია. სრული სიეწიფის დადგომის ფაზა 20 დღის ფარგლებში მერყეობს, მის დადგომაზე გავლენას 

ახდენს რიგი ფაქტორები, მათ შორის ვეგეტაციის დასაწყისი, · ტემპერატურის დონე და ნალექების ჯამი 

საეეგეტაციო. პერიოდის განმავლობაში, რაც უფრო ადრე იწყებ. კვირტის გაშლა და რა) უფრო. მაღა- 

ლია საშუალო. სადღეღამისო ტემპერატურათა დონე და რაც უფრო. ნაკლებია ნალექების ჯამი სარეპრო- 

დუქციო. და სავეგეტაციო. პერიოდის განმპელობაზი, მით უფრო. ადრე მწიფდება ყურძენი. სრული სიმ- 

წიფის დადგომის“ ვადის მიხედვით ყვითელი მხარგრძელი უნდა მიეკუთვნოს სიმწიფის მეორე. პერიოდის 

ჯიშების ჯგუფს. 
კახეთის ჰავის პირობებში ყვითელი მხარგრძელის ერთწლიანი რქები ყურძნის სრული სიმწიფის მო. 

მენტისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად შემოსული და გახეეებული ხედება ზამთრის 

ყინვებს, 

მოსავლიანობა. თელავისა და ჭაზისუბხის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებული აღრიცხვე- 

ბის და დაკვირვებათა მიხედვით ყვითელი მხარგრძელი საშუალო მოსაელის მომცემი ჯიშების ჯგუფს უნდა 

მიეკუთენოს. ჯიშს მსხმოიარობის კარგი მაჩვენებლები ახასიათებს, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი 

ცალკეული წლების მიხედვით მერყეობს 0,5-დან 2,2-მდე და წლების განმავლობაში საშუალოდ 0,8-- 

:1,0-ს უდრის, მტეენის სამუალო. წონა მერყეობს 100-დან 200 გრამამდე, საშუალოდ 140--160 გრამს 

უდრის. ერთი რქის მოსხმა ამ გაანგარიშების მიხედვით იქნება 112---160 გრამი, რაც იმ შემთხეჟეაში, 

თუ ძირზე საშუალოდ 19 რქაა, “შეადგენს 1,120––1,000 გრამს. წარმოებული აღრიცხეების მიხედეით 

ფაქტიური მოსავალი "მირხზე “შეადგენდა თელავში 1359 გრამს; ხოლო. ვაზისუბანში 1,360 გრამს, რაც 

ჰექტარზე გადაყვანილი "შეადგენს 'თელავისათეის 45 ცენტნერს, ხოლო. ვაზისუბნისათვის, სადაც ნარგავი 

უფრო. მჭიდროა, 68 ცენტნერს. ამრიგად, ყვითელი მხარგრძელის _ მოსავალი კახეთის პირობებში უნდა. 

ვივარაუდოთ §0–-–60 ცენტნერი. 1 ჰექტარზე. 

მისი მოსავლიანობის შემდგომი გადიდების მიზნით საჭიროა შემცირებულ იქნას: ეაზის "კვების არე 

“მისი უკეთ გამოყენებისა და უფრო მეტი მოსავლის მიღების მიზნით. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, თელავისა და - ეაზისუბნის საკოლექციო 

“ნაკვეთებზე -წარმოებულ აღრიცხვა- -დაკვირეებების მიხედვით ყვითელე მხარგრძელის გამძლეობა მილდი- 

„უმის და ნაცრის მიმართ საშუალოდაა შეფასებული. დაკვირვებების წარმოების განმავლობაში სხვა დაა- 

ვადებები და · მაენებლებისაგან დაზიანება აღნიშნული არ ყოფილა. _ 

' ' „. ჯიშის საზეურნეო-ტექნოლოგიური "'დასასიათება 

ყვითელი მხარგრძელის წვენის ქიმიური 'შემადგენლობა, აგრეთვე ყურძნის "მექანიკური შემადგენლო- 

ბა იმაზე მიგვითითებს, რომ მიზან მეწონილია მისი უპირატესად ღვინისათვის გამოყენება, ყურძნის გარუგ- 

ნული შეხედულება –– მეჩხერი, გრძელი, დატოტვილი მტეენები და მრგვალი, სამუალო სიმსხოს



პოქარვისფრო. მარცვლები კი იმაზე, რომ იგი სრულიად ვარგისია ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. 

ყურძნად. 
წვენის ქიმიური, შემადგენლობა, ყვითელ მხარგრძელს "შაქრიანობა - მჟავიანობის კარგი 

პაჩვენებლები ახასიათებს, მისი “მაქრიანობა წლების განმაელობაში მერყეობს 16%/კ-დან 22%ა-მდე. უმეტეს 

"შემთხეევაში მისი შაქრიანობა 18 --199/, უდრის, ხოლო. მჟავიანობა შესაბამისად 6--89/ ე-ია, წლების 

განმავლობაში შაქრიანობა-მჟავიანობის (კალებადობის საჩვენებლად ქვემოთ მოყვანილია. ქ. თელავში 

წარმოებული ანალიზების შედეგები. 

ყვითელი მხარგრძელის “მაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

  

მეეენახეობის რაიონი და | მოსავლის, რთელის | შაქრი- | მჟავია- 
ანალიზების წარმოების აღ შლ გობ მოა შენიშვნა 

ადგილი წელი | თარიღი | %ჯ-ში ზყე-ში 

კახეთი, 1943 ?7/IX 18,5 8თ 
თელავის რაიონი, 1944 22/1X 902 78 

შეეენახეობის ინსტიტუტის! 154წ ?/IX 19.2 8.0 
საკოლექციო ვენახი, 1946 9/IX 223 6.64 

ქ. თელავი 1947 9%/IX 16.1 6,09 
” · 1948 11/I1X .|, 198 4899           

· როგორც ცხრილში მოყვანილი ()ნობებიდან ირკვევა, ყვითელი მხარგრძელი ზომიერი რაოდენობით 

აგროვებს შაქარსა და სიმჟავეს, რა() საესებით საკმარისია საშუალო. ღირსების სუფრის ღვინის მისაღებად, 

ზოგიერთ წლებში მისი მაქრიანობა-მჟავიანობა სავსებით აკმაყოფილებს იმ კონდიციებს, რომლებიც და- 

წესებულია ხარისხოვანი სუფრის ღვინის მისაღებად. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ყვითელი მხარგრძელის პროდუქ- 

ციას ძირითადად მშრალი სუფრის ღვინის დასამზადებლად ღა ადგილობრიე მოსახმარ სადესერტო. ყურძნად 

"იყენებენ, ამჟამად ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მისი პროდუქ1ცია გამოყენებულია ან სხვა ჯიშებთან 

ერთად ჩეეულებრიეი თეთრი ღვინის დასამზადებლად, ან სადესერტო. ყურძნად. წარმოების პირობებში 

მისგან წმინდა ჯიშის -ღვინოს არ ამზადებენ. ასეთი” ღვინო მხოლოდ მევენახეობის · ინსტიტუტში მზად. 

ბა, იის 

შ ყვითელი მხარგრძელის ღვინის საცდელი ნიმუშები კარგი ღირსებისაა, ღვინო. ჩალისფერია და კარ- 

გად გამოსახული ჯიშური არომატი, საშუალო. სხეული, სინაზე და ჰარმონიული გემო. აქვს. 

ყვითელი მხარგრძელის საცდელმა ნიმუშებმა მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშობრივი ღვინოების 

ხარისხის შემფასებელი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომებზე კარგი შეფასება მიიღო. 

ქვემოთ მოყეანილია ამონაწერი აღნიშნული სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომის ოქმიდან, 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომის ოქმიდან, 

  

შევენახეობის რაიონი და | მოსა- | სხდომის ნიმუშის ორგანოლეპტიკური 
ხიმუშის დამზადების ბალი შ ა 

ადჭილი ულს თარიღი შეფასება 

  

16/V კარგად დაწმენდილი, ჩალისფერი, 
კახეთი, თელაეის რაიონი, | 1947 1018 7,3 | სასიამოვნო აროპატიანი, ნახი, ჰარშო- 
მექენახეობის ინსტიტუტის ნიული ღეინო, ემჩნეეა სიტკბო, 

საკოლექციო ვენახი 

ზემოთ მოყვანილი მონაცემების –– წვენის 'მაქრიანობა-მჟავიანობის მაჩვენებლების და საცდელი ღვი- 

ხის ორგანოლეპტიკური შეფასების –– საფუძველზე ყვითელი მხარგრძელი „თავისუფლად შეიძლება: მიეიჩ- 

ნიოთ საშუალო. ღირსების სუფრის ღვინის. მომცემ გიშად. .-
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გარდა ღეინისა,' როგორც. ზემოთაც იყო. აღნიშპული, ყვითელი მხარგრძელი იძლევა ადგილობრივ 

მოსახმარ საშუალო. ღირსების · სადესერტო. ყურძენსაც. მტევნების სიმეჩხრის, სიდიდისა და ლამაზი 

მოქარეისფრო მარცვლების წყალობით იგი საკმაოდ მიმზიდეელია მომხმარებლისათვის, ჯიში პერსპექტი- 

ულია აგრეთეე უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

· ყეითელი მხარგრძელი ადგილობრივი, ნაკლებად გავრცელებული ჯიშია. იგი იძლევა საშუალო. 

ღირსების თეთრ სუფრის ღვინოს და ადგილობრივი მნიშვნელობის სადესერტო. ყურძენს. ჯიში გავრცე- 

ლებულია ძირითადად მინარევის ან (კალკე მდგომი ვაზების სახით გურჯაანის, სიღნაღისა და საგარეჯოს 

რაიონებში, 

ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მისი პროდუქცია იწურება სხვა ჯიშებთან –“ ძირითადად რქაწი- 

თელთან -–– ერთად ადგილობრივი ტიპის სუფრის ღვინის დასამზადებლად და იხმარება სადესერტო ყურ- 

ძნად ადგილობრიე, ან გააქვთ მახლობელ ქალაქებში, ჯიშობრივი ღვინო. მისგან მევენახეობის ინსტი- 

ტუტში მზადდება. ღვინო. მოყვითალო-ჩალისფერია და საყურადღებო. ნაზი ჯიშური არომატით, სიმსუბუქი- 

თა და პარმონიული გემოთი, ჯიმობრიეი ღვინოების სადეგუსტაციო კომისიის მიერ ყეითელი მხარგრძე- 

ლის ღვინის ნიმუში შეუასებულია როგორც საშუალო ღირსების სუფრის ღვინო. 'გარდა სუფრის ღეინისა, 

ყვითელი მხარგრძელის პროდუქცია გამოსადეგია ხარისხოვანი უალკოჰოლო ყურძნის წვენის დასამზა– 

დებლად და ადგილობრივი მნიშენელობის სადესერტო. ყურძნად, 

ჯიშის დადებითი თეისებებია: მისი ვარგისობა როგორც ღვინის დასაყენებლად, ისე სადესერტო ყურ- 

ძნად, და სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ შედარებით კარგი გამძლეობა.. ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: 

შედარებით მცირე მოსავლიანობა და პროდუქციის (ღვინო, ყურძენი) საშუალო ღირსება. ჯიშისათვის ”შე- 

საფერისი კეების არისა, ფორმირების შერჩევისა და მოწინავე აგროწესების გამოყენების გზით შესაძლე- 

ბელია მისი მოსაელიანობის საგრძნობი გადიდება. 

კახეთში, კახური მდიდარი ჯიშების გვერდით, ყვითელი მხარგრძელი სამრეწეელო. მიზნით ფართოდ 

გავრცელების თვალსაზრისით ყურადღების ღირსი არ არის. როგორც შედარებით საადრეო, იგი შეიძლე- 

ბა რეკომენდებულ იქნას დამატებით ჯიმად ძირითადად სიღნაღისა და საგარეჯოს რაიონების შემაღლე- 

ბულ ადგილებში გასავრცელებლად. : 
ჯიში პერსპექტიულია აგრეთვე საქართველოსა და საბჭოთა კავშირის "შედარებით გრილჰავიან რაი- 

ონებში გამოსაცდელად, 
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წო ბენურა 

წობენურა ადგილობრივი, 'ი შვიათი ჯიშია, იგი იძლევა საშუალო ღირსების თეთრ სუფრის ღვინოს 

და ნაწილობრივ აგრეთვე ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძენს. 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შმორის წო- 

ბენურა ცნობილია აგრეთვე წობანურის (აკად. ტიტ, ჯავახიშვილი, 1934 წ.), დზაობენურის, დზობენურის 

(0900M 8V9II0MCIV% MX20Mმ3მ. C600, C80#. 90 8. X 8. 1. III), წობენურის (აკად, ს. მ. ჩოლო– 
ყაშვილი 1939 წ.) სახელწოდებით. ' · 

ჯიშის ისტორი ა. წობენურა ადგილობრივი წარმოშობის ვაზის ჯიშია, თავისი მორფოლოგიური 

და სამეურნეო-ტექნოლოგიური თვისებებით იგი მეტად ახლოს დგას კახეთის მთავარ ვაზის ჯიშებთან, 

ყველაზე მეტად კი იგი კახურ მწვანეს ემსგავსება, ჯიშის წარმოშობის დროისა და ადგილის “შესახებ ცნო- 

ბები არ მოგვეპოვება, აკად. ივ. ჯავახიშეილის განმარტებით, წობენური ადგილის მაუწყებელი სახე– 

ლი უნდა იყოს, ძეელად კახეთში, ერწოს ჩრდილო-დასავლეთით, მდებარეობდა სოფელი და თემი, რო- 

მელსაც „წობენი“ ერქვა, გარდა ამისა, იმავე ავტორის ცნობით, წობანი და წობანის მთა ხუთეერსიან 

რუკაზეც არის აღნიშნული დუშეთის გასწვრივ, მარჯვნივ, არაგვსა და იორს შუა, ამრიგად, სახელწოდე– 

ბა „წობენური% ერთ-ერთი ამ ადგილის სახელისაგან 'უნდა იყოს წარმომდგარი. ჯიშის მორფოლოგიური 

ნიშნების მიხედვით წობენურა საშუალო ხნიერების ჯი მად უნდა იქნას მიჩნეული. 

ამჟამად წობენურა გავრცელებულია კახეთში, ძირითადად, გურჯაანის, თელავისა და საგარეჯოს რაიო. 

ნებში, სადაც იგი თითო-ოროლა ძირის სახით გვხედება კოლმეურნეობების საწარმოო. ვენახებში და იმ- 

ვიათად პატარა ნაკვეთების სახითაც კოლმეურნეთა საკარმიდამო. ნაკეეთებზე გაშენებულ ძველ ვენახებში, 

ძველად იგი უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული, განსაკუთრებით გურჯაანის რაიონში –– ბაკურციხე- 

კარდანახისა და მათ მახლობელ სოფლებში, რამდენიმე ათეული ძირი წობენურა გეხვდება მევენახეობის 

ინსტიტუტსა, მის ფილიალსა და დასაყრდენ პუნქტებზე როგორც აღმოსავლეთ, ისე დასავლეთ საქარ- 

თველოშში, ' “ 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის 

ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დაშორებით ქ. თელავიდან. 

ახალგაზრდა ყლორტი. მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინითა და პირველი ორი ფო- 

თოლაკით შებუსუსებულია ორივე მხრიდან ქეჩისებრი ბეწვებით,- შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად 

და სუსტი ვარდისფერი არშია აქვს შემოვლებული ფოთოლაკების ირგვლივ. 

მეორე იარუსის ფოთლები (4 –-5) ზემო მხრიდან შებუსუსების გაქრობის გამო მომწვანო - ყვი= ე- 

გამო, მორუხო-თეთრია. 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო- წითელი ფერი– 

საა და მოვარდისფრო. იერი” დაჰკრავს. მუზლთაშორისები საშუალო. სიგრძისაა (8-9 სანტიმეტრი). მუხ- 

ლები უფრო. მუქია, ვიდრე მუხლთამორისები, ზოლები მუხლთაშორისების გასწერივ გამოსახული არაა, 

ფოთოლი, შუა იარუსის (9-–12) ფოთლები საშუალო. ზომისაა (18X1? სმ). ფოთლის ფირ- 

ფიტა მომრგვალოა, ოდნავ ოქალური ფორმის. ფოთლები უფრო. ხშირად სამნაკვეთიანია, იშვია- 

თად ზუთნაკვეთიანი ფოთლებიც გეხვდება, ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოქებულია, იშვიათად კი 

წერილბურთულებიანიც. ფოთლის მოხაზულობა ხშირად ძაბრისებრია, იშვიათად გაურკვევლად მიხრილ- 

მოხრილიც. ნაკვეთების ბოლოები ძირსაა დახრილი, ფოთლის მთავარი ძარღეები დაფარულია თხელი აბ- 

ლაბუდისებრი ბუსუსით,



ფოთლის ზედა ამონაკეეთების სიღრმე ცვალებადობს ზეზეურიდან სამუალომდე, უფრო ხშირად ამო» 

ნაკვეთები ზეზეურია ან ოდნავ . შესამჩნევი, ამონაკვეთები ღიაა, ფორმით ოდნავ შესამჩნევი ან ნაპრალისე« 

ბრი. იშვიათად ჩანგისმაგვარი მახვილფუძიანი ამონაკვეთებიც გეხვდება. 

ქეედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმაა, ზეზეურია, იშვიათად სულაც არაა გამოსახული. ამონაკვეთები 

ღიაა, ოდნაე შმესა”ნევი ნაპრალისებრი ან შექრილი კუთხისმაგვარი ფორმისა. საერთოდ ქვედა ამონა- 

კვეთები სუსტადაა გამოსახული. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა დიდად არ მერყეობს. უფრო ხშირად იგი დახურულია და თითისტარისე- 

ბურ თვლიანი. იშვიათად ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთებ ი() გვხედება, (ცალ ან წყევილდეზიანი, ძალიან 

იშვიათად სრულიად დახურული უთელო. ამონაკვეთებიც გვხვდება. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება სამ, 'კუთხედისებრი ფორმის ოდნავ გამოზნექილგეერდ ებია- 

ნი კბილებით. გვერდითი კბილებიც სამკუთხედისებრია, გამოზნექილგვერდებიანი ან გუმპათისმაგვარი 

ფორმისა. 

ფოთლის ქვედა მხარის ”შებუსუსება საშუალო სისქისაა, იგი შედგება თხელი აბლაბუდისებრი ბე 

წვებისაგან და მის ქვემოთ მოფენილ სამუალო. სისქის ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგან, ორივე ერთად ქმნის 

საშუალო. სისქის 'შებუსუსებას. თითის გასმით აბლაბუდა ადეილად შორდება ფოთლის ფირფიტას, ხში- 

რად მექანიკური შეხებითაც იგი ფიფქის სახეს იღებს. ' 

"ყუნწი. ყუნწი ფოთლის მთავარ ძარღვზე უფრო. მოკლეა ან მისი სიგრძისაა, იგი შებუსუსებულია 

თხელი ფიფქისებრი ბეწეებით. ყუნწი ღია მწვანე ფერისაა. 

“ყვავილი, ყვავილი ორსქესიანია. მისი აგებულება: ნორ- 

მალურია.. მტვრიანები სწორმდგომია. “ყვაილში მეტწილად 

ხუთი მტვრიანაა. მტერიანათა ძაფების სიგრძის შეფარდება ბუტ- 

კოს სიმაღლესთან აღწევს 1,25-ს, ი'მშეიათად იგი 1,0-ს უდრის. 

ბუტკო. სწორი, მომრგვალო. კონუსისებრი ფორმისაა, კარგად 

გამოსახულ ყელიანი და მომრგვალო. დინგიანი, 

მტევანი. მტეენები სამუალო. სიდიდისაა, მტევნების სურ, 90. წობეწურას ყვავილი. 

სიგრძე მერყეობს 16-დან 20-სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 8- 

დან 19 სანტიმეტრამდე. მტეენის საშუალო. ზომა 18 X 9 სანტი- 

მეტრს უდრის. მტევნის ფორმა კონუსისებრი ან (ყილინდრულ-კონუსისებრია, იშვიათად იგი კონუსისებოია , 

და მხრიანიცაა, მტევნები საშუალო. სიმკერივისაა, მტევნის საშუალო. წონა ცვალებადობს 100-დან 160 გრა- 

მამდე. (ყალკეული კარგად განვითარეტული მტევნების წონა თავისუფლად აღწევს 180-– 200 გრამს. მარცვლე- 

ბის რაოდენობა მტევანში მერყეობს 82-დან 200-მდე, ხოლო. საშუალოდ 128-ს უდრის, მტეენის ყუნწი ბალახი– 

სებრია, იგი მუა ნაწილიდან ფუძისაკენ ხევდება და რქის ფერს იღებს. ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 2 სანტიმეტრს 

უდრის, მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 5-–-6 მილიმეტრს უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალიში 

ხორკლიანია და განიერ კონუსისებრი ფორმა აქეს, 

მარცეალი, წობენურას მარცელები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე (კვალებადობს 1,2-დან 1,წ 

სმ-მდე, ხოლო. განი 1,25-დან 1,წ სმ-მდე. სამუალო. მარცვლის ზომა 1,40 X1,45 სანტიმეტრია. 

მარცვალი მომრგვალოა, იშეიათად მრგვალიჯკ, მარცეალი წელში განიერია, ბოლო. მომრგვალებული, იმ. 

ვიათად კი "მეზნექილიც აქვს. მარცეალი მომწვანო-ყვითელი ფერისაა და სიდამწვრის ლაქები ამჩნევია მზის– 

კენა მხარეზე. კანი თხელი აქვს და ადვილად შორდება რბილობს, ' ' 

რბილობი საშუალო. სიმკვრივისაა,7 მდნარი. მარცვლები საკმაოდ სქელი დ„ილისებრი ფიფქითაა და- 

ფარული. მარ„ცეალს სასიამოენო, ჰარმონიული, სუსტად გამოსახული ჯიშურ არომატიანი გემო. აქვს, მარ– 

ცვლები ყუნწზე საკმოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული. წიპწების რაოდენობა მარცვალში (კეალებადობს 1-დან 

8-მდე, საშუალოდ ერთ მარცვალზე. 1,26 წიპწა მოდის, , 

  
თვი ლ. ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება . 

დაკვირვებანი. სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, რომელიც. მდებარეობს სოფ. კურდღელაურში, ქ. თე+ 

ლავიდან 4 კილომეტრის დამორებით. 

საშუალოდ წ წლის განმაელობაში უდრის 145 დღეს. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის 'შესაბამი– 

სად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2, 639 გრადუსიდან 8,024 გრადუსამდე და საშუალოდ



  
წობენურა-–IIინიყუი



  
წობენურა--1Lინიიუიგ



როგორც ცხრილიდან ჩანს, მსხმოიარე რქების რაოდენობა მერყეობს 82%/ -დან 92,წბ/ -მდე, ხოლო. 

“ მოსავლიანობა 46,6 ცენტნერიდან 79,2 („კენტნერამდე ჰექტარზე. ამ მონაცემების მიხედვით წობენურა 

კარგი მოსავლის მომცემ ჯიშთა ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს. თელავში მისთვის მეუფერებელ დიდ კვების 

არეზე შისი საშუალო. მოსავალი 60-–70 „ცენტნერს შეადგენს ჰექტარზე, 

ავადმყოფობათა და მავნებლების მიმართ გამძლეობა. მევენახეობის ინსტიტუტის 

საკოლექციო. ნაკვეთზე წარმოებული დაკვირვებების მიხედვით წობენურა საკმაოდ კარგად უძლებს სოკოვან 

ავადმყოფობებს. კერძოდ, მისი გამძლეობა მილდიუმისა და ნაცრის მიმართ შეფასებულია საშუალოდ, სამეურნეო. 

მნიშენელობის მქონე სხვა დაავადებანი ან მავნებლებისაგან დაზიანება დაკვირვებათა წარმოების (16 -––20 

წლის) განმავლობაში შემჩნეული და აღრიცხული არ ყოფილა, . 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

და აგრეთვე წვენის ქიმიური შემადგენლობა იმაზე მიგვითითებს, რომ მისი ყურძნის გადამუშავება. 

უმთავრესდ მშრალ სუფრის ღვინოდაა მიზან შეწონილი. და მართლაც, როგორც წარმოების, ისე 

ცდების პირობებში გადამუშავებისას წობენურას მოსავალი გამოყენებულია მშრალი სუფრის ღვინის მისა– 

ღებად. მხოლოდ ნაწილობრიე იხარჯება წობენურას მოსავალი საჭმელ ყურძნად ადგილობრივ, 

ყურძნის მექანიკური ანალიზის შედეგები, 

წობენურას ყურძნის მექანიკური შემადგენლობა 

  

    

  

  

მტეენის შემადგენელი ნაწილების 
მარ, - პროცენტი 

მეეენაზეობის რაიონი და მ აღძელი Lა 1090 10ი 
'ტევნის /ტის რაო– მარცელის! წიპწის 

ანალიხის წარმოების წელი ნობა | წვენი და წონა წონა 

ადგილი საშ. წონა | დე ლერტი| კანი. წიპწა | გრამეტში| გრამებში 
მტევანში რბილობი 

კაზეთი, თელავის რაიონი, შეეენახეო- , 1941 ) 143,0 1986 80,29 8.21 12.16 4,84 110,0 432 
ბის ინსტიტუტის საკოლექციო ეენაზი 

ქ. თელაეი 199 178,5 193 8,12 4,386 10,16 წ,მ8 1390 49                 
ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას, როგორც ზემოთ მოყვანილი (ცხრილიდან 

ჩანს, წვენისა და რბილობის გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია, ხოლო. მაგარი ნაშთისა (კლერტი, ჩენჩო, 

წიპწა) საკმაოდ დაბალი, 

ნახევრად წარმოების პირობებში გადამუშავებისას წვენის გამოსავლიანობა ნაკლებია და ?7კი /ი-ს _ 

აღწეეს, ხოლო. მაგარი ნარჩენებისა--269/,-ს. ამ მონაცემების საფუძველზე წობენურა საღვინე. ეაზის ჯი- 

მად უნდა ეცნოთ, 

წეენის ქიმიური შემადგენლობა, წობენურას შაქრის დაგროეების საკმაოდ დიდი უნარი აქვს, 

ხოლო მისი მჟავიანობის შეფარდება შაქრის ოდენობასთან საკმარისია, წლების განმავლობაში ჩატარებული 

ანალიზების შედეგად გამორკვეულია, რომ წობენურას შაქრიანობა მერყეობს 18-დან 21 და მეტ პროცენ- 

· ტამდე, ხოლო. მჟავიანობა 6-დან 89მ/აა-მდე. (ყკალკეული წლების მიხედვით შაქრიანობა-მჟავიანობის ()ვა- 

ლებადობის საილუსტრაციოდ ქვემოთ მოყვანილია წობენურას ყურძნის წვენის ანალიზის შედეგები. 

  

  

      

მეეენაზეობის რაიონი და | მოსავლის| რთვლის | შაქრი- | მჟავია 
ანალი! ხების წარმოების მდ მლ ანობა წობა შენიშენა» 

ადგილი წელი | თარიღი | %/,-ში %Vკ-ში 

კაზეთი, 1943 19/IX 172 8,080 
თელავის რაიონი, 1944 11/IX 924 10,6 

ქ. თელაეი, 19Iწ 8/IX 193 9,40 
წევენახეოზის ინსტიტუტის 1946 11/IX 204 6,351 

საკოლექციო ვენახი 1947 10/IX 20.0 წ,9 
, · 1948 15/IX 18.3 458 

1949 1მ/IX 200 7წ  



– 20 -. 

ანალიზების ”ედეგებიდან ირკვევა, რომ წობყნურას შაქრის დაგროვების საკმაოდ მაღალი უნარი 

აქვს, მასთან მისი მჟავიანობა შაქრის რაოდენობასთან შეფარდებით უმეტეს შემთხეევაში საკმარისია წესიე- 

რი სუფრის ღვინის დასამხადებლად. რთვლის ნაადრევად ჩატარება ამცირებს ყურძნის წვენის შაქრიანო- 

ბას. ამიტომ ყურძენი მხოლოდ სავსებით მწიფე უნდა მოიკრიფოს. ყურძენი სავსებით მწიფეა მაშინ, როა 

შეფარდება ”მაქრიანობა-მჟავიანობას შორის არის 8:1; მაქრიანობა-მჟავიანობის ასეთი შეფარდების დროს 

უფრო. უზრუნველყოფილია ხარისხოვანი ღვინის მიღება, 

ყურძნის გამოყენება და პოდუქციის დახასიათება, წობენურას ყურძენს ძირითადად მშრა- 

ლისუფრის ღვინოების. დასამზადებლად იყენებენ. ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო.წარმოების პირობებში 

დამუშავებისას იგი სხვა ჯიშებთან ერთად იწურება თეთრე სუფრის ღვინოების დასამზადებლად. მხოლოდ 

მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება მისგან. წმინდა ჯიშის სუფრის ღვინო. კარგი წლის წობენურას ღვი- 

ნო. ქარვისფერია, საშუალო. სხეული და ხალისიანი მჟავიანობა აქვს, 

წობენურას ღვინის დასახასიათებლად მოგვყავს აკად. იე, ჯავახიშეილის ნაშრომის მიხედვით (1931 წ.) 

უცნობი ავტორის მიერ მოცემული დახასიათება. ეს პირი ამიერკავკასიის მეღვინეობის მიმოხილვისას აღ- 

ნიშნავს, რომ წობენურას ვაზი ძლიერად იზრდება, გაერცელებული იყო. კარდანახსას და მის მახლობელ 

სოფლებში და იძლეოდა დაბალი ხარისხის ლვინოს. ი. მჭედლიშვილის მიერ სოფ, კაკაბეთში (გარე-კა- 

ხეთში) “მეკრებილი ცნობების თანახმად, წობენურამ „მწვანის ყაიდის მტევნები იცის და წვრილ, თეთრ 

მარცვალს. ისხამს. საქმელად "ძალიან ტკბილია, თაეკვერის შემდეგ იწევა და იძლევა კარგ ღვინოს“, ადვილი 

შესაძლებელია, რომ წობენურა, როგორც შედარებით საადრეო. ჯიში; უფრო შეგუებული იყო. გარე-კახეთის 

პირობებთან და იქ კარგი ღირსების ღვინოს იძლეოდა, ხოლო. კარდანახში მცირე მჟავიანობისა და მალა- 

ლი ალკოჰოლიანობის გამო. მისი ღვინო. დაბალი ხარისის დგებოდა. თელავში (ცალკეული წლების შე- 

საბამისად ხან კარგი ღირსების ღვინოს, ხან კიდევ მცირე მჟავიან ნაკლებ ჰარმონიულ ღვინოს იძლევა. 

წობენურას ღვინის, ორგანოლეპტიკური თვისებების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები 

მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

სადეგუ– | 

  

მევენახეობის რაიონი და სტაციო 
ღეინის დამზადების” | წელი | კომისიის ნიშანი, 

ადგილი სხდომის 
თარიღი 

ღვინის ორგანოლეპტიკური 
შყფასება 

    
  

კახეთი, თელაეის რაიონი, 10/I კარგად დაწმენდილი, ღია ყვითელი 
„ თელავი, მეეენახეობის | 1941 1942 6,1 | ღერის, საშუალო სLსხეოლიანი, ნაკლებ 

ინსტიტუტის საკოლექციო ჰარმონიოლი ღვინო. ქარეისფერი, კარ- 
ვენახი 1947 | 29/XII გად დაწმენდილი, სხეულიანი, ზალისია–- 

1948 7,3 | ნი სიმე-ცეით. კარგი მასალაა კახური 
ტიპისათეის.   

წობენურას ღვინის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია „საცდელი ღვინის ქი- 

მიური ანალიზის შედეგები. 

წობენურას ღვინის ქიმიური ანალიზი 

  

  

  

. ლ–_– | ალკოპო- ტრამები ლიტრში 
მეეენახეობის რაიონი და - - |კუთრი! -ლის.მო-) - ა 

დენს ართბიიი ს ან სტილს აცართ სვლის ნალის 
„ადგილი · წო ა | ოცე ტ-| ქტი | სიმჟავე ეე | ჟაეე 

კახეთი. თელაეის რაიონი, · | 09919” 12,1I 2048 79 1,4 ნწ45 
მევენახეობის ინსტიტუტის 

საკოლექციო ეენახი ლ 11.1 19,93 76 0,6 –       
ამრიგად, როგორც ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათებებიდან” ირკვევა, წობენურას ღეინო. 

საშუალო. ღირსებისაა. 

კარგი ხარისხის ღვინის მისაღებად საჭიროა ყურძენი მოიკრიფოს ისეთ დროს, როცა დაცული იქნება 

“მაქრიანობა-მჟავიანობის სასურველი შეფარდება.



გარდა სუფრის ღვინისა, წობენურა ნაწილობრივ გამოდგება ადგილობრიე მოსახმარ სადესერტო 

ლი ღირსებისა არ „არის: მტევნების პატარა ზომა და “შედარებით წერილი მარცვალი საგრძნობლად ამცი- 

ყენება უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამხადებლად. თუ ყურძენი 18 --2097/, შაქრიანობისა და 8-9V» 

მჟავიანობის დროს მოიკრიფება, უზრუნველყოფილი იქნება მაღალი ღირსების ხალისიანი უალკოჰოლო. 

ყურძნის წვენის მიღება. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

წობენურა ადგილობრივი, იშვიათი ჯიშია. იგი იძლევა საშუალო. ღირსების სუფრის ღვინოს და, ნაწი- 

ლობრიე, ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძენს, ჯიმი გავრცელებულია თითო-ოროლა ვაზის, 

იშვიათად პატარა ნაკვეთების სახითაც საგარეჯოს, გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონების საკოლმეურნეო. 

და კოლმეურნეთა საკარმიდამო. ვენახებში, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მისგან ღვინო. ცალკე არ 

მზადდება, იგი სხვა ადგილობრივი საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან ერთად იწურება ჩვეულებრივი სუფრის 

ღვინის დასამზადებლად. წობენურისაგან წმინდა ჯიშის ღვინო. მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. 

წობენურას ღეინო საშუალო. ღირსებისაა. იგი მოყვითალო--ჩალისფერია, აქვს Lუსტად გამოსახული 

ჯიშური არომატი, საშუალო. სხეული და სასიამოვნო. გემო. ძირითადად იგი ევროპული ტიპის ღეინოა, 

ზოგიერთ წელს წობენურასაგან. მაღალი ღირსების ღვინოც დგება, მაშინ მას საკმაო. სხეული და ჰარმო– 

ნიული გემო. აქვს, 

ჯიშის დადებითი თვისებები შემდეგია: იგი შედარებით კარგად უძლებს სოკოვან. ავადმყოფობებს და 

ეარგისია სხვადასხვაგვარი პროდუქციის მისაღებად (სუფრის ღვინო, უალკოჰოლო. წეენი და ადგილობრივ 

ჯიშის უარყოფითი თეისებებია არამაღალი მოსავლიანობა და პროდუქციის საშუალო. ხარისხი. 

კახეთის პირობებისათვის წობენურა, როგორც ()ალკე, დამოუკიდებელი ჯიში ფართო. გავრცელებისა- 

საგარეჯოსა და თელავის რაიონის შემაღლებული ადგილებისათვის მცირე ფართობზე, როგორც დამატე- 

ბითი ჯიში მსუბუქი სუფრის ღვინოების დასამზადებლად. 

წობენურა პერსპექტიულია ქართლის, მესხეთის, სამხრეთ-ოსეთისა და სხვა რაიონების შემაღლებულ 

ადგილებში, იგი აგრეთვე პერსპექტიულია “საბჭოთა კაეშირის მევენახეობის სამხრეთ და სამხრეთ- აღმოსავ- 

ლეთ რაიონებისათვისაც. 
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ოქროულა 

ოქროულა ადგილობრივი, იშვიათი ჯიშია. იგი იძლეეა თეთრ” სუფრის ღვინოს და ადგილობრივ 

-მოსახმარ სადესერტო. ყურძენს, - 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში ოქროულას სინონიმები (ცნობილი არ არის. 

ქისტაურელ (თელავის რაიონი) მევენახეთა შორის ოქროულა ცნობილია აგრეთვე ბუა ყურძნის სახელ- 

წოდებით, 

ჯიშის ისტორია. ოქროულა ადგილობრივი წარმოშობის ჯიშია. თავისი მორფოლოგიური და 

სამეურნეო. ნიშან-თვისებებით იგი ძალიან ახლო. დგას აღმოსავლეთ-საქართეელოს ვაზის ჯი”'მებთან. სახელწო- 

დება მიღებული აქვს ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროების ფერის მიხედვით, რომელთაც მართლაც 

ოქროსფერი იერი გადაჰკრავს. ადგილობრივ ჯიშმთაგან იგი ყველაზე მეტად ჩინურს უახლოედება თავისი 

მორფოლოგიური და სამეურნეო. ნიშან-თვისებების მიხედეით და მასთან ერთად საკმაოდ ძველი ჯიშია, 

ჯიში გავრცელებულია გურჯაანის, თელავის, სიღნაღისა და საგარეჯოს რაიონებში და გეხედება ძი- 

რითადად თითო-ოროლა ძირი, იშვიათად პატარა ეენახის სახითა) კოლმეურნეობების ღა კოლმეურნეთა 

ვენახებში, რამდენიმე ათეული ძირი ოქროულა დარგულია მევენახეობის ინსტიტუტისა და მისი დასაყრ- 

დენი პუნქტების საკოლექციო. ნაკვეთებზედალ). 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ. ბაზაზე 

სოფელ ვაზისუბანში. ' 

ახალგაზრდა ყლორტი (16-–20Lმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების. წვეროები. გეირგვინითა 

და პირეელი ორი ფოთოლაკითურთ შებუსუსებულია ორიეე მხრიდან · აბლაბუდისებრი ბეწვებით, _ მო.- 

რუხო-თეთრი ფერისაა და მოწითალო-ღვინისფერი არმია აქვს შემოვლებული ფოთოლაკების ირგელივ. 

მეორე იარუსის ფოთლები (4,4,5) თითქმის კარგავს “შებუსუსებას და იფერება ინტენსიურად-– მოწითალო- 

ღვინისფრად მოოქროსფრო. იერით. · · 

ერთწლიანი რქა.” კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები მოწითალო-ყვითელი ფერისაა და მოვარ- 

დისფრო. იერი დაჰკრავს. მუხლთა მორისების სიგრძე 8--10 სანტიმეტრს უდრის. მუხლები - უფრო მუქი 

ფერისაა, ეიდრე მუხლთაშორისები, ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული, 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული (9 -––12) ფოთოლი საშუალო. ზომისაა. (18X18 სმ) ფოთ- 

ლის ფირფიტა მომრგვალოა, ოდნავ “შებრუნებულ-ოეალური ფორმის ფოთოლი „სამ, იშვიათად 

ხუთნაკვეთიანი. ფოთლის მეორეული დანაკვთვა ჯიშს არ ახასიათებს, შუა ნაკვეთი ბლაგეკუთხიანია; 

ეს ნიშანი დამახასიათებელია ჯიშისათეის, ფოთლის ზედაპირი წვრილბურთულებიანია, ხოლო. ნაკვეთები 

უწესოდ მიხრილ-მოხრილი. ფოთლის მთავარი. ძარღვები “შებუსულია თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსით და 

განტოტების ადგილას მოწითალო-ღვინისფერია, , 

ზედა ამონაკეეთების სიღრმე (ცვალებადობს ზეზეურიდან საკმაოდ ღრმამდე. უფრო ხშირად ამონა– 

კვეთები არაღრმა ან „საშუალო · სიღრმისაა. ამონაკვეთები დახურულია, "კვერცხისმაგვარი. ან. „ელიფსუ- 

რი ფორმის თელით. იშეიათად იგი ღიაა, ფორმით ჩანგისებრი, შევიწროებულ ან პარალელურგვერ- 

დებიანი ყელით. უფრო. იშვიათად ნაპრალისებრი ფორმის ამონაკვეთებიც "გვხვდება. · ” 

ქვედა ამონაკვეთები ყოველთვის ნაკლებ გამოსახული და ზეზეურია, ხანდახან სულაც). არაა განვი- 

-თარებული, უფრო. ხშირად ამონაკვეთები ზეზეურია და იშვიათად აღწევს საშუალო. „სიღრმეს. -ფორმით 

ოდნავ 'შექრილი ლანცეტისებრი ან ნაპრალისებრია. აე - –_ 

ყუნწის, ამონაკვეთის ფორმა საგრძნობლად ცვალებადობს, უფრო. ხშირად · ყუნწის “ამონაკვეთი: ღია 

ჩანგისებრი ფორმისაა და გამსხვილებულფუძიანი, ან კიდევ ღრმა თაღისებრი ფორმის, იშვიათად,
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უმთავრესად ქეედა იარუსი ფოთლებზე, გვხვდება დახურული ვიწრო-ელიფსურ თვლიანი ამონაკვე- 

თებიც. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება გამობერილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი სამკუთხე- 

დისმაგვარი კბილებით, იშეიათადღ კბილები გუმბათისმაგვარი(კაა, გქერდითი კბილები ხერხისკბილისებრ 

სამკუთხედისებრი ან (ეალგვერდგამობერილია. 

ფოთლის ქეედა მხარე შმიშველია, ან დაფარულია თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსით, რომელიც ქვედა 

იარუსის ფოთლებზე სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსით იცელება. 

ფოთლის ყუნწი შებუსუსებულია თხელი ჯაგრით და შეფერილია მოწითალო -ღვინისფრად. ყუნწის 

სიგრძე უდრის ფოთლის შუა ძარღვის სიგრძეს, ან ოდნავ მოკლეა მასზე. 

ყეავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა, ორსქესიანი. მტერიანები სწორმდგომია. ყეა- 

ვილში ექვსი მტვრიანაა, იშვიათად წ და? მტერიანაც გვხვდება. მტვრიანების ძაფის სიგრძის შეფარდება 

ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,0--1,25-ს, იშვიათად ეს 

შეფარდება 1,50-ს და მეტსაც აღწევს. ბუტკო. კონუსისე- 
ბრი მომრგვალო. ფორმისაა, კარგად გამოსახული ყელი 

ღა ორად გაყოფილი დიდი დინგი აქვს. 

მტევანი, მტევანი საშუალო. ზომისაა. მტევნების 

სიგრძე მერყეობს 13-დან 20 სანტიმეტრამდე, ხოლო. გა- 

ნი ნ- -დან 10 სანტიმეტრამდე. სამუალო. მტეენის ზომა 

15X6 სანტიმეტრს უდრის, მტევნის ძირითადი ფორმა კო- 

ნუსისებრია, იშვიათად ()ილინდრულ “კონუსისებრი ფორ. 

მის მტევნებიც გეხვდება. ხანდახან. მტევანი მხრიანია, 

მხარის სიგრძე ძირითადი მტევნის ერთ მესამედს აღწევს. 

მტევნები მეტწილად საშუალო. სიმკერივისა და მკერივია, იშვიათად მეჩხერი ან ძლიერ მკერივი მტეენე- 

  

სურ, 21. ოქროულას ყვავილი. 

ბიც გეხედება. წვრილმარცელიანობა და მეჩხერმტევნიანობა ოქროულას არ ახასიათებს. მტევნის საშუალო. 

წონა მერყეობს“ 100-დან 200 გრამამდე. მსხვილი მტევნის წონა 400 გრამამდე აღწევს, კარგად განვი- 

თარებულ მტევანში, რომლის წონა 810 გრამს უდრიდა, 71 მსხვილი დღა 120 წვრილი და საშუალო. 

ზომის მარცეალი აღმოჩნდა, სულ მტევანში 191 მარცეალი იყო. მტეენის ყუნწი გახევებულია, მოკლეა, 

მისი სიგრძე საშუალოდ 3-4 სანტიმეტრს უდრის, იგი რუხი მწეანე ფერისაა და მხოლოდ “შუა ადგილი- 

“დან დაწყებული ფუძისაკენ იღებს რქის ფერს. მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 6--8 მილიმეტრს 

უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალეში განიერ-კონუსისებრი ფორმისაა და ოდნავ ხორკლიანი. 

მარცვალი. მარცეალი სამუალო. და საშუალოზე დიდი ზომისაა. მარ(ეკლების სიგრძე მერყეობს 

1,7-დან 2,0 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,6-დან 1,9 სანტიმეტრამდე, საშუალო. მარცელის ზომა 

1,85 X 1,75 სანტიმეტრს უდრის. მარცელის ძირითადი ფორმა მომრგვალოა, იშვიათად ოდნავ ოვალური 

ფორმის მარცელებიც გეხვდება, მარცვალი შუაზე განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალო. აქეს. მარცეალი მო- 

ქარვისფრო-ყეითელი ფერისაა, კანი თხელია და საკმაოდ მკვრივი. რბილობი საშუალო. სიმკვრივისაა, მდნარი, 

წიპწებთან შემაგრებული. გემო სასიამოენო, ჰარმონიული აქვს. მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მკერივადაა 

მიმაგრებული, მარევალში წიპწების რაოდენობა ()ვალებადობს 1-დან 4-მდე, ხოლო. საშუალოდ მარცეალზე 

1,64 წიპწა მოდის. · 

ჯიმის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

ფენოდაკვირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკვეთებზე სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დამორებით 

ქ. თელავიდან. : 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში ოქროულას სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა „ცალ- 

კეული წლების მიხედეით მერყეობს 140 დღიდან 17წ დღემდე და 11 წლის განმავლობაში საშუალოდ 

16წ დღეს უდრის. სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის შესაბამისად (კვალებადობს აქტიურ ტემპე- 

რატურათა: ჯამიც 8.036,1 გრადუსიდან 8,426 გრადუსამდე და 11 წლის განმავლობაში საშუალოდ 

8,141,7 გრადუსს უდრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ცალკეული ფაზების დადგომის ვადებიც“ საგრძნობლად



მერყეობს, ქვემოთ მოყვანილია სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მიმდინარეობა 

თელავის ჰავის პირობებში. · 

ოქროულას სავეგეტაციო "ფაზების მსვლელობა თელავში 
  

  

      

  

                      

სავეგეტაციო ფაზების დადგომის ხი: 
ვადები 8325 ნალექები 

მეჟენახეობის რაიონი და ს საქეგერ>> 55 + 

- · - §%6 · დაკეირეეზის წარმოების წლები | კეირტის (ყვავილო: სიმწიფის, სრული ციო +- 52 5 სვით საეეგეტა- 

ადგილი ზამშლის | ბის და- ათ ხანგრ- 52 > პერიოდ. ციო პე- 

დასაწყ. | საწყისი | ყი? სიმწიფე ძლ-ობა | 436 89, შე | რიოდში 
, · · დღეებში | > 6555 · 

კაზეთი, თელავის რაიონი, მეჟენახეო- | 1919 | 94/IV ”წVI. | 1VVIII I 19/X 141 9,990,1 – – 
ხის ინსტიტუტის საკოლეჯციო ეენახი | |999 | 9ი/IV 1/VI. | 19/VIII | 25/IX 16- | 8.I25.0 – – 
სოფ. კერდღელაურზი, 4 კმ დაშორე- | 1940! 16/IV 8/VL | 94/VIII | 15/1X 159 ვ,19ი7 – – 
ზით ქ. თელაეიდა! 1941 (IIM 80/V 19/VIII | 90/IX 167 8,4463 _– – 

1ყ4ნX | V0/IV | 19/VI. | 2%6/VIIL I 10/X )წვ | 9.9419 – – 

საშუალო , . – | ?VსV. 0C/V 19/VIII | 92/IX 156 ვ,207,0 – – 

კაბეთი. თელავის რაიონი, შეეენა”ეო- | 1943. 99/IV | 10/VI | 90/VIII | 80/IX 155 | 30:20 | 1Iწ9 | 4796 
ბის იხსტიტუტის საკოლექციო ენაზი | 104. 96/IV 6/VI. | 25/VIILI I 50/IX 159 8,I020 77 | 35973 
სოფ. კურდღელაურში, დამორე- | 19)5 4 V 11/VI 98/VIII  9VX 150 · | 3,026.1 473 | 39463 
ბით ქ. თელაეიდან. IM46, 94/IV 7/VL | 2!/VIILI 10/'X 140 2,789, – წ4!, 

ჰყ? 4/V 9/VI | 94/VIII | 96/IX 17 | 3.951,1 693 | §40,! 
1948) 98/IV 6/VI | 2I/VIII ხ/X 161 ვკვიმნ 1387 | 4980 

საშუალო , . | – | %/V | 7/VI | 93/VIII | 90/.X L 156 | 8,093,2 | CI.) | 4670   
როგორც (ხრილიდან ჩანს, ყველაზე დიდ მერყეობას განი()დის საწყისი ფაზა --კვირტის გაშლის და- ' 

საწყისი. ყეელაზე მცირედ ყვავილობის დასაწყისის ფაზა ' მერყეობს. სრული სიმწიფის დადგომის ფაზაც 

ცალკეული წლების მიხედვით საკმაოდ მერყეობს. უფრო ხშირად იგი 20 სექტემბრის “შემდეგ დგება, 

საშუალოდ კი 11 წლის მანძილზე იგი 94 სექტემბერს დადგა. „ამ ვადის დადგომის მიხედეით ოქროულა 

მიეკუთვნება სიმწიფის მესამე პერიოდის ვაზის ჯი'მების ჯგუფს. 

კახეთის ჰავის პირობებში ოქროულას ერთწლიანი რქები თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას ყურძნის 

სრული სიმწიფის მომენტისათვის. ზოგიერთ წლებში ოქროულა 140 დღის განმავლობაში აქტიურ ტემპე- 

რატურათა შედარებით მცირე ჯამით-- 2,789,79%-ით – კმაყოფილდება, ეს იმაზე მიგვითითებს, რომ ოქროულას 

შეუძლია მომჯიოდეს კახეთზე უურო გრილჰავია,- რაიონებშიაც, მით · უმეტეს, რომ კახეთში ყურძნის 

საესებით დამწიფების შემდეგაც თითქმის ერთი თვის განმავლობაში საშუალო. სადღეღამისო, ტემპერატურა 

10 გრადუსზე ზევით დგას. 

მოსაელიანობა, ოქროულა ადრე "იძლევა როგორც პირეელ, ისე სრულ მოსავალს. თელავისა 

და ვაზისუბნის საკოლექციო. ვენახებში წარმოებული დაკვირეებების მიხედვით ოქროულა დარგვიდან მე- 

სამე წელს იძლევა პირველ მოსავალს, ხოლო. მე-4 ––5 წლიდან „უკეე სრულ. მოსავალს გეაძლევს. . 

ოქროულა უდავოდ მოსავლიანი ჯიშია, ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარ- 

მოებული დაკვირვებების მიხედეით მისი მოსავლიანობა საშუალოზე მეტია და აღწევს ჰექტარზე ეაზის– 

უბანში 88 „ცენტნერამდე, ხოლო. თელავში-–-72 ცენტნერაზდე. ოქროულას მსხმოიარობის კარგი მაჩვე- 

ნებლები ახასიათებს, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,80-დან 1,96- -მდე, ხოლო. მტევნის 

საშუალო. წონა 100-დან 200 გრამამდე. 

ოქროულას მსხმოიარობის მაჩვენებლები თელავში 
  

  

  

  

მსხმოიარე რქების ლ.) 5 , , 5 
პროცენტი C5 (2 დ წ5 52 წ , 

მეეენაბეობის რაიონი და _ #8- 2+ 2 3დ 301 245> 

„დაკეირეების წარმოების წელი ერთ ორ 8 §2 2 8 · #24 დ 6. <2 სღ % წ 

ადგილი სულ | 55% | “<= | “=> | <= | ღეგ+ | <56= 
მტევნიანი მტეენიანი,' 524 .| .=4 56 +425 რC5 გ 52358 

I | #52) 55 | 6V | –5 | 832 | 258 

· კახეთი, : '1911) 6)1,0 მვ,2 842 1,35 1.27 192,0 241,6 80,000 73,14 
თჭლავის რაიონი, საკოლექციო - (. - · 

ვენახი ს. ეახისუბანში 1943 69,5 24 941.0 1,26 118 186,5 219,5 313,000 72,2    



272 -- “სხა. 

მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს; რომ ოქროულას მსხმოიარე რქების რაოდენობა საკმაოდ დიდია, ასევე 

დიდია შედარებით მსხმოიარობის კოეფიციენტი და მტევნის საშუალო წონა, ამ მონაცემების მიხედვით 

გაანგარიშებული მოსავალი თელავში შეადგენს 792--78 ცენტნერს ჰექტარზე. 

ფაქტიური მოსავალი · გაანგარიშებულზე ნაკლებია, წარმოებული აღრიცხვების მიხედეით წლების გან” 

მავლობაში მოსავალი ძირზე საშუალოდ მერყეობს 1430 გრამიდან 1840 გრამამდე, რაც. 3330 ძირ ვაზ– 

ზე შეადგენს 47,62 ცენტნერიდან 61,2 ცენტნერამდე ჰექტარზე, ვაზისუბანში ოქროულას მოსავალი მე- 

ტია: იქ საშუალოდ ძირზე 1600 გრამიდან 1800 გრამამდე მოდის, რაც 5400 ძირ ვაზზე შეადგენს 86-დან 

97 „ცენტნერამდე ყურძენს ჰექტარზე. ამ მონაცემების საფუძველზე კახეთის პირობებში ოქროულას მო. 

სავლად უნდა მივიჩნიოთ 70--80 „ცენტნერი ყურძენი ჰექტარზე. 

მოსავლის შემდგომი გადიდებისათეის, ოქროულას ახალი ვენახები უნდა გაშენდეს საშუალო, სიდი- 

დის კეების არეზე, სახელდობრ, 1,ნ6XI,ნ მეტრზე. ვაზისუბანში ოქროულას უფრო. მეტი მოსავლიანო.- 

ბა გამოწეეულია შემცირებული კვების არით, რა, საშუალებას აძლევს ვაზებს უკეთ გამოიყენოს იგი მო- 

სავლიანობის გასადიდებლად. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო.ნაკ- 

ვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით, ვაზების ზრდა-განვითარების შედარებით თანაბარ პირობებში,“ 

ოქროულას გამძლეობა სოკოეან ავადმყოფობათა მიმართ სხვა ჯიშებთან შმედარებით სამუალოდაა შეფა- 

სებული, ამასთან, მისი გამძლლეობა მილდიუმის წინააღმდეგ გაცილებით 'კეთესია, ვიდრე ნაცრის მიმართ, 

ნაცრის მიმართ საშუალოზე სუსტად უნდა ჩაითვალოს. სამეურნეო. მნიშვნელობის სხვა დაავადება და. სხვა 

ავადმყოფობათაგან ან მავნებლებისაგან დაზიანება - დაკვირვებათა წარმოების პერიოდში აღნიშნული არ 

ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დაზასიათება 

მტევნებისა და მარცელების გარეგნული “შეხედულებით, ყურძნისა და მისი წვენის შექანიკური 

და ქიმიური "შემადგენლობით ოქროულა როგორც სასუფრე, ისე საღვინე მიმართულების ჯიშთა წყებას 

უნდა მიეკუთენოს. და მართლაც, როგორ, ქვემოთ მოყვანილი ()ნობები დაგეარწმუნებს, ოქროულას 

მიერ დაგროვილი შაქრისა და სიმჟავის რაოდენობა არ არის საკმარისი მისგან ხარისხოვანი ღეინის და- ეო. დაგოოვილ დ ჟავ დე! კ გ ვ ღე, დღ 
სამხადებლად, ხოლო. მტევნებისა და მარცელების გარეგნწული "შეხედულებით იგი უფრო სადესერტო 

ყურძნის ჯიშია, ეიდრე საღვინე ყურძნისა მტეენისა და მარ/კვლების მექანიკური შემადგენლობის გასაც- 

ნობად ქეემოთ მოყვანილია ანალიზის "შედეგები. · 

ოქროულას ყურძნის მექანიკური შემა ნწლობის მაჩვენებლები უ ყუ ე:გახიკუ ეძადგეხლ ვეხეილე 
  

  

  
  

ყურძნის შემადგენელი ნაწილების 
პროცენტი 

შეჟენახეობის რაიონი ნის. | მარცელე-–––– 100 100 
ევა ბი + რაო-| მარცვლის წიაწის 

და დაკვირეების წელი Iს. ამიღი § წ.ნა | წონა 
წარმოების ადგილი წონა მტეყანში | წვენ ლობი მარცეალი| კლერტი კანი წიპწა | გრამებში. გრამებში 

მ · · 
გურჯაანის რაიონი, წლის 

ს, ვაზისუბანი, საშ. | 902,98 93 81,მ8. | 95,68 4,32 10,383 ვ397 | 2II1ნ | წ 
თელავის რაიონი, მეეე» 
ნახეობის ინსტიტუტის 
საკოლექციო ნაკვეთი, 1მ06 | 1600 44 77,657 95,73 427 14,02 4,14 | 29605 | 500 

ქ. თელავი. · ·           
ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას რბილობისა და წვენის გამოსავლიანობა 77 –– 

8049ძ/ -ს აღწეეს, ხოლო მაჯარი ნაშთისა ––- 290 –– 929/ -ს, ნახეერა არმოების პირობებში ყურძნის გადამუ- /ი-ს აღწევს, ხოლო. მაგ : /0 ევრად ე ებში ყუ გადამუ 
შა; ბის დროს ნის გამოსავალი ნა, ბია,, ხოლო. ქაჭისა მეტი და რის--წვენისა 71,89/ -ს, ხო: ჩე დ ვეხიზ გ ვალ კლე! ლ ეტი და უდ ვე /9 ლო. 
აჭისა 28,29%/ -ს. ასეთი შედარებით დაბალი გამოსავალი ნისა მიგვითითებს იმაზე, რომ ოქროულას 9 ე ედაოე დახალი” გ. ვალი” წვე! ბე ე 0! ულ 

გამოყენება მისან შეწონილია უფრო სასუფრე ყურძნად, ეიღრე საღვინედ.



 



–_ ს 

ყურძნის წვენის ქიმიური შემადგენლობა, ოქროულას ყურძნის წეენი “შაქრის დაგროვე- 

ბის დიდი უნარიანობით არ ხასიათღება. წლების მანძილზე წარმოებული ანალიზების მიხედვით მისი 

'შაქრიანობა მერყეობს 16-სა და 189/-ს “შმორის და მხოლოდ ზოგიერთ წლებში აღწევს 20ჰ%/.-ს, მჟავია- 

ნობა() 'შაქრიანობის შესაბამისად დაბალი აქვს და მერყეობს 5 – 8%/.-ის ფარგლებში. (კალკეული წლების 

მიხედვით ოქროულას წეენში შმაქრიანობა-მჟავაანობა შემდეგ ფარგლებში მერყეობს: 

ოქროულას ყურძნის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

  

შეეენაზეობის რაიონი ანალიზის შაქრი- | მჟავი- 

და ანალიზების წარმოე- | წელი ანობა ანობა შენიშენა 
ბის ადგილი თარიღი | ბ/ე,-ში | შ/ე-ში 

კახეთი, 1940 | 16/1X 18,0 წვ 
თელავის რჯიონი, 1941 | 94/IX 171 ნ,33 

მეეენახეობის ინსტიტუტის 1912 | 25/IX 16.6 ი,683 
საკოლექციო ვენახი, 1913, 6/X 7,1 ნ59 

ქ. თელავჟი. 194 | 92/X 20:00 8,2 
19)) 3/X 17,2 9,6 
1946  139/1ჯ» 205 6.89 
1937 | 95/IX 168 ნ,06 
1949 | ?/X ' 6,36         

ყურძნის წეენის ქიმიური მაჩვენებლების მიხედვით ოქროულა ხასიათდება "შმაქრიანობისა და მჟავია- 

ნობის დაგროვების სუსტი უნარით. ნაჩვენები რაოდენობა შაქრისა და მჟავასი საკმარისი არ არის მისგან 

მყარი, ხარისხოვანი ღვინის მისაღებად. ამ მაჩვენებლების მიხედვით ოქროულა უფრო გამოსადეგია სუფ- 

რის ყურძნად და 'ფალკოჰოლო წვენისათქვის, ვიდრე სუფრის ღვინისათვის. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ოქროულას ყურძენი ძირითადად 

იხმარება ადგილზე საჭმელად, იშვიათად, როცა იგი ბლომად არის, რქაწითელთან ერთად იწურება 

სუფრის ღვინის დასამხადებლად. ოქროულა ძირითადად სასუფრე ყურძენია და მას ამ მხრიე "შემდეგი 

თვისებები ახასიათებს: ' 

მტეეანი, მტევანი დიდი ა5 საშუალოზე დიდი ზომისა და საშუალო სიმკვრივისაა. გარეგნული 

'შეხედულებით მტევანი საკმაოდ ლამაზი და მიმზიდველია, კარგად განვითარებული მტევნების ზომა 20X8 

სანტიმეტრს უდრის. მტეენის საშუალო. წონა აღწევს 160--200 გრამს, ხოლო. კარგად განეითარებული 

მტევნებისა –400-–-500 გრამს. წვერილმარცელიანობა ოქროულას მტევანს არ ახასიათებს. 

მარცვალი. მარცვალი საშუალო სიდიდისაა ან მასზე მსხვილი, მისი სიგრძე 2,0 და მეტ სანტი- 

მეტრს აღწეეს. მარცვლის ფორმა მომრგვალოა ან ოდნავ ოვალური. მარცვლების შეფერეა ლამაზია, მო- 

ყეითალო-ქარვისფერი, მზისკენ მიმართულ გეერდზე აქვს მოვარდესფრო. სიდამწვრის ლაქები, კანი თხე- 

ლი და „მკვრივი აქვს, რბილობი საკმაოდ ხორციანი, მდნარი. წიპწების რაოდენობა მარცვალში 2-ს იშ- 

ვიათად აჭარბებს. 

გემო. მარცვლის გემო. სასიამოვნოა, საკმაოდ ჰარმონიული, ჯიმური არომატი ძლიერ სუსტადაა 

გამოსახული, შაქრის რაოდენობა მარ,)ვალში საშუალოდ მერყეობს. (6-სა და 189/,-ს შორის, ხოლო 

მჟავიანობა § –-8% ე-ს შმორის, 

ტრანსპორტის ამტანობა, ოქროულას მტევნები შორეულ ტრანსპორტს ეერ იტანს, იგი გა- 

მოსადეგია ახლო. მანძილზე გადასატანად და არა ხანგრძლივად 'შესანახავად. ტრანსპორტის ამტანობაზე წარ- 

მოდგენას გვაძლევს მარცვლების  მოწყვეტისა და გაქყლეტის მიმართ წინააღმდეგობა, გამოხატული გრა- 

მებში: მოწყვეტის წინააღმდეგ გამძლეობამ შეადგინა საშუალოდ 983,5 -–-2061,0 გრამი, ხოლო. გაქყლე- 

ტის წინააღმდეგ გამძლეობამ -– საშუალოდ 876,4 -– 1,031 გრამი. ოქროულას მტევნები დიდხანს არ 

ინახება. 1936 წელს იგი შეინახა 44 დღე.- ამ ხნის განმავლობაში მან. დაკარგა თავისი პირეან– 

დელი წონის 504/,, ხოლო 1947 წელს იგი უკეთ იქნა შენახული: 60 დღე, მან აშრობისა 

და მარცვლების დალპობის შედეგად დაკარგა წონის მხოლოდ 16 ,8"/ე. ამრიგად, ოქროულას ყურ- 

ძენი კარგად არ ინახება. 

19, დ. ტაბიძე.
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ოქროულას ყურძენს იყენებენ აგრეთვე სუფრის ღვინის დასამზადებლად. წარმოების პირობებში იგი 

რქაწითელთან ერთად იწურება, ხოლო. მევენახეობის ინსტიტუტში მისგან (კალკეც მზადდება საცდელი 

ღეინო, მარტო. ოქროულასაგან დამზაღებული წმინდა ჯიშის ღეინო. მაღალი ღირსების არ არის. იგი ღია 

მოყვითალო. -ჩალისფერია, მცირესხეულიანი, ძლიერ სუსტად გამოსახულ არომატიანი და სასიამოვნო. გემო- 

სი, ზოგიერთ წლებში მისგან შედარებით კარგი ღირსების ღვინო. დგება, საერთოდ კი ოქროულა მაღალი 

ღირსების ღეინოს არ იძლევა და მისი გამოყენება (კალკე ღვინის დასამხადებლად მიზან მეწონილი არაა, 

ოქროულას ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყეანილია ამონაწერები 

ჯი'მობრივი ღვინოების ხარისხის "შემფასებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

ამონაწერი მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო 

კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 
  

  

მევენახეობის რაიო5ი დეგუსრა- ღეინის ორგანოლებტიკური 
და ღეინის დაყენების | წელი სხდომის ბალი 

ადგილი თარიღი შეფასება 

20/L 
კახეთი, 1936 1937 6,1 კარგად დაწმენდილი, ღია ჩალისფერი, 

გურჯაანის რაიონი, მსუბუკი, მკირესხეულიანი, ორდინარუ– 
სოფ. ვაზისუბანი. ლი სუფრის ღვინო. უკეთესი იქნებოდ. 

ყურძნის წეენად, 

9/) 55 ჩალისფერი, მომწვანო, კარგად და- 
· · 190) 1940 წმენდილი, მსუბუქი, უშინაარსო ღვინო, 

არასასიამოენო მაღალი მჟავიან ობით 

1/I 6,7 ღია ჩალისფერი, მოყეითალოიერიანი, 
· » 1941 1912 კარგად დაწმენდილი, საკმაოსხეულიანი, 

ნაზი, ჰარძონიული ჩემოსი,         
როგორც მოყვანილი დახასიათებიდან ირკვევა, ოქროულას ღეინო მაღალი ღირსების არაა, ღვინის 

ქიმიური ბუნების გასაცნობად ქეემოთ მოყვანილია ოქროულას ღვინის ანალიზების , შედეგები, 

ოქროულას ღვინის ქიმიური ანალიზების შედეგები 

  

  

  

    

    

გრამები ლიტრში 

ჰო- |“ - 
მეეენახეობის რაიონი და | კუთრი ალკო · 

ღვინის დაყენების ნ ლი მო. 9 C § 
ადგილი ოწა |7% 6 1 « 

3 დ | <ლ56 «<= | <= C9% =ა წ LI 
ფ | 8 12455 55 | 525 | => | C დ | 9 

კახეთი. 
ზურჯაანის რაიონი, 0,992L 105 905) – – 595 _ – – = – 

სოფ. ეაზისუბანი 
1929 წ. 

ს, ვაზესუბანი 0,9939 10.1 301 | – – /|4989|, – – – – –_ 
კახური ზესით 

ქ. თელავი 0,9940 8,8 16,50| 1,58 | 1,9. | 6,20 | 094 | ქ,ვ | 077 | 4.74 | 023 
1940 წ. 

ვაბისუბანი 0,ყ9ე97 98 18,288 | 1,86 | 2,72 | 0,36 | 046 | 99 | 05 | 65 |096     
როგორც ზემოთ მოყვანილი ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათებიდან ჩანს, ოქროულა სა– 

შმუალო. ხარისხის ორდინარული ღვინოა, ღვინის გარდა ოქროულა იძლევა კარგი ღირსების მქონე ყურ. 

ძნის წვენს, მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომაზე ოქროულას ყურძნის წეენმა 

მაღალი შეფასება მიიღო. 8,3 ბალით შეფასდა ნიმუშების ხუთბალიანი სისტემით შეფასების დროს,



_ 27 ნი 

ოქროულა კარგ საკუპაჟე მასალას იძლევა აგრეთვე მაღალალკოპოლიანი და ექსტრაქტით მდიდა– 

რი ღვინოების ხარისხის გასაუმჯობესებლად. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ოქროულა ადგილობრივი, იშვიათი ჯიმია იგი იძლევა ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო 

ყურძენს, ხარისხოვან უალკოჰოლო. წვენს და ორდინარულ საშუალო. ღირსების სუფრის ღვინოს, წარ- 

მოების პირობებში, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო, იგი ადგილზე იხმარება, როგორც სადესერტო. 

ყურძენი ან სხეა ჯიშებთან ერთად იწურება სუფრის ღვინის დასაყენებლად. ოქროულასაგან წმინდა სუფ–- 

რის ღეინო. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. მას ახასიათებს ღია-ჩალისფერი, სუსტად გამო- 

სახული ჯიმური არომატი, მცირე სხეული და სასიამოვნო. გემო. თაეისი ღირსებით იგი ორდინარული, 

საშუალო. ხარისხის ღვინოა. მას აკლია სხეული, ექსტრაქტი და ალკოჰოლი, რაც აუცილებელია მაღალ- 

ხარისხოეანი ღვინისათვის. გარდა ღვინისა ოქროულასაგან: მზადდება კარგი ღირსების უალკოჰოლო. ყურ· 

ძნის წვენი. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: სამუალოზე მაღალი მოსავლიანობა და მისი ვარგისობა სუფრის ღეი- 

ნოდ, ხარისხოვანი უალკოპოლო. წვენისათვის და ადგილობრივი მოხმარების სადესერტო. ყურძნად. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: მისი პროდუქციის დაბალი ხარისხი და ნა)რის მიმართ შედარებით 

სუსტი გამძლეობა, 

კახეთისათვის ოქროულა, როგორე) საღვინე ჯიში, საყურადღებო არაა. როგორც მაღალმოსავლიანი 

ჯიში, იგი საყურადღებოა, ძირითადად, ადგილობრივ მოსახმრ სადესერტო. ყურძნად გამოსაყენებ- 

ლად, ხარისხოვანი უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად და როგორც მასალა მაღალალკოჰო– 

ლიანი დიდსხეულიანი ღვინოების ხარისხის გასაუმჯობესებლად, ამ მიმართულებით ჯიშის ფართო. მას- 

შტაბით გამოცდის შემდეგ შეიძლება ვურჩიოთ კახეთის ზოგიერთ რაიონში მისი გაშენება განსაზღე- 

რულ ფართობზე, ასეთ რაიონებად შეიძლება მივიჩნიოთ ძირითადად გურჯაანისა და სიღნაღის რაი- 

ონები. 
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კურკენა 

კურკენა ადგილობრივი, იშვიათი ჯიშია. იგი იძლევა ორდინარულ სუფრის ღეინოს. 

სინონიმები. მეეენაეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შორის 

კურკენა ცნობილია აგრეთვე კურკიანის სახელწოდებით (ს. ჩოლოყაშვილი, 1939 წ.)- 

ჯიშის ისტორია. კურკენა ადგილობრივი წარმოშობის ჯიშია. თავისი მორფოლოგიური ნიშ- 

ნებით იგი მეტად ახლოს დგას კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან. ()ნობები ჯიშის წარმოშობის დროისა 

და ადგილის შესახებ არ მოიპოვება. მორფოლოგიური ნიშნების მიხედეით იგი საშუალო ხნიერების ეაზის 

ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს. სახელი ჯიშს შერქმეული უნდა ჰქონდეს მარცვალში წიპწების (კურკების) 

სიმრავლის გამო, თუმცა ამ მხრივ კურკენა არ განსხეავდება სხვა ჯიშებისაგან, პირიქით, ზოგიერთ ჯიშს 

(მაგალითად, ღრუბელას, ჟლიასა და სხვებს) გაცილებით მეტი წიპწა აქეს მარცვალში, ვიდრე კურ- 

კენას. · · 

კურკენას თანამედროვე 'გაერცელების არეალი შემოფარგლულია კახეთის რაიონებით, ყეელაზე უფრო. 

კურკენა გავრცელებულია თელავის, გურჯაანისა და ყვარლის რაიონებში, სადაც იგი რამდენიმე ძირის 

სახით გეხედება კოლმეურნეობების ძველ ვენახებში და იშვიათად პატარა ვენახების სახითა(კ კოლმეურნეთა 

საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. რამდენიმე ათეული ძირი კურკენა გაშენებულია მევენახეობის” ინსტიტუტის, 

მისი ფილიალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო ეენახებში მისი შესწავლისა და გამოყენების 

მიზნით. 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით კურკენა აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ 

ბაზაზე, სოფ. ეაზისუბან ში, 

ა ხა ლ გა ზრ დ ა ყ ლორტ ი (15-- 20 ხმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვინიდან 

მესამე ფოთოლაკამდე (უკანასკნელის ჩათვლით) შებუსუსებულია სქელი: ქეჩისებრი ბეწვებით (უფრო. ძლიერ 

ფოთლის ქვედა მხრიდან) და თეთრი ფერისაა. ფოთოლაკების ნაპირების ირგელივ დაჰყეება მოღვინის–- 

ფრო-წითელი არშია, ხოლო. ყუნწის გასწვრივ იმავე ფერის ზოლები. მეორე იარუსის ფოთლები (4--§ 

–-6) ზემო მხრიდან მომწვანო-ყვითელი ფერისაა და ჟოლოსფერი იერი გადაჰკრავს, ხოლო. ფოთლების 

ქვემო მხრიდან შმებუსუსების შენარჩუნების გამო "შენარჩუნებული აქვს მონაცრისფრო-თეთრი ფერი და 

მოეარდისფრო. იერი ფოთლების ნაპირების ირგელიე, ახალგაზრდა ყლორტი თავის «ულეაშებიანად მო- 

წითალო–ღეინისფერია. · 

ერთწლიანი რქა. ერთწლიანი კარგად შემოსული რქები შემოდგომაზე მოყეითალო-წითელი 

ფერის ხდება, თანაც მონაცრისფრო. იერი დაჰკრავს, მუხლები უფრო. მუქი ფერისაა, ვიდრე მუხლთაშორი- 

სები. მუხლთაშორისები საშუალო. სიგრძისაა, ზოლები მათ გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული, იგი უფრო 

შესამჩნევია რქის ქეედა ნაწილში, 

ფოთოლ ი. ზრდადამთავრებული საშუალო. იარუსის ფოთლები საშუალო. სიდიდისაა (16,5 X 15,6), 

ფოთლის ფირფიტა მომრგეალოა, ოდნავ გადახრილი მოოვალო. ფორმისაკენ., ფოთოლი ხუთნაკეეთიანია, 

იშვიათად სამნაკეეთიანი ფოთლები) გეხვდება. ნაკვეთები კარგადაა გამოსახული. ზოგჯერ ფოთლის ქვედა 

ნაკეეთებზე ვითარდება დამატებითი (მეორეული) ნაკვეთები. ფოთლის მუა ნაკვეთის წვერი ბლაგეკუთხიანია, 

მაგრამ იშვიათად იგი სწორკუთხიანიცაა. ფოთლის ზედაპირი წვრილბურთულებიანია, იშეიათად ბადისებრ 

დანაოჭებულიც. ფოთლის ფირფიტა სჟორი ან გაურკვევლად მიხრილ-მოხრილია. ფოთლის მთავარი 

ძარღვები შებუსუსებულია აბლაბუდისებრი ბეწვებით და ღია მწვანე ფერისაა. 

ფოთლის ზედა ამონაკვეთები საშუალო, ზომისაა, იშვიათად ღრმა ამონაკვეთებიც გვხედება. ამონა- 

კეეთების ფორმა საგრძნობლად ცვალებადობს, უფრო. ხშირად გეხვდება დახურული, კვერცხის ან, სამკუთხე-



დისმაგვართელიანი და წამახვვილებულ ან მომრგეალოფუძიანი ამონაკვეთები. იშვიათადეე გვხვდება წა- 

მახვილებულფუძიანი ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკეეთები, კიდეე უფრო. იშვიათად – ცალკბილიანფუ- 

ძიანი ამონაკვეთები, 

ქეედა ამონაკვეთები უფრო ნაკლებ განეითარებული და ნაკლებ ღრმაა. ამონაკეეთების ფორმა ნაკ- 

ლებად ()ეალებადობს. უფრო. ხშირად გეხვდება ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთები შევიწროებული 

ყელითა და მახეილი ფუძით, იშვიათად სამკუთხედისმაგვართელიანი დახურული ამონაკეეთებიც გვხვდება, 

ყუნწის ამონაკვეთი (კ)ვალებადობს ვიწროელიფსისებურთელიანი ფორმიდან ღია თაღისებურ ამონა- 

კვეთამდე, უფრო. ხშირად გვხვდება ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთები ძარღეებით შემოფარგლული 

მომრგვალო. ფუძით ან კიდეე · წამახვილებულფუძიანი ჩანგისმაგვარი ამონაკვეთები. იშვიათად ყუნწის ამო- 

ნაკვეთის ფუძე ცალ ან წყვილ დეზიანია. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება მახვილწვერიანი და გამოზნექილგეერდებიანი სამკუთხედი- 

სებრი კბილებით, იშვიათად კბილების ფორმა სამკუთხედისებურიცაა და მომრგვალებულწეერიანი, გვერ- 

დითი კბილები ხერხისკ0ბილისებრ „ალგვერდამოზნექილია ან სამკუთხედისებრია და მახვილი წვერი და 

გამოზნექილი გვერდები აქეს, 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება თხელი აბლაბუდისებრია, აბლაბუდის ქვეშ მოფენილია სქელი 

ჯაგრისებრი ბუსუსი. საერთოდ, შებუსუსება საკმაო. სქელია და შეიძლება თხელ ქეჩისებრ შებუსუსე- 

ფოთლის ყუნწი მის მთავარ ძარღვზე უფრო მოკლეა, იგი მოწითალო-ღ: ვიწისფერია და ოდნაე შესამ- 

ჩნეეი ჯაგრისებრი ბუსუსითაა შებუსუსებული, 

: ყვაეილი, ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა, ორ- 

სქესიანი. მტვრიანები სწორმდგომია, ყეავილში ხშირად ხუთი 

მტვრიანაა, იშვიათად ექესიც გვხვდება. მტვერიანათა ძაფის შე- 

ფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,295 -–-1,წ0-ს, ბუტკო 

სწორი კონუსისებრი ფორმისაა და კარგად განეითარებული 

სვეტი და დინგი აქვს, ხანდახან დინგი ორად არის გაყოფი- 

I ლი – ორნაკეთიანია, 

მტევანი. მტევნები სამუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე მერ- 

ყეობს 15-დან 18 სანტიმეტრამდე, ხოლო განი 6. დან 8 სან- 

ტიმეტრამდე, საშუალო მტეენის ზომა 16 X7 სანტიმეტრს 

უდრის მტევნის ძირითადი ფორმა კონუსისებრი ან (ეკილინ- 

დრულ- კონუსისებრია, იშვიათად დატოტვილი განიერ კონუსისებრი მტეენებიც გვხვდება. ზოგიერთი 

ტოტის სიგრძე ხანდახან ძირითადი მტეენის სიგრძის ნახევარს აღწევს. მტევნები უფრო ხშირად საშუალო. 

სიმკვრივისაა, იშვიათად ამაზე უფრო. მეჩხერი მტეენებიც გვხვდება. წერილმარცვლიანობა მტეეანში უმნიშ- 

ენელოა. მტევნის ყუნწი გახევებულია და მუქი მწვანე ფერისაა, ხოლო შუა ნაწილიდან იგი რქის ფერს 

იღებს, ყუნწის სიგრძე მერყეობს 8-დან 6 სანტიმეტრამდე, საშუალოდ კი 4 5 სანტიმეტრს უდრის. 

მარცვლის ყუნწი საშუალოდ უდრის 0,8 სანტიმეტრს. ყუნწი მწეანე ფერისა მარცელის საჯდომი ბა- 

ლიში ხორკლიანია, ფორმა კონუსისებრი აქვს. 

მარცეალი, მარცვლები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე მერყეობს 1,55-დან 1,80. სანტიმეტ- 

რამდე, ხოლო, განი 1,45-დან 1,65 სანტიმეტრამდე. მარცვლის საშუალო. ზომა 16,6 X 1,4§ სანტიმეტრს 

უდრის, მარცვლები მომრგვალო. ფორმისაა, ოდნავ გადახრილი მოოეალო. ფორმისაკენ, მარცვალი შუაში 

  

ურ. 22. კურკენას ყეავილი, 

განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული აქვს. მარცვალი მომწეანო-ყვითელი ფერისაა და მონაცრისფრო. 

იერი დაჰკრავს, კანი თხელია და ადეილად იხევა, რბილობი წვნიანი და წყალწყალაა, მარცელის გემო. 

უბრალო, ნეიტრალურია, ჯიშური არომატი სუსტადაა გამოსახული. მარცვალი დაფარულია საკმაოდ 

თხელი (ცეილისებრი ფიფქით, მარცვლები ყუნწზე სუსტად, არადამაკმაყოფილებლადაა მიმაგრებული. წიპ- 

წების რაოდენობა მარცვალში 1–დან 8-მდე მერყეობს, სამუალოდ კი. მარცეალზე 1,26 წიპწა მოდის, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ())ალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტას საკოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის და მორებით 

ქ: თელავიდან.



კურდღელაურში კურკენას სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 137 დღიდან 164 დღემდე, 

- ხოლო. სამუალოდ 6 წლის განმავლობაში 160 დღეს უდრის. სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის “შესა- 

ბამისად იცელება აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,791. 7-დან 3,212 გრადუსამდე და შეადგენს საშუალოდ 

2,970 გრადუსს. ცალკეული წლების განმავლობაში საეეგეტაციო პერიოდისა და მისი (ყტალკეული ფა- 

ზებეს (ცვალებადობის დასახასხათებლად ქვემოთ მოყვანილია ქ. თელავში წარმოებული დაკვირვებების 

შედეგები, 

კურკენას სავეგეტაციო პერიოდის მსვლელობა ქ. თელავში 
  

      

  

    

სა:ეგეტაციო ფაზების დადგომის , – 

“თარიღები 28102 წალეჯი 
2 

მევენახეობის რაიონი §2” <5 
და დაყეირვების წელი კეირტის ყვაეილო- | სიმწიფის| სრული 25< <2 ” სარეპრო– |სავეგეტა> 

აშლის ბის - 2“ CV წნ02 580 დუქეიო | ციო პე– 
დასაწყისი | დასაწყისი!დასაწყისი| სიმწიფე 85 28 565: პერიოდში| რიოდში 

კახეთი, 1943  95/IV 11/VI I2/VIIL ნ/X 164 3,212,0 131.6 48!,3 
თელაეის რაიონი, 1944 | 93/IV 7/VI | 92/VIII 25/'X (1) მ.ო5I,6წ 72,6 8979 

მევენახეობის ინსტტიტუტის | 19კ)5 I 9/V I4/VI. I! 13/VIII 15/IX 137 2,791,7 ნ5.4 ფ847,L 
საკოლექციო ეენახი I946 | 22/IV ნწ/VI | 920/VIII 10/X 142 2,8!1,! 0,0 წევ,ივ 

ქ. თელავში 1947 ს 2/IV )1/V1 | 10/VIII 30/X 15 2,823 2 84 4766 
1948 | 26/IV 5/VI 4/VIII 23/IX 151 3,132,8 137,2 ნწ)15,4 

საშუალო – | 2I/IV 9/VI 14/VII  168V/IX 160 2,970 3 87.6 461,6               
მოყვანილი (ეხრილის მიხედვით ყველაზე მეტაღ მერყეობს პირველი ანუ საწყისი ფაზა; მისი მერყე– 

ობის ფარგლები ერთ თვეს აღწევს, სამაგიეროდ მეორე ფაზა – ყვავილობის დასაწყისი – ჟველაზე ნაკლებ 

მერყეობს, დანარჩენ ფაზებს მერყეობის მხრიე საშუალო ადგილი უჭირავს, ცხრილიდან ჩანს, რომ ყეე- 

ლაზე მოკლე სავეგეტაციო. პერიოდი კურკენას ჰქონდა 1945 წელს. ამ წელს კურკენამ ყველა წელზე 
გვიან. დაიწყო, ქეგეტაცია და თითქმის ყველა წელზე ადრე დაამთაერა იგი. მეორე გარემოება, რომელიც 

ასევე კარგად ჩანს (ეხრილიდან, არის ნალექების სიმცირის გავლენა სიმწიფის დაჩქარებაზე, ყველაზე 

მცირენალექიან. წლებში ყურძნის სრული სიმწიფე უფრო ადრე დგება სხვა წლებთან შედარებით. წლე- 

ბის განმვლობაში სრული სიმწიფის დადგომის ვადების მიხედვით კურკენა მიეკუთვნება სიმწიფის III პე- 

რიოდის დასაწყისის ვაზის ჯიშების ჯგუფს. კახეთის ჰავის პირობებში კურკენას ერთწლიანი რქები ყურ- 

ძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის“ თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად შემოსული და 

გახეეებული ხვდება ზამთრის ყინვებს. სავეგეტა,)ბიო ფაზების მსვლელობაზე დაკვირვება ()ადყოფს, რომ 

კურკენას თავისუფლად შეუძლია მომწიფდეს კახეთზე უფრო. გრილჰავიან რაიონებში, სადა) კი აქტიუ- 

რი ტემპერატურების ჯამი 2,700–- 2,800 გრადუსს აღწევს, 

კურკენას ვაზებს ზრდის საშუალო ლონე აქვს. თელავისა და ეაზისუბნის საკოლექციო ვენახებში 

წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით, ზრდა-განვითარების შედარებით თანაბარ პირობებში, კურკენას 

ვაზების ზრდის ღონე, სხვა კანურ ჯიშებთან შედარებით, შეფასებულია საშუალოდ. ასეეე სამუალო 

ზრდით ხასიათდება იგი ყვარლის რაიონშიც. 

მოსაელიანობა, ქართული ვაზის ჯიმების უმრავლესობის მსგავსად კურკენა ადრე იძლევა 

პირველსა და სრულ მოსავალს. თელავის საკოლექციო ვენახებში წარმოებული დაკეირვებების მიხედეით კუ“– 

კენას ნამყენები დარგვიდან მესამე წელს ისხამს პირველად, ხოლო. მე-4-– მე-5 წლიდან უკვე ნორმალურ, 

სრულ მოსავალს. გვაძლევს. კურკენა საშუალოზე მაღალი მოსავლის მომცემი ჯიშია. მას ახასიათებს მო. 

საელლანობის კარგი მაჩვენებლები, მსხმოიარობის მაღალი კოეფიციენტი და შედარებით დიდი საშუალო. 

წონა მტევნისა მსხმოიარობის კოეფიციენტი ვაზისუბნის ნაკეეთზე 0,75.დღდან 1,75-მდე მერყეობს და 

საშუალოდ 1,8-ს უდრის, ხოლო. მტევნის საშუალო. წონა 120--260 გრამს შორის მერყეობს. და სა- 

შუალოდ 160 – 170 გრამს 'უდრის, ამასთან, ზოგიერთი კარგად განვითარებული მტეენების წონა თავი- 

სუფლად აღწევს 300 – 350. გრამს. 

' მსხმოიარობის თეალსაზრისით ჯიშის უფრო. სრულად დახასიათებისათეის ქვემოთ მოყვანილია მონა- 

ცემები კურკენას მოსავლიანობის “შესახებ თელაესა და ვაზისუბანში.



კურკენას მსხმოიარობა 

  

  
  

  

    
    

- ნაყოფიანი ყლორტების | = ლ= ნ გ ა <2 

პროლიტი (5 <5 | 2 <8 22 ) §2. 
მტეენახეობის რაიონი და 62 |<5 C<, < 8 285 ტეენახე: დ: 8 =)5დ<|2-C |) MC2 | <:25< 
დაკვირვებათა წარმოების წელი 5 . , 2 |225) -28 | უ? 2C§% | <C § 

ადგილი დ. )8.|)მ8. 383: 359) 815455 §58 <5) 85) ცწ 86 55 | 881 56) <52 |) 255 
62 , 65 | 25 |) 9 (551 65 =C | 5 | 85-= | 2558 

თელავი, მეეენახეობის ინსტიტუტის 1941 თი 8202 5,2 6930) 1,7 | 1,15 | 1I71,5 197.2 | 32,000 | 6810 
საკოლექციო. ვენახი 

თელავი, მევენახეობის ინსტიტუტის 1943 54,94 3480 – | 89,14! 105 | 0.93 | 1025. 151,» 30,000 ნჰ4 
საკოლექციო ეენახი · 

გურჯაანის რაიონი, ს, ეაზისუზანი 1940 – –. –კ“ _– 1.80 | 169,090, 218,4 | 40,000 87,36       

  

როგორც ცხრილიდან ჩანს, გამოანგარიშებული მოსავალი ჰექტარზე თელაეში მერყეობს 64,4-დან 

63,10 ცენტნერამდე, ხოლო. ვაზისუბანში საგრძნობლად მეტია და შეადგენს ჰექტარზე 87 ცენტნერს. 

ვაზისუბანში კურკენას საგრძნობლად მეტი მოსავლიანობა ძირითადად კეების არის გავლენის “შედეგია: 

კურკენა, როგორც ზრდის საშუალო. ღონის მქონე ეაზი, უკეთ იტეირთება და მეტს ისხამს 2,0 კვადრ. 

მეტრიან კვების არეზე ვაზისუბანში, ვიდრე 3,0 კვად. მეტრიან კვების არეზე და მწირ ნიადაგზე თე- 

ავში. აშ მონაცემებზე დაყრდნობით კურკენას სამუალო. მოსავლად კახეთის პირობებში უნდა მივიჩნიოთ ლავ ცემეაბე დაჟოდ კუოკე უალ ველად კაზე ე უზდა ძივ 
60-- 80 ცენტნერი ყურძენი ჰექტარზე. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ კურკენას 

შედარებითი გამძლეობა საშუალოა, თელავისა და ეაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკ- 

ვირეებათა მიხედეით, კურკენას გამძლეობა ჭრაქის მიმართ შეფასებულია საშუალოდ, ხოლო. ნაცრის მიმართ 

სამუალოზე სუსტად. სხვა ავადმყოფობათაგან და მავნებლებისაგან სამეურნეო. ღირებულების მქონე და- 

ზიანუბანი დაკვირვებათა მანძილზე აღნიშნული არ ყოფილა, დაკვიოქე ლხე აღ ულ ყოფილ 

ჯიმის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარცვლების გარეგნული “შეხედულებით, მათი მექანიკური და წვენის ქიმიური შე- 

მადგენლობითა და გემოთი კურკენა უდავოდ საღვინე ჯიშია, ნათქეამის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანი– 

ლია კურკენას ყურძნის მექანიკური და ქიმიური ანალიზის შედეგები, მიღებული მევენახეობის ინსტიტუ- 

ტის მიერ წლების განმაელობაში წარმოებული მუშაობის "შედეგად. 

კურკენას ყურძნის მექანიკური შემადგენლობა 

  

  

  

მარ, - მტევზის შემადგენლობა პროცენტობით მტეენის არცელე: ტე? 'ემადგენლ ცენტ. 100 მარ-| 100 წია. 
მეეენახეობის რაიონი და ბის საშუ- ცვლის 

ს - 2 · ს წონ. დაკეირეების წარმოების წელი საშ. წონა ლირა ; მარც. ; = წვენი და| წონა წის წონა 

ადგილი დენობა კანი კანი იპწა რამობ. გრამობით მტევანში ვალი რბილობი (გრამობითგრამობით 

სერჯაანის რაიოწი, 1940 197 ნი 9,659 96,48 იმი ს 175 8993) 1820 47 
ს. ვახისუბანი 

თელავის რაიოწი, 1943 1605 | 920 8,წ0 9060) 1974) 4,6 294 1819 43 
ს. კარრღელ აიი თ (ი თელავის 

მახლობლ;:           
ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას, როგორც ეს მოყვანილი (ეხრილიდან ჩანს, 

კურკენას წვენის გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია, ხოლო. მაგარი „ნარჩენებისა (კანი, კლერტი, წიპწა) 

შესაბამისად, “დაბალი. ამ მაჩვენებლების მიხედვით კურკენას უფრო. . საღეინე ვაზის ჯიშის თვისებები ახასია- 

თებს. · 

წვენის ქიმიური შემადგენლობა. კახურ საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან შმედარებით კურკენა 

შაქარს სამუალოზე მცირე რაოდენობით, ხოლო. საერთო. მჟავას საშუალოზე მეტი რაოდენობით აგროვებს, უალოზე ძციორე ოაოდე ლო. საე ჟაე. 'უალოსე მეტი რაოდე გოოვე



 
 

კურკენა–-ჯიიი#M8



რთელის პერიოდში წარმოებული ანალიზების მიხედვით კურკენას “შაქრიანობა საშუალოდ 16-დან 

19%--მდე, ხოლო. მჟაეიანობა 7-დან 10“. /იი”მდე მერყეობს. 

იშვიათად მისი შაქრიანობა 20 და მეტ მ/ე-ს აღწევს და მჟავიანობაც შედარებით მაღალი რჩება. 

„ცალკეული წლების მიხედვით შაქრიანობა-მჟაკიანობის მერყეობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვა- 

ნილია რთელის პერიოდში წარმოებული ანალიზების “შედეგები. 

კურკენას შაქრიანობა მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

2 
შეეენახეობის რაიონი და 2 ?C ი 
ახალიზების წარმოების 9 428 § ნ 5 § შენიშვნა» 

ადგილი 5წ) M§5 | §< | <5% 
· §C | 26 | 62 | თა 
  

I 
კახეთი, თელავის რაიონი, | 1943 | 16/X | 17,2 | 8,56 

მეეენახზეობის ინსტიტუტის | 1944 | 59/X | 160 | – 
საკოლექციო ქენაზი, ქ. თე- | 1945 | 22/IX | 19,6 | 128 

ლავი 1946 | 14/1X | 2(,§ | 1057 

1948 | 96/IX | 17,0 | _ 7.39     
        საშუალო „ ,„.| – – |1795 9,31 

I 

როგორც მოყვანილი (ეხრილიდან ჩანს, შაქრიანობა საშუალოდ შეადგენს 189/,-ს, ხოლო. მჟავიანო– 

ბა 9,3 ზ/კე“ს. მიღებული რაოდენობა შაქრისა და მისი შეფარდება მჟავიანობასთან არ არის საკმარისი 

ხარისხოვანი სუფრის ღეინის მისაღებად, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, კურკენას მოსავალი ძირითადად 

სუფრის ღეინის დასამზადებლად გამოიყენება, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. იგი სხვა ჯიშებთან –– 

ძირითადად რქაწითელთან – ერთად იწურება მშრალი სუფრის ღეინის დასამხადებლად. წმინდა ჯიშის 

ღვინო კურკენასაგან. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. კურკენას ღვინო. მაღალი ღირსების 

არ არის, ჩვეულებრივ კურკენა ორდინარულ ღეინოს იძლევა. მისი ლვინის დამახასიაოებელია საშუალო. 

სხეული, დაბლი ალკოჰოლიანობა, საკმაოდ განვითარებული ჯიშური არომატი და ხალისიანი სიმჟავე, 

ზოგიერთ წლებში კურკენა საკმაოდ კარგი ღირსების ღვინოს იძლევა, ჯი'მობრივი ღეინოების ხარისხის 

შემფასებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე კურკენას ღვინო “შეფასებული იყო, როგორც საშუალო. 

ღირსების ორდინარული ღვინო, ღეინის ორგანოლეპტიკურ თვისებებზე უფრო სრული წარმოდგენის 

მისაღებად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

მევენახეობის რაიონი და ღვინის მოსავლის · 
. 8 სხდომის ბალი ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

დამზადების ადგილი წელი თარიღი 

გურჯაანის რაიონი, ს. ეახისუბანი ' 1936 9%0/! მოყეითალო-ჩალისფერი, საკმ,ოდ დაწმენდილი, 
1937 60 მსუბუქი, მცირესხეულიანი ღვინო ჭარბი მჟავიანობით, 

კარგი მასალაა კონიაკისათვის. 

იგივე 20/XIL კარგად დაშმენდილი, მოყეითალო-ჩალისფერი, ზი- 
1940 წაარსიანი, მაგრამ ნაკლებ პარმონიული ღეინო, 

· 1940 

' 10/L მოყვითალო-ჩალისფერი, კარგად დაწმენდილი, 
· 1939 1940 მცირესხეულიანი ორდინარული ღეინო საკმაო სიხა- 

ისით, 
10/VI ქარეისფერი, სასიამოვნო არომატიანი, ნაზი, ჰარ-- 

თელაეის რაიონი, მეეენახეობის ინს. 1917 1948 72 | მონიული, ოდწაე მოტკბო ღვინო. 
ტარეტის საკოლექციო ეენახი ქ. თე-        



  

  
  

  
  

  

კურ, კენას ღვინის უფრო სრული დახასიათებისათვის ქვემოთ მოყვანილია (ნობები მისი ქიმიური 

შემადგენლობის შესახებ, 

კურკენას ღვინის ქიმიური შემადგენლობა 

ალკო- გრამები ლი ტრ!სი 

კუთრი | ჰოლი · 
წელი საერთო | ექსტრა– ნაცრის (ვი | ღვინის - არა 

წონა ჩის სიმჟავე ქტი | ნაცარი | ტუტია- ქროლავი ღვინი შაქარი გლიძე ტანინი |პქროლავი 

/ ხით | | ფქრით ნობა | სიმძავე | მჟავა რ სიმჟავე 

1946 | 0.9249 11,15 7,2 22,459 207 4,29 0,69 2,09 22 605 0.54 | 6.39 

107) – #4 98 4914 – – 045 ,1– – – 0.59 –           

  

  

    

როგორც ორგანოლეპტიკური შეფასებიდან და ღვინის ქიმიური შემადგენლობის დახასიათებიდან 

ირკვევა, კურკენას ღვინო (როგორც დამოუკიდებელი სუფრის ღვინო) საყურადღებო. არ არის, მაგრამ ჯიში 

უდაეოდ საყურადღებოა, როგორც კარგი საკუპაჟე მასალა ზოგიერთი ჯიშის ღვინოების ხარისხის გასაუმჯო- 

ბესებლად -– მათთვის სიმსუბუქისა და ხალისიანობის მისაცემად, ჯიში პერსპექტიულია ხარისხოვანი საკონიაკე 

მასალის მისაღებად, მისი მედარებით მაღალი მჟავიანობა საშუალოზე მცირე ალკოჰოლიანობასთან ერთად 

ფართო. პერსპექტიეას უქმნის ამ მიმართულებით მის გამოყენებას, კურკენას მინარევის სახით გავრცელება 

ყვარლის . რაიონში რქაწითელთან ერთად შესაძლებელია გამოწვეული იყოს ჯიშების ურთიერთზე 

კარგი გავლენით – ყურძნის მოსავლიანობის და ღვინის გამოსაელიანობის გადიდებით და, რაც მთავარია, 

ღეინის საგემოვნო თვისებების გაუმჯობესებით. ამ მხრივ ჯიში შესწავლილი არაა, საჭიროა კურკენას ამ 

თავისებურებას«) მიექცეს სათანადო ყურადღება. იგი ფართოდ უნდა გამოიცადოს აგრეთვე უალკოჰოლო 

ყურძნის წვენის დასამზადებლად. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

იძლევა ძირითადად თეთრ ორდინარულ სუფრის 

ღეინოს და ნაწილობრივ გამოსადეგია ადგილობრივ მოსახმარებელ სადესერტო. ყურძნადაც. კურკენა 

გავრცელებულია ძირითადად თელავის, ყვარლისა და გურჯაანის რაიონების ძველ ვენახებში უმთავრე- 

სად თეთრ საწარმოო. ვაზის ჯიშებში მინარევის სახით, 

ჯიშის მეეირედ და ამასთან მინარევის საბით გავრცელების გამო. წარმოების პირობებში იგი რქაწი- 

თელთან. ერთად იწურება კახური ტიპის თეთრი სუფრის ღვინის დასამზადებლად. წმინდა ჯიშობრივი 

ღეინო. კურკენასაგან მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. კურკენას ღვინო. მაღალი ღირსების 

არაა. ჩვეულებრივ კურკენა საშუალო. ღირსები ორდინარულ ღვინოს იძლევა, იშვიათად მისგან კარგი 

ღირსების ორდინარული ღვინო) დგება, კურკენას ღეინო. მოყვითალო. ჩალისფერია, სუსტად გამოსა- 

ხული თავისებური ჯიშური არომატი აქვს, ახასიათებს სიმსუბუქე, მცირე სხეული და სიხალისე. გემო დიდად 

ჰარმონიული არა აქეს. როგორც მშრალი სუფრის ღვინო, იგი საინტერესო. არაა, ჯიში უფრო საინტე- 

რესოა, როგორც მასალა ხარისხოეანი კონიაკებისათვის:. მისი მაღალი მჟავიანობა საშუალოზე დაბალ 

ალკოჰოლიანობასთან ერთად ფართო. პერსპექტივას „იქმნის ჯიშს ამ მიმართულებით, ჯიში გამოსადეგია 

აგრეთვე საკუპაჟე მასალად: როგორიც ყურძნად, ისე ღეინოდ საწარმოო. ჯიმების ღვინოების ხარისხის 

გასაუმჯობესებლად, დასასრულ, კურკენა ძალან კარგია აგრეთვე უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასა- 

მზადებლად: მისი ზომიერი შაქრიანობა ნორმალურზე მომეტებულ მჟავიანობასთან ერთად მას მეტად 

სასიამოვნო. სასმელად. აქცევს, 

ჯიშის დადებითი თეისებებია მისი შედარებით კარგი მოსავლიანობა და ვარგისობა სხვადასხვა მიმარ- 

თულებით გამოსაყენებლად. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: ღვინის დაბალი ხარისხი და არასაკმარისი გამძლეობა ნაცრისა. 

კახეთის ცენტრალურ რაიონებში მშრალი სუფრის ღვინის დასამხადებლად კურკენა ნაკლებ პჰერს- 

პექტიულია, სამაგიეროდ ჯიმი პერსპექტიულია საკონიაკე მასალის, თოალკოჰოლო. ყურძნის წვენის და 

მასობრივი საკუპაჟე მასალის დასამზადებლად. 

კურკენა ადგილობრივი, იშვიათი ჯიშია, იგი



ლ –2ხვ. 

წინასწარ გამოცდის შემდეგ კურკენა შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს ალაზნის მარცხენა მხარისა- 
თვის პირველ რიგზი ხარისხოეანი საკონიაკე მასალის და უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად. 

გარდა ამის, იგი შეიძლება გამოყენებულ იქნეს კარგი ღირსების ორდინარული ღვინოების და სხვა 

ჯიმებთან (რქაწითელთან ) ერთად მსუბუქი მაღალხარისხოვანი სუფრის ღეინოების დასამზადებლად. 

MV0ICII8. 

MI6C%. ს00უM6 იმვ30MIIIC I80XსM 606IMIX 028360090 (16X15,5). IMC709809 I780XX0Xმ, 0L0VII89, C #08ეI2- 

98701M8MIX შ806XV0082V06# 8 0X000IV 0881ხ80# დ0ჯ0XIXI (06IMM0 XM0CIხ#V )IMII0080XXII0, ი060X6 #6+X06%821070# 

თ2§7#6 I #00XIM0IმC0XIIII6 XIVCIნ9. 0080 X0დი0იIIC სLMI007X%C98MხI. XMI0I0ILXმ Xმ2 უ0V0X#X, მ 00066IIV00XL 1II2-8IIX, 

ქემ1398210168 X00010M9VI6Mს9XVIC #0ს80XV. X7I0X 0L0II69M0# 200001# MVII0I, 10076 00 6MIხელL 0))IMIIM. II0C86))X+ 

8006 1018 M#610007მსI059X89, კI02XC 008 6MIცე0+ ლ6X9270·#0”ნხიიV0V0X0#. M0620ს0გი IX20IMწIL8 I100C8ჩ# IMM60 

0M3 M600001610M80 M#M30LVჯI8-#. IIმ8IXIC M#600IIL 1012 C8C+X403016M066, 0მ7IIIICI0-0IIწ I 609IIC. 

180იXIVI6 8IMI069M%MV 06%IVM0 600796# 1IIV60IMI, (000 80+00%მ1016% # X080სM0 LIX60X#6 8II06მ#70). თიჯV8 

810010 ჩმესიე76> 0» მმწინუბსIX 0 #MI6სი)სინIM  00008670M X0 07წისIIნIX აMხ0მიუ0სIX C 06X))სIM ,1(0#. ზ%(800I6 

80”00692IXMC8 შმ#0LIIIIC 90I06:V#M C #MI0I689X01IM 1160 'I067IL0XMMნIX  0)0008670X# C 3200%06IIMIIM X1IL 0II07I2IM 

XMყიM, L1C#6 80769810700 0%+M)0IნIIIC 179008706 ხXMI068XI C 3000%06IIVMIXIM XI0CM, მ 6II6C 06206 80ხICMMIV C 0XM9M0- 

8ჯ6%87ხIM 603. 

სI–I0V6 80)00მწ0, 06XI%M0, #60I66 ტმვსXMXხL XV #M06066 XIII60IMIV. C00VM8 8M00მ0% X6806 შმენხშდლუ 7. მგ 

»60I0 80106VმI0IXCM 0+#0XIXI6, შ0008MXI0ხI6 80I063>V C ლ72:6MMILIM VCIს6M MX 3200”0CMIMIIXM XXM0X, ))69-6--88 VI 

MI6 6 +067I04ს9MXIM 0000867X0X, 
90ილMM08მ1M 7XIC#MM2 00 0C#06MI თ0ლიM6 820ხ9ი70+ 0X 38M0MII0M C VმM0-121IVIMM60MVM I00C08070X X0 0- 

სწიეხო0#, 680XM8+0#, 9M8IIC 800069910704 MVI0808I9M1)0 80I6MMV 06 0MნიVIM#IIM #00X, 0M0მ0#MMCIIIILIMIMV I0080MM, 8I(60 

1Mე0შზიუქინI6 8016MMI C 8800706/M01IM M0Vი#, 1IM90LX8 9«600606082ML 8XMICXML8 ლ0Iმ62:008 0X09MX #M X0წM# VIს00M2MX, 

376 09XI, 0M096991I1C ვ; 60VL #00020164 9 60160IMM0C186 CII9868 ”I06VI07ხIM0MIC C შIMIIXესIMI C2:00009MM X 

იიუიი# 86ი00MIMI0M, ი67:6 00MM M067I01ხMXMI6 C შ8სი7I”IM6Cყ9I0I0# 93600IL080#, სნი200II6C 3X6M0ხL VMIX0)MV7ი0II6, ი/00010- 

009886: 81I07M%0XMI6 I %006წ7V07681I6, C 81IIVLXIMV 0700082XM% I 00100M 80-MI00I0I. 

0იჯი68M6 0IVXICM CX0000L XMVMCI8 618606, I2VII80VCX00, C 009M60ლსI Iწ6X010 IICI0IM90X0I0 MVI0#მ, 9 

0წIICM, 00წI0I6MV6 #09018980 Iწ7CX06, 0C00X0X9MMIხ6 ს C1860-801IM10%M006. 

სტირფი0L L000%6 XI90MI III2880010 XI608მ, უგ. 080მ082 M6ელიIL8 01260 8M980-C02ლ002#, ლ 002 38MX6XMნILX 

მა ტყმემM0MნIML I 7)0IX0X. ' 

180620. II860708 800#81801”0 010060899, 060600XIM. II წყნთ 0)098M#00700MM96. 99CM0 “ნI9>VM0L 8 18076 

ყმ900 IMII, 0676 II6C0XV. 0X9000I0#M6 IM 0MI +ნI9M8ICMIIIX MILIC# M# ხIIC0XC ICლIIMVI8, იმშ00 1,26-–1,50, II6ი- 

IM8§ მიმშ#1ხ00# 0807IIM0->08M96C0ს0# “00XIXIL, C X0000I0 ჯგ389IXMIM იC7016M%0X XV 1ისIIნII6X. 1IIV0II8 101IMIV0 

M8ზწიმ910XLM06, 

L#900მXX#. LI009X# იილიი0IX ევმMტელს. ILთ8გ Iი00მე6IL მეიხMიწი 0L 16 X0 18 CM, I0# II0080IC 6-9 CM, 

L83M60 C00XV06M IL00მX# 02 830# 16X7 0ლM. 0080ს08M თილX8გ X”ი0მ3/6I 089906029, 06#6C უ0+069მ1070# IVIV00#0- 

8019960V6, 10086XIXVL6 100მ7/V. /IIV80 ც60XMV9X 1003016#M I00ლV080X X0 0M9M0X# I06XVX 08მX602 00908%#0# I00მL#. 

06M8ი 10011# 006/M96-010XVM0I6, 06%6 00I IIIXMLI6C, (10MICმ8MIV6 9 L0000I6MM6 #00X 8 I 00ეIMM 00308 5MX0IV6906, 

IIი-82 I0031# X606სყ9900ლ0X29, 16X10-86760010 1I06X8, 7 0090889XM 0ხმ0M820XC9 8 086 =წ6წM%8. 1LIII2 IIL02XV 

)ჯე03XCI ჩმახიიულს 01 3 ჯი 6 ი, ხილლმმჰწ8/ მ ლიელI0ტI 4-წნ CM. /IIMVმ8 IMV07-#9 #00უხL 8 C00186M 828862 
0,8 CM. 0ყყ0გ0M8 00ჰI ელჰ60მ9. „LI0-XIMI69X2 6000X20%3X2/, V380-800IM900-0# ძ0)0MXL, 

ა(C0 Xგ. პIოლუხI C06M9MX იემM6ი0V. 108 #10ქ სმის9076+X 0» 1,55 X0 1,890 CM, 0ი9 III 0M86 1,45–-1,65 6M. 

წვვალი C00XM9CM #M0XML იმჩგ0 1,66X1,4წ. თიიX8 8001 0V6)/I19#, C V638839%070MხMII#X შმ0#90088+ +0M 8. ლI0- 

ხის) 0087000#. II2X6021ხნიეჯL XII) 90 L62:XL 00000X9M90, L060M ძX0უIMI 3მმიიწIIX6M. 0M%0მ0X8 #)0M 80XC- 

#0-3061I9% 6 C8M8L08IIM 0XX6#0-0XL. IL02-0I6C8 IX0ML3#, #60 ჯ03VII2809%. Mი0X0Xხ ლ0M9მ#, 80X9II20789, 800%0980# 
M810L 98 §M018X X0001IV0 00ხI082-0#M. 

100590076 მიშსიიჰპტMVV 000 # 804:%6 06900 018629, 980M00X810%IX2#. 

LM019960780 66M9MM ს 90106 სგისიიწჯი» 0I 1 0 3, იილ»88186 8 000X86M II #9I0XV 1,კ26 C0CM69MM. 

სწინნსგ -M60XM0MVIM, X8X00800000+ი0880698MI#V 000 60ILIX 8MVV IXმX6IMVMVMVI, 126 0ლ0/IM0მი0#06 ლ0X040306 8MM00 

# 009801 6060MIIIM 99M80109X #61099701XM0 M60X”900X0 მM296MII#. 

ჰიგიიიიბ-ემM66 8 ი21082X L8X6CIV, 0სC0IXVII6CCI>86800 0 "I(64860M0X, IM89061სC%0X # IVიქმ8IVCM0M, M 

06809800M 8 8916 M0XM06C0M M2 ლწმიIIX IX00866060:860MIMVMIXL ს9M90”იმწისმX #01X0808, 06M#%6 8 8MX06 Mმ216Mხ(VMX 

88980I08X8M608 98 000760მX66MIIX წ%80IC2X #01X0800808. 06 0893M C I68#89VX6Xხ8ნIM 0800000108963#06M C00X8 

8 შე0L)80X6L86 08 ი6ხის2ნმXIIს00XCX 8X6ლX6 C LწმIMIXCIMV 8 060I9M06 070109800 8MM0.



–284-. 

0ყაყს 001M0MI0, 910 ე06/MXVIICCCX86M006 იმ0თელლივ20ი69090C IV0M6M2 8 80იXC შლი#MM00I  სწგI0X61M 8 
#იმმიბუსიIIX MMM0|იმ7MIIMX2X 738880 8MM0/0# 0» 608X60XM0IM VX #VIხVVიMI (061096996 წ00X2M0007 # 7უწ79- 
II06806 სე960+02 8MIმ), 9II01000იXM0 IსIM0 903 IV7)§8C02, 10108MX ს IML00IXIIII2 VM90X”იმ22 06182. III00 I01V- 

V2010# 1II690IC0#010 290002, 00 00710X0900-7:011010 0ს6Xგ, C 6M860 სმვ389M7MIM 0C00100IM 800X210#, I6IIML06C, 
ბუგწიჯიმ1ჯCC00, #98309#06”0მVIX28000, 00MMI#მ0806 სMMV0 C Vი00#MXII0M C8062:00+010. 8 9M60X001MI6 I0XIL #ე ILწ0§608 

003V%20106# 001M0მ0#M06 39M00 X080IMMI0 X000I00L0 X8296ლ0Xყ988. . 
ც M#0960-ც6 68X067091067ხI0,0 შXMIM0V010 იიი. IL70V688 96 3801VXV0267 89MMXM8M0XM#. 09% 88M80X6M 60106 

000000IVVსMსIM IV I01წMCIIM#V L000#%000 MმX60#მM18, 66381IL01I0ნ9MIX 00L08 I #80008010 ILV»Cმ1-II0IL0 M210- 
ხყმ»გ. II0 0C000026XMხII0 8M60889 #90X0XM%00” II VM00C000# CმX20#0:00XML 60166 0X06%ე6” IIM VIMმ3მIIMIX 

ყეძემმუ090MM, 00067 XIV 010108010 898046194. · 
IL 0010XM6ნVLIX. C8010X08M C0ს282 0%I00016M 000 სMIII6C 600X089#% Vწყი001X:2#%007ს X ხიII.0XM00ჯXნ 6-0 XIMM 

ემ36MIX 89108 M606იმ60XIV. IX M0X0078X#8X ლ00ჯX2 0IX009810# 8X3806 #2900X80 MMII2 X IL0M00XმX00902# წ70I01”M- 
8001ს 000+908 0M0MIVXXმ. 

8ც ი6მჯიმუსხ#X0X 01008» 1:2X6CIIIM LV0M#60V8 1X# I00VI0709X6VV%V 001080 მXV 06 300277806 მ)მVM2- 
ყII9. 00, M8ნ Cხმ,MMICუხM0 700X8#M0XVII 0007, 00016 ი00Xმმ0710უნხM0M0 800XX2IIVMV# Mმ X6ლX2X, M0XMV0 ი060- 
M6M/0881ს 11% იმხიიე0ლ708MCMIM% 8 338M33მ0C80# 001000 L8მX6IVM, 8 II60VI0 09000Xს XIX9 II0IMII0(0810VI# #8- 
M60186MMMIX #09ხ9M00 7 66121%#0101ს8MIX 00809, 8 მ #მ1ხ906CMI0I0M# XI#V X296078009XIX 0)0M68ეინსX 188. XV IX6IL- 
89M7, #2960X80)6IX ლX0108IX 8VIL 8M#607X0 C C00X0M I #8)შICII. 

 



  

მირზანული 

მირზანული ადგილობრივი იშვიათი ჯიშია, იძლევა თეთრ ორდინარულ სუფრის ღვინოს. 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში მირზანული ცნობილია აგრეთვე მირ- 

ზაანის თეთრის სახელწოდებით (ს. ჩოლოყაშვილი 1939 წ.). 

ჯიშის ისტორია. მირზანული ადგილობრივი ეაზის ჯიშია. თავისი მორფოლოგიური და სამე- 

ურნეო. ნიშან-თეისებებით იგი ახლოს დგას კახეთის ძირითად ჯიშებთან და მათთან ერთად საერთო. წარ- 
მოშობისა უნდა იყოს, სიღნაღის რაიონის მევენახეთა გადმოცემით, მირზანული მათ რაიონში სოფ. მირ- 

ზაანიდან. შემოუტანიათ, ხოლო, თუ საიდანაა შეტანილი იგი მირზაანში ან რა სახელწოდებით, ჯერ 

დადგენილი არ არის, 

ამჟამად ჯიში გვხვდება სიღნაღისა და წითელწყაროს რაიონებში, ძირითადად თითო“ოროლა ვაზის 

სახით კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ძველ ვენახებში, იშვიათად მირზანული პატარა ვენახებადაც 

გვხვდება კოლმეურნეთა საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. კახეთის დანარჩენ რაიონებში მირზანული ძალიან იშვია- 

თია, თელავის რაიონში რამდენიმე ათეული ძირი მირზანული მოიპოვება მევენახეობის ინსტიტუტის სა+ 

კოლექციო. ვენახში და აგრეთვე ინსტიტუტის ფილიალისა და დასაყრდენი ბუნქტების საკოლექციო. 

ნაკვეთებზე, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით მირზანული აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ეენახში 

სოფ. კ რ, ლაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის დამორებით, |(ურდღელაუ 'ელავიდ. კილობეტ დ ე 
ახალგაზრდა ნაზარდი (015--20 სმ). მოზარდი ყლორტების წეეროები გვირგვინითა და პირ- 

ქელი ორი-სამი ჯერ კიდეე კარგად გაუშლელი ფოთოლაკითურთ შებუსუსებულია ყოეელი მხრიდან საკმაოდ 

სქელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით, მორუხო-თეთრი ფერისაა და სუსტი ვარდისფერი არშია აქვს შემოე- 

ლებული ფოთოლაკების ნაპირების ირგვლივ და ყუნწის გასწვრივ. მეორე იარუსის ფოთლების (4–– 5) 

ზედა მხარეზე შებუსუსება მცირდება და ფოთლები მომწვანო-ყვითელი (მონარინჯო) ფერისა ხდება, ხო– 

ლო. ქეედა მხარეზე შებუსუსება “შენარჩუნებულია და ფოთოლი მოეერცხლისფრო.-თეთრი რჩება, თანი() 

ოდნავ ვარდისფერი იერი დაჰყვება ძირითადად ფოთლების ნაპირების ირგელიე. 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოვარდისფრო-ყვითელი 

ფერისაა და მოწითალო. იერი დაჰკრავს, მუხლთა შორისები საშუალო ზომისაა, მუხლების ფერი არ განს- 

ხვაედება მუხლთაშორისების ფერისაგან „ ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრიე გამოსახული არაა, 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული ფოთლები (9-–12) სამუალო. ზომისაა (18 X 17 სანტიმეტრი), 

ფოთლის ფირფიტის მოხაზულობა მომრგვალოა, უფრო. ხშირად გადახრილი რეალური ფორმისაკენ. უფრო 

ხშირად ხუთნაკვეთიანი ფოთლები გვხვდება, იშვიათად სამნაკვეთიანები() არის. მეორეული დანაკვთვა ფო- 

თოლს არ ახასიათებს. შუა ნაკეეთის წვერი სწორკუთხოეანია, ფოთლის ზედაპირი გლუვი ან ბადისებრ 

დანაოჭებულია. ფოთლის ფირფიტა სწორი ან გაურკვევლად მიხრილ-მოხრილია, ფოთლის კალთები ზე- 

ეითაა წამოწეული. ფოთლის მთავარი ძარღვები ღია მწვანე ფერისაა ღა შებუსუსებულია თხელი აბლაბუ- 

დისებრი ბეწვებით, 

ფოთლის ზედა ამონაკვეთები საშუალო. სიღრმისაა, იშვიათად ღრმა და ზეზეურამონაკვეთებიანი ფოთ- 

ლებიც გეხვდება. ამონაკვეთების ფორმა ჩანგისმაგვარი და შევიწროებულყელიანი ან პარალელურგვერ- 

დებიანია, ამონაკვეთის ფუძე ხშირად ცალკბილიანია, ი'მვიათად დახურული ამონაკვეთებიც გვხვდება სამ – 

კუთხედისებრი ან განიერ ელიფსური თელით,



– 286-- 

ქვედა ამონაკვეთები, როგორ) წესი, ნაკლებ ღრმაა, უფრო ხშირად მათ შეჭრილ კუთხისებრი ფორმა 

აქვთ, ან კიდევ ამონაკვეთები ოდნავ შესამჩნევია, იშეიათაღ ჩანგისმაგვარი, თითქმის პარალელურგეერდე- 

ბიანი ამონაკვეთები() გვხვდება. 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა საგრძნობლად ცვალებადობს, უფრო ხშირად გვხვდება კვერცხის ან 

ელიფსისმაგვართვლიანი ფორმის დახურული ამონაკვეთები და ღია მახვილფუძიანი ჩანგისმაგვარი ან იშვია- 

თად თაღისმაგვარი კვადრატული ფორმის ამონაკეეთებიც. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები მსხვილი მომრგეალებულწვერიანი ან მახვილწვერიანი სუსტად გამოზნე- 

ქილგვერდებიანი სამკუთხედისერი კბილებით ბოლოედება. გვერდითი კბილები მახვილწვერიანი სამ– 

კუთხედისებრი ან ხერხისკბილისებრ ცალგვერდგამოზნექილია. მსხვილი და წერილი კბილების მორიგეობა 

კარგადაა წარმოდგენილი ფოთლის მთელი ფირფიტის ირგვლივ. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება შედგება საშუალო. სისქის აბლაბუდისებრი ბეწეებისაგან და საკ- 

მაოდ სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსისაგან, საერთოდ, ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება საკმაოდ სქელია, 

იგი გარდამავალი სახისაა აბლაბუდისებრიდან ქეჩისებრისაკენ. 

ფოთლის ყუნწი შიშველია, ფერად ღია მწვანეა, ჩეეულებრიე იგი ფოთლის შუა ძარღეზე ოდნავ 

მოკლეა ან მისი ტოლია. 

მტევანი, მტევნები საშუალო. ან საშუალოზე დიდი ზომისაა, მტეენების სიგრძე მერყეობს 18-დან 

22 სმ-მდე, ხოლო. სიგანე 9-დან 15 სმ-მდე. საშუალო. მტევნის ზომა უდრის 18X12 სმ-ს. ზოგიერთი 

მსხეილი მტევნების ზომა აღწევს 24,5 X14,წ სანტიმეტრს, მტეკნების ფორმა კონუსისებრი და ცილინდ- 

რულ-კონუსისებრია, იშვიათად უფორმო მტევნებიც გეხედება. ხშირად მტეენები მხრიანია, (ალკეული 

მხრების სიგრძე აღწეეს ძირითადი მტევნის ნახევარს. მტევნები ხშირად მკერივია (კუმსია), იშვიათად ძალზე 

კუმსი და მეჩხერი მტევნებიც გეხედება, მარცვალცვეზა და წვრილმარცელიანობა ჯიშს არ ახასიათებს, 

მარცვლების რაოდენობა მტეეანში მერყეობს 80-დან 200-მდე, საშუალოდ მტევანში 100-–129 მარცვა- 

ლია. მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 120-დან 800 გრამამდე, საშუალოდ კი 180 ––200 გრამს უდრის, 

მტევნის ყუნწი გახეეებულია და ფუძისაკენ რქის ფერისაა, ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 8 – 4 სანტიმეტრს 

უდრის, საერთოდ კი სიგრძე 2,5-დან 6 სმ-მდე მერყეობს, მარცვლის ყუნწის სიგრძე უდრის 4-- 6 მმ-ს, 

იგი მწვანე ფერისაა, 

მარცვლის საჯდომი ბალიში დახორკლილია. ფორმით იგი განიერ კონუსისებრია, იაშვიათად ეიწრო. 

კონუსისებრი ფორმისაც გეხედება, 

მარცვალი. მირზანულის მარცელები საშუალო. და სამუალოზე მსხეილია. მარცვლების სიგრძე 

მერყეობს 1,6-დან 2,2 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,5-დან 2 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მარცვლის 

ზომა 1,85X1,70 სანტიმეტრს უდრის. მარცვლების ფორმა მომრგვალო. ან ოდნავ მოოვალუროა,. მარ- 

ცვალი "'შმუაში განიერია, ბოლო. მომრგვალებული აქვს, მარცვლები მომწვანო-ყეითელი, ხოლო. გადამწი: 

ფებისას ყვითელი ფერისაა და სიღამწვრის მოვარდისფრო ხალები აყრია #ზისაკენ მიქცეულ გეერდზე. 

მარცვლის კანი თხელია, მაგრამ საკმაოდ მკვრივი. იგი ადვილად შორდება რბილობს. რბილობი ოდნავ 

მკერიეი და წენიანია, მარცეალს უბრალო, ნეიტრალური გემო აქვს, ჯიშური არომატი 'შეუმჩნეეელია. 

მარცვლები დაფარულია საკმაოდ სქელი ცვილისებრი ფიფქით, მარცელები სუსტადაა მიმაგრებული ყუნწზე. 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, ხოლო. საშუალოდ მარცეალზე 1,65 წიპწა 

მოდის, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ()ალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, ს, კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დაშორებით ქ. თე- 

ლაეიდან. 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში მირზანულის სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა მერ- 

ყეობს 188 დღიდან 182 დღემდე და შეადგენს საშუალოდ 160 დღეს. სავეგეტაციო პერიოდის ხან- 

გრძლიობის ”შესაბამისად (ევალებადობს ვაზის ზრდა განეითარებისა ღა ყურძნის მომწიფებისათვის საჭირო 

აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,736,3 გრადუსიდან. 3,354 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ შეადგენს 

2,964,1 გრადუსს. სავეგეტაციო პერიოდის ცალკეული ფაზების (ყვალებადობის ნათელსაყოფად ქეემოთ 

მოყვანილია ქ, თელავში წლების განმავლობაში წარმოებული დაკვირვების შედეგები,



ელ 

მირზანულის სავეგეტაციო პერიოდის მსვლელობა ქ. თელავში 

  

  

  

სავეგეტაციო ფაზების დადგომის 2 
თარიღები 8 8 ნალექები 

5 აქტირო “-–““–– 
რტის სრ. 5 9 | ტემპერა. | შექეწაზეობის რაიონი და კვირტის | ყეავილო- „დაფის სრული | => V | ტურათა 6 

დაკვირვების წარმოების წელი | გაშლის | ბის იმწიშის| სიიწიფე“ C 2გ ამი 8 C 
ადგილი § 6 | სავეგეტა– 95 55 

წ | თობ | C6%, | 2% 
დასაწყისი 33 | რიოდში |) 2C | 52 

525 L++«< ლ 
| I 52 49 | 325 

კახეთი, 1943 9%წIV | 19/VI | 17/VI 90/IX 147 2.930,5 117,4 4704 
თელაეის რაიონი, მეეენახეობის 1944 9%5V ნ/VI | 920/VIII 90/IX 149 2.9418 69,0 ვევ,4 
ინსტიტუტის საკოლექციო ეენახი 1945 ყ/IV 12/VI | 28/VIII 90/IX 141 2,8637 473 ნვ9,9 

ს. კურდღელაურში, ქ. თელავის 1946 96/IV 8/VI | 9I/VIII | 10/IX 188 9.7368 – (399 
მახლობლად 1947 9/IV 9/VI | 10/VIII | 30/1X 189 3.3649 18) 5659 

1948 26/IV 6/VI | 14/VIII | 13/IX 141 9.:959,8 189092, 5244 

სამუალო = 23/IV 7/VI | 17/VIII 18/1X 150 2,964,1 81,0 476,0                 
როგორც მოყვანილი (ეხრილიდან ჩანს, სავეგეტაციო პერიოდის ცალკეული ფაზები საგრძნობლად 

მერყეობს. მათში ყეელაზე მეტად პირველი, საწყისი ფაზა მერყეობს, მისი მერყეობა (ეალკეული წლების 

მიხედეით ერთ თვეს აღწევს. მის მერყეობაზე დიდადაა დამოკიდებული მთელი სავეგეტაციო. პერიოდის 

ხანგრძლიობაც, ასე, მაგალითად, 1945 წელს, როცა კვირტის გაშლა დაიწყო. 8 მაისს, სავეგეტაციო. პე- 

რიოდი დასრულდა 141 დღეში, ხოლო. 1947 წელს კვირტის გამლა დაიწყო. 2 აპრილს და სავეგეტაციო 

პერიოდის ხანგრძლიობა) შესაბამისად 189 დღემდე გაგრძელდა, დანარჩენი ფაზები შედარებით ნაკლებ ღექა- 

ლებადობს. მაგალითად, ყვაეილობეს დასაწყისი 10 დღის, სიმწიფის დასაწყისი 12 დღის, ხილო სრული სიმწიფე 

20 დღის ფარგლებში მერყეობს, სრული სიმწიფის დადგომის ვადაზე გავლენას ახდენს აგრეთვე ნალექების 

რაოდენობა სარეპროდუქციო. და სავეგეტაციო პერიოდების განმაელობაში, რაც ფრო მცირეა ამ ხნის 

განმაელობაში ნალექების რაოდენობა, მით უფრო. ადრე მწიფდება ყურძენი. სრული სიმწიფის დადგომის 

ფაზების მიხედვით მირზანული სიმწიფის II პერიოდის ჯიშთა ჯგუფს ეკუთენის, 

თელაესა და ბოდბისხევში წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით კახეთის ჰავის პირობებში მირზა- 

წულის ერთწლიანი რქები ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას 

და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთრის ყინვებს. 

მირზანულის ვაზებს კარგი ზრდის ღონე ახასიათებს თელავის საკოლექციო. ნაკვეთზე წარმოებული 

დაკვირეების შედეგად მისი ზრდის ღონე, სხვა ჯიშებთან შედარებით, შმეფასებულია საშუალოდ, ხოლო. 

სიღნაღის რაიონში სოფ. ბოდბისხევში მირზანულის ვაზები უმყენ ვენახებში საკმაოდ ძლიერად იზრდება. 

მოსაელიანობა, მირზანული მაღალმოსავლიანი ჯიშია, მას ახასიათებს მსხმოიარობის მაღალი 

მაჩვენებლები. და მტეენის საკმაოდ დიდი სამუალო წონა, საკოლექციო. ნაკეეთზე წარმოებული დაკვირვე– 

ბების მიხედეით მირზანულის მსხმოიარობის კოეფიციენტი 1-დან 3,0-მდე მერყეობს, საშუალოდ იგი 

1,50–-1,60-ს შეადგენს, ანუ ერთ რქაზე მოდის საშუალოდ 1,50 –1,60 მდევანი. ბოდბისხეეში კი 

1 რქაზე საშუალოდ 12 მტევანი მოდის. მტეენის საშუალო. წონა მერყეობს 100-დან ვ00 გრამამდე, ხო- 

ლო. საშუალოდ 80-–-2900 გრამს უდრის, ზოგიერთი მსხეილი მტევნის წონა თავისუფლად აღწევს 

600600 გრამს. მირზანულის მოსავლიანობის უურო დეტალურად დასაბასიათებლად ქვემოთ მოყვა 

ნილია თელავში მსხმოიარობაზე დაკვირვების შედეგები, 

მირზანულის მსხმოიარობის მაჩვენებლები თელავში 
  

  

          

« თი 15 
· მსხმოიარე რქების პროცენტი! 6-5) > | 8 ს I C= 

მევენახეობის რაიონი და ა რქე ცე (52 თ2 V 6 6)C%62 95 

§§) 55 თ 55 1წ-554რ– 
დაკვირვების წარმოების | წელი|( (L 2 ყ 22)2“!53 =გ ა) 8§ 9 3 

55 2 ლ 
ადგილი მტე)- მტჯე- | მტეე–-| სულ | 58 | 201 2) „8568-3222 

ნით | ნით | ნით 85 25 68 8 < 92 § % დ % 
C-– | 56 |C> | იVIV5=2654 

| ! I. 
კახეთი, ნ 1941 , 28,824, 64,440 1,7 | 992 1,2 1,62| 150,0| 296 94090, 99,14 

თელაეი! სიონი, ე ; ს ქ. თელავი, საკოლექციო 1943 | 44,0 | 44,0 4,0 | 929 1,46. 40, 200 | 250 (30,000, 84,0 

ვენახი )9(08  42,85, 33,323 4,776, 80,931 1,აა, 1,23; 105,0; 203,0, 35,000; «1,0 
' ! I ! I ! ! I    
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როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, მირზანულის ნაყოფიანი ყლორტების პროცენტი საკმაოდ 

მაღალია, უნაყოფო. ყლორტების რაოდენობა §-დან 209/.-მდე მერყეობს. აღსანიშნავია ორმტეენიანი 

რქების საკმაოდ დიდი რაოდენობა და ისიც, რომ სამმტეენიანი რქებიც აქვს 6 /-მდე. მოყვანილი მონაცტე- 

მების საფუძველზე გაანგარიშებული მოსავალი თელავში მერყეობს 71-დან 100,0 ცენტნერაჰდე, ხოლო. 

საშუალოდ 84 ცენტნერს შეადგენს. ფაქტიური მოსავალი ძირზე თელაეში საშუალოა. 9,400 --2,600 

გრამს უდრის, რაც ჰექტარზე გადაყვანით 80---86 ცენტნერს “შეადგენს, გაცილებით მეტი მოსავალი იცის 

მირზანულმა იქ, სადა) იგი ძირითადადაა გავრცელებული -–- სიღნაღის რაიონში, სოფ. ბოდბისხევში. იქ 

მისი მოსავალი 100 – 150 ცენტნერს და ზოგჯერ მეტსაც აღწეეს ჰექტარზე. საშუალოდ კახეთის პირო– 

ბებისათვის მირზანულის მოსაეალი უნდა ვიეარაუდოთ 100--120 ცენტნერი ჰექტარზე, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. თელაეში, საკოლექციო. ნაკვეთებზე 

წარმოებული დაკეირვების მიხედეით, მირზანულის გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ შეფასე- 

ბულია საშუალოდ, ხოლო. ბოდბისხევში მისი გამძლეობა იმავე ავადმყოფობათა მიმართ საშუალოზე მაღა- 

ლია, ინსტიტუტში წარმოებული დაკვირვებით მირზანული მილდიუმს “შედარებით უფრო. უძლებს, ვიდრე 

ნაცარს. უკანასკნელის მიმართ მირზანული უფრო მგრძნობიარეა. მირზანულმა აგრეთვე მარცვლის სი- 

დამპლე იცის, განსაკუთრებით თუ შემოდგომა წვიმებიანია, 

ჯიმის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მირზანული საღვინე ვაზის ჯიშია. როგორც მტეენებისა და მარცვლების გარეგნული შეხედულება, 

ისე მათი მექანიკური შემადგენლობა და აგრეთვე წვენის ქიმიური "შემადგენლობა მიგვითითებს მირზანუ- 

ლის გამოყენების მიზან შეწონილებაზე უპირატესად მშრალი სუფრის ღვინის დასამზადებლად. წარმოების 

პირობებშიაც მირზანულისაგან. სუფრის ღვინოს ამზადებენ, მხოლოდ ნაწილობრიე იყენებენ მას აჯგი- 

ლობრივ საქმელ ყურძნად. ძირითადად მირზანული საღვინე ვაზის ჯიშია. 

ნათქვამი ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია მირზაულის ყურქნის მექანიკური ანალიზის შე- 

დეგები. 
მირზანულის ყურძ5ის მექანიკური შემადგენლობის მაჩვენებლები 
  

  

  

    

  

      

> > 
ნ თ მტეენისა შემადგენელი ნაწილების, '§ გ 

მეეენახეობის რაიონი და # 52 –_–– _–-–– Vა/-ბი 5 § რ |2<, წ |< 
ანალიზის წარმოების 4 5V C 25) 5C=|)C2 

3 (9259 8)“ 8? 5152 
აიი, 8 21:25:35 1) ი = | 27 59252 

ი დრ 

თC |5C 555) 5 | 8 | 5 | დ |=8)=5|) == 

კაზეთი, 8 1940 | 296,606 135) 2,13) 97/,87 (033 9,21) 84,33. თამი 40 
თელავის რაიონი, მევე- 2 ” ნაზეობის ინსტიტუტის საკოლეკ- | 1940 | 9247 106 946 9764 9.93, მ,03| 8ვ,98) 2090, . 4,1 

ციო ვენახი ს, კურდღელაურში: – 109.9, ცნს, 2.32 97,089! 1II,7ვგ 425) 8).70, 1950, 5,1 

პ. თელავის მახლობლად 1943 | 9000, 140 | ვ,40 9860) 194) «ა «ვ | IX459, 45 

ცხრილიდან ჩანს, რომ ყურძნი ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავების დროს მირზანულის 

მაგარი ნაწილების (კლერტი, კანი, წიპწა) შედარებით მცირე (13-–17%), ხოლო. წვენის შედარებით 

მაღალი (79 849/,) გამოსავლიანობა აქვს, ყურძნის ნახევრად საწარმოო. პირობებში გადამუშავების დროს 

წვენის გამოსავლიანობა შედარებით მცირდება, ხოლო. მაგარი ნაწილების გამოსავლიანობა მატულობს, 

რა თქმა უნდა რძნის არასათანადოდ გამოწურვის გამო. და შესაბამისად შეადგენს 799 ა 8წ60/.-ს, ქმა უნდა, ყუ დოდ გამოწურვის გამო. და შე! დ შეადგე ი და 560/ე 
ყურძნის წვენის ქიმიური შედგენილობა. მირზანულს არ ახასიათებს შაქრის დაგრო- 

ვების დიდი უნარი, მისი ყურძნის წვენის შაქრიანობა შედარებით მცირეა, მჟავიანობა -- ზომიერი. რევა 

წლის მანძილზე წარმოებული დაკეირვებების მიხედეით მისი ”შაქრიანობა 14-დან. 16,5'/კ-მდე მერყეობს 

და იშვიათად 17 და მეტ პროცენტს აღწევს, ხოლო მჟავიანობა წ-დან ?,5%/ეე-მდე მერყეობს და იშვიათად 

10%/კ:მდეც აღწევს. (კტალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად მირზანულის ყურძნის 

წვენის ”შაქრიანობა-მჟავიანობა საგრძნობლად ცვალებადობს. 

ამ (ყეალებადობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მირზანულის წვენის "შაქრიანობა-მჟავიანო- 

ბის მაჩვენებლები, მიღებული 8 წლის მანძილზე წარმოებული დაკვირვებების შედეგად.
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მირზანულის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 
  

მევენახეობის რაიოწი და ანალიზის მოსაელის რთვლის შაქარი მჟ:ეიანობა 

  

  

შენიშენა 
წარმოების ადგილი წელი თარიღი შ/-ზი ბზ/ე-ში 

ს ტნხეთი, აეს 1941. 990X 160 ხ87 
თელავის რაიოზი, სახეობი! 

: ინსტიტუტის საკოლექციო შვენახი 1942 §X 162 72 
ხ. კურდღელაურში, მ თელავის 1943 6/ჯ 16,5 70 

საღობლად 1944 99/1X 181 10,2 
1945 97/IX 18,1 10,7 
1946 90/IX 91) 68! 
1948 19/1# 18,წ 477       

მოყვანილი „ცხრილიდან ჩანს, რომ ცალკეულ წლებშიაც კი, გარდა 1916 წლისა, მირზანულის 

"მაქრიანობა ვერ აღწევს იმ ნორმალურ დონეს, რომელიც აუცილებელია ხარისხოვანი სუფრის ღვინის 

დასამზადებლად, აღსანიშნავია ის გარემოებაც, რომ რთვლის კარგა დაგვიანებით ჩატარებისასაც კი მირ- 

ზანულის ყურძნის შაქრიანობა მაინც დაბალი რჩება. ამ ნიშნის მიხედვით მირზანული სუფრის ჯიშებს 

ემსგავსება, მაგრამ ზომიერი მჟავიანობით საღვინე ჯიშებს უახლოედება. წესიერი სუფრის ღვინის მიღების 

მიზნით მირზანული რაც შეიძლება გვიან უნდა დაიკრიფოს, რომ მისი შაქრიანობა გადიდდეს და ღვინო. 

უკეთესი. დადგეს. 
ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. მირზანულის ყურძენს ძირითა- 

ღად იყენებენ მშრალი სუფრის ღვინის დასამზადებლად და ნაწილობრივ ადგილობრივ მოსახმარ 

სადესერტო. ყურძნადაც. უმეტეს შემთხეევაში მირზანული სხეა ჯიშის ყურძენთან ერთად იწურება სუფრის 

ღვინის დასამზადებლად. ძველად მას (კალკე აყენებდნენ, ამჟამად მირზანულისაგან წმინდა ჯიშური ღვინო. 

მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება,მირზანულის ღვინო მაღალი ღირსებისა არაა. ჩვეულებრი- 

ეად იგი ღია ჩალისფერია, არომატი ძლიერ სუსტად აქვს გამოსახული. იგი სასიამოვნო. გემოს მქონე, 

მსუბუქი, მცირესხეულიანი ორდინარული ღეინოა, ღვინის თვისებების უფრო, დეტალურად დასახასიათებ- 

ლად ქეემოთ მოყვანილია ამონაწერები მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშობრივი ღვინოების ხარისხის ”შემ- 

ფასებელი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 
  

  

      

მევენახეობის რაიონი სადეგუსრა– 
და ღეინის დამზადების წელი ზის მხო ბალი ღეინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

ადჯილი % 
მის თარიღი 

ს; 91 0 კასეთთ 19)L 194: 68 ია ჩალისფერი, კარ; წმენ- ' ლისფერი, კარგად დაწძე! 
თელავის რაიონი, ' დილი, მსუბუქი, საკმაო ს პარმონიული, 

მეეენაზეობის ინსტიტუტის ორდინარული ღვინო, 
საკოლექციო ვენახი დ 'ული დ, · 

ქ. თელავში 

მირზანულის ღეინის თვისებებზე უფრო სრული წარმოდგენის მისაღებად ქვემოთ მოყვანილია მისი 

ღვინის ქიმიური ანალიზის "შედეგები. 

მირზანულის ღვინის ქიმიური შედგენილობა 
  

  

  

8 გზრამები ლი ტრშზჭი 
C 

მეეენაზეობის რაიონი და ღვინის მოსაე- | კუთრი | C =% 

ლის წყ ა საერთო სტ- | მქრო- | არამქრო– 
დამზადების ადგილი წელი წონა 3 § მჟაეია– ისტ ლაეი ღი ტანინი 

8 4 წობა რაქტი | სიმჟაეე მჟავა 

6 V 

კახეთი, 191 | 0,9953 80 674 18.53 10 | ნ4 – 
თელავის რაიონი, მევენახეო– 

ბის ინსტიტუტი ქ. თელავში 1947. | 0,9948 91 69 19,6 06 – 0,19             
  

 



– 290 -- 

როგორც ორგანოლეპტიკური, ისე ქიმიური თვისებების მიხედვით მირზანულის ღვინო“ ორდინარულ 

ღვინოთა წყებას უნდა მიეკუთვნოს, 

გარდა ღვინისა, მირზანულს იყენებენ ადგილობრივ მოსახმრ სადესერტო ყურძნადაც. მტევნებისა 

და მარცვლების გარეგნული შეხედულება – მათი სიდიდე და სიმსხო .-- მიზან შეწონილს ხდის ყურძნის ამ 

მიზნით გამოყენება 

მირზანული უფრო. პერსპექტიულია ხარისხოვანი: კონიაკის დასამზადებლად. ამას ხელს უწყობს ღეი- 

ნის დაბალი ალკოჰოლიანობა და მასთან შედარებით მაღალი მჟავიანობა, 

მირზანული გამოსადეგია აგრეთეე უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამხადებლად. მცირე შაქრიანო- 

ბისა და ზომიერი მჟავიანობის გამო იგი მიმზიდველი და სასიამოენო. სასმელია, 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

მირზანული ადგილობრივი იშვიათი ჯიშია. იძლეეა თეთრ ორდინარულ სუფრის ღვინოს, იხმა- 

რება საქმელადაც. 

ჯიში გვხვდება თითო-ოროლა ვაზის, იშვიათად აგრეთეე პატარა ნაკვეთების სახით ძირითადად სიღ- 

ნაღისა და წითელწყაროს რაიონებში. კახეთის დანარჩენ რაირნებში იგი თითქმის არ მოიპოვება, გარდა: 

თელავისა, სადაც რამდენიმე ათეული ძირია გაშენებული მევენახეობის ინსტიტუტის ვენახში, ჯიშის 

მცირედ გავრცელების გამო. იგი სხვა ჯიშებთან ერთად იწურება სუფრის ღვინის დასამზადებლად. ძველად 

იგი (ყალკეც იწურებოდა ჯიშური ღვინის დასაყენებლად. ამჟამად მირზანუ ლისაგან წმინდა ჯიშური ღვინო 

მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. მირზანულის ღვინო კარგად იწმინდება, ღია ჩალისფერია, 

ჯიშური არომატი ძლიერ სუსტად აქ>ვს გამოსახული. გემო. კარგი, ჰარმონიული აქეს. საერთოდ, მირზა- 

ნულის ღვინო მსუბუქი, მცირესხეულიანი და ორდინარული დგება. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: შედარებით მაღალი "მოსავლიანობა, ვარგისობა“ ორდინარული სუფრის 

ღვინის, უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და საკონიაკე მასალისათვის, 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: პროდუქციის (ღვინო) დაბალი ხარისხი, ნაცრისადმი მგრძნობიარობა 

და მარცვლების ლპობა, განსაკუთრებით წვიმიან შემოდგომით. 

ხარისხოვანი მეღვინეობის რაიონებში სუფრის ღვინის დასაყენებლად ჯიში პერსპექტიული არაა, 

მირზანული, როგორც მაღალმოსავლიანი ჯიმი, შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს სიღნალისა და წითელ- 

წყაროს ნაცად რაიონებშე ფართობის განსახღვრულ ნაწილზე გასაშენებლად, მისგნ ხარისხოვანი საკო- 

ნიაკე მასალისა და უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად და, ნაწილობრიე, სადესერტო. უურძნად 

გამოსაყენებლად. 

ჯიშის ფართოდ გამოცდის შემდეგ შეიძლება კახეთის დანარჩენ რაიონებშიაც გამოვლინდეს ჯიშისა- 

თვის გამოსადეგი მიკროუბნები ხარისხოვანი პროდუქციის მიღებისა და ჯიშის შემდგომი გავრცელების მიზნით, 
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ვურჩიოთ მხოლოდ ფართოდ გამოსაცდელად და შესასწაელად. მირზანული, როგორც მაღალმოსავლიანი 

ჯიში, პერსპექტიულია აგრეთვე სელექციურ მუ'შმაობაში გამოსაყენებლად. 
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შავთხილა 

შაეთხილა ადგილობრიეი მცირედ გავრცელებული ჯიშია, იგი იძლევა ორდინარულ სუფრის ღეი- 

ნოს და ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძენს. 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალლურ ლიტერატურაში და ადგილობრიე მევენახეთა შორის შავ. 

თხილა სხეა სახელწოდებით ()ნობილი არაა. 

ჯიშის ისტორია. მაეთხილა ადგილობრივი წარმოშობის ეაზის ჯიშია, თავისი მორფოლოგიური 

ღა სამეურნეო ნიშან-თვისებებით იგი ახლოს დგას კახურ ვაზის ჯიშებთან და მათთან ერთად საერთო. 

კერიდან უნდა იყოს წარმოშობილი. სახელწოდება მიღებული აქეს მარტელის მიხედეით, რომელი) ძა- 

ლიან მიაგავს თხილის მარცვალს. 

გავრცელებულია კახეთში, უფრო. მეტად ყვარლის რაიონში, სადაც იგი გვხვდება ძირითადად მი- 

ნარევის სახით ძველ ვენახებში, რამდენიმე ათეული ძირი შავთხილა გაშენებულია საქართველოს მევენა- 

ხეობის ინსტიტუტსა, მის ფილიალსა და დასაყრდენ პუნქტებზე ჯიმის შესწავლის მიზნით, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით 'შმავთხილა აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბა- 

ზაზე სოფ. ეაზისუბანში, · 

ახალგაზრდა ყლორტი. ახალგაზრდა ყლორტების წეეროები გვირგვინითა და ჯერ კიდევ გაუ- 

შლელი პირველი ორი-სამი ფროთოლაკით შებუსუსებულია სქელი ქეჩისებრი ბეწვებით „და მორუხო 

თეთრი ფერისაა, ხოლო. ფოთოლაკების ნაპირების ირგელიე და ყუნწის გასწვრივ გადაპკრავს მკრთალი 

ეარდისფერი იერი. მეორე იარუსის ფოთლებზე ზემო მხრიდან ბუსუსი ქრება და ეს მხარე მოყვითალო. 
მწვანე ფერისაა და თანა) მუქი მოეარდისფრო იერი დაჰკრაეს, ხოლო. ქვედა მხრიდან. ბუსუსები შენარ- 

ჩუნებულია და ეს მხარე მორუხო. თეთრი ფერისა რჩება. 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოყეითალო. წითელი 

ფერისა ხდება, თანაც მონაცრისფრო იერი აქვს. მუხლთაშორისები საშუალო ზომისაა (8--10 სმ). 

მუხლები ფერით არ განსხვავდება მუხლთაშორისებისაგან, ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრიე ნაკლებაა 

გამოსახული, 

ფოთოლი. კარგად განეითარებული (9 – 12) შუა იარუსი ფოთლები საშუალო ზომისაა. ფოთ- 

ლების ფირფიტა მომრგეალოა ან ოდნავ მორეალურო. ფორმისაა, იშვიათად განიერ-ოვალური ფორმის 

ფოთლებიც გვხვდება. ფოთოლი ხუთნაკვეთიანი. ჯიშისათვი” დამახასიათებელია ფოთლის მეორადი 

დანაკეთეა. ფოთლის შუა ნაკვეთი ხშირად სწორკუთხოვანია, ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოქებული ან 

წერილბურთულებიაჩი· და უმეტეს "შემთხვევაში სწორი. ფოთლის მთავარი ძარღვები მომწვანო-ყვითე- 

ლია და შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით. 

ზედა ამონაკვეთები საშუალო. სიღრმისაა, გეხვდება ღრმა ამონაკვეთებიც. ამონაკეეთები ხშირად და- 

ხურულია სამკუთხედისებრი ან განიერ ელიფსისებრი თვლით. ამონაკეეთების ფუძე მომრგვალო ან ბრტყე. 

ლია, იშვიათად ვიწროყელიანი და მომრგეალოფუძიანი, ღია ჩანგისმ:გვარი ფორმის ამონაკვეთებიც გეხვდება, 

ქეედა ამონაკვეთები ნაკლები სიღრმისაა, უმეტეს “შემთხვევაში ამონაკვეთები დახურულია სამკუთხე- 

დის ან კეერცხისმაგვარი თელით, რომლის ფუძე ხშირად მომრგვალოა, იშვიათად ვიწროყელიანი და 

მომრგვალოფუძიანი, ჩანგისმაგვარი ფორმის ღია ამონაკვეთები) გვხვდება, 

ყუნწი ამონაკეეთის ფორმა უმნიშვნელოდ ცვალებადობს. უფრო ხშირია კვადრატული ფორმის 

მრგვალფუძიანი ამონაკვეთები, იშვიათად ჩანგისმაგვარი და გამიერი, მშვილდისმაგვარი ფორმის ამონა– 

კვეთებიც. გეხვდება.
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ფოთლის მთავარი ძარღეები ბოლოვდება ნემსისებურად წაწვეტებულწეერიანი ვიწრო. სამკუთხედისებ– 

რი ფორმის წინ წამოწეული ან ვიწრო. სამკუთხედისებრი ფორმის მახეილწვერიანი კბილებით. გვერდი- 

თი კბილები ხერხის კბილებისებრია ან მახვილწვერიანი და (ეალგვერდგამოზნექილი. ფოთოლი კარგადაა 

დაკბილული, ' 

„ფოთლის ქეედა მხარის შებუსუსება თხელი აბლაბუდისებრია. ამ აბლაბუდის ქვეშ მოფენილია საშუა- 

ლო, სისქის ჯაგრისებრი ბუსუსი. საერთოდ ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება თხელი ქეჩისებრია, 

ფოთლის ყუნწი მის შუა ძარღვზე უურო. გრძელია, იშვიათად კი მისი ტოლია. იგი თხლადაა შე- 

ბუსუსებული, ბაცი მოღვინისფრო-წითელი ფერისაა და მომწვანო, ზოლები დაჰყვება სიგრძეზე. 

ყვავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა, ორსქესიანია, მტვრიანები სწორმდგომია. ყვავილ–- 

ში მტერიანათა რაოდენობა მერყეობს ხუთიდან შვიდამდე, უფრო ხშირად გვხვდება ექეს-, ხოლო. იშვია- 

თად ხუთ და შეიდმტვრიანიანი ყვავილები, 

მტვრიანათა ძაფის სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სი- 

მაღლესთან "შეადგენს 1,295 – 1,50-ს, იშვიათად ეს შეფარ- 

დება 1,75-სა) აღწეეს. ბუტკო მომრგვალო კონუსისებრი, 

თითქმის ბურთისმაგეარი ფორმისაა, კარგად აქვს გამოსა- 

ხული სვეტი და ხშირად ორად გაყოფილი დინგი. 

მტევანი. მტევნები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე 

მერყეობს 10-დან. 198 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 4-დან. 

8 სმ-მდე. საშუალო. მტეენის ზომა 16X5 სანტიმეტრს სურ. 23, შაეთხილას ყეავილი. 

უდრის, მტეეანი ვიწრო. კონუსისებრი:, მხრიანი, იშვია–- 

თად ცილინდრულ-კონუსისებრიც. მტევნის მხრები ხშირად 

ძირითადი მტეენის სიგრძის ნახევარი და მეტიცაა. მტევანი ხშირად საშუალო სიმკერივისაა, 'იშეიათად 

ამაზე უფრო მკვრივი მტევნებიც გვხვდება. მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 120-დან 160 გრამამდე. 

ცალკეული კარგად განვითარებული მტევნების წონა თავისუფლად აღწევს 800--400 გრა ამს. 

მარცვლების რაოდენობა” მტევანში მერყეობს 80-დან 200-მდე, ხოლო. საშუალოდ მტევანზე 100 – 

120 მარცვალი მოდის. 

მტეენის ყუნწი ბალახისებრია. იგი შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ ხეედება და რქის ფერს იღებს. ყუნ- 

ის სიგრძე მერყეობს 1,6-დან 3,0 სან, აიმ რამდე, ხოლო საშუალო სიგრძე 9,0--2,5, სანტიმეტრს გიძე შეოქე -დ ტიმეტოაზდე ლ 'უალ გოძბე ტიმეტ 
რის, მარ ის ნწი მწეანეა, მისი სიგრძე 5-8 მმ-ს რის. მარ, ის საჯდომი ბალიში უდ ცელის ყუ ეასეა, გოძე უდ ცელ »დ ლ 

ძლიერ დახორყლილია და განიერ კონუსისებრი ფორმისაა, იშვიათად ვიწრო კონუსისებრიცაა, ' 

მარცვალი, მარცელები სამუალო ზომისაა, მათი სიგრძე მერყეობს 1,9-დან 1,7-მდეხოლო განი1,4-დან 

1,6 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მარცვლის ზომა 1,50 XI,3§ სანტიმეტრს უდრის. მარცელების ფორმა 

ოეალურია, გვხვდება მომრგვალო. ფორმის მარცვლებიც,. მარცვლები მუქი იისფერი, თითქმის "შავია; კანი 

უხეში, საკმაოდ მაგარი აქეს; რბილობი მკვრივი, კნატუნაა (კრახუნაა). მარ,ევლები უხვადაა დაფარული 

ცეილისებრი ფიფქით. მარცვლის გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიულია, წეენი უფერული ან ოდნავ მოეარ- 

დისფროა, მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მკეიდრადაა მიმაგრებული. 

წიპწების რაოდენობა მარცეალში მერყეობს 1- -დან 4- -მდე, უფრო. ხშირად გვხვდება 92- ვ წიპწიანი 

მარცვლები. საშუალოდ მარ()ვალზე 2,8 წიპწა მოდის. 

  

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ((ალკეული ფაზების მსელელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ნაკეეთზე სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის 

დაშორებით. 

კურდღელაურში სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 132-დან 167 დღემდე და საშუა- 

ლოდ "შეადგენს 147 დღეს. საეეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის შესაბამისად მერყეობს აქტიურ ტემ- 

პერატურათა ჯამიც 9,678,9“.დან 3,426,8 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ 2,99ნ გრადუსს "შეადგენს, 

წლების განმავლობაში სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ყტალკეული ფაზების ცვალებადობის დასახასია- 

თებლად ქეემოთ მოყეანილია ქ. თელავში წარმოებულ დაკვირვებათა შედეგები.



–- 994. 

რავთხილას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  
სავეკეტა- 

აქტიურ (+ ბი 
ციო პე-  ტემპერა- ლეკი 
რიოდის | ტურათა 

ფაზების დადგომის თარიღები 
  

მევენახეობის რაიონი და დაკეირეების 

  
  

წარმოების ადგილი წლი ულის, ყვავილო“ სიგჯიფის | სრული | ხანგრძ- კათ ხარეპრო- სავგეტა- 
ო! 0 

საწყის! საწყისი დასაწყისი| სიმწიფე ლიობა |. რაციო | ,.ერიოდში პერიოდში 
დასაწყI საწყისი ერიოდ 

დღეებში 
  

წ თელაჟის რაიონი, ქ. თელაეი, შეეე– 1932 1VIV MI 15VIII IX 121 
სახეობის ინსტი, ის საკოლექციო ვე- | 1940 14/! ნ, 19/V 15, 54 

ნახი ტიტეტ ლექ 1941 15/IV 30/V მ/VIIL 90/IX 167 
1942 28/IV მ/VI. | 13/VIII 2%0/1X 145   
  

  

საშუალო, +. -.... · – 20/IV 4/VI 19/VIIL | 90/1X 155 – – 

თელავის რაიონი, ქ, თელავი, მეეენა- ს 1943 | 96/IV 7/V1 | 13/VIII | 20/1X 148 129.9 479.8 
ხეობის მსეირერი მ საკოლექციო მე- | 1944 | 97/,V 4/VI. | 10/VIII 10/IX 187 (6 მ4ივ 
ნახი 1946 4/V 1I/VI. | 16/VIII 15/IX 158 48,5 846.4 

1946 | 2+/V 7/VL | 11/VIII ნ/IX 135 "0,1 ნ41,1 
1947 4/IV 9/VI 8/VIII 80/1X 149 3I,4 4755         ჰყქც | 26/IV ნ/VI 9/VIII 4/IX 132 259219 ხცვ,1 4743 _ 
                  საშუალო, . ...... – ავ/V | 6/VI 11/VIII 9IX 139 2,787,7 67,1 447,2 

როგორც მოყეანილი ცხრილიდან ჩანს, ყველაზე ფართოდ პირველი, საწყისი ფაზა მერყეობს. მისი 

მერყეობის ფარგალი ერთ თეეს აღწევს. ყველაზე მცირედ მეორე ფაზა მერყეობს, ხოლო დანარჩენი ფა– 

ზების მერყეობა სამუალოა, წლის მეტეოროლოგიური პირობების გავლენა ყველა ფაზაზე მკვეთრად შე- 

სამჩნევია, · 

შესამჩნევია აგრეთვე ნალექების რაოდენობის გავლენა სრული სიმწიფის დადგომაზე, რაც უფრო ნაკლე: 

ბია· ნალექები სარებროდუქციო. და სავეგე ტაციო პერიოდის განმავლობაში, მით უფრო ადრე მწიფდება 

ჟურძენი, ყურძნის სრული სიმწიფის დადგომის ვადის მიხედვით შავთხილა სიმწიფის II პერიოდის ვაზის 

ჯიმებს უნდა მიეკუთენოს. : 

მოსავლიანობა, შავთხილა საშუალო. მოსავლიანი ვაზის ჯიშია, თელავის და ვაზისუბნის საკო- 

ლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით ჯიშს მსხმოიარობის კარგი მაჩვენებლები ახა– 

სიათებს, მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,8-დან 1,4-მდე მერყეობს და სამუალოდ რქაზე 1,12 მტევანს 

შეადგენს, მტევნის ს.შუალო. წონა მერყეობს 120--–160 გრამამდე და მრაეალი წლის მანძილზე საშუალოდ 

140--150 გრამს შეადგენს, ამ მაჩვენებლების მიხედვით გაანგარიშებული მოსაეალი, როცა ჰექტარზე და- 

ტოვებულია 490,000 კვირტი, 62--67 („კენტნერს შეადგენს ჰექტარზე. დაახლოებით ასეთია თელავისა 

ღა ვაზისუბნის“ საკოლექციო. ნაკეეთებზე მისი საშუალო. მოსავალი, ძირობრივი აღრიცხეის 'შედეგად 

მიღებული. ცალკეულ წლებში მისი მოსავალი ეაზისუბანმი გაცილებით მეტია. ასე, მაგალითად, 

1939 წელს “მავთხილას 20 ძირ ვაზზე მოიკრიფა 205 მტევანი, რომელთა წონა 99,600 გრამს უდრი- 

და. საშუალო. მოსავალი ძირზე 1,480 გრამი მოგეცა. ზოგიერთ ძირზე 2,0-დან 2,5 კილოგრამამდე ყურ- 

ძენი მოიკრიფა. ძირზე 800 გრამზე უფრო ცოტა ყურძენი არ მოკრეფილა. ამ მოსავლის ჰექტარზე გა- 

დაყვანისას (ვაზისუბანში ჰექტარზე საშუალოდ 5,000 ძირია) მივიღებთ 74 ცენტნერს, რაც ვაზისუბნის 

პირობებისათვის ნორმალურად უნდა ჩაითვალოს, თელავში იმის გამო, რომ ვაზებს დიდი კეების არე 

უჭირავს (ჰექტარზე საშუალოდ 3,000 ძირ ვაზზე მეტი არ არის) და იმის გამო, რომ ეს ეაზები, მათი 

სამუალო. ზრდის მიზეზით, კვების არის შესაბამისად ვერ არიან სრულად დატვირთული, მოსავალი ჰექ- 

ტარზე ეაზისუბანთან შედარებით ნაკლებია, თელავში ცალკეული ძირების მოსაელიანობა საშუალოდ 

ერთი კილოდან 3 კილომდე მერყეობს და ძირზე საშუალოდ 1,600 გრამს უდრის, რაც ჰექტარზე გა- 

დაყეანისას 48 ცენტნერს შეადგენს. ამ მონაცემების გათვალისწინებით შავთიხლას საშუალო. მოსაელად 

კახეთის პირობებში უნდა მივიჩნიოთ 55-65 ცენტნერი ყურძენი ჰექტარზე, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, შავთხილას საკმაოდ კარგი შედარებითი 

გამძლეობა ახასიათებს სოკოვანი ავადმყოფობისა, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე 

წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით მისი შეფარდებითი გამძლეობა მილდიუმის მიმართ შეფასებულია სა- 

შუალოზე მეტად, ხოლო. ნაცრის მიმართ “საშუალოდ, სხვა ავადმყოფობათაგან დაზიანება თელავისა და 

ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე აღნი'მნული არ ყოფილა.



ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

ყურძნის გარეგნული შეხედულებით, მისი მტეენებისა და მარცელების მექანიკური და ქიმიური შე- 

მადგენლობით, აგრეთვე მარცვლების გემოთი შმავთხილა უფრო სასუფრე ყურძნის ჯიშია, წარმოების 

პირობებში მას იყენებენ. სუფრის ყურძნადაც და ღვინოდაც აყენებენ. მისი მტევნების მექანიკური შე- 

მადგენლობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ყურძნის მექანიკური ანალიზის შედეგები, 

შავთხილას მტევნის მექანიკური შემადგენლობა 
  

  
  

· ხ 8 წ მტეენის შემადგენელი, ნაწილები CI45 

შეეენახეობის V |§518 9 23 დ 
C |28|დ წV56 | 

რაიონი და დაკგირ- 2 54 3 ი „C | 35 25 

ეების წარმოების წყ |წ2)2 8) წ 62 5%)2455 
ლლ ლდ M, L 5 ი CწVI)რ» CC 

ადგილი 214558589 5I+ 15 1 5 551551 52 4 |2V)CC>C| V» | 5 2 2 |22|)=C|)5% 

() 

კახეთი, | 1940 70 IM. 40! | 0899. 17.50, 449 70 | სთა! 8.4 
მეენასვობის ინხტი- 190 | 148 | 1020, 42I | 9571 1777. 683 | 709, 1360 8,6 
ტუტის საკოლექციო | 1940 | 802 7I,0' 474 | 96,926! I496, 4,99 | 75,32 IV მს 
ვენახი, ქ. თელაეა I | | 

    

ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში "გადამუშავებისას, როგორც მოყვანილი ()ხრილიდან ჩანს, 

წვენის გამოსავალი მტევნის სიდიდის მიხედეით მერყეობს 729%/,-დან. 759%/-მდე, ხოლო. მაგარი ნარჩენებისა 

(კლერტი, წიპწა, კანი) 259/ე-დან. 2ც9ბ/ -მდე. წვენის არამაღალი გამოსავალი და ყურძნის უხეში კანი 

და კრატუნა ხორცი გვიკარნახებს შავთხილას სასუფრე ყურძნად გამოყენების უპირატესობაზე. 

წვენის ქიმიური შემადგენლობა, 'შშავთხილას წვენს ზომიერი შაქრიანობა და მჟავიანობა 

ახასიათებს. მისი შაქრიანობა საშუალოდ 18 ---199//.-ს “შეადგენს, ხოლო. მჟავიანობა 7--8მ%/ა-ს. ზოგიერთ 

წლებში მისი 'მაქრიანობა "5 და მეტ პროცენტსაც აღწეეს, მაგრამ უმეტეს “შემთხვევაში 'შაქრიანობასა 

და მჟავიანობას შორის დასული არაა ხარისხოვანი ღვინის მისაღებად საჭირო “შეფარდება. (ქტალკეული 

წლების მეტეოროლოგიური პირობების შესაბამისად “შაქრიანობა-მჟაეიანობის (უკალებადობის დასახასია- 

თებლად ქეემოთ მოყვანილია რთვლის პერიოდში წარმოებული ანალიზების შედეგები, 

შავთხილას შაქრიანობ ა-მჟავიანობა რთვლობას 
  

  

          

მჟაეია– 
მევენახეობის რაიონი და ანალიზების მოსავ– რთელის შაქარი 

ლის ი ნობა 'შენიშე5ა 
წარმოების ადგილი წელი | თარიღი | ი, ბით Vკ-ბით 

კახეთი ას 194) 9/V 190 | 645 
თელაეისს რაიონი, 'ევენახეო– ი 

ბის ინსტიტუტის საკოლექციო ეენახი | 1944 | 1–IX. | 203 106 
ქ. თელავში I9(5 | 22/IX 17,5 102 

1916 | 9/IL 20,3 7,093 

1947, 4/X | 190 792 
1948 4/IX 16,5 6,241 

საშულო .,.... .. – – 18,8 8,1 

როგორც მოყეანილი მონაცებებიდან ჩანს, შავთხილას შაქრიანობა-მჟავიანობის საკმაოდ კარგი მაჩვე- 

ნებლები აქვს. წეენში ორივე კომპონენტი ზომიერი რაოდენობით არის წარმოდგენილი, დარღვეულია 

მხოლოდ შმაქრიანობა-მჟავიანობის “შეფარდება, კარგი ხარისხის ღვინის მისაღებად საჭიროა, რომ "შაქარი 

ღაახლ–ლოებით სამჯერ მეტი იყოს მჟავიანობაზე, რო()ა ასეთი შეფარდება და,)ულია მიახლოებით მაინ() 

და თანა, სხვა პირობები;() არსებობს, „შესაძლებელია კარგი ღირსების სუფრის ღვინის მიღება, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. შავთხილას ყურძენს ძირითა 

დად ადგილობრივ იყენებენ საჭმელად. იშვიათად მისგან სხვა ჯიშებთან ერთად წითელ სუფრის ღეინო-
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საც ამზადებენ, წმინდა ჯიშური ღეინო შავთხილასაგან. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. 

მისი ღვინო არაა მაღალი ღირსებისა, იგი ალუბლისფერია, არომატი სუსტად აქეს გამოსახული, გემო 

სასიამოვნო. აქვს, უფრო. ხშირად მისგან მ,ეირესხეულიანი ორდინარული ღვინო. დგება. ჯიშობრივი ღვი- 

ნოების ხარისხის შემფასებელ სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომაზე ”შავთხილას ღვინო. 1948 წლის 18 მაისს 

შეფასებული იყო 6,7 ბალით. იგი დახასიათებულ იქნა, როგორც „ შვინდისფერი, მცირესხეულიანი, პატარა 

ღვინო4«, როგორც საღვინე. ჯიში, შავთხილა . საყურადღებო. არაა, იგი უფრო გამოსადეგია სადესერტო 

ყურძნად. შავთხილას ყურძენს შემდეგი მაჩვენებლები ახასიათებს: მტევანი საშუალო. სიდიდისაა (16X6 სმ) 

გარეგნულად საკმაოდ მიმზიდველია. მტევნის ღირსებად უნდა მივიჩნიოთ სამუალო. სიმკვრივე, მარცვლე- 

ბის თანაბრივობა, მათი ერთდროულად დამწიფება და წვრილმარეევლიანობის უქონლობა. 

მარცვალი საშუალო. ზომისაა (1,50X 1,85), ოეალური ფორმისა, მუქი ლურჯი ფერისა, საკმაოდ 

ლამაზი, კანი სქელია, ძნელად შორდება რბილობს, რბილობი მკვრივი და კნატუნაა. მარცვალი ყუნწზე 

საკმაოდ მაგრადაა მიმაგრებული. წიპწა ადვილად ე„ლება რბილობს, გემო სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს. 

ჯიშური არომატი სუსტადაა გამოსახული. 

ჯიში შორეულ ტრანსპორტს ვერ „იტანს, მაგრამ მახლობელი სამკურნალო. დაწესებულებების, სამ– 

რეწვეელო. ცენტრებისა და დასასვენებელი სახლების მოსამარაგებლად ახალმოკრეფილი ყურძნით სავსებით 

გამოსადეგია, 

'მაეთხილა სასურვკლია გამოიცადოს უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად, მისი ამ მხრივ 

გამოყენება გამართლებულია ზომიერი, საესებით საკმარისი “შაქრიანობით (18--19!/) და "მაქრიანობას– 

თან შედარებით ოდნავ ქარბი მჟავიანობით, რაც სასიამოენო სიხალისეს მისცემს ყურძნის წვენს და გახ- 

დის მას უთრო სასიამოვნო. სასმელად. ჯიში ფართოდ უნდა გამოიცადოს ამ მხრივ, 

ჯიზის საერთო შეფასება და დარაიონება 

შავთხილა ადგილობრივი იშვიათი ჯიშია. იგი იძლევა ორდინარულ წითელ სუფრის ღვინოს და 

საშუალო. ღირსების ადგილობრიე მოსახ0არ სადესერტო. · ყურძენს, თავისი სამეურნეო-ტექნოლო.- 

გიური თვისებებით იგი არაფრით არ ჩამოუვარდება საზოგადოდ დნობილ სადესერტო ყურძნის ჯიშს 

“შასლას, გარდა იმისა, რომ ერთი პერიოდით (10-15 დღით) მასზე უფრო. გეიან მწიფდება. “შავთხილა 

გვხვდება უმთავრესად თელავის, ყეარლისა და გურჯაანის რაიონებში, იგი ძირითადად მინარევის სახით 

გვხვდება კოლმეურნეობების ძველ ეენახებში. იშვიათად გვხედება პატარა ვენახების სახითაც კოლმეურნეთა 

საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მის ყურძენს ადგილზევე იყენებენ საჭმელად, 

იშვიათად სხვა ჯიშებთან ერთადა; წურავენ ადგილობრივი ტიპის წითელი ღვინის დასამზადებლად. წმინ– 

და ჯიშის ღეინო. 'შაგთხილასაგან. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება, იგი ალუბლისფერია, 

მსუბუქი, ხალისიანი ღვინოა, სუსტად გამოსახული ჯიშურ არომატიანი, მავთხილას ღვინო. საშუალო 

ღირსებისაა, იგი უფრო ხშირად ორდინარულია, შაეთხილა ძირითადად გამოყენებულ უნდა იქნეს სადე- 

სერტო ყურძნად და ნაწილობრივ ხარისხოვანი ყურძნის წვენის დასამხადებლად. 

ჯიშის დადებით თვისებას წარმოადგენს საშუალოზე მეტი მოსავლიანობა და ნაადრევი სიმწიფე, 

ხოლო. უარყოფით თვისებას – ღვინის დაბალი ხარისხი. 

როგორც საღვინე ჯიში, “მაეთხილა კახეთის პირობებში პერსპექტიული არაა. როგორც საკმაო მოსავლია- 

ნი, მედარებით საადრეო და საშუალო. ღირსების სადესერტო. ყურძნის მომცემი ჯიში, იგი შეიძლება რეკო- 

მენდებულ იქნეს ძირითადად თელაეის, გურჯაანისა და საგარეჯოს რაიონებში გასავრცელებლად სამ- 

რეწეელო. ცენტრების, საკურორტო. ადგილებისა და დასასვენებელი სახლების ახლად მოკრეფილი ყურძ- 

ნით მომარაგების მიზნით. 
ჯიში პერსპექტიულია აგრეთვე ქართლის სამხრეთ-აღმოსავლეთი ნაწილისათვის ღა საქართველოს 

მაღალმთიანი რაიონებისათვის. ჯიშის ადგილებზე წინასწარ გამოცდის შემდეგ იგი ”შეიძლება რეკომენ- 

დებულ იქნეს აღნიშნულ რაიონებში ფართობის განსაზღვრულ ნაწილზე გასავრცელებლად, 

IIტ0IXMM# 
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მაღრანული 

მაღრანული ადგილობრივი მცირედ გავრცელებული ჯიშია, იძლევა ხარისხოვან. თეთრ სუფრის 

ღვინოს, 

სინონიმები. ადგილობრიე მევენახეთა შორის მაღრანული ცნობილია ძირითადად ქისის სახელ- 

წოდებით (მაღრანსა, ბაბანეურსა და სხეაგან). 

ჯიშის ისტორია. მაღრანული ადგილობრივი თეთრი ჯიშია. თავისი მორფოლოგიური და სა– 

მეურნეო ნიშან-თვისებებით იგი ახლოს დგას სხვა ადგილობრიე ჯიშებთან, ფრთლის საერთო. მოხაზუ. 

ლობით იგი წააგავს თეთრ კუმსს, ხოლო მტევნის აგებულებით, მარცელის ფორმითა და გემოთი -- მწვა 

ნეს. მაღრანული ამ ორი ჯიშის ბუნებრივი ჰიბრიდი უნდა იყოს, რადგან მათთან ბევრი საერთო. ნიშან- 

თვისება აქვს, ამ ნიშნების მიხედვით იგი ადგილობრივი საკმაოდ 'ძველი ჯიშმების ჯგუფს უნდა მიე- 

კუთენოს, 

მაღრანული გავრცელებულია თელავის რაიონში, ძირითადად ალაზნის მარცხენა ნაპირას მდებარე სოფ– 

ლებში, უფრო. ხშირად იგი გეხედება მაღრანში, არგოხში, ფიჩხოვანსა და მათ მახლობელ სოფლებში უმ- 

თავრესად რქაწითელისა და მწვანის ნარგავებში მინარევის სახით და იშეიათად (კალკე პატარა ვენახების 

სახითაც კოლმეურნეთა საკარმიდამო ნაკვეთებზე. 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ მაღრანული არსებითად განსხვავდება ქისისაგან”ი რომელი, თელავის 

რაიონის გამოღმა მხარის სოფლებში: იყალთოში, ოჟიოში, რუისპირში, ქისტაურსა და სხვაგანაა გავრ- 

ცელებული, ამისდა მიუხედავად, როგორც ზემოთაა აღნიშნული, ალაზნის მარცხენა ნაპირზე მდებარე 

სოფლებში მაღრანული ქისის სახელწოდებითაა ()ნობილი. სწორედ ამის გამო ამ ' ორი სხვადასხვა ჯიშის 

ურთიერთისაგან განსხვავების მიზნით ალაზნის მარცხენა ნაპირზე მდებარე სოფლებში გავრცელებულ ჯიშს 

ჩვენ მაღრანული ქეუწოდეთ. 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიში აღწერილია სოფ. ბაბანეურში (თელავის რაიონი), რჩეულიშეილის ვენახში, 1949 წელს, ეჟ– 

ნახი ძველია, უმყნობი, გაშენებულია სამხრეთ-დასაელეთ ფერდობზე, გასხლული და გაუორმებულია კა- 

ხური წესით ქიგოზე. 

ფოთოლი. ფოთლის ფირფიტის მოხაზულობა მომრგვალოა ან ოდნაე მოგრძო, ფოთოლი საშუა- 

ლო. ზომისაა: მისი სიგრძე 13,516 სანტიმეტრია, ხოლო. განი 19-–-14,5 სანტიმეტრი, ფოთოლი მუ- 

ქი მწვანე ფერისაა. მისი ზედაპირი გლუვი ან ბადისებრ დანაოქებულია. უფრო ხშირად ფოთოლი ხუთ- 

ნაკვეთიანია, ნაკვეთები კარგადაა გამოსახული. ზედა ამონაკვეთები საშუალო. სიღრმიLაა, იშვიათად ღრმად. 

ამონაკეეთები დახურულია, მათი ფორმა კვერცხისმაგვარია, ფუძე მომრგეალოა, ხანდახან (კალკბილია- 

ნია, იშვიათად ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთებიც გვხვდება. · 

ქვედა ამონაკეეთები ნაკლებადაა განვითარებული. უფრო. ხშირად -გვეხედება საშუალო. სიღრმისა და 

ზეზეური ამონაკვეთები. ამონაკეეთების ფორმა ჩანგისმაგვარია ხშირად. 

ყუნწის ამონაკვეთი ღიაა, უფრო ხშირად იგი თაღისმაგვარია, მაგრამ იშვიათად ჩანგისმაგვარი ფორ- 

მისა(კაა. ამონაკვეთის ფუძე შემოფარგლულია ფოთლის მთაეარი ძარღვებით. 

| მთავარი კბილანები სწორი სამკუთხედისმაგვარია, გვერდითი ნიკბები სამკუთხედისებრი და ვიწრო 

სამკუთხედისებრია. 

ფოთლის ქეედა მხარის შებუსუსება ქეჩისებრია.' იგი შედგება საშუალო. სისქის აბლაბუდისა და სქე- 

ლი ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგან. ყუნწი მეტწილად ფოთლის მთაეარ ძარღვზე უფრო მოკლეა. იგი მომ- 

წვანო. ფერისაა,
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ყვაგტილი, მაღრანულის ყეავილი ნორმალური აგებულებისა, ორსქესიანია, აქ3ვს სწორმდგომი მტერი- 

ანები და კარგად განვითარებული ბუტკო. 

მტევანი. მტევანი საშუალო ზომისაა, მისი სიგრძე 

მერყეობს 14-დან. 18 სმ-მდე, ხოლო. განი 8-დან 19 სმ- 

მდე. საშუალო მტევნის ზომა 16 X 10 სანტიმეტრია, მტევ- . 

ნის ფორმა კონუსისებრია, იშვიათად ცილინდრულ-კონუ- 

სისებრი ფორმის მტევნების გვხედება, მტევნები მეტწილად 

საშუალო. სიმკვრივისაა, მაგრამ იშვიათად მეჩხერი და სა- 

შუალოზე მკერივი მტევნები) გვხვდება. მტევნის ყუნწი 

ძესთან გახეეებულია და რქის რისაა, ნწის სიგრძ => 

მერკეობს სწ-ღან 3,6 რიე უფრო ხშირად კი 2, სანტი- ხერ. 21. მაღრანულის ყვავილი. 
მეტრია. ' 

მარ,ცეალი, მარცეალი საშუალო. ზომისაა, მისი სიგრძე მერყეობს 1,25-დან 1,565 სმ-მდე, ხო- 

ლო განი 1,1-დან 1,55-სმ-მდე. საშუალო მარყევლის ზომა 1,55X 1,45 სმ-ს უდრის, 

მარცვალი მომრგვალო. ან, იშვიათად, ოდნავ ოვალური ფორშისაა და სიმეტრიულია: შუაში განიე- 

რია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული აქეს. მარცვალი მომწეანო-ყვითელი ფერისაა, კანი თხელია და ად- 

ეილად შორდება ხორცს; რბილობი წვნიანია, გემო სასიამოვნო. აქვს, კარგად გამოსახული ჯიშურ არო- 

მატიანი, წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, საშუალოდ მარცვალზე 2 წიპწა მო- 

დის. მაღრანული სიმწიფის საშუალო პერიოდის მქონე ვაზის ჯიშია. კახეთში იგი მწიფდება სექტემბრის 

პირეელ ნახევარში, რქაწითელზე ცოტათი უფრო. ადრე. 

  

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მაღრანულმა კარგი მოსავალი იცის, სოფ. ბაბანეურში ჩატარებული აღრიცხვის თანახმდ ჯიშის 

მსხმოიარობის კოეფიციენტი 1,65-ს „უდრის, ხოლო. მტევნის საშუალო წონა 120 გრამს, კარგად გან- 

ვითარებული დიდი მტეენების წონა თავისუფლად აღწევს 800 – 400 გრამს, ვაზის საშუალო. (8--10 კვირ- 

ტით) დატეირთვის დროს მისი მოსავალი ძირზე უდრის 1,600--2,000 გრამს, რაც ჰექტარზე გადაყეა– 

ნისას (§.000 ძირზე) 'მეადგენს 80 -–100 ცენტნერს. თუ მხედველობაში მივიღებთ იმას, რომ 1949 წელს 

უხვი მოსავალი იყო. და იმასაც, რომ გადაანგარიშებით მიღებული მოსავალი მუდამ მეტია ფაქტიურზე, 

მაღრანულის საშუალო. მოსავლად უნდა ვივარაუდოთ ნწ0--70 ცენტნერი ჰექტარზე. 

· ადგილობრივი მეეენახეების თქმით, მაღრანულმა კარგი მოსავალი იცის. ამ მხრიე იგი დიდად არ ჩა– 

მოუვარდება რქაწითელს, ხოლო ზოგიერთ წლებში კიდევაც სჯობნის მას. სოკოვან ავადმყოფობებს მაღრა- 

ნული შედარებით კარგად უძლებს, ამასთან ღვინოც კარგი ხარისხისა დგება. ყველაფერმა ამან ხელი შე–- 

უწყო სტანდარტული ჯიშების შემდეგ მის შედარებით ფართოდ გავრცელებას თელაეის რაიონში, ალაზ- 

ნის მარცხენა ნაპირზე. · ' 

ჯიშის დანიშნულება და ღვინის ხარისხი. მაღრანული მტევნების გარეგნული შეხედუ- 

ლებით, აგებულებით და მარცვლების საგემოენო თვისებებით და ქიმიური შედგენილობის მიხედვით სა- 

ღეინე ჯიშია. წარმოების პირობებშია) მოსახლეობა მას ძირითადად სუფრის ღვინის დასაყენებლად იყე– 

ნებს და საქმელ ყურძნად ძლიერ ი'მეიათად ხმარობს, მისგან დაყენებული ღეინო. კარგი ღირსებისაა. იგი 

ნაზია, ჰარმონიული, საშუალო. სხეულიანი, ეეროპული ტიპისაა, ჯიმური არომატი კარგად აქვს გამოსა- 

ხული, მაღრანულის ღვინის ნიმუში, დაყენებული კახური წესით ს. მაღრანში ასპირანტ ი, ფეიქრიშვილის 

მიერ 1949 წლის მოსავლიდან, ღია ჩალისფერი, სამუალო. სხეულიანი, ჯიმურ არომატიანი და ჰარმონი– 

ული გამოეიდა. ჯიში ნაზ ევროპული ტიპის ღვინოსა, იძლევა. ჯიში მეიძლება გამოყენებულ იქნეს რქა- 

წითელის ღეინოების გასაუმჯობესებლადაც. 

ადგილობრივი მეეენახეების გადმოცემით, მაღრანულის ღვინო. ყოველთვის გამოირჩეოდა სხვა ჯიშის 

თეთრი ღვინოებისაგან თავისი სინაზით, საშუალო სხეულითა და არომატულობით,. ალაზნის გაღმა სოთ- 

ლებში მაღრანული ცელიდა მწვანეს, რომელიც ამ მხარეში არ იყო. გავრცელებული. კარგ შედეგებს 

იძლევა მაღრანული რქაწითელთან. ერთადაც: იგი საგრძნობლად აუმჯობესებს რქაწითელის ღვინის საგე- 

მოვნო. თვისებებს, მატებს მასსინაზეს, სიმსუბუქესა და არრომატულობას. ამ ჯიმის ძველი ღეინოები ()ნო- 

ბილი არაა, საქიროა ღვინის შესწავლა იმ მხრივაც, თუ როგორ იცვლის იგი თავის თვისებებს, რამდე-



ნად უმჯობესდება დავარგებისა და დაძველებისას. საქიროა მაღრანული გამოიცადოს მსუბუქი, ნაზი, ევ“ 

როპბული ტიპის სუფრის ღვინის მარკის “შესაქმნელადაც. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

მაღრანული ადგილობრივი საინტერესო და პერსპექტიული თეთრი ჯიშია, იძლევა კარგი ღირ- 

სების სუფრის ღვინოს, რომელსაც ახასიათებს სინაზე, სამუალო სხეული და ძლიერი ჯიშური არომატი. 

ჯიში გვხვდება მცირე ფართობზე თელავის რაიონში, ალაზნის მარცბენა ნაპირზე მდებარე სოფლებში, 

როგორც პატარა ეენახებეს, ისე რქაწითელის ეენახებში მინარევის სახითა). ადგილობრივ მევენახეთა “შე– 

ფასებით მაღრანულმა კარგი მოსავალი იცის და ავადმყოფობებსაც 'შედარებით კარგად უძლებს, ღვინის 

ღირსებითაც იგი: საგრძნობლად გამოირჩევა სხეა ჯიშებისაგან დღა მოსახლეობაში ხარისხოვანი ჯიშის 

სახელი აქვს მოპოვებული. ამისდა მიუხედავად ჯიმი მაინც არ არის ფართოდ გავრცელებული წარმოე 

ბაში და ძირითადად მხოლოდ კოლმეურნეთა ძველ საკარმიდამო. ეენახებში გეხვდება. აღსანიშნავია ის 

გარემოებაც, რომ კახეთში მაღრანული მხოლოდ თელავის რაიონის მარცხენა მხარეშია გავრცელებული. 

ძველად იგი უფრო ფართოდ უნდა ყოფილიყო გავრცელებული, ხოლო ახალ ვენახებში ნაკლებად 

იკიდებს ფეხს. ამის მიზეზი უმთაერესად ჯიშის შეუფასებლობა'მი უნდა ვეძიოთ, ამ ჯიმზე წარმოებული 

მცირეოდენი დაკვირეების შედეგად იგი პერსპექტიული ჩანს პირეელ რიგმი თელავის რაიონის ორივე 

მხარეში გამოსაცდელად, რამდენადაც ამ მხარის ბუნებრიე პირობებთან შეგუებული, მოსავლიანი და 

კარგი ღირსების ღვინის მომცემი ჯიშია. ახლო მომავალში განზრახულია ამ ჯიშის სხვა ხარისხოვან პერს- 

პექტიულ ვაზის ჯიშებთან ერთად “შედარებითი გამოცდა მოსაელის რაოდენობისა -და ღეინის ხარისხის 

'მესწაელის მიზნით. მიღებული "შედეგების 'შესაბამისად გამოვლინებული იქნება მისი გაერტცელების მას- 

შტაბი და მისთვის შესაფერისი რაიონები, ამ ჯიშის წარმოების პირობებში დანერგვის მიზნით, 

Mჩიიგ/ MM 
III 67. უხიხს# 0იბXიმX ყიმმMტი08 (16X 14 თ), 0M07IXIIX6C, 0626 0MM 08მ71II0. 00(#ი0მ02 16MM0-მტX6უ29, 

110800XM007ს 10018 წMმIMმ9, 00I-6 C6I9მM0-M0XII0800X8%. I (Iნ% IIIMიI0020მიI0, 606100 08000M69I1I6, უ018ც- 

9 X000II0 ხVხI08მ7:0IIL. 

მსიიXIVVI6 8MხI063VV (06MMM6, 0676 IVX60MV0. 06ნIMI0 სხI063V 38Mი05ნIVVI06, #VIIC8I(X00IML (ს00)0XIXI, ხთიმ 

8016921070%L IL 0 წი ნრონI0ა XM00 0110 000#XL III0IX8 100 შხალმ XI 01903X6M8%00. 

IIMMიხIIC ცსსIენვი X6M06 9ხIი0/6ს ს, 00 IIXX6M06 08006460M00XI XM0I”0 0M0 C00MVM6 MM60 M0MწM06. 806 

06010 0I#MVXIIჩI6, უII000MXII0IL 000)0XXL, ს)0276C 001099 LI6. 

ბიბIIL0889 8901CXXM2მ, თახიაათმშს M8იI6 IXXM#60L8#, ლ00/98129M, 006 უძმი0ხსი/ყიმ „(00 8მ5I0MMM ლIიმ9VM%600 

იმბიმმMI, 

Xი0808M6 3X69MIV V09MII6, 1007I0/ხVII60, 00II09MVII6 V20X067I007ხMII6 I #06 I0XIIML6. 

0ოიწIი0III6 IIIII2X6# ლX0008ნI #M0I2 801M#0%00, C0010/MI0C 3 20900 IმVIMIIი1იელი ნწIIC2 I IVCXII> 

I6I იი MI0/IIX 802100107. 

1წ0იტIიინ ჰ90CX2 00090 Lჰმიყილი 80008 XM6-მ, 06%6 Mმ860 CMV 90 #IMც0. 

18600# MV0ლ0Mმჰ)ნM010 0+00680MM, 060600ILIMV, C 00MX0010M%0IMM ნIVV9ML2მMM IX X0ილიიMI0 )მ3890X00V 06(- 
წMM0X#. ·, 

· 

L900C3MV. 1001XV 000M8MX იმ3M46008 (16X10 ლ). დიეიX8 X003XX L0M0MMM6C6L29, ს6XM6 IIIIM9X00-#08X096ტ6- 

689. V80I0 80010 I002XM 60606 0LI0XV9MI0, 066 80700%8I0168% 00IX9ხI6 I 1III0X0II6, II0%C2გ IL00მX9% M00686IV- 
«29 # 0Mლხმილიმ 7 0080ცმ09VიM 8 1(86X 9V6XI2, XIVI8 00#%CV 880აV076+1 0 1,5 X0 3,5 CM, V80I6 ხგმM8ვ 2,5 CX. 

წი #8. წ იიჯხL ტიტ/იმX ჯმ3#6ი008 (1,55X1,46 ლM). თიიMგ #00 080წIMI29M, 00#6 CIM260-0821LIL2M, 0C· 
ჯ»მის#8 8X0უ 9მ010803მ70-2:0XI8M. 1:0XIMVI2 C08X89, XMXCIML0 0XIMV6IMI00I89V6M 0» 006X06 0X0IM0# ხმ0M1MIL6810I069 6 
#89ნ0XV. ცს ნწ76 0ლ0IIMიIM, რ X0000L0 8ნI087-6M0VIM ლ00%08MIX 800M2X0M. XM0XM9ცლოვ0 66MMV 8 900X6 ს C06MM6# 
ხმიხ0 18წM. C00X I8%8I8 III IC0IX0IV Cიმი6828#7. 

„ალიმ 87M - #M#60M”წისVII, X810080000670886M8MIV C00X 601LMI+ ლ10108XMIX 8MM IმX0XVVI. 

1 8ინიილჯიმM6CV 8 "I0480CC0X Iს2M006 8 6I I6906006XM0M 820. ს 670698676, 8 0C9031II0M, IV8 I0MX0C2- 

0660სMIX წVმ6IM2X L01X03MM608 8 ზხუ X8X68MI:VX შ#M01ი081890003, 00836 8 სI1IC II0IIX6CCM I2გ I000380XCIც68- 

III 8Mციიმ1090IL2% X0IX0307,



 
 

მაღრანული-–Mვიემი8



– 301-- 

Xგიი2MVII M86X X6CI000, 06007M63L6102წIM9000, X9VLM0C6 010410306 8080 ბ3ხ006800I10 XIVმ. ც080 II2 XI8- 

I02VV7IV #2 96010869806. ჯწ”გოლგნმუუშთ C წC0I6+ჯ0X X0#6+” 6MIXნ ICI0X530020 8 VV702276 0 ნ8გის161C ს IICIIX წ1წ%- 

10CIIII9 090600188 I0C210180L0,; IM9 009 129M9% 6MV IC0CIM00IMV, XIVIIM0CIIXI I მ00M323X2, 

ჰწგიიგიწჰი 606M86-წ7ი0%2M0XMIV ლ00X, 0X8900910#ხM0 X000IIი 7C709M9%M#0 IX00XM8 X0IV6MIMIX 607061100 --MMXხ- 

IMI0 XI 00IVMIMმ, C0მ06880X X66C0X6M0 02966 XV8XVXCXXL. 

0001 ს0ი0ს6I”ისხ8ნII, 8 I609წI 09%600Iხ 000 M0M#M0 ხ6-0M#068წI088X; XIწ MIMIე0M0M0 X0IნII20IMX ს 3 მმმ“ 

მ8ი060) M01060 Iსმ2XCI9II MI#V 003898 08 უ6ლ08XX X069#%V6IX 000100 სM9V 600016MCV010. II0მ, გბ (887806 IL1# 

ჯწ9თნM# 29%6C0XIV8 8MI 1 L8II0V6XI. 

პწგლიგი VII 600686 2826 XXV I00MIXIX 00M0008 1 078MIIL, 

 



   

        

    
   555 

დანა ასისთავა დლ ათინათი სხივის ეაეეეიუუიუ.00ო თ ალააათარალალაბართი 

       

      

                      

      

ადრეულა მძმივანი 

ადრეულა მცვივანი ადგილობრივი იშვიათი ჯიმია, იგი იძლევა საშუალო. ღირსების თეთრ სუფრის 

ღეინოს, : 

სინონიმები. მევენახეობის სპეეყიალურ ლიტერატურაში, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო, ად- 

რეულა მცვივანის სინონიმები (ე)ნობილი არაა. ჯიმის გავრცელების ძირითად რაიონში (ყვარელში) მას 

დედალ მცვივანს უწოდებენ. 
ჯიშის ისტორია. ადრეულა მცვივანი ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, იგი წარმოშობილია ფორ- 

მათა წარმოქმნის ადგილობრივ კერაში. თავისი მორფოლოგიური და სამეურნეო. ნიშან-თვისებებით იგი 

მეტად ახლოს დგას კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან, სახელწოდება „მცვივანი“ მიღებული უნდა ჰქონ- 

დეს ყვავილების ჭარბად ტეენის გამო. ჩვეულებრივი მცვივანისაგან იგი, მიუხედაეადღ იმისა, რომ სახელ– 

წოდებაც საერთო. აქვს და გავრცელების რაიონიც, საკმაოდ განსხვავდება როგორც მორფოლოგიური, 

ისე სამეურნეო. ნიშან-თვისებებით. ამიტომ მისთვის ნამდვილი მფცეიეანისაგან განსხეავებით დედალი მყკვი- 

ვანი მშეურქმევიათ (ალბათ მეჩხერი მტეენების გამო). თელავის ჰავის პირობებში მას არ ახასიათებს გადა- 

ქარბებული ყეავილცეენა და მტევნების ძლიერი სიმეჩხრე, სამაგიეროდ იგი იქ შეღარებით ნაადრეეად 

მწიფდება. 

ჩექულებრივი მჯეივანისაგან განსხვაეებით მას ადრეულა მჯ)ვივანი ეწოდა. . 

ამჟამად ჯიში გავრცელებულია ალაზნის მარცხენა ნაპირზე და გეხედება ძირითადად მინარეეის ან 

ცალკეული ვაზების სახით ყვარლის რაიონის ძველ ვენახებში, კახეთის დანარჩენ რაიონებში ადრეულა 

მცვივნი ძლიერ იშვიათია. ამჟამად შესწავლის მიზნით რამდენიმე ათეული ძირი ადრეულა მცვი- 

ვანი დარგულია მევენახეობის ინსტიტუტის, მისი ფილიალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექ- 

ციო ვენახებში. 1949 წლიდან იგი, როგორიც შედარებით საადრეო. ჯიში, მრავლდება მევენახეობის ინს- 

ტიტუტის სარეპროდუქციო. ნაკეეთებზე უფრო დეტალურად შესასწავლად და საქართველოს გრილჰავიან 

(მთიან) რაიონებში ფართოდ გამოსაცდელად. 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა შესრულებულია საქართველოს მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. 

ვენახში სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომე ხრის დაშორებით ქალ. თელავიდან. 

ახალგაზრდა ყლორტი, ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინისა და პირვე- 

ლი ორი-სამი ფოთოლაკის ჩათვლით შებუსუსებულია სქელი აბლაბუდისებრი ბეწეებით და მორუხო თე- 

თრი ფერისაა, თვით ყლორტი მორუხო. მწეანე ფერისაა, მეორე იარუსის ფოთლებზე ზემო. მხრიდან შე- 

ბუსუსება ქრება და ეს მხარე მომწვანო ფერისა ხდება, თანაც მოღვინისფრო-წითელი იერი დაჰკრავს; 

ფოთლების ქვემო მხრიდან მორუხო თეთრი ფერი “შენარჩუნებულია, ხოლო. ქვემო იარუსის ფოთლები 

ბრჭყვიალა მუქ მწვანე ფერს იღებს. 

ერთწლიანი რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომით ბაცი მოვარდისფრო.-წი- 

თელი ფერისა ხდება, მუხლები უფრო. მუქი ფერისაა. მუხლთაშორისები საშუალო. სიგრძისაა. ზოლები 

მუხლთაშორისების გასწვრიე გამოსახული არაა, 

ფოთოლი. ზრდადამთავრებული ფოთოლი (9--12) საშუალო. ზომისაა, ფოთლის ფირფიტა მომრ- 

გეალოა, ხშირად ოეალური ფორმისაკენ გადახრილი. ფოთოლი სამ-, იშვიათად ხუთნაკვეთიანია, ფოთ- 

ლის დანაკვთვა ზეზეურია ან საშუალო. სიღრმისა. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოჭებული, მაგრამ 

იშვიათად წერილბურთულებიანიცაა. ფოთლის ზედაპირი სწორია ან ოდნაე მიხრილ-მოხრილი, ფოთლის 

მთავარი ძარღვები მწვანეა,
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ზედა ამონაკეეთები ზეზეურია, ხოლო. იშმეიათად საშუალო. სიღრმისაცაა. ამონაკვეთების ფორმა ხში. 

რად შეჭრილი კუთხისმაგვარი ან ლანცეტისებრია. იშვიათად სრულიად დახურული და ნაპრალისებრი ან 

ოვგალურთვლიანი ამონაკვეთები) გვხვდება. 

ქვედა ამონაკეეთები ნაკლებ ღრმაა, ხშირად სულ არაა განვითარებული, ამონაკეეთების ფორმა უფ- 

რო ხშირად შეჭრილი კუთხისებრია, იშვიათად ნაპრალისებრი ან ლანცეტისებრიც. 

ყუნწის ამონაკვეთების ფორმა ნაკლებად ცვალებადობს, უფრო ხშირად იგი ღიაა და ჩანგისმაგვარი 

ან შეილდისებრი ფორმისაა, მომრგვალო. ან წამახვვილებულ ფუძიანი. იშვიათად დახურული, კვერცხის- 

მაგეართელიანი ამონაკვეთები() გვხვდება. 

ფოთლის მთავარი ნაკეეთი ბოლოვდება სამკუთხედისებრი მახვილწეერიანი ან სამკუთხედისებრი გა- 

მოზნექილგეერდებიანი და მახვილწვერიანი კბილებით. გვერდითი კბილები ხერხის კბილისებრ ცალგვერდ 

გამოზნექილია, დაკბილვა არაა ღრმა, · 

ფოთლის ქეედა მხარე 'შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით, ჯაგრისებრი ბუსუსი შეიმ- 

ჩნეეა მხოლოდ. ძარღვების გასწერიე, რის გამო, ხშირად აბლაბუდისებრი ბეწვები მცირეოდენი "შეხების 

შედეგად ფიფქის სახეს იღებს, · · 

ფოთლის ყუნწი შმიშეელია და მწვანე ფერისაა, ყუნწი ოდნავ მოკლეა ფოთლის მთავარ ძარღეზე ან. 

მისი ტოლია. 

ყეავილი. ყვავილი ორსქესიანია. ყვავილში ხუთი, იშვიათად ექვსიც, მტვრიანაა. მტვრიანათა ძა- 

ფების სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან შეადგენს 

1,25-–1,50-ს. ბუტკო მომრგვალო. კონუსისებრი ფორმისაა და 

კარგად გამოსახული სვეტი და დინგი აქვს. 

მტევანი. მტევნები საშუალო ზომისაა, მათი სიგრძე მერ– 

ყეობს 10-დან 18 სმ-მდე, ხოლო. განი 4-დან 8 სმ-მდე, საშუა- 

ლო, მტეენის ზომა 18 X 7 სმ-ს უდრის. მტევნები უფრო. ხში- 

რად საშუალო სიმკერიეისა, იშმვიათად მეჩხერი მტევნები() 

წუსისებრია, მტეენები ხშირად მხრიანია, მტევნის საშუალო. წო- 

ნა მერყეობს 150-დან 200 გრამამდე და საშუალოდ 160 –- 180 

გრამს უდრის. კარგად განვითარებული მტევნების წონა თავი- 

სუფლად აღწეეს 300 –– 400 გრამს, მტეენის ყუნწი საშუალო. 

სიგრძისაა, შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ იგი ხევდება და რქის 

ფერს იღებს. მარცვლის ყუნწი მწვანეა. მისი სიგრძე სამუალოდ 

0,6 –– 0,8 სანტიმეტრს უდრის, მარცელის საჯდომი ბალიში 

განიერ კონუსისებრია, იშეიათად ვიწრო კონუსისებრი ფორმი- 

საცაა. იგი საკმაოდ დახორკლილია, 

მარცვალი. მარცვალი საშუალო. ზომისაა. მისი სიგრძე მერყეობს 1,5 სანტიმეტრიდან 1,75 სან- 

ტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,95-დან 1,55 სმ-მდე. საშუალო მარცვლის ზომა 1,54 X 1,40 სმ-ს უდრის, 

მარცვალი მომრგვალო. ან ოდნაე ოვალური ფორმისაა, მაინც. უფრო ხშირად ოდნავ ოვალური ფორმის 

მარცვლები გვხედება,ა მარცეალი "”შუამი განიერი, ხოლო ბოლო მომრგეალებული აქვს, · კანი 

თხელი (და. გამჭვირვალეა. იგი ადვილად ეცლება რბილობს, რბილობი წვნიანია, წყალწყალა, წვენი უფე- 

რული აქეს, ხორცი წიპწების ირგვლიე შემკვრივებულია და ადვილად არ ეცლება წიპწებს. მარცვალი 

მოყეითალო. ფერისაა და ღრუბლისფერი იერი დაჰკრავს. მარცვალი უხვადაა დაფარული (ევილისებრი 

ფიფქით, რომელიც მას ღრუბლისფერ იერს აძლეეს. ჯიმური არომატი სუსტად აქეს გამოსახული, გემო. 

ოდნავ მწკლარტე, მაგრამ ტკბილი და სასიამოვნო, აქვს, 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს ერთიდან ოთხამდე, საშუალოდ მარცეალზე მოდის 9,2 

წიპწა, 

  

სურ. 95. ადრეულა მცეიჟანის ყეაეილი, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკეირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ქალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, რომელიც მდებარეობს სოფ.. კურდღელაურში, ქ. თე- 

ლავიდან 4 კილომეტრის დაშორებით,
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კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 144 

დღიდან 155 დღემდე და წლების განმალობაში სამუალოდ უდრის 148 დღეს. სავეგეტაციო. პერიოდის 

ხანგრძლიობის "შესაბამისად (უვალებადობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,947 გრადუსიდან 3,101 

გრადუსამდე და შეადგენს სამუალოდ 3,018“-ს, საგრძნობლად „ცვალებადობს სავეგეტაციო. პერიოდის 

დანარჩენი ფაზები). ადრეულა მცვიეანის სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსელე- 

ლობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია წარმოებულ დაკეირვებათა ”შედეგები, 

ადრეულა მცვივანის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  

  

  

      
          

საეეგეტაციო ფაზების დადგომის - 
თარიღი : 5: 

8 => მეეენახეოზის რაიონი და ი 42 დ 
დაკეირვების წარმოების წელი ღ- 2 = 52 § 88 

ლ 
ადგილი ზ2 წ და | §C | 56 | CL 

§ V რდ 89 > CC 8“ 85 2 55 6 57 4 
5-5 8 5% | 55 | 552 | 58 

კახეთი, 1943 26/IV 8/VI | 2ე/VII I 20/'X 148 30189 
თელაეის რაიონი, 1944 25/IV. IL/VI 25/VII  25/IX 164 3,062,0 
სოფ. კურდღელაური, 1945 4/V 19/VI | 2%0/VIII | 25/(X 144 2.986,1 

შეჯენაზეობის ისსტიტუტის 1946 24/IV 7/VI 16/VIII | 15/IX 145 2,94|9,7 
საკოლექციო ვენახი 1917 1VIV ?/"I 10/VIIL ნ/!» 155 2,995,7 

1948 27/IV 4/VI 19/VII  10/IX 145 9,10L,წ 

საშუალო – 23/IV 4/VI | 18/VILI 17/IX | 148 | 30198 

როგორც ცხრილში მოყეანილი ცნობებიდან ჩანს, (ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირო- 

ბების შესაბამისად საეეგეტაციო პერიოდის (ალკეული ფაზები საგრძნობლად მერყეობს. მათში ყველაზე 

მეტად პირველი, საწყისი ფაზა მერყეობს, დანარჩენი ფაზები მასთან. “შედარებით ნაკლებ იცვლება, სრუ- 

ლი სინწიფის დადგომის თარიღიც საკმაოდ (კვალებადია წლების მიხედვით, სახელდობრ, იგი მერყეობს 

5 სექტემბრიდა5 25 სექტემბრამდე. ამ თარიღის მიხედვით ადრეულა 'მცეიეანი სიმწიფის მეორე პერიო- 

დის ვაზის ჯიშების ჯგუფს მიეკუთვნება, 

კახეთის ჰავის პირობებში აღრეულა მცვივანის ერთწლიანი რქები ყუნწის სრული სიმწიფის მომენ- 

ტისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად შემოსული და გახევებული ხედება ზამთრის ყინეებს. 

თელავში ადრეულა მცვივანს, კახეთის საწარმოო. ვაზის ჯიშებთან შედარებით, საშუალო. ზრდის 
ღონე ახასიათებს. 

მოსავლიანობა, ადრეულა მცვივანი კახეთის სხვა ჯიშების მსგავსად ადრე ისხამს და სრულ მო- 

სავალსაც ადრე იძლევა, იგი დარგეიდან მესამე წელს მთლიანი მოსავლის ნახეეარს ისხამს, ხოლო. მე- 

ოთხე-მეხუთე წლიდან უკვე სრულ მოსავალს გვაძლევს. მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთ- 

ზე წარმოებული დაკეირეებებისა და აღრიცხვების მიხედეით ადრეულა მცვივანს მოსავლიანობის კარგი 

მაჩვენებლები აქეს. ჯიშის მსხშოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,8-დან 2,4-მდე, ხოლო. საშუალოდ 

1,0 ––1,-ს უდრის. მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 140-დან 200 გრამამდე, საშუალო. წონა 160 -–180 

გრამია, ამ მონატემების საფუძველზე ძირის მოსავალი იმ "შემთხვევაში, თუ ვაზზე საშუალოდ 10–-12 რქაა, 

უდრის 1,870 -- 9,945 გრამს, ხოლო. ჰექტარზე 74 ცენტნერამდე აღწევს. ჯიშის მსხმოიარობის დამახა– 

სიათებლად ქვემოთ მოყვანილია 1948 წელს ჩატარებული აღრიცხვის შედეგები. 

ადრეულა მცვივანის მსხმოიარობის მაჩვენებლები 1948 წელს 
  

  

  

5 გ , 5 ნაყოუიანი კლორტების >. 7. § 2 § დ 95 

2 მევენაზეობის ––უ ააა“ 95 |8 ბზ თ | 882 ე8- 
რაიონი და დაკეირ- | , 2 % ) 54 |25 8 | 55 (ის5 CC 
ეების წარმოების (>) « 8 568 |5>= §5§ 15.65 § 

8 = დლ | 8 2 828%235=5 ადგილი «29CI 2 8 ს 58550 > 5 I CC 555552 
65 | < =565|)ლ265 წ 653515 3 
§5 1 § | 95 | 5 დ§2555) თ | 628165-|2§ 

კახეთი, 49.96. 9740! 1,50 7180! 1.00) 1.42 160) 18101 44500 მ(906 
თელავის რაიონი, 

შეეენახეობის ინსტი– · 

ტუტის საკოლექციო 
· ვენახი I           

 



  
აღრეულა მცვივანი––Mინიივიი ჩIიტწX8
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როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ადრეულა მცვივანი საკმაოდ მაღალ მოსავალს იძლევა. მისი 

მოსავალი მოყვანილი გაანგარიშების მიხედეით 82 ცენტნერს აღწეეს ჰექტარზე. ჯიშის ფაქტიური მოსა- 

ეალი 1948 წელს გაანგარიშებულზე მეტი აღმოჩნდა. ძირობრივი აღრიცხვის 'მედეგად ძირზე საშუალოდ 

მიღებულ იქნა 2,596 გრამი ყურძენი, რაც ჰექტარზე გადაყვანისას (3,300 ძირი ვაზის შემთხვევაში) 

შეადგენს 85,6 ცენტნერს, 

ამ მონაცემების საფუძეელზე ადრეულა მცვივანის მოსავლად კახეთის პირობებში უნდა ვივარაუდოთ 

საშუალოდ 80 – 85 ცენტნერი ჰექტარზე. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, თელავის საკოლექციო. გენახში წარმო- 

ებულ დაკეირვებათა და აღრიცხვების მიხედვით ადრეულა მცვივანის გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობა- 

თა მიმართ შეფასებულია საშუალოდ, ამასთან, ჯიში მილდიუმს უკეთ უძლებს, ვიდრე ნა,არს. სხვა დაა- 

ვადებანი და დახიანებანი მავნებლებისაგან, დაკეირვებათა წარმოების განმავლობაში, აღნიშნული არ ყო- 

ფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარ,ევლების გარეგნული შეხედულებისა და წვენის ქიმიური შედგენილობის მიხედ- 

ეით ადრეულა მცეივანი საღვინე ვაზის ჯიშია. გამონაკლისის სახით იგი შეიძლება გამოყენებულ იქნეს 

აგრეთეე ადგილობრივი მნიშვნელობის მქონე, მხოლოდ ადგილზე მოსახმარ სადესერტო. ყურძნად, მაგრამ 

ამ მხრივ იგი გაცილებით ნაკლებ პერსპექტიულია, 

წეენის ქიმიური შედგენილობა. ადრეულა მცეივანს შაქრის დაგროვების მაღალი უნარი 

არა აქეს მიუხედავად იმისა, რომ ზოგიერთ წელს ”შაქრიანობამ 22 %ა--ს მიაღწია, “შაქრიანობის შესაბამი- 

სად მას ზომიერი მჟავიანობა ახასიათებს. ანალიზებმა გეიჩეენა, რომ მისი "მაქრიანობა-მჟავიანობა (კალკე- 

ულ წლებში საგრძნობლად მერყეობს. მისი ”მაქრიანობა მეტწილად 17,5--18,0 V-ს არ აღემატება, მჟა– 

ვიანობა კი ზომიერი აქეს, წლების განმავლობაში ამ მერყეობის დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია 

ადრეულა მტცვიეანის ტკბილის 'შაქრიანობა- მჟავიანობა რთვლის პერიოდში. 

  

პაკეჩაზეობის რაიოწი და ანალიზების რთელის შაქრიანობა I მჟავიანობა 

  
  

წელი შენიშენა 
წარმოების ადგილი დ თარიღი ბ/,ბ/.-ში ზ/ ა ში 

კახეთი, _. 95/IX 175 | 68 
თელაე«/ აიონი, მევენახეობის ინსტიტუტის 1914 90/IX 220 | 124 

ს საკოლექციო, ეეყაზი ს 1945 99/IX X 2 I " ი 
ოფ. კურდღელაურში, ქ. თელაეი! : ! მახლობლად ელპე. 1947 შ9IX · 

| 1948 1I/IX M ვ 556 

როგორც ამ მონაცემებიდან ჩანს, ზოგიერთ წელს ადრეულა მცვივანს “შმაქრიანობა-მჟავიანობის შე- 

დარებით კარგი მაჩვენებლები აქვს, ასეთ წლებში მისგან კარგი ღირსების თეთრი სუფრის ღვინის მიღე- 

ბაა შესაძლებელი, 

„ ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ადრეულა მცვივანის მოსაეალს 

ძირითადად ადგილობრიეი: ტიპის სუფრის ღეინის დასამხადებლად იყენებენ. მცირედ გაერცელების გამო. 

წარმოების პირობებში ადრეულა მცეივანს უმთავრესად რქაწითელთან ერთად წურავენ ჩვეულებრიეი ღვი- 

წის დასამზადებლად, წმინდა ჯიშურ ღვინოს ადრეულა მცვივანისაგან მევენახეობის ინსტიტუტში ამზადე- 

ბენ. საცდელად. მტვიეანის ღვინის საცდელი ნიმუშები სამუალო ღირსებისაა. ღვინო. მსუბუქია, სამუალო- 

სხეულიანი, გემო, ჰარმონიული “აქვს და ჯიმური არომატი საკმაოდ გამოსახული. უფრო. ხშირად მცვი- 

ეანის ღვინო ორდინარულია, მხოლოდ ზოგიერთ წელს მისგან ხარისხოვანი ღეინოც დგება. 

'ე..დ. ტაბიძე,
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- როგორც მოყვანილი დახასიათებებიდან ჩანს, მცვივანი იქლევა, მსუბუქ ორდინარული ტიპის სუფ- 

რის ღვინოს. ხარისხოვანი ღვინის მიღება მისგან მხოლოდ ზოგიერთ წლებშია მოსალოდნელი, ჩვეულებ- 

რივ კი მისი ღვინო საშუალო. ღირსებისაა. ადრეულა მცვიეანის ღეინის ქიმიური თეისებების დასახასია- 

თებლად ქვემოთ მოყვანილია ანალიზის “შედეგები ღეინის ქიმიური შედგენილობის ძირითადი ელემენ- 

ტების მიხედვით, ღვინის საანალიზო. ნიმუში დამზადებულია მეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო 

ნაკვეთზე მიღებული მოსავლისაგან. 

ადრეულა მცვივანის ღვინის ქიმიური შედგენილობა 
  

  

  
  

      

რამი ლიტრ: 
მეეენაზეობის რაიო5ი და 2 85 8 –- ლიტრში > 

ღეინის დამხადების დ. 2”, §8 8 < « 
2 დ 

ადგილი §C) 5§ 29591 -გ 158 დ 
კანეთი, 

თელაჟის რაიონი, მ,ეენახეოზის “| 19I8 | 105 | 0,1 | 089| 049 ! 17,060 
ინსტიტუტი, ქ. თელაეი . – 

როგორც ანალიზიდან ჩანს, ადრეულა მცვივანის ღვინოს არ ახ.სიათებს დიდი სხეული დღა ალკო- 

“ჰოლიანობა, მჟავიანობა) ზომიერი აქვს. ღეინის ანალიზის შედეგები კარგად ეთანხმება ზემოთ მოყვანილ 

ორგანოლეპტიკურ დახასიათებას, 

ჯიმის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ადრეულა მტვეივანი ადგილობრივი, მცირედ გავრცელებული ჯიმია. იგი იძლევა თეთრ სუფრის 

ღეინოს. გავრცელებულია ალაზნის მარცხენა მხარეზე, ძირითადად ყვარლის რაიონში ღა მახლობელ სოფ- 

ლებში, უფრო ხშირად იგი გეხვდება მინარევის სახით ძველ ვენახებში, იშეიათად პატარა ნაკვეთების ან 

ცალკე ვაზების სახითაც. 

“. ჯიშის მცირედ გაერცელების გამო. მისი ყურძენი ძირითადად რქაწითელთან ერთად იწურება ადგი- 

ლობრივი ტიპის სუფრის ღვინის დასამზადებლად. იშვიათად მისგან ()ალკეც ამზადებენ ღეინოს, აღრე- 

ულა მცეივანის სუფთა ჯიმური ღეინო მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. იგი მომწვანო. 

ჩალისფერია, მცირესხეულიანი, მსუბუქი, ჰარმონიული გემოსი და მცირედ გამოსახულ ი ჯიშური არომა- 

ტის მქონე. ჩვეულებრიე, ადრეულა მჯვივანისაგან საშუალო. ღირსების ორდინარული ღვინო. დგება. მცვი- 

ვანი, როგორც ადგილობრიე მოსახმარებელი სადესერტო. ყურძნის მომცემი ჯიში, ნაკლებ საინტერესოა, 

იგი სასურეელია გამოიცადოს უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და საკონიაკე სპირტის დასამზადებლად. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია მისი მაღალი მოსაელიანობა და ავადმყოფობათა შედარებით კარგი 

ამტანობა, უარყოფითი მხარეა მისი პროდუქციის (ყურძენი, ღეინო) არამაღალლირსოვანობა, კახეთში 

ხარისხოვანი მეღვინეობის რაიონებში, ადრეულა მცვივანი, როგორც დამოუკიდებელი, სტანდარტული 

ჯიში, ყურადღების ღირსი არ არის. ამაეე დროს, რაკი მაღალმოსავლიანია, ზოგიერთ რაიონებში იგი, 

შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს, როგორც დამხმარე (დამატებითი) ჯიში დიდსხეულიანი და მძიმე ღვი- 

ნოების შესამსუბუქებლად. 

ჯიმი პერსპექტიულია აგრეთვე უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და საკონიაკე სპირტის დასამზადებ- 

ლად. ამ მიზნით იგი ფართოდ უნდა გამოიცადოს მეღეინეობის მეორეხარისხოვან: და გრილჰავიან რაი. 

ონებში მოსავლიანობის» და პროდუქციის ხარისხის დასადგენად. 
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კახური ღრუბელა 

კახური ღრუბელა იშვიათი ეაზის ჯიშია, იგი იძლევა ორდინარულ სუფრის ღეინოს და ადგილობ. 

რივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძენს. · 

სინონიმები, მეეენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მეეენახეთა შმორის 

ღრუბელა ცნობილია აგრეთეე ღრუბელა ყურძნის სახელწოდებით, ვიალასა და ვერმორელის ფრანგულ 

ამპელოგრაფიაში მოკლედ აღწერილია იგი ღრუბელასავე (CI0Vყხ0რ!2) სახელწოდებით. 

ჯიმის ისტორია. კახური ღრუბელა ადგილობრივი წარმოშობის ჯიშია, მას კახური დამატებით 

იმიტომ ეწოდა, რომ, ჯერ ერთი, იგი კახური წარმო”მობისაა და, მეორე, ღრუბელას სახელწოდებით საქართვე- 

ლოში ჯერჯერობით 4 სხვადასხვა ღრუბლისფერი ჯიმია ()ნობილი, სახელდობრ: კახური ღრუბელა, 

იმერული ღრუბელა, ქართლური ღრუბელა და მიმეელფოთლიანი ღრუბელა. ყველა ამათ, უკანასკნელის 

გამოკლებით, ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებული აქეთ ბუსუსით - აბლაბუდისებრი» დაწყებული და 

ქეჩისებრით დამთავრებული; გარდა ამისა, ყეელას მომრგეალო ან ოდნავ 'შეზნექილი მარცეალი და 

საშუალო. ზომის მტევნები და მარცელები აქეს. ვიალასა და ვერმორელის ფრანგული ამპელოგრაფიის 

VII ტომში მოკლედ აღწერილი ღრუბელა უფრო. ში შეელფოთლიანს უახლოვდება, ყველა ეს ჯიში ინეენ- 

ტარიზებული და გაშენებულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის მთავარ 

საკოლექციო. ნაკვეთზე. მათი მორფოლოგიური და სამეურნეო ნიშან-თვისებების შეპირისპირებით გამო- 

ირკვეა„ რომ ოთხივე ჯიში ერთმანეთისაგან საგრძნობლად განსხვავდება, მათ აერთებს მხოლოდ საერთო. სა- 

ხელწოდება, მიღებული მარცელების რუხი, მტრედისუერი შეფერვის გამო, კახური და ქართლური ღრუ- 

ბელა "შედარებით უფრო ახლო დგანან. ურთიერთთან, ვიდრე დანარჩენები. ღრუბელას წარმოშობის 

დროისა და ადგილის შესახებ (ენობები არ მოიპბოეება. 

ღრუბელა მოიპოეება უმთაერესად საგარეჯოს რაიონში. აქ იგი გვხვდება თითო-ოროლა ვაზის სახით 

ძირითადად კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ძველ ვენახებში, ამ რაიონში ყველაზე მეტად ღრუ- 

ბელა მოიპოვება სოფ. მანავში, სადაც იგი პატარა ნაკვეთების სახითა.) გვხვდება, თელავის რაიონში ღრუ. 

ბელა მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტის ნაკვეთზე 80 - 100 ძირია გაშენებული. 

გიშის ბოტანიკური აღწერა 

მორფოლოგიური თვალსაზრისით ჯიმი აღწერილია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენა- 

ხეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ჟკენახში სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავის მახლობლად, 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-–20 სმ). მოზარდი ყლორტების წეეროები გვირგვინისა „და “პირ- 

ველი 2-3 ფოთოლაკის ჩათვლით შებუსუსებულია ყოველი მხრიდან სქელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით, 

”მეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და სუსტი მოეარდისფრო. არშია აქვს 'შემოვლებული ფოთოლაკების 

ნაპირების ირგელივ, მეორე იარუსის ფოთლები ზემო. მხრიდან 'მებუსუსების შემცირების გამო. მომწვანო. 

ყეითელ ფერს იღებს, თანაც მოვარდისფრო. იერი დაჰკრავს ფოთლების ნაპირებზე. ქვედა მხრიდან ფოთ- 

ლები ინარჩუნებს შშებუსუსებას და იღებს მოვერცხლისფრო. თეთრ ფერს. 

ერთწლიანი რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები “შემოდგომაზე მოწითალო. იერის მქონე 

ღია ყვითელ ფერს იღებს, მუხლთაშმორისების სიგრძე ცვალებადობს 6-დან 12 სანტიმეტრამდე, საშუა- 

ლოდ კი 8--10 (მს ოდრის. მუხლები "ფერით არ გამოირჩევა მუხლთაშორისებისაგან. მუხლთაშორისე- 

ბის გასწვრივ ზოლები არაა გამოსახული, 

ფოთოლი, კარგად განვითარებული ფოთლები საშუალო. ზომისაა (17 X 15 სმ). ფოთლის ფირ- 

ფიტა მომრგვალო. ან” ოდნავ ოვალურია. ფოთოლი ხუთნაკვეეთიანია, ნაკვეთები კარგად არის გამოსახული, 

ფოთლების მეორეული დანაკვთვა დამახასიათებელია ჯიშისათვის, ფოთლის ფირფიტა გლუვია, იშეიათად,



– 80. 

ძიტითადად ქეედა იარუსი ფოთლებზე იგი ბადისებრ დანაოჭებული(კაა, ფოთლის ფირფიტა სწორია 

ან მიხრილ-მოხრილია და ძირს დაშვებულ ნაკეთებიანი, ფოთოლი ღია მწვანე ფერისაა. 

ზედა ამონაკვეთები უმეტეს "შემთხვევაში საშუალო ზომისაა; იშვიათად უფრო ღრმა ამონაკვე- 

თებიც გვხედება, უფრო ხშირად ამონაკეეთები დახურულია განიერ ელიჟუსისებრი თვლით, იშეიათად ღია, 

'შევიწროებუ ულყელიანი ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთებიც გეზვდება. ხანდახან დახურული, ცალკბილიანი, 

ანიერ ელიფსისებრი ფორმის ამონაკვეთები() მოიპოვება, განიერ. ელიფსიზე! ფო» კვეთებიც ვე 
ქვედა ამონაკვეთები ყოველთეის ნაკლებ განვითარებული და ნაკლებ ღრმაა. ჩვეულებრნეად ამონა- 

კქეეთები ზეზეურია ან საშუალო სიღრმისაა. ამონაკეეთები ღიაა და ჩანგისმაგეარი ფორმისაა. იშვიათად 

იფსისებრთელიანი დახურული ამონაკვეთები, ხედება,. ელიფსისებოთვლ! დახუოულ კვეთელიც გეხვდე 
ყუნწის ამონაკვეთი თითქმის მუდამ ღიაა. იგი ძირითადად ჩანგისმაგვარია და მომრგვალო. ფუძიანი. 

იშვიათად თაღისმაგვარი ფორმის მრგვალფუძიანი ამონაკეეთებიც გვხედება. ჩანგისმაგვარი ამონაკვეთები 

უფრო. ხშირად შუა იარუსის ფოთლებზეა, ხოლო. თაღისმაგეარი - ქვედა იარუსის ფოთლებზე, 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება მახეილწვერიანი და გამოზნექილგვერდებიანი სამკუთხედის- 

მაგვარი, იშეიათად გუმბათისმაგვრი კბილებით, გვერდითი კბილები ხერხის კბილისებრია, გამოზნექილ– 

გეერდებიანი და მახვილწვერიანი, 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება აბლაბუდისებრია, აბლაბუდის ქეეშ მოფენილია საშუალო. სისქის 

გჯაგრისებრი ბუსუსი, ქვედა იარუსის ფოთლებზე ჯაგრისებრი ბუსუსი საგრძნობლად მატულობს და შე- 

ბუსუსებაც სქელი ქეჩისებრი ხდება, 'უსუსებაც სქელი. ქეჩიბე! ღე 
ფოთლის ყუნწი ფოთლის შუა ძარღეზე უფრო მოკლეა .ან მისი ტოლია. იგი შმიშეელიპ ან დაფა 

რულია ჯაგრისებრი თხელი ბუსუსით (განსაკუთრებით ქვედა იარუსის ფოთლებზე): ყუნწი მუქი მწეანეა. ან” 

მოწითალო-ღეინისფერია ძარღვების განტოტების ადგილთან; 

ყვავილი, ყეავილი ორსქესიანია. მტერიანები სწორმდგომია, ყვა: 

ეილში ნ, იშვიათად 6, მტვრიანაა, მტვრიანათა ძაფის სიგრძის შეფარდე“ 

ბა ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,5 – 2,0-ს, იშვიათ შემთხვევაში ეს ”შე- 

ფარდება 2,წ-სა) კი აღწეეს, ბუტკო კოლბისმაგვარი ფორმისაა, აქეს 

წვრილი სეეტი და კარგად განვითარებული ორად გაყოფილი დინგი, 

მტევანი, მტევნები საშუალო ზომისაა, მათი სიგრძე მერყიობს 

12-დან 18 სმ. მდე, ხოლო. განი –– 8-დან 12 სმ-მდე. სსშუალო. მტევნის 

ზომა უღრის 16X9 სანტიმეტრს, მსხვილი, კარგად განვითარებული მტეე- სურ. 26, კახური ღრუბელას ყეავილი, 

ნების ზომა აღწევს 20X12 სანტიმეტრს. მტევანი განიერ კონუსისებრი 

ფორმისაა ხშირად დატოტვილი, იშვიათ შემთხვეეაში ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმის მტევნებიც 

გვხვდება. მტევნები უფრო ხშირად საშუალო. სიმკვრიეისაა, იშეიათ "შემთხვევაში უფრო. კუმსი მტეენებიც 

გეხედება, წერილმარცვლიანობა და მარცვალჯეენა ჯიშს არ ახასიათებს, მტევნის საშუალო. წონა, 170 

180 გრამს უდრის. (კყალკეული დიდი მტევნების წონა თაეისუფლად აღწევს 650 გრამს და მეტსაც. 

მარცვლების რაოდენობა მტეეანში მერყეობს 100-დან 225. (უეალამდე და საშუალოდ 150-ს უდრის. მტევ- 

ნის ყუნწი ბალახისებრი, “შუა ადგილიდან ფუძისაკენ იგი ხეედება და რქის ფერს იღებს, ყუნწის სიგრძე 

მერყეობს 3-დან ნ სანტიმეტრამდე, ხოლო. საშუალოდ 3,5 – 4,0 სანტიმეტრს უდრის. მარტელის ყუნწი 

მწვანეა. მისი სიგრძე საშუალოდ 4-5 მილიმეტრს უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალიში ჩეეულებრი- 

ვად ხორკლიანებია, იშვიათ შემთხეევაში კი დაუხორკლავი(დკაა. ბალიშის ფორმა განიერ კონუსისებრი, ბადრის- 

  

ნაგეარია, 

მარცვალი. მარ,სკლები სამუალო ზომისაა, მათი სიგრძე 1,55--1,70 სანტიმეტრს უდრის, ხო. 

ლო. განი 1,60--1,7ნწ სანტიმეტრს, მარცვლები მომრგეალოა და ოდნაე შეზნექილი. ოდნავ შეზნექილი 

მარცვლების რაოდენობა ქარბობს მომრგვალო. მარცელებისას. მარცვლები ლეგა–მტრედისფერია, მოიისფრო. 

იერიანი, კანი თხელია, მაგრამ საკმაოდ მკვრივი, რბილობი წვნიანია და მდნარი, მარცელები დაფარულია 

საკმაოდ სქელი ცეილისებრი ფიფქით, გემო. ნაზი და სასიამოვნო. აქვს, ჯიმური არომატი სუსტადაა გამო- 

სახული. მარ,)ვლები საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებუ: ლი ყუნწხე. წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერ- 

ყეობს 1-დან 4-მდე, სამუალოდ კი მარცეალზე 2,4 წიპწა მოდის.
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Mი'მის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (კალკეული ფაზების მსვლელობაზე ჩატარებულია 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში სოფ. კურდღელაურშია, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის 

დაშმორებით, 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში ღრუბელას სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერ- 

ყეობს 128 დღიდან 108 დღემჯე, წლების განმავლობაში სამუალოდ კი უდრის 149 დღეს, სავეგეტაციო 

პერიოდის ხანგრძლიობის "შესაბამისად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,007 გრადუსიდან ვ3,მ8ყ 

გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ 3,055 გრადუსს "შეადგენს. სავეგეტაციო. პერიოდის ცალკეული ფაზები) 

საკმოდ ფართო ფარგლებში მერყეობს, განსაკუთრებით აღსანიშნავია სავეგეტაციო პერიოდის პირეელი, 

საწყისი ფაზის ცეალებადობა, წლების განმავლობაში ამ ფაზების მერყეობის დასახასიათებლად ქვემოთ 

მოყვანილია ს, კურდღელაურში ღრუბელას სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ყტალკეული ფაზების მსვლე- 

ლობაზე დაკეირეების "შედეგები. 

ღრუბელას სავეგეტაციო პერიოდის მსვლელობა ქ. თელავში 

  

    

· საეეგეტაციო ფახების დადგომის = | 3 5 ნალექები 
· · · თარიღები <ჯ 664 3 

· : –” ლი + · ი 
ძეეენა! ა ტ 955 C ფა მეეენახეობის რაიონი და დაკვირვების ბ, ?. §2 =+1 C 6 5 - 

წარმოების ადგილი წელი <C525 C % % ? 8 45 425925 C% გ%5% 
: 5582  Vჯ8 , დ.დ | 65 | =588  2+.55,| 5.“ 5 6 

· §V2| 2 C 5 C> 866 დ<35C) CC = 55% 2 52 525 6C |ილი-C  %5 C = + 
5255 80 | 56 | 5 5 | 5568 | 265§|) 5.5 | 5 <2 

  
1938 206/IV 8/VI ზVIII 90'1X > ჟღ ლ დ თ = > - ლ CC

 კახეთი, 
თელავის რაიონი, მეეუნახეობის ინსტი– 

  
  

            
              

ტუტის საკოლექტიო ჟენაწი სოფ. კურ. | 1909  99IV, 8/VI | 9/VII I 15)§ ) 146 | 29862) 655)! ავი 
დღელაურში, ქ. თელაეის მახლობლად | 1940 15/IV 19/VI | 18/VI)I1 80/1X 168 38,409,3 62.6 690,9 

194! წ,IV 31/V წ/VIII 10,IX 159 8,230,4 ნწ | 4507 

1942 26/IV 19/VI | 18/VIII 20,IX 147 1,166,7 144,4 6585 

საშუალო «+. .../.. – 19/IV ?/VI | 19/VII) 19/IX 153 3,183,8 67,6 525,8 

· 1913 27/IV „12/VI 19/წIII <5/IX ICI ვ3X0I1,5 117,4 419,6 

» 1944 24/IV 7,VI | 19/VIII 20/IX 149 2,958,2 9),წ 392.5 

1945 5/V 14/VI | 16/VIII 10/IX 128 2,667,0 41.8 ვე9,6 

1946 22/,IV 9,VI | 22/VIII 10/IX 14 2,911,1 _– წ53 

1947 4/V 5/VI | 15/VIII წ/X 154 2,917,4 ნვ,8 10711 

1948 26IV 9/VI | 12/VIII 98/IX 155 3,214,8 135,3 წ26,L 

საშულო. ..,.... – 93,IV ს/VI | 17/VIII 16/IX 146 2,946,6 00 4671   
სავეგეტაციო ფაზებიდან ყველაზე მეტად ქეგეტაციის საწყისი ფაზა--კეირტის გაშლის დასაწყისი –– 

მერყეობს, მისი მერყეობის ფარგალი ერთ თვემდე აღწევს. ამ ფაზის დასაწყისზეა ძირითადად დამოკიდე- 

ბული სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობაც. რაც უფრო ადრე იწყება კეირტის გაშლა, მით უფრო. 

გრძელია სივეგეტაცირ პერიოდი და, პირიქით, რაც უფრო გეიან. დაიწყება კეირტის გაშლა, მით უფრო. 

მოკლე დროში მწიფდება ყურძენი. მაგალითისათვის შეიძლება მოვიყვანოთ 19165 და 1947 წლის სავე- 

გეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა კვირტის გაშლის დაწყებასთან დაკავშირებით, შედარებით ნაკლებ 

მერყეობს ყვავილობისა და სიმწიფის დასაწყისი: მათი მერყეობა 10--12 დღის ფარგლებს არ სცილდება, 

მათზე უფრო მეტად ცალკეული წლების მიხედეით მერყეობს სრული სიმწიფის დადგომის ვადა. (უალ- 

კეულ წლებში ამ ფაზის დადგომის მიხედვით ღრუბელა მიეკუთენება სიმწიფის |) პერიოდის (ბოლო ეა- 

დის) ვაზის ჯიშებს, 

თელავის ჰავის პირობებში, სადა() საშუალო. დღეღამური ტემპერატურა 109-ს ზევით დგას საშუა- 

ლოდ ნოემბრის თვემდე, ღრუბელას ერთწლიანი რქები თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად შე- 

მოსული და გახევებული ხედება ზამთრის ყინეებს. არა თუ თელავში, საგარეჯოს რაძონ მიც, სადა() შე- 

ღარებით უფრო. გრილი ჰაეაა, ღრუბელას რქები თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას,
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ღრუბელას ვაზებს თელავისა და მანავის პირობებში კაზურ ძირითად ვაზის ჯიშებთან. შედარებით 

საშუალო. სიმძლავრის ზრდა ახასიათებს. 

მოსავლიანობ ა. ღოუბელა, კახურ ძირითად ვაზის ჯიშების მსგაესად, ადრე იძლევა როგორც 

პირეელ, ისე სრულ მოსავალს. თელავის საკოლექციო. ნაკვეთზე ჩატარებული დაკვირვებით ღრუბელას 

ნამყენებმა დარგვის მესამე წლიდან მოისხა პირველად, ხოლო. მეოთხე წლიდან თითქმის ნორმალური მო- 

სავალი მოგვცა. ასე, მაგალითად, დარგვიდან მეოთხე წელს (1980 წ.) ღრუბელას 10 ძირ ვაზზე მილე- 

ბულ იქნა §57 მტევანი, ხოლო. ს,მუალოდ 1 რქაზე მოდიოდა 0,75 მტეეანი, 1943 წელს კი იმავე ასა- 

კის ვაზებმა სარეპროდუქციო ნაკვეთზე მოგეცა რქაზე 0,6) მტევანი, რა() ჯიმისათვის ნორმალურად 

უნდა წაითეალოს, მეხუთე წლიდან ღრუბელა ნორმალურ ანუ სრულ მოსავალს იძლევა, 

ღრუბელა მოსაელიანი ვაზის ჯიშია, საგარეჯოს რაიონში, სადაც ძირითადადაა გავრცელებული, მან. 

კარგი მოსავალი ხცის, თელავში საკოლექციო. ნაკეეთზე ჩატარებული დაკვირვებების მიხედვით მისი მო- 

სავალი საშუალოზე მცირე აღმოჩნდა. 1940 წელს ჯიში დამყნილ იქნა რიპარია X ბერლანდიერი 5 ბბ 

საძირეზე და დაირგო. სარეპროდუქციო ნაკეეთზე "შედარებით უფრო ნოყიერ ნიადაგზე. ამან საგრძნობ- 

ლად გაადიდა ღრუბელას მოსავლიანობა.. 

საერთოდ, ჯიში მსხმოიარობის მაღალ მაჩვენებლებს არ იძლევა, მისი მოსავლიანობის კოეფიციენტი 

წლების მანძილზე 0,24-დან 0,76-მდე მერყეობს და საშუალოდ უდრის 0,წ მტევანს რქაზე, მტევნის სა– 

შუალო წონაც ღიდ ფარგლებში მერყეობს: 80 გრამიდან 700 გრამამდე, ხოლო საშუალოდ 170-- 

180 გრამს უდრის, ჯიშის ძირითადი ნაკლი ისაა, რომ ჩვეულებრივი აგროტექნიკის პირობებში მას უწა- 

ყოფო ყლორტების მეტად დიდი პროცენტი ახასიათებს, რაც საგრძნობლად ამცირებს მის მოსაჟალს, 

ჯიშის მსხშოიარობის დასახასიათებლად ქვემრთ მოყვანილია თელავში ღრუბელას საკოლექციო და სარე+ 

მონაცემები ღრუბელას მსხმოიარობის შესახებ 
  

ნაყოფიანი „ყლორტების _) 
ი 

მექენაზეობის რაიონი და. ცენტ მტევნების 
  

  

  

  

        

IL რქის | დატო- |გაანგარი: 

ბ. რიცხეი Iახეაღო სრეი მოსაელია- ამასა  შებული 'ს წარმოების ნ. რ წაფირენი სა ოები! წელი ერთ- ორ- სე 1 თალი სოდე– წონა წობა რაოვენ, მოსავალი 
ლ - 

მტეენიანი,მტეენიანი| აომრი 1 რქაზე გრამიბით გრაშობით ტარზე I 

კაზეთი, I 
თელაეის რაიონი, საკოლე- | 1942 – – 64,3 1,2! 0,6+ 192,2 1228 | 38ქ1,000 40.52 
ქციო ვენახი ქ, თელაეში 

· 1943 _– – წვე 1,28 0,67 230,0 147,4 89,000 47,106 

სარეპროდუქციო ნაკვე- | 1943 – – 500 1,292 0,6! 200.0 1990 | 30,0ეი ვიპ 
თი, დარგული 1910 წელს : 
საკოლექციო ვეხახი 1948 3I,39 5,8! მ7,20 1,5 0C.1:) 226.0 972.0 00,000 ვ6ი 

ცხრილში ნაჩვენებია უნაყოფო ყლორტების დიდი პრო,)ენტი. ეს საგრძნობლად ამცირებს ჯიშის 

მსხმოიარობის კოეფიციენტს და მოსავლიანობას, გადაანგარიშებული მოსავალი ჰექტარზე შეადგენს 16 -- 

47 ცენტნერს, რაც თელაეის პირობებისათვის სამუალოდ და ს»შუალოზე მცირედაც უნდა იქნეს მიჩნეული, 

აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ ღრუბელას ვაზი უფრო მეტს ისხამს ფუძიდან მოშორებულ რქებზე, 

ნეკები და საკაეებლის პირველი 4-5 რქა ჩვეულებრივ ნაკლებ მსხმოიარეა. ასე, მაგალითად, ნეკებზე 

მოსავლიანობის კოეფიციენტი 0,3-ს არ აღემატება, ხოლო. ძველიანიდან ამონაყარი თითქმის უნაყოფოა, 

მტეენების განაწილება რქებზე სამუალოდ ”მემდეგნაირია: უნაყოფო ყლორტები შეადგენს 10%ე-ს, ერთ- 

მტევნიანი რქები – 46%.ს, ორმტეენიანები –- 14 -ს, ხოლო. სამმტევნიანები იშვიათად გვხვდება. მოყვა- 

ნილი ცნობებიდან ჩანს, რომ რაიონში მიღებული აგროტექნიკის პირობებში ჯიში ვერ ამჟლავნებს თაჟის 

პოტენციურ შესაძლებლობებს და საშუალო. და საშუალოზე დაბალ „მოსავალს იძლევა, ჯიშის მოსაე= 

ლიანობის გასადიდებლად, მისი ბიოლოგიური თვისებების გათვალისწინებით, საჭიროა ფორმირების ”შე- 

ტცელა იმგვარად, რომ "შესაძლებელი შეიქნეს ვაზის დატვირთეის საგრძნობი გადიდება, ეაზის გრძელი 

გასხელის საშუალებით. ამისათვის საჭიროა. 2 სამკვირტიანი ნეკის და ვაზის ღონის შესაბამისად 9 რვა 

ან ათკეირტიანი საკაეებლის დატოვება და კორდონის ფორმირების შემოღება 2 ან 3 სასხლავი ელემენ- 

ტის მიცემით,



-–- 14 -. 

ახალი ვენახების გაშენებისას, ჯიმის ზრდის სიმძლავრის “შესაბამისად, მას არ უნდა მიეცეს ორ კეად- 

რატულ მეტრზე მეტი კვების არე, რადგან ამ კვების არეზე, რაიონ'ში მიღებული აგროწესების გამოყენე- 

ბით თავისუფლად შეიძლება მისი სრული დატვირთვა და ამით მოსავლიანობის გადიდება, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, კახური ღრუბელა სოკოეან ავადმყო- 

ფობებს საკმაოდ კარგად უძლებს. თელავის საკოლექციო. ვენახში ჯიშზე მრავალი წლის განმავლობაში 

დაკვირვებების შედეგად მისი “შედარებითი გამძლეობა სოკოეან ავადმყოფობათა მიმართ შეფასებულია სა- 

შუალოდ, ამასთან, იგი ნაცარს სამუალოზე უკეთ უძლებს, 

კარგად უძლებს ღრუბელა ნაცარს საგარეჯოს რაიონშიაც, საღაც ეს ავადმყოფობა ძალიან. გავრ- 

ცელებულია. მომეტებულად ამ რაიონში გაერცელება ღრუბელასი ნაწილობრივ შეიძლება ნა(ურის კარგი 

გამძლეობით აიხსნას, 

სხვა ავადმყოფობათაგან სამეურნეო მნიშვნელობის დაზიანებ დაკვირვებათა წარმოების პერიოდში 

შემჩნეული არ ყოფილა. შედარებით კარგად უძლებს ღრუბელა ზამთრის ყინეებსაც. 

«ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური” დახასიათება 

"შედგენილობა იმაზე "მიგვითითებს, რომ ღრუბელას "მოსავალი მიზან შეწონილია გამოყენებულ იქნეს 

მშრალ სუფრის ღვინოდ და სადესერტო ყურძნად, 

ამის დასადასტურებლად ქეემოთ მოყვანილია ღრუბელას ყურძნის მექანიკური ანალიზის შედეგები. 

ღრუბელას ყურძნის მექანიკური შედგენილობა 

  

  

  

  

6 ა ყურძნის სანავენელი ნაწილები 
ს V % პროცენტობით; 2 6 83 

მეჟენაზეობის რაიონი და => დ 2 8 - #> 252. 
დაკეირეების წარმოების = <, C C ი 6 532 5. 

2 3 ა ” 4 #6 CL ადგილი V 8 V C 5 8 „ L §, §59< თ% 

70 89:22:51 21 2 I 5 (<> 54 52 § 1 5652 |25 ) ყ§ 8 8 დ |223 | 55 | 5 

კ.ხეთი, 19410 108 0 3,98 90,17 10მ6 | 448 861I,კც | ებბა0 I 99 
ჰ ანაა ელე აო, | 1940 17,40 95 346 96.54 8მა-5 345 8461 | -)720| 27 

· ქენახი 190 ნ5,3? ც2 6.08 93,32 18,31 9,6 7687 , 630 18 
170 150 8,650 96,5 128 85 795 112) 95       

მექანიკური შედგენილობა, წეენის საკმაოდ მაღალი გამოსაელიანობ და მაგარი ნარჩენების (კანი,. 

კლერტი, წიპწა) შედარებით მცირე რაოდენობა მიგვითითებს ღრუბელას ღვინოდ დაყენების მიზან შეწო- 

ნილებაზე, ამავე დროს წვენის ქიმიური მედგენილობის მიხედვით ღრუბელა უფრო. სადესერტო ყურძნის 

ჯიშებს უახლოვდება, ამ ორი მხარის გათეალისწინებით ღრუბელა საღეინე-სადესერტო ყურძნის ჯიშად 

უნდა მივიჩნიოთ. · 

წვენის ქიმიური შედგენილობა. ღრუბელას ყურძნის წვენს საშუალო შაქრიანობა და შე- 

დარებით დაბალი მჟავიანობა "ახასიათებს. 

რთვლის პერიოდში მრავალი წლის მანძილზე ჩატარებული დაკვირვებების მიხედვით მისი "მაქრიანობა 

შერყეობს 15 /-დან 20 პროცენტამდე და საშუალოდ 17 – 197ა-ს “შეადგენს, ხოლო. მჟაეიანობა 8ი/ -დან,. 

”%ი-მდე მერყეობს და საშუალოდ 5--ნწ'/იი-ა. 

შაქრისა და.მჟავის არც აბროლუტური რაოდენობა და არც მათი შეფარდება ურთიერთთან არ არის 

დამაკმაყოფილებელი რიგიანი სუფრის ღეინის მისაღებად. ამ მაჩვენებლების მიხედვით, ისე როგორც 

ყურძნის აგრეთვე გარეგნული შეხედულებით, ღრუბელა უფრო სადესერტო. ჯიშია, ვიდრე საღვინე. „ალ- 

კეული წლების მიხედვით შაქრიანობა-მჟავიანობის მერყეობის დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილია 

ქიმიური ანალიზების შედეგები,



  

  
კახური ღრუბელა--წიწჯნივ I5XV0#



– 1) 

ღრუბელას მაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

1) 
1 

  

  

  

  

  

მეეჟნ-ხეობის რაიონი და 2C C 
ან. ლიხების წ.რმოების | წელი, VI § 6 .5 შენიშვნა 

„ადგილი §§ |) 52) == 
§6.1C2) 22 | 

კაბუთი, მეინ 1937 | 4/IX | 155 | 68 
თელავის რა: ონი. მეჟენაზე ღ 
ობის (ნსტიტუტის საკო- 1935 | 20/1X | 19,241! 6,0 
ლეჟციო ვენახი ქ, თელავ-| 1939 | 15/IX | 17.8 | წგ 

ზი. (სოუ: კგი დღელაგრი!' ჯეკი | 80/IX | 19.8 | 57   1911 | 10/IX | 200, 46 

1942 | 20/IX | 180 | 82 

1944 | 96/IX | I7,1 | 58 

1945 | 1V/1X | 18,2 | წ8 

1948 | 16/1ჯ | 17,2! 3,185 

მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, რომ ცალკეულ წლებში რთელის ცოტა დაგვიანებით ჩატარების სა– 

'მუალებით მიღწეულია 'მაქრიანობის საგრძნობი გადიდება, მაგრამ ამავე დროს მჟავიანობის საგრძნობი 

შემცირება ხელს უშლის ღრუბელასაგან კარგი ღირსების ღვინის მიღებას. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, ღრუბელას მოსავალს იყენებენ 

ძირითადად მშრალი სუფრის ღვინის დასამხადებლად და ადგილობრიე მოსახმარ სადესერტო. ყურძნად. 

რადგანაც ჯიში გავრცელებული არაა, წარმოებაში მისგან (ყალკე ღვინო არ მზადდება, იგი სხვა ჯიშებ- 

თან ერთად იწურება ჩვეულებრივი სუფრის ღვინის დასამხადებლად. ღრუბელას წმინდა ლვინო: მევენა- 

ხერბის ინსტიტუტში მზადდება. ღრუბელას ღვინო არაა მაღალი ღირსების, იგი მომწვანო-ჩალისფერია 

მსუბუქი და მცირესხეულიანია. ჯიშური არომატი სუსტად აქვს გამოსახული, გემო. სასიამოენო. აქვს, 

საერთო შეფასებით იგი ორდინარული, საშუალო. ღირსების ღვინოა. მის „უფრო. ვრჯელად დასახასიათებ- 

ლად ქეემოთ მოყვანილია ამონაწერები ჯიმობრივი ღეინოების ხარისხის შემფასებელი სადეგუსტაციო. 

კომისიის სხდომების ოქმებიდან, ამ კომისიის სხდომები ყოეელწლიურად იმართება მევენახეობის ინსტი- 

ტუტში ჯიშობრივი ღვინოების ხარისხის “შეფასების მიზნით, · 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

    

მშეეენახეობის რაიონი მოსავლის! სხდომის 
და ღეინის დამხადების ბალი ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

ადგილი წელი თარიღი 

თელაქის რაირნი 1041 190 68 კარგად დაწმენდილი, ღია ჩალის» 
ზევენაეობის ინსტიტუტის , დერი, მსუბუქი, მცირესხეულიანი, ორდი» 

საკოლექციო იენახი 'არული ღეინო. , 

ქ. თელაეში 19/V კარჯად დაწმენდილი, მკრთალი მო» 
1947 · 1946 79 ეარდისფრო, ნაზ არომ: აფიანი,, ზალი“ 

· ” სიანი, მცირესხეულიანი, მსუბუქ» ღვი“ 
ნო, გემოში ემჩნევა სასიამოენო სიტკბო, 

ღრუბელას ღვინის უფრო სრული დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია მისი ქიმიური 'შედგე- 

ნილობის მაჩეენებლები, 

  

    

ნ 12 5:42 CC გ” 592190 2 
შევენაზეობის რაიონი და | IC 5 #- § <9 9 > 95წ, 2 ლლ 

2 6 8 CC - ღეინის დაყენების V 560956265 #25545956 55 <5 
ადგილი 239529559 §525§5ლ52” %4 

5დC 952525 წდ25წფ325§ 59 95> 

თელაეის რაიონი, მეე- | 1947| 7,2 §,9 0,8 | 61,010) 041 – 
ნახეობის ინსტიტუტის სა- 
კოლექციო ეენახი, ქ. თე- | 1940, 11,5 7,229 1,62 1676) – 0,9919 
ლაეში        



–-ქ1) -- 

ღეინოდ დაყენების გარდა ღრუბელას იყენებენ ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძნად. იგი 

'შემდეგი თვისებებით ხასიათდება: 

ა, მტევანი, მტეენის გარეგნული “შეხედულება, მომსხო და თავისებური ლეგა მტრედისფერი 

მარცელები მიმხიდველს ხდის მას მომხმარებლისათვის, კარგად განვითარებული მტევ5ების წონა 600-- 

800 გრამს აღწევს, ფორმით განიერი კონუსისებრი, დატოტვილია, საშუალო სიმკვრივასაა, 

ბ, მარცეალი, მარ(ევალი მომრგვალო. ფორმისაა ან ოდნავ შეზნექილია, საშუალო ზომისა და 

საშუალოზე მომსხოა, 'შეფერვა ლამაზი და მიმზიდველი აქვს; მარცელები თითქმის ყეელა თანაბარი ზო- 

მისაა. (ევილისებრი ფიფქი საკმაოდ სქლად აყრია მარცვლებს 

გემო, გემო. ნაზი და ჰარმონიული აქეს; ჯიმური არომატი სუსტადაა გამოსახული; კანი თხელია 

და ადეილად შორდება რბილობს. რბილობი წენიანი, ადვილად მდნარია, მარცელები ადეილად არ ლპება 

და გადამწიფებისას ჩამიჩდება. 

ტრა ნსპორტის ამტანობა, ჯიში ადგილობრივი მნიშვნელობისაა, იგი დიდ მანძილზე რკინი- 

გზით გადატანას ეერ უძლებს, მაგრამ მახლობელი კურორტების, სამრეწველო. ცენტრებისა და დასასვე- 

ნებელი სახლების ახალმოკრეფილი ყურძნით მოსამარაგებლად საესებით გამოსადეგია. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

კახური ღრუბელა ადგილობრივი, იშვიათი ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა მშრალ, ორდინარულ სუფრის 

ღვინოს და ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურძენს; გავრცელებულია ძირითადად გარეკახეთში. 

მეტწილად იგი გვხედება საგარეჯოს რაიონის სოფ. მანავში, 'უმთავრესად თითო-ოროლა ძირი კოლმეურ- 

ნეობების ვენახებში, იშვიათად პატარა ვენახების სახითა() კოლმეურნეთა საკარმიდამო ნაკვეთებზე, ჯიშის 

გაუერცელებლობის გამო წარმოების პირობებში მისგან ღვინო. (ეალკე არ მზადდება, მას სხვა ჯიშებთან 

ერთად წურავენ ჩვეულებრივი სუფრის ღვინის დასამხადებლად, წმინდა ჯიშური ღვინო. ღრუბელასაგან. 

მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. ეს ღვინო კარგი ღირსებისა არ გამოდის. მისი დამახასია– 

თებელია მომწვანო-ყეითელი ფერი, სუსტი, სასიამოენო. არომატი და ჰარმონიული გემო, ხარისხოვან ღვი– 

ნოსთან შედარებით მას აკლია სხეული, ექსტრაქტი, ალკოჰოლი და შესაბამისი მჟავიანობა. საერთო. შე- 
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მავი კუმსი 

შავი კუმსი ადგილობრივი იშვიათი ვაზის ჯიშია, იგი იქლეეა ორდინარულ წითელ სუფრის 

ღვინოს. , 

სინონიმები. არც) მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და არც ადგილობრიე მევენახეთა 

შორის შაეი კუმსის სინონიმები (ენობილი არაა. 

ჯიშის ისტორია, მავი კუმსი ადგილობრიეი ჯიმია. თაეისი მორფოლოგიური ნიშნებით (ფოთ- 

ლის სქლად ”'შმებუსუსება, პატარა ზომის მტეენები) იგი უფრო დასავლეთ საქართველოს ეაზის ჯიშებს 

უახლოვდება, ვინემ აღმოსავლეთისას. კუმსის სახელწოდებით კახეთში სამი (ეალკეული ჯიშია წარმოდგე- 

ნილი: თეთრი კუმსი, შავი კუმსი და ყვითელი კუმსი. პირველი ორი თავიანთი მორფოლოგიური ნიშან- 

თვისებებით უფრო დასავლეთ საქართველოს ვაზის ჯიშებთან არის ახლო, ხოლო. ყვითელი კუმსი ტიპი- 

ური წარმომადგენელია აღმოსავლეთ საქართველოს ვაზის ჯიშებისა. სახელწოდება მიღებული აქვთ კუმსი 

მტეენების გამო. ამ ნიშნის გარდა ამ ს-ე ჯიშს სხეა საერთო. არაფერი აქეს და ერთმანეთისაგან დიდად 

განსხვავებულ ჯიშებს წარმოადგენენ. 

შაჟი კუმსის წარმომობის დროისა და ადგილის შესახებ ცნობები არ მოგვეპოვება, მისი მორფო- 

ლოგიური და სამეურნეო ნიშან-თვისებების მიხედვით იგი საშუალო. ხნოვანების ეაზის ჯიშებს უნდა 

მიეკუთვნოს, ' 

ძეელად ეს ჯიში, რა თქმა უნდა, უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული. ახლა იგი გეხვდება კახე- 

თის მევენახეობის ' რაიონებში ძირითადად თითო-ოროლა ძირი, · იშვიათად პატარა ნაკვეთებადაც კოლ- 

მეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ძველ ვენახებში, უფრო. მეტად ”შმავი კუმსი თელავისა და გურჯაანის 

რაიონებში მოიპოვება, იშვიათად კახეთის სხეა რაიონებშია, გვხვდება. 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკურად ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტულ ბაზაზე სოფ. ვაზის- 

უბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი (15--20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვი- 

ნითა და პირველი ორი ჯერ კიდეე გაუშლელი ფოთოლაკითურთ ყოველი მხრიდან “შშებუსუსებულია 

სქელი აბლაბუდით, მეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და სუსტი ეარდისფერი არშია აქვს შემოვლებული 

ფოთოლაკების ნაპირების ირგვლიე. მეორე იარუსის ფოთლებზე (+--5) ზემო მხრიდან “მებუსუსება ქრება 

ან მცირდება და ფოთლები მუქი ეარდისფერი იერის მქონე მომწვანო-ყვითელ ფერს იღებს, ხოლო. ფოთ- 

ლების ქეედა მხარე იმის გამო, რომ მათი შებუსუსება ძლიერდება, მოვგერცხლისფრო-თეთრად იფერება, 

თანაც მოვარდისფრო. იერი დაჰკრავს ფოთოლაკების ნაპირის ირგელივ. თვით ყლორტი მუქი მო- 

ღვინისფროა, 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მონაცრისურო იერის 

მქონე მოყვითალო-წითელ ფერს იღებს. მუხლები და მუხლთაშორისები უფრო მუქი ფერისაა, მუხლთა- 

”შორისების სიგრძე საშუალოდ 10--11 სანტიმეტრს უდრის. მუხლთაშორისების გასწვრივ ზოლები მკეეთ- 

რად არაა გამოსახული, ჩვეულებრივ ზოლები ვიწროა ღა შედარებით უფრო მუქი წითელი ფერისაა. 

ფოთოლი, კარგად განვითარებული ფოთლები (9 --12) საშუალო. ზომისაა ან (|ოტა ამაზე პატარა 

(17X17,5 სმ). ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, ოდნაე გადახრილი, მეტწილად განიერი ოვალის ფორ- 

მასაკენ, ფოთლები ჩვეულებრივ ხუ თ»5აკვეთაანია, იშვი:თ შშემთბვევ»მი სამნაკვეთი:ნი ფოთლებიც გვხვდება. 

ფოთლის მეორეული დანაკვთვა სუსტადაა გამოსახული და ი'შვიათადაც გვხვდება.
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შუა ნაკვეთის კუთხე ხშირად სწორკუთხიანია ფოთლის ზედაპირი გლუეია, მაგრამ იშეიათად იგი 

ბადისებრ. დანაოქებულიცაა, ფოთლის“ ფირფიტა ან გაურკვევლადაა მიხრილ-მოხრილი, ან ძაბრისებრადაა 

მოხრილი, ფოთლის მთავარი ძარღვები უკანა მხრიდან დაფარულია სუსტი აბლაბუდისებრი ბეწეებით და 

საშუალო. სისქის ჯაგრისებრი ბუსუსით და ძარღეების განტოტების ადგილთან ღია ვარდისფერია, 

ფოთლის ზედა ამონაკვეთები საშუალო სიღრმისაა ან ღრმაა. ამონაკვეთები“ ფორმა დიდად არ 

მერყეობს. ჩვეულებრიე ამონაკვეთები დახურულია განიერ ელიფსისებრი ან გარდიგარდმო. ელიფსისებრი 

თვლით. უფრო ხშირად ამონაკვეთებს კვერცხისებრი ფორმა აქვს, მომრგვალო. ფუშძიანია, იშვიათად 

ღია ჩანგისებრი ფორმის ვიწროყელიანი და მომრგვალოფუშძიანი ამონაკვეთებიც გვხვდება, 

ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმაა, უფრო. ხშირად საშუალო. ან ამაზე ნაკლები სიღრმისაა. ამონა-. 

კვეთების ფორმა ნაკლებ ცეალებადობს, უფრო ხშირად გეხვდება ჩანგისმაგვარი ფორმის ვიწროყელიანი 

და მრგვალი ან ბრტყელფუძიანი ამონაკეეთები, იშვიათად კი ამონაკეეთები ჩანგისმაგვარი ფორმისაა და 

თითქმის პარალელურგვერდებიანი, . 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა საგრძნობლად მერყეობს. უფრო ხშირია ღია, ჩანგისმაგვარი ფორმის 

მომრგვალო ან ბრტყელფუძიანი ამონაკვეთები, იშვიათად გვხვდება დახურული, კეერცხისმაგვარი ფორმის 

მომრგეალო. ან წამახვილებულფუძიანი ამონაკვეთები), ხშირად ამონაკვეთების ფუძე ძარღვებითაა შემო- 

ფარგლული. 
ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოვდება მახეილწეერიანი სამკუთხედისმაგვარი ფორმის კბილებით 

ან მახვილწვერიანი გამოზნექილგვერდებიანი სამკუთხედისმაგვარი კბილებით. გეერდითი კბილები ხშირად 

ხერხის კ"ილისებრი, სამკუთხედისებრი ფორმისაა, გამოზნექილგეერდებიანი და მახვილწეერიანი, იშეია- 

თად იგი ხერხის კბილისებრი, სამკუთხედისებრი ფორმისაყკაა. 

ფოთლის ქეედა მხარის შებუსუსება საკმაოდ სქელია, იგი შედგება: საშუალო სისქის აბლაბუდი- 

სებრი ბეწვებისაგან. და სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსისაგან. 

ფოთლის ყუნწი ოდნავაა შებუსუსებული და მოალუბლისფრო ·წითლადაა შეფერილი. ყუნწი ფოთ- 

ლის მუა ძარღვის სიგრძისაა,ან ოდნავ მასზე მოკლეა, · 

_ ყვავილი. ყვავილი ორსქესიანია, ნორმალური აგებულებისა. 

მტერიანები სწორმდგომია. ყვავილში 5 ან 6 მტერიანაა, მტვრია- 

ნათა ძაფის სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან უდრის 1,9 ს. 

· იშვიათად ეს შეფარდება 1,ნ0-საც აღწევს, ბუტკო. მომრგვალო. 

კონუსისებრი ფორმისაა, აქვს კარგად გამოსახული ყელი და დინგი, 

ყვავილის კოკრები საკმაოდ დიდი ზომისაა. 

მტევანი. მტევნები საშუალოზე ნაკლები ზომისაა ან პატარა, 

მტეენების სიგრძე მერყეობს 8-დან 15 სანტიმეტრამდე, ხოლო. 

განი 4-დან 9 სმ-მდე. საშუალო. მტევნის ზომა უდრის 17X6 სანტი- 

მეტრს. მტევნების ფორმა საკმაოდ (ეეალებადობს. უფრო ხშირად 

"მტევნები მოკლე კონუსისებრია, იშვიათად ცილინდრულ-კონუსი- 

სებრი ფორმისაცაა, ძალიან. იშვიათად ცილინდრული ფორმის მტეენები,) გეხვდება. მტეენები მომეტე- 

ბულ შემთხვევაში მკერივია და ძლიერ მკვრივი, რის გამო. ხშირად მარცვლები ფორმას კარგავს. 

მტეენის საშუალო წონა მერყეობს 80-დან 220 გრამამდე და საშუალოდ 100 -–120 გრამს უდრის, 

ცალკეული კარგად განვითარებული დიდი მტეენების წონა 950 -- 400 გრამს აღწევს. მა–-/ევლების რაო- 

დენობა მტეეანში მერყეობს 80.დან 200 „ვაალამდე და საშუალოდ 120 -- 150-ს უდრის, მტევნის ყუნწი 

ბალახისებრია, მუა ნაწილიდან ფუძისაკენ იგი ხევდება და მოწითალო. ფერს იღებს, საშუალო. მტეენე- 

ბის ყუნწის სიგრძე უდრის 3--4 სანტიმეტრს, მარცელის ყუნწი მოწითალო ფერისაა მისი სიგრძე სა. 

შუალოდ ს--8 მილიმეტრს უდრის. მარცელის საჯდომი ბალიში 6 8 მილიმეტრს უდრის, მარცვლის 

საჯდომი ბალიში განიერ კონუსისებრი ფორმისაა, ხორკლებიანი. 

მარცეალი, მარცვალი საშუალო ზომისაა, მარცვლების სიგრძე 1,4-- 1,7 სანტიმეტრს უდრის, 

ხოლო. განი -–1,15--1,65 სანტიმეტრს. სამუალო. მარცვლის ზომა 1,5X1 4 სანტიმეტრს უდრის, მარ- 

ცვალი მომრგეალო. ფორმისაა, შუაში განიერია, ხოლო. ბოლო. მომრგვალებული აქვს, მარცვალი მუქი 

ლურჯია (შავია), მარცვლის კანი თხელია და ადვილად შორდება რბილობს, რბილობი წვნიანია, მდნა- 

რი. ცვილისებრი ფიფქი მარცელებზე კარგადაა გამოსახული, წვენი ღია ვარდისფერია. გემო. სასიამოვნო, 

ჰარმონიული აქეს. თავისებური ჯიშური არომატი სუსტადაა, გამოსახული, მარცვლები საკმაოდ მაგრადაა 

  

სურ. 27. შაეი კუმსის ყუავილი.
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მიმაგრებული ყუნწზე. წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან––8-მდე, საშუალოდ კი მარ- 

ტცეალზე 1,0 წიპწა მოდის. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკეირვებანი სავეგეტაციო. ფაზების მსელელობაზე ჩატარებულია მევენახეობის ინსტიტუტის საკო- 

ლექციო ვენახში სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის და'მორებით, 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში ჯიშის საეეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 

115 დღიდან 175 დღემდე, საშუალოდ კი 146 დღეს უდრის, სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის 

შესაბამისად (ევალებადობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 92,791,7 გ–ადუსიდან 8,238 გრადუსამდე, 

ხოლო. საშუალოდ 2,9008,8 გრადუსს შეადგენს, სავეგეტაციო, პერიოდის ცალკეული ფაზების მსვლელო- 

ბა მოცემულია ქვემოთ მოყვანილ ცხრილში, 

შავი კუმსის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 
  

  

  

          
  

სავეგეტაციო პერიოდის დადგომის დ, 505- ნალექები 
“ თარიღი 52 % <%, დ 

მეევნ.ხეობის რაიონი და დაკვირვების + Cდ |C5- | 5VცV  C 
შო ასლი შაშეშშე წელი 9 3 5 5 52 952 6 > 28 

წარმოების ადგილი 255 6 «% თ C <8 2 §25 §§5- 25% 

28 #დ| §C 592 59% |1ხ2ა1 252 5: 3 ლ 3 წ) 562 | 4969 | +585 5 § 
ის) 86) 58 | 5.5 | 559 | 268 | 25 | 32 

კაზეთი, · 6“ 
–. აელავის ს პიონი , მჯვენახეო- 1908 | 9I/IV 7/V I V/VIII 0/IX Iვ5ა. | 28609 – 

ის ინსტიტუტი! აკოლექციო ვენახი ა 

სოდ. კურდღელაურშ-, ქ. თელაეის მახ. 19): | =2/IV 1/VI | #/VI) | 10/IX 1) | 2697 – – 
ლობლად 1.40 15/IV 9/,VI | 19/"I"I 5/X 143 2,9/3,8 – – 

I9IL 6ნ/V | 28V წ/VII ) 12/X )59 | 39:9ვ – = 
1942 26/IV, II/VI 18/VIV 10/X 137 2,934,4 _– – 

აე'„ხ„ეასასა – 19/IV 6/VI | I0/VIII 9IX | II | 9972 – – 

193 | · 23IV 1 6/VI | 10/VII | 90/X I 146. | 29I8( | I99| 47» 
1914 9+/IV +/VI | I8/”!!! 90/'« 159 2,959,2 7I,5 393, ( 

1945 9/IV ნ/VI | 19/VIII | . 15/IX 187 27917 4),ა 347, 

1946 227/IV 9/VI | 22/VIII 16/X 147 2,9-3,7 – 551, 

1947 4/IV 2/VI წ/VIII 951X 175 3,251,7 10),9 5(0,1 

1948 27/IV 6/VI | 14/VII 19/IX II5 3,011,8 I34,2 530.9 

საჩზუალო. ....... – ა/V 6VI | IM/VII | 189X | )I50 | 9979 მ)? 47           
· მოყვანნილი ცხრილი გვიჩეენებს სავეგეტაციო პერიოდის მთავარი ფაზების საგრძნობ ()ვალებადობას 

ცალკეული წლების მეტეოროლოგური პირობების "შესაბამისად. ყეელაზე მეტად, როგორც საერთოდ, 

პირველი, საწყისი, ფაზა მერყეობს. იგი (ყქალკეული წლების მიხედეით ერთი თვით ადრე ან გვიან შეი- 

ძლება დაიწყოს, მის დასაწყისს უდავოდ დიდი გაელენა აქეს ჯიშის სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლი- 

ობაზე, რაც უფრო ადრე იწყება კვირტის გამლა, მით უფრო მეტია იმ წელს სავეგეტაციო: პერიო. 

დის. ხანგრძლიობა. ჟეაბეილობისა და სინწიფის დასაწყისი ორი კეირის ფარგლებში მერყეობს, ხოლო. 

სრული სიმწიფის პერიოდი ხან ერთი კვირით ადრე, ხან ერთი კვირით გვია5 დჯებ). მოავალი წლის 

მანძილზე ამ ფაზის დადგომის მიხედვით (13/9) შავი კუმსი სიმწიფის I პერიოდის ქაზის ჯიშებს 

ეკუთენის. 

შავი კუმსის ერთწლიანი რქები კახეთის პირობებში ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის 

თავისუფლად ასწრებს 'შემოსელას და კარგად გახევებული ხედება ზამთრის ყინეებს. მესხეთშიც, სადაც 

შედარებით გრილი ჰავაა, კუმსის ერთწლიანი ნაზარდი თავისუფლად ასწრებს ყურძნის სრული სიმწიფის 

მომენტისათვის კარგად შემოსვლას და გახევებას მთელ სიგრძესე (დაახლოებით 110 – 190 სმ სიგრძე- 

ზე), რის შემდეგაც მას წვეროები წაქრილი აქვს. 

შავ კუმსს თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებული დაკვირვების მიხედვით 

კახეთის დანარჩენ ჯიშებთან “შედარებით საშუალოზე მცირე ზრდა ახასიათებს.



  
შავი კუმსი--ILVMCV III88#



– 8321 - 

  

  

  
  

  

შავი კუმსის მტევნის მექანიკ,რი შედგენილობა 

წ 8 8 მტევწის 'შშემადგენელი ნაწილების პროცენტები - # 

მევენაზეობის რაიონი და დ ჯ 8 წ C C 

ანალიზების წარმოების წელი 2 2. C 2" წ გ, 8 2 < 8= 
<2 

ადგილი §« §2 ჯ 8 § წ · 2 425 8 
895125) § | +  §5 | 5 | §< (95 95: დ % < დ C 6 5 > =% == 

კახეთი, ' 
თელავის რაიონი, 1940 149,4 Iთ 2,51 9749 8I,06 12,29 4,I4 139.4 34 

მეასე დდეტის| 19 | 179) 1400 | მი | 9048) იმი) 10%4| წა | 146) 38% 
სოჩის რადა ი, იაკორნაია | 1939 130,0 12! 2,69 97,42 77,988 13,89 წ. 65 1205 4,2 

· ელი     
როგორც ცხრილიდან ჩანს, ყურძნის ლაბორატორიული გადამუშავების “შემთხვევაში წვენის გამო- 

სავლიანობა საკმაოდ მაღალია და შეადგენს 78--81%,-ს, ხოლო. ნახეერად წარმოების პირობებში ყურ- 

ძნის გადამუშავებისას მისი გამოსაელიანობა ნაკლებია და “შეადგენს 72,0--75%/ა-ს, ხოლო. ქაჭა 25 -– 

28%,-ს. ამ მაჩვენებლების მიხედვით კუმსი საღვინე ვაზის ჯიშია, 

ყურძნის წვენის ქიმიური შედგენილობა. შაეი კუმსის ყურმნის წვენს შაქრის ზომი- 

ერი დაგროეება და საკმძაოდ მაღალი მჟავიანობა აზასიათებს. მრავალი წლის დაკვირეების მიხედვით, 

რომლებიც ჩატარებულია თელავსა და ვა'ხისუბანში, კუმსი” შაქრიანობა 16,9 ა-დან 90,8%/ა-მდე მერ- 

ყეობს, ხოლო. მჟავიანობა 6,9 /,--დან 9%აე-მდე. ამ მონაცემების საფუძველზე მის საშუალო 'მაქრიანო- 

ბად უნდა მივიღოთ 18–- 19%,ე, ხოლო. მჟაეიანობად 7? 89/ ა. · 

წეენის ქიმიური ბუნების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილი”- მისი შედგენილობის სრული 

  

  

  

ანალიზი. 

შავი კუმსის ყურძნის წვენის სრული ქიმიური ანალიზის შედეგები 

საერთო სიმჟაეის მთრიმ 
რ. · აშლის წის –. 

წელი ექსტრა- | შაქარი | გლუკოზა ფრუქტო საერთო _აშლ ლი ვარე. ნაცარი 

ქტი რაოდ. მჟავა მჟავა ბანი 

25/IX 2(1,64 2227 10,44 11,83 9,66 450 5,906 0,2 1,1 

1087               

  

  
ცალკეული წლების მიხედვით ყურძნის წვენის შედგენილობის ()კვალებადობის ნათელსაყოფად 

მოთ მოყეანილია მისი შაქრიანობა-მჟავიანობის მაჩეენებლები 18 წლის განმავლობაში, 

ყურძნის წვენის შმაქრიანობა-მჟავიანობის მაჩვენებლები თელავში 

  

  

მეეენაზეობის რაიონი და ანალიზების თარიღი | შაქრია- პჟავიანო– 
წელი | ანალი– ნობა შენიშვნა. 

წარმოების ადგილი ზისა | ბ/%,-ში ბა. %ე-ში 

მ ს “კახეთი, ს 1936 11/IX. 19,1 ”,79 

ანანე ბი ს კერად იი თ. ყვ? | (IX I 198. | ,7მ0 
თელაეის რაიო5ი 1938 1)6/IX 19.0 90 

იგიქე 1039 101) ს 190 87 
· 1940 6ILX | 196 88 

1941 12:1X 908 წ9 

· 199 | 95IL I I85 78 
· 1943 20/IX 16.2 8,06 

სოჩა-ადლერის რაიონი, ქ. სოჩა,| 1915 17IX 190 19,4 

იაკორნაია შჩელი 1947 1X I 190 74 
1918 20/IX 175 7,95. 

1939 29/VIII 16,5 12.2 

19ვი 9/IX 200 11.2 

2I, დ, ტაბიძე, 
          

ქვე"
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როგორც მოყეანილე ცხრელიდან ჩანს, შავი კუმსი ·კახეთის პირობებში ევერ აგროეებს საჭირო. 

რაოდენობით შაქარს მიუხედავად იმისა, რომ მას სრული სიმწიფის დროს კრეფენ. შაქრიანობასთან შე- 

დარებით მჟავიანობა მას მაღალი აქვს, კახეთის პირობებში” შავი კუმსი ერთი ან ორი კეირით · გვია§ 

უნდა დაიკრიფოს მაქრიანობასა და მჟავიაწობას შორის კარგი შეფარდების მიღწევის მიზნით. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. შავი კუმსის ყურძნიდან ძირი-. 

თადად სუფრის ღვინო მზადდება, ჩვეულებრივად იგი სხეა ჯიშებთან. ერთად იწურება, ამჟამად ჯიშის 

მცირედ გავრცელების გამო. მისგან ღვინო. (უეალკე არ მზადდება. ძველად, ალბათ, იგი გავრცელებული 

იყო, როგორც სამაჭრე ჯიში, რომ მოსახლეობ:ს საშემოდგომო. სამუშაოების დროს ჰქონოდა სახმარი 

ღეინო და რადგან კუმსი 'მედარებით ადრე მწიფდება, იგი ამ მიზნით საესებით გამოსადეგი იყო, შანამ 

რქაწითელი და საფერავი დაღეინდებოდა. მართლაჯ(), კუმსის ღეინო მაღალი ღირსების. არ დგება, 

შავი კუმსისაგან“ წმინდა ღვინო ამჟამად მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. მას სუსტი 

შეფერვა, საშუალო სხეული და დაზალი ალკრჰოლიანობა ახასიათებს, გემო საკმაოდ ჰარმონიული აქვს, 

არომატი ძლიერ სუსტად აქვს გამოსახული, უფრო დეტალური დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია 

ამონაწერები მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშური ღვინოების "შემფასებელი სადეგუსტაციო. კომისიის 

სხდომის ოქმებიდან, 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისის სხდომათა ოქმებიდან 
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« | §3 მევენახეობის რაიონი და ღე”ნი) თ 55 
2 2 ბალი | ღვი5რს ორგანოლეპტიკური შეფასება 

დაყენების ადგილი V %5 6, 
ლ 55 2 5 
2 8C<:% 
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თელაეის რაიონი, მეეენახეობის| 1937 13) 6ი კარგად დაწმე5დილი, ღია ზროწეულის 
«ნსტიტუტის საკოლექციო ნაკ. თერი, მსუხუქი, მცირესხეულიანი, სასია– 

თი. 29/X I 'ოესო ღე ხო, 
მე რჯააწის რაიონი, ს, ეახის 1940 1.40 იე ჩამჭვ ,რეალე, მოალუბლისფრო წითე- 
უტანი, 14/VI ლი, მსუზუკი, საშუალო -ექ.ტრაქტიანი, 

თელაეის რაიონი. შეპეხახეობის 1947 1948 7, მისმოენო ღვინო, საკმაო სიზალისის 

ინსტი, ი) საკოლ”ქციო ეენა- ოზე 
იი კ. მელი აა ქციო. ეე · დაწჰენდილი, ბროწეულის ფერი, ხა- 

დის-ანი, მცირესხეულიანი» ღეინო, ოდ. 
| ე ტკბილი. 

“შმავი კუმსის ღვინის სრული დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია მისი ქიმიური ანალიზის 

“შედეგები. 

შთ 1910 წლის მოსავლის კუმსის ღვინის ქიმეური 'მმედგენილობა 
  

  

          

  

  

ალკოჰ ზ რ ა მ ჩ ბ ი ლ ი ტ რ ზ ე 

კუთრი| ბლკი“შ- ' · შეფარდე · 
ლი მოც. ექსტრაქ- | „რი "60 ირის. საერთო მქროლავი) დვინის გარი ზლიძე” | «ნინი ტაი "რითი წონა) თ ფი | ტე | 9 |% რიას | სიმჟავე | სიბიავე მჟავა | რინი | შავს . | სპატრაპ- 

იიენს|Vს 10+ | 2704 | 8.09 | ' 6 I 69! 05 | 2ვ 18 | 688 | 1.86 | “69 ს X574 
I I I       

  

  
როგორე მოყვანილი ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათებიდან ირკვევა, შავი კუმსის ღვინო 

შეიძლება შეფასებულ იქნეს, როგორც კარგი ღირსები ორდინარული ღვინო. გარდ. ღვინის” შავი 

კუმსის ყურძენი, როგორც საადრეო, ნაწილობრივ გამოსადეგია ადგილობრივ მოსახმარებელ სასუფრე 

ყურძნად და უალკოჰოლო. ყურძნის წვენის დასამზადებლად, 

· ჯიშის საერთო შეფასება და დარა-ონება 

შავი კუმსი ადგილობრივი მცირედ “გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იგი გავრცელებულია თითო- 

ოროლა ვაზის სახით კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ძველ ვენახებში კახეთის თითქმის ყეელა 

რაიონში. მეტწილად იგი გეხვდება გორჯაანისა და თელავის რაიონებში. ჯიშის მცირედ გავრცელების 

გამო. ამჟამად მისგან ღვინო. ცალკე არ მზადდება და იგი სხე: ჯიშკბთან ერთად იწურებ, ჩეეულებრივი 

სუფრის ღვინის დასამზადებლად. ძველად იგი (კალკე ნაკვეთებადX) იყო გამენებული და მისგან სამაქრე 

ღვინოს ამზადებდნენ, რომელსაც ხმარობჯნენ რქაწითელისა და საფერავის დაღვინებამდე. ამჟამად შავი 

კუმსისაგან. ღეინო ცალკე მხალოდ ინსტიტუტში ძზადდება. შავი კუმსის ღვინო მცირე შეფერვისაა,
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მოალუბლისფრო-წითელია, კარგად იწმინდება, ჯიმურე არომატი ძალიან სუსტად აქეს გამოსახული, 

გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს, მსუბუქი, მცირესხეულიანი ღეინოა, ღვინო. ორდინარულია, მაგრამ 

კარგი ღირსებისაა, 

”. ჯიშის დადებითი თვისებები შემდეგია: საკმაოდ კარგი მოსავალი იცის, ნაადრევად. მწიფდება, სოკო– 

ვან ავადმყოფობებს, ძირითადად მარჯ/)ვლების სიდამპლეს საშუალოდ “უძლებს და მიდრეკილება აქეს 

მარცელების იოლად დაჩამიჩებისა. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებები შემდეგია: ღვინო არ დგება მაღალი ხარისხის, ნა,)რისადმი მგრძნო.- 

ბიარეა და მტევნების ზედმეტი სიმკვრივე ახასიათებს, რაც ხელს უშლის მის ფართოდ გამოყენებას 

სადესერტო. ყურძნად. 

კახეთის ხარისხოვანი მეღვინეობის რარონებისათეის შავი კუმსი პერსპექტიული არ არის. როგორც 

შედარებით საადრეო. ეაზის ჯიში, ამასთან, შედარებით კარგმოსავლიანი, იგი, სასურველია, გამოიცადოს 

საბჭოთა კავშირის სამხრეთ-აღმოსავლეთ რაიონებში და საქართეელოს ' შემაღლებულ ადგილებში: მაღალ- 

მთიან მესხეთში და დუშეთის, თიანეთის, ხაშურისა და სხეა გრილჰაეიან რაიონებში ძირითადა სუფრის 

ღეინის, უალკოჰთლო. წვენისა და საკონიაკე მასალის დასამზადებლად, 

მიღებული 'შედეგების მიხედვით იგი შეიძლება რეკომენდებული იქნეს სარაიონო-სტანდარტულ 

ასორტიმენტში შესატანად მისთვის ”შესაფერი რაიონებისათვის, 
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ყვითელი კუგსი 

ყვითელი კუმსი ადგილობრიეი მცირედ გავრცელებული ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა ადგილობრივ 

მოსაზმარებელ სადესერტო. ყურძენს და ორდინარულ თეთრ სუფრის ღვინოს, 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა წორის 

ყეითელი კუმLის სინონიმები ცნობილი არ არის, მხოლოდ სიღნაღის რაიონის სოფ, ანაგაში ეძახია5 მას 

ყვითელ. უბაკლურს, 
ჯიშის ისტორის, ყეითელი კუმსი აღგილობოივი ჟაზის ჯიშია, იგი · თავისი მორფოლოგიური 

ნიშნების მიხედვით მეტაღ ახლო. დგას კახური ვაზის ჯიშებთან და მათთან ერთად წარმოშობის საერთო 

კერა აქვს, კახეთში კუმსის სახელწოდებით სამი სხვადასხვა ჯიშია გავრჯელებული: თეთრი კუმსი; 'შავი 
კუმსი ღა ყვითელი კუმსი, მათ საერთო ნხოლოდ მტევნის აღნაგობა აქვთ, მათი მტევნები კუმსია, შე+ 
კრული, დანარჩენი ნიშნების მიხედვით ტსინი ერთმანეთისაგა5 საგრძნობლად განსხეავდებიან და დამრუ, 

კიდებელ ჯიშებს წარმოადგენენ, მათგან. უფრო მკეეთრად ყერთელი კუმსი გამოირჩევა. მისტი ფოთლების 

'შებუსუსება თხელი ჯაგრისებრია, მაშინ როდესაც თეთრი და შავი კუმსი სქელი აბლაბუდისებრი შებუ- 

სუსებით ხასიათდებიან, მორფოლოგიურ ნიშნებზე დაყრდნობით ყვითელი კუმსი უფრო ახალი წარმოშო- 

ბისაა, ვინემ თეთრი ან შავი კუმსი. ა · 

ამჟამად ყვითელი კუმსი ძირითადად სიღნაღისა და გურჯაანის რაიონებშია გავრცელებული, ძალიან 

იშვიათად იგი კახეთის სხეა რაიონებშიაც გეხვდება, უმთავრესად საწარმოო. ვენახებში მინარევის სახით: 

სიღნაღის რაიონში ყვითელი კუმსი უფრო. ფართოდაა გავრცელებული და მისი ()ალკე პატარ» ვენახე> 

ბიც გეხედება, ძირრჩთადად საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. რამდენიმე ათეული ძირი ყვითელი კუმსი გაშენქ- 

ბულია მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკეეთებზე თელავსა და ვაზისუბან ში, იგი შესწავლისა 

და გამოცდის მიზნით გაშენებულია აგრეთეე მევენახეობის ინსტიტუტის ფილიალში –– საქარის საცდელ 

სადგურში და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო ნაკეეთებზე. 

ბიმის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯტში აღწერილია მეეენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზა- 

ში, სოფ. ვაზისუბანში, · · 

ახალგაზრდა ყლორტი (16-–20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტის წვეროები გვირგვინი- 

დან დაწყებული მე-9 – მე-8 ფოთოლაკის ჩათვლით შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბუსუსით 

(უფრო ინტენსიურად ფოთლების ქვედა მხრიდან), შეფერილია მოყეითალო-ლიმონისფრად და მოღეინის- 

რო-წითელი რშია აქეს ფროთოლაკების ირგელივ. მეორე იარუსის ფოთლები (4-5) ზემო. მხრიდან თით- ფშ ელ ე” ფუ ლაკე გელივ. წეორე 'უსის უოთლე: ე დ 
ქმის შიშეელია, ხოლო. ქვემო. მხრიდან შებუსუსებულია საშუალო სისქის აბლაბუდისებრი ბეწვებით, 

შეფერილია მომწეანო-ყვიოლად და მოწითალო-ღვინისფერი იერი აქვს. ქვედა იარუსს ფოთლები 

მომწეანო-ყეითელია და ბრინჯაოსფერი იერი ახლაეს, 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქ)ბი შემოდგომით მონაცრისფრო. იერის 

მქონე მორუზო-ყვითელ ფერს იღებს, მუხლთაშორისების სიგრძე მერყეობს 8-დან 12 სანტიმეტრამდე, 

საშუალოდ კი 10 სანტიმეტრს უდრის. მუხლები შეფერვის მხრივ არ გამოირჩევა მუხლთა შმორისებისაგან. 

მუხლთაშმორისების გასწერივ ზოლები გამოსახული არაა. 

ფოთოლი. ზრდადამთავრებული, კარგად განეითარებული ფოთლები (9-- 12) საშუალო. ზომისაა 

(10,5XI7 სმ). ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, ოდნავ გადახრილი განიერ-ოვალური ფორმისაკენ. 

ფოთოლი ზუთნაკვეთიანია, აქვს კარგად გამოსახული მეორეული დანაკეთვა. ფოთლის შუა ნაკვეთი 

ჩვეულებრივ ბლაგეია, იშვიათად სწორკუთხოვანიცაა. ფოთლის ზედაპირი გლუეია ან ბადისებრ დანაო.



– 997. 

ჯიმის აგრობიოლოგიური დაზასიათება 

დაკვირჟებები სავეგეტაცი= პერიოდისა და მისი ცალკეულ ი ფაზების შავლე: ლობაზე ჩატარებულიპ 

შეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ქეენახში, სოფ, კურდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის 

დაშორებით, 

სავეგეტაციო . პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 138 დღიდან 170 დღემდე და საშუალოდ 

(11 წლის მანძილზე) 1559 დღეს უდრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის “მესაბამისად- იცელება 

„აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,758 გრადუსიდან ვ,ვ392 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ 3,162 გრა– 

დუსს უღრის. 

ცალკეული წლების განმავლობაში სავეგეტაციო. ფაზების დადგომის ვადების (ცვალებადობის დასა- 

ხასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ქ. თელავში ყვითელი კუმსის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობაზე 

წარმოებული დაკვირვებების შედეგები. 

ყვითელი კუმსის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. ალას 
  

  

  

            
  

: 1) 
საეეჭტეტაციო ფ.ხების დადგომის ჟადები ჯს წალიქი 

მეეეწაზეობის რაირწი და დაკეირეების ჭ ს I 
წედი| „. 8§ 3 §4 კ 

წარმოების ადგილი 52 ჯ ს ჯგ 6 გ დ “ 
§წ # | <5 | 5C |< LL. 6 2 8 5 
§53 | 543 | 82 | 56 | 5§%ე :19 17 845 
82) 88 |) 538 ზC | 556 |=5986| 5.5 | 3 < 

კახეთი, 1988 | 94/IV 6/VI | 1კ/VII 2 | 140 | 1)695): – – 
ამბ ის მა უეთბი, | 1900 | 99/(V |  «/VL | ჯი/წIIL I 9/X I 16. | მაია0) – – 

კ. თ; აში, 1940 )6IV 8/”I | 19/VICL 25/IX 163 მ,917,6 _– - 

1941 7V (9,V 17/VIII 187,1X 164 8,392,4 – – 

19)2 მ8ე/IV 19/VI | 13/VIIL 80/'X 153 3,247,3 – – 

საშუალო, .....,., – 20/IV 6/VI | 16/VIIL 24/IX 157 8,227,5 –_ – 

იგივე 193 | 99IV | II/VI | 99/VII I 10/X 16: | 3.30 1478  5II10 
ს)944  25/IV 7,VI | 95/VII  90/X I 149 | 3,0418 608) 1914 
1945 4/V 18/V1- | 96/VIII 80/1X 150 8.036,1 473 3:63 

1946 20,IV 9/VI | 2ქ4/VIII 101 118 2,758,4 098 შვე,9 

1947 4/IV მ/VI | 15ე/VIII) 20/IX 170 8,165.4 825 640,3 

1949 | 30/IV 6/VI | 24/VIL | 99/IX 1?) | 3.1692 504)L 41315 

საშულო, ...I....CI – | %IV | 8VI | თ/VIII 94IX | Iწ ! 3,0086 | 089 ს 4577 
I "         

როგორც ცხრილიდან ჩანს, (ყალკეული ფაზების დადგომის ვადები საგრძნობლად იჯ)ლება წლის 

მეტეოროლოგიური პირობების მიხედვით, მათში ყეელაზე მეტი (ცვალებადობა ახასიათებს პირეელ ანუ 

საწყის ფაზას, ყველაზე ნაკლები მომდევნო - ყვავილობის დასაწყისის –– ფაზას, წლების მანძილზე სიმწიფის 

დასაწყისისა და სრული "წიფის დადგომის მიხედვით ყვითელი კუმსი მიეჯუთვნება სიმწიფის III პერიო. 

დის ვაზის ჯიმებს, 

კაზეთის ჰავის პირობებში ყვითელი კუმსის ერთწლიანი რქები თავისუულად ასწრებს მომწიფებას 

ყურძნის საესებით დამწიფების მომენტისათვის და ზამთარს კარგად გახევებული ხვდება. 

ყეითელი კუმსის ვაზებს, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებული დაკეირვე- 

ბების მიხედვით, საშუალო. სიმძლაერის ზრდა ახას“ათებს. 

მოსაელიანობა. ყვითელი კუმსი ადრე იძლევა როგო“ც პირველ, ისე სრულ მოსავალს. ინსტი- 

ტუტის საკოლექციო ნაკვეთზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედეით ყვითელი კუმსის ნამყენები დარგვი- 

დან მესამე წელს ისხამს პირველ:დ, ხოლო მეოთხე-მეხუთე წლიდან უკეე სრულ მოსაეალს იძლევა, ასე, 

მაგალითად, დარგვიდან. მესამე წელს ყვითელი კუმსის მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,6-ს უდრიდა, ხოლო. 

შემდეგ (1936) წელს 1,37-ს და ესხა 10 ეაზზე 127 მტევანი, რომელთაგან 116 იყო საშუალო. ზომი- 

სა, ხოლო, დანარჩენი მსხვილი და წვრილი ზომისა. საერთოდ "ყეითელმა კუმსმ;· კარგი მოსავალი იკის. 

კახეთის სტანდარტული ვაზის ჯიშებთან შედარებით მისი მოსავლიანობა სამუალოდ უნდა ჩაითვალოს,



–- 897 -– 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირკებები სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსელელობაზე ჩატარებულიპ 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის 

დაშორებით, 

სავეგეტაციო . პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 138 დღიდან 170 დღემდე და საშუალოდ 

(11 წლის მანძილზე) 159 დღეს უდრის, სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის “შესაბამისად. იცელება 

„აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,758 გრადუსიდან 1,392 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ 3,102 გრა- 

დუსს უდრის. 

ცალკეული წლების განმავლობაში სავეჯეტაციო. ფაზების დადგომის ვადების (ევალებადობის დასა- 

ხასიათებლად ქვემოთ მოყეანილია ქ. თელავში ყვითელი კუმსის სავეგეტაციო ფაზების მსელელობაზე 

წარმოებული დაკვირვებების ”შედეგები. 

ყვითელი კუმსის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. ილის 
  

    

  

  

საგეგტეტაციო ათე დადგომის ვადები ჯა ნალექები, 

ჩევეწაზეოზის რაიოწი და დაკვირვების 3 § 43 I 
წილი | „9 3 შ 

წარმოების ადგილი 225 ჩ ჯი 6 #8 ა დ -“ 

9) 54  წ2) 8 ე ა558 3: 1 85 
ფ2)| 388 | 58 #2 | 3529 286 551 1212 

კახეთი, 1993 | 9/V,  6/VI | 13/VII | 2,IX | 149 | 316095). – – 
თელავის რაიონი, მევენახეობის 1930 | 98IV I «4/VI | 1ი/VILI 95/X | 1ICნ | მჰყ990|) – – აატიტეტი ს საკოლ; ლექტიო ვენახი, 

თელაეში, 1940 1ნ6IIV 8/VI | 19შ/VIL | 25/IX 10 9.317,6 – 5 
1941 7IV :9/V 1”/VII 18,1X 164 8,392,4 _– – 

1912 8)/IV 12/V1I | 13/VII | 30/IX 153 3,2473 – – 
  
> – | %MVI 6/VI | 16/VILI 94IX | 157 | 8975) – – 

იგივე 1943 29IV I1/VI | 922/VIIL 10/X 165 3,230 1473 51.0 

1944 25/IV 7,VI) | 25/VIL) 20/!X 149 9,041,8 679 ვამვ,« 

1946 4/V 1მ/VI-| 26/VII |) 30/1X 150 3,036,1 473 84(63 

19486 20,IV 9/V) | 24/VIII 10I!ჯ% 138 2,768,4 9,0 8ე0,9 

1947 4/IV მ/VI | 19/VIL ) 20/IX 170 ვ3,105,4 89.5 ჩI0,3 

1948 §0/IV 6/VI | 2ჭ/VIIL |) 928/X 152 მ,1698,2 624 4135                     საშუალო, , LLC... = | 9VI 8XI | თ/V0I| 94X I 18 გირი 1 6:92) 4577 
I 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, ცალკეული ფაზების დადგომის ეადები საგრძნობლად ი(ვლება წლის 

მეტეოროლოგიური პირობების მიხედვით, მათში ყველაზე მეტი (ეეალებადობა ახასიათებს პირველ ანუ 

საწყის ფაზას, ყველაზე ნაკლები მომდევნო – ყვავილობის დასაწყისის –– ფაზას, წლების მანძილზე სიმწიფის 

დააწყისისა და და „დული სწიფის დადგომის მიხედვით ყვითელი კუმსი მიეკუთენება სიმწიფის III პერიო- 

დის ვაზის ჯიშე: 

კახეთის ჰავის პირობებში ყვითელი კუმსის ერთწლიანი Cქები თაეისუფლად ასწრებს მომწიფებას 

ყურძნის სავსებით დამწიფების მომენტისათვის და ზამთარს კარგად გახევებული ხვდება. 

ყვითელი კუმსის ეაზებს, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებული დაკეირეე- 

ბების მიხედვით, საშუალო. სიმძლავრის ზრდა ახას-ათებს, 

მოსავლიანობა. ყვითელი კუმსი ადრე იძლევა როგო“ც ჰპირეელ, ისე სრულ მოსავალს. ინსტი- 

ტუტის საკოლექციო. ნაკვეთზე წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით ყვითელი კუმსის ნამყენები დარგვი– 

დან მესამეც წელს ისხამს პირეელ:დ, ხოლო მეოთხე-მეხუთე წლიდან უკვე ხრულ. მოსაეალს იძლევა, ასე, 

მაგალითად, დარგეიდან მესამე წელს ყვითელი კუმსის მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,6-ს უდრიდა, ხოლო. 

შემდეგ, (1936) წელს 1,37-ს და ესხა 10 ვაზზე 127 მტევანი, რომელთაგან 116 იყო სამუალო. ზომი- 

სა, ხოლო. დანარჩენი მსხეილი და წვრილი ზომისა. საერთოდ ყვითელმა კუმსმ»· კარგი მოსავალი იცის, 

კახეთის სტანდარტული ვაზის ჯიშებთან შედარებით მისი მოსავლიანობა საშუალოდ უნდა ჩაითვალოს,



–აბს 

მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,58-დან 1,52-მდე, ხოლო. სამუალოდ 1,0-–1,32-ს უდრის, მტევ- 

ნების საშუალო. წონა მერყეობს 140-დან–– 8300 გრამამდე, საშუალოდ კი 160 -180 გრამს უდრის, 

ცალკეული კარგად განვითარებული მტევნების წონა თავისუულად აღწევ 850--400 გრამს, ჯიშის 

მსხმოიარობის უფრო. სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია აღრიცხვა-დაკვირეების შედეგები: 

მონაცემები ყვითელი კუმსის მსხმოიარობის შესახებ 
  

  

  

      

'. =II)C § 45 
“. მსხმოიარე ყლორტების პროცენტი წ” « ყ წ §გ · - : 8 

მეეენახეობის რაიონი და = § 8 5 დ დ 8 885 ლ 89 

დაკეირეების წარმოების | წელი 5 > 8 2 C 2 ო 5 § 6 525 8§ 

ადგილი დი 6 -= 5 =8 <5 8 25 820 | 59 

<2 9295 დჯდ ხ |8525) 3C | 34 | 29 5:21255 
5. 5 წ 5 8 ან (49% 525 92C | –=%5 | 85-55 

კახეთ | · - = 
თელავის რაიონი; მევენახე-! 1941 875 3446 159 91,752 | 1/67 1,წ2 1798,კ2 | 2710 87,000 | 1003 

ოზის ინსტიტუტის საკოლე-. 1943 47წ 8625 – 81,775 | 1,43 1,20 182,წ 218 28,000 ზ1,0 

ქეიო ეენხი ქ. თელავში |, 1ყკგ, კ/ივ | 8I)0 | 080 | 7083 | 14 | 1,1 1606 | 900,395 | ვ5,000 | 70,L     

როგორც ცხრილში მოყვანილი (ენობებიდან ირკვევა, უნაყოფო. ყლორტების. რაოდენობა. საკმაოდ 

მერყეობს (6-დან 21%/ა-მდე), ერთმტევნიანი რქების რაოდენობა 37-დან 47%ა-მდე მერყეობს, ორმტეე- 

ნიანი რქებისა-- 81/-დან 54%ა-მდე, ხოლო. სამმტევნიანი რქების რაოდენობა უმნიშვნელოა, ამ მონაჯკემე- 

იდან ფაქტიური მოსავალი მუდამ ნაკლებია გაანგარიშებულზე, ამიტომ ყეითელი კუმსის საშუალო. მო.- 

სავლიანობად კახეთის პირობებისათვის უნდა მივიჩნიოთ ჰექტარზე საშუალოდ 60-– 70 ცენტნერი 

ჟურძენი, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, უჟვითელი კუმსი საკმაოდ კარგად 

უძლებს სოკოვან. ავადმყოფობებს, თელავსა და ეაზისუბანში წარმოებულ დაკეირვებათა მიხედვით მისი 

შედარებითი გამძლეობა მილდიუმისა და ნაცრისადმი სამუალოდაა შეფასებული, ამასთან ჯიში ნა()არს უკეთ 

უძლებს, ვინემ მილდიუმს, სხვა ავადმყოფობათაგან სამეურნეო. მნიშვნელობის დაზიანებანი დაკვირვების 

წარმოების განმავლობაში “შემჩნეული არ ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

ყეითელი კუმსი სადესერტო ყურძნის ჯი'მია. მისი მექანიკური და წვენის ქიმიური 'შმედგენილობის საჩვე- 

ნებლად ქეემოთ მოყვანილია სათანადო ცნობები. 

ჟურძნის მექანიკური შედგენილობა 
  

  

    

5 6 5 მტეენის შემადჯენელი ნაწილები 9/,-ბით 42 
“> «+ % _ 2 #2 

მეეენ,ხეობის რაიონი და დ:კვირვებების| დ 28 V 5 
წლი) = 235 | „5 5 C 6 

წარმოების ადგილი: 2 წგ L4 წ 5 § დ 2 · 
2 

8 1:515353) § | § | §< '"C4 152 « დ წ თ § CV 5 > 5 თ 24% 

1910 100,3 79 75,03 მ,1ე 18,ვ0 9,6. 206 39 
კახეთი, 

ბწლის 
თელაეის რაიონი, ქ. თელავი. საშუა- : 

სურჯააწის რაიონი, სოფ. ვაზისუბანი ლო 228.4 108 75,46 8,4ე 1ფ6 მ,49 209378 442     

    

  

ლაბორატორიულ პირობებში ყურძნის გადამუშავებისას ყეითელი კუმსის წვენის გამოსავლიანობა: 

ჯე), '/ლს „შეადგენს, ხოლო. მაგარი ნარჩენებისა (კლერტი, კანი, წიპწა) 26%ე-ს. ასეთი “შედარებით დაბალი: 

გამოსავლიანობა · წვენისა და თვით მტევნის გარეგნული “შეხედულება მიუთითებს მის სადესერტო. ყურძნად, 

გამოყენების · „უპბრატესობაზე,



 
 

ყვითელი კუმსი--MM)Mიფ 107707



–ვეა 

წეენის ქიმიური შედგენილობა, ყვითელ კუმსს შაქრის დაგროვების დიდი უნარი ახასია– 

თებს, ჯიშის 'მაქრიანობა-მჟავიანობა სადესერტო ყურძნისათვის სავსებით ზომიერად უნდა ჩაითვალოს, მისი 

შაქრიანობა წლების მანძილზე საშუალოდ 16ჰ1/კ- -დან -18'/)-მდე მერყეობს, ხოლო. ზოგიერთ წელს იგი 

20%/ა-სა და მეტსაც აღწევს; მჟავიანობა მერყეობს 6%იი-დან 7%ა-მდე და მხოლოდ იშვიათად აღწევს 

10%ა-მდე, 

ცალკეულ წლებში შაქრიანობა-მჟავიანობის (ევალებადობის საჩვენებლად ქვემოთ მოყეანილია ყეი- 

თელი კუმსის წეენის ქიმიური ანალიზის შედეგები. 

ყვითელი კუმსის მაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 
  

ანალიზის 

  
  

მევენახეობის რაიონი და შაქარ.: მ. გ 
ანალიზების წარმოების წელი (ჩატარების შაბი ი, თ I 

ადგილი თარიღი I MC' 4 
დ 

კახეთი, C 1937 18/X 15,(9 წვ 
თელაეის რაიონი, 

მევენახეობის ინსტიტუტის 1918 11/IX 180 ნ. 
საკოლექციო ეენახი 1940 25/1X 18,წ 6,7 

გ. თელავში 19ყL | 19IX | 1808 | 48 
1943 ნ.X 16,2 648 

1944 | 96/IX 2მ,1 ყე 
1945 2/X 19.3 98 
1946 ! 24/IL 908 64 
1917. | 25/IX 190 |· 6,709 
1948 1/X 149 ნ,8             

მოყვანილი ცნობები ”შაქრიანობა-მჟავიანობის "შესახებ საფუძეელს გეაძლევს ყვითელი კუმსი სადე- 

სერტო ყურძნის ჯიშებს მიეაკუთენოთ, რადგან “შაქრიანობისა და მჟავიანობის ნაჩვენები რაოდენობა და» 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, ყვითელი კუმსის ყურძენს 

ადგილზევე იყენებენ საჭმელად ან გააქვთ მახლობელ ქალაქებშე გასაყიდად. უფრო იშვიათად მას სწუ- 

რავენ (ეალკე ან სხვა ჯიშებთან ერთად თეთრი სუურის ღვინის დასამზადებლად, სუფთა ჯიმური ღეინო 

ყვითელი კუმსისაგან მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. იგი მოყეითალო-ქარვისფერი, მცი. 

რესხეულიანი, მსუბუქი, ორდინარული ღვინოა, სუსტად გამოსახულე ჯიშური არომატის მქ ონე. ღვინის 

საცდელი ნიმუშები მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშური ღვინოების ხარისხის 'შემფასებელი სადეგუსტა- 

ცერ კომისიის სხდომებზე საშუალო. ნიშნებს იღებდა და ფასდებოდა, როგორც საშუალო ღირსების ორ- 

დინარული ღვინო. ორგანოლეპტიკური თეისებების მხრიე ღეინის უფრო სრულად დასახასიათებლად ქვე- 

მოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

    
  

  

შეეენაზეობის რაიონი და სხდომის 
ღეინის დამზადების წელი ბალი ღეინის ორგანოლეპტიკური შეფასება 

ადგილი თარიღი 

20/1 კარგად დაწმენდილი, მოყეითალო-ჩალისფ)– 
თელაეის რაიონი, 1936 1917 ნი რი, მსუბუქი, | მცირე ექსტრაქტული ორდინა“ 

ქ. თელაეი რული ღეინო. 

25/XIL ღია ჩალისფერი, ჯამჭვირეალე, მსუბუქი, მცი« 
გურჯაანის რაიონი, ს, , 1940 1940 62 რესხეულიანი, ორდინარული ღეინო. თა სუქი, მძ 

ზურჯაანი 
8/VL სასიამოვნო ხილის არომატი ახლავს ჩემოს. 

თელავის რაიონი, 1947 1048 70 ჩალისფერი, კარგად დაწმენდილი მცირეშინა- 
კ. თელაეი არსიახი ზედმეტად ხალისიანი გემოს მქონე 

ღვინ. ო,



– 3230 -- 

ყეითელი კუმსის ღვინის უფრო სრული დახასიათების მიზნით და მისი ქიმიური ბუნების გასაცნო- 

ბად ქვემოთ მოყეანილია ცნობები ღვინის ქიმიური “შედგენილობის შესახებ. 

ყვითელი კუმსის ღვინის ქიმიური მედგენილობა 

  

  

  

  

გრამე ბი ლიტრში 
ალკო- 

წევენახეოზის რაიონი და დ კუთრი ჰოლი I 
ელი - - 

ღეინის დამზადების ადგილი “| წონა "მოც. ექსტრაქ. ნაცარი | საერთო მქროლავი შაქარი ზლიცე ტანიწი 

%-ში ტი | წჟაეა მჟავა. რინი 

სრჯაანის რაიონი, სოფ. 
ვაზისუ) აწი ' 1940 0,9934 103 18,1+ 1.83 4,567 0.49 0.9 641 009 

იგივე )ძვი | 0,0999 995 | 174 | ·– 5,91 = => – – 

თელავის რაიონი, ქ. თე- - · 
ლაეი ' 1947 – 97 | )ვი# I – 746 | 0მ0 | – = იჩ           

როგორც ორგანოლეპტიკური, ისე ღვინის ქიმიური თვისებების მიხედვით ყეითელი კუმსი უფრო 

სადესერტო ყურძნის ჯიშია, ვინემ საღვინე, 

როგორც სადესერტო ყურძნის ჯიშს, ყვითელ კუმსს შემდეგი თეისებები აქეს: 

მტევანი საშუალო და საშუალოზე მცირე ზომისაა. მსხვილი, კარგად განეითარებული მტევნების 

ზომა თავისუფლად აღწევს 19X9 სანტიმეტრს. მისი ღია ქარვისფერმარცვლებიანი მტევნები გარეგნულად 

საკმაოდ ლამაზი და მიმზიდველია, მტევნების ზედმეტი სიმკვრივე უდაეოდ აუარესებს ყურძნის ხარისხს, 

მარცვალი საშუალო. და სამუალოზე მსხვილია. კარგად განვითარებული მარცვლების ზომა 1,7 1X1,59 

სანტიმეტრს უდრის. მარცვლები მომრგვალო. ფორმისაა, ღია ქარეისფერია. მარცვლები თითქმის ოანა- 

ბარი ზომისაა და ერთნაირად მწიფდება. წვრილმარცვლოვანობა და ყვავილცვენა ჯიშს არ ახასიათებს, 

გემო მარცვლისა ჰარმონიულია, ჯიშური არომატი ძლიერ სუსტადაა გამოსახული, მისი შაქრიანობა 

სამუალოდ შეადგენს 16--18"/-ს, ხოლო. მჟავიანობა 6-7ჰ/-ს, კანი სქელია და ადვილად შორდება 

რბილობს, რბილობი მკვრივია, ოდნავ კნატუნა. წიპწები ადეილად ეცლება რბილობს, მათი რაოდენობა 

მარცვალში საშუალოდ 1,26-ს უდრის, 

მახლობელი დასახლებული ადგილების, სამრეწველო. ცენტრების, სანატორიუმებისა და დასასLვე- 

ნებელი სახლების მოსამარაგებლად თავისუფლად გამოსადეგია და მოკლე მანძილზე გადაზიდვასა() თაეი- 

სუფლად იტანს, ხოლო შორეულ მანძილზე გადაზიდვას ვერ იტანს და ხანგრძლივადაჯ) არ ინახება, ამის 

მიხედვით ყვითელი კუმსი საშუალო. ღირსების სიდესერტო. ყურძნის ჯიშად უნდა იქნეს მიჩნეული. 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ყვითელბ კუმსი ადგილობრიეი, მცირედ გაერცელებული ვაზის ჯიმია. იგი იძლევა საშუალო. ღირ- 

სების სადესერტო. ყურძენს და ორდინარულ თეთრ სუფრის ღეინოს. გავრცელებულია ძირითადად სიღნა- 

ღისა და გურჯაანის რაიონებში, სადაც გვხვდება უმთავრესად პატარა ვენახებ.დ კოლმეურნეთა საკარმი. 

დამო. ნაჯეეთებზე ან მინარევის სახით კოლმეურნეობათა ძეელ ვენახებში, კახეთის დანარჩენ რაიონებში 

იგი მხოლოდ თითო ოროლა ძირი გეხვდება კოლმეურნეთა ვენახებში, ყვითელი კუმსის ყურძენს ადგი– 

ლობრიე იყენებენ საქქელად ან გააქვთ მახლობელ ქალაქებში გასაყიდად. იშვიათად მისგან ()ალკე ან 

სხვა ჯიშებთან. ერთად თეთრ სუფრის ღეინოსX) ამზადებენ, როგორც სადესერტო ყურძენი, ყვითელი 

კუმსი საშუალო. ღირსებისაა. იგი საკმაოდ ლამაზ საშუალო, სიდიდის მტევნებს. ისხამს, საკმაოდ მსხვილია 

და ღია ქარვისფერი მარცვლები აქეს, ამ ღირსებებს ამცირებს მტევნების ზედმეტი სიმკვრიეე. 

ღვინის დაყენების თვალსაზრისით იგი ნაკლებ საყურადღებოა. მისი ღვინო ორდინარული დგება. იგი 

მოყვითალო-ჩალისფერია, სუსტად განვითარებული ჯიშური არომატით, სიმსუბუქით, მცირე სხეულით 

და დაბალი ალკოპოლიანობით ზასიათდება, 

ჯიშის დადებითი თვისებები შემდეგია: იგი შედარებით კარგად უძლებს სოკოეან ავადმყოფობებს, 

გარეგნობით ლამაზი მტევნები აქეს, მარცვლები თანაბარი სიდიდისაა და თანაბრადეე მწიფდება.



–ყმე 

ჯიშის უარყოფითი თვისებები შემდეგია: კარგი მოსავალი არ იკის, ზედმეტად მკვრივი მტეენები აქვს, 

იმებიან შემოდგომაზე მარ; ბი სიდამპლისაგან უზიანდება და ლვინო დაბალი ღირსების ბა. წვიმე: ეწოდგ ე 'კვლე დამალისაგახ უ დება და ღვ დაიალი ღიოსე დგე 
კასეთის პირობებში ყვითელი კუმსი, როგორც სამრეწველო. ჯიში, საყურადღებო არაა, იგი რო- 

გორც საშუალო. მოსაელიანი და საშუალო ღირსების სადესერტო ყურძნის ჯიში შეიძლება რეკომენდე- 

' ბული იქნეს ძირითადად სიღნაღის რაიონისათვის ადგილობრივ მოსახმარებელ სუფრის ყურძნის მომცემ 

დამატებით ჯიმად. უურო ფართოდ გასავრცელებლად იგი შეიძლება რეკომენდებული იქნეს კახეთის და- 

ნარჩენ რაიონებშიც, ძირითადად საკარმიდამო. ნაკვეთებზე გასაშენებლად, მოსახლეობის საქმელი ყურძნით 

უზრუნველყოფის მიზნით. 

MVMCI M8IMIILMIVL 
III CV, ც001IV06 ხ0908MIXIIC 1IM0LLIL II26C 600MVMX იმშ#C00ი (10,5 X 17 0X). „IIიჯიმმე მუმიIIყ9სგ 00071I289, 

0 შ01ცმ9VIX621ხMVIM შმინშიისმVV6C# 8 01000Mწ I00606%-093690# (00)0XVI- IICIნ# 0იMXXI0I80IVIIC, C X000უI0 8LI- 

იმან წIIMIIL მ0)MVVIIნIMI IX0080XMM, 7 IXM0X 0M000990% M00801V 061MIXM0 MVI0M, 06XM6 0L 00MM0M. ILI0800X600Xს 

კM0I82 I2XMმ#L, IV60 CM860 0C6IM870-MიეიIMVCXI89. X30L1V7%00Xს I9M06IX0901 0180+VM60V 8000MXM09M71XM0-20უ0წ921მ1/ 
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თეთრი ხარისთვალა 

თეთრი ხარისთვალა ადგილობრივი მცირედ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იძლევა ადგილობრივ 

მოსახმარ სადესერტო ყურძენს, 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა “მორის 

თეთრი ხარისთვალას სინონიმები ცნობილი არაა. 

ჯიშის ისტორია. თეთრე ხარისთვალა ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, იგი წარმოქმნილია კულტე- 

რულიეაზის ჯიშების ფორმათა წარმოშობის ადგილობრიეი კერიდან, თეთრი ხარისთვალა აღმოსავლეთ 

ჰაქართველოში საკმაოდ გაერცელებული ჯიშია, იგი მცირე რაოდენობით თითქმის ყეელა რაიონში გეხვდება. 

ძირითადად იგი მოიპოვება საკარმიდამო ნაკკეთებზე, იშეიათად მინარეეის სახითა.) გვხვდება საწარმოო 

ეენახებში, "აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ კახეთში ხარისთვალა თეთრიც გეხედება და შავიც. თუმცა 

ეს ორი ჯიში ზოგადად ერთმანეთს ჰგავს, მაგრამ „ურთიერთისაგან საკმაოდ განსხვავებული ჯიშებია. 

თეთრი ხარისთეალა ოვალურმარცელიანია, ხოლო. შავი –-მრგეალმარცელიანი, საქართველოს სხეადასხვა 

კუთხეში ხარისთვალას სახელწოდებით სხვადასხვა ჯიშია გაერეელებული. აღმოსაელეთ საქართველოში, 

კერძოდ კახეთში გაერცელებული თეთრი და შაეი ხარისთვალა შიშველფოთლიანებია და მკვეთრად 

განსხეავდებიან. დასაელეთ საქართველოს ხარისთვალასაგან. დასავლეთ საქართველოში მარტო. შავი ხარის- 

თეალაა გავრცელებული, მისი თეთრი სახესხვაობა ჯერ ცნობილი არ არის. რაჭაში, იმერეთსა და სა- 

მეგრელოში გავრცელებული ხარისთვალა მეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო=» ვენახშია დარგული. 

იქ წარმოებული დაკვირვებები“ შედეგად სამიგე ერთი და იგივე ჯიში ალმოჩნდა. იგივე ხარისთვალა 

აღმოჩნდა ინგლისში „გროკოლმანის“ სახელწოდებით ცნობილი ჯიში, რომელიც ინგლისიდან ყირიმში 

იქნა შემოტანილი, ხოლო. ყირიმიდან. ჩეენში “შემოიტანეს „დოდრელიაბის“ სახელწოდებით, როგორცეს 

ჩვენი გამოკვლევებით დადასტურდა, ზარისთეალა ოცდაზუთ სხვა ვაზის ჯი მთან ერთად დასავლეთ საქარ- 

თეელოდან მოხვდა საფრანგეთში აჯამეთის ფერმის გამგის ლონგელის საშუალებით. იქიდან იგი გავრკელდა 

ბელგიაში, ინგლისში და იქიდან ახალი სახელწოდებებით დაბრუნდა უკან ჩვენში, როგორც საუკეთესო. სუფრის 

ჯიში. ამის გამო დასავლეთ საქართეელოს ხარისთვალა აღწერილია და დახასიათებულია ჩვენ მიერ კოლ- 

ხური ხარისთვალას სახელწოდებით. იგი მკეეთრად განსხვავდება აღმოსავლეთ საქართველოს შაე ხარისთეა- 

ლასაგან იმით, რომ ფოთლების სქელი, ქეჩისებრი შებუსუსება და უფრო. მსხვილი მარცვლები აქვს. 

ჯიშის ხნიერების საკითხის განსაზღერისათვის მეტად საინტერესო ცნობა აქ>ვს მოყვანილი აკად, ივანე 

ჯავახიშვილს. იგი 'მშემდეგს წერს: „საქართველოში და ძეელ ქართლში... ხარისა და ძროხის მაშინდელი სახე- 

ლი, როგორც დასაბეჭდად დამზადებულ ქა რთველი ერის ისტორიის შესავალ წიგნში მაქვს გამორკეეული, 

სწორედ სიმსხოს გამომხატეელი იყო. ამიტომ ხარისთვალა ყურძნის ჯიშის ძველ ქართულ სახელად უნდა 

იქნეს მიჩნეული“, ' 

რაკი გამოირკეა, რომ ხარისთეალა საქართველოში ფართოდ იყო გავრცელებული და ქანეთშიც 

მოიჰოეებოდა, თანა) ძეელი ქართული სახელია, თურქთა შორის კი ყურძნის ჯიშის ასეთი სახელი 

სრულებით არ მოიპოვებოდა, სომეხთა მოსახლეობაშიც მას “შმედარებით ნაკლები არე ჰქონდა, ამიტომ 

“ საფიქრებელია, რომ ეს ჯიში სომეხთა შორის საქართეელოთგან უნდა იყოს შეტანილი“. და მართლაც, 

სომხურ ამპელოგრაფიაში (1848 წ.) ეზანაჩქის სახელწოდებით აღწერილი და დახასიათებული ჯიში 

ნამდვილი შავი ხარისთვალაა –– კახეთიდან სხეა ჯი'მებთან ერთად 'მეტანილი. 

თეთრი ხარისთვალა მცირე რაოდენობით კახეთის თითქმის ყველა რაიონში გეხვდება. უფრო ხში- 

რად იგი გეხვდება საკარმიდამო. ნაკვეთებზე თალარებაღდ და ხეიენებად, იშვიათად მინარევის სახითაც



– ჭვვ4 

კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ძველ ვენახებში, რამდენიმე ათეული ძირი ხარისთვალა მოიპო- 

ვეება მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. და სარეპროდუქციო. ნაკეეთებზე და ინსტიტუტის ფი- 

ლიალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო ვენახებში, 

«იმის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში, , 

ახალგაზრდა ყლორტი, ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტები გვირგვინიდან პირველი რრი ფო- 

თოლაკის ჩათელით შებუსუსებულია ძალიან თხელი აბლაბუდისებრი ბუსუსით, მორუხო-თეთრი ფერისაა 

ღა მოწითალო.-ღვინისფერი იერი გადაჰკრავს ფოთოლაკების ირგელივ. მეორე იარუსის ფოთლები შიშვე- 

ლია, ნარინჯისფერია და მოწითალო. იერი გადაჰკრავს, ყლორტის წეერო ბრწკლებიანად მოწითალო- 

ინისფერია. 

– ა ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო. იერის მქონე 

მოწითალო-ყეითელ ფერს იღებს, მუხლები უფრო მუქია, ვინემ მუხლთამშორისები, მუხლთაშორისები სა- 

შუალო. სიგრძისაა (10 – 15. სმ). მუხლთაშორისების გასწვრივ ზოლები კარგადაა გამოსახული. რქები 

მონაცრისფრო ფიფქითაა დაფარული, 

ფოთოლი. კარგად განეითარებული, ზრდადამთავრებული (9--12) ფოთლები დიდი ზომისაა 

(20X19,5 სმ). ფოთლის ფირფიტა მომრგეალოა და უფრო ხშირად განიერ-ოვალური ფორმისაკენ იხრება, 

ვინემ ოვალურისაკენ. ფოთოლი ხუთნაკვეთიანია, მეორეული დანაკვთეა ზეზეურია და მხოლოდ ზოგიერთ 

ფოთოლზე გეხვდება. შუა ნაკვეთი ბოლოვდება ბლაგვი კუთხით. ფოთლის ზედაპირი წვრილბურთულე- 

ბიანია, იშვიათად ბადისებრ დანაოჭებულიც. ფოთლის ფირფიტა სწორი არაა, ხშირად იგი მოხრილია 

განუსაზღერელი მიმართულებით, ხან კიდევ ძაბრისებრ ფორმას იღებს ფოთლის ნაკვეთების ბოლოები 

ძირსაა დახრილი. ფოთლის მთავარი ძარღეები შიშველია და მხოლოდ მათი განტოტების ადგილთანაა შე–- 

ბუსუსებული ჯაგრისებრი ბუსუსით. ფოთლის მთავარი ძარღვები ზემოთა მხრიდან მოწითალო-ღვინისფერია 

ზედა ამონაკეეთები ღრმაა ან საშუალო. სიღრმისაა, უკანასკნელი უფრო. ხშირად გვხედება. ამონაკვეთების 

ფორმა საგრძნობლად „ეალებადობს. გვხედება როგორც ღია, მრგეალ ან მახვილფუძიანი ჩანგისმაგეარი 

ფორმის, ისე დახურული, კვერცხისმაგვართელიანი ამონაკვეთები, უურო ხშირად გვხვდება კვერცხისმა– 

გვართვლიანი მრგვალფუძიანი და დახურული, იშეიათად კი ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის ვიწროყელიანი და 

მრგვალფუძიანი ამონაკვეთები, · 
ქეედა ამონაკეეთები ნაკლებ ღრმაა, უფრო ხშირად ზეზეურია, იშვიათად სამუალო სიღრმისა(კაა. 

ამონაკვეთების ფორმა ჩანგისმაგვარია, თითქმის პარალელურგეერდებიანი და მომრგვალო. ან მახვილფუძიანი, 

იშვიათად ლანცეტისმაგვარი ფორმების ამონაკვეთები) გვხვდება. · 

ყუნწის ამონაკვეთი() საკმაოდ სხვადასხვაგვარია. გეხედება როგორც მახვილფუძიანი, თაღისმაგვარი 

ფორმის, ისე დახურული, ოვალურთვლიანი ამონაკვეთები. უფრო. ხშირად გეხვდება ჩანგისმაგვარი ფორმის 

მახეილფუძიანი ამონაკვეთები, ცალ ან წყვილდეზიანი. 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ბოლოედება მახვილწვერიანი, ოდნავ გამოზნექილგვერდებიანი, სამ– 

კუთხედისმაგვარი ფორმის კბილებით, იშვიათად მახეილწვერიანი სამკუთხედისმაგვარი კბილებითად). გვერ- 

დითი კბილები მახევილწვერიანი და გამოზნექილგვერდებიანია, იშეიათად ხერხის კბილიLსებრ ცალგვერდგა- 

მოზნექილებიცაა, საერთოდ კბილები მსხეილია და კარგადაა გამოსახული. 

ფოთლის ქვედა მხარის ”შებუსუსება ძალიან თხელი ჯაგრისებრია და კარგად "შესამჩნევია მთავარი 

ძარღვების განტოტების ადგილას. ქვედა იარუსის ფოთლებზე ჯაგრისებრი ბუსუსი · "შეიმჩნევა ფოთლის 

ფირფიტაზედაც. მთლიანად ფოთლის შებუსუსება ძლიერ სუსტია –- ფოთოლი თითქმის შიშველია. 

ფოთლის ყუნწი მისი შუა ძარღვის სიგრძისაა ან მასხე უფრო მოკლეა. ყუნწი შიშველია · და 

მოწითალო-ღვინისფრადაა "შეფერილი. 

ყვავილი, ყეავილი ფუნქციურად მდეღრობითია, მტერია– 

ნები ბუტკოს ქვემაა მოხრილი, ყვეავილმი 5, იშეიათად 6 

მტვრიანაა 

მტერიანათა ძაფის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან მერ- 

ყეობს 0,6-დან 1,0-მდე, საშუალოდ კი 0,8-ს უდრის. ბუტკო 

მომრგეალო. კონუსისებრი ფორმისაა (ბოთლისმაგვარია) და 'მე- 

დარებით გრძელი სეეტი და კარგად განვითარებული დინგი 

აქვ 

  
ხგრ. 29. თეთრი სარისთეალას ყე ვ ლი, ' მტეეა ნი. მტევანი საშუალო ზომისაა. მათი სიგრძე მერყე- 

ობს 11-დან 96 სანტი?მეტრა?დე, ხოლო. განი 6-დან 16 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტევნის ზომა 18 X 7 სან-
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ტიმეტოს უდრის. მტევნის ძირითადი ფორმა ცილინდრულია, იშეიათად ცილინდრულ-კონუსისებრი 

ფორმის მტევნჯბიც გვხე ჯება. მტევნები ხანდახან მხრიანი, იშვიათად კი დატოტვილია. მტევნები მკვრი– 

ვია, რშვიათად საშუალო სიმკვრიეისაცაა. წვრილმარცელიანობა დამახასიათებელია ჯიშისათვის, განსა- 

კუთრებით იმ შემთხეევამი, როცა ყვავილობის დროს გაბმული წვიმები მოდის, მტევნების წონა მერ- 

ყეობს 90-დან §00 გრამამდე და მრავალი წლის მანძილზე საშუალოდ 250 – 300 გრამს უდრის. მარც- 

ელების რაოდენობა მტეენებში მერყეობს 52-დან 120 ცალამდე და საშუალოდ 60 –-80-ს უდრის. მტევნის 

ყუნწი გახევებულ“ა და რქესფრადაა შეფერილი, მისე სიგრქე მერყეობს 2-დან 3,5 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო საშუალოდ 2,5 -- 3,0 სანტიმეტრს უდრის. 

მარცელის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 1--5 მილიმეტრს უდრის. მარცვლის საჯდომი ბალიში კო- 

ნუსისებრი ფორმისაა. 

მარცვალი. მარცელები მსხვილია, მათი სიგრძე მერყეობს 1,§-დან 2,2 სანტიმეტრამდე. საშუალო 

მარცვლის ზომა უდრის 2,0X1,86 სანტიმეტრს. მარცვლის ფორმა რეალურია, იშვიათად იგი მომრგვა- 

ლოცაა. მსხვილი მარ/ეელები უფრო, ხშირად მომრგვალოა, მარცვალი შუაში განიერია, ხოლო ბოლო. 

მომრგვალებული აქვს. მარცვლები ყვითელი ფერისაა, კანი თხელია და ძნელად შორდება რბილობს, 

რბილობი მკვრივი, კნატუნა, გემო სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს, ჯიშური არომატი სუსტადაა: გამოსა- 

ხული, ცვილისებრი ფიფქი მარცვალზე აგრეთვე სუსტადაა გამოსახული, 

მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული, წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს, 

„1-დან. 8.მდე, საშუალოდ ერთ მარცეალზე 1,6 წიპწა მოდის, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. ფაზების მსვლელობაზე ჩატარებულია მევენახეობის ინსტიტუტის საკო- 

იო ეენახში ს, კურ აურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის დაშორებით. ლექციო. ვე! კუოდღელაუ ულავიდ კილომეტ C ეუ 
კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში თეთრი ხარისთეალას საეეგეტაციო. პერიოდის სანგრძლი- 

ობა მერყეობს 135 დღიდან. ·175 დღემდე და სამუალოდ 150 დლეს უდრის, საეეგეტაციო პერიოდის 

ხანგრძლიობის “შესაბამისად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურარა ჯამიც 2,767 გრადუსიდან 3,553 გრა- 

დუსამდე, ხოლო. სამუალოდ 5,057 გრადუსს უდრის. ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირობე: 

ბის შესაბამისად «(ევლება სავეგეტაციო ფაზების დადგომის ვადებიც. ამ (უვალებადობის ჩვენების მიზნით 

ქეოთ მოყვანილია ქ. თელავში თეთრი ხარისთვალას სავეგეტაციო. პერიოდის მსვლელობაზე დაკეირეე- 

ბის შედეგები. 

თეთრი სარისთვალას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა 
  

  

  

  

  

            
    

8 ს ზების და. CI წ ავებეტაციო ფაზებ ი დადგომის გზ 2 · ნალექები 

მეეეწაზეობის რაიონი და დაკეირვების 2 –_ 65 წ 88% 
< 2556 C C , 
§8 კეირტის ყვავილო- | სი!წიფის! სრ. 262 23C) 6.5 ბ: წარმოების ადჭილი L გაშლის ბის წიფ ული I43 69 2“ ჯ §2 85, 

5 დასაწყისი დასაწყისი დასაწყისი! სიმწიფე 8§5 25 86 48§ 8 C C 

V | | 528) 9355) 5 8=> 5=5L 

კახეთი, | 15938 2+/IV 7/VI ნ/VIII  90/IX 149 3,162,5 – –_ 
თელავის რაიონი, მეეენაზეობის 1939 2)/IV 8I/V 24/VIII | 12/IX 146. | 2,978,1 – – 

ინსტიტუტის საკოლექციო ეენაჯი 1940 14/IV 9/VI | 14/VIILI) 15/IX 154 | 3,(602 – – 
1941 ?/V 80/V | |6/V0I | 99/IX 178 | 3.563,2 – – 

_ 19)2_ | %/IV | 9/VL | %VVIILI 20/(L | 147 I 9,067 I – – 
· I 

საშუალო! 19;IV 5/VI )6/VIII , 20IX 151 3,278 – – 

· · 1943 25/IV 10/VI | 10/VIILI 95/IX (541 | 3.030,2 129.9 479, 
1944 92/IV. 7/VI 16/VIII | 15/IX 147 2,917,2 277 349.6 
1945 4/V 14/VIL 20/VIIL | 15/1X 135 9 767.0 47,3 9463 
1946 19/IV. 98/VI .| 95/VIILI ) 10/IX 145 | 28498 – 561,3 
1947 2/IV 8/VI | 11/VILII 5/IX | 157 | 99510 ნე» | ნიმ 
1948 27/IV 7/V1 | 14/VIILI I(8/IX 145 | 3,032 184, წ29446 

IL. · 
საშულო 9I/IV | 8/VI 16/VIII I 14/IX | 117 | პიეით 601 | 4უმ, 

I ' !      
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მოყვანილი. ცნობებიდან ჩანს, რომ „ცალკეული ფაზების დადგომის ვადები საგრძნობლად იცელება 
წლების მანძილზე. ფაზების ცვალებადობა თანაბარი არაა, ყეელაზე მეტად საწყისი ფაზის დადგომის დროა 

მერყევი, ყეელაზე ნაკლებ ყეავილობის ფაზისა, სიმწიფის დადგომის ფაზებს ამ მხრივ შუათანა ადგილი 

·- უჭირავს, მათი დადგომის ვადებზე სხვა ფაქტორებთან ერთად დიდი გავლენა აქეს ნალექების რაოდე- 

ნობას. სიმწიფის პერიოდში ნალექების დიდი რარდენობა აგეიანებს ყურძნის სავსებით დამწიფებას, 

წლების განმავლობაში დაკვირვების მიხედვით თეთრი ხარისთეალა სავსებით მწიფდება ვაზების სიმწი- 

ფის III პერიოდის დასაწყისში. 

კახეთის ზომიერი თბილი ჰავის პირობებში თეთრი ხარისთვალას ერთწლიანი რქები თავისუფლად 

ხედება ზამთარს, 

თეთრი ხარისთვალას ვაზებს, თელავისა და ეაზისუბნის საცდელ ნაკვეთებზე წარმოებულ. დაკვირვე: 

ბათა მიხედეით, საკმაოდ მძლავრი ზრდა ახასიათებს, კახეთის ქაზის ჯიშებთან “შედარებით თეთრი ხარის. 

თვალა საშუალოზე უფრო. მძლაერად იზრდება. 

მოსავლიანობა, თეთრი ხარისთეალა ქართული ვაზის ჯიშების მეტი წილის მსგავსად ადრე 

იწყებს მოსხმას, მისი ნამყენები დარგვიდან მესამე წელს უკეე ისხამს, ხოლო მე-4 -––მე-5 წლიდან უკვე 

სრულ მოსავალს იძლევა, , 

თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო და სარეპროდუქციო. ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირვებათა 

მიხედვით თეთრი ხარისთვალა საშუალოზე მაღალი მოსავლის მომცემი ჯიშია, მისი მოსავლიანობა ცალი 

ტიპის ყვავილი აქვს, რომლის დამტვერვა ამინდის პირობებზეა დამოკიდებული. თავისთავად ჯიში მსხმო- 

იარობის საკმაოდ მაღალ მაჩვენებლებს იძლევა. მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,წ2-დან 1,2-მდე, 

წლების განმავლობაში კი საშუალოდ 0,76-ს უდრის, მტევნის სამუალო წონა 250--800 გრამია. ამის 

მიხედვით გაანგარიშებუ ლი მოსავალი ერთ რქაზე 190-- 298 გრამს უდრის, ხოლო. ჰექტარზე, თუ საშუა- 

ლოდ 80,000 რქაა და: ტოვებული, 57-ღან 68 ცენტნერამდე აღწევს. ჯიშის მსხმოიარობის უფრო სრუ- 

ლად დახასიათების მეზნით ქეემოთ მოყვანილია დაკვირეებისა და აღრიცხვის შედეგები, 

მონაცემები თეთრი ზარისთვალას მსხმოიარობის შესახებ 

  

    

  
  

მსხმოიარე რქების თ» I>= თ 5“ | 5 
C C> 5 #+ი VC 

მევენახეობის რაიო5ი და – _პროცენტი 28 22 8 § 8 . §8 § 
> 2 ლა 

დაკეირეების წარმოების წელ! „ 2 252 235 C« 2 546 4C 8 

ადგილი მტევ-  მტევ-| სულ |==% 32=წ) 2 < §2|6§2 85 
დგილ ნიანი | ნიანი 898289) 32 | §C )<25 82 

55255 3| 6C | 5V 862) 54< 

კახეთი - | - | 
თელაჟის რაიონი, მიეენახეობის 19+1 | 53,25 | 11,69 | 04,91| 1,922, 0,779 | 265,0 | 209,4 , 24,500, §61,61 
ინსტიტუტის საკოლგ ქციო _ 

1945 | 69,90| 0,90 | 64,950) 1,01 | 0,65 | 284, | 185,0 | 35,500| 65 ,67             

  

  

აქედან ჩანს, რომ თეთრი ხარისთვალას უნაყოფო. ყლორტების რაოდენობა საკმაოდ დიდია (35'/.), 

ამასთან ორმტევნიანი რქების რაოდენობა მციოეა. ეს გამოწვეული: ურმით, რომ ჯიში არასაკმარისადაა და“ 

ტვირთული, მისი ზრდის სიმძლაერესთან და კეების არესთან (3,0 მ?) შეფარდებით 25--35 ათასი რქა 

ჰექტარზე ძალიან ცოტაა. ჯიშის მოსაელიანობის გასადიდებლ ად საქიროა ვაზებს კარგი კეების პირობები 

შევუქმნათ (დამუშავება, სასუქები) და გაევადიდოთ მისი დატეირთვა. ამით შესაძლებელი გახდება მისი მო- 

სავლიანობის საგრძნობლად გადიდება –– ჰექტარზე საშუალოდ 70 – 80 „ცენტნერი ყურძნის მიღება. 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, თეთრი ხარესთვალა სოკოვან ავადმყო- 

ფობებს საშუალოდ უძლებს, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკეირეე– 

“ბათა მიხედვით მისი გამძლეობა მილდიუმის მიმართ საშუალოდაა ”მეფასებული, ხოლო. ნაცრის მიმართ 

სამუალოზე მცირეა, ზოგიერთ წლებში ვაზისუბანში ხარისთვალას მტეენები საგრძნობლად ზიანდება 

უურძნის ქიისაგან, სხვა დაავადებანი დაკვირვების წარმოების განმაელობაში შემჩნეული არ ყოფილა,



        

    
თ მევარ 

აარობეება 
ჟ ია - 
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ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნების და მარცვლების გარეჯნული შეხედულებისა და ყურძნის მექანიკური და წვენის ქიმიური 

შედგენილობის მიხედვით თეთრი ხარისთვალა სადესერტო. ყურძნის ჯიშია, 

ქვემოთ მოყვანილია ცნობები ყურძნის მექანიკური და მისი წვენის ქიმიური “მედგენილობის შე- 

სახებ, 

თეთრი ხარისთვალას ყურძნის მექანიკური შედგენილობა 
  

  

  
  

მტევნის შემადგენელი ნაწილები 
ს/-ბით 

მევენახეოზის რაიონი მტეენის მარცელე: 100 100 

და დაკეირეეზის წელი | საშუალო მენრბიი მარცელის! წიპწის | შეწიშვნა 
წარმოების ადგილი წონა“ | მტევანში რაილი კლერტი | კანი | წიპწა | წონა | წონა 

5 
კაზეთი, - წლის 

სურჯაანის რაიონი, საშ. | 972,07 79 85,01 ვ,57 მ41 |“ 3,01 ყვვ,2 ნ,15 – 
ს, ეასისუბანი. 

თელაეის რაიონი, 

ქ. თელეთ ინსტიტუტის | 1941) 952,0 8,0 689224 4,122 | 1062 3,2 329,6 4,96 – 
აკვეთი ·                   

როგორც ცხრილში მოყვანილი (ცნობებიდან ირკვევა, ყურძნის ლაბორატორიულად გადამუშავებისას 

წეენის და რბილობის გამოსავლიანობა 82--85V:-ს აღწევს, ხოლო მაგარი ნარჩენები 15 ––187/ა-მდეა. 

წარმოების პირობებში წვენის გამოსავლიანობა ნაკლებია და დამოკიდებულია გამოწნეხვის პირობებზედაც. 

წეენის ქიმიური შედგენილობა, თეთრ ხარესთეალას სადესერტო. ჟყურძნისათვის ზომიერი, 

ხოლო. ღეინისათვის 'შედარებით დაბალი 'მშაქრიანობა-მჟავიანობა ახასიათებს, რთვლის დროს ჩატა- 

რებული ანალიზების შედეგად გამოირკეა, რომ მისი 'მაქრიანობა მერყეობს 16%7/ა–დან 19% პროცენტამ- 

დე, ხოლო მჟავიანობა 4,5პ%/,ე“დან 7 Vიი-მდე. მხოლოდ ზოგიერთ წლებში მისი შაქრიანობა აღწევს 90ჰ/ა-ს, 

ხოლო. მჟავიანობა 10'/აა-მდე ადის. ცალკეული წლების განმავლობაში “მაქრიანობა-მჟავიანობის ცვალე- 

ბადობის დამახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია თეთრი ხარისთვალას წეენის ანალიზის შედეგები, ანალი– 

ზები გაკეთებულია რთელის დროს. 

თეთრი სარისთვალას წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა 
რთვლის პერიოდში 
  

  

      

- 2 ” 

მევენახეობის რაიოწი და ანალიზების 525C)5 4 
თა ყლღი 2C 26 55 | შენიშვნა 

წარმოების ადგილი ლ§ | X.< ლ 
: §6 | 22 | <> 

I 
გურჯაანის რაიძოწი, 1936 | 10/IX 17,94| 6,72 

ს, ეაზისუბანი 1940 | 16/IX. 10,5 , 6,5 
· · 1911 | 9/IX 16, | C"I 

1942 | 15/1XI 16.4 | 4. 
1903) 1I/X | 18,.2 | 45 
1944 | 23/IXI 20.6 | 73 
1946 | 17/1X) 18.5 | 98 
1947 | 11,IX) 18.0 | 70 
1948 | 20/IX) 161 | 533. 
      ' 
საშუალო , 2 – – 1286 6,44 

ყურძნის წვენის ასეთი შაქრიანობა -მჟავიანობა სავსებით დამაკმაყოფილებელია სუფრის ანუ სადე- 

სერტო ყურძნისათვის, ხოლო. ხარისხოვანი ღვინის მისაღებად არც რაოდენობისა და არე) 'ოურთიერთშე- 

ფარდების მხრიე საკმარისი არაა, მხოლოდ 1944 წელს ჰქონდა თეთრ ხარისთვალას სუფრის ღვინისათვის 

სასურველი შაქრიანობა-მჟაერანობა, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, თეთრი ხარისთვალას ”ყურძენს 
იყენებენ ძირითადად ადგილზე მოსახმარად და საზამთროდ შესანახად, იმვიათად მას კიდევა, სწუ- 
რავენ სხეა ჯიშებთან ერთად ჩეეულებრივი ღვინის დასაყენებლად, თეთრი ხარისთვალა ადგილობ- 

24. დ, ტაზიძე:
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რიე მოსახმარ საშუალო ღირსების 

მტეეანი საშუალო. და „სამუალოზე დიდი ზომისაა, საკმაოდ მკვრივი აღნაგობისაა, თითქმის თანაბარი ზო- 

მწიფდება, გარეგნულად მტევანი საკმოდ ლამაზი და 

მიმზიდველია, თუმცა მტევნების სიმკვრივე რამდენადმე მაინც უკარგავს მას მიმზიდველობას, 

სადესერტო. ყურძენია, მას "შემდეგი თვისებები ახასიათებს: მისი 

მის მარცელებისაგან "შედგება და თანაბრადა() 

მარცვალი მსხვილია, ოვალური ფორმისა. ფერი ყვითელი აქვს, თანა() მოქარეისფრო. იერი დაჰკრავს. 

დაფარულია თხელი ცვილისებრი ფიფქით. გემო სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს, შაქრიანობა-მჟავია- 

ნობის ოდენობა და ურთიერთთან შეფარდება სავსებით საკმარისია სადესერტო ყურძნისათვის. კანი 

თხელი აქეს, იგი ძნელად "შორდება საკმაოდ მკვრიე რბილობს (ხორცს). რბილობი ნაკლებ წენიანი, კნა“ 

ტუნაა, წიპწები ადეილად ეცლება რბილობს, მარცვალში საშუალოდ 1,5--1,7 წიპწაა. 

მტევანმი მარცვლები საკმაოდ მკვრივია და გადაზიდვას იტანს. მარცვლის მოწყვეტის წინააღმდეგობა 

სამუალოდ უდრის 209 გრამს, ხოლო. გაჭყლეტვის მიმართ წინააღმდეგობა საშუალოდ 1,076 გრამს 

აღწევს. ინახება კარგად –– პირვანდელი წონის 50%ე-ის დაკარგვამდე 80--40 დღეს. შორ მანძილზე გა- 

დასაზიდადღ და ხანგრძლივად ”შენახვისათვის ჯიში ნაკლებ გამოსადეგია, 

სუფრის ღვინის დასამხადებლად თეთრი ხარისთვალა ნაკლებ გამოსადეგია, მისი ღვინის ნიმუშები 

სამუალო. ღირსებისაა. ლვინო მცირესხეულიანია, სუსტად გამოსახული ჯიშური არომატი აქვს და დაბა- 

ლი ალკოჰოლიანობა ახასიათებს, იგი ორდინარული და საშუალო. ღირსებისაა, · 

ღვინის საგემოვნო თვისებების დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო. 

კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 
  

  

მეეენახეობის რაიონი და სხდომის ღვინის ორგანოლეპტიკური 
ღვინის დაყენების წელი ბალი ; 

ადგილი თარიღი დახასიათება 

ზურჯაანის რაიონი, - 10/XII. “ მოწწვანო-ჩალის: ერი, კარგად დაწ, 
სოფ. ვაზისუბანი, 1940 1940 65 შეზდილი, მსუბუქი, მცირესსეულიანი 
საკოლექციო ქვენაზი. : ევროჰული ტიპის ორდინარული ღვინო, 

თელავის რაიონი, 19/V ქარეისფერი, საკმაოდ დაწმენდილი 
საკოლექციო ვენახი, 1047 1948 7,L | მოტკბო, ხილის სასიაშოვ! არამის ქონე 

_ ქ. თელავში ევროპული ტიპის სუფრის ღვინო,         
მევენახეობის ინსტიტუტში ჯიშური ღვინოების ხარისხის შემფასებელ სადეგუსტაციო კომისიის მიერ 

თეთრი ხარისთვალას ღვინის საცდელი ნიმუშები შეფასებულია, როგორც საშუალო ღირსებისა, ორდინა- 

რული, ქვემოთ მოყვანილია ღვინის ქიმიური მაჩვენებლები, 

თეთრი ხარისთვალას ღვინის ქიმიური შედგენილობა 
  

  
  

I 
მევენახეობის რაიონი და ღვინის კუთრი ალკოპო: „ექსტრაქ- | საერთო სკროლავი, 

წელი ლოხით ტი შაქ- | მქავია- ტანინი ხე 
დაყენების ადგილი წონა %/-ით რით ნობა მჟაე» 

გურჯაანის რაიონი, 1930 0,9919 მ,6 15,წ 40 – – 36§ 
ს. ვაზისუბანი ' 

იგივე 1940 „_ 0,9926 10,01 – 67 0,42 – 355 
თელავის რაიონი, ქ. თელაეი, · 

მეგენაზეობის ანსტირების ნაკვეთი 1947 – 96 40,92 6,5 084 02 –       
· მოყვანილი მონაცემები მიგვითითებს, რომ თეთრი ხარისთვალას გამოყენება უფრო. მიზანშეწონილია . 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

თეთრი ხარისთვალა ადგილობრივი ჯიშია, იძლევა ადგილობრიე მოსახმარ სა მუალო. ღირსების 

სადესერტო ყურჭქენს, გავრცელებულია სხვა ჯიშებთან მდგომი ვაზების სახით (ხეივანი ტალავერი) კახეთის
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თითქმის ყველა რაიონში, იშვიათად იგი მინარევადა() გვხვდება კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა 

ძველ ქენახებში, ჯიშის მოსავალს ადგილზევე იყენებს მოსახლეობა საჭმელად, იშვიათად იგი მახლობელ 

ქალაქებშიაც გააქეთ გასაყიდად. როგორც სადესერტო ყუ რძენი, იგი საშუალო. ღირსებისაა. შეკრული 

დიდი მტეენები და ოეალური ფორმის მსხვილი, ხორციანი“ მარცვლები აქეს. მახლობელ ქალაქებში გა 

დასაგზაენად და "შესანახად თავისუფლად გამოდგება, ამასთან, გემოც სასიამოვნო. და ჰარმონიული აქეს. 

მევენახეობის ინსტიტუტში თეთრი ხარისთვალასაგან. დამზადებული ღვინის ნიმუშები არაა მაღალი ღირ- 

სებისა. მისი ღეინო ორდინარული, საშუალო ღირსებისაა. ლია ჩალისფერია, სუსტად გამოსახული ჯიშუ- 

რი არომატი, სიმსუბუქე, მტცირესხეულიანობა, დაბალი ალკოჰოლიანობა ახასიათებს და ნაკლებ ჰარმო- 

წიული გემო. აქვს. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: დიდი ზომის მტეენები, მსხვილი მარცვალი, სამუალოზე მაღალი მო- 

საელიანობა და მცირე მანძილზე გადაზიდვის ამტანობა. 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: მდედრობითი სქესის ყვავილის ქონა და ამასთან დაკავშირებით 

განაყოფიერების სიძნელე, სუსტი გამძლეობა ნაცრისა და ყურძნის სიდამპლის მიმართ და მდარე ხარის- 

ხის ღეინო, · 

კახეთის რაიონებში თეთრი ზარისთვალას გაშენება სამრეწველო. მიზნით სასურველი არაა. ძნელია 

მისი რჩევა მევენახეობის სხეა რაიონებისათვისა(), რადგან ის ფაქტი, რომ მას ფუქციურად მდედრობითი 

ტიპის უეავილი აქვს და პროდუქციაც შედარებით მდარე ხარისხისაა, ასეთი ნაბიჯის საწინააღმდეგოდ 

ლაპარაკობს. 

თეთრი ხარისთვალა, როგორც მოსავლიანი და სა მუალო. ღირსების სადესერტო ყურძნის მომცემი 

ჯიში, შეიძლება რეკომენდებული იქნეს სხვა ჯი მებთან ერთად საკარმიდამო. ნაკვეთებზე გასაშენებლად. 

ჯიში საინტერესოა სასელექციო. მუშაობაში გამოყენების თვალსაზრისითა(), 
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008029 0097 6 020801167 MXნIMIV 010000081 X# 0M0VIIIIX, 066 8800706M8VIVXMX #00#. 0100698I07CV #82#XC6 შე“ 
ულზს 120II6708111M0# (ს010MXL, 

მწილიი 0889 მII6Mნე 90 (000X6 სმმიხ9Mი0წ70X 0X 00019270# 6 0010M MM0X 46003 IM008MX9X C 006X0XVIV 
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0აყიატემIC 6MX86# C”იი0ნსL MV0Lგ 061600, II6CI%0V0X00, მმM070M06 XVII მ M6C0X8X 08386+0)(6XVM% II1მ:8MIIX 
760808, II2 MICIL#X VVX8900ი0 0768 II0IXIII6XIV IწII08 0606X0XVX # II2 Mმ0XMM%V X80X%მ. ს X6I0X 0ქ7IML6- 
M9M6 096Mხ CX8600, MXCIL 0091 X07MI#, 

მიები0ს II0X2 #000%0, 06#6 08868 III86 II288000 #0088. ა606I0# 107MIწ, 0#08I16V 8 9M90-IევლMს.წ 
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შავი ხარისთვალა 

შავი ხარისთვალა ადგილობრივი მცირედ გაერცელებული ჯიშია, იგი იძლევა ადგილობრივ მოსა- 

„ხმარ სადესერტო. ყურძენს, 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრიე შევენახეთა “მორის 

საქართველოში შავი ხარისთვალას სინონიმები ცნობილი არაა, სომხეთში შავი ხარისთვალა ეზანაჩქის 

(ხარისთეალას) სახელწოდებითაა ()ნობილი (სომხეთის ამპელოგრაფია, 1948წ.). 

ჯიშის ისტორია, 'შავი ხარისთვალა წარმოქმნილია კულტურული ეაზის ჯიშების ფორმათა 

წარმოების ადგილობრივი კერიდან. ბოტანიკური და სამეურნეო ნიშან -თვისებებით მას ძალიან. ბეერი აქვს 

საერთო. ადგილობრიე კახურ ვაზის ჯიშებთან. შავი” ხარისთვალა თეთრი ხარისთვალასაგან. მარტო. ფერით 

არ განსხვაედება, როგორც ვთქეით, თეთრი და შავი, არამედ მისგან სხვა ნიშნების მხრივაც საკმაოდ 

განსხვავებული ჯიშია, ჯიშის წარმოშობის დროისა და ადგილის შესახებ ცნობები არ მოგვეპოვება, 

ამისდა მიუხედავად აკად. ივანე ჯავახიშვილის მოსაზრებაზე დაყრდნობით შეიძლება დავასკვნათ, რომ 

ხარისთვალა ყურძნის ჯიმის ძველი ქართული სახელწოდებაა. ამის მიხედვით ”შავი ხარისთვალა ეაზის 

უძველეს ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს. , 

შავი ხარისთვალა ფართოდ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, თუმცა მეტად მცირე რაოდენობითაა წარ- 

მოდგენილი: იგი გეხვდება აღმოსავლეთ საქართველოს თითქმის ყველა რაიონში, უფრო მეტად იგი გავრცე- 

ლებულია კახეთში, სადა) იგი ტალავერებად და ხეივნებად გეხვდება ან მინარევის სახითაა წარმოდგენილი 

კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა, ვენახებში, რამდენიმე ათეული ძირი შავი ხარისთვალა გვხვდება 

აგრეთვე მეეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო და სარეპროდუქციო. ნაკეეთებზე და ინსტიტუტის ფი- 

ლიალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო ეენახებში, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

სოფ. ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვი– 

ხნიდან პირველი ორი ფოთოლაკის ჩათელით შებუსუსებულია საშუალო. სისქის“ აბლაბუდისებრი ბეწეე- 

ბით და მორუზო-თეთრი ფერისაა. მეორე იარუსის ფოთლები (8--5) ორივე მხრიდან შებუსუსებულია, 

მომწეანო-ყვითელი ფერისაა და მოწითალო-ღვინისფერი იერი გადაჰკრავს, მზისკენ მიქცეული მხარე 

ყლორტისა მოღვინისფრო-წითელი ფერისაა. 

ერთწლიანი რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები იფერებიან შემოდგომაზე, მონაცრის- 

ფრო იერის მქონე მოწითალო. ღვინისფერს იღებს, მუხლები ფერით არ გამოირჩევა მუხლთაშორისები- 

საგან, ზოლები მუხლთა შმორისების გასწვრივ ოდნაე შეიმჩნევა, რქები საკმაოდ სქელია. მუხლთაშორისე- 

ბის სიგრძე ნ--9 სანტიმეტრს უდრის, 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული ზრდადამთავრებული ფოთლები (9-–12) მოზრდილია 

(18,5 X 90,0 სმ). ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, უფრო ხშირად გარდიგარდმო. ოვალური, იშვიათად 

მოოეალუროც. ფოთოლი სამნაკვეთიანია, იშვიათად ხუთნაკვეთიანი და თითქმის დაუნაკეთავი ფოთლებიც 

მგვხვდება. ფოთლის შუა ნაკვეთი წინაა წამოწეული და ყოველთვის მახვილია, ეს დამახასიათებელია ჯი- 

შისათვის, ფოთლის ზედაპირი „გლუვია ან ოდნავ ბადისებრ დანაოჭებული; იგი სწორი არაა და ხში. 

რად მიხრილ-მოხრილია გაურკვეველი მიმართულებით. ფოთლის მთავარი ძარღვები განტოტების ადგილ- 

თან შებუსუსებულია ჯაგრისებრი ბუსუსით და ხშირად მოწითპალო-ღვინისფერია,



– 44) 

ზედა ამონაკეეთები ზეზეურია, იშვიათად საშუალო. სიღრმისა(კაა, ამონა, თები რო ხმირა ა- ედ კვეთე ეხეუ ე დ 'უალ ღ (8) კვეთეიი უფ დ დ 
ხურულია, კვერცხის ან ელიფსისმაგევართვალიანი და მომრგვალო. ძირიანი, იშვიათად მას შეჭრილი კუთხის 

ფორმაც. აქვს. · 

ქვედა ამონაკეეთები, როგორც წესი, ნაკლებ ღრმა და ნაკლებ გამოსახულია. ხშირად იგი ლანცე- 

ტის ან შექრილი კუთხისმაგეარი ფორმისაა; იშვიათად ამონაკვეთები სულ არ ვითარდება. ყუნწის ამო- 

ნაკვეთის ფორმა საგრძნობლად სხვადასხვაგვარია. გეხვდება სრულიად დახურული და უთელო, დახურული 

და ელიფსისმაგვარი თვლიანი და ღია ჩანგისმაგვარი ფორმის მახვილფუძიანი ამონაკვეთები, უფრო. ხში- 

რად დახურული, ელიფსისებრი ფორმის თვლიანი და ღია, მახვილფუძიანი ჩანგისმაგვარი ფორმის ამო. 

ნაკვეთები. გვხედება. | 
ფოთლის მთავარი ძარღეები ნემსისებრ წაწვეტებულწვერიანი ეიწრო. სამკუთხედისმაგვარი და, იშვია- 

თად, მახვილფუძიანი სამკუთხედისმაგვარი ფორმის კბილებით ბოლოვდება, გეერდითი კბილები მახვილ- 

წვერიანი სამკუთხედისმაგვარია, გამობერილი გეერდები აქვს, იშვიათად ხერხის კბილისებრ ცალგვერდგამო- 

ბერილიცაა. კბილების ფორმა თავისებურია და დამახასიათებელია ჯიშისათვის, 

ფოთლის ქვედა მჯარე “მი შველია, მხოლოდ ოდნავ “ესამ ჩმევი აბლაბუდისებრი ბეწვები აქვს და 

ძარღეების განტოტების ადგილთან თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსითაა დაფარული. ქვედა იარუსის ფოთლებ- 

ზე ოდნავ სქელდება, ა 
ყუნწი ფოთლის მთავარ ძარღვზე უფრო მოკლეა. ყუნწი გლუვია, მოწითალო-ღვინისფერია და 

მომწვანო. ზოლები დაჰყვება, . 

ყეავილი. ყეავილი ფუნქციურად მდედრობითია. მტერიანები ბუტ- 

“– კოს, ქვეშაა” შემოხრილი. ყეავილმი 6 მტერიანაა, იშვიათად წ და 

7 მტერიანაც გეხვდება. მტერიანების ძაფის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლეს- 

თან 0,6--0,8-ს უდრის. ბუტკო მომრგეალო-კონუსისებრი ფორმისაა და 

დაღარულია. სვეტი მოკლეა და კარგად განვითარებული მოზრდილი დინგი 

აქვს. 

მტევანი, მტევნები საშუალო. და საშუალოზე დიდი ზომისაა. მტევ- 

ნების სიგრძე მერყეობს 16-დან 22 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 8-დან 

12 სანტიმეტრამდე. მტევნის საშუალო. ზომა 18X18 სანტიმეტრს 

უდრის. მტეეანი კონუსისებრი ფორმისაა, იშვიათად განიერ-კონუსისებრი 

  

სურ, 30. შავი ხარისთვალას ყვაეილი. 

ფორმისაცაა, დატოტვილია. მტექანი მკერივი აღნაგობისაა, იშვიათად 

საშუალო სიმკვრივის მტევნებიც გვხვდება. მტევნები” წონა მერყეობს 100 გრამიდან 460 გრამამდე 

და საშუალოდ 160--240 გრამს უდრის. მარცვლების რაოდენობა მტეეანმი მერყეობს 60-დან 

120 ცალამდე და საშუალოდ §50--70-ს უდრის, მტევნის ყუნწი გახევებულია და შუა ნაწილიდან ფუ- 

ძისაკენ რქისფრადაა "შეფერილი. სამუალო. სიდიდის მტეენების ყუნწის სიგრძე 7-8 სანტიმეტრს უდრის, 

მარცვლის ყუნწი მწვანეა, 0,6--0,8 სანტიმეტრის სიგრძისაა. მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერ კონუ- 

სისებრი ფორმისაა, , 

მარცეალი, მარცვალი საკმაოდ მსხვილია, მისი სიგრძე მერყეობს 1,9-დან 2,4 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. განი 2,0-დან 2,3 სანტიმეტრამდე. მარ„ეელების ფორმა სხვადასხვაგვარია: შეზნექილიდან რეალუ- 

რამდე. ძირითადად მარცეალი მომრგვალო. ფორმისაა. მარცელის შუა ნაწილი განიერია, ბოლო, შეზნექილი 

აქვს, იშვიათად მომრგვალებულიც. მარცვალი მუქი ლურჯი, თითქმის შავი ფერისაა. კანი საკმაოდ სქელი 

აქეს და ადეილად არ შორდება რბილობს. რბილობი მკერივი„ ოდნაე ჩონჩხიანია და ამასთან მდნარი. 

მარცვალი უხვად არის დაფარული ცვილესებრი ფიფქით. მარევალი წყლიანია და სასიამოვნო. გემო. აქვს. 

მარ/უვლები საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზე. წიპწების რაოდენობა მარცეალში მერყეობს 1-დან 

4-მდე. საშუალოდ მარცეალზე 1,8 წიპწა მოდის. 

იშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 2 გ ლოგიური დ ე 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მევე- 

ნახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავის მახლობლად, 

კურდღელაურში შავი ხარისთვალას სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 184 დღიდან 

185 დღემდე და საშუალოდ 11 წლის მანძილზე 160 დღეს უდრის.
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სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის “შესაბამისად მერყეობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამი.) 

2,734,5 გრადუსიდან 3,553,1 გრადუსამდე, "ხოლო. საშუალოდ 11 წლის მანძილზე 3,046 გრადუსს 

უდრის, ცალკეული წლების მანძილზე სავ, ვეგეტაციო ფაზების (ევალებადობის ჩვენების მიზნით ქვემოთ 

მოყვანილია შავ ხარისთვალაზე წარმოებული ფენო დაკვირვების შედეგები. 

შავი ხარისთვალას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  

    

  

დ 
სავეხეტაციო ფაზების დადგომის | 4 (8. ნალექები 

ა –--–ი |§2§6 #- მევენახეოზის რაიონი და დაკეირეების დ 5= (205, - 
' ელი - 2866 > : გ 

წარმოების ადგილი აის ს ს | სიზშიფის | სრული | 28 55 გ> §:% 4+6 
დასაწყისი! დასაწყისი დასაწყისი) სიმწიფე 8 V §2 85 ს<55 5866 

I | | 355 |ო252:) 5 6=> | 5 6 

ახეთი 1928 25/IV ?/VI ?/VIII 10/1X 139 2,914,6 – – 
თელაეის რაბო ი, მეეენახეობის 1919 L2IIL# 8I/V 19/VIII 10/1X 141 2,869,7 – – 

ინსტიტუტის საკოლექციო ეენახი, 1940 14/IV 9/VI 9/VII  ·:15/IX 154 .160,2 _– – 
სოფ. კერდღელაურში, ქ. თელავის 194! 7/IV 29/V )2/VII ს) 99/IX 175 ,669, – – 

მახლობლად. _ 1912 96/IV 1 12/VI | 25/VILII 95/IX 162 9,2X50,6 – – 
  

    · · 
193 | «IV | 68/VI | IVVIIL | 14/IX | 1## | 98058 | 1I05 | 40602 
1944 | 20 6/V( | 1I/VII | 10/IX | 144 | 9900 | 396 | 1:00 

· 196 | 30/IV | 19/VI | 19/VIII | I0/IX | 134 | 273)წ | 580 | 3404 
196 | 17IV | 7/VL | 16/VII I 5/IX | 142 | 27509 ნ6 | 6637 
1947. | 30/II | მ1/VI | 6/VIII | :0/IX | 198 | ვ,3989 | 1918 | 4926 
1943. | XI 6/VI. | 15/VIII | 13/IX | 14L | 99670 | 1306 | ნიინ       
      საშუალო 19/IV · 

საშუალო ს წ/VI. | 13/VIII | 18/IX )ნა | §,155,6 

I ' ' წ/VI | 11/VII ; 1ქ1/X 149 LL. 76 | 452.9 

ცხრილში მოყეანილი ცნობებიდან ჩანს, რომ საეეგეტაციო ფაზები (ყალკეული წლების მიხედეით 

საგრძნობლად მერყეობს, განსაკუთრებით ი(უევლება პირველი –– კვირტის გაშლის დასაწყისის ფაზა, და- 

ნარჩენი ფაზები, გარდა სრული სიმწიფის ფაზისა, შედარებით ნაკლებ იცელება. სრული სიმწიფის ფაზის 

დადგომის ეადა 25 დღის ფარგლებში იცვლება, ამ ფაზის დადგომაზე დიდი გავლენა, სხვა ფაქტორებთან 

ერთად, ნალექების რაოდენობას აქვს სარეპროდუქციო და საეეგეტაციო პერიოდის განმავლობაში. რაც 

უფრო მეტია ნალექების რაოდენობა ყურძნის სიმწიფის პერიოდში, მით უფრო. გვიან მწიფდება ყურძენი. 

ყურძნის სრული სიმწიფის ფაზის დადგომის ეადის მიხედვით შავი ხარისთვალა მიეკუთვნება სიმწიფის 

I პერიოდის ეაზის ჯიშებს, 

კახეთის ჰავის პირობებში ”შაეი ხარისთვალას ერთწლიანი რქები თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას 

ყურძნის სრულად დამწიფების დროისათვის და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთარს, 

შავი ხზარისთვალას ვაზებმა სამუალოზე მძლაერი ზრდა იცის. თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო 

ვენახებში წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედვით "ავი ხარისთვალას ზრდის სიმძლავრე, შედარებით თანა- 

ბარ ეკოლოგიურ პირობებში, საშუალოზე ღონიერადაა შეფასებული სხვა კახურ ვაზის ჯიშებთან შედა- 

რებით, 

მოსაელიანობა, შავი ხარისთვალა კახური სხვა ვაზის ჯიშების მსგავსად ადრე იძლევა როგორც 

პირველ, ისე სრულ მოსავალს. თელავისა და ვაზისუბნის ნაკვეთებზე წარმოებული დაკვირვებების მიხედ- 

ვით მისი ნამყენები დარგვიდან მესამე წელს უკვე ისხამს, ხოლო მე-4-- მე-5 წლიდან სრულ მოსაეალს 

გეაძლეეს. ამავე ნაკეეთებზე წარმოებული აღრიცხვის მიხედეით შავი ხარისთვალას მოსავლიანობა საშუა- 

ლოზე მეტადაა შეფასებული. ჯიშს მოსავლიანობის კარგი მაჩვენებლები აქვს, მისი მსხმოიარობის კოეფი- 

ციენტი მერყეობს 0,57-დან 1,42-მდე, ხოლო. საშუალოდ წლების განმავლობაში 0,8-ს „უდრის. მტევნის 

საშუალო. წონა მერყეობს 160-დან 240 გრამამდე, საშუალოდ კი 900 გრამს უდრის, ამ მაჩეენებლების 

მიხედვით ერთი რქის მოსავალი შეადგენს 160 გრამს, ძირისა (თუ ძირზე საშუალოდ 12 რქაა დატოეე- 

ბული) 1,920 გრამს, ხოლო. ჰექტარისა შესაბამისად 64 (ეენტნერს უდრის, ჯიშის მოსავლიანობის უფრო. 

სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ქ. თელავში წარმოებული დაკვირვება-აღრიცხვის 

შედეგები.
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ცნობები შავი ხარისთვალას მოსავლიანობის შესახებ 
  

  

მსხმოიარე ყლორტების |C < IC : ჯ 2 
პროცენტი –. წ დ 1C | MM 25 <გ ყ2გ __-58 ო": გ 2 < 

მეჟენახეობის რაიონი და : §2 15 122 25) 856) 45 
დაკეირეებათა წარმოების წელი 5 · . 28 |25 55152 | 98< CC 9§ § წ 2 

ადგილი §_. 8.) 5 228 CI 3) 5=) 858) +V 
181285 85) „ 8:51 56 58 58 555) 52 
55 | 82 35) 5 555,256) 2C> | 58) ბ5–= | 25 

რათ ათ კახეთი, 1941 წვ3,64, 17,2ბ), – | 70,66, I,22 | 0.66 იიი 175,4 | 48,200 845 
წ ” თელავის რაიონი, მეჟენახეობის 

ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახი - 
ქ. თელავში 1948 49,20| 19,050 – | 69,95) 1,293 | 0,85 | 9160 188,6 | «0,000. | _ 73.44 

180,0 | 40,000 72,00 | 
აქედან. ჩანს, რომ "შავი ხარისთვალას უნაყოფო. ყლორტების რაოდენობა საკმაოდ დიდია. გარდა 

1948 44,29. 19,80, 2.12 | 66,2მ| 1,36 | 0,90 | 2000 

ამისა, რა.) უფრო. მატულობს დატვირთეა; მით უფრო. იზრდება მსხმოიარე რქების რაოდენობაც, აღსა– 

ნიშნავია აგრეთვე ორმტეენიანი რქების მცირე რაოდენობა (17--20 V)) და ისიც, რომ სამმტეენიანი რქები 

ძლიერ იშვიათია. ცხრილში ნაჩეენები მოსავლიანობა არაა დიდი ხარისთვალასათვის, თუ სათანადოდ გა” 

ვადიდებთ მის დატეირთეას, შესაძლებელია მოსავლიანობის კიდეე უფრო გაზრდა, ამის თავდებია ჯიშის 

შედარებით ღონიერი ზრდა, რომელიც შესაბამისად დიდ ღატვირთვას მოითხოვს, ამის საფუძველზე შავი 

ხარისთვალას საშუალო მოსავლიანობად კახეთში 'უნდა მივიღოთ 70 -- 80 ცენტნერე ჰექტარზე. 

სოკოეან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. "მავი ხარისთვალა შედარებით დამაკმაყო.- 

ფილებლად უძლებს სოკოვან ავადმყოფობებს. ჩატარებული დაკვირვების შედეგად მისი გამძლეობა მილდი– 

უმის მიმართ საშუალოდაა "შეფასებული, ხოლო. ნაცრის მიმართ სამუალოზე ნაკლებად, ზოგიერთ წლებში 

შავ ხარისთვალას ვაზისუბანმი საგრძნობლად აზიანებს ყურძნის ქია. სხვა ავადმყოფობათაგან დაზიანება 

შემჩნეული არაა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარცელების გარეგნული შეხედულებისა და ყურძნის მექანიკური და ქიმიური 

შედგენილობის მიხედეით შავი ხარისთვალა სადესერტო. ყურძნის ჯიშებს მიეკუთვნება. მისი ყურძნის მე- 

ქანიკური შედგენილობის ჩვენების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ანალიზის 'შედეგები. 

ცნობები შავი ხარისთვალას ყურძნის მექანიკური შედგენილობის შესახებ 
  

    
  

    
  

_ მტეენის შემადგენელი ნაწილები 

მოსაე- მარცვლე "ბით 
მეეენახეობის რაიონი და ე მტევნის ბის საშ, |–––. ვე“ – 10.· 100 შენი– 

ანალიზების წარმოების ლის რაოდეწო– ნ. მარტელის წიაწის 
საშ. წონა წეენი და § წ. წ. | შვნა 

ადგილი წელი | ბა მტე- კლერტი| კანი წიპწა წო წონა 
ეანში რბილობი 

კახეთი, წწ 216,069 67 83,წ 4909 9,82 9,698 . 309.4 6,241 
თელავის რაიონი, საშ, 

ქ. თელა:ეი 1949) 920 8 89.0 40 114 | 900 ვ002 | 4.98           
ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას წვენის გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია, 

ხოლო. მაგარი ნარჩენები (კლერტი, წიპწა, კანი) შესაბამისად ()ოტაა, ნახევრად წარმოების პირობებში 

გადამუშავებისას წვენის გამოსავლიანობა შედარებით დაბალია და 75 /-ს უდრის, ხოლო. ქაქისა 95%/ა-ს, 

წვენის ქიმიური შედგენილობა. შავი ხარისთვალას წვენის შაქრიანობა, ისე როგორც 

სადესერტო ვაზის ჯიშების მომეტებული ნაწილისა, არაა მაღალი. მრავალი წლის განმავლობაში დაკვირვე- 

ბის შედეგად გამოირკვა, რომ შავი ხარისთვალას შაქრიანობა მერყეობს სამუალოდ 15'/ა-დან. 18%ა-მდე, 

ხოლო. მჟავიანობა 5,5 %/--დან 8%-ი-მდე, იშვიათად მხოლოდ ზოგიერთ წლებში აღწევს მისი "შაქრიანობა 

20%,-ს და მეტსაც, საშუალოდ კი: 16--17%ა-ს უდრის, ხოლო. მჟავიანობა 6--7%იე-ს,
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ქვემოთ მოყვანილია ანალიზის შედეგები წლების მიხ ედვით. 

შავი ხარისთვალას შმაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის 

  

  

  
  

პერიოდში 

2 12 
მეეენაზეოხბის რაიოწი და ანალიზების 6 6 
მეეაზე სარასასააას მ–ი 378 % 9 | შენიშენა 

წარმოების ადგილი §§5 %42, | C% 
§6 ლა )თა 

19ე0 ს) – | 184 §,40 ააწის რაიონი, სოფ. ეაზისუბანი, X 67 მევენაბეობის ენსტიტეტის ემსპერიმენ” | 1360 IX 173 55 
ტაღური 1941 | 9/IX 165 | წ4 

– 5 => ღღ = MM
 თ = თ 02 

თელაეის რაიონი, შეეენახეობის ინსტი. ი 167 
ტუტის საკოლექციო ეენაზი ქ. თელავში 19% I ქ -   თ
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1948 | 16,Iჯ | 16,2   
მოყვანილი მონაცემების მიხედვით შეიძლება დავასკენათ, რომ შავი ხარისთეალას არც ”შაქრიანობ 

ღა არც მისი შეფარდება მჟავიანობასთან არაა საკმარისი იმისათეის, რომ მისგან ხარისხოვანი ღვინო 

მივიღოთ. ამ მაჩვენებლების მიხედვით იგი სადესერტო. ყურძნის ჯიშია. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, შავი ხარისთვალას ყურძენს 

ძირითადად ადგილზე იყენებენ ხილად. იშვიათად მას კიდეც) წურაეენ სხვა ჯიშებთან ერთად ჩვეულებრიეი 

წითელი ღვინის დასამზადებლად, საცდელი მიზნით მისგან წმინდა ღვინოს მევენახეობის ინსტიტუტში ამზა- 

დებენ, შავი ხარისთეალას საცდელი ღვინოები მაღალი ღირსებისა არაა, ჩვეულებრივად მისგან საშუალო. 

ღირსების ორდინარული ღვინო დგება. იგი სუსტი შეფერვით, სიმსუბუქით, მცირე სხეულითა და დაბალი 

ალკოპოლიანობით ხასიათდება, მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშობრივი ღვინოების შემფასებელი სადეგუს- 

ტაციო. კომისის სხდომებზე შავი ხარისთვალას ღვინო. “შეფასებულია როგორც უბრალო, ორდინარული 

შინამოხმარების ღვინო. შავი ხარისთეალას ღვინის ნიმუშების უფრო სრული დახასიათების მიზნით ქეე- 

მოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. 

ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 
  

  

      

მეეენახეობის რაიონი და ღვინის სხდომის ღეინის ორგანოლეპტიკური 

წელი ხალი 
დამზადების ადგილი თარიღი დახასიათება 

თელავის რაიონი, მეეენახეოზის ინ– 16/V საკმაოდ დაწმენდილი, შვინდისფოერი 
სტიტუტის საკოლექციო ვენახი. 197 1948 6,5 | სასიამოენო ნაზარომატიანი, _მცირე 

შინაარსიანი, ორდინარული ღეინო. 
წ თელაეი, შევენახეობის ინსტიტუ– 2/VI კარგად დაწმენდილი, ეარდისფერი, 

ტის არეპროდექციო აკეეთი, 1947 1948 6,9 | .მცირესხეულიანი, ნაზი ზემოსმქონე, ნაკ– 
ლეზ შინაარსიანი, ზალისიანი ღეინო, 

შავი ხარისთვალას ღვინის სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ცნობები მისი ქია- 

მიური შედგენილობის შესახებ, 

შავი ხარისთვალას ღვინის ქიმიური შედგენილობა 
  

  

  
  

    

გრამები ლიტრში 

მეეენახეობის რაიონი და ღვინის ალკოჰოლი C –- C. == 

წელი კუთრი წონა“ მოცულ. C % 
დამზადების ადგილი %/,-ბით § ? 2 2 95 8 

| «56 < §6.56 § | : 83თ|) 8 | თ | წი <9 1 % 

ს გურჯაანის რაიონი, L 1929 0,9935 97 43! | 19% – – – – | 391 
ოფ. ქაზისუ! მანახი საკოლექციო 1899 0,9940 69 435) 1898 – – – – | 328 

1940 0,9960 93. 618 | – | 0/78| 1,1? | 1,18) წნ21, 34



– 346. 

მოყვანილი მონაცემების (ღეინის საგემოვნო. თვისებებისა და ქიმიური შედგენილობის) საფუძველზე 

შავი ხარისთეალა საშუალო. ღირსების სადესერტო ყურძნის ჯიშია, ხოლო მეღვინეობისათვის ნაკლებ 

გამოსადეგია. როგორც სადესერტო. ყურძენს, მას შემდეგი თვისებები ახასიათებს: 

მისი მტევანი საშუალო“ და საშუალოზე “დიდი” ზომისაა, საშუალო. სიმკვრივისაა ან ოდნავ თითქმი ს 

მკვრივია. მარცეალი მსხვილი და მრგვალია, გემო. უბრალო, მაგრამ სასიამოვნო. აქეს, 

მარცვალი §უქი ლურჯი ფერისაა, კანი საკმაოდ სქელი აქვს, რბილობი ოდნავ მკვრივი და კნა- 

ტუნა. წიპწები ადვილად ე,ელება რბილობს. მტევანი საერთო. გარეგნწული შეხედულებით საკმაოდ ლა- 

მაზი და მიმზიდველია, მორეულ მანძილზე გადასაზიდად და ხანგრძლივად შესანახად ჯიმი ნაკლებ გამო- 

სადეგია, მახლობელი დასახლებული ადგილების, სამრეწველო. ცენტრების, კურორტებისა და დასასვენებელი 

სახლების ახალი ყურძნით მოსამარაგებლად თავისუფლად გამოდგება, მისი მარ(ევლების მოწყვეტის წინააღ- 

მდეგობა მერყეობს 180 გრამიდან 200 გრამამდე და შეადგენს საშუალოდ 200 ––-250 გრამს, ხოლო. გაჭყლეტვის 

მიმართ მისი წინააღმდეგობა გამოიხატება 832--1,047 გრამით, “შენახვის უნარიანობა დიდი არა აქვს, თა- 

როზე ჩვეულებრივად დალაგებულმა ყურძენმა 70 დღის განმავლობაში დაკარგა პირვან დელი წონის 65V/,. 

ამ დანაკარგის 60%: მარცვლების ლპობის შედეგია, ხოლო. დანარჩენი 40%.ე წყლის აორთქლებისა, 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

შავი ხარისთვალა ადგილობრივი, იშვიათად გაერცელებული ჯიმია. იგი იძლევა ადგილობრიე მოსა– 

ხმარ საშუალო ღირსების სადესერტო. ყურძენს და ნაწილობრივ ორდინარულ წითელ ' სუფრის ღვინოს, 

გავრცელებულია კახეთის რაიონებში ცალკეული ვაზებისა და აგრეთვე მინარევის სახით კოლმეურ- 

ნქობებისა და კოლმეურნეთა ვენახებში. საცდელად მისგან. "ღვინო მეეენახეობის ინსტიტუტში მზადდება: 

შავი ხარისთვალა სუსტად შეფერილ, მცირესხეულიან, ნაკლებ ”"შინაარსინ ორდინარულ ღვინოს 

იძლეეა: · 

ჯიშის დადებითი თვისებაა ის, რომ შედარებით კარგი მოსავალი იცის, საკმაოდ ლამაზი გარეგნული 

'მეხედულების მტეენები აქვს და·პროდუქციას (ყურძენს) საშუალო. ხარისხისას იძლევა. · 

ჯიშის უარყოფითი თვისებაა ის, რომ ფუნქციურად მდედრობითი ტიპის ყვავილი აქვს და ამასთან 

დაკავშირებით არათანაბარი მოსავალი იცის, ახასიათებს მარ,ევლების ლპობა, მტეენები ·მკვრივი აქვს და 

ღვინო დაბალი ხარისხისა დგება, 

კახეთის მევენახეობის რაიონებში გასაშენებლად შავი ხარისთვალა ყურადღების ღირსი არაა, არ() 

სხეა რაიონებისათვის შეიძლება მიLი რეკომენდება. 

ჯიში გამოსადეგია საკარმიდამო ნაკეეთებზე სხვა ჯიშებთან ერთად გასაშენებლად (ტალავერი, ხეივა- 

ნი) საჭმელი ყურძნისადმი მშრომელების მრავალფეროვანი მოთხოვნილების დაკმაყოფილების მიზნით და 

სელექციურ მუშაობაში გამოსაყენებლად, 

X#M0M6I8#8#M# II#ტ8V9 

ICI სც900X86 102880)1IC 180X9 (9 -–- 12) MხწიყIIX იმვX6იის (19,5 X 20 CM). II180109M8 1M0I8 0სიყL- 

239, C 60106 %80XIIX ცსმიესიი0989MVCM 8 060007 000606V-0881ხს0M, V62-:01V 082ხM0# C600MVIL, IIICI64. >06X1008- 

ი/0))0, 0CX6 830/ი6%2IIC# 0920 20ძ10678MI6 M 00MIX Iს6XX#9II6, VI0# 060869809 XM0026ML 007ხXM7, 811XMMXXნI#. 

მწი» ში#მიმ# X00026M0 X8005X6068 18 C00IXმ. IL0მ00X8M%00Xს 7078 II8X8M29M, 4060 C47860:00IM870 M0ხMI000672#, 
II807990I2 10016 #C60000X6IM68M0 ძვიIი7X0წ. ILI280XI6 86080! 7 #2018 Vმ0X0XMCILV% 0IIწII CI 1I(6C”IIIIIIIICIIIIM IIVIII- 

M0M M 9900II8 0წლ0მიI0#MხL 8 3M0/M0-M08CMXI# 186. 
მ89იX8M6 3MI063-%# 0690 M6XMM6, 0646 090 000X9%X ივმX6ეემ. 0MIეტმიი Mგხსტ მმწეინIII6 6 MMIIIC IMM8ხILM 

Mუს 9ქ39M0XM9608MM 00008610M M 080V7IIIM MM0M, 0626 000 MX06I0> თ00M#) 8X079M00X0 VIჯMმ. 

ჰიშიიC შილ, 688 ძიმითIM0, #C806 IX60MX # #6066 იმ3მიXხ, MმIIC 8ლ0წი 0MMIV IXMC6I0X რ00M/ 8X0- 

X8Iს010 V7II2 MXM 066ს0უნწI0, 0026 8I)003LV 003600000 07C7XCI8/I0I. 
VიიბMI80889 შMI6MM8 8მეს#იწჯ6” იL 060860176000 88ნ0IIX6IX--MXC000 შწხეიIIXII6 C 811M0MMM60MIX. 00008670# 

– 130 იწსინუX უში0ი8MუცIIXL შXMI6M0% C 0010MIM 7M0X, სწგიC 80600 30706%მ1016CL 38L0VIIII6 MC))6I0808XC 8)I6+ 

XV 0 მუუ00II960XMM 000C86X0M I 0=წი0IIIIIC I#0080IX8XIC C 00X90IVIM 71IV0M, 
876XVIM, 08098098XI0 მჯრინL M008016% დ03წ0 8I/618IXIC9 00 C806M რი0M1X6. 06IIV90 0MI VწVმ60X06VI02MMI6 

C იII§9MყწI080 3 06X0M6 800M0IVM0M, იX62:6 30X06%810XC8 X00წX0IXC8M16. 8ჯ6VIMI C 00-00# 86-MIV90#. 0869MI6 მწნი0MI



101860704 7067C03ხMLI0 C 8MI0წ7წXIIMII 6X000II8XIXL II 007)0M 80იM0I#M00, 0600 09# M400XIII6, 01806X000I86“ 
ხMI0წ78MII6. 

110898 იჯიიიყგ 390078 IXე0, C0 C1012MM ო8VXIM0L IL ლ1060X0 II 681007010 IVწIII2 7 M60X82 00010Xჯ6- 
00#-VM88MIIX #00808. 112 MMC76#X 00#96X”0 #იჯ2მ, VM888XMIM #რი0მ30M, Mაიუხ დმმს6X816000 IXI28M9IX ი6080%, 
ს 210 ICIIII 0წ”II0% 060680160 XC010886XCე. 

მიერი08 1099, X00096 7MMMნI 0600XX880”0 M608 20071 0წიმინ. M6ილMI ხიI00-წლელყმ#/  C 
#)0030161-10» : 

18670 წ. IV0 286XLგ თწIVIწ0I8)სI0 61100. "IIM9IXV  ვ8861)V9M8010107 I0% 06070X%0M. VICღ30 XII5M- 

ყინ 8 IM6IIC 6, 06X6 წ 9 7. 0MM0IICI0I6 1MM0IსI წიI59II0V0IIX 99701 LC ხ8II0016 0I00IIX2 C0C0I29196L 0,6 –- 0,9. 
1IიჯიX 0ხი0)IM0-I60IVM60V0M (სისMII, 0660M0XII9, C L000+MIIX 0102:6#MML0# M X010(00 8MI0მ7:6MMნIM ყ)II7Xხ1CM. 

Lიხი3ჯ%. Lიივჯი ლ0010MX 7 8MII0000MI9IX ხმ3X6ილლს. 11082 I003M6C9 ზგხხიიწჯიX 0» 16 0 22 ლ#, II9- 

იყყბ 07 8 10 19 6. C00/0ი# დხმვა0ი L00მ1M 0286V 18 X 18 6X, თიი#8 I00916CM #M0Iი900L2#, 00676 IIII00#0- 

M0MMM06L8M, M0000II29. VმII6 ჩ60M0 I00ე/0 შ210I9MIXVI0, 0676 0IMIL C06XM6-0X0XIIII6. 
98066 „ი0მ6# 8მ8იV080:6X 0X 100 #0 460 Iი. Cი6100M 866 000”18190L 160 – 240 Iი. X0MM007ჩ0 9#IM0ჯ/ 8 

ჯიიმწყ. მმ 0LII76L 0X 60 10 190, C00180X#M ც 000XM6XწM8 10091 50 -–- 70 #10. II0XI6გ I003ჰI #00630380X8# 

8 01 0ტენMშML წ 00008000I 0წლხმიIი9გ6XCI 8 I96X 9) ნწდმ. ILIMV2 M#0#MV 8 006M06M ლხმიძე 7-8 CV. IMI0XM8 
80#MI 301620, MM9M800 6 – 8 MM, II0IVIICMC2 IVIM00M0-609VM%60L0M, XIVCV007M)10I0IL 00010XIXL. 

მ C0ჯ8. ჰIC0XMI 80წი0ყ9XIX ი83M06008. III 8გ 9L0X მსხM076+X 0X 1,9 0 2,4 CM, IIVიMV2 0X 9,0 70 9,3-CM, 

დიჯM2 9001 820§9იX6L ი C01100MV70# I0 088765809. 0000888M თიიM8მ #I0X – 0M07II29. IIმ060XსMI2#% III 0MX08 

8100X 62:IX 00060018II6, #0MCI #ლ-ი0ჯ 00M9MIწI06M, 0646 09 იხიწინშ. 0ყხივ2ლ· #00 I#CMI000IIM0I#, 009XV %6)- 
IM89. #07MIL ”0X7619, 0VM90 0XX6XI8I0M0L8MCM 0X M#0IM0XI. MI9M01 IM0X98#, ემრიუსგეI00I29069, I6Cს01ხხ0 ჯყვ- 
II6ი8180. 800#080# წ816C შე #I0I9X 069V1ხMხIV. IMXC #I0X I ხM/I8MII, 00:0010X8088II. IM/01IL 7X0801ხ80 

შიი900 6919X 920 II0#%6მX. 
#ს0M9MM00180 60M9I 9 #00:6 შმეხIMI0760X 07 1 X0 4, 000788199 8 იიიუICM 1,8 CCX0MV #8 #IM0Xწ. 

Xმიმიჯზვუ?ბ ICმ80M –- M060X8MI#, Mმ700მლ00000X08069MMXMII C00X 070109010 #MVM0ILიმჯმ. 867 იყ061M0-სმ- 
M600I06წ01I 71660ეM”M0VMI, უ9M9M0ILიემბ, I#06ლ78იხი 380190804 # ი0XVმ0LMV ი0ჯხM8MM98ლ0I00, #020)I06 CI070806 990 
0000XC18609010 §8960+8მ. L20000070806) 00919 90 006X –0მ#0MVმX I0X6=MXV 8 99IM6 071064ხMIX MVCI0L8 X 00#- 
M9209 883 ს01X02მMსIX # ყლ09MწC81661IXIX ლ”IმიეხIა ც9ხეიI0მX890L2X. სცც9MIX7 ყმეI8VM761880L0 ი2000000მMCIIIII 60”Iა, 

0M 00106610061071 98 1002 M# C86:6CM 8II6, )67L6C MM60I6C C „იVIIMV #ე20I6IMM C00X2MIL ყ0ხტლნერ2X6I880X6# 13 

060IM806 CX0109806 სხს0. VIC>0000X006 MVI0 #3 X8იVილ”M-978 VIმ8I I0X00MIXC 8 IIM0IMXV”I6 სI000)ი8უმი00X862. 
წიყი #3 XმიილIსმაემ II08M 01860 0M08მ0I68M06, X6I%00, X210C0ქ60#8X0IსV060, 0X260--021I098060, 0019MM80M00, 
ლხიებ1M000 L89607სგ. 16 L8ყ60786 0060Xს0I0 8MMI0IიმXი 09 601066 II9I6ე606M -- C00X Xმ0მLI60#3X6X08 #0001ხM0 
სიჯხX 606906 I1078MIMIV, 062:6 II10”MსIMI 1I)00მ(9 MM # იწი ცMVMX 0%))V7IXMIMII, I(6M80CIMIIVIMV  87012MV. 080610- 
V6 წიიმჯი 10801ხ80 Lი2C09XI IX მლ09M810წ8X61ხMნI. ც8წV7C მI0უ 0000101/, 0)0991II#, C0010801, 800XM2X 067860 8IMI- 

ხედ. 11C /მ1სს6M 7)მ90600078008LX # M0X0000 X0286IIIIV 000X #მX0ი 00/00/06, 08 6 წ000:0M IM0:60 6-IXნ 
M9M0M0ანჰ308გს M#X# CI26%60VV2 6MI7მMVIX #20009MხX #)0MX08-- 0 ი0 MIII1CI0IICIX 06C8%)00, #Iი0ი/იც # 20Vიმ 
იწ)ს58 C862IIM ი0მიI)მ10#. 

I I01076064ხMIVIM 08080Xხ2M 00018 0XII00010# 0X0 ლ03398076)ხ00 8IIC0Vმ# V002878001 I )1I0)000/M007ნ 

იიი” 8 C8900786 100007000 8V9II0I10მX2 M#00X”90წ0 8M2%CIMV38. Iს 0620078XXL8M 00012 0X90ლ04X07 ი)წIIVIIM0IIმXხ90 
შნსბწMI IV0 086IML2 # ტხყვიყიიგ ი MX V6000>0080Xს0 VXლ004Xმ8% M M#M9%3M0C6 L8%60X80 ი 00MVV0VM (8#M8). 

0 X6109VMX I9X6IIV – 00სV 06 3867V2M8206X სმ), %იXIV0 0060X6VM0სმ1ს 600 M# MIX კეVIIX მMII0- 
წიმჯსხდნ ი280008 C0IX012. C0)I ხეიშI010# 8 CM60M 0 1 ხ)I”IM ლ00010M% 14 იგვ8ბ/6IIIM9V Iმ8მ I0ხIMწიCმ10ნIIX წ98- 
0”MმX (X6#89MM, #მ10800M) XIX XIM084161800600I# სგემიირნიჩეI0ლ0 3წVC2 I(01066VI616( სM0:MVM 3VII0IL0მ10X # ი 

სგV00100 M6X05M0I0 X#810იჩგჰე 0IM CC6MII60M8IIX )ჰ860XმX. 

 



   

        
    

  

' ია (CI. 
წიე, 

      

  

   

  

32
. 

და 4-3 

”8ს 

ნამდვილი თითა” ადგილობრივი, იშვიათად გავრცელებული ევაზის ჯიშია, იგი იძლევა საშუალო 

ღირსების სადესერტო. ყურძენს, , 

სინონიმები. მეეენახეობის სპეციაილურ ლიტერატურაში და ადგილობრიე მევენახეთა შორის 

თითას სახელწოდებით რამღენიმე სხვადასხვა ჯიშია (ნობილი (თეთრი თითა, შავი თითა, შირაზული, 

ქართლის თითა და სხვ.). ამათგან განსასხვავებლად კახეთში გავრცელებულ თითას ეწოდა ნამდვილი. 

· ჯიშის ისტორია, ნამდვილი თითა კულტურული ვაზის ჯიშების ფორმათა წარმოქმნის ადგი- 

ლობრივ კერაშია აღმოცენებული, თაეისი მორფოლოგიური და სამეურნეო ნიშან-თეისებებით მას საშუა- 

ლო. ადგილი უქირავს დასავლეთის და აღმოსავლეთის ვაზის ჯიშების ჯგუფთა შორის, ამ მხრივ ის მე- 

ტად საინტერესო. ჯიმია და ჰიბრიდული წარმოშობისა ჩანს, საერთოდ აღმოსავლეთის ჯგუფის ჯიშებს, 

მაგალითად, 'მუა აზიისას, ირანისას და აზერბაიჯანისას, ახასიათებს მოგრძო მარცვალი და შიშველი, შეუ- 

ბუსუსებელი ფოთლები, მათში არ მოიპოვება არც ერთი გრძელმარცვლიანი და აბლაბუდისებრად შებუ- 

სუსებული ფოთლის მქონე ჯიში. ნამდვილ თითას მათგან განსხეავებით ახასიათებს ერთდროულად გრძე- 

ლი მარცვლისა და შებუსუსებული ფოთლების ქონა. 

საქართველოში თითას სახელწოდებით მრავალი ჯიშია ()ნობილი, , სხელდობრ: მესხეთში–– თითა 

ყურძენი, კახეთმი-- თეთრი თითა დღა შავი თითა, იმერეთში თითა, გურიაში –-– თითა ყურძენი, რაქა- 

ლეჩხუმში-- თითა, ქართლში – თითა და სამეგრელოში-- დედოფლის კითი. ამასთან, თითას სახელწოდე- 

ბით საქართველოს სხვადასხეა კუთხეში გავრცელებული ვაზის ჯიშები არ წარმოადგენენ ერთსა და იმავე 

ჯიშს, ისინი უდავოდ სსვადასხვა ჯიშებია, რომელთათვისაც სახელი ხალხს მარცვლის მოყვანილობის მი- 

ხედვით დაურქმევია. უდავოა, რომ ყველა იმ ჯიშს, რომლებსაც) თითისმაგვრი გრძელი და მრგვალი 

მოყვანილობის მარცვალი ესხა, თითას სახელწოდება მიუღია. ამაში ჩვენ ერწმუნდებით დღემდე თითას 

სახელწოდებით შემორჩენილი ჯიშების ურთიერთთან "შედარებით, მაგალითად, ამჟამად კახეთში შე,ედომით 

თითას სახელწოდებით გავრცელებული ჯიში განჯური (მირაზული) სრულიად განსხვავდება კახეთის 

ნამდვილ თითასგან, ხოლო. კახეთის თითა მკვეთრად განსხვავდება ქართლის თითასაგან და უკანასკნელი 

მესხურ თითა ყურძნისაგან, თუმცა ყეელა მათგანი ოვალურ ა5 მოგრძო. მარცვალს ისხამს, 

აღნიშნულ ჯიშთაგან ჩვენმი უფრო მეტად გავრცელებულია განჯური (შირაზული) და ქართლის 

თითა, ხოლო. ნამდვილი თითა მათთან შედარებით უფრო. იშეიათად გვხვდება. ქართლის თითა და განჯუ- 

რი შიშველფოთლიანია ან თხელი ჯაგრისებრი შებუსუსება აქეთ, ხოლო. ნამდვილ თითას საშუალო, 

სისქის აბლაბუდისებრი ბეწვები და ჯაგრისებრი ბუსუსი აქვს, რითაც იგი მეტად ახლო დგას ძირითად 

ქართულ ვაზის ჯიშებთან. . 

ამჟამად ეს ჯიში მოიპოვება ძირითადად თელავის რაიონში ძველ საწარმოო ვენახებში და საკარმი- 

დამო. ნაკვეთებზე რამდენიმე ძირი, პირეელად ნამდვილი თითა აღმოჩენილი იქნა თელავის რაიკომბინა- 

ტის ეენახში –– აბაშიძისეულ ნაკვეთში, სულ ხუთი ძირის რაოდენობით. შემდეგ კი შესწავლის მიზნით 

გამრავლებულ იქნა ინსტიტუტის სა, კოლექციო ნაკვეთზე ქ. თელავში, კახეთის სხვა რაიონებში ჯიში მეტად 

იშეიათად გვხვდება. მხოლოდ რამდენიმე ძირი მოიპოვება ყვარლის რაიონში საკარმიდამო. ნაკვეთებზე, 

        

  
კახური თითა 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიში ბოტანიკური თვალსაზრისით აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, 

სოფ. კურდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომეტრის დამორებით. 

ახალგაზრდა ყლორტი, ახალგაზრდა 10-12 სმ სიგრძის ყლორტების წვეროები გვირგვინით 

და პირველი ორი-სამი ფოთოლაკის ჩათელით ყოველი მხრიდან ქეჩისებრი ბუსუსითაა შებუსუსებული,



– 349. 

შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და ვარდისფერი არმია აქეს ფოთლების ირგელიე. მეორე იარუსის 

თეთრი ფერისაა და მოვარდისფრო. იერი ახლაეს ფოთლების ბოლოების გასწვრივ. 

ერ თწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოწითალო. იერის მქონე 

ღია ყვითელი ფერისა ხდება, მუხლები უფრო მუქია, ვიდრე მუხლთაშორისები. მუხლთაშორისების 

სიგრძე 8--10 სანტიმეტრს უდრის, ზოლები მუხლთაშორისების გასწერივ სუსტადაა გამოსახული, 

ფოთოლი. შუა იარუსის კარგად განვითარებული ფოთლები საშუალო ზომისაა (16,ნ X17,0 სმ). 

ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა და უურო ხშირად გარდიგარდმო. რვალური ფორმისაკენ იხრება, ვიდრე 

ოგალურისაკენ. უფრო ხშირად ფოთლები ხუთნაკვეთიანია, იშვიათად სამნაკეეთიანი ფოთლებიც გეხვდება, 

ხოლო ქეემო. იარუსზე თითქმის მთლიანი ფოთლები() მოიპოვება. შუა ნაკვეთის ბოლო. ბლაგვია, იშეია- 

თად სწორიცაა, ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოჭებულია, იშვიათად გლუვიცაა, ფოთლის ფირფი- 

ტის მოხრილობა ძაბრის ან ღარისმაგვარი. ფოთლის მთავარი ძარღვები აბლაბუდისებრი ბეწვებით და 

ჯაგრისებრი ბუსუსითაა დაფარული და ფუძესთან მოწითალო-ღვინისფერია, . 

ფოთლის ზედა ამონაკვეთების სიღრმე უფრო ხშირად საშუალოა, იშვიათად ამაზე უფრო. ღრმა ამო- 

ნაკვეთებიც გვხვდება, ამონაკვეთების ძირითადი ფორმა ჩანგისმაგვარია, ვიწრო. ყელი და მახვილი ან 

მომრგვალო. ფუძე აქეს. იშვიათად გვხედება დახურული, განიერ ელიფსისებრთელიანი და მომრგვალო. 

ფუძის მქონე ამონაკვეთებიც, უფრო. იშეიათად კიდევ ცალკბილიანი ფუძის მქონე ამონაკეეთები() 

გეხედება, 
ქვედა ამონაკვეთები უფრო. ნაკლებ ღრმაა, ამონაკვეთების ძირითადი ფორმა ლანცეტისებრია, იშვია- 

თად იგი ჩანგისმაგვარი(კაა, პარალელურგვერდებიანი და მომრგვალო. ან ოდნავ წამახეილებულფუშძიანი. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა უმნიშვნელოდ ცვალებადობს. უფრო ხშირად ამონაკვეთის ფორმა ჩანგის- 

საშა მომრგვალო. ფუძიანი; იშვიათად იგი თაღისმაგვარი ან კეადრატულიცაა და ბრტყელი ფუძე 

აქეს, 

ფოთლის მთაეარი ნაკვეთები გამოზნექილგვერდებიანი და მახვილწვერიანი სამკუთხედისმაგვარი ან 

გუმბათისმაგვარი კბილებით ბოლოვდება, გეერდითი კბილები სამკუთხედისებრია, გამოზნექილგვერდებიანი 

და მახეილწვერიანი, იშვიათად იგი ხერხის კბილისებრ ცალგვერდგამოზნექილიცაა, 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება საშუალო. სისქისაა, იგი აბლაბუდისებრი ბეწეებისაგან და მის 

ქვეშ მოფენილი სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგანაა 'შემდგარი, საერთოდ “შებუსუსება საკმაოდ სქელია და 

     
თითის გასმით ადვილად არ მშორდება ფოთოლს, 

· კუნწი ფოთლის მთავარ ძარღვზე უფრო. მოკლეა, იშვიათად მისი ტოლია. ყუნწი თხელი ჯაგრის- 

ებრი ბუსუსითაა შებუსუსებული და მოღვინისფრო-წითელი ფერისაა, 

ბ/ყვავილ ი. ყეავილი ფუნქციურად მდედრობი ჯია. მტვრიანე- 

ბი მოხრილია და ერთ სიბრტყეშია განლაგებული. ყეავილში აჯ. => (#4 2» 

ხუთი, იშვიათად ექვსი მტვრიანაა, მტერიანათა ძაფების სიგრძის ააა I 
შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან. 0,8-ს უდრის, ბუტკო მომრ- V23 

გეალო-, „კონუსისებრი ფორმისაა, გრძელი სვეტი და კარგად გან. V/ 

ჟეითარებული, ხშირად ორად გაყოფილი დინგი აქვს, სC 2704 
, მტევანი, მტევნები საშულო ზომისაა, შტეენის სიგრე 

მ ობს 19-დან 20 სანტი: ა: , ხოლო განი 7-დან 10 

სანტიმეტრამდე, საშუალო. მტევნის სიგრძე 15 X7 სანტიმეტრს ხურ. 8). კასერი  თითას ყებვილი. 
უდრის, მტევნები ცილინდრისებრი ფორმისაა, დატოტვილი, ან 

ცილინდრულ-კონუსისებრია. იშვიათად კონუსისებრი მტევნებიც. გვხვდება, მტევნები მეტწილად თხელია, 

მაგრამ იშვიათად ძალიან თხელი ან კიდევ საშუალო სიმკვრივის მტეენებიც გეხვდება, მტევნების წონა 

მერყეობს 100-დან -360 გრამამდე, - ხოლო. საშუალოდ .140--160 გრამს უდრის, ცალკეული. კარგად გან- 

ვითარებული მტევნების წონა თავისუფლად. აღწევს. 270--300- გრამს, მარცელების რაოდენობა მტევანში 

ცეალებადობს წ0-დან 100 (კალამდე და საშუალოდ 65.-ს უდრის. მტევანში მუდამაა განუვითარებელი 

მწვანე მარ()ელები, რაც დამახასიათებელია ჯიშისათვის. მტევნის ყუნწი წვრილია, ბალახისებრი, შუა ნა- 

წილიდან ფუძისაკენ იგი ხევდება და რქის ფერს იღებს. მტევნის ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 4--წ სანტი- 

მეტრს უდრის, მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე მერყეობს 0,6-დან 1,1 სანტიმეტრამდე, ხოლო.



-– ვ360-–- 

საშუალოდ 0,7--0,8 სანტიმეტრს უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერ კონუსისებრი ან, იშვია- ' 

თად, ვიწრო კონუსისებრი ფორმისაა და ხორკლებითაა დაფარული. V7 

მარცვალი. მარცვალი მსხვილია, მათი სიგრძე მერყეობს 2,5-დან 3,0 სანტიმეტრამდე, ხოლო 

განი 1 ,9-დან 1,75-მდე. მარცვლები მოგრძო ან გრძელია, მარცვლის ფორმა საკმაოდ დცვეალებადია; 

ჩვეულებრივ მარცვალი კეერცხისმაგვარი, ოღონდ უფრო წაგრძელებული, იშეიათად იგი მოხრილია 

ოდნავ, მარცვალი მუაში განიერია, იშვიათად იგი ფუძისაკენაც განიერდება, მარცვლის ბოლო. მომრგვა- 

ლებულია, მარცვლების წონა მერყეობს 2,2-დან 5.1 გრამამდე და საშუალოდ 2,58 გრამს უდრის, 

მარცვლები მომწვანო-ყეითელი ფერისაა და მოქარვისფრო. იერი სძლევს გადამწიფებისას, კანი თხელია და 

გამჭქეირვალე, მაგრამ საკმაოდ მკერივი. კანი ადვილად არ ს,ცილდება რბილობს. რბილობი მკვრივია, 

კნატუნა, ნაკლებ წყლიანი, გემო სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს. ჯიშური არომატი აქეს, მაგრამ სუსტად 

განვითარებული, მარცეალი თხელი (კვილისებრი ფიფქითაა დაფარული. მარცვლები ყუნწხე საკმაოდ 

მაგრადაა მიმაგრებული, 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 8-მდე. სამუალოდ მარცეალზე 1,2 წიპწა მოდის. 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (ეტალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მეეე- 

ნახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, ქალ. თელავიდან. 4 კილომეტრის 

დაშორებით. 

კურდღელაურის პირობებში სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა „ვალებადობს 148-დან 171 დღემ“ 

დე დღა სამუალოდ 156 დღეს უდრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობასთან დაკავშირებით იცვლე- 

ბა ეფექტურ. ტემპერატურათა ჯამი() 2,871,09-დან. 8,481,79%-მდე, ხოლო. საშუალოდ მრავალი წლის 

მანძილზე 3,180 გრადუსს უდრის, 

სავეგეტაციო პერიოდის დანარჩენი ფაზებიც საგრძნობლად მერყეობს (უეალკეული წლების მიხედეით," 

მათი მერყეობის ნათელსაყოფად ქვემოთ მოყვანილია თითას სავეგეტაციო. პერიოდისა და მის ცალკეული 

ფაზების მსყლელობაზე წარმოებული დაკვირვებების შედეგები. 

თითას სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 
  

      

სავეგეტაციო ფაზების დადგომის 2 'პე, '0' თარიღი მ §. ნალექები 

2 #- 
მევენახეობის რაიონი და დაკვირვების §< C.5 6 

წელი მ სრ 222 95-55) . 85 I. წარმოების ადგილი კეირტის ჟვბეელო სიმწიფის ული | გ§6ნ =22გ8) §6 V ბგბხდ 
გაშლის 9660 9256 25 59 V 

დასაწყისი. დასაწყისი დასაწყისი, სიმწიფე | =§ </ | <«, 85 2385 566 
325) 2652| 56> | 55§ 

  

- 19შ8 27/IV 7/VI | 95/VIII | 2ი/IX 146. | ქ,118,! 
თელავის რამინი ს ზევენახეობის 1919 26/IV 9I/V | 29/VIII | 30IX 1ნ7 | 3,206 

ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახი, 1940 10/IV ჩ/VI | 14/VII | 25/Iჯ 162 | ქვ.0,7 
სოფ, კურდღელაურში, ქ. თელავის 194! 7/IV 28/V. 1(/VIII . 20/IX 160 | 3,43)7 

მაზლობლად 1949 26/IV 1%VI | 2/VIL | 90VIX 157 | 3308,2 I
I
I
I
I
 

I"
II
II
 

  

საშუალო| 9%/I | 5/VI | 2I/VმL | 95/(X | 167 | 8,971,0 

1943 28/IV 10/VI | 26/VIII 10/IX 166 | 2,239,1 1268 "წIIC – 
2,941,8 4319 ვ9ვ.4 ” , 194 | 2/IV | 8/VI. | 30/VIIL | +0/IX | 149 | 9941, . 

1945 6წ/V. | 14/VI | ყ0/VIIL წ/X | 155 | ვ00I)6 | 559 | 3497. 
196 | 2/I.) 9/VI | %/VIII | 15/IX ) 149 | 95710 ხვ9,9 . _ 
1947 9/IIV | 7/VL | 18/VIIL | 95 | 17( | 81936 | 746 | §340   194ც 24/IV ნ/VI | 24/VII | 2X 154 | 2,I879 | 134.8 6190” 

საშუალო! 95/IV |  ნ/VI | 23/VILL | , 92/IX. | 156 | 30990 638 | 4743. 
                  

მერყეობს სავეგეტაციო პერიოდის საწყისი ფაზა, მასთან “შედარებით დანარჩენი ფაზები ნაკლებად იცვლე“ 

ბა, სრული სიმწიფის დადგომის; ვადების · მიხედვით, _ ნამდვილი თითა სიმწ. წიფის III პერიოდის _ ვაზის · 

ჯიშებს უნდა მიეკუთვნოს, აი



–3წ1-. 

კახეთის ჰავის პირობებში თითას ერთწლიანი რქები ყურძნის სრულად დამწიფების დოოისათვის თა- 

ვისუფლად ასწრებს მომწიფებას დღა კარგად შებუსუსებული და გახევებული ხვდება ზამთრის ყინვებს. 

თითას ვაზებს თელავის რაიკომბინატის ვენახებში და საკოლექციო ნაკეეთზე ჩატარებული დაკეირვე- 

ბის მიხედვით კახურ ვაზის ჯი'მებთან შედარებით საშუალო სიმძლავრის ზრდა ახასიათებს, 

მოსავლიანობა. ნამდვილი თითა თავისუფლად შეიძლება მიეკუთვნოს მაღალმოსავლიანი ვაზის 

ჯიშების ჯგუფს, თელავის რ:იკომბინატისა და მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ნაკვეთზე წარ- 

მოებული აღრიცხვისა და დაკეირეებების მიხედვით თითას მოსავლიანობა “შეფასებულია საშუალოზე მე- 

ტად, ჯიშს მსხმოიარობის მაღალი მაჩვენებლები აქვს. მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 1-დან 

2.მდე და წლების განმავლობაში საშუალოდ 1,4-ს უდრის, მტევნის საშუალო წონა შეადგენს 140-– 

160 გრამს. ამ მაჩვენებლების მიხედვით გაანგარიშებული მოსავალი ერთ რქაზე შეადგენს 182--224 გრამს, 

ოლო ჰექტარზე სამუალოდ 35,000 (საკოლექციო ვენახი) ან 50,000 (რაიკომბინატის ვენახი) რქის 

დატოვების შემთხვევაში “შეადგენს პირველისათვის 64--78 ცენტნერს, ხოლო მეორისათვის 91--112 

ცენტნერს, ფაქტიური მოსავალი დიდად არ განსხვავდება გაანგარიშებულსაგან. საშუალო. მოსავალი ძირზე 

საკოლექციო. ნაკვეთზე უდრის 2,0-–2,5 კილოს, რაც ჰექტარზე "შეადგენს 64 --80 ცენტნერს. ჯიშის 

მსხმოიარობის უფრო სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია აღრიცხვა-დაკეირვების შე- 

დეგები, 
  

  

  

მსხმოიარე რქების I ხნ 8= წ 8 8 პროცენტი წ 64, ' L % 4 წ მეეენასზეობის რაიოწი და 25 §+ დ ? §5 <8 გ 
გ 5 (>) C დაკვირეებათა წარმოების | წელი ერთ ორ სამ 8 დ 8 § 5 C < 2 <5 2 § წ ადგილი ' მტევ- სულ | «2 |) «<2 1) 45 I 55 | 652 | თად ნიანი მტევნიანი ნრანი 522 45 5 «§ 2 V25=< ტევ! (ტევნია! 82 | §3 §V | _+ | 233 | 265 

კახეთი, 199L) 4759 | · წ9ივ8 | – | 100 | 152 | 1,2 | 14 | 2158 | 08იი | 147 თელავის რაიონი, . ' · შევენაზეობის ინსტიტუტის | 194) | 6666 | 8894 | –- | 10 ) 1.3 კვე | 168 2)” | 48300 ) 1 
საკოლექციო ეენახი . | 10კც | 93,81 | 600. | 1664, 90 | 192 | 178. | 150. | 9595 | 45იიი | 1167         
როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, ნამდეილ თითას მოსავლიანი რქების მეტად დიდი რაოდე. 

ნობა ახასიათებს (97 ––1001/,), ამასთან ერთად მაღალია მისი მოსაელიანობის კოეფიციენტიც (C,84–-- 

1,73). ამის შედეგად ჰექტარზე გაანგარიშებული მისი მოსავალი მერყეობს 100-დან 146. (კენტნერამდე. 

ვინაიდან ფაქტიური მოსაეალი ჩვეულებრივ მუდამ ნაკლებია გაანგარიშებულზე, თითას საშუალო. მოსავ- 

ლად კახეთის პირობებში უნდა მივიჩნიოთ 80 --190 ცენტნერი ყურძენი 1 ჰექტარზე, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. 

ნაკვეთზე და რაიკომბინატის ვენახში ჩატარებულ დაკვირვებათა მიხედვით თითა მილდიუმს საშუალოდ 

ხუძლებს, ხოლო. ნაცარს საშუალოზე სუსტად. ერთი დამატებითი წამლობა ნაცრის წინააღმდეგ აუცილე. 

ბელია იმისათვის, რომ ჯიშისაგან საღი ყურძენი მივიღოთ, სხვა სახის დაავადებანი თელავში ჩატარებული 

დაკვირვებების მიხედეით შემჩნეული არ ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნების გარეგნული შეხედულება, ყურძნის მექანიკური და წეენის ქიმიური შედგენილობა მი- 

გვითითებს ჯიშის სადესერტო ყურძად გამოყენების მიზან შეწონილებაზე. ნათქვამი დასადასტურებლად 

ქვემოთ მოყვანილია ცნობები ნამდეილი თითას ყურძნის მექანიკური მედგენილობის შესახებ. 

ნამდვილი თითას ყურძნის მექანიკური მედგენილობა 
  

  

  

ოა · 100 100 
ნახეობის რაიონი და მტევნის მარცვლე- მტეენის შემადგენელი ნაწილები საიას წიპშის 

ანალიზების წარმოების წელი | საშუალო რაოდენ. შონა. წონა 

ადბილი წონა მტევანში იარი კლერტი კანი წიპწა L) ზით ზ ბით 

- კახეთი,” ა ' _ 
· თელავის რაიონი, 19411 . 1423 ნკ 82.85 265 12,32 2,189 270 „4,691 

მევენახეობის ინსტიტუტის _ · 
საკოლექციო ვენახი 19ყვ | 19 “ 600-| 8%16 305 11,V4 203 90 | 4,8          
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როგორც ცხრილში მოყვანილი ცნობებიდან ჩანს, ყურძნის · ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშა– 

ვების შემთხვევაში წვენისა და რბილობის გამოსავლიანობა 839/ -ს აღწევს ხოლო მაგარი ნარჩენებისა 

(კანი, კლერტი, წიაწა) 179/კ-ს. ყურძნის ნახეერად წარმოების პირობებში გადამუშავებისას წვენის გა– 

მოსავლიანობა ნაკლებია და 76/.-ს აღწევს, ხოლო. ქაჭისა 24ჰმ/.-ს, 

ყურძნის წვენის: ქიმიური შედგენილობა, ნამდვილ თითას შმაქრის დაგროვების უნარია- 

ნობა არა აქეს მაღალი, მისი მჟავიანობაც 'შესაბამისად დაბალია, ნამდვილი თითას "”მაქრიანობა წლების 

განმაელობაში მერყეობს საშუალოდ 169/)-დან. 18პ/,-მდე, ხოლო. მჟავიანობა 4,89%/ ა-დან 7%/,ე-მდე 

წლების განმაელობაში 'მაქრიანობა-მჟავიანობის ცეალებადობის დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია 

რთელის პერიოდში ჩატარებული ანალიზის შედეგები. 

ნამდვილი თითას შაქრიანობა-მჟავიანობა “რთვლის პერიოდში 
  

  

მევენახეობის რაიოწი და | მოსაელის| რთელის | შაქრი- | მჟავია- 
ანალიზების წარმოების ლ ედ ანობა წობა შენიშვნა 

ადგილი წელი | თარიღი | 9/-ბით | მბ/ე-ბით 

კახეთი, 1943 9V/X 1600 წ.6 
თელაეის რაიონი, 1944 _– _– 

შეეენახეობის ინსტიტუტის 1945 – _– 
საკოლექციო ეენაზი, 1946 20X 19,0 68 

1947 206 80 
„ · 1948 თ/IX 16,0 435         

ცხრილში მოყვანილი ცნობების მიხედვით თითას ”'მაქრიანობა-მჟავინაობა და მათი ურთიერთშეფარ- 

დება საესებით დამაკმაყოფილებელია სადესერტო. ჯიშისათვის, ხოლო საღვინე ჯიმისათვის ხარისხოვანი 

ღვინის მისაღებად, ასეთი “მაქრიანობა-მჟავიანობა, არც რაოდენობისა და არც ურთიერთშეფარდების 

მხრიე, დამაკმაყოფილებელი არაა. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. თითას მოსავალს ძირითადად , 

სადესერტო. ყურძნად იყენებენ, ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მას ადგილზევე იყენებენ საქმელად,“ 

ნაწილს ინახავენ. საზამთროდ, ან გააქვთ მახლობელ ჟალაქებში გასაყიდად. მევენახეობის ინსტიტუტში 

მისგან საცდელად დააყენეს ღვინო, რომელიც, როგორც მოსალოდნელი იყო, დაბალი ღირსების გამო- 

ვიდა. მას ახასიათებდა დაბალი ალკოჰოლიანობა, მცირე სხეული ღა ნეიტრალური გემო. ჯიშობრივი 

ღვინოების შემფასებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომაზე თითას ღეინო "მეფასებულ იქნა როგორც 

უბრალო, ყოველგვარ ჯიმობრივ თვისებას მოკლებული, ორდინარული ტიპის ღვინო, 

ნამდეილი თითა მხოლოდ სადესერტო. ყურძნის ჯიშია და შემდეგი თვისებები ახასიათებს: 

მტევანი საშუალო ზომისაა, თხელი, თანაბარი ზომის მარცვლების მქონეა, მტევნის გარეგნული შეხე- 

დულების მხრიე ძალიან ლამახი არაა, მაგრამ მეჩხერი, გრძელი, მსხვილი მარცვლები აქვს და ამის 

გამო უდავოდ მიმზიდველია. მარცვლები მსხვილია, მათი სიგრძე 8 სანტიმეტრამდე აღწევს, ხოლო. (უეალ- 

კეული მარცელების წონა § გრამს და მეტსაც უდრის, მარცვლები სხვადასხვანაირი ფორმისაა: "უფრო. 

ხშირად გრძელი კვერცხისმაგვარია, ან ოდნავ მოხრილი, ხშირად მარცვლები ფუძისაკენ უფრო. განიერია, 

ვინემ შუა ან ბოლო. ნაწილში, მომწვანო-ყვითელი ფერისაა და მოქარვისფრო იერი დაპკრავს, ხორცი 

მკვრივი, კნატუნა აქვს. გემო. სასიამოვნო, პარმონიული, სუსტად გამოსახული ჯიმური არომატი 

ახლავს. 

ტრანსპორტის ამტანობა, თუ მას “შევაფასებთ მარცვლების წინააღმდეგობით. მოწყვეტისა და გა- 

პყლეტვის მიმართ, თითას საკმაოდ კარგი აქვს. მარცვლების წინააღმდეგობა მოწყვეტის მიმართ მერყეობს 

248-დან 315 გრამამდე და საშუალოდ 275 გრამს უდრის, ხოლო. გაჭყლეტის მიმართ წინააღმდეგობა 

მერყეობს 860-დან 1,370 გრამამდე და საშუალოდ 1,288 გრამს შეადგენს. 

შენახეის უნარიც კარგი აქვს. 1943 წელს ყურძენი აღებულ იქნა 'შესანახად წ ოქტომბერს და 

შეინახა პირვანდელი წონის ნახევრის დაკარგვამდე 15/XII-მდე. ამ ხნის, ე, ი. 70 დღის განმავლობაში, 

მან დაკარგა პირვანდელი წონის 429/ . ამ დანაკარგიდან მხოლოდ 89/ე მოდიოდა მარცვლების დალპო- 

ბაზე, დანარჩენი წყლის აორთქლებაზე დაიკარგა, ყურძენი შენახული იყო ჩვეულებრივ ოთახში, სადა; 

იგი დალაგებული იყო. ხის თაროებზე ერთიმეორისაგან დაშორებით,
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ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ნამდეილი თითა ადგილობრივი ეაზის ჯიშია, იგი კარგი ღირსების სადესერტო. ყურძენს იძლევა. 

მოიპოვება ძირითადად თელავის, გურჯაანისა და ყვარლის რაიონებში უმთავრესად მინარევის სახით 

ძველ საკოლმეურნეო. და საკარმიდამო. ვენახებში. 

ჯიშის მცირედი გავრცელების გამო. მის ყურძენს ადგილზევე იყენებენ საჭმელად, ნაწილს ინახავენ. 

საზამთროდ ან გააქეთ მახლობელ ქალაქებში გასაყიდად. მევენახეობის ინსტიტუტში ჩატარებული ცდები, 

ამ ყურძნისგან. სუფრის ღეინის დამზადების მიზნით, უშედეგო. აღმოჩნდა, თითას ღვინო. მომწვანო. 

ჩალისფერი იყო, მცირესხეულიანი, დაბალი ალკოჰოლიანობისა და ნეიტრალური გემოსი. სადეგუსტა–- 

ციო. კომისიის მიერ იგი “მეფასებულ იქნა როგორც უბრალო, ყოველგვარ” კარგ ჯიშურ თეისებას მოკლე- 
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პატალანთეული თავჰვერი 

"პატალანთეული თავკვერი ადგილობრივი იშვიათი ჯიშია, იგი იძლევა ორდინარულ წითელ სუფრის 

ღვინოს. 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შორის 

პატალანთეული თაეკვერის სინონიმები (ენობილი არაა, 

ჯიშის ისტორია, პატალანთეული თავკვერი ადგილობრივი ვაზის ჯიშია. იგი გავრ)ელებულია 

მინარეეის სახით ს. ვაზისუბნის საწარმოო. ვენახებში. კახეთის საცდელი სადგურის ტერიტორიაზე მისი 

რამდენიმე ძირი აღმოჩენილ იქნა პირველად პატალანთეულის ნაკვეთზე საფერავის ვენახში. ამ ჯიშის 

ნამდვილი სახელწოდების დადგენამდე მას, რადგანაც) მრგვალი, შეზნექილი მარცელები ჰქონდა, საცდელი 

სადგურის თანამშრომლებმა პატალანთეული თავკვერი "შეარქვეს. ეს სახელი მას დღემდე შერჩა, რადგან 

მისი სწორი სახელწოდების დადგენა ვერ მოხერხდა. 

ჯიმი თავისი მორფოლოგიური ნიშნებით ძლიერ ახლო. დგას კახეთის ვაზის ჯიშებთან“ და მათთან 

ამჟამად ეს ჯიში მოიპოვება უმთავრესად გურჯაანის რაიონში, ძირითადად ძველ საწარმოო ეენახებ- 

ში მინარევის სახით. კახეთის დანარჩენ. რაიონებში ეს ჯიში არ გეხვდება, ან თითო-ოროლა ძირიღაა. 

რამდენიმე ათეული ძირი მოიპოვება მევენახეობის ინსტიტუტისა, მისი ფილიალისა და დასაყრდენი 

პუნქტების საკოლექციო. ვენახებში, სადაც “შესწავლისა და გამოცდის მიზნითაა დარგული. 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტარულ ბაზა» 

ზე, ს, ეაზისუბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-–20 სგ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვი- 

წითა და პირველი ორი ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკითურთ უოველი მხრიდან სქელი აბლაბუდის- 

უბრი ბეწვებითაა შებუსუსებული. შეფერილია თეთრი ფლანელისფრად და მოჟარდისფრო, არშია აქეს 

ფოთლების ნაპირების ირგვლივ და გეირგვინისა და ყუნწების გასწვრივ. მეორე იარუსის (3 –5) ფოთ- 

ლების ზედა მხარეზე ბუსუსები ქრება და ამის გამო. ფოთლის ეს ნაწილი მომწვანო-მოყვითალო. 

ხო-თეთრი ფერისაა. · 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მურაყვითელი ფერისა 

ხდება. მუხლთაშორისები უფრო მუქია. მუხლთაშორისები საშუალო. სისქისაა (8–-10 სმ), ზოლები 

მუზლთაშორისების გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული. 

ფოთოლი, ზრდადამთაგრებული, კარგად განვითარებული ფოთლები (9-––12) საშუალო. ზომისაა 

(17,6X170 სმ), ფოთლის, ფირფიტა მომრგვალოა, უფრო ხშირად ოვალური ფორმისაა, ვიდრე განიერ- 

ოვალური. ფოთოლი ხუთნაკვეთიანია, ნაკვეთები კარგადაა გამოსახული. ფოთლის შუა ნაკვეთი სწორ- 

კუთხიანია, იშვიათად ბლაგვკუთხიანი() გეხედება. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოქებულია ან 

(ქვემო იარუსის ფოთლებზე) წვრილბურთულებიანია ფოთლის ფირფიტა ძაბრისებრადაა მოხრილი აწ 

კიდევ მისი მოხრილობა გაურკვეველი ფორმისაა, 

ზედა ამონაკვეთების სიღრმე ზეზეურიდან ღრმამდე ()ვალებადობს. უფრო. ხშირად ზედა ამონაკვე– 

თები საშუალო. სიღრმისაა ან ოდნავ ამაზე ღრმაა, ამონაკვეთების ფორმა მერყეობს ოდნავ შესამჩნევ 

ლანცეტისმაგვარიდან დახურულ, მომრგვალოთოძიან; , კვერ(ეხისმაგვარ თელიან ამონაკვეთამდე, უფრო



– 366 

ხშირად მახვილი ან მომრგვალოფუძიანი კვერცხისმაგვრ თვლიანი ფორმის დახურული ამონაკვეთები 

გვხვდება. 
ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმაა; ჩეეულებრივ ისინი საშუალო. სიღრმისაა ან. ზეზეურია. ამონა- 

კვეთების ფორმა უფრო ხშირად ჩანგისმაგვარია, ვიწროყელიანი და მომრგვალო. ან წამახვილებულ- 

ფუძიანი, იშვიათად კვერფცზხისმაგეარ თვლიანი დახურული ამონაკვეთებიც გვხვდება. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა უმნიშენელოდ ცვალებადობს, უფრო. ხშირად ან თითქმის ყოველთვის 

ყუნწის ამონაკვეთი ჩანგისმაგვარი ფორმისაა და მომრგვალო. ან წამახვილებულფუმიანი. თუ ფოთოლი 

თავისუფალ მდგომარეობაშია, ქეედა ნაკვეთების ზევით წამოწევის გამო. ამონაკვეთი დახურულად გეეჩვე- 

ნება, ხოლო. ფოთლის გასწორებისას იგი ღია ჩანგისმაგვარია. იშვიათად და ისიც ქვედა იარუსის ფოთ- 

ლებზე ელიფსისებრ თელიანი დახურული ამოწაკვეთები() გვხედება. 

ფოთლის მთავარი ძარღეები მსხვილი მახვილწვერიანი“ "სამკუთხედისმაგვარი კბილებით ბოლოვ- 

დება, გვერდითი კბილები ხერხის კბილისებრ სამკუთხედისებრია ან ()ეალგვერდგამოზნექილი სამკუთხე- 

დისებრი. მსხლილი და წვრილი კბილები საკმაოდ წესიერად ენაცვლება ერთმანეთს. 

ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება თხელი აბლაბუდისებრია,:- რომელსაც ზედ ერთვის თხელი, 

ჯაგრისებრი ბუსუსი, განსაკუთრებით ქვედა იარუსის ფოთლებზე. 

ფოთლის ყუნწი მის მთაეარ “არღეზე უფრო მოკლეა. ყუნწი მოწითალო. ღვინისფერია და მწვანე 

ზოლები დაჰყვება სიგრძეზე. 

ყვავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისა –- ორსქესიანია, 

(I) მტვრიანები სწორმდგომია, ყეავილში ექვსი მტვრიანაა, იშვიათად აგრე- 

თეე ხუთ და ”ვიდმტევნიანი · ყვავილები) გეხედება, მტერიანათა ძაფების 

სიგრძის “შეფარდება ბუტკოს სემაღლესთან. 1,0 -–1,25-სმ უდრის. იშეია- 

თად ეს “შეფარდება 1,5-საც აღწეეს. ბუტკო. მომრგვალო. კონუსისებრი 

  

ფორმისაა, კარგად გამოსახული სვეტი და შედარებით დიდი, “ხშირად 

ორად გაყოფილი დინგი აქვს _ 

მტევანი. მტევნები საშუალო ზომისაა. მათი სიგრძე მერყეობს 

(10-დან 16 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 8-დან 12 სანტიმეტრამდე 

საშუალო. მტევნის ზომა 1410 სანტიმეტრს უდრის, მტევანი ძირითადად კონუსისებრი ფორმისაა 

ი'შვიათად ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმის მტევნებიც გეხვდება. ძალიან ხშირად მტევნებს ტოტები 

სიმეტრიულად უვითარდება მოპირისპირე მხარეებზე და მტეეანს ჯვრისებრ ფორმას აძლევს, ი'შვიათადვე 

სურ, 32. პატალანთეული თაეკვერის 

ყე: ვილი. · 

'მტევან ში მესამე ტოტიც ვითარდება და მაშინ იგი უფორმო. ხდება, 

მტევნები უფრო. ხშირად მკერივი აღნაგობისაა, იშვიათად მასზე (სამუალოზე) თხელი და ძლიერ 

მკვრივი მტევნებიც გვხვდება. მტევანში წვრილმარცვლიანობა სუსტად არის გამოსახული, მტევნის წონა 

"მერყეობს სამუალოდ 100–დან 300 გრამამდე, ცალკეული, კარგად განვითარებული მტევნების წონა 

თავისუფლად აღწევს §00-––-600 გრამს, ხოლო. მტევნის საშუალო. წონა 160 --200 გრამს უდრის. მარ- 

ცელების რაოდენობა მსხვილ მტეენებში მერყეობს 100-დან 950 (კლამდე, ხოლო. სამუალო. ზომის 

მტევნებში 60-დან 120 „ვალამდე, სრულ, კარგად განვითარებულ მტევანში, რომლის წონა 846.- გრამს 

"უდრიდა, 94 მსხვილი და 132 საშუალო. ზომის მარცვალი იყო, სულ 226 ცალი, მტევნის ყუნწი გახე- 

ვებულია და შუა, ადგილიდან ფუძისაკენ რქის ფერს იღებს. საშუალო ზომის მტევნების ყუნწის 'სიგრძე 

-8--4 სანტიმეტრს უდრის. მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე საშუალოდ 0,6 ––1,0 სანტიმეტრს 

"უდრის. მარცვლის საჯდომი ბალი”მი ხორკლიანია და ფორმით განიერ კონუსისებრი, 

მარცვალი. მარცელები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე მერყეობს 1 ,2-დან. 1,6 სანტიმეტრამდე, 

ხოლო. განი 1,8-დან 1,7 სანტიმეტრამდე. 'სამუალო მარცვლის ზომა 1,48X1, ნ2 სანტიმეტრს უდრის. 

მარცვალი „ძირითადად 'შეზნექილი ფორმისაა, იშვიათად მომრგვალო, ფორმის მარცვლებიც  გვხედება. 

_ მარცვალი “შუაში განიერია, ბოლო. შეზნექილი ან, იშვიათად, მომრგვალებუ ლი აქვს. მარცელები მუქი 

· წითელი ფერისაა, ხოლო, როჯ„ა სავსებით დამწიფდება, მუქ ლურჯ ფერს იღებს. კანი თხელი აქეს,“ “იგი 

“ადვილად შორდება რბილობს (ხორცს), რბილობი წვნიანია, მდნარი, ცვილისებრი ფიფქი მარცვალზე 

არგადაა გამოსახული, მარცვალს უბრალო. გემო. აქვს, ჯიშური, არომა, ი ძლიერ სუსტადაა გამოსახული, კარგადაა გ. 'ული,. ცული უს „ლ გე! ჯიძუ ტ დია 'უსტადაა გ: ულ 
· "შეუმჩნეველია. თ 

მარცვლები ყუნწზე მჭიდროდაა მიმაგრებული, ფიპწების · რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 14% 

“4- –მდე. საშუალოდ მარცვალზე 2,2წ წიპწა მოდის,



–.3ნ7 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვება სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ეალკეული: ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მეეენ- 

„ხეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, ქ, 'თელავიდან 4 კილომეტრის” და- 

შორებით. 

კურდღელაურის ეკოლოგიურ პირობებში პატალანთეული თაეკვერის სავეგეტაციო. პერიოდის ხან– 

გრძლიობა მერყეობს 1306 დღიდან 177 დღემდე და 11 წლის განმავლობაში საშუალოდ 155 დღეს 

უდრის, სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის 'მესაბამისად იცელება აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 

2754 გრადუსიდან 3525 გრადუსამდე, ხოლო. საშუალოდ 11 წლის მანძილზე 3,127,6 გრადუსს უდრის, 

სხეადასხეა წლების მეტეოროლოგიური პირობების ' შესაბამისად იცვლება სავეგეტაციო. პერიოდისა და 

მისი ცალკეული ფაზების მსელელობX). ამ (ევალებადობის საჩვენებლად ქეემოთ მოყვანილია ქ. თელავ- 

ში ჰატალანთეულ თავკვერზე წარმოებული დაკვირვების შედეგები. 

პატალანთეული თავკვერის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  

  

  

  

  
  

  

            
  

სა; აციო ფაზების დადგომის CI. ეეგეტაც! თარილ ი დადგ! აშ ჯ _ წალექები 

მეეენახშეობის რაიონი და დაკეირეების | §58)C%5C 

· წილი კვირტის ყვავილო– სიმწიფის სრული 262 95-58 6 - ბ. 

დასაწყისი დასაწყის საწყისი, სიმწიფე | =C-5 |) 5C6C | +L8«C C6 
ა §565)2855) 565 | 555 

კახეთი, 190 | 99/V | 7/VI | 15/VII | 16IX | 145 | ვიწვე) – – 
„კესლევის რაიოზი, მეეე აი | 1939. | 2VIV | 8I/V . | 13/VIII | 20IX. | 151 | ვ030 | – – 
სოდ კერღღელაურში, 1. თელავის | 1940 | 1VIV | 14/VL I 19/VIII | 90/IX | 15ც | ვ.2ვყ0 1 – – 

'ფ. კურდღელაურში, ქ. თელავ 1941 წIIV | 80/V, | 1მ/VII | 9%/IX | 1:03 | 35463) – – 
ლოსლად 1949 9I7/IV 6/VI | 19/VII | 15/IX 148. ! 43,115, = – 

საშუალო, 1I7IV | ნ/VI | 16,VIIL | 95X | 155 | ვ,ი08,4 – – 

· » · 193 | 2I/IV ნ/VL. | 15/VIს | 10/IL |) 170 | 3,2994 | 1498 5109 
: 1944 | %/IV 0/VL | 19/VII) | 90/IV | 152 !) 99868! | 7I5 899,+ 

1965 | 99/IV | 12/VI | 16/VII) | 10/IX | 136 | 97544 | 418 340,4 
1%6 | Iხ/IV ”/VL | /VIII | 16/IX | 151 | 9,961.5 0,0 ხნპ8 
197 |. 1/IV 4/VI | 15/VII | 20/(X | 173 | 30995 | 8), 4963 
198 | 29/IV 4/VL I 9/VII) | 99მ/IX | 148 | ქ,095,2 | 1345 49063 

_ საშუალო| 90/IV 0/VL 17/VII | 92I/IX 155 | 8,01(0,8 796 | 4794       

  

როგორც მოყვანილი ცხრილიდან ჩანს, თითქმის ყეელა ფაზა საგრძნობლად მერყეობს, მათგან მეტი 

ცვალებადობით გამოირჩევა პირველი ანუ საწყისი ფაზა, რომლის დადგომაზეა დამოკიდებული სავეგეტა- 

ციო პერრტოდის ხანგრძლიობაც. ყველაზე ნაკლებ ყვავილობისრფახა ცვალებადობს, მისი დადგომისათეის 

მუდამ საკმარისია ტემპერატურის დონე. დასასრულ, ყურძნ- "სიმწიფის ფაზები() საკმაოდ მერყეობს, მათ 

დადგომაზე სხვა ფაქტორებთან თად დიდი მნი შენელობა ენიჭება სავეგეტაციო და სარეპროდუქციო. 

პერიოდებში მოსული ნალექები“ რაოდენობას, სრული სიმწიფის ფაზა მით უურო ადრე დგება, რაც 

უფრო. ნაკლებია ნალექების რაოდენობა სიმწიფის პერიოდში. 

სრული სიმწიფის დადგომის ეადების მიხედვით პატალანთეული თავკვერი თავისუფლად ”'შეიძლება 

მიეკუთენოს სიმწიფის |II პერიოდის ვაზის ჯიშებს. 

კახეთის ჰაეის პირობებში. პატალანთეული, თავკვერის ერთწლიანი ნაზარდი 100––120 სანტიმეტრის 

სიგრძისა თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთრის ყინ- 

ვებს, პატალანთეული თაეკვერის ფაზები, ვაზისუბნისა და თელავის საკოლექციო. ნაკეეთებზე წარმოებულ 

დაკეირეებათა მიხედეით, სხვა კახურ ვაზის ჯიშებთან. შედარებით საშუალო სიმძლაერით იზრდება, 

· „მოსავლიანობა, "ბპატალანთეული თაეკვერი ადრე ისხამს პირველად და სრულ მოსავალსაც ადრე, 

იძლევა. მისი ნამყენები მესამე წლიდან თითქმის ნორმალური მოსავლის ნახევარს იძლევა, ხოლო. მეოთხე”. 

მეხუთე წლიდან უკვე სრულ მოსავალს გვაძლევს. ჯიშმა უხვი "მოსავალი იცის, თელავისა და ვაზისუბნის 

საკოლექციო. ეენახებში ჩატარებული აღრიცხვის მიხედვით მისი მოსავალი მუდამ საშუალოზე მეტია, პატა.
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ლანთეულ თაეკვერს მსხმოიარობის კარგი მაჩვენებლები აქვს: მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,72- 

დან 1,60- მდე მერყეობს და წლების განმავლობაში საშუალოდ 1, 2.ს უდრის, მტევნის საშუალო. წონა 

ცვალებადობს 150-დან 200 გრამამდე. ამ მაჩვენებლების მიხედვით ერთი რქის მოსაეალი (1, 2X150–– 

200 ბ) 1980– 300 გრამს უდრის და იმ ”შემთხვევაში, თუ ძირზე სამუალოდ 10 რქაა დატოვებუ- 

ლი, 1, 8ნ-- 3,0 კილოგრამამდე შეადგენს, ხოლო. "შესაბამისად ჰექტარზე 64 –-100 ცენტნერაზდე ადის, 

ჯიშის მსხმოიარობის უფრო სრულად დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია ცნობები ჯიშის მსხმო- 

იარობის შესახებ. 

პატალანთეული თავკვერის მსსმოიარობა 

  

  

  

' C2 + 
მოსავლიანი რქების 2 წყVყ% § ? 53 

არიან იმ 85 დ დ V % დ «2 წ 
'  _  ?6 « - გ 55 | =6 ლ 

მევენახეობის რაიონი და §ფ C) დ 5< 92 ? 

დაკვირვების წარმოების წელი რთ- ორ. %C= 2 2 <= <2 984 2 წ 
ადგილი მ 4 4255 2 §% <25 გ) § L 

'ტევ- ტევ- სულ თი) 2=C = CC C§ ილ 
ნიანი ნიანი 5:25, 86% 8 4 5 V | 9522 | 5.5 

§5- | 242 | 9§= | –5 6 | ზა | 25 

კახეთი, I9)L 09,66 1194 80,60 114 0,92 2590 23200 | 235.000 | 57, ც. 
თელაჟის რაიონი, 

შეეენაზეობის იხსტიტუტის | 19)3 60.04 18,87 81,9) 1,2 1,08 244,0 92513 | 44,000 | 10800. 
საკოლექციო „ვენახი 

ქ. თელაესი ' 
' 

I               
მოყვანილი ცნობების მიხედვიითთ ჯიშს მოსავლიანი რქები შედარებით დიდი რაოდენობით აქვს 

(80-––8წ'/). ამისდა მიუხედავად მერყეობა წლების განმავლობაში საგრძნობლად დიდია და, როგორც 

ცხრილიდანვე ჩანს, გამოწვეულია ვაზების არათანაბარი დატვირთვით. 1941 წელს საშუალოდ ვაზზე 

მოდიოდა M,5 რქა, ხოლო 1948 წელს 18 რქა, დატვირთვის გადიდებასთან. ერთად გაიზარდა მსხმოია– 

რე და ორმტევნიანი რქების რაოდენობა, რამაც თითქმის ერთიორად გაადიდა მოსავალი, 

ეაზისუბანში ჯიში გაცილებით მეტ მოსაეალს იძლევა. ძირების მიხედვით აღრიცხვის თანახმად 

პატალანთეულის თავკვერის 24 ძირიდან მოკრეფილ იქნა 200 მტევანი, რომელთა წონა 82,900 გრამს 

უდრიდა, რაც საშუალოდ ძირზე შეადგენს 2,175 გრამს, ხოლო. ჰექტარზე (§,000 ძირის “შემთხვევაში) 

108,7 ცენტნერ ყურძენს. ვაზისუბანში ჯიშის მაღალი მოსავალი შედეგია იმისა, რომ ჰექტარზე ვაზები 

უფრო, მეტი რაოდენობითაა და შესაბამისად მეტია დატვირთვა, 

ამ მონაჯ()ემების გათვალისწინებით პატალანთეულის თავკვერის საშუალო. მოსაელად კახეთის პირო 

ბებისათვის უნდა მივიჩნიოთ 80–--10ს ცენტ. ყურძენი 1 ჰექტარზე, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეთბა, პატალანთეული თაეკვერი საშუალო. 

გამძლეობას იჩენს სოკოვან ავადმყოფობათა–მიმ» რთ, ოჟლაებსა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ვენახებში 

ჩატარებული დაკვირვების მიხედეით მისი გამძლეობა მილდიუმის მიმართა მეღასებულია საშუალოდ, ხოლო. 

ნაცრის მიმართ საშუალოზე სუსტად. სხვა ავადმყოფობათაგან სამეურნეო. 'მნიშენელობის დააეადებანი 

დაკვირვების წარმოების განმავლობაში შენიშნული არ ყოფილა, 

ჯიმის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

ყეელა მაჩვენებლის მიხედვით მტევნის გარეგნული “შეხედულებით, ყურძნის მექანიკური და ქიმი- 

ური შედგენილობითა და მარცვლების გემოს თვალსაზრისით შეფასებითა() –პატალანთეული თაეკეერი სა- 

ღვინე ვაზის ჯიშია. მისი მექანიკური შედგენილობის და აგრეთვე წვენის ქიმიური 'მედგენილობის საჩვე- 

ნებლად ქვემოთ მოყვანილია ანალიზის შედეგები.
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დება მცირე სხეულით, სიმსუბუქითა და სასიამოვნო. გემოთი.. ზოგიერთ წლებში მისგან კარგი ღირსების 

ორდინარული სუფრის ღვინო დგება. ჩვეულებრივ კი მისგან უბრალო ორდინარული ღეინო დგება, 

„ამიტომ უფრო. მიზანშეწონილი იქნება ჯიშის ფართოდ გამოცდა სხვა მიმართულებითაც), სახელდობრ, 

უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და ხარისხოვანი საკონიაკე მასალის დასამზადებლად, 

ჯიშის დადებით თვისებებს წარმოადგენს მისი შედარებით მაღალი მოსავლიანობა, მილდიუმის შე_ 

დარებით კარგი გამძლეობა და გარემო პირობებისადმი კარგი შეგუება, ხოლო. უარყოფით თვისებებს 

მიეკუთენება მისი პროდუქციის (ღვინის) არამაღალხარისხოვნება და ნაცრისა და მარცვლების სიდამპლის 

მიმართ შედარებით სუსტი გამძლეობა. 

კახეთში, ხარისხოვანი მეღვინეობის რაიონებში, პათალანთეული თაეკვერი ყურადღების ღირსი არაა. 

როგორც მაღალმოსაელიანი ჯიში, ადგილებზე წინასწარ გამოცდის შემდეგ, იგი შეიძლება რეკომენდებულ 

იქნეს კახეთის დანარჩენ რაიონებში (ალაზნის მარცხენა მხარეზე) ძირითადად საკონიაკე და მასობრივი 

საკუპაჟე მასალის, აგრეთვე შმეფერილი უალკოჰოლო. წეენის დასამზადებლად, პატალანთეული თაეკეერი, 

როგორც მაღალმოსავლიანი ჯიში, პერსპექტიულია აგრეთვე სასელექციო მუშაობაში გამოსაყენებლად. 

ფართოდ გამოცდის მიზნით იგი შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს აგრეთვე ქართლის რაიონებისათვის 

ძირითადად უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და ზარისხოვანი საკონიაკე მასალის დასამზადებლად. 

მწჩიწჩMტიე!ნVMI 1I88MსსII 

1964. წIი06 ხ8389XVIC MM0Iნ9 ი006/I9MMVX კგვM0ლ00ს (I7,6XI7 CM). ჰილის IIX8ლIIVM8 ი0წიწჯMმგM, 

6 80398 9170XM)IნIM  #01662IIMCX 8 01000” 0882ს00#, M0#0XIL II0ს606CI,- 0001L0% (00ყXIIL IიტIხ9 Iჩ-0II0მ (XIIX10, 

20080II X000VIL0 80I0მXM6CIIხ. 2»I02X 0C08309900ს 0იმლII 009M0M, 0076 0I IVI009. (10800Xყ00Iს M9001გ2 001907X0- 

M0ხით0V60198#M, 0626 X6XIML0-IV30I0VმX709. I2 0MIMIX MI6CIსMX. 11301IXI700Xნ MIMC7000M ი/00IIM-6X 0მ000ML7M08MMI89, 

ყბ#96 0II2 060MI0610I6M88%. 

890X9896 3სIეძვჯი 8206M0XI0I 07-#0IMICXMX X0 IIV60IIMX, Mმ0IC 80010 092 C06#99VX ი23+X0008 21#60 960%01ხX0 
IIVნ0II6, ში0იM8 8LL0630L სმინსთიეჯლ» 0LI 6X821 ს6მM6%6IVXIX I06160MIMIX 10 მმMხსIIნIL  0M%ი07IXXIIM  /900XL 
8 87 068MXი0XIX 00080X0M. ყვი 98061 80X00X8I0IXCMV მ2წინII0 8MI003LV 6 #0 069MXსIX 00008670M X C 382061- 
ჯტმიIIM MM60 C 0M0VIIMIM 80M. 

Iი#ყი6 სხIირმMI M6MV66 IIV60LIM, 06LIV9I0  0MM ლ06XVIIჯ 1)მ3X6C))0ს I M64MM6. თიყსმ 8M010630X M2I06 0+- 

სის მ9M, ჰხიისიმეჯს C Vმ3IMMX წVწCI66M II 0I0VI7IX MI60 8300X906IIIIXIV უ900M, იიი 8010093I0X01L 39M))ხIXხIC მხI“- 

წჯიპს9 C 990688 2 9IIML XM0008010X. 

აბირიიი0849 8ხ10XM8 00 (ს0ი. II63IIმIVIXC0ხ9M0 8მ)ნ0იVწCI. ს რ0+XიIICIVCI86C ლMXV9268 8IICMIM2 0M0MIIMX, 
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საფერავისებრი თაქმჰვერი 

საფერავისებრი თაეკვერი ადგილობრეეი იშვიათი ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა საშუალო ღირსების 

ორდინარულ წითელ ღვინოს და ასეთივე ხარისხის ადგილობრივ მოსახმარებელ სადესერტო. ყურძენს. 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შმორის სა- 

ფერავისებრი თავკვერის სინონიმები ცნობილი არაა. 

ჯიშის ისტორია, საფერაეისებრი თავკვერი ადგილობრივი ვაზის ჯიშია. იგი თავისი მორფოლო- 

გიური ნიშნებით ენათესავება კახეთის მთავარ საწარმოო. ჯიშებს, სახელწოდება მიღებული უნდა ჰქონდეს 

თაეკვერსა და საფერავთან შორეული მსგაესების გამო, ფოთლის საერთო. ნიშნებით თაეკეერსა ჰგავს, ხოლო. 

მარცვლების ფორმითა და ფერით -–– საფერავს, მსგავსება, რა თქმა უნდა, შორეულია. 

ჯიშის წარმოშობის ადგილისა და დროის შესახებ ()ნობები არ მოიპოვება, დღევანდელი მისი გაერ- 

ტცელების არე მეტად ვიწროა, ჯიში ძირითადად გვხვდება გურჯაანის რაიონში, სადაც იგი უმთავრესად 

მინარევის სახითაა ძველ ეენახებმი და აგრეთვე თითო-ოროლა ძირი მოიპოეება საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. 

კახეთის დანარჩენ რაიონებში იგი ძალიანნ იშვიათია და თითო-ოროლა ძირი მოიპოვება უმთავრე- 

სად საკარმიდამო ნაკვეთებზე, რამდენიმე ათეული ძირი საფერავისებრი თავკვერი გაშენებულია მევენა- 

ხეობის ინსტიტუტის, საქარის მევენახეობის საცდელი სადგურისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექ- 

ციო. ვენახებში შესწავლისა და გამო()დის მიზნით, ო:;ედათორმეტი ძირი საფურავისებრი თავკვერი გაშე- 

ნებულია ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე ს. ვაზისუბანში, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

ს, ვაზისუბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი (16-20 სმ). ახალგაზრდა მოზრდილი ყლორტების წვეროები გვირ- 

გეინითა და პირველი ორი ფოთოლაკითურთ შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით, მორუ- 

სო-თეთრი ფერისა და სუსტი მოღვინისფრო არშია აქვს შემოვლებული ფოთოლაკების ნაპირების 

ირგელივ, 

მეორე იარუსის ფოთლებზე ზემო მხრიდან მებუსუსება ქრება და ფოთლები ღვინისფერი იერის მქონე 

მომწეანო-მოყვითალო. ფერს იღებს. ფოთლების ქვედა მხარე თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებითაა შებუ- 

სუსებული, მორუხო-მწვანე ფერისაა და მოწითალო-ღვინისფერი იერი აქვს ფოთლების ნაპირების 

ირგვლიე. · 
ერთწლიანი რქა. კარგად მემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე ვარდისფერი იერის 

მქონე მოყვითალო-წითელ ფერს იღებს. მუხლები არ გამოირჩევა ფერის მხრივ მუხლთამორისებისაგან, 

მუხლთაშორისების სიგრძე საშუალოზე მეტია (10-12 სმ), ზოლები მუხლთამორისების გასწვრივ არაა 

გამოსახული. 

ფოთოლი. ზრდადამთავრებული, კარგად განეითარებული ფოთლები (9-–12) საშუალო ზომისაა 

(16,5X17,5 სმ), ფოთლის ფირფიტა მომრგვალო. და ოდნაე განიერ-ოვალური ფორმისაა. ფოთოლი 

მეტწილად ხუთნაკვეთიანი და სამნაკვეთიანია, იშვიათად სრულიად დაუნაკეთავი ფოთლებიც გეხედება. 

ფოთლის მეორეული დანაკეთვა ჯიშს არ ახასიათებს, ფოთლის ზედაპირი გლუვია, ხოლო. ქვედა იარუსის 

ფოთლებზე ბადისებრ დანაოჭებული. ფოთლის ფირფიტა სწორია და ნაკვეთების ბოლოები ძირსაა 

დახრილი, ფოთლის მთავარი ძარღვები დაფარულია თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსით და ძარღვები განტო“- 

ტების ადგილთან მკრთალი ვარდისფერია,
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ზედა. ამონაკვეთები ზეზეურია, იშვიათად საშუალო. სიღრმისაც. ამონაკვეთების ფორმა ძალიან მერ- 

ყეობს, უფრო. ხშირად ამონაკვეთები ლანცეტისმაგვარი ან “შეჭრილი კუთხისმაგვარი ფორმისაა, იშვიათად 

ეიწროყელიანი ჩანგისმაგვარი ფორმისაცაა, ან კიდევ ოდნავ შესამჩნევია. 

ქვედა ამონაკეეთები თითქმის ყოველთვის ნაკლებ ღრმა და ფორმის მხრივაც · ნაკლებ გამოსახულია, 

ხანდახან. ამრნაკვეთები სულ არაა განეითარებული. მომეტებულ 'მემთხეევაში · ამონაკეეთების ფორმა ”შშე- 

კრილი კუთხისმაგვარია, იშვიათად ლანცეტისმაგვარი ფორმისაცაა, 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა საგრძნობლად მერყეობს; იგი იწყება მახვილფუძიანი · ჩანგისმაგვარიდან 

და მთავრდება განიერი მშეილდისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთით, უფრო. ხშირად გვხვდება მრგვალფუძიანი 

ჩანგის ან თაღისმაგვარი ამონაკვეთები, იშვიათად თანაბარგეერდებიანი მშვილდისებრი ფორმისაცაა, 

ფოთლის მთავარი ძარღეები მახეილწვერიანი გამოზნექილგვერდებიანი სამკუთხედისა და გუმბათის- 

მაგვარი ფორმის კბილებით ბოლოვდება. გვერდითი კბილები სამკუთხედისებრია და ხერხისკბილისებრ 

ცალგვერდ გამოზნექილი, დაკბილვა” მკვეთრი არაა, კბილები საშუალო. ზომისაა. 

- "ფოთლის ქვედა მხარე. თითქმის შიშეელია, იგი ოდნავაა შებუსუსებული „ძლიერ თხელი აბლაბუდი– 

სებრი ბეწვებით, რომელთა“ ქვეშ მეტად თხლად მოფენილია ჯაგრისებრი ბუსუსები, რომლებიც ქვედა 

იარუსის ფოთლებზე საგრძნობლად სქელდება. 

ფოთლის უუნწი ერთი მესამედით უფრო გრძელია ფოთლის შუა ძარღეზე, ყუნწი მკრთალი ვარდისფე- 

რია და მწვანე ზოლები დამყეება ყუნწის· სიგრძეზე; 

ყვავილი, ყვავილი ნორმალური აგებულებისა ორსქესიანი 

“აქვს. მტვრიანები სწორმდგომია, ყვავილში ჩვეულებრიე ხუთი 

მტვრიანაა. მტვრიანათა ძაფის “შეფარდება ბუტკოს სიმაღლეს- 

თან 1,0--1,5-ს უდრის, ბუტკო. სწორი, მომრგვალო-კონუსი- 

სებრი ფორმისაა და კარგად განეითარებული სვეტი და მსხეი- 

ლი, ხშირად ორად გაყოფილი დინგი აქეს. · 

მტევანი. მტევანი სიდიდით საშუალოზე დიდი და“გრძე- 

– სურ. 33, საფერავისებრი თაეკეერის ლია, მტევნების სიგრძე მერყეობს 18-დან -28 სანტიმეტრამდე, 

ყეავილი. ხოლო, განი ნ-დან 10 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტევნის ზო– 

მა 25X8 სანტიმეტრს უდრის. მტევნის ძირითადი ფორმა ეიწრო 

კონუსისებრი და ცილინდრულ-კონუსისებრია, იშვიათად უფორმო. მტევნებიც გვხვდება. მტევნები და- 

ტოტვილია ხშირად, იშეიათად მხრიანიც. ტოტები ძირსაა დაშვებული. ზომა ხშირად ძირითადი მტეენის მეოთ- 

ხედს უდრის. მტევნები თხელი აღნაგობისაა, იშვიათად ძალიან თხელი მტევნებიც მოიპოეება, მტევანში 

წვრილი მარცვლები უმნიშვნელო. რაოდენობითაა, მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 150-დან 2900 გრა– 

მამდე. ზოგიერთი კარგად განვითარებული მტევნის წონა თავისუფლად აღწევს 800--400 გრამს; მარ(კ- 

  

ვლების რაოდენობა მტევანში მერყეობს 60-დან”ნ 200 ცალამდე, ხოლო საშუალოდ 80 – 100-ს უდრის. 

მტევნის ყუნწის სიგრძე მერყეობს 6-დან 12 სანტიმეტრამდე და საშუალოდ 6 –8 სანტიმეტრია. მტევნის 

ყუნწი გახევებულია, მწვანე ფერისა, და მხოლოდ შუა ადგილიდან იღებს რქის ფერს, მარცელის ყუნწი 

მწვანეა, მისი სიგრძე” მერყეობს 1,0-დან 1,5 სანტიმეტრამდე, ხოლო. საშუალოდ 1,2 სანტიმეტრს უდრის, 

მარცვლის საჯდომი ბალიში ხორკლებიანია, განიერ კონუსისებრი, იშვიათად ვიწრო კონუსისებრი ფორ- 

მისაც. 

მარცვალი. მარცვალი საშუალო და საშუალოზე დიდი ზომისაა, მარცვლის სიგრძე მერყეობს 

1,6-დან 1,9 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,4- დან 1,6 სანტიმეტრამდე, საშუალო. მარცელის ზომა 

1 ,7X1,5 სანტიმეტრს უდრის. მარცვალი. ძირითადად ოვალური ფორმისაა, მაგრამ იშვიათად მომრგვალო. 

და მოგრძო. მარცვლებიც. გეხედება. მარცვალი შუაში განიერია, ხოლო. ბოლო მომრგვალებული აქეს. 

მომრგეალო. ფორმის მარცვლები “ოდნავ შეზნექილია. მარ,ეევლები მუქი იისფერია, თითქმის შავი, კანი 

ოდნავ უხეში აქვს, რბილობს ადვილად არ შორდება, რბილობი (ხორცი) საშუალო. სიმკვრივისაა და 

მდნარი. წვენი ღია ვარდისფრადაა შეფერილი. მარცვალი უხვადაა დაფარული ცვილისებრი ფიფქით. 

მარცვალს გემო. სასიამოვნო, ჰარმონიული აქვს, ჯიშური არომატი სუსტადაა გამოსახული. მარცელები- 

სა კმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზე. 

„წიპწების რაოდენობა მარცეალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, უფრო. ხშირად გვხედება ზ- ვ წაწარ 

მარცვლები. მარცვალზე საშუალოდ. 1,4წ.. წიპწა · მოდის. L
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ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვება სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (კალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა 

მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, სოფ, კუნდღელაურში, ქ. თელავიდან 4 კილომე. 

ტრის დაშორებით, 

კურდღელაურის პირობებში საფერავისებრი თავკვერის საეეგეტ: საციო პერიოდის ხანგრძლიობა წლე- 

ბის განმალობაში მერყეობს 188 დღიდან 160 დღემდე, ხოლო. საშუალოდ 11 წლის მანძილზე 191 

დღეს უდრის. 
სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის "შესაბამისად მერყეობს აგრეთვე ჯამი აქტიური ტემპერატურე- 

ბისა 2819 გრადუსიდან 3,283 გრადუსამდე და 11 წლის მანძილზე ”შეადგენს საშუალოდ 8,071,6 გრა- 

დუსს, ცალკეული წლების განმავლობაში სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობის ჩვენების მიზნით ქვემოთ 

მოყეანილია ქ. თელავში ჩატარებული დაკვირვების შედეგები, 

საფერავისებრი თავკვერის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  

  

  

  

  

ს: - 
ფაზების დადგომის თარიღი პეესეტა ამი ნალექები 

ციო პე- | აქტიურ 
მეეენახეოზის რაიონი და დაკვირეების რიოდის |ტემპერა– 

: ი | კეირტის |ყვავევილო– რებისა! 
წარმოების ადგილი წეღ გაშლი ა ის სიმწიფის | სრული | სანგრძ- გახ I'დუპცით. სავეგეტა“ 

" დ. ს ს.ლ. ის .)დასაწყისი| სიმწიფე ლიობა ა, აეს. პერიოდში!პერიოდში 
დასაწVყ4 წყ) გ. სეოიოდ ში, . დღეებში | : 

კახეთი, 1988 ! '%/IV | . 7/VI, | 16/VIII | 15/X | 14L. | 2,083,5.! რ. = სის ინსტიღუტის სიონი, მევენაშერ- 1939 , M/IV | 3I/V · | ა0VIL I XIX | 164. | 8I8:9 
ასრე ეი ელე ბი | )შკ0 !. 16IV I 7/VI | XVII | 90IX | 167. | ვ,2ი0,9 

1VI I 9IV | 10VVL | 1VVIII | 15IX | 10. | ვ.28) | 
  

    
   

    

  
            

ლად 1949 | 1/V 19/VI | 92/VIII | ნ/X 157 | 3,270,1 

საშუალო. ...C...L – | 9I/IV | 7/VI | 19/VIIL | 97/IX 154 | 9შ.(749 = – 
კაბეთი. · · 

თელავის რაიონი მეჟენ„ხეო- | 19491 , ვ0/IV | -II/VI. | 9|/VII( 5/X |. 1ნ9 | 9,1384 126 4810 
'ზის ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახი | 1944 | 9:/'V 7/VI | 20/VIIL |) 20/IX 149 2,93I,8 მ93,4 

ს. კურდღელაურში, თელაეის მახლობ- | 1945 6/V 15/VI | 28/VIIL | 20/IX 139 2.819,5 LL 3459: 
ლად 1946 | 27/IV 9/VI | 96 VII I 1L6/IX 142 | 92.864,4 539,9 

1997  6/IV 4/VL | )5/VIII | 101X 159 | 9.9659 8:65 | 5340 
· Iექვ | 29/IV _| __9/VI._| 19/VIIL_| _2მ7/IX 149 _| 3009 | 1342 | _ 4963 

წ – | 9%VIV | 9%VI | 91/VIIL | 9%0/1X | 149 | 9.919,2 | 750 | 4659 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, სავეგეტაციო პერიოდის ფაზები (ეალკეული წლების განმავლობაში 

საგრძნობლად იცვლება. ყველაზე მეტად პირველი ფაზა, ხოლო ყველაზე ნაკლებ მეორე ფაზა მერყეობს, 

სიმწიფის დასაწყისისა და სრული სიმწიფის ფაზა შედარებით ნაკლებ მერყეობს. სიმწიფის დასაწყისში და 

სრული სიმწიფის დადგომაზე დიდი გავლენა აქვს ნალექების რაოდენობას და აქტიურ ტემპერატურათა 

ჯამს, წლების. მანძილზე სრული სიმწიფის დადგომის ვადების მიხედვით საფერავისებრი თავკვერი სიმწი– 

ფის III პერიოდის ვახის ჯიშებს მიეკუთენება. 

საფერავისებრი თავკვერის ერთწლიანი ნაზარდი კახეთის ჰავის პირობებში ყურძნის სრულად დამ- 

წიფების დროისათვის თავისუფლად ასწრებს შემოსელას და კარგად მომწიფებული და გახევებული ხედე- 

ბა ზამთარს. 

საფერავისებრი თაეკვერის ვაზები მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახებში ჩატარებული 

დაკვირეების თანახმად კახურ ვაზის ჯიშებთან · შედარებით“ საშუალო. სიმძლავრით იზრდება, 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, საფერავისებრი "თავკვერი "სოკოვან ავად- 

მყოფობებს საკმაოდ კარგად უძლებს. თელავიხა და ვაზისუბნის საკოლექციო ეენახებში წარმოებული დაკვირ- 

ეების თანახმად მისი გამძლეობა მილდიუმისა და ნაცრის მიმართ საშუალოა, სხეა ავადმყოფობათაგან ხა» 

მეურნეო მნიშენელობის დაზიანება დაკეირვების პერიოდში შემჩნეული არ ყოფილა. 

მოსავლიანობა, საფერავისებრი თავკვერი შედარებით ადრე ისხამს პირველად და სრულ მოსა– 

ეალსა,) ადრე. იძლევა, დაკვირვების მიხედვით მისი“ ნამყენები დარგვიდან მესამე წელს უკვე გვარიანად 

ისხამს, ხოლო. მეოთხე-მეხუთე წლიდან სრულ მოსავალს გვაძლევს, მაგალითად, დარგვიდან მესამე წელს 

მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი უფრო. მაღალი იყო, ვინემ მომდეენო, წლებში, საფერავისებრმა თაე-
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ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას წვენის გამოსავალი 82--85'/,-ს აღწევს, 

ყურძნის ნახევრად საწარმოო. პირობებში გადამუშავებისას წვენის გამოსავლიანობა უფრო ნაკლებია და 

შეადგენს 77"/,-ს ხოლო. მაგარი ნაწილები 98%/:-ს, ამ მონაცემების მიხედვით იგი საღვინე ვაზის ჯი- 

'შებს უახლოვდება. 

წვენის ქიმიური შედგენილობა. საფერავისებრ თავკეერს შაქრის დაგროვების საშუალო. და 

საშუალოზე დაბალი ფნარი აქვს, ამასთან, იგი ზომიერ მჟავიანობას ინარჩუნებს. რთვლის პერიოდში ჩა- 

ტარებული ანალიზის მიხედვით მისი შაქრიანობა საშუალოდ 16-დან 21%ა-მდე მერყეობს, ხოლო, 

საშუალო დ 18 –– 19%--ს უდრის, მჟავიანობა კი 9,6 /-ი-დან 19%ავ-მდე მერყეობს, და საშუალოდ 

7-5 ა-ს უდრის, (ეალკეული წლების განმავლობაში რთვლის პერიოდში 'აქრიანობა-მჟავიანობის მერ- 

ყეობის ჩეენების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია თელავსა ღა ეაზისუბანმი ჩატარებული ანალიზის ”მე- 

დეგები. 

საფერავისებრი თავკვერის შმაქრიანობა-მჟავიანობა 
რთვლის პერიოდში 

  

  

          
    

მეეენახეობის რაიონი და რთელის | შაქარი ავია: 
პაწალიზის წარმოების“ წელ უღ 4 ობა შენიშენა 

ადტილი ელი თარიღი | %-ბით | მ/ე-ბით 

ს კახეთი, 1999 – 19,3 §,6. 
გურჯაანის რაიონი, 
სოფ. ვაზისუბანი, 1930 – 168 61 

” 'იელავის რაიობი, · 1937 _– 21,298 8,07 
აზეობის ი! სრ, 'ი! ” მესა ლ ქციო ენაზი” 194( | 98/IX | 18.9 7.43 

ქ. თელავში 1942 | 26/X | 194 7,650 
1943 5/X 182 7,25 

· · 1944 27/IX 20,2 11,7 

· · 1945 2VIX 18,! 128 

· 1948 26/IX 170 620 

საშუაულო „...... I – | – | I8,52 | 807 

ყურძნის წვენის ქიმიური შედგენილობის უფრო სრულად ჩეენების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია სა- 

თანადო. ცნობები, 

წვენის ქიმიური შედგენილობა 
  

  შაბი საერთო | შაქარი |ფრუქტო ·| გლუკოსა | საერთო | ღვინის | ვაშლის მორი“ 
წელი (ექსტრაქ- · ი ზა ა მჟავია– იმ ნივთი– ნაცარი 

ნაწილები /ე·ბით | ბ%/-ბით | 9/-ბით ნობა | სიმჟაეე | სიმჟავე ერებანი 

  

  

% 23,6 21,288 10,9+ 10, 4 მ,ი7 377 4,30 0,31 133               
მოყვანილი ცნობებიდან ჩანს, რომ საფერავისებრი თავკვერის წვენის ქიმიური “შედგენილობა ”შედა- 

რებით კარგია, ამ მაჩვენებლების მიხედვით საფერავისებრი თავკეერი საშუალო. ღირსების სადესერტო. 

ყურძნის“ და სუფრის ღვინის მომცემ ჯიშად უნდა მივიჩნიოთ. 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. საფერავისებრ თავკვერს იყენე- 

ბენ ძირითადად ადგილობრივ მნი შენელობის სადესერტო. ყურძნად. იშვიათად მას სხვა ჯიშებთან ერთად 

სუფრის ღვინის დასაყენებლადაც) წურაეენ. როგორც სადესერტო ყურძენი, იგი “შემდეგი თეისებებით ხა- 

სიათდება, 

მტევანი, მტეენები საშუალოზე დიდი ზომისა აქვს. კარგად განვითარებული მტევნების სიგრძე 

30 სანტიმეტრს აღწევს, · ხოლო. განი 10-12 სანტიმეტრს, მტევნები თხელი ან ძლიერ თხელია. წვრი- 

ლი მარცვლები მტევანში უმნიშვნელო რაოდენობითაა, მარცვლები არათანაბრად მწიფდება. მტევნების 

გარეგნობა საკმაოდ მიმზიდტელია.



-–- 368 –– 

მარცეალი სამუალოზე დიდი ზომისაა, მისი სიგრძე 2,0 სანტიმეტრამდე აღწევს. მარცვალი ოვალუ- 

რი ფორმისაა, მუქი იისფერი, თითქმის შავია და დაფარულია საკმაოდ სქელი ცვილისებრი ფიფქით. მარც- 

ვალი საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული გრძელ (1,0--1,§ სმ) ყუნწზე. 

გემო. სასიამოვნო, პარმონიული აქვს, ახლავს სუსტად გამოსახული ჯიშური არომატი, რბილობი 

საშუალო. სიმკვრივისაა, მდნარია. მაქრიანობა სამუალოდ 18,67%/:-ს უდრის, ხოლო. მჟავიანობა 8,07%/,-ს, 

ტრანსპორტის ამტანი არ არის, ყურძენი გამოუსადეგარია შორეულ მანძილზე გადასაზიდად, მარცველე- 

ბის მოწყვეტის წინააღმდეგობა საშუალოდ 290 გრამს უდრის, ხოლო. გაჭყლეტისა 862 გრამს. §0 

დღის განმაელობაში შენახულმა ყურძენმა დაკარგა წყლის აშრობის გამო. 46,3”/,, ხოლო. ობის მიზეზით 

4,8. ამრიგად, პირეანდელი წონის 50% დაკარგვამდე ყურძენი ინახება 49 დღის განმავლობაში, ამის 

შემდეგ ყურძნის შენახვა ეკონომიური თვალსაზრისით არაა ხელსაყრელი. ყველა ეს მაჩვენებლები საბაბს 

გეაძლევს მიეიჩნიოთ იგი საშუალო ღირსების სადესერტო. ყურძნად. 

საფერავისებრი თავკვერის ყურძენს იყენებენ მშრალი სუფრის ღვინის დასამხადებლადაც. ამ ჯიშის 

ღვინის ზოგიერთი წლის საცდელი ნიმუშები მუქი ვარდისფერი იყო, ექსტრაქტის ზომიერი 'მემცველი და 

ღვინის შემადგენელი ნაწილები ჰარმონიულად შეზავებული მასში, ჩვეულებრიე კი ჯიში საშუალო ღირ- 

სების ორდინარულ მშრალ სუორის ღვინოს იძლევა. . ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებების უკეთ · სა- 

ჩვენებლად ქეემოთ მოყვანილია ამონაწერები შეეენახეობის ინსტიტუტის ჯიშობრივი ღვინოების ზარისხის 

შემფასებელი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

მეეენახეობის რაიონი და | მოსა- | სხდომის ღვენის ორგანოლეპტიკური 
ღვიხის დამხადების ლის 

ადგილი ელი | თარიღი შეფასება 

გურჯაანის რაიონი, 1936 90/1_ ზუჭი ვარდისფერი„ კარტად დაწმენ- 
სოფ. ვაზისუბანი, 1937 | 61 | დილი, მსუბუქი, საშუალო ექსტრაქტი- 

ანი, ნაკლებ პარმონიული ღვინო, 

სურჯაანის რაიონი, კარგად დაწმენდილი, მუქი წითელი 
ს, ვახისუბანი 1940 | 25/XII 6,6 | ფერის, საკმაო ექსურაქტიახი, 'მინაარსია– 

1940 წი ღვინო, სასიამოვნო ყჟავიანობის მქონე 

ღვინის ხარისხის უფრო სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყეანილია მისი ქიმიური შედგე- 

წილობის მაჩვენებლები, 

„საფერავისებრი თავკვერის ღვინის ქიმიური შედგენილობა 

  

  

  
  

გრამზე ბი ლი რში 
მოსავ- ალკო- ' _ ტ 

ს | შშრი | პოლის ნაცრის | საერთო IL არ ლი აცრი! ატერთ! ა- 
მ „| ეჭსტრაქ– მქროლაეი, ღეინის გლი 

წელი წინ ბე 9 ბიც ტი ნაცარი | ტუტია- | მჟავია- 8 მპროლავ ი შაქარი | _ ტანინი 
ა ბით ნობა ნობა მჟავა მჟავა მჟავა რინი 

1940 | 0,9)64 89. 22,47 243 4,5 7.02 0,40 6,522 40 07 4,623 1.53 

1929  0,9978 9,9! 20,5 = – 5.46 – – – – – – 

“1930 | 07„7:989 9,67 30,5 – – §,68 – – – – – –         
: საფერავისებრი თავკვერის ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებები და ქიმიური ბუნება ნათლად 

გეიჩეენებს, რომ ეს ღვინო. არაა მაღალი ღირსების, ჩეეულებრივი თავკვერისაგან. საშუალო. ღირსების 

ორდინარული ღვინო. დგება, ზოგიერთ წლებში კი მისი ღვინო კარგი ღირსებისაა, მას საშუალო სხეული 

და პარმონიული გემო. აქვს, სასურველია გამოსაცდელად მისგან შეფერილი უალკოჰოლო. წვენის დამზა. 

დება, თავისი მაჩვენებლებით იგი ამ მიმართულებით უფრო “შესაფერი უნდა აღმოჩნდეს.
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ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

საფერავისებრი თავკვერი ადგილობრივი, იშვიათი ვაზის ჯიშია. იგი იძლეეა კარგი ღირსების ადგი- 

ლობრიეი მნიშვნელობის მქონე სადესერტო. ყურძენს და საშუალო ღირსების ორდღინარულ წითელ სუფ- 

რის ღვინოს, 

ჯიში მოიპოვება ძირითადად გურჯაანის რაიონში და გეხვდება უმთაერესაღ (ეალკეულ ძირებად ან, 

უფრო იშვიათად, პატარა ვენახებად კოლმეურნეობების და კოლმეურნეთა ფართობებზე, კახეთის დანარჩენ 

რაიონებში ჯიში ძალიან იშვიათად გეხვდება და ისიც თითო-ოროლა ძირი საკარმიდამო. ნაკვეთებზე, 

ჯიშის მცირე გაერცელების გამო. მის მოსავალს ადგილზევე ხარჯავენ ან. სხვა ჯიშებთან ერთად წურავენ 

ჩვეულებრივი სუფრის ღვინის დასამხადებლად, სუფთა ჯიშური ღვინო მისგან მხალოდ მევენახეობის ინსტიტუტ- 

ში მზადდება. იგი მუქი ვარდისფერი საშუალო ღირსების ორდინარული ღვინოა, სხეული საკმაო. აქეს, 

გემო ჰარმონიული, მჟავიანობა ზომიერი, ზოგიერთ წელს მისგან უფრო. მაღალი ღირსების ღვინო. დგება, 

ჯიში ძირითადად სადესერტო. ყურძნის მიმართულებისაა. აქვს გრძელი, თხელი მტეენები, საშუალოზე 

მსხეილი, მუქად შეფერილი, სასიამოვნო გემოს მქონე მარცვლები. გარეგნულად მისი მტეენები უდავოდ 

მიმზიდველია და ამასთან ”შინაარსითაც დამაკმაყოფილებელი. კარგად –– პირვანდელი წონის 50%,-ის და- 

კარგვამდე –– ინახება 2. თვემდე, 

· ჯიშის დადებითი თვისებებია: სოკოვან ავადმყოფობათა და მარცვლების სიდამპლის მიმართ ”შედარე- 

ბით კარგი გამძლეობა, მისი ვარგისობა სადესერტო. ყურძნად და სუფრის ღვინის დასაყენებლად. ჯიშის 

უარყოფითი თვისებებია: არამაღალი მოსავლიანობა და ღეინის არამაღალი ხარისხი, 

კახეთისათვის, როგორც საწარმოო. ჯიში,' საფერავისებრი თაეკვერი ყურადღების ღირსი არაა. თუ 

მხედეელობაში მივიღებთ იმას, რომ იგი შედარებით კარგი ღირსების სადესერტო ყურძენს იძლევა, ”შეიძ– 

ლება რეკომენდებულ იქნეს ქალაქებისა და სამრეწველო. ცენტრების მახლობელ სოფლებში პატარა ნაკ- 

ეეთებზე გასაშენებლად. ძირითადად სადესერტო. ყურძნისათვის და უალკოჰოლო. ყურძნის. წვენის დამზა- 

დების მიზნით. 

' ჯიში შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს თბილისის გარეუბნებში გასაშენებლადაც ქალაქის მოსახლეო- 

ბის კიდევ ერთი ახალი ჯიშის სადესერტო. ყურძნით მომარაგების მიზნით, 
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· დიღმარცვალა თაქჰეერი 

დიდღმარცვალა თაეკვერი ადგილობრივი, მცირედ გაერცელებული ჯიშია, იგი იძლევა ორდინარულ 

წითელ სუფრის ღვინოს, ' ' 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალლურ ლიტერატურაში და ადგილობრიე მევენახეთა შორის 

დიდმარჯ)ვალა თაეკვერის” სინონიმები ფართოდ ცნობილი არაა. ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახში შე–- 

დარებისა და ადგილებზე შემოწმების შედეგად დადასტურებულია დიდღმარცვალა თაეკვეერის იგივეობა მარ- 

ნეულ-ბოლნისის რაიონში ლაყის (ლაკის), სიღნაღის რაიონში (სოფ. ვაქირში) ლეკური ყურძნის და 

სოფ. ანაგაში ძაღლიარქამას სახელწოდებით გავრცელებულ ჯიშებთან. 

ჯიშის ისტორია. დიღმარცეალა თავკვერი ადგილობრივი ვაზის ჯიშია. თავისი მორფოლოგიური 

და სამეურნეო. ნიშან-თეისებებით იგი მეტად ახლო. დგას ადგილობრივი ვაზის ჯიშებთან და წარმოშო- 

ბის კერაც მათთან საერთო. აქვს. სახელწოდება ჯიშს მიღებული უნდა ჰქონდეს ქართლის თაეკვერთან 

ზრდის ღონის, მტევნების სიდიდისა და საერთო. მსგავსების გამო. უურო სწორი იქნებოდა, რომ მისთვის 

დიდმარცვალას ნაცვლად დიდმტევანა თაეკეერი დაერქმიათ. ჯიშის წარმოშობის პირვანდელი ადგილისა 

და დროის შესახებ ცნობები არ მოიპოვება. საფიქრებელია, რომ დიდმარცევალა თავკვერი საკმაოდ ძეე– 

ლი წარმოშობისა იყოს, რადგან იგი აღმოსავლეთ საქართველოს თითქმის ყეელა რაიონში გეხვდება 

ერთეული ეაზების სახით და, იშვიათად, პატარა ნაკეეთებადაცკ. 

ამჟამად ჯიში მოიპოვება. აღმოსავლეთ საქართეელოს რაიონებში. იგი გეხედება ქართლში, ბოლნის– 

მარნეულის რაიონში და კახეთში. მას დიდი ფართობი არსად არ უჭირავს, იგი მოიპოეება –– ძირითადად 

მინარეეის სახით თითო-ოროლა ძირი, ძალიან იშვიათად იგი გეხვდება პატარა ვენახებადაც უმთავრე- 

სად საკარმიდამო. ნაკეეთებზე, რამდენიმე ათეული ძირი გაშენებულია მევენახეობის ინსტიტუტის საქარის 

მეეენაეობის სადგურის და დასაყრდენი “პუნქტების საკოლექციო. ვენახებში ადგილზე “შესწავლისა და 

გამოყენების მიზნით. 

· ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯიში აღწერილია. მეეენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

ს. ეაზისუბანში (გურჯაანის რაიონი), 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-–-20 სმ), ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინითა 

და პირველი ორი-სამი ფოთოლაკითურთ შებუსუსებულია სქელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით და შეფერი- 

ლია თეთრი ფლანელის მსგავსად. ფოთოლაკების ნაპირების ირგელივ, იშვიათად გვირგვინის ირგვლი- 

ვაც, შემოვლებული აქვს მკრთალი ვარდისფერი არშია. მეორე იარუსის ფოთლებზე (4--5) ზემოთა 

მხრიდან შებუსუსება ქრება და ფოთლები მომწვანო-მოყვითალო ფერს იღებს, ხოლო ფოთლების ქვედა 

მხარე საკმაოდ სქელი შებუსუსების გამო. მოვერცხლისფრო-თეთრი ფერისაა, 

ერთწლიანი რქა. კარგად მომწიფებული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოწითალო-რუხი ფერის 

ხდება და მონაცრისფრო იერი გადაჰკრავს. მუხლთაშორისების სიგრძე საშუალოა (9––13 )1 ზოლები 

მუხლთაშორისების გასწვრივ არ ”შეიმჩნევა. მუხლები ფერის მხრივ არ გამოირჩევა მუხლთაშორისებისაგან„ 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული შუა იარუსის (9-–-12) ფოთლები დიდი ზომისაა (19,0X90,0 სმ). 

ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, უფრო. ხშირად კი განიერ-ოვალური ფორმის. ფოთლები უფრო. ხში- 

: რად ხუთნაკვეთიანია, იშვიათად სამნაკეეთიანი ფოთლებიც გეხვდება, ფოთლების · მეორეული დანა- 

კვთვა სუსტადაა გამოსახული. ფოთლის შუა ნაკვეთი მთავრდება ბლაგეი კუთხით ფოთლის ზედაპირი 

· გლუვია, იშვიათად ბადისებრ დანაოკებულიცაა, ხოლო. ქვედა იარუსის ფოთლები წერილბურთულე- 

ბიანია,ა ფრთლის ფირფიტა ხშირად ძაბრისბრ მოხრილია ან, უფრო იშვიათად, გაურკვევლად 

“ მიხრილ-მოხრილი. ფოთლის მთავარი ძარღვები შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით და 

ფუძესთან მოწითალო-ღვინისფერია,
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ზედა ამონაკვეთები უფრო. ხშირად ზეზეურია ან საშუალო. სიღრმისაა, ფორმის მხრიე მერყეობს ღია 
ლანცეტისმაგვარსა და დახურულ კვერცხისებურს შორის, უფურო ხშირად გეხვდება ოვალურთელიანი 
დახურული ამონაკვეთები, იშვიათად ღია ჩანგისმაგვარი შევიწროებულყელიანი და კიდეე უფრო. იშვი- 
ათად ვიწრო ლანცეტისმაგვარი ამონაკვეთებიც გვხვდება. 

ქვედა ამონაკვეთები უფრო ნაკლები სიღრმისაა, ხშირად ზეზეურია, იშმეიათად ოდნავაა გამოსახული 
ან სრულიად არაა განვითარებული. ამონაკვეთები პარალელურგვერდებიანი ჩანგისმაგვარი ან ლან- 
ცენტისმაგეარია, იშეიათად შეჭრილი კუთხისმაგვარი ან ოდნავ შესამჩნევი ამონაკვეთებიც გვხვდება, 

ყუნწის ამონაკვეთი ფორმის მხრივ მერყეობს დახურულ ელიფსისებრთვლიანსა და ღია მშვილდისებრ 
ამონაკეეთს შორის, უფრო ხშირად გეხედება მახვილფუძიანი, ჩანგისმაგვარი და დახურული ეიწრო 
ელიფსისებრთვლიანი ამონაკეეთები, “უფრო იშვიათად თაღისებრი და 'შვილდისებრი ამონაკეეთე– 
ბიც გვხედება. ' · 

ფოთლის მთავარი ძარღვები მთავრდება მახვილწვერიანი, გამოზნექილგვერდებიანი ან მახექილწვეტი- 
ანი სწორი სამკუთხედისებრი კბილებით, გვერდითი კბილები მახვილწეერიანი, სამკუთხედისებრია, ან 
ხერხისკბილისებრ ცალგეერდგამოზნექილი. მსხეიილი და წერილი კბილების მორიგეობა არათანაბარ- 
ზომიერია, 

ფოთლის ქვედა მხარე 'შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწეებით, რასა.) ქვემოდან ერთვის 
ჯაგრისებრი ბუსუსები. მთლიანად შებუსუსება მაინ() თხელია და ადვილად შორდება თითის გასმის 

შედეგად. 
ფოთლის ყუნწი თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსითაა დაფარული ფუძესთან და აბლაბუდისებრი ბეწვებითაა 

შებუსუსებული, ყუნწი ფოთლის შუა ძარღვის ოდენაა; მასზე ოდნაე გრძელია, ყუნწი მოწითალო. ღვინის- 

ფერია, ' 

ყვავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისაა, ორ- 

სქესიანი, მტვრიანები სწორმდგომია, ყეავილმშმი ხუთი 

მტვრიანაა, იშვიათად ოთხმტერიანიანი ყვავილებიც გეხვდე- 

ბა, ბუტკო. მომრგვალოა;, თითქმის ბურთისმაგვარი და 

ოდნავ დაღარული, სვეტი მოკლეა, დინგი – დიდი, ხანდა- 

· ხან ორად გაყოფილი, მტვრიანათა ძაფების სიგრძის შე- 

ფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან 1,25--1,60-ს უდრის, 

იშეიათად ეს შეფარდება ორამდე აღწევს. ყვაეილის კო- 

კორი წვრილია, იშვიათად იგი ზეეიდან იხსნება. 

„ მტევანი. მტევანი საშუალო. და სამუალოზე დიდია, მტევნების სიგრძე მერყეობს 16-დან 285 სან- 

ტიმეტრამდე, ხოლო. სიგანე 8-ღან 12 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტევნის ზომა 19X12 სანტიმეტრს 

უდრის. მტევნების ფორმა საგრძნობლად სხვადასხვაგვარია, უფრო. ხშირად განიერ კონუსისებრი ფორმის 

დატოტვილი, ი'მეიათად ძლიერ დატოტვილი, უფორმო მტეენებიც გვხვდება. ხანდახან. ცილინდრულ-კო- 

- ნუსისებრი ფორმის მტევნებიც მოიპოვება, მტევნები მკვრივია, იშვიათად სამუალო. სიმკვრივის მტევნე- 

ბიე გვხვდება. მტევნის ოდნავი წერილმარცვლიანობა დამახასიათებელია ჯიმისათვის. მტეენის საშუალო 

წონა უდრის 260-300 გრამს, ცალკეული, კარგად განვითარებული მტეენების წონა თავისუფლად აღწევს 

600-–800 გრამს და მეტსაც. მარცელების რაიადენობა მტევანში მერყეობს 120-დან 180-მდე. საშუალო, 

კარგად განვითარებულ 430 გრამიან მტევანში 132 მსხვილი და 92 საშუალო და წერილი მარ(ევალი 

აღმოჩნდა. მტევნის ყუნწი გახევებულია და რქის ფერისაა. სამუალო. მტეენების ყუნწის სიგრძე 4--5 

სანტიმეტრს უდრის, მარცვლის ყუნწი მწვანეა, მისი სიგრძე 6--9 მილიმეტრს უდრის. მარცვლის საჯ 

დომი ბალიში ვიწრო კონუსისებრი ფორმისაა, იგი უხეადაა დაფარული ხორკლებით. 
მარცვალი. მარცეალი საშუალო. და საშუალოზე დიდი ზომისაა. მარცელების სიგრძე მერყეობს 

1,65-დან 1,85 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,ნწ-დან 1,7 სანტიმეტრამდე. 

საშუალო. მარცვლის ზომა უდრის 1,76X1,70 სანტიმეტრს, მარცვლები მომრგვალოა, ი'შვია- 

თად მოოეალუროც. მარცვალი ' შუამი განიერია, ბოლო. მომრგვალებული აქვს, იშეიათთად ოდნავ 

შეზნექილიცაა. „მარცვალი მუქი ლურჯი, თითქმის შავია მარცელები არათანაბრად მწიფდება, ერთ- 

სა და იმავე მტევანში სრულიად მოწეული მუქი ლურჯი ფერის მარცვლებთან ერთად მოვარდისფრო და 

სრულიად მწვანე დაუსრულებელი მარცვლებიც გეხვდება, მარცვლის კანი 'Iუხეში, მკვრივია, რბილობი   

სურ. 94. დიდმარცეალთა თავკეერის ყეავილი,



–პ73 

საზუალო. სიმკერივისაა და მდნარი, მარ()ვალს გემო უბრალო, აქვს, სპეციფიკური ჯიშური არომატი სუს- 

ტადაა გამოსახული, მარცეალი უხვადაა დაუჟარული ცვილისებრი ფიფქით. მარცვლები საკმაოდ მკეიდრა– 

დაა მიმაგრებული ყუნწზე. 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 4-მდე. ხშირად მარცვალში 2––8 წიპწაა, საშუა- 

ლოდ მარცეალზე 2,18 წიპწა მოდის, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკეირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა შე- 

ეენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დაშორებით 

ქ. თელავიდან. 

საშუალოდ 154 დღეს უდრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობასთან: ერთად იცელება აქტიურ ტემ- 

პერატურათა ჯამიც 2,887 გრადუ":იდან 3,500“ გრადუსამდე და საშუალოდ 8,124 გრადუსს შეადგენს. 

არანაკლებ ცეალებადობს სავეგეტაციო. პერიოდის დანარჩენი ფაზებიც), მათი ცვალებადობა განსაკუთრე- 

ბით შესამჩნევია (ყტალკეული წლების მეტეოროლოგიურ პირობებთან დაკავშირებით, ამ ცვალებადობის დასა– 

ხასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია დიდმარ()ვალას თავკვერის ფაზების მსვლელობაზე დაკვირეების 'შედეგები 

ქ. თელაეში, 

დიდმარცვალა 'თავკვერის სავეგეტაციო პერიოდის მსვლელობა ქ. თელავში 

  

  
  

  

  

    
  

ფაზების დადგომის თარიღები, მ L წალექები 

მეეენაწეობის რაიოწი და დაკვირვების §2 856 

წლები | კვირტის Iყეაეილო- | სიმწიფის | სრ; 2592 5225) §§5 რიმოვბის ადვილი ფუნტი თაუვი- აიწიდო| ზხელ | 689385 #§= | ბაგ 2 
დასაწყისი!დასაწყისი დასაწყისი სიმწიფე 85 8 568 8: 3 C | ლC L 

55%) 2652 > ე 55§ 

კას 1938 21/V ?/VI | 13/VII | 16/1ჯ 145 | 8,051,1 – – 
„ავლევის რახუნი, ხე ენბვიბი  . სმი | %9VIV | 98/X | IVIVII | 20/IX”) 16| | 065) – – 

ქა თალები 194პ0 | 15IV | 9/VI | 19/VIII | 10/X | 168 | 89178) – – 
ა 1941 7/V 80/V 10/VIIL 20/IX 171 მ.500 – – 

1940. | 94IV | 9/VI | 98,VIIL | 925/IX | 164 | 85039) – – 

––----” – | IM | წყVI | 18VMI | 9IIX | 156 | 1977) – = 

იგიჟე “| I943 | 96/V | · 9VVI | 23/VIII | 96/IX | 153 | 30%29 854 | 479, 
194 27IV 7/VI | 94/VIII 95/IX 152 2.9ყი,8 71,4 894,1 
1945 IV LL 1%2VI | 9წ/VIII 90/IX 143 2,887.8 43 817,1 

· 1946 21/IV 7/VI | 98/VIII თ0/IX 163 | 8.032,7 07 წ540 
1947 2?/(V 6/VI | 19/VIII 90% 172 3,199,0 M”წ წI0,1 
1948 26/IV 6/VI | 16/VIII 18/IX 146 8044,2 1342 6ნ25,4 

>––_- '| – 9/IV | 7/VI | 99/VIIL | 9I/IX | 158 | 3,306 | 089 4733               
მოყეანილი (ხრილი გვიჩვენებს (ეალკეული ფაზების საგრძნობ ()ვალებადობას მეტეოროლოგიური “ 

პირობების შესაბამისად, ყეელაზე ფართო, მასმტაბით იცელება პირველი, ანუ საწყისი ფაზა. მისი ცვალე- 

ბადობის ფარგალი თითქმის. ერთ თვეს აღწევს. ყეელაზე ნაკლებ მეორე ––ყეავილობის –– ფაზა მერყეობს, 

ხოლო. სიმწიფისა და სრული სიმწიფის ფაზებს საშუალო. ადგილი უჭირაეს. სრული სიმწიფის ფაზის დად– 

გომის თარიღზე დიდი გაელენა აქვს ვეგეტაციის დაწყების ვადას და სავეგეტაციო. და სარეპროდუქციო, 

პერიოდის განმაელობაში მოსული ნალექების რაოდენობას. შემჩნეულია, რომ რაც უფრო ადრე იწყება 

ვეგეტაცია, მით უფრო. გახანგრძლივებულია სავეგეტაციო პერიოდი და რაც უფრო მეტი მოდის ნალე- 

ჟქები სიმწიფისა და ქეეგეტატციის პერიოდში, მით უფრო. გვიან. მწიფდება ყურძენი, სრული სიმწიფის დად– 

გომის ეადების მიხედვით დიდმარცვალა თაეკვერი სიმწიფის 1II პერიოდის ვაზის ჯიშებს მიეკუთვნება. 

აღსანი'შნავია ის გარემოებაც, რომ სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა (ლ0ალკეული წლების მანძილზე 

ერთი თვის ფარგლებში მერყეობდა, მაშინ როდესაც სრული სიმწიფის დადგომის ვადები დაკვირვების 

იმავე პერიოდში 16 დღის არ გადასცილებია, '
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. სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, დიდმარცვალა თავკვერის გამძლეობა 

სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ საშუალოა. თელავისა და ეაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთებზე ჩატა- 

რებული დაკვირეების მიხედეით მილდიუმის მიმართ გამძლეობა შეფასებულია საშუალოდ, ხოლო: ნაცრის 

მიმართ გამძლეობა--– საშუალოზე სუსტად. სხვა ავადმყოფობათაგან ან” მავნებლებისაგან სამეურნეო მნი შ- 

ვენელობის დაზიანება დაკვირვების წარმოების პერიოდში შემჩნეული არ ყოფილა. 

მოსაელიანობა. დიდმარცვალა თავკვერი პირველსა და სრულ მოსავალს შედარებით ადრე იძლევა. 

ჩვეულებრიე, მისი ნამყენები დარგვის მესამე წელს უკვე ისხამს, ხოლო. მეოთხე-მეხუთე წლიდან სრულ 

მოსავალს. გვაძლევს, თავკვერის მოსავლიანობა მაღალია, მას მსხმოიარობის მაჩვენებლები) საკმაოდ მა– 

ღალი აქვს. საკოლექციო. ნაკვეთებზე ჩატარებული აღრიცხვის მიხედვით დიდღმარცვალა თავკეერის მოსავ– 

ლიანობის კოეფიციენტი ცეალებადობს 0,66-დან 1,2-მდე და წლების განმაელობაში საშუალოდ 0,82-ს 

უდრის, მტეენის საშუალო წონა 250-დან 900 გრამამდე მერყეობს ხოლო მსხვილი, კარგად განეი- 

თარებული მტევნების წონა 600--800 გრამს აღწევს, ამ მონაცემების საფუძველზე ერთი რქის მოსავალი 

906--246 გრამს “შეადგენს, ხოლო, თუ სამუალოდ ვაზზე 10 რქაა დატოვებული, ე- ი. ჰექტარზე 82.000 

რქა, მისი მოსაეალი ჰექტარზე 66, 0--79 ცენტნერს მიაღწეეს. ძირების მიხედვით აღრიცხვით მიღებული 

მონაცემების 'შედეგად მისი მოსავლიანობა მეტი გამოდის გამოანგარიშებულზე. ასე, მაგალითად, ვაზის უბანში 

80 ძირ ვაზზე მოკრიფეს 280 მტევანი, რომელთა საერთო. წონა 68,600 გრამს უდრიდა, ანუ 1,9ნწ4 გრამს 

ერთ ძირზე, რა, თუ ჰექტარზე სამუალოდ 5,000 ძირი ვაზია, 98,0 „ცენტნერს შეადგენს. თელაეში 

ათ ძირ ეაზზე მოკრეფილ იქნა 84 მტევანი, რომელთა საერთო. წონა 19,670 გრამს უდრიდა, ანუ 

1,967 გრამს: ძირზე, რაც, თუ ჰექტარზე საშუალოდ 38,800 ძირი ვაზია, ნწ (კნტნერს შეადგენს. თე- 

ლავში მისი შედარებით ნაკლები მოსავლიანობა იმის შედეგია, რომ კვების არე დიდია და, ვაზი “შესა 

ბამისად ვერ იტვირთება ნიადაგის სიმწირის გამო. ჯიში გაცილებით მეტ მოსავალს იძლევა მარნეულ- 

ბოლნისის რაიონის სოფელ “მაუმიანში და სიღნაღის რაიონში, ხირსის საბჭოთა მეურნეობაში, აქ რაკი შე- 

დარებით ღონიერი ნიადაგია და ამასთან შედარებით ირწყვება, მისი მოსავალი გადაანგარიშებით თავი- 

სუფლად შეადგენს 100-–160 „ეენტნერს და მეტსაც ჰექტარზე. დიღმარ„)ვალა თაეკვერის ვაზები თელავისა 

და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნაკეეთებზე, ეაზის ზრდა-განეითარების შედარებით თანაბარ · პირობებში, 

მძლავრად იზრდება,. სხვა ჯიშებთან. შედარებით თაეკვერის ვახები საშუალოზე მძლავრად იზრდებიან სა 

ერთოდ. კიდეე უფრო. მძლავრად იზრდება ჯიში 'შმაუმიანში და ხირსის საბჭოთა მეურნეობაში, საერთოდ 

ყოველგვარ პირობებში დიდმარცეალა თაეკვერის ვაზები სხვა “კახური ვაზის ჯიშებთან შედარებით უფრო. 

მძლავრად იზრდება, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნისა და მარცელების გარეგნობის მიხედეით დიდმარცეალა თავკვერი სადესერტო ვაზის ჯიშია 

თითქმის, მაგრამ მისი საგემოვნო თვისებებით და ყურძნის. მექანიკური და მისი წვენის ქიმიური შშედგე- 

ნილობის მიხედვით იგი საღვინე ეაზის ჯიშს წარმოადგენს, 

ნათქვამის დასადასტურებლად ქვემოთ მოყვანილია ცნობები დიდმარცეალა თავკვერის ყურძნის მე- 

ქანიკური და მისი წეენის ქიმიური 'მედგენილობის "შესახებ. 

დიდმარცვალა თავკვერის მექანიკური შედგენილობა 
  

  

  

6 CC | მტევნის შემადგენელი ნაწილები | 
წ 8 

მეეენახეობის დ 35 პროცენტულად 3 დ. 

რაიონი და ანალი- 3 295 - ყ§ 2 
2 

ზის წარმოების 2 წგ) 2. - 5 §.-|I 5 
ადგილი წ 8 88 §V + C C 85 8 

თ |ლC)<C §2? წყ 9 = |5=C>|) = 

გურჯაანის. რაიონი, ვ შლის 350,76|) 165,0| 89,5 441 მვ: | 47 | 2016, 5,225 
ს, ვაზისუბანი ად 

8 თელ: კეის. რაბონი, 
ჰეეენახეობის ინსტი– 
ტუტი, ქ. თელავი 1940 | 849,0 | 133,0| 81,09 ქძმე 9,316 462 | 1მ40“ წ6.92          
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ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშაეებისას წვენის გამოსავალი 81--82 9/ «ს აღწევს, 

ხოლო. მაგარი ნაშთი (კანი, კლერტი, წიპწა) 19--18-V -ს, ნახევრად საწარმოო. პირობებში გადამუშა– 

ვებისას წვენის გამოსავალი ამაზე (ეოტა ნაკლებია და 80 %/ -ს უდრის, ხოლო ქაქა 20 ზ/ -ია. 

წვენის ქიმიური შედგენილობა. დიდღმარცვალა თ:ვკვერი ვერ აგროეებს წვენშა შიქარს დიდი 

რაოდენობით, მისი შაქრიანობა საშუალო. ან საშუალოზე დაბალია, ხოლო. მჟავიანობა ზომიერია. თე- 

ლავსა და ეაზისუბან ში ჩატარებული ანალიზის მიხედვით მისი შაქრიანობა საშუალოდ 17-18 ზ-ს, 

ხოლო, მჟაეიანობა 6,5–7,5 ბ/ ა-ს უდრის. 

დიდმარცვალა თავკვერის მაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 
  

შაქარი | მჟავია- 

  

მევენახეობის რაიონი და ანალიზის რთელის 
ჟ წელი დ პროცენ- | ნობა შენიშვნა 
წარმოების ადგილი თარიღი 

ტულად | %ი-ბით 

1928 – 21,6 მ,42 კახეთი, ' 
სურჯაანის რაიონი, ს, ეაზისუბანი 1930 

            
თელაეის რაიონი, მეყენახეობის “ 207 74 
ინსტიტუტის საკოლ ლექციო ვენახი 1042 | 20/1X 19.4 6,5 

- თალავში 103, ნ/X 17,9 წ9 
)მ4ჭ  2/XL 190 196 

1945 | 25/IX 15.2 95 

“ი 1946 | 291X. | 204 | 847 
1947 | 80/IX 140 V38 

1949 | 21,IX 150 ნ,88 

საშულო ,,..... – – 17,9 ?7 

როგორც მოყეანილი ცხრილიდან ჩანს, წლების განმაექლობაში შაქრიანობა-მჟავიანობა საკმაოდ ფარ- 

თოდ მერყეობს, დასახელებული წლების განმავლობაში თავკვერის შაქრიანობა საშუალოდ 18 4-ს უდრის, 

ხოლო. მჟავიანობა 7,7 ბ/ -ს, მიუხედავად იმისა, რომ "'მაქრიანობა-მჟავიანობა ზოგიერთ წლებში საკმაოდ 

მაღალია, დიდმარცვალა თავკვერისაგან. ხარისხოვანი ღვინო. მაინ(კ არ დგება, ამის მიზეზი შმაქრიანობა- 

მჟავიანობას შორის არასასურველ ”შეფარდებასა და თვით ყურძნის წვენის ქიმიური ბუნების თავისებურე- 

ბაში მდგომარეობს, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება, დიდმარცვალა თაეკვერის ყურძ- 

ნისგან ძირითადად წითელ სუფრის ღვინოს აყენებენ, ჯიმის მცირედ გავრცელების გამო, მას სხვა წი–- 

თელ ჯიშებთან, კერძოდ საფერავთან ერთად წურავენ წითელი სუფრის ღვინის დასამზადებლად. წმინდა 

ჯიშური ღვინო. თავკვერისაგან მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. ღეინის საცდელი ნიმუ- 

შები მაღალი ღირსებისა არ არის, ჩვეულებრიე, თავკვერის ღვინო ორდინარულია, იგი ვარდისფერია, თხე- 

ლი, მცირესხეულიანი, მსუბუქი, ნაკლებ საინტერესო, მევენახეობის ინსტიტუტის ჯიშური ღვინოების 

ხარისხის შემფასებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე თაეკვერის ღვინო. მუდამ დაბალ შეფასებას და 

ბალს იღებდა, როგორც უბრალო. ორდინარული ღეინო, ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებების დასახა- 

სიათებლად ქვემოთ მოყეანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან (იხ. გვ. 376). 

როგორც მოყვანილი დახასიათებიდან ჩანს, დიდმარცვალა თავკვერი დაბალი ღირსების ღვინოს იძ- 

ლევა. მისი უფრო სრულად დახასიათების მიზნით ქეემოთ მოყვანილია ღვინის ქიმიური. ანალიზის შე- 

დეგები (ის. გვე, 876). 

ღეინის ორგანოლეპტიკური და ქიმიური დახასიათების შედეგად შეიძლება დავასკენათ, რომ დიდ- 

მარტცვალა თავკვერი დაბალი ღირსების ღვინის მომცემ ვაზის ჯიშთა ჯგუფს მიეკუთენება. 

ღვინის გარდა დიდმარცვალა თავკვერს იყენებენ ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო ყურძნადაც, 

მაგრამ მტევნისა და მარცვლების გარეგნობის გარდა სხეა მიმზიდველობა დიდმარცეალა თაეკვერის ყურ- 

ძენს არა აქვს. ამ მხრივ იგი კახეთის თითქმის ყველა ვაზის ჯიშზე დაბლა დგას.
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ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

მეეენახეობის რაიონი და ღეიწის წელი სხდომის ბალი 

დამზადების ადგილ · თარიღი შეფასება 

დვინის ორგანოლეპტიკური 

  

კახეთი 90/I კარგად დაწმენდილი, შეფერვა არა- 
ზურჯაანის რაიონი, ს. ეაზისუხანი 1936 1937 ნწ | საკმარისი, ეარდისფერი, მცირე შინაარ- 

· სიანი, უბრალო, ორდინარული ღეინო, 

ხურჯაანის რაიოწი, ს, ვაზისუბანი 19/L ეარდისფერი, კარგად დაწმენდილი, 

          
1939 1940 წნ,6 მცირესხეულიანი,„ ხალისიანი, პატარა 

ღეინო, 

· · ი 20/XIL _ ეარდისფერი, მცირესხეულიანი, მსუ+ 
1940 1940 ნა |”ბუქი ღეინო, სასიამოენო სიტკზტო აქეს. 

თელავის რაიონი, შეეენახეობის ინ- | 1947 ზ/VI ვარდისფერი, ლექის სუწიანი, თხელი, 
სტიტუტი, ქ. თელავი 1948 6,1 შიარსო ღეინო, ზედმეტი სიხალისე 

აქეს. 

დიდმარცვალა თავკვერის ღვინის ქიმიური 'მედგენილობა 
  

გრამები ლიტრტში 

  კუთრი | ვლჰთ 

  

შლი მოცულ. | 5 1.2 3 :5 §1 წონ | 'უხულ |!) ==, 2%5)55.. 2 § C | წ 
/ყ.ბით, + §I928)62)< § 858195 15 L 

-·951 51 5§9.+<5155) 5 ) §, )5 (55 ჯ. 
3 |) 2 |28) 52) 8 | დ 5 | 9 |I VI «>, 

1010 0,9929 0,0 | 9377| 9.69 | 40. | წ,58) 1,64 | 0497 | 7.19|:1,35 | 13.98! 1.29 

1940) 0,9ე49 95 21,86| 2,68 ნ.მ8 | 2,69 | 0,7 7.15 | 1,41 | 370 | 130 > 
'
ფ
 

1930 | 0,997 მიე | 24138 | – ნი) – | –|–< | –<|| – | –                       
ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

დიდმარცვალა თავკვერი ადგილობრივი, მცირედ გაერცელებული ვაზის ჯიშია. იგი იძლევა ორდი- 

ცელების -გამო, მას სხვა ჯიშებთან, ძირითადად საფერავთან, ერთად წურავენ ადგილობრივი წითელი 

ღვინის დამზადების მიზნით, დიდმარცვალა თავკვერისაგან. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში ამზადე- 

ბენ სა„ედელ ღვინოებს, თავკვერის ღვინო თავისი ბუნებით უაღრესად ორდინარულია. იგი ეარდისფერი, 

მსუბუქი, მცირესხეულიანი, ნაკლებ ჰარმონიული ღვინოა. წლების განმავლობაში მისგან არც ერთ წელს 

არ დამდგარა საინტერესო. ღვინო. ნაკლებ საინტერესოა იგი აგრეთვე, როგორც ადგილობრიე მოსა– 

ხმარებელი სადესერტო. ყურძენი, ჯიშისაგან. უალკოჰოლო. ყურძნის წვენისა და საკონიაკე მასალის დამზა- 

დება არ უცდიათ, "შესაძლებელია მისგან მისაღები საკონიაკე ღეინის მახალა დამზადდეს. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: უხვი მოსავალი, მძლავრი ზრდა და გარემო პირობებთან აღვილად ”შე- 

გუების უნარი. · 

ჯიშის უარყოფითი თვისებებია: ღვინის დაბალი ხარისხი, არასაკმარისი "შედარებითი გამძლეობა ნაც- 

რისა და ისიც, რომ სუფრის ყურძნადაც არ არის ვარგისი. 

კახეთის ხარისხოვანი მეღვინეობის რაიონებისათვის, სადაც მრავალფეროვანი ჯიშებია გავრცელე- 

ული, დიდმარცვალა თავკვერი ყურადღების ღირსი არაა, 

რადგან ჯიში უხვ მოსავალს იძლევა, სასურეელია გამოი/ადოს იგი მეღვინეობის მეორეზარისხოვან 

რაიონებში (მარნეულ-ბოლნისის რაიონებში და კახეთის სამხრეთ-აღმოსავლეთ ნაწილში) ძირითადად სა 

კონიაკე ღვინო„მასალის დასამზადებლად. მიღებული შედეგების შესაბამისად უნდა გადაწყდეს მისი "შემ- 

დგომი გავრცელების საკითხი(), '
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ფშავი ყურძენი 

შაეი ყურძენი ადგილობრივი, მცირედ გავრცკველებული ვაზის ჯიშია. იძლევა ორდინარულ წითელ 

სუფრის ღვინოს, 

სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში 'ავი ყურძნის სინონიმები ცნობილი არაა, 

ხოლო ბოლნის-მარნეულის რაიონის მევენახეთა “მორის “ავი ყურძენი ცნობილია ბორჩალოს სახელწოდებით, 

ჯიშის ისტორია. "შავი ყურძენი ადგილობრივი წარმოშობის ვაზის ჯიშია, იგი თავისი მორფო. 

ლოგიური ნიშნების მიხედვით (ფოთლის სქელი “მებუსუსება, მრგვალი მარ„ევალი და სხე.) უფრო. დასაე– 

ლეთ საქართველოს ვაზის ჯიშებთან დგას ახლოს, ჯიშის წარმოშობის დროისა და ადგილის "შესახებ ცნო- 

ბები არ მოიპოვება. მორფოლოგიური ნიშან-თვისებების მიხედეით იგი საკმაო, ხნოვანების ვაზის ჯიშთა 

ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს. 

ამჟამად ჯიში მოიპოვება კახეთში, ძირითადად გურჯაანისა და თელავის რაიონებში, და ქვემო. ქარ“ 

თლში, ბოლნის-მარნეულის რაიონში, ჯიში ძირითადად გამორეულია ძველ საწარმოო. ეენახებში, მაგრამ 

იშვიათად იგი პატარა ვენახებადაც გვხვდება საკარმიდამო. ნაკეეთებზე, შავი ყურძენი უფრო ბოლნის-მარ- 

ნეულის რაიონ მია გავრცელებული, ვინემ კახეთში, რამდენიმე ათეული ძირი 'მავი ყურძენი მოიპოვება აგრე- 

თეე მევენახეობის ინსტიტუტის, მისი ფილიალისა და დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო. ნაკვეთებზე 

ჯიშის შესწაელისა და გამო(კდის მიზნით, 

·გიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

სოფ. ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი (15-––20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წვეროები გეირგვინი- 

დან დაწყებული პირველი ორი-სამი ფოთოლაკის ჩათელით ყოველი მხრიდან. სქელი აბლაბუდისებრი 

ბეწვებითაა შებუსუსებული და შეფერილია თეთრი ფლანელის მსგავსად და ღია ეარდისფერი არშია აქვს 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მონაცრისფრო. იერის 

„მქონე მოყვითალო. - მოწითალო. ფერს იღებს, მუხლები ფერით არ განსხვაედება მუხლთაშორისებისაგან, 

მუხლთაშორისები საშუალო სიგრძისაა (10-12 სმ), ხოლები მუხლთაშორისების გასწვრივ არაა მკვეთრად 

გამოსახული. .· 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული შუა იარუსის (9--12) ფოთლები საშუალო. ზომისაა (18,წ X 

17,5 სმ,). ფოთლის ფირფიტა მომრგვალოა, უფრო. ხშირად ოვალური ფორმის. ფოთოლი ხუთნაკეე- 

თიანია, მეორეული დანაკვთვა კარგადაა გიმოსახული. იგი გეხვდება როგორე ზედა, ისე ქეედა ნაკვე 

თებზე, რის გამო ფოთოლი 7--9 ნაკეეთიანი ხდება, ფოთლის შუა ნაკვეთი უფრო ხშირად მახვილია, 

იშვიათად სწორკუთხოვანიც. ფოთლის ზედაპირი ბადისებრ დანაოჭებულია, იშვიათად იგი წვრილბურ- 

თულებიანიცკაა, ფოთლის მთავარი ძარღვები ჯაგრისმაგვარადაა შებუსუსებული, ფოთლის ზედაპირის გა– 

ურკეეველი მიმართულებით მოხრილობა და ფოთლის ძლიერი დანაკვთვა დამახასიათებელია ჯიშისათვის. 

ფოთლის ზედა ამონაკეეთების სიღრმე საგრძნობლად მერყეობს. გვხვდება როგორც ზეზეური, ისე
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ძლიერ ღრმა ამონაკვეთები. უფრო. ხშირად ამონაკეეთები ღრმა ან საშუალო სიღრმისაა, ამონაკეეთების ფორ- 

მაც საგრძნობლად მერყეობს, უფრო. ხშირად ღია ჩანგისმაგვარი ვიწროყელიანი და (კალ ან წყეილკბილიანი 

ფუძის მქონე ამონაკვეთები გვხვდება, იშვიათად ოვალური ან კეერცხისმაგვარ თვლიანი დახურული ამონა- 

კეეთებიც. გვხვდება. 
ფოთლის ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ ღრმაა, ფორმით ჩანგისმაგვარია, ვიწროყელიანი და მომრგვალო. 

ან მახვილი ფუძის მქონე. იშვიათად დახურული კვერცხისმაგეარ თვლიანი ამონაკვეთებიც გეხვდება. 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა საგრძნობლად (ცვალებადობს. უფრო ხშირად მახვილფუძიანი ჩანგისმაგვარი 

“ამონაკვეთები გვხვდება. იშეიათად მახვილ–ლფუძიანი თაღისმაგვარი და დახურული კვერცხისმაგვარ თელიანი 

ამონაკვეთებიც მოიპოვება. ქვედა იარუსის ფოთლები ნაკლებ დანაკვოულია და მათი ყუნწის ამონაკვეთიდ) 

მთლიანად დახურული, უთვალოა, ფოთლის მთავარი ნაკვეთები მახვილწვერიანი გამოზნექილგვერდებიანი 

სამკუთხედისებრი ან წინ წამოწეული ნემსისებრ მახვილწეერიანი ვიწრო სამკუთხედისებრი ფორმის კბილებით 

ბოლოედება, გვერდითი კბილები მახვილწვერიანი, გამოზნექილგვერდებიანი ვიწრო სამკუთხედისებრია, იშვია– 

თად ხერხის კბილისებრ ცალგეერდგამოზნექილიცჯაა, მსხეილი და წვრილი კბილების მონაცვლეობა კარგად ჩანს 

ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია სქელი აბლაბუდისებრი ბეწეებით, რომლებშიც ბლომადაა 

შერეული მოკლე ჯაგრისებრი ბუსუსები, რის გამო 'შმებუსუსება სქელი ქეჩისმაგვარი ხდება. 

ყუნწი ფოთლის შუა ძარღვზე უფრო მოკლეა ან, იშვიათად, მისი სიგრძისაა, ყუნწი ფუძესთან და: 

ფარულია მოკლე ჯაგრისებრი ბუსუსით, მწვანე ფერისაა და მუქი წინწკლები აყრია, 

ყვავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისა, ორსქესიანია, მტერიანები სწორმდგომია, ყვავილში 

ხუთი მტერიანაა. მტვრიანათა ძაფების შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან 1,95-ს უდრის. ბუტკო მომრგ- 

ვალო. კონუსისებრი ფორმისაა, აქვს კარგად გამოსახული 

სვეტი და ხშირად ორად გაყოფილი დინგი, 

მტეეანი, მტევნები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე 

მერყეობს 14-დან 18 სანტიმეტრამდე, ხოლო განი 10-დან 

18 სანტიმეტრამდე, საშუალო მტევნის ზომა 1წX10 სან- 

ტიმეტრს უდრის. მტევანი განიერ კონუსისებრი, მსრიანია, 

იშეიათად, ძლიერ _ დატოტვილი და ხანდახან უფორმოც. 

ხშირად მხარის სიგრძე ძირითადი მტევნის სიგრძის ნახევარია 

და მეტიც, უფრო სმირად მტეენები საშუალო. სიმკვრივისაა, 

იშვიათად სამუალოზე უფრო მკერივი ან უფრო თხელი 

მტევნებიც გვხვდება, მტევნის საშუალო. წონა მერყეობს 

სურ. 85, შავი ყურძენის ყვაეილი, 120-დან 240 გრამამდე, (კქალკეული კარგად განვითარე- 

ბული მტევნები წონა 800--წ0მი გრამამდე აღწევს. 

მარცელების რაოდენობა მტევანში 70-დან 260 (ეალამდე მერყეობს, ხოლო. საშუალოდ 100––160-ს 

უდრის. მტევნის ყუნწი გახეევებულია და მოწითალო-მოყვითალო. ფერისაა. ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 

2,ჩ–-3,წ სანტიმეტრს უდრის, მარცელის ყუნწი მწეანეა, მისი სიგრძე 0,6ნ- – 0,6 სანტიმეტრს უდრის, 

მარცელის საჯდომი ბალიში ოდნავ დახორკლილია, ფორმით ვიწრო. კონუსისებრი, იშვიათად, განიერ 

  

კონუსისებრიც. · · 

მარცვალი. მარცვლები საშუალო და საშუალოზე მსხვილია. მათი სიგრძე მერყეობს 1,6-დან 1,9 სანტი– 

მეტრამდე, ხოლო. განი 1,6-დან 1,7 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მარცვლის ზომა 1,8X1,70 სანტიმეტრს უღ- 

რის, მარცვლები მომრგვალოა, იშვიათად მოოეალურო. მარცვალი შუაში განიერია, ბოლო. მომრგვალო. 

აქვს. მარცვალი მუქი ლურჯი, თითქმის შავია, კანი თხელი აქეს და ადვილად შორდება რბილობს. რბი- 

ლობი ოდნავ მკვრივი, მდნარია,. მარცვალი თხელი (ევილისებრი ფიფქითაა დაფარული. 

მარცელები ყუნწზე არაა მქიდროდ მიმაგრებული. წიპწების რაოდენობა- მარ,ე)/ალში ერთიდან ოთ- 

ხამდე მერყეობს, საშუალოდ კი მარცვალზე 1,67 წიპწა მოდის... · : 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მევე- 

ნახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახზი სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის და'მორებით ქ. თე- 

ლავიდან, = '
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კურდღელაურში შავი ყურძნის სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 141 დღიდან 175 

დღემდე, · ხოლო. საშუალოდ 152 დღეს უჯრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის “შესაბამისად მერ- 

ყეობს სავეგეტაციო პერიოდის განმაელობაში აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,775 გრადუსიდან 3,261 

გრადუსამდე და საშუალოდ 2,927,6 გრადუსს შეადგენს, ასევე მერყეობს სავეგეტაციო პერიოდის სხვა 

ფაზებიც. მათი ცვალებადობის ჩვენების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია შავ ყურძენზე ქ. თელავში წარმოე- 

ბული დაკვირვების შედეგები. 
შავი ყურძნის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 

  

      

  

    
        

საეეგეტაციო ფაზების დადგომის , < ს 
თარიღი #7, 8 # · ნალექები 

_ თ 2 
მეეენახეობის რაიონი და 85 V 8 2 

დაკეირეების წარმოების წელი კვირტის  ყვაჟილო- | სიმჟიფის| სრული 2=5< 5 2 სარეპრო- |სავეგეტა– 
დგილ გაშლის | ბის L+-#7 დ 8 | დუქვიო | ციო პე- 

დასაწყისი დასაწყისი დასაწყისი სიმწიფე 852 CI 5 % პერიოდში) რიოდში 
549%=8 ი” <C 

თ აის რაიონი 1943 | 28/IV 8/VI | IVVIII 9VIX 146 | 2918) ) 1999 | 4796 
მევენახეობის ინსტიტუტის. | 1914 | 2/IIV | 4/VI | 7/VIII I 159X | 145. | 28039 ) "496 | ქ895 
მესაალექიო ნაის | I95) %VV | 1VVI | I8/VII) 200X | 14 | 2%:00| 469 | 9ო9 

არეებს ააა საიბრუბა სან | 99V 1 წ/VL | IIIVII I 100X ) I | 227591 101 | §ვვ 
"კო თელავის » 1IM7) 4/V 4/VI | I6/VIII ს 939/IX 1:5 8,251.1 94) | 5401 

ახლობლად 1948 | 97/IV მ/VI. | 1მ/VIII | 90/IX 166 | 999590 | 1337 | 616.4 

საშუალო , ' – | 92/IV 5/VI | 1I/VIII | 18/IX )ს)წა | 9,997,6 773 | 479     
როგორე ცხრილიდან ჩანს, თითქმის ყეელა ფაზა საგრძნობლად მერყეობს ცალკეული წლების 

მეტეოროლოგიური პირობების "შესაბამისად. განსაკუთრებით მკვეთრად წლის მეტეოროლოგიური პირო- 

ბები პირველი ფაზის დადგომაზე ახდენს გავლენას, შედარებით ნაკლებ ცვალებადობს ყეავილობის ფაზა. 

სრული სიმწიფის დადგომის მიხედვით შავი ყურძენი მიეკუთვნება ყურძნის სიმწიფის შესამე პერიოდის 

ვაზის ჯიმებს. 

თელავში შავი ყურძნის ერთწლიანი რქები თავისუფლად ასწრებს მომწიფებას ყურძნის სრული სიმ- 

წიფის დროისათვის. 

შავი ყურძნის ვაზები თელავისა და ეაზისუბნის საკოლექციო ვენახებში წარმოებული დაკვირვებების 

მიხედვით სამუალო. სიძლიერით იზრდება. =- 

მოსავლიანობა. შავი ყურძენი მოსავლიანი ვაზის ჯიშია. თელავის საკოლექციო. ნაკვეთზე წარ- 

მოებული დაკეირეებით მისი მოსავლიანობა საშუალოზე მაღალია, ხოლო. ს. ვაზისუბანსა და ს, შაუმიანში 

იგი მაღალ მოსავალს იძლევა, საერთოდ, ჯიშს მსხმოიარობის მაღალი მაჩვენებლები აქვს, მსხმოიარობის 

კოეფიციენტი მერყეობს 0,8-დან I,6-მდე და “შეადგენს საშუალოდ 1,06-ს., მტევნების სამუალო. წონა 

მერყეობს 120--240 გრამს შორის და საშუალოდ 200 გრამს უდრის, ამის მიხედვით მისი მოსავალი ჰეჯ- 

ტარზე, იმ "შემთხევევაში თუ ჰექტარზე 40, 000. რქაა დატოვებული, 80 ცენტნერს “შეადგენს, დაახლოე- 

ბით ამდენივე და კიდეე მეტიც არის მიღებული ვაზისუბანში, უკანასკნელ წლებში ჩატარებული აღრიცხვის 

მიხედეით ძირის საშუალო. მოსავალი 1,860 გრამს აღწევს, რაც იმ შემთხვევაში, თუ პექტარზე §,000 

ძირი ვაზია 92,6 ცენტნერს შეადგენს ჰექტარზე, ხოლო. ბოლნის-მარნეულის რაიონში, სოფ. “მაუმიანში, 

შავი ყურძნის მოსაეალი 100 –-120 ცენტნერს აღწევს. 

ამ მონაცემების საფუძველზე შავი ყურძნის საშუალო მოსავლად კახეთის პირობებში 70 ––80 ცენტ. 

ყურძენი უნდა ვივარაუდოთ ჰექტარზე, 

სოკოვან აეადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. შავი ყურძენი “შედარებით კარგად უძლებს 

სოკოვან ავადმყოფობებს. ვაზისუბნისა და თელაეის საკოლექციო. ნაკვეთებზე წარმოებული დაკეირეებით 

იგი მილდიუმს საშუალოზე უკეთესად უძლებს, ხოლო. ნაცარს საშუალოდ. სხვა დაავადება დაკეირვების 

წარმოების განმავლობაში “შემჩნეული არ ყოფილა. 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

მტევნებისა და მარცელების გარეგნული “მეხედულება და ყურძის მექანიკური და ქიმიური შედგენი- 

ლობა ჯიმის საღვინე მიმართულებით გამოყენების უპირატესობაზე მიგვითითებს, ყურძნის მექანიკური 

შედგენილობის ჩვენების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ანათიზის შედეგები,
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შავი ყურძნის მტევნებისა და მარცვლების მექანიკური შედგენილობა 

  

  

  

  
    

          

მტეენის შემადგენელი ნაწილები 

მტევნის |. ს ლმ ტენის ჰიმარეებელი რაწილე 
შეეენაზეობის რაიონი და ექ! ბის საშუ-, 100 მარ- 100 წიპ. 

ანალიზის წარმოების წელი საშუალო !ალო რაო– წვენი და ცელის შენიშენა. 

ადგილი წონა დენობა კლერტი) კანი წიპწა წონა წის წონა 
რბილობი მტევეანში 

ახეთი 1940 265,7 197 80,335 3,95 11,55 3,91 129,0 8,7 
გურჯაანის რაიონი, ' დადი 

ს. ვაზისუბანი: · 1940 160,1 123 82,49 3.46 10,4 8,606 198,0 8,6 | საშუალო 

საკოლექციო. ფნახი 1940 1107 81 მკივ 998 9986 | 870. 1390 მ,6 შცირე. 
'ოჩა-. 2 
ხაკორწაია შელი ი | 1990 | 10მ3| 66 | ყვ | ვი 100 | ვ0 |!) 15 “.. 

- ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშაეებისას წვენისა და რბილობის გამოსავალი მტევნის 

სიდიდის მიხედვითაც კი მერყეობს 80-დან 84%,.-მდე. უფრო მეტი მერყეობაა მოსალოდნელი ცალკეული 

წლების მიხედეით. მოყვანილი გამოსავლიანობა ნაჩეენები (ეჟტალებადობის ფარგლებშია დამახასიაოებელია 

საღვინე ვაზის ჯიშებისათვის. წარმოების პირობებში გადამუშავებისას გამოსავლიანობა წვენისა ჩვეულებ- 

რივზე . ნაკლებია, ხოლო. მაგარი ნარჩენები მეტია ზემოთ მოყეანილთან შედარებით, 

ყურძნის წეენის ქიმიური შედგენილობა, შავი ყურძნისათეის ზომიერი შაქრიანობა და 

ზომიერზე ნაკლები მჟავიანობაა დამახასიათებელი, წლების განმაელობაში წარმოებული დაკვირვების მიხედ– 

ვით მისი 'მაქრიანობა 18-- 90%:-ის, ხოლო. მჟავიანობა 6 -- 79/ი-ის ფარგლებში მერყეობს. წლების მიხედ- 

ვით "'მაქრიანობა-მჟავიანობის მერყეობის საჩვენებლად ქვემოთ მოყვანილია რთელის პერიოდში ყურძნის 

წვენის ანალიზის შედეგები. 

შავი ყურძნის წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 
  

  

        

მეეენახეობის რაიონი და ანალიზის რთელის შაქარი საერთო 
· წელი , შენიშენა. 

წარმოების ადგილი თარიღი 9/,-ბით (ა აა” 

ზურჯაანის რაიონი, 1929 – 21,0 439 

სოფ. ვაზისუბანი 1940 991IX «ი 68 
· · 1938 8/IX 20,5 76 

სოჩა-ადლერის რაიონი, „იაკორნაია 1939 10/1ჯ 16,1 ' 41 

შჩელი“ 1930 14/1X 900 1I,2 
. · 1942 22/IX. 19,6 645 

1948 21/IX 180 8.9 

თელავის რაიოწი, ქ. თელავი, 1948 9/I# 205 7,2 
მეეენახეობის ინსტიტუტი 1947 9/X 180 9,14 

1948 4/IX 18,5 წ,2ჯ 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, ჯიშის შაქრიანობა-მჟავიანობა როგორც) შაქრისა და მჟავას რარდენობის 

ისე მათი შეფარდების მხრივ ძალიან მერყევია წლების მიხედვით, ამის გამო, მხოლოდ ზოგიერთ წლებში 

იძლევა ჯიმი საქირო "რაოდენობით შაქარსა და მჟავას იმისათვის, რომ კარგი ღირსების ღვინო. იქნეს 

დაყენებული. 
ჯიშის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. შავ ყურძენს ძირითადად წითელი 

სუფრის ღვინის დასამზადებლად იყენებენ, რადგანა() შავი ყურძნის ვაზები მცირე რაოდენობით მოიპოვება, 

მას საფერაეთან ან სხვა წითელ ჯიმთან ერთად წურავენ წითელი სუფრის ღვინის დასამზადებლად. "შავი 

ყურძნისაგან ჯიმობრივი წმინდა ღეინო. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. შავი ყურძნისაგან 

საშუალო ღირსების ორდინარული ღეინო. დგება, იგი მუქი ვარდისფერია, მცირესხეულიანი და სუს- 

ტად გამოსახული არომატი აქვს, ზოგიერთ წელს მისგან სამუალოსხეულიანი, საკმაოდ შეფერილი, 

სასიამოვნო, პატარა ღეინო. დგება. ღვინის საკდელი ნიმუშები ჯიშური ღვინოების ხარისხის შემფასე– 

ბელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომებზე მიჩნეულია საშუალო. ღირსების ორდინარულ ღეინოდ, ღეინის 

ორგანოლეპტიკური თვისებების უფრო სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ამონაწერები 

მევენახეობის ინსტიტუტის სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან.
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ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სსდომათა ოქმებიდან 
  

  

შევენახეობის რაიონი სხდომის ღვიწის ორგანოლეპტიკური 
და ღეინის დამზადების | წელი ბალი 

ადგილი თარიღი შეფასება 

20/! 
წზურჯაანის რაიონი, 1936) 1937 61 კარგად დაწმენდილი, მუქი ფარდისფე- 
სოფ. ეაზისუბანი, რი, მსუბუჭი, მცირესხეულიანი, ჰარმო– 
საკოლექციო ეენახი წიული, სასიამოვნო ღეინო. 

ჩურჯაანის რაიონი, 19/L წ5 ვარდისფერი, კარგად დაწმენ ჯილი, 
ს, ვაზისუბანი საკოლექციო 1989 1940 მცირესხეულიანი თხელი, ორდინარული 

ეენაზი ღვინო. 

, 29/XII | 6,5 
· · 19490) 1940 მუქი ჟარდისფერი, კარჯად დაწმენდი– 

ლი, საშუალო სხეულიანი, მკუბუქი ჰარ– 
მონიული' ღეინო, აქვსს სპეციფიკური 
გემო,         

ქეემოთ მოყვანილია შავი ყურძნის ღვინის ქიმიური ანალიზის შედეგები. 

შავი ჟურძნის ღვინის ქიმიური შედგენილობა 
  

  

  

    

გრამები ლიტრში 

მოსაელის კუთრი | ალკოჰო- –– 
_ 

ელ წონა ლი მო- ზ 21« გ, 5 

წლი | 150 (ყულობით 2 | § (21. §2189 |ჯ= 53 195 )<'! § 

' 2 5 552556 39=5ა 52) 2 
ფ | 2 (5595) 39% | <= 5) 6) C | 5) 5 

' 
1929 0,9934 10,1 25 – ==“ _ _ _ _ _ _ 

)სი. | 090903 | 100. | 277 | «2, 660 , 585 | 042 | 538) 29 | 10 | 6ი§) 2-7             

  

  

  

შავი ყურძნის ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებები და მისი ქიმიური ბუნება საშუალებას გეაძლევს 

მიეაკუთენოთ იგი სამუალო. ღირსების ორდინარულ წითელ ღვინოთა კატეგორიას, 

ღეინის დაყენების გარდა შავი ყურძენი ნაწილობრივ სადესერტოდაც შეიძლება იქნეს გამოყენე- 

ბული, დიდი მტევნები და მომსხო. მარცეალი და საკმაოდ მაღალი შაქრიანობა მიმზიდველს ხდის მას მომ- 

“ ხმარებლისათვის, მაგრამ მას არამაღალი საგემოვნო. თვისებები აქეს და გადაზიდვასაც ეერ უძლებს, ეს ზღუ- 

დავს მის მოხმარებას და იგი ადგილზე მოსახმარ ყურძნის ჯიშად უნდა მივიჩნიოთ. 

გა/)ილებით უფრო. პერსპექტიულად შეიძლება იქნეს მიჩნეული შავი ყურძენი უალკოჰოლო. ყურძ- 

ნის წეენის დასამზადებლად. ეარდისფერი “შეფერვა, საკმაოდ მაღალი შაქრიანობა და ზომიერი მჟავიანობა 

საკმაოდ მიმზიდველს ხდის მას მომხმარებლისათვის, 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

შავი ყურძენი ადგილობრივი, მცირედ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა ორდინარულ წი- 

თელ სუფრის ღვინოს და ნაწილობრიე ადგილობრივ მოსახმარ სუფრის ყურძენსაც. გაერცელებულია კა- 

ხეთში, ძირითადად გურჯაანისა და თელავის რაიონებში, და ქვემო ქართლში, ბოლნის-.მარნეულის რაი- 

ონებში, გვხვდება უმთავრესად მინარევის სახეთ ძველ საწარმოო ვენახებში, იშვიათად მისი პატარა ვენახებიც 

გეხვდება საკარმიდამო ნაკვეთებზე. უფრო. მეტად ჯიში ბოლნის-მარნეულის რაიონებშია გავრცელებული, 

ეინემ კახეთში. მცირედი გავრცელების გამო. მას სხვა ჯიშებთან ერთად წურავენ ჩეეულებრივი წითელი 

ღვინის დასამხადებლად ან ადგილზე ხმარობენ საჭმელად. ჯიშისაგან წმინდა ღვინო მხოლოდ მევენა- 

ხეობის ინსტიტუტში მზადდება. იგი მუქი ვარდისფერია, სიმსუბუქე, მცირე სხეული და სასიამოენო. გემო. 

ახასიათებს, ზოგიერთ წლებში მისგან მუქად შეფერილი, სამუალოსხეულიანი, ჰარმონიული, კარგი ღირ- 

სების ორდინარული ღვინო დგება. უფრო. მიზან მეწონილად უნდა იქნეს მიჩნეული მისგან უალკოჰოლო. 

ყურძნის წეენის დამზადება.
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ჯიშის დადებითი თეისებებია “შმედარებით მაღალი მოსავალი და ავადმყოფობების მიმართ “მედარებით 

კარგი გამძლეობა. ჯიშის უარყოფით მხარეს წარმოადგენს მისი პროდუქციის (ყურძენი, ღვინო) “ედა– 

რებით დაბალი ღირსება, 

კახეთისათვის, სადაც მეტაღ მდიდარი და მრავალფეროვანი ვაზის ჯიშებია გავრცელებული, შავი 

ყურძენი პერსპექტიული არაა, 

შავი ყურძენი, როგორც უხვმოსავლიანი და სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლე ჯიში, შეიძ- 

ლება რეკომენდებულ იქნეს ბოლნის მარნეულის რაიონისათვის ძირითადად ხარისხოვანი უალკოჰოლო. 

წეენის, ორდინარული წითელი "სუფრის ღვინის და ნაწილობრივ საკონიაკე მასალის . დასამხადებლად. 

ჯიშის ადგილებზე წინასწარ გამოდის შემდეგ იგი შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს მევენახეობის 

სხვა რაიონებისათვის მიღებული შედეგების შესაბამისად. 
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25. დ. ტახიძე



  

· ვარდისფერა 

ქარდისფერა ადგილობრივი, იშვიათი ჯიშია, იძლევა კარგი ხარისხის სადესერტო. ყურძენს, 

სინონიმებ ი. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შორის 

ვარდისფერას სინონიმები ჯენობილი არაა... · . 

ჯიშის ისტორია, ვარდისფერა ადგილობრივი წარმოშობის კახური ვაზის ჯიშია. იგი პირეელადღ 

აღმოჩენილ იქნა მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე სოფ. ვაზისუბანში, საკოლექციო. ნაკ- 

ეეთში, ჯიშ კურკენას რიგში გამორეული სულ ორი ძირი. შემდეგ ჯიში გაამრავლეს და გააშენეს. თე- 

„„ლავის საკოლექციო. ვენახში მისი უკეთ შესწაელის მიზნით. · - 

უკანასკნელ. წლებში ვარდისფერა იპოვეს აგრეთეე ნაფარეულის საბჭოთა მეურნეობაში კაკლის ნაკ- 

ვეთში გამორეული 16ნ--20 ძირი. როგორც ჩანს, ვარდისფერას თითო-ოროლა ვაზი კახეთის ვენახებში 

ბევრგან მოიპოვება. ' 

თავისი მორფოლოგიური ნიშნებით იგი კახური ვაზის ჯიშებს უახლოვდება, მისი წარმოშობის ად- 

გილისა და დროის შესახებ ცნობები არ მოიპოვება...“ 

ამჟამად ვარდისფერა მოიპოვება გურჯაანის, თელავისა და სიღნაღის რაიონებში უმთაერესად ძველ 

და ახალ საწარმოო. ვენახებში გამორეული, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თეალსაზრისით ვარდისფერა აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ 

ბაზაზე სოფ, ვაზისუბანში. 

ახალგაზრდა ყლორტი. ახალგაზრდა, მოზარდი ყლორტების წვეროები გვირგვინითა და პირ- 

ველი ორი ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკითურთ ყოველი მხრიდან თხელი აბლაბუდისებრი ბეწეები- 

თაა შებუსუსებული და მოწითალო. იერის მქონე მომწვანო-მოყვითალო. ფერისაა, მეორე იარუსის ფოთ–- 

ლები (8–-4) ორივე მხრიდან შიშველია ოქროსფერი იერის მქონე მომწვანო-მოყვითალო. ფერისა, 

ერთწლიანი რქა. კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მოყეითალო-მოწითალო. 

უდრის, ზოლები მუხლთა შორისების გასწვრივ არ შეიმჩნევა. 

ფოთოლი, შუა იარუსის კარგად განვითარებული (9-–-12) ფოთლები დიდი ზომისაა (20X22 სმ), 

ფოთლის ფირფიტა მომრგეალოა და უფრო ხშირად გარდიგარდმო-ოვალურ ფორმისაკენ იხრება. ფოთლის 

ზედაპირი გლუვი და ზემო მხრიდან ოდნავ ბრქყვიალაა, ქვემო. იარუსის ძველი ფოთლების ზედაპირი ბა- 

· დისებრ დანაოჭებულია, ფოთლები უფრო. ხშირად საზნაკვეთიანია, ი'შეიათად ხუთნაკვეთიანი ფოთლებიც 

გვხვდება. დანაკეთვა ჩვეულებრიე სუსტადაა გამოსახული. შუა ნაკვეთი უფრო ხშირად ბლაგვკუთხიანია, 

მეორეული დანაკვთეა ფოთოლს არ ახასიათებს, ფოთლის ფირფიტა იშვიათადაა სწორი, უფრო ხშირად 

იგი გაურკვევლად მიხრილ-მოხრილია,. ფოთლის მთავარი ძარღვები მათი განტოტების ადგილთა5 შებუ- 

სუსებულია ჯაგრისებრი თხელი ბუსუსით და ბაცი ვარდისფერია. 

ვეთები საშუალო. სიღრმისაა და ხშარად დახურული, ამონაკვეთები განიერ-ელიფსური, მომრგვალოა, იშვია- 

თად ღია, მახეილფუძიანი ლანცეტისმაგეარი ამონაკვეთებიც გეხვდება, 

ქვედა ამონაკვეთები ჩვეულებრივ ნაკლებ განვითარებულია, ზეზეურებია. ამონაკვეთები ლანცეტისმა- 

გვარია, ან შეჭრილი კუთხისმაგვარი, ხანდახან ამონაკვეთები სულ არაა განეითარებული. 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა ჩვეულებრივ ნაკლებ იცვლება. ამონაკვეთების ძირითადი ფორმა კვადრა- 

ტული, თაღისებრი ან განიერ თაღისებრია, იშეიათად მშვილდისმაგვარი ამონაკვეთებიც გვხვდება.



– 387 

ფოთლის ფირფიტის დაკბილეა დამახასიათებელია ჯიშისათვის, მთავარი ნაკვეთები გრძელი (2 სმ), 
წაწვეტებული, · ვიწრო, სამკუთხედისებრი ან მახვილფუძიანი სამკუთხედისებრი კბილებით ბოლოვდება, 

გვერდითი კბილები ხერხის კბილისებრ (კალგვერდგამოზნექილი და მახვილწეერიანია, 
ფოთლის ღირფიტის ქვედა მხარე სრულიად შიშველია, მხოლოდ ზოგიერთ, უმთავრესად ქვედა იარუ- 

სის ფოთლებზე შეიმჩნეეა აბლაბუდისებრი ან უფრო ხშირად ჯაგრისებრი ბუსუსი, ძირითადად მთავარი 
ძარღეების .განტოტების გასწვრივ. 

ფოთლის ყუნწი გრძელია, იგი შიშეელია (შეუბუსუსებელია) და საგრძნობლად უფრო გრძელია 
ფოთლის შუა ძარღვზე, ყუნწი ბაცი ღეინისფერია, · 

„ყვავილი. ყვაეილი ნორმალური აგებულებისა, ორსქესიანია, ყვავილში ხშირად ხუთი, ი'შეიათად 
ექვსი მტერიანაა.: მტვრიანები სწორმდგომია, მტვრიანათა ძაფების სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლეს- 
თან. 1,0––1,26-ს უდრის. - 

“მტევანი, მტევნები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე ცვალებადობს 14-დან 20 სანტიმეტრამ 
ს წი წ-დან 10 სანტიმეტრ ალეტი დს, ხოლო. განი. 6-და ანტიმეტრამდე. მსხეილი, კარგად განვითარებული მტევნების ზომა თავისუფლად 

აღწევს 23X16 სანტიმეტრს,. მტევანი ცილინდრულ-კონუსისებრი 

ფორმისაა, ხშირად მხრიანი, იშვიათად კონუსისებრი ფორმის მტეე- 

ნებიც გეხვდება, ჩვეულებრივ მტეენები საშუალო. სიმკვრიეისაა, იშვია- 

“თად უფრო. მკვრივი მტევნებიც მოიპოვება, ყვავილცეენა და წვრილ- 

მარცვლიანობა ჯიშს არ ახასიათებს ან ძლიერ უმნიშვნელოა, მტეე- 

ნის ყუნწი სქელია, გახევებული და რქის ფერისაა. საშუალო. ზომის 

მტეენების ყუნწის სიგრძე 3,6 სანტიმეტრს უდრის, მარცელის ყუნწი 2) “ 

ღია მწვანეა, მისი სიგრძე მერყეობს 0,5-დან 0,8 სანტიმეტრამდე, სურ, 86, ვარდისფერას ყვავილი. 

ხოლო საშუალოდ 0,65 სანტიმეტრს უდრის, მარცვლის საჯდომი 

ბალიში გლუვი ან, იშვიათად, ოდნავ დახორკლილია, ბალიში ვიწრო კონუსისებრი ფორმისაა. 

მარცვალი, მარცელები საშუალოზე მსხვილი ზომისაა, მარ/კვლების სიგრძე საშუალოდ ცვალება - 

დობს 1,7-ძდღან 2,0 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 1,5-დან 1,7 სანტიმეტრამდე. მარ/ევლის საშუალო. ზომა 

+I,8X1,6 სანტიმეტრია, მარცელები ოვალური ფორმისაა, იშვიათად მომრგვალო. მარცელებიც გეხედება. 

მარცელები შუაში განიერია, ხოლო. ბოლო. წამახვილებული ან მომრგვალო. აქვს. მარცელის შეფერვა ღია 

„ვარდისფერია, კანი უხეშია და ძნელად ს/)ილდება რბილობს, რბილობი მკვრივია, ხორციანი, მარცვალი ნაკლებ 

წვნიანია,: წვენი უფერულია, გემო. სასტამოვნო, ჰარმონიული აქვს, მარცვალი საშუალო სისქის ცეილისებრი 

ფიფქითაა დაფარული, მარცვლები საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრებული ყუნწზე. 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს ერთიდან ოთხამდე. საშუალოდ მარცვალზე ორი წიპწა მოდის, 

  

გიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი (ცალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მევე- 

ნახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახებში სოფ, კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დამორებით 

“ქ. თელავიდან, 
კურდღელაურში სავეგეტაციო, პერიოდის ხანგრძლიობა (კალკეული წლების განმავლობაში მერყეობს 

141-დან 172 დღემდე, სამუალოდ კი 160 დღეს უდრის, სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობის შესა« 

ბამისად (ცვალებადობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,983,8 გრადუსიდან 3,215 გრადუსამდე და სა- 

'ზუალოდ 3,122,4 გრადუსს შეადგენს. წლების განმავლობაში სავეგეტაციო პარიოდის (ცვალკეული ფაზე- 

„ზის მსვლელობის დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ვარდისფერაზე ჩატარებული დაკეირეებების 

შედეგები, 
ცხრილიდან ჩანს (იხ, გვ. 888), რომ ცალკეული ფაზების დადგომის ვადები წლის მეტეოროლოგიური პი. 

რობების შესაბამისად საგრძნობლად იცვლება. ყველაზე მეტად პირველი, კვირტის გაშლის დასაწყისის ფაზა 

მერყეობს, დანარჩენი ფაზები მასთან შედარებით ნა, კყლებ იცვლება. სრული“ სიმწიფის დადგომის ვადის მიხედ- 

"ვით ვარდისფერა შეიძლება მიეკუთვნოს სიმწიფის III პერიოდის ვაზის ჯიშებს, კახეთის ჰავის პირობებში 

ვარდისფერას ერთწლიანი რქები ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის თავისუფლად ასწრებს მომწი- 

„ფებას და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება "ზამთარს, ”
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ვარდისფერას სავეგეტაციო პერიოდის მსვლელობა.“ დ. მოელე: 

  

  

  

  
            

სავეგეტაციო ფახების დასაწყისი · 5; _ ჯ · ნალექები .. 

 ::უ1უ6 5ს6ე)სს5ხ5ოჩ5 ო5ო6რ, ს(ს('·· ჰყ+% 5:C _ - ი 

შევენახეობის რაიონი და I C> · 8205 · 

დაკეირვების წარმოების წელი | კვირტის | ყვაეილო– სიმწიუის სრული | 25 | « გ 86, სარეპრო- საეეგეტა- 
ადგილი გაშლის ბის აშ 58, 62 8C წა დ წ ია გ 

რასაწყის ლ იო ი 'ი! ი დასაწყ. ფასაწყისი დასაწყისი სიმწიფე 852 25535 ერიოდ ში პეოიოდ 

· · · · დ I –_ · I – 

1948 16/IV | 10/VI | 90/VII | 291X. | 1ნ0ი ქ,0832 11წ9 = · 483,6 

კახეთი, · 1944 ?/IV | 19 VI. | 93/VIII | 95/IX 172 32159 7193 | :4თ;? 
ავის რაიონი, ' > · %- 

მეერეშის ინსტირთტის სნ | 27/IV | 1VVI. | 27(VII | წ/VII | 161. | 80102. 658 | 368; 
საკოლექციო ვენახი 1946 2მ/IV | 17/VI 26,VI:1 ' §80/L#. 158 3,147, ნნ7 ხ96,6- 

1917 9/IV | II/VI. | IVVIII |. 90/X 165. | 3,093,8 "წ, წმვ8 

“ 198. | 987IV | 10/VI 14/Vსს 16I/X” | 14 | 99096) 182) 5179. 

' ' · - “ 

–– – MI IგVL. | მIVIII | 20/>X )00. | 3,1924 | “ 849 | 4841     

ვარდისფერას ვაზები მძლაერად_ იზრდება. ზრდა-განვითარების შედარებით თანაბარ პირობებში, საკო- 

ლექციო. ვენახებში ვარდისფერას ვაზები მკვეთრად გამოირჩევა მძლავრი ზრდითა და განვითარებით. იგი 

უახლოვდება თეთრ ხარისთვალას, შირაზულს და ამ ჯგუფის სხვა მძლავრად მოზარდ ვაზის ჯიშებს, 

მოსავლიანობა. ვარდისფერა საშუალო. მოსავლის მომცემ ვაზების ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს იმის 

მიუხედავად, რომ ვაზისუბნის ნაკვეთზე მისთვის შეუფერებელ მცირე კვების არეზე და სუსტი დატვირთ- 

ვის პირობებში მისი მოსავლიანობა მჯირეა. ამის გამო. საქიროა ჯიშის ახალ ფართობებზე გაშენებისას 

მხედველობაში იქნეს მიღებული მისი ზრდის ღონე და შესაბამისად დიდი კეების არე მიეჟეეს მას მისი შე- 

საფერად დატეირთეის მიზნით. როგორც ზემოთაც იყო აღნიშნული, ვარდისფერა თავისი ზრდის ღონით 

შირაზულს უახლოვდება და მასავით მცირემოსაელიანია ! ქართული წესით ფორმირების დროს, ამიტომ 

ჯიშის მოსავლიანობის გადიდების მიზნით კვების არის გადიდებასთან ერთად საჭიროა მიეცეს მას “შესა- 

ფერისი ფორმირება (ორმზრივი კორდონი), რათა სათანადოდ იქნეს დატვირთული. “შესაფერისი აგროტექ- 

ნიკის გამომუშავების სამუალებით ვარდისფერას მოსავლიანობა ერთიორად და მეტად შეიძლება გადიდღეს 

სოკოვან აეადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო. ნა- 

კვეთებზე წარმოებული დაკვირვებების შედეგად ვარდისფერას გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ 

საშუალოდაა შეფასებული. მილდიუმის მიმართ ჯიშის გამძლეობა საშუალოა, ხოლო. ნაცრის მიმართ 

საშუალოზე ძლიერი: ჩვეულებრივი წამლობის დროს იგი ნაცრისაგან სრულებით არ ზიანდება. სხვა 
დაავადებანი დაკვირვებათა წარმოების განმავლობაში შემჩნეული არ ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

. ' მტევნების გარეგნული შეხედულება, ყურძნის მექანიკური შედგენილობა და აგრეთვე მისი წეენის,ქი- 

მიური შედგენილობა მიგვითითებენ ჯიშის სასუფრე ყურძნად გამოყენების უპირატესობაზე, და მართლაც), 

ვარდისფერას მარცვალი, რომელსაც ხორცთან შეზრდილი სქელი კანი და მკვრივი, მცირეწენიანი რბი- 
“ლობი აქვს, უდავოდ, სადესერტო ყურძნის ჯიმთა ჯგუფს მიეკუთვნება,: 

' “გიშის გამოყენება დღა პროდუქციის დახასიათება. ვარდისფერას მოსაელის ნაწილს 

ადგილზევე იყენებენ ყურძნად, ნაწილი გააქვთ მახლობელ ქალაქებში გასაყიდად ან საზამთროდ ინახავენ. 

ძალიან იშვიათად “მისგან სუფრის ღვინოსა) ამზადებენ. „ედები ამ მიმართულებით არ უწარმოებიათ, შეიძ- 

ლება „თამამად ითქვას, რომ იგი, როგორც საღვინე ჯიში, ინტერესს არ იწვევს. როგორც სადესერტო 

ყურძნის ჯიში ვარდისფერა უდავოდ საინტერესოა და შემდეგი თვისებებით ხასიათდება. _ 

'““ მტ.ევან ი, მტევნის - გარეგნული ' შეხედულება საკმაოდ დეკორაციულია, -მტევნები საშუალო. ღა სა– 

'მუალოზე დიდი“ ზომისა აქვს. მტევანი საშუალო. სიმკვრივისაა. მარ„კელები, მტევანში თანაბრად მწიფდება. 

მარცუალი სამუალოზე მსხვილია, მარცვლების შეფერვა +“ ღია უარდისფერია,: გადამწიფებისას კი 'მუქი “ვარ- 

დისფერი ხდება: "მარცვლები. ოვალური ფორმისაა. ·კანი სქელი აქვს; ძნელად მორდება რბილობს; რბი- 

ლობი მკვრიეი, ხორციანი, მცირე წვნიანია. მარ/)ვალი "უხვადაა დაფარული -ცვილისებრი ფიფქით. : 

გემო სასიამოვნო, ჰარმონიული აქეს, 'მაქრიანობა: საშუალოდ- მეადგენს 17---189/ე-ს, “ხოლო: შშჟა- 
ვიანობა 6--?9/ -ს. 
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, არომატი სუსტადაა გამოსახული, მაგრამ თავისებური, ჯიმურია. ტრანსპორტს ჯიში კარგად იტანს; 

მისი გადაზიდეა დიდ მანძილზედაც კი შეიძლება თავისუფლად. ამას ხელს უწყობს მისი საკმაოდ სქელი 

კანი შეზრდილი, მკვრივ, ზორციან რბილობთან, და ისი(), რომ მარცვლები მკეიდრადაა მიმაგრებული 

ძილზე გადასაზიდად. შენახვითა;ე კარგად ინახება როგორც ჯაგნებად, ისე თაროზე თავისუფლად და- 

წყობილი, 
ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

"ვარდისფერა ადგილობრივი, იშვიათი ვაზი” ჯიშია. იგი იძლევა კარგი ღირსების სადესერტო. ყუ რ- 

ძენს, ჯიმი მოიპოვება ძირითადად თელავის, გურჯაანისა და სიღნაღის რაიონებში უმთავრესად საწარმოო. 

ვენახებში გამორეული, იშვიათად მისი (ცალკე მდგომი ვაზებიც გვხვდება საკარმიდამო. ნაკვეთებზე. 

-- ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. ყურძენს ადგილზეეე იყენებენ საჭმელად ან ინახავენ საზამთროდ, 

იშვიათად მახლობელ ქალაქებშიაც გააქვთ გასაყიდად, 

ამის გამო მისგან ღვინო არ დამზადებულა და მისი ღვინის ხარისხი გამორკვეული არაა, ჯიშის 

შაქრიანობა-მჟავიანობას თუ გავითვალისწინებთ, უნდა დავასკენათ, რომ მისგან ხარისხოვანი ღეინო არ 

უნდა დადგეს, 
ჯიშის დადებითი თვისებებია: კარგი ხარისხის ყურძენი, მტეენების ლამაზი გარეგნობა და სასიამოვნო., 

ჰარმონიული გემო; მისი ვარგისობა გადასაზიდად, შესანახად და ნაცრის კარგი გამძლეობა, ჯიმის 

უარყოფით თვისებას წარმოადგენს ის, რომ მცირემოსავლიანია და შედარებით დაგვიანებით მწიფდება. 

მისი შედარებით მცირემოსაელიანობა გამოწვეულია მისთვის შეუფერებელი ფორმირებით. კორდო- 

ნის წესით ფორმირებისა და დიდი დატვირთვის შემთხევევაში მისი მოსავლიანობა “შეიძლება ერთიორად 

გადიდდეს. 
ნათქეამის მხედეელობაში მიღებით ჯიმი შეიძლება რეკომენდებულ იქნეს თელავის, გურჯაანისა 

და სიღნაღის რაიონებში გასავრცელებლად ძირითადად სამრეწველო ცენტრების მოსახლეობის კარგი 

ღირსების სადესერტო. ყურძნით მომარაგების მიზნით. 

წინასწარ გამოდის შემდეგ იგი შეიძლება რეკომენდებული იქნეს თბილისის გარეუბნებისათეისა(). 

ს8ჩგნ/ყხიიყნია 

IVIV6V, 800XM6 იმვ8შოიI6 M9M0X6M, M080Xხხი Mიწ0იხნIC (20X922 ლXL.). 090073#V6C I0C70801 0M20XMM=M 0#- 
სწIXIXV006, თ 60166 «მ0XIMM #0M66მ09V9MM 8 ლ10ლ009Vს) IX00606%-098Mხ80M ძ00ჯXIII. II0800X90ლ+ხ XMიI2 1X8X829, 

M0M60601680 610019 2# 6 9060#Vს6M ლლიე0IMIXI, I8 ლIმიესIX I06IნMX IIM9:0ლლ0 #იწ702 002 06IMმ+X0-M0ხIIMV0V0X2#%, 8 

60ჰხიიშილოი 0I7M868 19M01ხ6# #00X10080I9MI6, 676 80+009210169 IL იმჯთუ0იმ0X9MIC XICI”IV. 06XMIV9%0 1008მ0XV 

01860 8I)02#60%I. V7I0X 080969000 100810XV «8070 Vწ700I. IIMCI0ნ1#V IIმC0IVMC2 XI6C000616X69M00 M30”07X889, ხ61-6 

098 6MIL80LX 0100M0M, ILIM88წMIC 86081 19072 V M60L2 0X 020X02უ0MI8 00წ79I68ნIL C136MIM 0I6CIMწM0XნIX. 1IV7IIC0X 

# იწივი6MIMIL 8 C86XIM0-)0309XIM IXV86X, 

ჰ88იჯXიმ6 3IIე03წV 00 IIწ69I6 0800046Mყც000I I1V0X8 შგიხ9ი)XI0X 0X M61VMX I0 000199X 08მM6იის. 06LIV- 

#0 09#M C06M8MX (033M6009, 2070 მ880XIXXXI6, 9009M8 0ხI0630# MIV00M0-9200IXMC0#2/, 0807II8M, 006M#6 80+00%8- 

1XXCM% IX 0”ნენო86 0I61C0MM8MIC 8MI008-V 0 0ლჯ”იეMIX X80X#. 
I ფ39IM6 8IIეტმ#XV 06XI900 M#69000 -880IIII, 09M M#0IMIMXMV6, II6XV68MXVXM16, 10060 9X6I0X დ00XLV 8X0IწI0I6I0 წII8, 

098018 900039 06080ჯM0I60MIL0 0X6V7I0X9XI0I. 
V0იბII8080% 0IMI6MM2 00 თ00X6 M6960 8შ8მ0ნV0X6I. 0CM08M29 თ ისM8 3ხIრC6X8X C80X“8I7მ9, 88მჯიმ2ს8ი XX60 

სიშიისმ9, C30XMმXმ 89, 0676 8010692I0IC/ 8II6MVX 0106Iხ%მ+0 (00)0XIXI. 
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ჟღია 

ქღია ადგილობრივი, მცირედ გავრცელებული” ჯიშია, იგი იძლევა (მოვარდისფრო ორდინარულ 

სუფრის ღვინოს, · 

სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მეეენახეთა შორის ჟღია 

სხვა სახელწოდებებითაცაა ()ნობილი, ეს სახელწოდებებია: ხიტერი, . ბჟღია (იმერეთში), აქლემისთვალა 

(საინგილოში), მჟღრია (კახეთში) (გეევსკი და "შარერი 1885 წა ივ. ჯავახიშეილი 1934 წ. ს, ჩოლოყა: 

შვილი 1939 წ.), ვიალა და ვერმორელის (1901 – 1910 წ.) მიხედვით იგი ჟღიადღ (4წსმ)იწოდება, 

ჯიშის ისტორია. ჟღია ადგილობრივი ეაზის ჯიშია, იგი გვხვდება როგორც აღმოსავლეთ, ისე 

დასავლეთ საქართველოში, „აკად... იე, ჯავახიშეილი ჯიშის სახელწოდების ენობრიეი ანალიზის საფუძველზე 

და აგრეთვე შავშეთ-კლარჯეთში მისი გავრცელების გამო ჟღიას უძველეს ვაზის ჯიშთა ჯგუფს აკუთვნებს. 

საქარის საცდელი სადგურის (ზესტაფონის რ.) საკოლექციო. ვენახში ხითერის სახელწოდებით დარგული 

ჯიში. ჩვენს მიერ ჟღიად იქნა მიჩნეული, მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ვენახში დარგულ ქღიას 

ვაზებთან მისი შედარების შედეგად ჩეენი ვარაუდი გამართლდა, 

ჟლია მოიპოეება კახეთში, მევენახეობის თითქმის ყველა რაიონში, და ზემო. იმერეთში, ძირითადად 

-საჩხერისა და ზესტაფონის რაიონებში. იგი გვხვდება ძირითადად კოლმეურნეობების ძეელ ვენახებში მი- 

ნარეეის სახით, იშვიათად პატარა ვენახებადაც როგორც) იმერეთში, ისე კახეთში კოლმეურნეთა ნაკვე- 

თებზე, ძველად ქღია უფრო ფართოდ იყო გავრცელებული, მაგრამ სამრეწველო. მნიშენელობა არასდროს 

არ ჰქონია, მას ძირითადად აშენებდნენ როგორც დამხმარე ჯიშს სხვა ძლიერ შეფერილ ჯიშებთან ერთად 

მოსავლიანობის გასადიდებლად და ღვინის ხარისხის გასაუმჯობესებლად – სიმსუბუქის მისაცემად, ამჟამად 

ჟღიას გავრ,ეელების ძირითადი რაიონებია: კახეთში საგარეჯოს რაიონი,: შემდეგ თელაეის, გურჯაანისა 

და სიღნაღის; იმერეთში: ზესტაფონის და საჩხერისა, კახეთში ჟღიას ფართობი 12, 48 ჰექტარს უდრის, 

ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ჯიში ბოტანი, კური თეალსაზრისით აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

ს, ვაზისუბანში. 

ახალგ აზრდა ყლორტი (16--20 სმ), მოზარდი ყლორტების წეეროები გვირგეინითა და პირ- 

ველი 2–8 ფოთოლაკითურთ თეთრი ფერის აბლაბუდისებრი ბეწვებითაა შებუსუსებული, ქვედა მხრი- 

დან ფოთოლაკები თავის ძარღვებიანად უფრო ინტენსიურად--ქეჩისებრად--არის შებუსუსებული, თვით 

გეირგვინი ყლორტის წვერითა და პირველი ფოთლით ისე სჭქლადაა შებუსუსებული, რომ თეთრი ფლა–- 

ნელისაგან გამოქრილსა ჰგავს, ყლორტის წვერო მეოთხე ფროთლამდე სქელი ბეწვებითაა დაფარული და 

ოდნავ გეერდზეა გადახრილი, მეორე იარუსის (4-6) ფოთლები ზემო მხრიდან მომწვანო-მოყვითალოა, 

ქვემო. მხრიდან ყუნწიანად სქლადაა შებუსუსებული და მორუხო-თეთრი ფერისაა. . 

= ერთწლიანი: რქა, კარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო-მოყვითალო. ფე- 

რისა ხდება, მუხლები. მოყავისფრო-მოყვითალოა. ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრივ სუსტადაა გამო- 

სახული, მუხლთაშორისების სიგრძე საშუალოდ 19 სანტიმეტრს უდრის, · 

„.. ფოთოლი. კარგად განვითარებული ფოთლები (9--12). საშუალოზე დიდია (20 X 18 სმ), ფოთ- 

ლის "ფირფიტა მომრგეალოა, უფრო ხშირად მოოვალურო ფორმისაკენაა გადახრილი, ფოთოლი სამნაკვეთია- 

ნია, · იშვიათად.ხუთნაკვეთიანი და თითქმის მთლიანი (დაუნაკვთავი) ფოთლებიც გვხვდება, ფოთლის ზედა- 

პირი გლუეი ან ბადისებრ დანაოჭებულია. ფოთლის. ფირფიტა სწორია, იშვიათად, იგი ერთ-ერთ „მხარეზეა 

მიხრილი. ფოთლის შუა ნაკვეთი წინაა წამოწეული და თითქმის ყოველთვის მახვილია, ეს ნიშანი დამა« 

სასიათებლია ჯიშისათვის.



_ ვძ.. 

ზედა ამონაკვეთები ჩვეულებრიე ზეზეურია, იშვიათად საშუალო. სიღრმისაც. ხშირად ამონაკვეთების 

ფორმა შექრილ კუთხისებრი ან ნაპრალისებრია. იშვიათად აგრეთვე კეერცხისმაგვარი ფორმის, ცალაბილი- 

ანი ფუძის მქონე ამონაკვეთებიც გვხვდება. 

სის ფოთლებზე გვხვდება. სამუალო იარუსის ფოთლებს ამონაკვეთები ხშირად არ უვითარდება, უფრო 

ხშირად ამონაკეეთების ფორმა 'შექრილ კუთხისებრია, 

ყუნწის ამონაკვეთების ფორმა ნაკლებ იცვლება. უფრო ხშირად ისრისმაგვარი ფორმის მახვილფუ- 

ძიანი ამონაკვეთები გვხვდება, ' იშვიათად ამონაკვეთები განიერი კვადრატული ფორმისაა, წამახეილებულ 

ფუძიანი, ხშირად ამონაკვეთები (ალ- ან წყვილდეზიანია, 

ფოთლის მთავარი ძარღვები ვიწრო სამკუთხედისებრი ნემსისებრ წაწვეტებულწვერიანი ან სამკუთხე- 

დისებრი წამახვილებულწვერიანი კბილებით ბოლოედება. გვერდითი კბილები ხერხისებრია და ნემსისებრ 

წაწვეტებულწეერიანი ან ხერხის კბილისებრ (ალგვერდგამოზნექილი, 

“ ფოთლის ქვედა მხარის შებუსუსება საშუალო. სისქისაა, იგი აბლაბუდისებრია, ხოლო მის ქვეშ მოფე- 

წილია თხელი ჯაგრისებრი ბუსუსი. ხშირად ფოთლების ხახუნის შედეგად აბლაბუდა ფიფქებად იყრის 

თავს, 

ფოთლის ყუნწი მის მთავარ ძარღვზე უფრო მოკლეა, მკრთალი ვარდისფერია და მომწვანო, ზოლები 

აქვს გავლებული სიგრძეზე, ყუნწი თხელი აბლაბუდითაა შებუსუსებული, განსაკუთრებით შუა იარუსის 

ფოთლებზე. 

ყვავილი, ყვავილი ნორმალური აგებულებისა, ორ- 

სქესიანია, მტვრიანები სწორმდგომია, ყვაილში წ, იშვია- 

თად 6 მტვრიანაა, მტვრიანათა ძაფის სიგრძის შეფარდება 

ბუტკოს სიმაღლესთან იცელება 1,25-დან 1,75-მდე, იშეია- 

თად ეს შეფარდება 9,0-ს აღწევს. ბუტკო ბოთლისებრი 

“ ფორმისაა, კარგად გამოსახული სვეტი და დიდი, დანაკე- 

თული დინგი აქვს, იშვიათად განუვითარებელბუტკოიანი 

ყეავილებიც. გვხვდება. 
მტევანი, მტევნები სამუალო. ზომისაა, მტევნების 

სიგრძე მერყეობს 12-დან 20 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი 7-დან 12 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მტჟენის 

ზომა 19X10 სანტიმეტრს უდრის. მტევნები კონუსისებრი ფორმისაა, მხრიანი. იშვიათად ცილიდრულ- 

კონუსისებრი ფორმის მტევნები() გეხვდება. მტეენები ჩეეულებრიე საშუალო. სიმკვრიეისა და თხელია, 

მარცვალტვენისა და წვრილმარცელიანობის სიმცირე დამახასიათებელია ჯი'მისათვის, 

მტევნის საშუალო. წონა 160 –200 გრამს უდრის, მსხვილი, კარგად განვითარებული მტევნების 

წონა თავისუფლად აღწეეს 800 ––400 გრამს. მარცვლების საშუალო. რარდენობა მტევანმი 120--150 

ცალს აღწევს, კარგად განვითარებული, 310 გრამიანი მტევანი შეიცავდა 212 მარცვალს, რომელ- 

თაგან 115 მსხეილი იყო. მტევნის ყუნწი მწვანე, “შუა ადგილიდან იგი ხევდება და რქის ფერს იღებს. 

ყუნწის სიგრძე მერყეობს 6- -დან 12 სანტიმეტრამდე, ხოლო. საშუალოდ 8--10 სანტიმეტრს უდრის. 

მარცვლის ყუნწი მწეანეა, მისი სიგრძე 4--6 მილიმეტრს უდრის. მარ,ცელის საჯდომი ბალიში ხორკლია- 

ნია და განიერ კონუსისებრი ფორმისა, 

  

სურ. 87, ჟქღიას ყეავილი. 

მარცვალი. ჟღიას მარ)ელები საშუალო. ზომისაა, მათი სიგრძე მერყეობს 1,9-ღდან 1, ნ სანტიმეტ- 

რამდე, ხოლო. განი 1,16-დან 1,40 სანტიმეტრამდე. სამუალო. მარტელის ზომა 1,42 X1, 95 სანტი- 

მეტრს უდრის, მარცეალი შუაში განიერია, ხოლო, ბოლო. მომრგვალებული აქეს, მარცვლები მუქი ვარ- 

დისფერია, მაგრამ მარცელების არათანაბრად დამწიფების გამო მტევანი პრელია, მხოლოდ მარცვლების 

სავსებით დამწიფების დროს იგი მუქი ვარდისფერი ხდება, თითქმის შავი ფერისა, კანი თხელი აქვს, რბი- 

ლობი წენიანი, ადვილად მდნარი. წვენი უფერულია. მარცეალი დაფარულია ძალიან თხელი (კვილისებ- 

რი ფიფქით. გემო უბრალო, ოდნავ მომჟავო. აქეს, ჯიმური არომატი შეუმჩნეველია, მარცვლები საკმაოდ 

კარგადაა მიმაგრებული ყუნწხე. წიპწების რაოდენობა მარცვალში მერყეობს 1-დან 4-მდე, 212 მარ,ევლი- 

დან 482 წიპწა გამოიღეს, ასე რომ მარცვალზე საშუალოდ 2,27 წიპწა მოდის.
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ჯიმის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ()ალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა სა. 

ქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის მევენახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო ეენახში, ს, კურდღე- 

ლაურში, დაახლოებით 4 კილომეტრის დაშორებით ქ. თელავიდან, 

კურდღელაურში სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა (ეალკეული წლების მეტეოროლოგიური პი- 

რობების "შესაბამისად მერყეობს 150-დან 17წ დღემდე, ხოლო სამუალოდ 1 წლის განმავლობაში 

158 დღეს უდრის, სავეგეტაციო. ბერიოდის ხანგრძლიობის 'შესაბამისად ცვალებადობს აქტიურ ტემპერა- 

ტურათა ჯამიც 2,965 გრადუსიდან 3,561 გრადუსამდე, ხოლო საშუალოდ 3,204,7 გრადუსს 'შეადგენს, 

. სავეგეტაციო პერიოდის ცალკეული ფაზები, საგრძნობლად მერყეობს. აქ მკეეთრად ჩანს წლის მე- 

ტეოროლოგიური პირობების გავლენა სავეგეტაციო პერიოდის დაწყებისა და მისი (კალკეული ფაზების, 

მსელელობაზე, ქვემოთ მოყეანილია დაკვირვებების შედეგები ჟღიას სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი 

ჟღიას სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი ცალკეული ფაზების მსვლელობა 

  

  

  
  

  
  

        
  

სავეგეტაციო პერიოდის დადგომის 5, ნალექები 
თარიღები 2556 , 5 

მევენახეობის რაიონი და = ნ 2 დ % C 6 
დაკვირეების წარმოების წელი 5 5155 525 2256) დ65 | დ 5 > C ადგილი §2C I 625) §2 | 55 99:55:51 :5 15. 

482 55 52 | IC |3:325 558) >C9 | 84 
54%) 88) 59% | 55 135268 2§53 | 55) 32 

' 1938 2ვ,IV | 6/VI | 11/VIL 90/X) 150 | ვჰმე7, – – 
აზეთი, თელავის რაიონი, 1939 20IV | 30V | I4VMII 92VX) Iნ9 | ვიიძ3) – 

მეეენახეობის ინსტიტუტის 1940 12/IV 6/VIL | 2!/V9I 80/IL 171 8,456, – – 

საკოღექტით, წინანი 1941 ვIV %„V | 16(VII | 259/X) 126 | 169299) – – 
1912 IV | 9/VI | 8/VILI | 50) 159 | ქ,9371 1 – – 

საშუალო...» . – 16/IV | 4«/VI | 19/VIL  920/IX | 163 | 3307) – – 

კახეთი, I19M3ვ | 25/V | 7(VI | 2ჯVII %/X | 164 | ქვ,0300) 1I59! 4798 
თელავის რაიონი, 1944 იმIV. | წ/V | 19/VIII 9%/X | 151 | 99919) 094! 3913 

მეეე სით რნრიტის IM5 | 80/IV | 1იVV. | %/VIII 80X | 164 | 3,000) 473) 344 
მ. თელავმი 1946 19ძI–> | 7VI | %/VIII) 1» | 150 | 99ი4| – ს59,3 

1947 VI | ვიV | 16/VIII 10I | 153 | 3ვ0409| 8258  წ«ივ 
, 1045 | %6/IVC | 6(VI | 19/V0I) 290/X | _148__ | 8,0791 | 1349 | _ წ2ჩ4 

“" | – ი” | წ/VI | 19/VII) 901» | 1წვ | ვ0997 74.8 | 4728           

  

ცხრილიდან ჩანს, რომ ყველაზე ფართო ფარგლებში მერყეობს პირველი ანუ ვეგეტაციის საწყისი ფაზა. 

იგი (ცალკეული წლების მიხედეით 1 თვით ადრე ან გვიან” დგება. შედარებით ნაკლებ მერყეობს ყვავილობის ა 

და სიმწიფის დასაწყისის ფახების დადგომა, ყურძნის სრული სიმწიფის ფაზის დადგომას მერყეობის მხრიე 

საშუალო ადგილი უქირავს. მისი მერყეობა ძირითადად დამოკიდებულია როგორც საწყისი ფაზის დადგო– 

მაზ, , ის სიმ! 'რ! ის ასა! ისის „ა: ომასა ა M იის L) რიო. მი მოს ი ნა: ბის რაო: ნობაზ; · ე ისე ფის დასაწყ დადგ' და ვგეგეტაც ეღიოდ ული ხალექე: დე ე 
რაც უფრო. ადრე იწყება პირველი ფაზა, მის 'შესაბამისად აღრე არ მწიფდება ყურძენი, და რაც უფრო. 

მეტი მოდის ნალექები სიმწიფისა და ეეგეტაციის პერიოდში, მით უფრო. გვიან მწიფდება ყურძენი. სიშ- 

წიფის დადგომის მიხედვით ჟღია მიეკუთენება სიმწიფის III პერიოდის ვაზის ჯიშებს. 

კახეთის ჰავის პირობებში ჟღიას ერთწლიანი რქები ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათვის, თე– 

ლავისა და ვაზისუბნის ნაკვეთებზე წარმოებულ დაკვირეებათა მიხედვით, ერია ი ასწრეს 110-- 

კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთრის ყინვებს. 

ჟღიას ვაზები მძლავრად არ იზრდება, შედარებით თანაბარ ეკოლოგიურ პირობებში – თელავი სა 

და ვაზისუბნის ნაკვეთებზე _–_ წარმოებული“ დაკვირვების მიხედვით ქღიას ვაზების ზრდის ღონე, სხვა კა- 

ხურ ვაზის ჯიშებთან შედარებით, საშუალო ან საშუალოზე ნაკლებია, “



4304... 

მოსავლიანობა, ჟღია ადრე ისხამს · და” სრულ მოსავა ლსაც ადრევე იძლევა. მისი ნამყენები, თე- 

ლავში წარმოებული დაკვირეებების მიხედვით, დარგვიდან მესამე წელს იძლევა ნორმალური მოსავლის 

ნახევარს, ხოლო მეოთხე- -მეხუთე წლიდან უკვე სრულ მოსაეალს გვაძლევენ. 

ჟღია უხვმოსავლიანი ეაზის ჯიშია, მისი უხემოსავლიანობა დაღასტურებულია ადგილობრივი მევე- 

ნახეების დაკეირვებებითაც. და ლიტერატურული წყაროებითა). მართლაც, ჟღიას მსხმოიარობის მაღალი 

მაჩეენებლები აქეს. მისი მსხმოიარობის კოეფიციენტი, თელავში წარმოებული აღრიცხვის მიხედ– 

გ , .0,84- -დღან” 1,66. -მდე "მერყეობს და საშუალოდ უდრის 1,836 მტევანს · რქაზე. ვაზისუბანში იგი       ე 
მერყეობს 1,0. დან 2,2. მდე, საშუალოდ კი 1 ,ნ5-ს უდრის. მტევნის. საშუალო. წონა მერყეობს 100 გრა- 

მიდან 500 "გრამამდე, ხოლო. საშუალოდ 180-- 900 გრამს უდრის. ცალკეული კარგად განვითარებული 

მტევნების წონა თავისუფლად აღწევს 350-- 400 გრამს. თ. კვარაცხელიას ცნობით, იმერეთში, საჩხერის 

“რაიონში, მტეენის საშუალო. წონა 960– 800 გრამს უდრის, ხოლო. დიდი მტევნისა 450--600 გრამს, 

ჯიში მსხმოიარობის მხრიე "შემდეგი "თავისებურებით ხასიათდება: უნაყოფო ყლორტების რაოდენობა 

მეტად მცირეა. უნაყოფო ყლორტები არის უმთავრესად ნეკზე და საკავებლის პირველ ოთხ რქაზე, ”შემ- 

დეგ კი მათი რიცხვი ერთიორად კლებულობს და, ბოლოს ასეთ ყლორტებს აღარ. ვხვდებით. მტევნების 

რაოდენობა “საკავებელზე მისი ფუძიდან წვერისაკენ მატულობს ღაახლოებით 9–-10 რქამდე, ხოლო. 

შემდეგ ისევ კლებულობს, სამმტევნიანი რქები უფრო, ხშირად საკავებელზე გეხვდება მეექვსედან მეცხრემ- 

დე, ამ მონაცემების მიხედვით -ჟღიას ზომიერი” გასხვლის ჯიშია, ზომიერად ისხამს- მოკლე გასხვლის 

დროს და გაცილებით მეტს საშუალო. გასხვლის დროს (8-–-10 კვირტზე), ჯიშის მსხმოიარობის უფრო. 

დეტალურად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია აღრიცხვის შედეგები. 

== ჟღიას მსხმოიარობა - 

მეეენახეობის რაიონი და მოსაე» · 
დაკეირვების წარმოების | ლის 1 2 ვ 

: ადგილი... წილი - | სულ 
–ოროს “L--მ ტე შე ნი“თ-- 

  

| მსხმოიარე რქების რაოდე- 
ნობა პროცენტულად 
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., თელაეის რაიონი, 
ოა . მიევაზეობის. ინსტიტუტი | (9კ| | 4445 4119, 3,74 | 69,19 137 | 980 | 315,1 30,000) 94.63 

: თელაეი, 
- _ გურჯაანის რაიონი, 1942 | 30,0 | ნ7,60, 6.25 | 93,7წ,.1,74 | 1,602 | 200 | 330,9 60,000, 165,0 

ს. ვაზისუბანი, . 
თელაეი,. ევე აბერბის, 1943 |. 41,18) .63,2 | 3,54 | 97,87| 1,60 | 1,57 | 920 | 345,0| 35,00 | 120,099 

_ ' საჩხერის» რაიოსი, ს. ჩიხა |. 1949 | · 97,778) 62,67| 2,23 | 96,69| 1,728. | 1,61 | ' 900 | 829,0| 00,000) 193,2 
31:17 თელაეძთ, მევენ.ხეობის : 

ინსტიტუტი | 1947 | 28,96 ხ6.86) 482 | 89,64| 1,72 | 1,565 | 214 | 932 | 3,2000| 100,0 

დ 8 

    

        
როგორც ცხრილიდან ჩანს, ჟღიას ახასიათებს მსხმოიარე რქების დიდი რარდენობა (89 ––98 %ი), 

მსხმოიარობის · საკმაოდ მაღალი კოეფიციენტით და მტევნის საშუალო წონით, ამ მონაცემების მიხედეით 

"გაანგარიშებული მოსავალი თელაესა და ვაზისუბანში მერყეობს 94-დან 165 (ცენტნერამდე ჰექტარზე, 

უფრო მაღალ მოსავალს იძლევა ქ ქღია (ხითერი) საჩხერის რაიონ ში. · 

=. „მეცნ.'კანდ. თეოფანე კვარაცხელიას ცნობით, ხიტერის (ჟღია) მოსავლი 8,0 1,5 კილოგრამს 

შირი) _ 150--175 ცენტნერს შეადგენს. ჟღიას მოსავლიანობა თელავში ვაზისუბანთან და ჩიხასთან 

-მედარებით . მცირეა ღა გამოწვეულია ჯი 'მისათვის შეუფერებელი დიდი კვების არით. მოსავ- 

ლიანობის შემდგომი" გაზრდის მიზნით ჟღიას ახალი. ვენახები პატარა – 9მ'--- კვების არეზე უნდა გა- 

შენდეს, “რომ ჯიმი ზრდის შესაბამისად სათანადოდ დაიტვირთოს და მაღალი მოსავალი მოგეცეს, 

“სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა. ჟქღია კარგად უძლებს სოკოვან ავადმყო- 

რობებს, · თელავისა და ვაზისუბნის სა (ო! იო ნასიეთზე წარმოიბ' ა |ტირგებათა მიხ; ით მისი ამძლ + ფოე! ელავისა. და ვაზისუ! კოლექც. კეეთზე წ ებულ დაკვირვე ეღქე გ ე 
რობა მილდიუმის მიმართ შეფასებულია სამუალოდ, ხოლო. ნაცრის მიმართ საშუალოზე კარგად. კახურ 

აზის: ჯიშებს შორის ია აზ, თ უძლებს ნა, ს: იგი. მისგან თით, მის არ. ზიანდ ბა, სამეურნეო 'ქ ჯიძე ჟღია ყველაზე უკეთ უძლე (:) გ. ე ეუთზე 
მწიშვნელობის დაზიანება სხვა სო, კოვან „ავადმყოფობათაგან- დაკვირეებების · წარმოების. განმავლობაში შე- 

ი ული L ყოფილა.
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: 4გიშის სამეურ ნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

_ ჟღიას, მტევნებისა · და, მარცვლების გარეგნობა, მისი ყურძნის მექანიკური და ქიმიური. შედგენილობა, 

პირდაპირ მიგეითითებს "მისი მოსავლის ღვინოდ გადამუშავების მიზან შეწონილებაზე. და „მართლაც, .ჟ ჟღია; 

საღვინე ვაზის “ჯიშია, თავისი საგემოენო თვისებებით იგი სადესერტო. ყურძნად ნაკლებ გამოსადეგია,” გა 

რეგნობითა;, არაა მიმზიდველი, ' 

ქვემოთ მოყვანილია ჟღიას „ყურძნის მექანიკური ანალიზის "შედეგები. 

ჟლიას მტევნების და მარცვლების მექანიკური შედგენილობა 
  

  

    

              

> 
(I § დ თ მტევნის შემ: წელი ნ-წილები | დ გ · 5 'ტევნის შემადგენელ: 'ლე § 

მევენახეობის რაიოწი და წ V · §5 პროცენტულად ___ __ 5 დ 
 |= <5 => 

დაკვირეების წარმოების 2' |3 4529 ნ 54 8 8 
წ |2 ·|)62) 55 4 %%5,) « რ 

ადგილი 8 |2 25 4§ 2 C დ | წC | დ > 

§ 25355 9)2)25|)3I25გ)5 |8 
1 ა · გ ' ” 

გურჯაანის რაიონი,“ 5 წლის! 199,80| 1400! 9.68 839! 1058 4,90 80.78! – – 
სოფ. ვაზისუბანი, საშუა+ 

ლო 

საჩხერის რაიონი, ს, ჩიხა. · · ო. · 
ზესტაფონი) რაიონი, 1940 | 161,271 940) 9.66) 97.14) 990 ი4.44' 6974 – | – 

საჭარის საცდელი სადგური 1940 | 262,7 | 1960, 3,13| 96,987, 14,20| #9,84| --- – 

»· 1941 169, „13, 920. 1,67| 9333, 677 «ვი! 87,260 – = 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, ჟღიას წვენის გამოსავალი ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადა- 

მუშავებისას საკმაოდ მაღალია; თელავში იგი 80-81 %/.ს, ხოლო. ზესტაფონში 80- -87"/-ს შეადგენს; 

შესაბამისად ნაკლებია მაგარი ნარჩენების (კლერტი, წიპწა, კანი) რაოდენობა. ყურძნის ნახევრად საწარ- 

მოო. პირობებში გადამუშავების დროს წვენის გამოსავლიანობა “მედარებით ნაკლებია და. „ცალკეული · წლე- 

ბისა და აგრეთვე ადგილების მიხედვით იგი 76-78 შ-ს შორის მერყეობს. საერთოდ ჟღიას სხვა ჯიშებ- 

თან “შედარებით წვენის შედარებით მაღალი გამოსავალი აქვს, 

წვენის ქიმიური შედგენილობა. ჟღიას ყურძნის წეენი საშუალოზე მაღალი "მჟავიანობ#ს 

და. შედარებით დაბალი ”შაქრიანობის შემცველია, წლების განმალობაში რთვლის პერიოდში ჩატარებუ- 

ლი, ანალიზის მიხედვით ჟღიას შმაქრიანობა” იშვიათად აღწევდა 20%ე--ს, ჩეეულებრიე ჟღიას 'მაქრიანობა 

სამუალოდ 16-- 17,59/. -ს “რმმორის მერყეობს, ხოლო. მჟავიანობა 7 – 8%,-ს შორის. შედარებით უფრო 

მაღალია ჟღიას "მაქრიანობა საჩხერისა და ზესტაფონის რაიონში. ცცალკეული წლების მიხედვით “მაქრია- 

ნობისა და მჟავიანობის (უვალებადობის დასახასიათებლად ქეემოთ მოყვანილია კანეთისა ( და იმერეთის პი- 

„რობებში რთვლის პერიოდში ჩატარებული, "ანალიზის შედეგები. 

ჟღიას ყურძნის წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში · 

  

მაეენა–ხეობის რაიონი და | მოსავლის ანალიზის | შაქერი | მჟავა 

  

ანალიზების წარმოების აღმოე- შენიშენა 

ადგილი წელი | თარიღი | ბით | ბით 

თელავის რაიონი, 1038 | 13/X 19.3 8,6 
შევენახეობის ინსტიტუტი, 1940 | 18/IX.„ 109 90 

ქ.თელავი 194L 20IX» | 16წ- -| 984 
ია 1942 20/IX 170 I: 

ტო –თ-|..1943 · | 28/IX.. 18,5 8,25 
, · 1943 ნ/X 160 7,2 

1944 96/IX 146 68 
· 194წ 1/X 172 96 

195 2/IX 17.! 8,05 

საჩზერის რაიონი, ს, ჩიხა 1940 20/I1X 19.4 წ9 
ს, > 1940 

ზესტა: რაიონი, “ · · · 
ქ. ზესტაფონი 1940 24/1X 204 წ2 

საქარის საცდელი სადგური! 19412; > მ/X, I, 178. 483>           
 



– 396 -–- 

როგორც ანალიზის შედეგებიდან ჩანს, ჟღიას არა აქვს “შაქრის დაგროვების დიდი უწარი, იმერეთში 
მისი ოდნაე მეტი შაქრიანობა იმითაა გამოწვეული, რომ ყურძენი გვიან იკრიფებოდა, ძირითაღადღ ოქ- 
ტომბერ-ნოემბერში, ამითვე აიხსნება უმთავრესად წეენის დაბალი მჟავიანობა, რა, სუფრის ღვინისათვის 
სასურველი არაა, ' : 

ყურძნის გამოყენება ღა პროდუქციის დახასიათება, ჟღიას მოსავლისაგან. სუფრის. 
ღვინო მზადდება, ძალიან იშვიათად მას საჭმელადაჯ) ხმარობენ, ჯიშის მცირედ გავრცელების _გამო. იგი 
წარმოების პირობებში სხვა ჯიშებთან ერთან იწურება ჩვეულებრივი სუფრის ღვინის დასამზადებლად... მეეე- 

ნახეობის ინსტიტუტში ჟღიასაგან წმინდა ჯიშური ღვინო მზადდება. ქჟღიას ღვინო მაღალი ღირსებისა 
არაა, საშუალო. ღირსების ორდინარული ღვინოა. ღვინო ხასიათდება ქარდისფერი შეფერვით, დაბალი 

ალკოჰოლიანობით, მცირე სხეულით და სასიამოვნო, ხალისიანი გემოთი, მეცნ. კანდ, ეარლამ დემეტრა- 
ძის (ენობით, იმერეთშიც ხითერი (ჟლია) იძლევა არამაღალი ღირსების უბრალო. სუფრის ღვინოს. ეღიას 
ღვინის ორგანოლეპტიკური თეალსაზრისით უფრო სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია 
ამონაწერები მევენახეობის ინსტიტუტთან არსებული სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან, 

_ ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 
  

  

მევენახეობის რაიონი და ღვინის მოსავლის 
· შუ ხია სხდომის ბალი ღვინის ორგანოლეპტიკური დახასიათება 
დამზადების ადგილი წელი თარიღი 

19/ 
თელავის რაიონი, ქ. თელავი, მეჟენა-! 1099 1940 6,2 კარგად დაწმენდილი, მუქი ვარდისფერი, მსუბუქი, 

ხეობის ინსტიტუტი. ორდინარული ღვინო. · 

ზურჯაანის რაიონი, ს, ვაზისუბანი 20/X1IL აას 
მქსპერიმენტალური ბახა, 1937 1937 „ 6ნ ვარდისფერი, კარგად დაწმენდილი, მსუზუკი, ზა- 

1 ლისიანი ღეინო, ხილის არომატით. · · 
25/X1I . - - 

თელაეის რაიონი, მევენახეოზის ინ- 1940 1940 60 მუქი ეარდისფერი, მცირე ექსტრაქტიანი, ხალი« 
სტიტუტი, ქ. თელაეი · 16/V სიანი, ორდინარული ღვინო, გამოსადეგია საკონიაკე 

(ასალად. 
1847 1948 70 ვარდისფერი, მცირესხეულიანი, წაზი ჭზემოსი, ზო- 

იზივე მიერი სიმჟავით. საკონიაკე მასალა, · 
11/II 

1948 1949 70 ღია ჩალისფერი, მჩატე, ნაკლებ ჰარმონიული, 
· ორდინარული ღვინო, კარგი მასალაა კონიაკისათეის,         

ჟეღიას ღვინის სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია შედეგები გურჯაანის, თელავისა 

და საჩხერის რაიონში დამზადებული ღვინოების ქიმიური ანალიზისა. 

ჟღიას ღვინის ქიმიური შედგენილობა 

  

    

  
  

       

5 გრამებზი ლიტრშზი 
მეეეწახეობის რაიონი C§ 

ამზადებ მოსავ- კუთრი, = “. 
და ღვინის დამზადების ლის + | საერთ მქრო- _ ნაცრის გლიცე- 

წილი | წონა 1 § თმ ჟუ კავი ასტ ნაცარი. | ტუტია- | შაქარი. | ტანინი 
ადგილი <4 იწქაქე | სი; ყავე | რაქტი ნობა | რინი 

წწ 

ააწის რაიონი, 
ბერთა ვაზისუბანი | საშ, აიიი 104) 67 – – – – – – – 

თელაეის რაიონი, - 7 , 

მევენახეობის ინსტიტუტი 1940 | 019969 9,5 603 | 089 | 92198 970 | წ,5 19 474 1,17 
ქ. თელავში ”»''” 

საჩხერის, რაიონი, | 1941 109940 957. 467 – | 1694 |” 148 | ..8იჭ |. ი8. | 5472 | 0% 
ის რაიონი, 'L. I, .I II. – „აბი ”“' მევენახეობის ინსტიტუტი | 17 | – | 981- 60.1. 0%:.|, 93,192 · 1 : 09%  
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ღო. _. „როგორც მოყვანილი ცნობებიდან ჩანს, ჟღიასაგან როგორც კაზეთის, ისე იმერეთის პირობებში 

შესაფერი და გამოსადეგია ხარისხოვანი კონიაკების დასამზადებლად, ამის სასარგებლოდ ლაპარაკობს მისი 

შედარებით დაბალი ალკოჰოლიანობა და “შესაბამისად მაღალი მჟავიანობა, 

“უალკოჰოლო. წვენის დასამხადებლად და ადგილობრივ მოსახმარებელ სუფრის ყურძნად იგი ნაკლებ 

„გამოსადეგია, რადგან. ჯიშს ამ მიმართულებით დაბალი მაჩვენებლები აქვს. 

გგიშის საერთო შეფასება და: დარაიონება 

2 ქღია ადგილობრიეი, მცირედ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იძლევა ორდინარულ ვარდისფერ სუფ- 

: · მოიპოვება კახეთის თითქმის ყეელა კუთხეში, უმთავრესად კი საგარეჯოს, თელავის, გურჯაანისა და 

სიღნაღის რაიონებში, ხოლო. იმერეთში საჩხერისა და ზესტაფონის რაიონებმი. აღნიშნულ რაიონებში 

ჯიში: მოიპოვება უმთაერესად თითო-ოროლა ვაზის სახით კოლმეურნეობების ძველ ვენახებში, ხოლო 

ეი · სუფრის ღვინის დასამზადებლად. ჟღიას წმინდა ჯიმობრივი ღვინო. მხოლოდ მეეენახეობის ინსტიტუტში 

მზადდება, ჟღიას ღეინო. მაღალი ღირსებისა არ არის, ჩეეულე ბრივად იგი ვარდისფერია, სუსტად განეი- 

თარებული არომატი აქვს, მსუბუქი, ნაზი, მცირესხეულიანი სასიამოენო, გემოს ორდინარული ღვინოა. 

ასეთივე თვისებებით ხასიათდება იგი იმერეთის პირობებშიაც. ღვინის ორგანოლეპტიკური თვისებებისა და 

ქიმიური შედგენილობის მიხედვით ჟღია უფრო. საკონიაკე მასალის მომცემი ჯიშია, იგი შეიძლება გამო- 

ყენებულ იქნეს აგრეთვე მასობრივ საკუპა.ჟე მასალად ზოგიერთი რაიონის მძიმე, დიდსხეულიანი, 

ნის დასამზადებლადაც. 

ჯიშის დადებითი თვისებებია: მისი მაღალი მოსაელიანობა, სოკოვან ავადმყოფობათა, განსაკუთრე- 

  

ბით ნაცრის მიმართ გამძლეობა დღა მისი კარგი შეგუება გარემო. პირობებისადმი, ჯიშის უარყოფითი 

თეისებაა მისი პროდუქციის, ძირითადად ღვინის, დაბალი ხარისხი, 

– კახეთისა და იმერეთის ხარისხოვანი მეღეინეობის რაიონებში ჟღია სუფრის ღვინოების დასამზადებ- 

ლად პერსპექტიული არაა. იგი, როგორც მაღალმოსავლიანი და გამძლე ჯიში, შეიძლება რეკომენდებულ 

იქნას კახეთის,” და იმერეთის ზოგიერთ რაიონებში ძირითადად ხარისხოვანი საკონიაკე მასალის და–- 

სამზადებლად და კარგი მასობრივი საკუპაჟე მასალის მისაღებად, ხარისხოვანი საკონიაკე მასალის მისა- 

ღებად პირველ რიგში შეიძლება რეკომენდებულ იქნას იგი კახეთში -- ალაზნის მარჯ)ხენა მხარეზე, თე-· 

ლავისა და ყ. ყვარლის რაიონის ზოგიერთ სოფლსაბკოებში, და ლაგოდეხის რაიონ მში, ხოლო. იმერეთში -- 

ძირითადად ჭიათურა-საჩხერის რაიონის ზოგიერთ სოფლსაბჭოებში. 

ჯიში პერსპექტიულია აგრეთვე ჩრდილოეთ კავკასიისათვის და საბჭოთა კავშირის მევენახეობის ზო- 

გიერთ რაიონში გამოსაცდელად, ჯიში საინტერესოა აგრეთვე სელექციურ მუშაობაში გამოყენების თეალ– 

„საზრისითაც. 

X#–- IM 
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ფაჩხა საფერავი 

ფაჩხა საფერავი ადგილობრივი, იშეიათი ვაზის ჯიშია, იძლევა წითელ. ორდინარულ სუფრის ღვინოს 

„სინონიმები. მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შორის 

ფაჩხა საფერავის სინონიმები. (ყ)ნობილი არაა, 

„ჯიშის ისტორია, ფაჩხა საფერავი ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, თავისი „მორფოლოგიური ნიშნე- 

- ბით იგი ყველაზე ნაკლებ წააგავს საფერავს. საფერავის · სახელწოდება მას მიღებული უნდა ჰქონდეს ფე. 

ნის ღია ქარდისფერი შეფერვის გამო, თუმცა ღვინის შეფერვის სიძლიერით იგი საგრძნობლად ჩამორჩება 

“ საფერავს, ხოლო. ფაჩხა-– მტევნების გაფაჩხული ფორმის გამო. ამრიგად, ფაჩხა საფერავს ძალიან” შორეუ- 

ლი მსგაესება. აქვს ნამდვილ საფერავთან, ისინი მხოლოდ ერთი ეკოლოგიური ჯგუფის ვაზებად შეიძლება 

მივიჩნიოთ, მასალა ჯიშის წარმოშობის ადგილისა და დროის შესახებ ჩვენ არ მოგვეპოვება. მისი მორ– 

ფოლოგიური და სამეურნეო. ნიშან-თვისებების სიძველის ზოგადი შეფასების საფუძველზე იგი ადგილობ- 

რივ საშუალო. ხნიერების ვაზად შეიძლება მივიჩნიოთ. 

ჯიშის გავრცელების თანამედროვე არალი ისაზღვრება კახეთის რაიონებით. ყეელაზე მეტად. ფაჩხა 

საფერავი გურჯაანის, სიღნაღისა.დღა თელეეის რაიონებში. მოიპოეება. აღნიშნულ რაიონებში იგი ამჟამად 

თითო-ოროლა ძირი გეხვდება ძირითადადა კოლმეურნეობებისა და კოლმეურნეთა ვენახებში, ფაჩხა -საფე- 

რავის რამდენიმე ათეული ძირი მოიპოვება მევენახეობის ინსტიტუტის, მისი ფილიალია და დასაყრდენი 

' პუნქტების საკოლექციო. ვენახებში, 

· „ჯიშის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით. ჯიში აღწერილია 'შევენახერბის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბაზაზე 

სოფ. ვაზისუბანში. 

ნითა და პირველი ორი-! სამი ჯერ კიდევ გაუშლელი ფოთოლაკითურთ ყოველი მხრიდან სქელი აბლაბუდი- 

“სებრი ბეწვებითაა შებუსუსებული, შეფერილია თეთრი: ფლანელის მსგავსად და. მკვეთრი ეარდისფერი არ- 

შია აქვს შემოვლებული ფოთოლაკების ' ნაპირების ირგვლივ. მეორე იარუსი» ფოთლებზე (4 -– 5-–6) 

· ზემოთა მხრიდან 'შებუსუსება ქრება და ეს მხარე ფოთლის მომწვანო- მოყეითალო. ფერისაა, 'თანაც- ჟოლოსფერი 

"ლია და გამკვრივებულიც, ამის გამო. ფოთლის” ეს "მხარე, მოვერცხლისფრო- თვთრი ფერისაა. თეით ყლორ. 

ტი, "გვირგვინის ქვემოთ მდებარე მესამე ფოთლიდან “ დაწყებული, „ თხელი“ აბლაბუდისებრი ბეწვებითაა შე- 

ბუსუსებული და მუქი მოწითალო ღვინისფერია. 

, ერთწლიანი რქა. „ კარგად. შემოსული ერთწლიანი“ რქები შემოდგომაზე მოწითალო. მომიხაკისფროა, 

-მუხლთაშორისები საშუალო. სიგრძისაა“ (10 –19 სმ), მუხლები, ფერის მხრიე არ გამოირჩევა მუწზლთაშო- 

რისებისაგან: ზოლები მუხლთაშორისების” გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული. 

. ' ფოთოლი, ” კარგად განვითარებული · ფოთლები (9 –- 12) საშუალო ზომისაა. ფოთლის . ფირფიტა 

-მომრგვალოა და უფრო ხშირად ოვალური: ფორმისაკენაა გადახრილი, ვინემ განიერ- ოვალურისაკენ, ფო” 

„თოლი ხუთნაკვეთიანია, ნაკვეთები “კარგადაა” გამოსახული. მეორეული“ დანაკვთეა სუსტადაა გამოსახული და 

' თშვიათადაც. გვხვდება.” შუა: ნაკვეთის წვერის კუთხე. სხვადასხვაგვარია – მახვილიდან სწორამდე. უფრო. ხში- 

რად 'შუა ნაკვეთი მახვილკუთხიანია, ფოთლის ზედაპირი. ბადისებრ დანაოქებულია, ქვედა იარუსის. ფოთ- 

_ ლებზე კი "წერილბურთულებიანი, "ფოთლის ფირფიტა: ძაბრისებრადაა მოხრილი, მისი ნაკვეთების ბოლოები 

ზემოთაა წამოწეული,



ტესს 

მთავარი ძარღვები ფოთლის უკანა მხარეზე ღია მწვანე ფერისაა, განტოტების ადგილთან თხელი 

აბლაბუდითაა შებუსუსებული და სუსტადაა შეფერილი მოწითალო-ღვინისფრად., ფოთლები ღია მწვანეა. 

ზედა ამონაკვეთები ღრმაა, იშევიათაღ ძალიან ღრმა და საშუალო, სიღრმის, ამონაკვეთებიც გეხედება. 

ამონაკვეთების ფორმა საგრძნობლად მერყეობს: გვხვდება ამონაკვეთები დაწყებული ღია მრგვალი ან მახვილ– 

ფუმიანი შევიწროებულყელიანი ჩანგისმაგეარი ამონაკვეთიდან და გათავებული დახურული მომრგვალო. 

ან ბრტყელფუძიანი კვეერცხისმაგვრ თელიანი ამონაკვეთით, მათ "მორის ყველა გარდამავალი ფორმის 

ჩათვლით. უფრო ხშირად კვერცხის ან სამკუთხედისმაგეარ თელიანი წამახვილებული ან მომრგვალო ფუ- 

ძის მქონე ამონაკვეთები გვხვდება. ზოგიერთ ფოთლებზე ამონაკვეთების ფუძე ცალკბილიანია, 

ქვედა ამონაკვეთები ხშირად ნაკლებ ღრმაა, ამონაკეეთების ფორმა მერყეობს მომრგვალო. (იშვიათად 

ბრტყელ ან წამახვვილებულ) ფუძიანი, შევიწროებულყელიანი ჩანგისებრი ამონაკვეთიდან დახურულ, 

მომრგვალო. (იშეიათად ბრტყელ ან წამახვილებულ) ფუძიან სამკუთხედისებრ თვლიან . ამონაკვეთამდე, უფ- 

რო ხშირად გვხვდება შევიწროებულყელიანი, ჩანგისმაგვარი ამონაკვეთები, მომრგვალო. ან წამახვილე- 

ბული ფუძიანი. ზოგიერთ ფოთლებზე ხანდაზან. ამონაკვეთის ფუძე ცალკბილიანია„ 

ყუნწის ამონაკვეთის ფორმა მერყეობს მახვილფუძიან თაღისმაგვარიდან დახურულ მახვილფუძიან განიერ 

ელიფსისებრ თვლიან“ ამონაკეეთამდე. უფრო ხშირად მახვილფუძიანი ჩანგისმაგეარი და თაღისმაგვარი ფორ- 

მის ამონაკვეთები გეხვდება. ზოგიერთ ფოთლებზე გვხვდება ცალ, იშვიათად წყვეილდეზიანი ამონაკვეთები. 

ფოთლის მთავარი ნაკეეთები უფრო. ხშირად მახვილწვერიანი, გამოზნექილგვერდებიანი კბილებით ბო- 

ლოვდება, იშვიათად კბილების ფორმა გუმბათისმაგვარიცაა, გვერდითი კბილები ხერხის კბილებისმა- 

გვარად (ცყალმზრივ გამოზნექილია ან სამკუთხედისებრია და მახვილწვერიანი და გამოზნექილგვერდებიანი. 

ფოთლის ქვედა მხარეზე შებუსუსება საშუალო. სისქისაა, იგი აბლაბუდისებრი ბეწეებისა და გრძელი, 

დახრილი, საშუალო. სისქის ჯაგრისებრი ბუსუსებისაგან 'შედგება. 

ფოთლის ყუნწი შიშველია ან (ფუძესთან) თხლადაა შებუსუსებული. ყუნწი ფოთლის შუა ძარღვის 

ტოლია ან მასზე ოდნავ უფრო გრძელია. ფოთლის ყუნწი მოწითალო-ღვინისფერა ალაგ-ალაგ მომწ- 

ვანო ზოლები დაჰყვება, 

ყეავილი. ყვავილი ნორმალური აგებულებისა, ორსქესიანია. მტერიანები სწორმდგომია, ყეავილში 

ხუთი, იშვიათად ექვსიც, მტვრიანაა, მტვრიანათა ძაფების სიგრძის შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან. 

1,25-.1,60-ს უდრის. ბუტკო. მომრგვალო. კონუსისებრი ფორ- 

მისაა და კარგად განვითარებული ყელი და ორად გაყოფილი 

დინგი აქვს. 

მტევანი, ფაჩხა საფერავის მტევნები საშუალო. ზომისაა, 

მტევნების სიგრძე მერყეობს 18 სანტიმეტრიდან 29 სანტიმეტ- 

რამდე, ხოლო. განი 9-დან 13 სანტიმეტრამდე საშუალო 

· მტევნის ზომა 18X10 სანტიმეტრს უდრის. უურო ხშირად 

სურ, 38. ფაჩხა საფერავის ყვავილი, მტევნები ცცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისაა, იშვიათად იგი 

კონუსისებრიცაა ან მოლად უფორმოა. მომეტებულ შემთხვე- 

ვებში მტევნები მხრიანი და დატოტეილია, მხრები ხშირად მთავარი მტევნის სიგრძისაა. მტევნები საშუა- 

ლო სიმკვრივისაა, იშვიათად მტევნები თხელიცაა. წვრილმარცვლიანობა ჯიშს საკმაოდ ახასიათებს. გა- 

მტევანში აგრეთვე დამახასიათებელია ჯიშისათვის, 

მტევნის საშუალო წონა მერყეობს. 100 გრამიდან 800 გრამამდე, რიგი წლების განმავლობაში მტევ- 

ნის საშუალო. წონა 190-––900 გრამს უდრის, ცალკეული კარგად განვითარებული მტეენების წონა თავი- 

ლამდე. სრულ, კარგად განვითარებულ მტევანში, რომელიც 362 გრამს იწონიდა, სულ 213. მარცეალი 

იყო, ამთში 123 ცალი იყო მსხვილი, ხოლო. 90 საშუალო. და წერილი. მტევნის ყუნწი შუა ადგილი- 

დან ფუძისაკენ. გახევებულია და რქის ფერისაა. მტევნის ყუნწის სიგრძე მერყეობს 2.5 სანტიმეტრიდან 

4 სანტიმეტრამდე, ზოლო. საშუალოდ 8- ჭ3,ნ სანტიმეტრს 'უდრის, მარცელის ყუნწი მწვანეა, მისი სი- 

გრძე ნ6--7 მმ-ს უდრის, მარეევლის საჯდომი ბალიში დახორკლილია და განიერ-კონუსისებრი ფორმისაა, 

მარცვალი, ფაჩხა საფერავის მარცელები საშუალო. ზომისაა, მარცვლების სიგრძე (ევალებადობს 

1, 4-დან 1, 6 სანტიმეტრამდე, ხოლო განი––1, მ-დან 1, ნწ სანტიმეტრამდე. საშუალო მარცვლის ზომა  
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1, 65. 1,45 სანტიმეტრია, მარცვლები მომრგეალოა, იშეიათად მოოვალუროც. მარცეალი შუაში განი– 

ერია, ხოლო ბოლო. მომრგვალებული აქვს, საკმაოდ სიმეტრიულია. 

მარჯვლები მუქი ლურჯია, თითქმის შაეი. კანი თხელი აქვს და ადვილად მო“–დება რბილობს, რბილობი 

ძალიან წენიანია. წვენი ღია ვარდისფერია, გემო მარტივი აქვს, ჯიმური არომატი სუსტა დაა გამოსახული, 

მარცვალი თხელი ცეილისებრი ფიუქითაა დაფარული. მარცვლები ყუნწზე საკმაოდ მჭიდროდაა მიმაგრე- 

ბული, წიპწების რაოდენობა მარცვალში ერთიდან 4-მდე მერყეობს, ხოლო. საშუალოდ მარცეალზე 1,37 

წიპწა მოდის, 

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირეებანი სავეგეტაციო პერიოდისა და მისი (ყალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მევე- 

ნახეობის ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში სოფ. კურდღელაურში, 4 კილომეტრის დაშორებით 

ქ. თელავიდან. · 

კურდღელაურში სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა მერყეობს 139 დღიდან 181 დღემდე, ხო- 

ლო. საშუალოდ 157 დღეს უდრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობის შესაბამისად ცეალებადობს 

ყურძნის მომწიფებისათვის საქირო აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 92,838,7 გრადუსიდან 8,531,4 გრა- 

დუსამდე და საშუალოდ 3,15ყ,9 გრადუსს “შეადგენს. წლების განმაელობაში ცალკეული ფაზების ცვალე- 

ბადობის დახასიათების მიზნით ქეემოთ მოყვანილია ქ. თელაეში ჩატარებული დაკვირეების შედეგები. 

ფაჩხა საფერავის სავეგეტაციო ფაზების მსვლელობა ქ. თელავში 
  

  

  

  

                  

სავეგეტაციო ფაზების დადგომის . წ ჯ ნალექები 
თაოიღები 42 CC 

შეეენახეობის რაიონი და დაკეირეების . ნ | 55% 5 ნ ეეენახე და დაკეირეები! ფლ) _ |) 2<,| 5 | 5 525, 82 – 54 
წარმოების ადგილი 29%) ნ. C 5 = 5299 | 5გ C 5 97 

%« ც> ყ > < C წყლ CV 952 თ CV 9 C 
4631 5 | C 32 6 | 552) 5 | =§5 5 § 
%=5 252 2 2C<4 დ დ C C = 
52V#I 59% | 58 | 52 | 55% | X< | 594 | 5= 

ს სპეთთ სა ს 19მ8ვ8 | 2(/V I 6/VI | 15/VVII 20 | 140 | §3I4#9| – – 
თელაეის რაიონი, « სრ! 2 ინსტიტუტის საკოლეჟციო ეენახი, | 1989 | 22IV |  მ/VI | 19/VIIII 15/X | 146. | 9,978) | – – 

სოფ კგოჯლელაუობი, 1. თელავის 1. 1M40 | 18IV |. 8/VI | 14/VIILI 200X | 160. | მ,2080 | – - 
აას )9)|I | წ/IV | 30V | 4/VILI «ნ9X) IV7მ | ვ59460| – – 

10)9 | 2#/IV | 1I/VI | 10/VILI წ/X 1680 | 84237) – – 
· 

საშუალო .| – | III 6/VI.| 14/VILI 93,IX | 159 | ვი7გ – – 

იგიეე 1943 ) 921IV | I0/VI | 15/VIII წX 164. | მI42 | 1190L | 4813 
I9სI4  ააჰV C/VI | )9/VსL| 20/X ) 152. | 2,989! C5 ) მ393,4 
1915 | %/V | II/VI | 17/VII | 30/X | 159. | 3,139,6 485 ს 3676 
1946 | 18IV I ”/VI | 16/VIILI 101L | 146 | 94499 56 I 533 
197) 9IVI ქვ/VI | 10/VILI 80,X | I9L | 3976) 128) 669 
1943 | 30/IV მ/VI I 9/VIII 8X | 132 | 95887 მას 4495 

საშუალო. „|! – | 90/IV | 6/VI XI 92IX | 155 | 8,040,1 | 748 4679   

  

ცხრილი გეიჩვენებს ცალკეული ფაზების დადგომის ვადების საგრძნობ ცეალებადობას ცალკეული 

წლების მეტეოროლოგიური პირობების “შესაბამისად. 

ამავე ცხრილიდან ჩანს, რომ პირეელი (საწყისი) ფაზა გაცილებით უფრო ცვალებადობს, ეინემ და- 
« ნარჩენი ფაზები, ამასთან, ამ ფაზის დასაწყისზე დიდადაა დამოკიდებული სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიო- 

ბა; რაც უფრო ადრე იწყება კვირტის გაშლა, მით უფრო. მეტია სავეგეტაციო პერიოდის ხანგრძლიობა 

და პირიქით, ეს ნათლად ჩანს 1917 და 1948 წლების მაგალითებზე. შემდეგ, ყურძნის სიმწიფის 

ფაზის დადგომას და სავეგეტაციო. პერიოჯში მოსული ნალექების რაოდენობას დიდი გავლენა აქეს ყურ- 
ძნის საესებით დამწიფებაზე, სახელდობრ, თანაბარ პირობებში რაც უფრო მეტია ნალექების რაოდ ენობა 

ყურძნის დამწიფებისა “და აგრეთვე საეეგეტაციო პერიოდის განმავლობაში, მით უფრო გვიან დგება 

ყურძნის სრული სიმწიფის ფაზა და პირიქით. ყურძნის სრული სიმწიფის ფაზის დადგომX) საკმაოდ ცვა- 

ლებადობს, წლების განმავლობაში ამ ფაზის დადგომის საშუალო თარიღის მიხედეით ფაჩხა საფერავი სიმ- 

წიფის III პერიოდის ვაზის ჯეშების ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს, 

26. დ. ტაბიძ)
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ფაჩხა საფერავის ერთწლიანი რქები კახეთის ჰავის პირობებში თაეისუფლად ასწრებს 110-–-–190 

სანტიმეტრის სიგრძეზე მოიწიფებას ყურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათეის. თელავის საკოლექციო. ნა. 

კე”თზე ჩატარებული დაკვირვების მიხედვით ფაჩხა საფერავი თავისუულად შეიძლება დამწიფდეს იმ რაიო 

ნებშიაც, სადაც სავეგეტაციო. პერიოდი უფრო. მოკლეა. 

ფაჩხა საფერაეი მძლაერად არ იზრდება, თელაეისა და ვაზისუბნის საკოლეჯციო. ნაკვეთებზე ჩატა. 

რებული დაკე“რეებების მიხედვით ვაზის ზრდა-განვითარების თანაბარ პირობებში სხვა კახურ ვაზის 

ჯიშებთან “შედარებით ფაჩხა საფერავის ზრდის ღონე საშუალოდაა “შეფასებული. 

მოსავლიანობა. ფაჩხა საფერავი უხვმოსავლიანი ვაზის ჯიმია, ვაზისუბნისა და თელავის საკო- 

ლექციო. ნაკვეთებზე ჩატარებული დაკვირვებების მიხედვით მისი მოსავლიანობა საშუალოზე მაღალია, ჯიშს 

მსხმოიარობის საკმაოდ მაღალი მაჩვენებლები აქვს. მსხმოიარობის კოეფიციენტი მერყეობს 0,6-დან 1,8- 

მდე, ხოლო. წლების განმავლობაში საშუალოდ უდრის 1,2 მტევანს რქაზე. მტევნის საშუალო წონა 

მერყეობს 100 გრამიდან 300 გრამამდე და საშუალოდ 190--900 გრამს უდრის, ჯიშის მსხმოიარობის 

უფრო ზუსტად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია ქ. თელავსა და ს, ეაზისუბანში წარ- 

მოებული დაკვირვებების შედეგები, 

ცნობები ფაჩხა საფერავის მსხმოიარობის შესახებ 
  

  

  

: > = > 5 
მსხმოიარე რქების რაოდენობა ჯი) 2 CV § L. +გ §§ 

მეეენახეობის რაიონი და მოსავ. C 12 5 ჯ დ 5 5 88 2 §56 
« ა 

დაკე-.რეების წარმოეხის | ლის, = გ 295. 3 <=% 85 < C § 

ადგილი 25 8 C «92 4«%% 2 § 2 3206 5 V5 დგილ წლ) #82122319 |! 111 <7 <5) 25 531255 
“2 – რი: 2 

%. 5 8.5 = ნწ |43) 99 | 9C | 58 | გა. |2253 

თელაე” ს რაირნი, საკოლ. წ - ვა 

ციო ვენახი წ აადიეშეს 1941 | §557 | 9203 – 7778 | ),61| 1,297 1820 | 93I,14 | 93,020 | 6472 
იგივე სე | 199) ხმყ%) 89.| 1,722 9),(L | 144, 134 90010 | X70.69 | 93,500 | 77.14 

ჯურჯაახის რაიონი, სო: – _ – – - “ · ვაზისუბანი ზი 1949 1.30 1740 | 29ვ,6 ·|. 4#2იე | 98.84     
როგორც ცხრილიდან ჩანს, ფაჩხა საფერავის მსხმოიარე რქების რაოდენობა საკმაოდ დიდია, თელაეის 

პირობებში მისი მოსაელიანობა მერყეობს ნ4,7-დან ”7,,! (ეენტნერამდე, ხოლო. ვაზისუბანმი მისი 

მოსავლიანობა გაცილებით უფრო დიდია და აღწეეს 98,838 ცენტნერს ჰექტარზე. ეს ძერითადად იმით 

აიხსნება, რომ ვაზისუბანში ეაზების რაოდენობა ჰექტარზე თითქმის ერთიორად უფრო. მეტია, ვინემ 

თელავში და ამასთან ფაჩხა საფერავი, როგორც სამუალო. ზრდის ეაზი, ვერ ითეისებს დიდ კვების არეს 

(3,0 მ?), სათანადოდ ვერ იტვირთება და ამიტომ მოსავალსაც) შედარებით ნაკლებს იძლევა. 

1989 წელს ეაზისუბნის საკოლექციო. ნაკვეთზე ძირების მიხედეით აღრიცხვის შედეგად ფაჩხა სა» 

ფერავის 31 ძირიდან. მიღებული იყო 485 მტევანი, რომელთა წონა 92 კილოგრამს უდრიდა, ე. ი, სა. 

შუალოდ ერთ ძირზე 8 კილოგრამამდე. მტევნების რაოდენობა თითო ძირზე მერყეობდა 7-დან 29-მდე, 

საშუალოდ კი ერთ ძირზე მოდიოდა 14 მტევანი. მტეენის სამუალო. წონა უდრიდა 212 გრამს, ამრიგად, 

თუ პექტარზე საშუალოდ 5,000 ძირს ეიანგარი'მებთ, მაშინ. ჰექტარის მოსავალი 160 ცენტნერს “შეადგენს. 

ამრიგად, ფაჩხა საფერავის საშუალო. მოსაელად კახეთის პირობებში (თელავსა და ვაზისუბან ში მიღებული 

მოსავლის მიხედვით) უნდა ეივარაუდოთ 70-80 („ცენტნერი ყურძენი, L ჰექტარიდან. 

სოკოვა ნ ავა დმყ ო' ო ობათა მიმარ თ გამძლე ობა, სოკოეან. ავადმყოფობებს ფაჩხა საფერავი 

კარგად უძლებს, თელავისა და ვაზისუბნის საკოლექციო ნაკვეთებზე წარმოებული დაკეირეებების მიხედ- 

ვით მისი გამძლეობა მილდიუმის და ნაცრის მიმართ შეფასებულია საშუალოზე მეტად. განსაკუთრებით 

კარგად უძლებს ფაჩხა საფერავი ნაცარს, დაკვირვებების წარმოების განმავლობაში სხეა ავადმყოფობათაგან 

სამეურნეო მნი წვნელობის დაავადება ან. დაზიანება შენიშნული არ ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

ფაჩხა საფერავი ძირითადად საღეინე ჯიშია, მხოლოდ ნაწილობრივ შეიძლება გამოყენებულ იქნას 

იგი ადგილობრივ მოსახმარებელ სადესერტო ყურძნად, თხელი, მოზრდილი მტეენების გარდა მას ამ 

მხრივ მიმხიდველი სხეა არაფერი აქეს. ყურძნის მექანიკური და ქიმიური “მეღჯგენილობისა და მარცელის
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გემოს მიხედეით ფაჩბა საფერავი საღვინე ვაზის ჯიშია, ნათქეამისს დასადასტურებლად ქეემოთ მოყვანი- 

ლია მტეენის მექანიკური ანალიზის შედეგები. 

ფაჩხსა საფერავის მტევნისა და მარცვლის მექანიკური შედგენილობა 
  

          

  

8 
წ ა 8 ყურძნის შემადგენელი წაწილები პროცენტოზით | წ) 

შეეენახეოზის რაიონი და 0 5 ლ _ 2 L 
დ 3 

ანალიზის წარმოების | წელი | 8 2>I · .-518 § =8 
8 წV 6 2, 5 9 C §5< 2.4 

ადგილი 7 5 CV დ + < > §V <5 =5 251 52? LI V 5 დ 821881955 დრ > დ + დ 5 რ L3 თ> « =9< == 

LC ურვა წის რაიონი, საშ. 
სო. ვახისუბ.ნი, ნწ წლის 1I7,8) 108 9419 | წ,88 | 1015| 417 | 7940 | 1494 | 4? 
თელაეის რაიონი, 

ძეჟენაბეობის 
ინტიტეტის საკოლექციო 1940 20),9 128 94,10 ხ,90 10,46 442 141,9 79,222 442     

ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას, როგორც მექანიკური ანალიზის "შედეგები 

გვიჩვენებს, ყურძნის წვენის გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია (აღწევს 800/ -ს), ხოლო მაგარი -ნარჩენები 

(კლერტი, კანი, წიპწა) შესაბამისად (ეოტაა. ყურძნის ნახევრად საწარმოო პირობებში გადამუშავებისას 

წეენის გამოსავლიანობა შეადგენს 76,24%,-ს, ხოლო. ქაქისა--24, 76"/ე-ს,ასეთი მონაცემები დამახასიათე- 

ბელია: საღვინე ფაზის ჯიშისათვის, 1 

წვენის ქიმიური შედგენილობა. ფაჩხა საფე+ავის ყურძნის წეენს არ ახასიათებს შაქრის და- 

გროვების დიდი უნარიანობა, მას კახეთის პირობებში სამუალოზე დაბალი "მაქრიანობა და საშუალოზე 

მაღალი მჟავიანობა ახასიათებს, წლების განმალობაში ჩატარებული ანალიზის შედეგების მიხედვით მისი 

"მაქრიანობა მერყეობს 16% --19"/ -ს 'შორის და იშვიათად 20%/-ს აღწეეს, ხოლო. მჟაეიანობა 7ა/ “დან 10!/,.– 

მდე იცელება, კახეთის პირობებში ფაჩხა საფერავის 'მაქრიანობა საშუალოღ 17-18V/-ს უდრის, ხოლო, 

მჟავიანობა 8 – 9", «ს. ცალკეული წლების მიხედვით ”მაქრიანობა - მჟავიანობის ცვალებადობის საილუ- 

სტრაციოდ ქვემოთ მოყვანილია ყურძნის წვენის ქიმიური ანალიზის "შედეგები, : 

ფაჩხა საფერავის წვენის შაქრიანობა-მჟავიანობა რთვლის პერიოდში 

  

  

· > 
5 <2 2 

ააა არეგე არერაბიტარაკე ს C 9, 8 9 6 4 § ”შენიშენა 

ადგილი 28-; | §5§ | 53 | 55 
C%> § 6 და ლი“ 

გუ”ჯაანის რაიონი, ს. ვაზის. 10929 – 150 10,232 

უბანი, 190 | – 108 | 83 
თე ელავის , რაიონი, ჭ. თე- 1939 15'IX 17.6 9,1 

ლაა ალიო ერიში) 190 | %/X | 166 | 74! 
12 | წ/X 18,0 9,45 

იგიქე 1931ე | 6/X 18.2 100 
)9(4 | 97/IX 90.2 11,7 
1945 5X )95 | 131 
1946 | 140X 198.5 108 
1947 4/IX 18.5 7,23 
1948 | 1I/IX 15,3 8,63           

შაქრიანობა-მჟავიანობის არც ასეთი რაოდენობა და არ მათი შეფარდება არ არის საკმარისი ხა> 

რისხოვანი ღვინის მისაღებად, რთელის დაგვიანებით ჩატარების შემთხვევა შია() კი 'შაქრიანობა-მჟავია- 

ნობის შეფარდება ვერ აღწევს სასურველ დონეს. ამ მაჩვენებლების მიხედვით ჯიში ორდინარული ან“ 

კარგი საკონიაკე მასალის მომტემ ჯი'მთა ჯგუფს უნდა მიეკუთვნოს, 

ყურძნის გამოყენება და პროდუქციის დახასიათება. ფაჩხა საფერავის ყურძნიდან. 

ძირითადად მშრალი სუფრის ღვინო. მზადდება, ჯიშის მცირედ გავ –ცელების გამო. წარმოების პირობებში ,
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მისგან ღვინო ()ალკე არ მზადდება და იგი საფერავთან. ერთად იწურება წითელი სუფრის ღვინის დასამზადებლად, 

ფაჩხა საფერავისაგან ჯიშური ღეინო. მხოლოდ მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება. ფაჩხას ღვინო. არ არის 

მაღალი ღირსებისა, იგი შეიძლება დახასიათებულ ოქნას, როგორც საკმაოდ შეფერილი, საშუალო ექსტრაქ- 

ტული, ნაკლებ ჰარმონიული, ხალისიანი ღვინო. საცდელი ღეინის ნიმუშები წარმოდგენილი იყო. მე- 

ეენახეობის ინსტიტუტის ჯიშობრივი ღვინოების ხარისხის “შემუ: „სებელი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდო- 

მებზე . და იგი "შეფასებულ იქნა, როგორც საშუალო ღირსების ორდინარული ღვინო. ქეეზოთ მოჟეა: 

ნილია ამონაწერი სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომის ოქმიდან, 

ამონაწერი სადეგუსტაციო კომისიის სხდომის ოქმიდან 

მევეჩახეობის რაიონი I სადიგუსტა- 

  

მოს: ს" 
და ღვინ ს დამსადკბის ოავლის| ციო კომა ბალი ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასება ადკილი წელი | ს'ის სხჯო- 

4! მის თარიღი 

25/XII საკმაოდ შეფერილი, კარგად დ .წჰენ« 
გურჯაანის რიონი, 1910 194) 60 დილი, სახ. ალო ექ ტოაკ პულ გარახა–ს 

', § . სანოტის მ, სოფ. ეაზისუბანი ღვინო, აღაჯი მჟავიანობის მქო! 

ფაჩხა საფერავის უფრო. სრულად დასახასიათებლად ქვემოთ მოყვანილია მისი ღქინის ქიმიური შედგე-“ 

ნილობის მაჩვენებლები. 

ფაჩხა საფერავის ღვინის ქამ-ური შედგეზილობა 
  

  

    

  

        

  

· ალკ–პო-| _. ზ რ ა მ ე ბ ი ლ ი ტ რ შ ი 

მოსავლის კუთრი «, ბით საერთო | ექსტრაქ-|მქროლავი| ღკინის ზლიიე- შამკრო“ წელი წონა მოცუ“, მჟსეა ტი | მჟაე | შევა | მი! ტინი ტანინი წი : ნაცარი. , 

1939 0,9958 "8 77 0108 | 069 | “– 079 6,49 | 1.52 – “/ 273 

1940 0,9087 “79 8,I9 908) 04 474 07 წ,C8 914 ”,69 198     
ღვინის ორგანოლეპტიკური დახასიათების და ქიმაური შედგენილობის მიხედვით ფაჩხა საფერავი 

შეიძლება საშუალო. ღირსების ორდინარული სუფრის ღვინოების მომცემ ჯიშთა ჯგუფს მიეკუთენოს, 

სუფრის ღეინის გარდა ფაჩხა საფერავი გამოსადეგია უმთაერესად ხარისხოვანი კონიაკის დასამზადებ- 

ლად. ყურძნის წვენის ქიმიური შედგენილობის მიხედვით საკონიაკე მასალა ფაჩხასაგან უთუოდ კარგი უნდა 

მივიღოთ, მისი შედარებით მაღალი მჟავიანობა და დაბალი ალკოპჰოლიანობა ამის საწინდარია, 

ჯიშის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ფაჩხა საუერაეი ადგილობრიეი, მცირედ გაერეეელებული ეაზის ჯიშია, იგი იძლევა რრდღდინარულ 

წითელ სუფრის ღვინოს. ჯიში გვხედება უმთავრესად სიღნაღისა და გურჯაანის რაიონებში თითო-ოროლა 

ძირის სახით, იშვიათად პატარა ნაკეეთებადაც კოლმეურნეობების ეენახებში და კოლმეურნეთა საკარმიდამო 

ნაკვეთებზე. ჯიშის მეკირედი გავ-ცელების გამო. წარმოების პირობებში მისგან ცალკე არ ანზადებენ. ღეინოს, 

მას სხვა ჯიშმებთან – ძირითადად საფერავთან -– ერთად წურავენ ჩვეულებრივი წითელი ღეინის დასამზადებ– 

ად, წმინდა ჯიმურ ინოს ფაჩხასაგან მჭტოლოდ მშეჭენახეობის ინსტი, მჯ ამხადებენ, ლად, წმინდა ჯიშურ ღე ფაჩხასაგ. ლოდ მევენახე ტიტუ? დებენ, 
,1 იგი საკმაოდ შეუერილი, სამუალოსხეულიანი, ნაკლებ პარმონიული, ოდნავ უხეში, ხალისიანი ღეი–. 

წოა, თავისი ღირსებების მიხედვით იგი ორდინარული, საშუალო. ხარისხის ღვინოა, გა“და ღვინისა, ჯიში 

პერსპექტიულია ზხარისხოეანი საკონიაკე მასალისათვისXკ. ა 

ჯიშის დადებითი თეისებებია: მისი „ შედარებით , მაღალი მოსავლიანობა და სოკოვან ავადმყოფობათა,“ . 

განნსაკუთრებით ნაცრის “შედარებიით. კარგი გამმლეობა, _ 

· ჯიმის” უარყოფითი: თვისებებია: "მისი პროდუქციის (ღეინის). დაბალი ხარისხი . „და შაქრის დაგროვების 

სუსტი უნარი,
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კახეთის ხარისხოვანი მეღვინეობის რაიონებში, როგორ)“ საღვინე ჯიში, ფაჩხა საფერავი პერსპექტიუ- 

“ლი არაა, იგი შეიძლება რეკომენდებულ იქნას ძირითადად სიღნაღისა და გურჯაანის რაიონებისათვის, სადX) 

იგი წინათ იყო გაერცელებული, ძირითადად ხარისხოვანი საკონიაკე მასალის და საკუპაჟე ღეინის დასამ- 

ზადებლად და მძიმე, ტლანქი ლღვინოებისათვის სიხალისის მისა(კემად. 

მევენახეობის დანარჩენი რაიონებისათეის ჯიში “შეიძლება რეკომენდებულ იქნას მხოლოდ ადგილზე 

წინასწარ შესწავლისა და გამოცდის შემდეგ მიღებული შედეგების “შესაბამისად. 

' რამდენადაც ჯიში მაღალმოსავლიანია, იგი პერსპექტიულია აგრეთვე სელეჭციურ მუშაობაში გამო- 

საყენებლად, 

I M9§X8 0ტისიჩგს9 

I 967. ს9ი#86 ყემ307XCI6 MM6XხM 8106 000XXVX 0მ3Mიიიი (20X” 8). III 270809 იIმიჯიმჩმ. 0Mი07Iმ0# დიუჟ- 
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ძაღლიარჯჭჯამა 

ძაღლიარჭამა ადგილობრივი, მცირედ გავრცელებული ვაზის ჯიშია, იგი იძლევა ორდინარულ თეთრ 

სუფრის ღვინოს. 

. სინონიმები, მევენახეობის სპეციალურ ლიტერატურაში და ადგილობრივ მევენახეთა შორის 

ძაღლიარქამას სხვა სახელწოდება ცნობილი არაა. კახეთის ზოგიერთ რაიონში ამ სახელწოდებას დაბალი 

ხარისხის ვაზის ჯიშებისათვის იყენებენ. მაგალითად, სიღნაღის რაიონში დიდმარცვალა თავკვერს ძაღლიარ- 

ქამას. ეძახიან. 

ჯიშის ისტორია. ძაღლიარქამა ადგილობრივი ვაზის ჯიშია, გავრცელებულია ძირითადად კახე- 

თის ცენტრალურ რაიონებში და სხვაგან არსად გვხვდება. პირეელი ცნობა ძაღლიარჭამას გავრცელების 

შესახებ და ჯიშის ძალიან მოკლე დახასიათება მოყეანილია ა. ფირალოვისა და ს, შავე”დოვის მრომაში, 

ძაღლიარჭამა მოხსენებულია აგრეთეე რ, ერისთავის ბოტანიკურ ლექსიკონ მი და იქეე მოცემულია მისი 

მარცელების მოკლე დახასიათება. ასეთი უ()ნაური სახელწოდება ჯიმს მიღებული აქვს მისი პროდუქტის 

დაბალი ხარისხის გამო. მისი ყურძენი მართლაც დაბალი ხარისხისა, თუმცა მტევნის და მარ;ცვლის 

გარეგნული 'მეხედულება (დიდი, კონუსისებრი მტევანი, მსხვილი, მრგეალი, სიმწიფისას მკრთალი მოვარ- 

დისფრო. მარცეალი) მას მიმხიდველს ხდის მომხმარებლისათვის. მორფოლოგიური და სამეურნეო. ნიშან- 

თვისებების მიხედვით ჯიში ახლო. დგას სხვა კახურ ვაზის ჯიშებთან და მათთან ერთად საერთო. წარ 

მოშობისაა, 

ძაღლიარჭამა მცირედ გავრცელებული ჯი”'მია, მისი მცირე გავრცელება ძირითადად იმის შედეგია, 

რომ მარცვლებს არასასიმოვნო. გემო. აქვს. ამჟამად ძაღლიარჭამას თითო-ოროლა ვახი მოიპოვება გურ- 

ჯაანის, თელავისა და საგარეჯოს რაიონში, უმთავრესად ძველ უმყნობ ეენახებში. 

რამდენიმე ათეული ძირი ძაღლიარქამა გვხვდება მევენახეობის ინსტიტუტის, მისი ფილიალისა და 

დასაყრდენი პუნქტების საკოლექციო. ვენახებში, სადღაც იგი დარგულია შესწავლისა და გამოცდის მიზნით. 

ჯიმის ბოტანიკური აღწერა 

ბოტანიკური თვალსაზრისით ჯიში აღწერილია მევენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ. ბაზა- 

ზე სოფ, ვაზისუბანში, 

ახალგაზრდა ყლორტი (15--20 სმ). ახალგაზრდა მოზარდი ყლორტების წეეროები გეირგეი– 

ნითა და პირველი ორი ფოთოლაკითურთ სქელი აბლაბუდისმაგვარი ბეწვებითაა შმშებუსუსებული (უფრო 

ძლიერად ფოთოლაკების ქეემო მხრიდან) და მორუხო-თეთრი ფერისაა, მეორე იარუსის ფოთლები ზე- 

მო. მხრიდან მონარინჯისფრო -ყვითელია, ხოლო. ქვედა მხრიდან -– მორუხო-თეთრი. ახალგაზრდა ყლორტი 

მოწითალო-ღვინისფერია, 

ერთწლიანი რქა. ქარგად შემოსული ერთწლიანი რქები შემოდგომაზე მორუხო-ყეითელი ფე- 

რისა ხდება, რქები წვრილია, მუხლები უფრო. მუქადაა შეფერილი. მუხლთაშორისების სიგრძე საშუალოდ 

8--10 სანტიმეტრს უდრის, ზოლები მუხლთაშორისების გასწვრივ სუსტადაა გამოსახული, 

ფოთოლი. კარგად განვითარებული ფოთლები (9.12) საშუალო. ან საშუალოზე მცირე ზომისაა 

(16,5X16,5). ფოთლის ფირფიტა ძირითადად მომრგეალოა, ოდნავ გადახრილი უფრო ხშირად მოოეა„« 

ლურო, ვინემ განიერ ოეალური ფორმისაკენ. ფოთლები ხუთნაკვეთიანია, იმეიათად სამნაკეეთიანი ფოთ- 

ლებიც გვხვდება. ფოთლის ზედაპირი გლუვია, იშვიათად ბადისებრ დანაოქებულიც. ფირფიტა ძაბრისებრ- 

ღარისებრადაა მოხრილი, ფოთლის შუა ნაკვეთი მახვილი ან ბლაგეკუთხიანია. 

ზედა ამონაკვეთები ცეალებადობს ზეზეურიდან ღრმამდე, ჩეეულებრიე კი საშუალო სიღრმისაა, ზში- 

რად ამონაკვეთების ფორმა ჩანგისმაგვარი, ევიწროყელიანი და მომრგვალოფუძიანი, ან ჩანგისმაგვარია, 

ცალკბილიანი ფუძის მქონე, იშვიათად ნაპრალისებრი და “შმშექრილი კუთხისმაგვარი ამონაკვეთებიც გეხქდება.
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ქვედა ამონაკვეთები, როგორი) წესი, უფრო ნაკლებ განვითარებული და ნაკლებ ღრმაა, უფრო ხში- 

რად ჩანგისმაგეარი ფორმისაა, ვიწროყელიანი და მომრგვალოფუძიანი ან ნაპრალისებრია, იშვიათად ჩან- 

გისებრი ამონაკვეთებიც გვხედება, (ეალკბილიანი ფუძის ან ოდნავ ჩაჭქრილი ლანცეტის ფორმის ამონაკ. 

ვეთის მქონე. · 

ყუნწის ამონაკეეთის ფორმა საკმაოდ იცელება. უფრო. ხშირად იგი ჩანგისმაგვეარია და მახყილფუძიანი 

ან ასო. V-ს მ-გვარია, ან კიდევ მშვილდისებრი ფორმისაა. ი'შეიათად დახურული ვიწრო. ელიფსისებრ- 

თელიანი ან ღია დეზებიანი ამონაკვეთები) გვხვდება. 

ფოთლის მთაეარი ძარღვები ნემსისებრ წაწვეტებული, სამკოთხედისმაგეარი და, უფრო იშვიათად, 

გამოზნექილგვერდებიანი მახვილწვერიანი ფორმის კბილებით ბოლოვდება. გვერდითი კბილები ხერხის კბი- 

ლებისებრია ან დცალგვერდგამოზნექილი. 

ფოთლის ქეედა მხარის შებუსუსება თხელი აბლაბუდისებრია. მის ქვეშ მოდთენილია საშუალო. სისქის 

ჯაგრისებრი ბუსუსი. საერთოდ შებუსუსება საშუალო. სისქისაა, 

ფოთლის ყუნწი ფოთლის შუა ძარღვზე მოკლეა, იშეიათად მისი სიგრძისაა. ყუნწი შიშეელია და 

მკრთალი ვარდისფერია, ალაგ-ალაგ მომწეანო. ზოლები აქვს ჩართული. 

ყვავილი, ყეავილი ნორმალური აგებულებისაა, ორსქესიანი, მტერიანები სწორმდგომია, ყვავილ- 

ში ნ ან6 მტერიანაა, მტვრიანების ძაფის სიგრძის "შეფარდება ბუტკოს სიმაღლესთან საშუალოდ 1,25-ს 

უდრის. ბუტკო. კოლბისმაგვარი (კულისმაგეარი) ფორმისაა, კარგად გამოსახული სვეტი და დინგი აქვს. 

აა) მ ანი, მტეენები საშუალო. საშ :ზ, V2 · ტევ ·  9ძტეენე უალო. და ხსაძუალო სე დიდი 
V ს LVV მ/2 ზომისაა, მათე სიგრძე მერყეობს საშუალოდ 14-დან 20 სანტი- 

მეტრამდე, ხოლო. განი 12-დან 16 სანტიმეტრამდე. საშუალო. 

მტეენის ზომა 18,5X12,6 სანტიმეტრს უდრის. მტეენის ფორმა 

საგრძნობლად იცელება. უფრო ხშირად განიერ კრნუსისებრი 

და უფორმო. მტევნები გეხვდება, იშვიათად ცყილინდრულ-კონუ- 

სისებრი და დატოტვილიც. მტევნის საშუალო. წონა 250-––300 

გრამს უდრის, ცალკეული კარგად განვითარებული მტეენების 

სურ. 39, ძაღლიარგამას ყეაჟილი. წონა თავისუფლად აღწეეს 700 –800 გრამს, მარცვლების რაო 

დენობა კარგად განვითარებულ მტეეანმი 910 ცალს აღწევს, 

მათში 140 მსხვილი და 170 საშუალო და წვრილია. მტევნები უფრო. ხშირად საშუალო სიმკვრივისაა, 

იშვიათად უფრო. მკვრივი ან უფრო თხელი მტეენებიც გვხვდება, მცირეოდენი წვრილმარცელიანობა დამახა- 

სიათებელია ჯიშისათვის, მტევნის ყუნწი მწვანეა, ბალახისებრი, შუა ნაწილიდან ფუძისაკენ იგი ხევდება 

და რქის ფერს იღებს, მტევნის ყუნწის სიგრძე საშუალოდ 6ნ--? სანტიმეტრს უდრის, მარცვლის ყუნწი 

“შეფერილია, მისი სიგრძე 0,6 – 0,8 სანტიმეტრს უდრის, მარცვლის საჯდომი ბალიში განიერ კონუსი- 

სებრი ფორმისაა, 

მარცვალი, მარცვალი მსხვილი და საშუალოზე მსხვილია, მარცვლის სიგრძე საშუალოდ 1,8-დან 

9,0 სანტიმეტრამდე, ხოლო. განი–-1,85-დან 2,05 სანტიმეტრამდე მერყეობს. საშუალო. მარ.ეელის ზომა 

1,9 X1,95 სანტიმეტრს უდრის, მარცეალი მომრგვალოა ან ოდნავ შეზნექილი. ორივე ფორმის მარცე- 

ლები თანაბრად გვხვდება. მარცეალი შუაში განიერია ღა ბოლო მომრგვალებული აქეს. სავსებით დამწი- 

ფებულ ყურძენს მარცელები ღია ვარდისფერი აქვს. კანი უხეშია და ადეილად შორდება რბილობს, 

რბილობი ოდნავ მკვრივი, მდნარია. წვენი უფერულია, გემო. უბრალო, ნეიტრალური აქეს, მარცვალი 

თხელი ცვილისებრი ფიფქითაა დაფარული, მარცელები საკმაოდ. მაგრადაა მიმაგრებული ყუნწხე. 

წიპწების რაოდენობა მარცვალში ცვალებადობს 1-დან 4-მდე, საშუალოდ მარცეალზე 1,84 წიპწა 

მოდის. - 

    

ჯიშის აგრობიოლოგიური დახასიათება 

დაკვირვებანი სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი („ალკეული ფაზების მსვლელობაზე წარმოებდა მევე- 

ნახეობის ინსტიტუტის სა კოლექციო. ვენახში, სოფ. კურდღელაურში, 

კურდღელაურში სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიობა ცალკეული წლების მიხედვით მერყეობს 

148 დღიდან 169 დღემდე, ხოლო. საშუალოდ 157 დღეს უდრის. სავეგეტაციო. პერიოდის ხანგრძლიო-
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ბის “შესაბამისად ცეაბლებადობს აქტიურ ტემპერატურათა ჯამიც 2,828,2 გრადუსიდან 8,426 გრადუსამდე, 

ხოლო. საშუალოდ 8,178,5 გრადუსს შეადგენს. 

სავეგეტაციო. პერიოდისა და მისი მთავარი ფაზების, ცალკეული წლების მეტეოროლოგიური პირო- 

ბების მიხედვით ცეალებადობის ნათელსაყოფად ქეემოთ მოყვანილია ქ. თელავში წარმოებული დაკვირვე- 

ბის შედეგები. 

  

ძაღლიარჭამას სავეგეტაციო პერიოდის მსვლელობა ქ. თელავში 

    

  

  

სავეგეტაციო ფ.ზების დადგომის , გ ნ»ლექები 
თაოიღი 58 ხო 5 

მეჟენახეოზის რაიონი და დჯაკეირვეების 69 §. 5 89% ნ 
აოთ აშმირი წელი გ 2 + 55 >> 87% =8- 25 

წარმოების ადგილი +569 5 5 C 5 == 8 | –5?- «+ 6 §5 I) 458 
9855 55 <5 )95= 155) 952 1 2. | 2: 2 = 

§55 | 56 | 58 | 35 5 | 25§§| 28|) 55 2> 
კახეთი, · I938 | 95IVI 6VVI | 15,VII | 90IX | 14 | ვ1იი| – – 

ქ. თელავი, მევენახეობის ინსტი– 19:9 2VIV 5/VI | 2ი'VI 251 153 8,(29:5 – – 

ტჯტის საკოლექციო ე:ნ.ზი 1ყ40 14/IV 9/VI | 25VIII 301X 169 9,425.9 – – 

19მ)) | 6,IV 3.V 1IV/VIII 920 Iჯ 169 3.440,4 – – 

1912 2ბ»VIV | „14/VI | 2VVII 25/1ჯ 156 3,2956 = – 

საშუალო , . – 19/IV M/VI |: 19VVIII 24,IX 129 8,2974 _ – 

1913 96/IV 14/VI | 18/VII) 10/X 169 8.76 2 1498 ნ11,0 
· 

1946 29,IV 14/VI | 22/VII 80/IX 155 3,098,7 47.1 847,1 

” 194ჩ 19,IV 10/VI | 99/VIII 20/IX 155 3.9ჩ7,9 0,7 §54,0 

1947 პIV ნ,VI | ))0/VIII | 30VII 151 2,923,2 17,9 475,7 

1918 94IIV 10-VI | 14/VIII 18/IX 148 8007,1 134,2 695.4                     
საშუალო 

  

– | იV | 10/VI ' M/VII | 9I/IX 155 | 8იი0M6 | თ; | 4829 

როგორც ცხრილიდან ჩანს, საეეჯეტაციო პერიოდის ცალკეული ფაზები საგრძნობლად მერყეობს, 

ყველაზე მეტად საწყისი ფაზა მერყეობს, ყველაზე ნაკლებ –– ყეავილობის დასაწყისის ფაზა. საშუალო. ადგი- 

ლი უკავია სინწიფის დასაწყისის და სრული სიმწიფის დადგომის ფახებს. ამ უკანასკნელის დადგომის ვადის 

მიხედვით ძაღლიარჭამა სიმწიფის 111 პერიოდის ვაზის ჯი”'მებს ეჯუთვნის. 

კახეთის ჰავის პირობებში ძაღლიარჭიმას ერთწლიანი რქე:ი ჟურძნის სრული სიმწიფის მომენტისათ– 

ვის თავისუფლად ასწრებენ. მომწიფებას და კარგად შემოსული და გახევებული ხვდება ზამთრის ყინვებს. ზე- 

მოთ მოყვანილი ფენოლოგიური მონაცემების მიხედვით ძაღლიარქამა თაეისუფლად მოასწრებს შემოსვლას 

კახეთზე უფრო. გრილჰაეიან რაიონებშია(კ. 

ძაღლიარჭამას ვაზების ზრდის ლონე თელავისა და ვაზისუბნის ნაკვეთებზე წარმოებული დაკვირეე- 

ბების მიხედვით კახეთის სხვა ვაზის ჯიშებთან “მედარებით შეფასებულია სამუალოზე სუსტად, სიღ5აღის 

რაიონში, იგი საშუალოზე სუსტად იზრდება, 

მოსავლიანობა. ძალლიარქამამ საკმაოდ მაღალი მოს,ვალი იცის. აგრონომ ა. ფირალოვისა და 

ს, შავერდოვის დაკვირეების მიხედვით ძაღლლიარქამა მოსავლიან ჯიშებს განეკუთვნება, თელაეისა და ვა- 

ზისუბნის საკოლექციო ეენახებში წარმოებული დაკეირვებების მიხედვით ძაღლიარჭამ,ს მსხმოიარობის საკ- 

მაოდ მაღალი მაჩვენებლები აქეს. მისი, მსხმოიარობის კოეფიციენტი 0,3-დან 1,3-მდე მერყეობს, ხოლო. 

საშუალოდ 0,5--0,6-ს უდრის. მტევნის წონა ი.ეელება 200-დან 800 გრამამდე, ხოლო. საშუალოდ 

250--300 გრამს უდრის. ჯიშის მსხმოიარობის უფრო დეტალურად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანი« 

ლია აღრიცხვის შედეგები. ' 

როგორც ცხრილიდან. ჩანს (იხ. გე.410), გაანგარიშებული მოსაეალი მერყეობს 68 ცენტნერსა (თელავში) 

და 80 (ცენტნერს შორის (ესზისუბანში). ვაზისუბანში უფრო. მეტი მოსაელიანობა გამოწვეულია იმით, რომ ვა- 

ზების რაოდენობა ჰ,ქტარზე მეტია. ჯიშის მოსაელიანობის შემდგომი გადიდების მიზნით ძაღლიარჭამას 

ეაზებს სუსტი ზრდის შესაბამისად უნდა მიე()ეს მცირე კვების არე, ამით ვაზები ზომიერად დაიტეირთება 

და ნორმალურ ზრდასთან ერთად მისი მოსავლიანობა() გადიდდება, სათანადო. მონაცემებისა და მოსავ–
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ცნობები ძაღლიარჭამას მსზმოიარობის შესახებ 
  

§ I. ლიე | 2): 5 |., 
(3 8 4604 C 8 C ლ C 5 V= 

შეჟენახეობის წ 6 §:83«, > (5C ე |” 
რაიონი და» დაკკირ- - ლა ს)ანლა” C გრ 66222 
ეების წა” მოეCის დ | 555. <6 2 ლ” 5 C%I)=6 

ადგილი V'I 25 532549 | 32 I458525V. 
2 |=5 555 58:0<5| 5 |5C)6-=55-% 
§ 280502590 95 | 52 82=1252 თ |ლ90=68დრლ=5%|) <= =C6I5-)=<86 
  

8 8 8 8 ფ დღ ჯურჯაანის რაიონი, ს, ეახის. | 1940 | 79,0 | 0,1 | 0.50 

ქ. თელაე”ს, თეენახვობის 
ინსტიტ. 192 | 80,0| 0,722 | 0,6 | 460 | 298, 30,000, 094   

ლის ძირების მიხედვით აღრიჯკხვის საფუძველზე ძაღლიარკამას საშუალო. მოსაელად კახეთში უნდა მივი- 

ღოთ 70-80 ცენტ. ყურძენი ჰექტარზე. 

სოკოეან ავადმყოფობათა მიმართ გამძლეობა, თელაეისა და ვაზისუბნის საკოლექციო 

ეენახებში წარმოებულ დაკვირვებათა მიხედეით ძაღლიარქამას გამძლეობა სოკოვან ავადმყოფობათა მიმართ 

კახეთის სხეა ვაზის ჯიშებთან მადარებით, საშუალოდ არის შეფასებული. სხეა ავადმყოფობათაგან საჰეურნეო, 

მნიშენელობის დაზიანებანი დაკვირეების წარმოების განძავლობა”ში შენიშნული არ ყოფილა, 

ჯიშის სამეურნეო-ტექნოლოგიური დახასიათება 

რძნის გარეგნობისა და მისი მექანიკური და ქიმიური შ, ნილობის მიხედეით ძაღლიარჭამა რო- ყუ გბოეგ დ ექასიკუოი დ ოუ 'ედგებილ 'ედე' ღლ 
გორც საღვინე, ისე სასუფრე ვაზის ჯიშია. 

ძაღლიარჭამას ყურძნის მექანიკური შედგენილობა ნაჩვენებია ქეემოთ მოყვანილ ()ხრილში, 

ძაღლიარჭამას ყურძნის მექანიკური შედგენილობა 

  

  
  

  

  

#2 LC - · § დ 8 § ყურძნის შემადაენელი ნაწილები შ/,-ტბით; 2 § § 

მეჟენახეობის რაიონი და ანალიზების C თ 29 ხ9 5 
3 3 << 8 5C 155 | 55 

წარმოების :დგილი M# 2 (წ8- 5 2 6 %. + % > 2 
30 5 |33 5 13). I2 V«Vა |Iფ=ე ICკ4 
8 ჯ 1 58) 9 )51I5I2|)28|)55|)55 

კახეთი, 1910) 4843 | 90 98 | 979 | 84 22 | 066 9ვვკი | 986 

ბურჯაანის რაიონი, სოფ. ვაზისუბანი | 1000) 741,9 990 99 97,| | 69 ' 18 | 87, 9480 | 8,% 

190) 9109 ნ7 ვე I|970)მი 92 | 0668 2%7 290     
ყურძნის ლაბორატორიულ პირობებში გადამუშავებისას წვენის გამოსავლიანობა საკმაოდ მაღალია,» 

ხოლო. მაგარი ნარჩენები (კლერტი, წიპწა, კანი) შედარებით ცოტა, ამ მონაცემების მიხედეით ძაღლიარ- 

კამა საღეინე ჯიშია, ხოლო. მტეენების გარეგნობით იგი სადესერტო ყურძნის ჯიმებს უახლოვდება. 

ყურძნის გამოყენება დღა პროდუქციის დახასიათება. ძაღლიარქამას მოსავალს იყე- 

ნებენ მშრალი სუფრის ღვინის დასამზადებლად დღა ნაწილობრიე ადგილობრივ მოსახმარ სადესერტო. ყურ- 

ძნადაც. ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. წარმოების პირობებში მას სხვა ჯიშებთან. ერთად წურაეენ. 

იშვიათად მისგან (უალკეც აყენებენ ღვინოს, ძაღლიარქამასაგან სუფთა ჯიშობრივი ღვინო. მზადდება მეეე- 

ნახეობის ინსტიტუტში. იგი ორდინარულ, დაბალი ღირსების ღვინოს იძლევა. აგრ, ა» ფირალოვისა და 

ს, 'შაეერდოეის დახასიათებით ძაღლიარქ;მა სუსტ, წყალწყალა ღვინოს იძლევა. ძაღლიარჭამას ღვინის საც- 

დელი ნიმუშები მეეენახეობის ინსტიტუტის ჯიმობრივი ღვინოების ხარისხის შემფასებელი საღეგუსტაციო. 

კომისიის სხდომებზე მუდამ დაბალ შეფასებას იღებდა, ღვინის ორგანოლეპტიკური თეისებების საჩვენებ– 

ლად ქვეჰმოთ მოყვანილია ამონაწერები სადეგუსტაციო. კომისიის სხდომათა ოქმებიდან. დხ. გვ. 411). 

ძაღლიარქამას ღეინის უფრო სრულად დახასიათების მიზნით ქვემოთ მოყვანილია უცნობები მისი ქი- 

მიური შედგენილობის შესახებ, ღვინო. დამხადებულია მეეენახეობის ინსტიტუტის ექსპერიმენტალურ ბა– 

ზაზე სოფ. ვაზისუბანში. '
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ამონაწერები სადეგუსტაციო კომისიის სხდომათა ოქმებიდან 

  

  

5 - C 

ს (9 
წექენახეობის რა”რონი და დაკვირ–| –> 99 ღეინის ორგანოლეპტოკური დაზასია– 

2 გ ალი · 
ეების წარმოების ადგილი V 55 ს ა თება 

2. 5 C 
2 | 59% 
< 5=%6 

გურჯაანის რა”ონი, 901 მოყეითალო-–ჩალისფერი, მცირესზეუ« 
ს. ე-ზისუბანი 1936 19237 ნ2 | ლიახი, ოოდინარული ღვინო 

9%/XII , კარგად. საა ავილია მოკთალი- 
ალისფერი ღეიხო, მოოქროსს ერო იე- 

იგიეე 1940 1ყ40 §წ რით. მცირესხედლიანი, არ პარმოსიუ“ 
ლი, ნკიტოალური ღეინო 

ძაღლიარქამას ღვ“ნის ქიმიური შედგენილობა 

  

  

  

  

  
  

რ მ ბ რშ 
მოსაე- ალკო- აეეე ლიტ ' 

წონა- ჰოლი | · ) რამ. 
ლის კუთრი მოც. | საერთო | ეკსტრაქ- ნაცრის მქროლაეი, ღჟინის გლიცე– |არამქრო- 
წელი წ %-ბით | სამ ნაცარი | ტუტია- გ გ “მაქარი § ტაწინი |ლავი სიმ- 

ი" 'იმჟაეე ტი ნობა | Lიმჟქაეე ქავა. რინი ძევ 

1039 | 0,9952 70 4,5 17,მ6 1,776 2.94 1,08 213 108 604 | 0,2 3.60 

1910 | 0,9944 9,9 ნ,58 18ც26 | 2,277 42 0,316 2,5 10 §,29 0,37 §წ,13           
ორგანოლეპტიკური დახასიათებ· და ღვინის ქიმიური შედგენილობა ადასტურებს ძაღლიარქამას ღვი- 

წის დაბალ ღირსებას. სუფრის ღვინისათვის ჯიში გამოსადეგი არაა, რომ მისი ყურძნის წვენს ოდნაე მე- 

ტი მჟავიანობა ჰქონდეს. იგი პერსპექტიული იქნებოდა საკონიაკე მასალისათვის. ამ მიმართულებით ჯი 

შის გამოცდა მაინ) საჭიროდ უნდა იქნეს მიჩნეული. 

ჯიმის საერთო შეფასება და დარაიონება 

ძაღლიარქამა ადგილობრივი, მცირედ გავრცელებული ჯიშია. იგი იძლევა ორდინარულ სუფრის ღვი. 

ნოს და ნაწილობრივ ადგილობრიე მოსახმარებელ სუფრის ყურძენს. ჯიში მოიპოვება გურჯაანის, თელა- 

ვისა და საგარეჯოს რაეონებში თითო-ოროლა ეაზის სახით უმთავრესად ძველ ვენახებში. 

ჯიშის მცირედ გავრცელების გამო. მას სხვა ჯიშებთან ერთად წურაეენ ჩეეულებრიეი სუფრის ღვი- 

ნის დასამზადებლად. წმინდა ჯიშური ღეინო. ძალლიარქამასაგან. მევენახეობის ინსტიტუტში მზადდება, 

ძაღლიარჭამას ღეინო. მოყვითალო-ჩალისფერია, არომატი ძლიერ სუსტად აქეს გამოსახული, ხოლო. 

გემო. ნეიტრალური, ნაკლებ ჰარმონიული აქვს, ორდინარული ღეინოა, დაბალალკოჰოლიანი და მცირე- 

სხეულიანი, გამოსადეგია საკუპაჟე და საკონიაკე მასალად, 

ჯიშის დადებით თვისებას წარმოადგენს შედარებით მაღალი მოსავლიანობა და სოკოვან ავადმყოფო. 

ბათა მიმართ შედარებით კარგი გამძლეობა. ჯიშის უარყოფითი თვისებაა მისი პროდუქციის, ძირითადად 

ღეინის დაბალი ხარისხი, 

კახეთის ხარისხოვანი მევენახეობის რაიონებში, სადაც მდიდარი და მრავალფეროვანი ჯიშებია გავრ(ე- 

ლებული, ძაღლიარქამა მეტად უპერსპექტივო. ჩანს. მაგრამ, თუ მხედველობაში მივიღებთ მის “შედარებით 

მაღალმოსავლიანობას და ავადმყოფობათა მიმართ შედარებით კარგ გამძლეობას, იგი შეიძლება რეკომენ- 

დებულ იქნას ფართოდ გამო/)დის მიზნით ალაზნის მარცხენა მხარეზე, საკონიაკე მასალის მისაღებად. 

რადგანაც ჯიში მაღალმოსავლიანია, თანა, დიდი ღა ლამაზი მტევნები და საშუალოზე მსხვილი, 

ღია ვარდისფერი მარცვლები აქვს, შეიძლება გამოყენებულ. იქნას სასელექციო მუშაობაში, ძირითადად 

საღეინე და სადესერტო ყურძნის ახალი ჯიმების მიღების მიზნით.
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ამ წიგნში დაწვრილებით აღწერილ 40 ჯიშს გარდა კახეთში გეხედება აგრეთვე შემდეგი ვაზის ჯიშები: 

1. კახური-ჭროღა, მოიპოვება თითო-ოროლა ძირი გურჯაანისა და თელავის რაიონებში, ახა- 

სიათებს შემდეგი მორფოლოგიური და სამეურნეო. თეისებები: ფოთოლი მომრგეალო, სამნაკვეთიანი აქეს; 

იშვიათად თითქმის დაუნაკეთავი ფოთლებიც გვხვდება, ზედა ამონაკვეთები ლანცეტის ან ჩანგისმაგეარი 

ფორმისაა, (ყალკბილია5 ფუჭიანი. ყუნწის ამონაკვეთი განიერი, თაღისმაგვარი ფორმისაა. ფოთლის ქვედა 

მხარე შეუბუსუსებელი – შიშეელია, ყვავილი მდედრობითი სქესისაა, პორიზონტურად, ბორბლის სოლები- 

ეით განწყობილი მტერიანების მქონე. მტეეანი სამუალო. ზომისაა (12X8 სმ), კონუსისებრი ან 

ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისაა, ხშირად თხელი ან ძლიერ თხელი, ამასთან, წვრილმარცელებიანი, 

მარცეალი სამუალო. ზომისაა (1,65 „<1,70 სმ), შეზნექილი ფორმის, იშვიათად მომრგეალოც, მომწვანო- 

ყეითელი ფერისა. წვიმიან ამინდში იგი ადვილად ზიანდება და ლპება, სამეურნეო. თვალსაზრისით ჯიში 

საინტერესო. არაა; იგი მცირემოსაელიანია და პროდუქციაც დაბალი ღირსებისა აქვს, 

2. პატალანთეული მცვიეანი (ყეითელი მცვივანი). აღმოჩენილ იქნა პირეელად 1939 წელს 

ვაზისუბნის საკოლექციო ეენახში მწვანის რიგში ერთი ძირი. ადგილობრივი მევენახეების გადმოცემით, 

წინათ იგი მინარევად გეხედებოდა პატალანთეულ ძველ ვენახში. ჯიშს “შემდეგი ნიშან-თეისებები ახა. 

სიათებს: ფოთოლი მომრგვალო. აქვს, სამ. და, იშვიათად, ხუთნაკვეთიანი. ზედა ამონაკვეთები დახურულია, 

კეერცხისმაგვარ თვლიანი; გვხვდება ღია, ჩანგისმაგვარი ფორმის ამონაკვეთებიც, შევიწროებული ყელის 

მქონე. ყუნწის ამონაკვეთი ღია ჩანგისმაგვარი ფორმისაა, ივშიათად იგი დახურულია კეერცხისმაგეარი 

თვლით, ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწეებით, რასაც ერთვის სა- 

შუალო. სისქის ჯაგრისებრი ბუსუLი. 

ყეავილი ორსქესიანი აქეს. მტეენები სამუალო. ზომისაა (16X8 სმ), კონუსისებრი ფორმისა, მხრიანი, 

იშვიათად ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმის მტევნებიც გვხედება. მტევანი სამუალო. სიმკვრივისაა, მარ- 

ცვეალი საშუალო. ზომისაა (1,60X),59 ს1), მომრგვალო, ფერი მორუზო.ყვითელი აქეს, კანი – თხელი 

და გამჭვირვალე, რბილობი –– წვნიანი და წყალ-წყალა.სიმწიფისას მარცელები აღვილად (ცვიეა, საკმარისია 

ვაზის შერხეეა, რომ მარცვლები გაცვივდეს. ჯიმი მაღალმოსავლიანია, გამოსადეგია უბრალო. ორდინა- 

რული ღვინოების ან საკონიაკე სპირტის დასამხადებლად. ამჟამად 10 ძირი დარგულია თელავის საკო- 

ლექციო. ნაკვეთზე მისი უკეთ შესწავლის მიზნით, | 

9, ვარდისფერი ყურძენი. ეს ჯიმი პირველად იჰოვეს 1932 წელს ქართული ვაზის ჯიშების 

“შეგროეება-ინვენტარიზაციის დროს სოუ. ზემო. ხოდაშენ ში, ამჟამად 10 ძირი დარგულია თელავის სა- 

კოლექციო. ვენახში, 

ჯიშს ახასიათებს ძლიერ დანაკეთული ფოთლები; მისი ფოთოლი ხუთ, შვიდ და, იშვიათად, ()ხრა- 

ნაკეეთიანია. მეორეული დანაკეთვა დამახასიათებელია ჯიშისათეის, ზემო ამონაკვეთები დახურულია და 

კვერცხისმაგეარი თელიანი ან ღია ჩანგისმაგვარია და მომრგვალო. ან ბრტყელძირიანი. 'ყუნწის ამონაკეე- 

თი ჩანგის ან თაღისმაგეარი ფორმისაა, მომრგვალოფუძიანი. ფოთლის ქეედა მხარე ”შებუსუსებულია 

თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით, ხოლო. მის ქვეშ საშუალო. სისქის ჯაგრისებრი ბუსუსია მოფენილი. 

კბილები დიდი, წაწვეტებული, სამკუთხედისებრია, ყეპეილი ორსქესია5ი აქვს. მტევნების სიგრჰე 25 სან- 

ტიმეტრს აღწევს, მისი საშუალო. ზომა კი 16X15 სანტიმეტრს უდრის, მტევნები ცილინდრული ფორ- 

მისაა, იშვიათად ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმის მტევნები,ც გვხედება. მტევანი უფრო ხშირად საშუ- 

ალო. სიმკვრივისაა, მარცვალი მომრგვალოა, საშუალო ზომისა. ფერი მუქი ვარდისფერი, თითქპის შავია, 

კანი თხელი აქეს, რბილობი –– მდნარი, წენიანი. ცეილისებრი ფიფქი საკმაოდ ფარაეს მარცვალს, ვარდის–



აეეე იაია –_415 – 

ფერი ყურძენი საშუალომოსაელიანი ჯიშია, გამოსადეგია სასუფრე ყურძნად და ორდინარული ღვინის 

მისაღებად. ადრე შემოდის. იგი სიმწიფის მეორე პირიოდის ეაზის ჯიშია, ჯიში პერსპექტიულია გრილპჰავიან. 

რაიონებში მოსაელიანობისა და ღეინის ხა–ისხის თვალსაზრისით გამოსაცდელად. 

4. თეთრი მსხვილთვალა. გავრცელებულია გარეკახეთში –- საგარეჯოს რაიონში. გამენებუ- 

ლია ინსტიტუტის საკოლექციო. და სარეპროდუქციო ნაკეეთებზე §0-- 60 ძირის რაოდენობით, 

· ფოთოლი დიდი (#4 X.28 სმ), მომრგვალო. ფორმისა, ხუთნაკვეთიანი აქყს. 'ხედა ამონაკვეთები სა- 

”შუალო, სიღრმისაა, ფორმით ლანცეტის ან ჩანგისმაგვარია, ყუნწის ამონაკვეთი ხშირად ღია მმეილდისებრი 

ფორმისაა, იშეიათად იგი დახურულიცაა კვერცხისმაგეარი თელით, ფოთლის ქვედა მხარე შიშველია ან 

ძლიერ სუსტი, ჯაგრისებრი ბუსუსითაა დაფარული. ყეავილი ორსქესიანია, მტევანი საშუალო. ზომისაა 

(16X6 Lმ), დიდი მტევნების ზომა 24 -- 26 "სანტიმეტრს აღწეეს. მტევანი ცილინდრული ფორმისაა, . 

იშვიათად ცილინდრულ-კონუსისებრისაც. წვრილმარცელიანობა ჯიშს არ ახასიათებს. მარცჯალი მსხვილია 

და ოვალური ფორმისა, გეხედება მომრგვალო. მარცვლებიც. საშუალო, მარცვლის ზომა 2,85X1,8ს სან–. 

ტიმეტრს უდრის, დიდი მარცვლისა – 2,23X1,92 სანტიმეტრს. კანი თხელი აქვს, ხორცთან შეზრდილი; 

რბილობი მკერიეი, კნატუნა, მცირეწვნიანია, მარცელები მომწეანო. ყვითელი ფერისაა. თეთრი მსხვილთვა - 

ლა საშუალო. მოსაელიანი ჯიშია, იგი სასუფრე მიმართულებისაა, მის ყურძენს კარგი გარეგნული შეხე- 

დულება აქვს, ხოლო. ხარისხით საშუალო. ღირსებისაა. მარცელი ადეილადღ ლპება, განსაკუთრებით წეი- 

მებიან. ამინდში, რაც უკარგავს ჯიშს ფართო. გავრცელების პერსპექტიეას. 

ნ. ღვინის თეთრი. მოიპოვება თითო-ოროლა ძირი გურჯაანის რაიონში. 10 ძირი დარგულია 

ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, საადრეო ჯიშია, ადგილობრიეი ვაზის ჯიშებისაგან საგრძნობლად. 

განსხეავდება, მისი წარმოშობა გაურკვეველია, 

ფოთოლი გულისმაგვარი ფორმისა, სამნაკეეთიანი აქვს, დანაკვთვა სუსტია. ეაზის ქვედა იარუსზე 

ხედება თითქმის სრულაად დაუმზაკეთავი ფოთლებიც. ყუნწის ამონაკვეთი ღიაა, მ შვილდისებრი ფორმისა, გესედე 'ე უ დ დაუბაკვთავი ფოთლებიც. ქუ კვეთი ღ 'ვილდისე ფ 
სოთლის ჯა მხარე მეუბუსუსებელი-– შიშველია, მაინც) ოდნაე “შეემჩნევა ჯაგრისებრი ბუსუსი, განსა- ფოთლის ქვედ ე წეუბუსუბებელ ველია, 0 ოდხაე მშეემიზევა ჯაგოიზე უსუსი, გ 
თრებით» ა იარუსის ფოთლებზე. ყვაებვლი ორსქისიანი ა1ეს. მ ანი სამუაპლოზე პატარა ზომისაა, კუთოე ვედ უ ფოთლებსე. ქვავეილ ე სქესს. მტ11 უაპლოზე პატ 

ცილინდრული ან ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისა, მარცეპ:ლი საშუალო. ზომისაა, მომრგვალო. ფორ- 

მისა, მარცვალი მოქარეისფრო-ყვითელია, ად–ე მწიფდება. სიმწიფის მეორე პერიოდის ვაზის ჯიშია. მო- 

სავლიანობა კარგი აქვს, ზიანდება ნა(ერისაგან. საღეინე ვაზის ჯიშია. იძლევა საშუალო. ღირსების თეთრ 

სუფრის ღვინოს. ჯიში პერსპექტიულია მევენახეობის მთიან რაიონებში გასაერც ელებლად. სასურველია 

გამოიცადოს საბჭოთა “შამპანურის დამზადების მიზნით მისთვის შესაფერ რაიონებში, 

6, წნორის თეთრი. ჯიში მოიპოვება წაორის-წყალის ვენახებში მ,,ნარევის სახით, 10 ძირი 

გაშენებულია თელავის საკოლექციო, ვენახში, 

ფოთოლი საშუალო. ზომისა, ხუთნაკვეთიანია. ამონაკვეთები დახურულია, თვალი კვერცბისმაგვარი 

ფორმისა აქვს, იშვიათად იგი ღია ჩანგისმაგვარია და 'შევიწრიოვებულყელიანი, ყუ5წის ამონაკვეთი ჩანგის 

ან თაღიLმაგეარია და წამახვილებულფუძიანი, ფოთლის ქვედა მხარე შიშველია, ყეავილი ორსქესიანია, 

მტევანი საშუალო. სიმკვრივისაა, (|ყილინდრული ან, იშვიათად, ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისა, 

მტევნის სიგრპე 20 სანტიმეტრს აღწეეს. საშუალო. მტეენის ზომა 17X8 სანტიმეტრს უდრის, მარცეალი 

საშუალო. ზომისაა (1,8X1,6 -სმ) მომრგვალო. ან ოდნავ ოვალური, მარტცეალი მომწვანო-ყვითელი ფე- 

რისაა, სიდამწერის წინწკლები აქვს მზისკენ მიქცეულ მხარეზე. კანი თხელი, მაგრამ მკვრივია, რბილობი 

საკმაოდ მკერივი, კნატუნა აქვს, გემო ––- ჰარმონიული. ს-მუალო. მოსავლიანი ჯიშია. სოკოეან ავადმყო- 

ფობებს „შედარებით კარგად უძლებს, წურავენ რქაწითელთან ერთად სუფრის ღვინის დასამზადებლად. გამო. 

სადეგია აგრეთვე ადგილობრივ მოსახმარებელ სადესერტო ყურძნადაც. ჯიში შეიძლება რეკომენღებულ 

იქნეს ფართო 'მესწავლა-გამოცდის მიზნით კახეთის რაიონებში, 

7, ზაქათლის შავი. ჯიში აღწერილია ზაქათალის სასოფლო-სამეურნეო ტექნიკუმის ეენახში. 

იგი იქ გვხვდება მინარეეის სახით. ვინაიდან საინგილოს და კახეთის ვაზის ჯიშები ს»·ერთო წარმო შობი- 

საა, მათი აღწერა -დახასიათება კახურ ჯიშმებთან ერთად არის მოცემული, 

ჯიშს ახასიათებს ფოთლების ძლიერი დანაკვთეა და ფირფიტის ბოლოების ძირს დახრა, ვაზი მძლაე« 

რადღ იზრდება, ფოთოლი საშუალო. სიდიდისა, ხუთი ან, იშვიათად, შმეიდაკვეთიანი აქვს, მეორეული და. 

ნაკვთეა დამახასიათებელია ჯიშისათეის. ფოთლის ზედა ამონაკვეთები დახურული, ოვალურთქლიანია, 

იშვიათად ღია, ჩანგისმაგვარი ფორმისაცაა. ყუნწის ამონაკვეთი ჩანგის ან. თაღისმაგვარია, იშვიათად იგი
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სან; 
ს დაროტვ

ილი 
ებუსუსებ

უ: 

არ 
ი – წენი 

ლო. ფორმი 
ტიმეტრს 

ლი. აქეს, მისი 
ლი, ყებეი: 

ფართო
დ გამოხა 

ვნიანი, 
მოსაელ

იანობ.
 სა, მარჯევა

ლ. უბ 
უდრის.

 მარ 
სიგრძე 

96 იოლ 

8. საქათლ
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ი, რ. დასამზა

დებლ. 

ეჭრილი კუთსისმაგვ»რ 
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ე მსხვი: 
ოდენი 

წერ 
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ქვეშ მოფენილია თხლად ჯაგრისებრი ბუსუსიც. ყვავილი ორსქესიანი აქეს. მტევნები დიდი, დატოტვილი 

პქვს, საშუალო., სიმკვრიეისა, ი'შეიათად თხელიც. მარცვალი. მსხვილი, მომრგვალო. ფორმისა აქვს, მარცეა– 

ლი მუქი წითელია. მარცვლის საჯდომი ბალიში ყუნწიანად წითლადაა “მეფერილი.- მარ,)ვალი წენიანია, 

წყალწყალა, გემო. ტკბილი, სასიამოვნო აქვს. უხვმოსავლიანი ჯიშია, იძლევა ნაკლებ შეფერილ _შვინ- 

დისფერ, მ/კირესხეულიან, მაღალსიმჟავიან. დაბალი. ღირსების ღვინოს. ჯიში პერსპექტიულია საკონიაკე 

მასალის დასამზადებლად და „ამ მიმართულებით სასურველია მისი ფართოდ გამოცდა, 

16. შავი ჩიტისთვალა. გავრცელებულია კახეთის თითქმის ყველა რაიონის საწარმოო ვენახებ– 

ში თითო-ოროლა ძირის სახით.' 10 ძირი დარგულია ინსტიტუტის საკოლექციო. ეენახში. 

ფოთოლი საშუალო. ზომისაა, მომრგვალო, უურო. ხშირად სამნაკვეთიანი, იშვიათად როგორც ხუთ- 

ნაკეეთიანი, ისე სრულიად დაუნაკვთავი ფოთლებიც გეხვდება. ზედა ამონაკვეთებე ზეზეური ან საშუალო 

სიღრმისაა, ღია ჩანგისებრი ფორმისა, ვიწროყელიანი, იშვიათად დახურულიც, ოვალურთელიანი. ყუნწის 

ამონაკვეთი ხშირად .დახურულია, განიერ-ელიფსისებრი ფორმის თელიანი, იშვიათად ჩანგისმაგეარი ფორმი- 

საც, მომრგვალოფუძიანი, ფოთლის ქეედა მხარე შებუსუსებულია აბლაბუდისებრი ბეწეებით, რასაც 

ერთეის სქელი, ჯაგრისებრი ბუსუსი, ყვავილი ორსქესიანია.. მტევნები საშუალო ზომისაა (16X7), კო- 

ნუსისებრი ან ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისა, მხრიანი. მტევნები უფრო» ხშირად საშუალო სიმკერი– 

ვისაა, იშვიათად უფრო. მკვრივი მტევნებიც გეხვდება. მარცეალი მრგეალი ან ' ოდნავ შეზნექილია, სა- 

“მუალო. ან სამუალოზე მცირე ზომისა, მარცვლის ფერი მუქი . წითელი, თითქმის "შავი აქეს. რბილობი 

მკვრივია, კანი ადეილად არ ეცლება რბილობს. გემო ტკბილი, სასიამოვნო. აქვს. ჯიში საღვინეა. იძლევა 

საშუალო. ღირსების, საკმაოდ შეფერილ, სამუალოსხეულიან და ზომიერმჟავიან მსუბუქ წითელ ღვი- 

ნოს, შედარებით მცირემოსავლიანობის გამო. ჯიშმა ფართო. გავრცელება ვერ მოიპოეა. 

17. მკერივი ყურძენი. გავრცელებულია თითო-ოროლა ვაზის სახით სოფ, ნაფარეულში. იშვია- 

თად გეხვდება პატარა ნაკვეთებადაც. ფოთოლი ხუთნაკვეთიანია. დანაკვთვა საშუალო. სიღრმისაა. ფოთლის 

ფირფიტა მომრგეალოა, ზედა ამონაკვეთები ზეზეურია, ფორმის მხრივ შეჭრილი კუთხის ან ჩანგისმაგვარია, 

მახეილფუძიანი. ქვედა ამონაკვეთები ნაკლებ განვითარებულია, ლანცეტისმაგვრი ფორმისაა. ყუნწის 

ამონაკვეთი ღია ჩანგისმაგვარი ფორმისაა, იშეიათად იგი დახურულია, ოეალურთელიანი, ფოთლის ქვედა 

მხარე შებუსუსებულია აბლაბუდისებრი. ბეწვებით, რომელთაც ერთვის საშუალო. სისქის ჯაგრისებრი 

ბუსუსი. ყეავილი ნორმალური აგებულებისა, ორსქესიანი აქვს. მტეეანი ()ილინდრული, იშვიათად ცი- 

ლენდრულ-კონ უსისებრი ფორმისაა. მტეენის სიგრძე 20 სმ-ს აღწევს. საშუალო. მტეენის ზომა 10X8 სმ-ს 

უდრის, მტევნები ძლიერ მკერივი აქეს. მარცვლები საშუალო. სიმსხოსია, 1,6 X1,5 სმ ზომისა, მომრგვა- 

ლოა, კანი თხელი აქვს, რბილობი –– წენიანი, მდნარი, მარცვალი მომწვანო- ყვითელი ფერისაა, მოსაელიანი 

ჯიშია. სოკოვან. აეადმყოფობებს ––მილდიუმსა და ნასარს -- კარგად უძლებს, გვიან ;:შემოდის, ორდინა- 

რული ღვინის ჯიშია, სასურველია გამოიცადოს საკონიაკე მასალის დასამზადებლად. 

18, დედათ ყურძენი. გვხედება ყვარლის რაიონ”ში მინარევის სახით. ფოთოლი საშუალოზე დი– 

დი ზომისაა, მომრგვალო. ან ოდნაე წაგრძელებული, ხუთნაკვეთიანი, დანაკვთვა ღრმაა, ზედა ამონაკვეთი 

ხშირად ჩანგისმაგვარია, ეიწროყელიანი და ბრტყელ ან მომრგვალოფუძიანი, იშვიათად დახურულია და 

კვერცხისებრ თვლიანი, ქვედა ამონაკვეთები უფრო. ნაკლებ ღრმაა, ფორმის მხრივ თითქმის იმგვარივჟა- 

ყუნწის ამონაკვეთი კეადრატული ან , თაღისმაგვარი ფორმისაა, ფუძე მომრგვალებული აქვს ან 'შემოფარ- 

გლულია მთავარი ძარღეებით ფოთლის ქვედა მხარე შებუსუსებულია აბლაბუდისებრი ბეწვებით, რო. 

მელთაც ერთეის ჯაგრისებრი ბუსუსი, საერთოდ შებუსუსება საშუალო. “სისქისაა. 

ყვაეილი ორსქესიანი აქვს. მტევნები საშუალო. სიმკერივისაა, ცილინდრული ან ცილინდრულ-კო– 

ნუსისებრი ფორმისა, მტევნის სიგრძე 24 სანტიმეტრს აღწეეს. საშუალო. მტევნის” ზომა 18X8 სა5ტი- 

მეტრს უდრის, მარცვალი საშუალო. ზომისაა, მისი სიგრძე მერყეობს 1,6-დან 1,8 სანტიმეტ–ამდე, ხო.- 

ლო განი 1,5- დან 1,7 სანტიმეტრამდე. საშუალო. მარცვლის ზომა 1 ,65XL, 45 Lსმ-ს უდრის. მარცვალი 

როეალური ფორმისაა, იშეიათად მომრგვალოდ). მარცვლები მომწვანო-ყვითელ ი ფერისა. და ფხეადაა 

დაფარული (კვილისებრი ფიფქით, ჯიში საღეინე მიმართულებისაა, საშუალო. მოსავლიანი. შედარებით 

ადრე მწიფდება. იძლევა კარგი ღირსების სუფრის ღვინოს. სასურველია გამოიცადოს კახეთის მეეენახე– 

ობის „მთაეარ რაიონებში მოსავლიანობისა ღა აგრეთვე პროდუქციის ხარისხის შესამოწმებლად. 

19, ვაზისუბნის წითელი, მისი, გაერცელ, ების, არეალი, უცნობია, ჯიში პირეელად აღმოჩენილ 

იქნა ვაზისუბნის. გკოლექციო ვენახში მინარეეის.. სახით _ შავი ხარისთვალას რიგში 4 ძირის რაო- 

დენობით., - .“
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ფოთოლი სამნაკეეთიანია, ან თითქმის მთლიანი - დაუნაკვთავი. ზედა ამონაკვეთები, ზეზეურია, ლან- 

ცეტისებრი 'ან შექრილ კუთხისმაგვარი ფორმისა, იშვიათად ჩანგისმაგვარიცაა და მომრგვალოფუძიანი. 

ქვედა ამონაკვეთები შეჭრილ კუთხისმაგვარია ან ხშირად სულ არაა განვითარებული. ყუნწის ამონაკვეთი 

ღრმაა, მშეილდისებრი ფორმისა და წამახილებულფუძიანი ფოთლის ქვედა მხარე. “შმი'მველია, მაგრამ 

ქვედა იარუსის ფოთლები საკმოდ სქელი ჯაგრისებრი ბუსუსითაა დაფარული, ყვავილი ორსქესიანია. 

მტევანი საშუალო. სიდიდისაა (14X6 სმ), ცილინდრული ან ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმისა, და- 

ტოტეილი. მტევანი საშუალო. სიმკერივისაა, იშვიათად თხელიც. მარცვალი საშუალო. ზომისაა (1,51 X1,54), 

მომრგვალო, მუქი ლურჯი ფერის, თითქმის შავი, კანი თხელია და ადვილად მშორდება წვნიან რბილობს, 

ჯიში საშუალო. მოსავლიანია. პროდუქციას საშუალო ღირსებისას იძლევა, აგროვებს 18---20%# “მაქარს 

7-– 8%, მჟავიანობის დროს. პერსპექტიული ჯიშია. საქიროა წარმოების პირობებში ფართოდ გამოცდა 

მოსავლიანობის და ღვინის ხარისხის დასადგენად და "შესამოწმებლად. 

50. ახმეტური “რმაეი. გავრცელებულია ახმეტისა და თელავის რაიონების ეენახებში მინარევის სახით, 

ჯიში წამმოღებულია ახმეტიდან 10 ძირი და 10 ძირი დარგულია ინსტიტუტის საკოლექციო. ვენახში, ფოთო- 

ლი საშუალო. სიდიდისა, ხუთნაკვეთიანი აქეს, მეორეული დანაკვთვა სუსტადაა გამოსახული. ზედა ამონაკვე– 

თები ღია ჩანგისებრი ფორმისაა, იშვიათად გვხვდება დახურული ამონაკვეთებიც ოვალური თვლით, ქვე- 

და ამონაკვეთები მუდამ ღიაა და ლანცეტისმაგეარი ფორმისა, ყუნწის ამონაკვეთი ღიაა და ჩანგისმაგვარი, 

იშვიათად თაღისმაგვარი და დახურული ოვალურთელიანი ამონაკვეთები) გვხვდება. ფოთლის ქვედა მხარე 

შებუსუსებულია თხელი აბლაბუდისებრი ბეწვებით, რომლებიც თითის გასმით ადვილად ითელება და 

ფიფქებად იქცევა. ყეავილი ორსქესიანია, მტევანი სამუალო. ზომისაა (19X12 სმ). მტევანი კონუსისებრი 

ფორმისაა, დატოტვილი. იშვიათად ცილინდრულ-კონუსისებრი ფორმის მტევნებიც გეხვდება. "მტევნები 

საშუალო. სიმკვრიეისაა, იშვიათად თხელიც. მარცეალი საშუალო. ზომისა (1,6X1,46 სმ), ოვალური , 

ფორმის, მუქი წითელი ფერისაა, თითქმის შავი. კანი მკვრივია, რბილობი –– წვნიანი საშუალო. მოსაე« 

ლიანი ჯიშია, პროდუქციის ხარისხი საშუალო, ღირსებისა აქვს, აგროვებს 18--19%ა შაქარს 7-– 8"/აა მჟა– 

ვიანობს დროს, პერსპექტიულია შესწავლისათვის „და ფართო. გამოცდისათვის კახეთის რაიონებში, 
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ირის 07” წ) ხინI6, უ0000MXVXVIC, C ლწ)-CIIIIნIM VC6”ნ6M. 96ეCლIM082# 8IMICMMმ ლ0Xწ0IIMმM%, I0000MX9M0IL (ნ0ი0XI, 06#6 
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(16 X 8 6»), I09M966%0# (ს00MLL C #ი0ხIM0#, 00266 1IMVXMVM9400-L0XIX0MX660#0 (ს00MXLI, 8070 M0700MმI0X0# 0C06XIIC- 

შჰ0”9V0MI6 I00მ5V. 2100 C0600MMX ხმმM0008 (1,6 X 1,6 CM), I0 თ00X06 0ს0VII0IC. 0წ6ლ0მლ0L2 ქI0#) 0C600-X6XXL8/, 

6მMII089M. ს0#MIL2 V0V68#/, II0000690M2IXVI2#C0. X8C0IXს 009089, შიჯX9M00X8#. II0I M0X90# 800700 MXM0XII 

1610 061II21070/ –– 09#. 0V68ხ 1I6V0)0980 C91#X 98 I07:L9X. 000L წი02:918XVLM, 8MIMIIIMII, 861 00#MMM2080ლ 8#Vი 
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'უპ10MM9X I8X6CIIMX 600X MმI0 M60006CMIV868. 

ე, სვიკა»იიიი.-Mწ0I 13697 (წივიხხIV 8MM0) 8). 80608XMI6 9701 C00» 6MIMX M8MX6V 8 1939 I I 6046 

8რ)010ჯ8MI68% ი0# 66006 # M8368/მეიიმმიი# 1იწ93M80წMX 000108: 8M80წევუვ. 8 ემი #0X6ყ2 «იი? დებენ 

M8 X0#168080ყ00X 86VM0”0მ 9046 ჰნილიჯოგ მ #02#M560+06 10 სწიჯის,-
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C00სI X80MMI20M370107 C6071ხ9V0 ))მ20009%6M8 IV MIMCI6IMV, 8869XI იიIხსილი იმ30MIVIV X»10))M%წხI# უ0080X68, 

001901076 XIIIM, 06 0 X8X-C I089IVM003 MI 1#M0CI6#. 860X9%MC M0I0036I 06IM0 მგმინIIIC C #V9II0L86X- 

9IMIM 00008670X, 006276 0III 01წ0IMIIMIC #V008IXM0# (000ML 6 0%0VIMIM XI60 0100%VI”M XV00#, სI6ენI600მ#V 8ჯ- 

6MILმ 1900MMX00M #I60 C00X%2X0M (009XხL 6 0წხწ/IIIMIM XV0M, III III ილიე0Mე 70V0X2 ი0ეწიი6ნვ 106#Mია II86VIXV- 

იM6IIMIM IIVIII0I# C შყიMIIMLC6C6ნI 0ICIMIIIICI0I0 I”წIX9 0067XM6M Iწ0X0XLI. 3წ76IM0I #იწ/იII0, 7067X0MVხ9XMIX6, გამთყხსწთხი 
ჩ7 ი00X90M6, 

18070 II0))0MსI0L0 010060V9, 0606005ნII. L0609შXV M900IVI2I0I X0 25 0M XIII ნI, 0მმ#60 0C06XM9+ IL)003X6# 

ხმXC0 160X 5 CM. დიკM8 10? ILMMIIIMი0M6C689, ი6#M6 0IM8 IIMIIMIIVMე00 - L00IMM60#9%, II0 იჯიიიწი!ს 1I003M97 

9მII6 8000 000M8010VVMI0. MI01სL ლ06I9MI ჯმ3X0008, 0. თ00M6 იMიწიჰნ6. 0წიგი”?. #9წიX ”6MIM0-ელმ0939, 

1I0MIII M60II2#/. IM0XIIIII8, 7ი8I029, M9VI01ს C0%9მ#/9, წ–ი2CIIM 182101908. სი000080ს II816X I8 9:01828X X0ე00II0 89I908- 

#08. 000» 6ი0IMც6-ჯი0:68M9VXI# 0X01080-8იხ0ი”ი IმიმხM09M9M#M, წ006L ილ სეიმი თი030ჰ06 »9Mყ0 M# 1606C0XIILLI 

შიM0001% M00XV010 88929CIIM9. C00I ლლნხმMMIII6ნსი სმხილM, ი03ი06800X ს V090ც 8:000M 300XIIL. 118MIV 109060. 

ი0ჰეტმმII9, 6IL0 M0CII0 წა6M0#090I0881ს II XC0MIX820IIX 1 იიეესხIII6CIნI0C X0X0XVMIX შიგ9092X მსჩიიმჯ2იბიმვ 02 

წ)I0#8#000IL MI #89890010 MV00XXIXLIIII. 

4. MიჯსსმIIსგუბმ I6>0ი# (სი0წIII00MI0XწნIIL 60I0I). 807069261C0ML 8 I9))6-X2X6XMM0, 8 00M0880X, 8 

C2Iმ0)0X7:006#0# 1)9M086. L93:IM02:6L II8 001IMMIX VM2CXL2% IICCIIIIVI2V ც L0490900”M06 60-- 60 XV0I0ი. 

ჰხIბჯს Xიწ70M0I0 (24 X 93 ლ0X), 0M07I1II60, I 897010080XM16. 860XVVC გIMIი6ვით ლიე0XMC# LIV60M0ხL IXმ8IIICX0- 

89/00# IM60 I#008M970V0# დიყი) "I6000წ60889 8ხ10MC2 ყვ0”+0 0I7MიMII2წ, ლIელეხომ?Xმ9, 06X-6 008 30Lი90MIIმ29% C 

მსბმი:0IM M00600X0M, ILVIV0VII 0100008 MM02I66# I018% IM60 I0M0%IIმ 1)01LMM 1C6IIIM6CIნIM 07/0Iნ0X. ILL6IMM 

ირ06004M6 Iი0მ1# 006X9MX ხმ3M#0ლ003 (16 X 6 CM). ნ21#იი თიიM8000M8XMIX I00210M X00IV026L 94 –- 26 0M MMM- 

IIსI. თიხ»ს8 IV03M9. III IM90I0MM6CLმ29, ხ0X6 0I2 IIV1Iეეას-M000960M8#9. I C0XII ჯიწჯიშI0I6, 0821ნ6VILI6C, 100XMVL210- 

IIიტ შემM6ევ 2,238 X 1,92 CV, 12360 ლეხ/0IIX 9I01 0880) 9,03 X 1,80 CM, IL0MIII 8, C0962%, X))IXI0 0XM61MI0- 

ჰ)ყმჩი8 0 0M0I9V0#, X0)6CIIIICI, X81000990M M8წ-ი”ი. 06იაილმ? 900X მ616000270-:L641119, 601082+2M. C00»X ლილX- 

Mმწეი%28M9MIX0II. 010108010 IIმიემხჰ6IძM. IL 003 896096 X0801ხ9M0 7X6CM0ი02XM90MხI 000190021 560+8690III. 1L26+ 

X066ნXVIIV 8000-042M M6ლXIV0IL0 მიმ 56MV. #L20XხL X6IM0 L89I0L, ჩ 00060M800IX 0 X0XIM1MცწC0 0000XV, 9I0 მMI8- 

შიIლ0უხყი0 60იმIIმ20XI 2768) 06I0 ყებნსილივეისშM. სი M0#900 ნგილჰიეისგIს ს Vმ96018 700010Mწ01ს6V0XL0 

ი00X8გ M4M 6028II070XხI0 CწXX ს0900Lიმ90Iჯ 03ჩ0M0#4 (16901) XIL CI367#6MV0IXL #M20C01699M#% ლ067IVM უ666ს” ნს 

იიM01იმ01. 

ნ. 1ი0იIIIC =6VI)XI (ჰპი(IნხIV 66MMIM). სლიბიმ610# ხ Iწხეშგ2280660X 029006 8 მ9X6 00MXMX06067 X2გ 6CXმ))სIX 

კახის მწი IMX. 1 8ვ90#ლIL IX8. X0216MI0000V0M# #0M0შივის0L6 MIიითი+წXი 8 L0X096ლ786 10 #V0X0M. 000» ხ2M- 

ი 8, M870 00X0MVX IIმ, M60XI0I6 6002 8M0)0Iემ8, 0000I6C10#%I0C0ი6 სტ VCIმ9008.16%0. 

100768 ყიყჩისიუეიიი #08X40I26IILI6. II> 990000 #0VC6 აწიე იტ0L06'MI0ICVI I0'II 161 სIხI IMV6CIნ9. 

ყმიიის/ნიცე 85I6M 82 ლ0”)M0IMII80, C7001ნM9%0ML დი) MნL ICC IX C100002 უIICI8 ”0Iმ90, C 0402 3შგMცIIIILMXV 106IM#- 

MVM0IIIM IწIIIL0M II #I016MX II2-M0-I0 #იჯწლე. IL86I0L 06006001LM1M. II)031#% III დილჯMML ქგIს6ი0– ILIMVIV- 
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1LIიიამჯთ სი9M96060M# თი00M%I, ))სIXIXIMI0, M008ლ0XIMხI 1II0#ხL 0Cლ0C:M0X სგმX6ი0ს (2,0 X1,9 CV) 0წ0წII0# 
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8. 3გი8C8MXC C0X0X, (388L210160LM# რ606Xხ61V). 071063670 ლMMMIMცნით LX6ჯ/ეMM IX 82868721ხ068X 
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წთყყI9M9I2?2 6 3გის)წმ0ი 1 სIMVX I0CX ICCIM LხMIMIIIIს2MII. 1M0031# 89006 60ბ/MIIIX ხმ3M60ეი8, 00IX1წI6, LI0ე)0II2VLVიCII. თი»იM83 
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I90XIVნ10. წო0/ნ1. სხIII6 ლებXII% იმ1M#6008, 0 თ0იM2 0წსVIIII6. 10#IMVC2 +0IIV2M, 21060 0X161006+აIC 0X C)6X06- 

910XI0#M, I6060X5ML0 XI) 0IIIICM, 1))360#ნIსმIII6MC8 MI0IM0XV. 0M%0მ0%2 9I0 X6IX.9, C 00308MIX C0MX1CIIL0M, 680M0- 

Iმ0829. ს8MVC IიMMIILნIM, 060>0#20I0(LV#8. ჯწიიI6L 046” 000%I0 CVX90X I II0:-V2>. C00L I0119IIV, M2გ%0X82 M6X860- 

90L 8910#M# ლ0ვე6826წ#M7. XV ი00XI9M00ლ0Mნ ლილXIV#V8. C00L 60166 0060000MXI96C #1IL 3ახა700# LI, 1I6XLცV. XI# 

გსმილლე1VIVIX 029000 L2XCIVI. 
11. სმ2XI6C.IIIICI9 (L98X6+VM 108060). საIიბი2670# ლIMI(0MIIVMIL LწლიმMV 8 ც02ხ0II2X Cმ0MIIIMI10, 

-ს ბ0/. ჩაXჯC 00 IM00I6M ს #070M60786 ი#/ისლში ჩწიX?. 000)» ი60ი00IXVCLMსისეI მ #01#0(MV#0MIL0CM VM20ILC II00ჯV- 

„უყვ ს 60I9V060078ც 10 XV0IX090, 
X”IიჯსI ბინIMVI# 0მ3M06ე0#, 0Lიწ/MXXI6C, +06X, 1)02:6 ი 87000 0106, ციიჯ9M6 80002 0))0XV6M IIX6MVXIX, 

48670 0III პიIისწო6C 663 00068670, 00:86 0MX IICIC8MIMMIC M060 XMCI0+ (000MI 0X0XMIIXCI0 წII8, %6ილ)ი#0ცმ 8 

8010M1LI2. Iმი)ეიIუIIMI თ ვ32001000VM%IM 1IIV01, უნაი უ0ხწენსე)ი101L 18სI0MMI 60 IIII0C0IL21)IL. 0»იჯXVIC)III6 II00600ხI C1ი0- 

წი) I0CIმ, 10#05სII0 IVCI00, 92მ27I9IIMC1I00, ი II1)I#M66Cს10. სინი ILI6I9MMICX010 IIVIIIM-მ, 0 I610XL 00V0I06III6 07#360- 

80M409006, 
L(ი070L დწწსწიიმუნსი #6CI6CC000 CI გ. LI0C09XC იებXIVX იმ3MV6008, C001000M30VVMIMI0, L08M9V66C01 ჩMM60 M8- 

-წმიქიი - 600IIV60M0% თ00MხI. #I'020L იი0XVIX 083M6008, 0LიVწIMMIრ6 X9M60 ხლლწ0Mსს0 09M291ხMMM6. 0M020%2 #LX0# 

“ჯ6M110 - #M02:0M2#, M0>902 701:008#, M6ნ0ი M0C0X%01600 020120, 1)80M01I821010 268. ლიხს» 010M080 - MMMII0IL0 M8- 

- შხგხM46MIIწ. XV 00#2M9M00XL .MMX6 C067906I0, II8MV60X80 სXII01IსმX2 X000I066 –“ I2ჩ0II1M6X M0 20ბშე C8X802 004 

8M070XII00VV 60M8 7 – 8/ა..ს X039M0”809M0+ 0790000IMM 0600“ MმM0 000606MIM86)- 

12. ბპ წMჰგითგ (887VII81), სცილიბ%42070# 0M0ცMVVMIMIX  ნICI2XI 8 C2300264#680# ი28090. I0L0+6IXV, I 

-0ლ80800#, 8 C6X6 II600#0 - IIX0#I. I386:6M 8 X070MM60780 10 წIლX08 1II8 X0M16V%I80I0>0M. 980156 1ეილეშია. 

-ეშინ/ >06X7#008C6IMM10, II0%#0007MMXVI6, C860 #მ0069009LI6. შტინ)იი0ს8/ სისი? 07M0XIIმ90, C807X%8X2M, 1)6766
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იგ MM00ს8M02M C 0M0VIIIM XI0#, (,0V0I6MM6 9XIMXMMC ლ+000)II MM6+2 00XML00, 02VXIIMVCI0C0, C I0IVM0ლMI0 IV“. 

“ა”ი?0 II 6IIIVIIC”0I0 წ90I88. 8წ60XLL წ3%0I7ე67X01ხMIMI6, C 00100M შ0დლI0M00M. 1I80+VII 060000MM16. 1I00მXV C006X9CX: 

უჯ89M6ჯ»08 (16 X 10 CM), წ9§50#0M9%60#0M თ00MII, 43010 6 ხIMIX0M. 1II0C" 0ლI006M9IL 110097 7#0801MM0 . 0II0X0MILC. 

წყლიჯნL ლ00XIMX 0983X0008, 0M0წIMMI0, 0Mი80წგ2 98:10 16XII0 · CIIMMM, 0097 MC)0IL8#, I02-XI2> 10760#, 07X6M8ი- 

9I89C#M 0 ხM0VX9V0I, I60M018M0 XხX6X9II6CMV ·MIM0+M. 88» ი06MIM9IIM, 0)009X8XI#, X002:39M00X 52:06 C00X86I0, 
იი? 89MM00III, X86ჯX 000106 00XVMმ0M0 890860. )II# 98#80”0მX9MXMI ამ#0000ს 1L9X6M”იI 0C00X X2#0 0000M6წIX86M. 

18. #იიმჯი7IM X9VC6CXM (ILMVC>8ჯინ-II #08გ068MI7). 007069860 8 ტXM6X680# 0 0მშCწ0# 089M001X 

XM2X6IVII 6:00 IM  #7620XMMX II ც MMC 00#M66# I8 0მჯსIIX 890 იმ/0MM2X. 938060 8 #0MVMV009786 10. 

#V0708 #8 X0I6M0MV0M80X 0M0Iიმ»I0#C XL6 6LIIIწIXI 990)0მჯმელL8გ. · 

IM იI:ხი 000#0IX§8 )083#600ს, ლVIმ000908MIMIL6C, 9IM10M80X9MII. )1ნ001II06C 18MI))602MM# 38: ცხIIIრ, · C 810680 XMXIM 

M006ს670M, 06X6 0I9 M9008MIVნI6, 6 ლ7–6C0MMIM V01ხ6M, VI6060IVL0C92# I6MM8 0XMXიIII08, IMV0099X00#, ხი»C. 

C80X%270# ()00XXI. 00VII6C89M6 II9IMIICIM I08001XM001V IM00X8 სიMXM00, I2VIII0IICLI00, C შ0MM6C010 00Xჩ0Xი ი(6»”- 

798070X0 1IVII 68, #0700016 0+ I060## XCI60 06008IICMV 8 XIX0IM#M, 

1Iილ70L 060600111. L00C31M Cი619იX #ი903#ც008 (18,0 X 8,0 ი#), L099Vყ00#X0#/, ))646 1IIM9 010IIM6C0M (ს0ესXV1. 

Vყვგი+0 Iე03MM რ001II6010“9MXI6, 00280 0II 60X0C 030M0XIC. ჰI01XL C0010MX სმ1XC008 (1,6 X 1,4 CM), 0MმუნხM0#L- 

თიჯიMIX, )0#0 0M0 0Mი0VIIMI6, 0Mი926LV #IM0X 701000VVMVL, 1097 960M09, სMV6 I)შინII, 1მ0X08M%MXI. C00+ 

შ8MI0I8MIV, V00ჰI”90II9II#M. 86“ #00270500 0L0მ1I60806 6106 0იჯიM2 006 8M00 C X000I00 0IIმ700MXIM C010X0 IM 

გ090M870M, C007 #0X6L 611Xს 06M0M60)00ე2M XIX შ2მ7029მსV0#0I II0100LსI M2X6III # IX990ლ”0 #010IMIVX0CMLM01L0- 

იის MM 009I6108M6MI# #C8%MMII0I0 12+0ლ)იმჯ2 # 66806010Mს0ნIXX 6008. 

14. ყე§8M8გIL7) 2 (ყეიXიIICIIII). სიუიი9ი0XC# 6CXMV00I90IIMI “სწ018MI 8 CIIიმXCIM0M# ულ მნაჯითჩი- 

ლიი” 00#Mლ1IL 8 C6X. 130160MCX6C8IL 1I2 8M0II6I0მ/MIIIL6 I 1808 მეხის, 

ჰოლი 0M0წ7”XIVI0 M60 900L0MMX0 0881Xს0XI6, CI-მ60 128C06MC0MXMI0, I06XI)X0სგ607IIMI6C, ჩ624X2 შ801))CM31I0ICIL I 

09) I 01MIIII6 უM6XხM. 60X9IV6C 9IMI003#II #07MI0, 08 XIIC10X . 000MV MX0IიVI0IX0 IVII8. V6),6IIIIX09M2#X 8MICIII8. 

ფშმ)ტ C80I9818M, ი62:6 86Xი69მI0“CIL შ8II6XMIMV MMყ0MM1M0#, ი63:6 01101ს9M910# ძ)00XXIXI, 00VX90I6MM6 XMMXI0CI 0ი0- 

860X0001M 1X09 06XI006, IმVIVIIMCX06. IIსCIMIM ი060090ML6. 1I003MM 1IIIMიუიI900L0# რთ00XMII, 0IIXIMII6, 1IC%C 

იი0 ლენჯმყიიპიXიII6, 100”იXე10I0ი6 XMVMხI 22 CM. L283X6ი.ლ006X8CM I900შXI 0190M 18 X 7 0X. 4I(0X6L C00MI9X # 

შხIი6 2ი001MXX იმ2960098, 1,5 X 1,8 CX ი 2,0X1,5 CM (0001ს6701860110), 00M2 #8I0X 0შმჩიყვი, 0MხმიLმ 9M0X 

X6M#M0- 6M8090, 0097 ოM6იყმ/. M0/#0L2 იიი1060M0XM2#0, M9M0-ხ შფ60M01ხM0ი III0IM2#, 090M02110810ML2#MC#. C00>- 

90X03080L0 080))მ80M)IM. 1I0მIII 80CIს86 I080ჰსყ0 I)08916M2161MIXI6, II0MMM9M6 M6IMVIIXX, 967Iი)ჯმვ00%#MIX 8100# # 

Iი0მXV #Xმ02#X6III0 19 C00%მ, Vლ00+887I00Xს 60დეგ 09726 C06M06I0. II26X X6C0ტე+9MMI0 8090I)იბჯ M60ი”სი”ი მ92- 

5600#MV 6 /0807ხMი 0800 0”)MM 10C3MისMV M# 900X82MMX სი9MM90IXი, ILმ0M0წMMM00IL0C 8ხVლ0. IXI0 M04)I0ი დ06%06ს- 

ჯ0-მ1» MM I80000(172067II ხმ IIIIაC02166#7)X V9921M0X #8 VM001690006MMM ხმ3სი0რიმშIIXVI0 ჩ7%VC0 1I0706-- 

697016M# 0807MM 0VMIM01წიმM0#. 

15, L8I838M6 LI.XCXX. (სIIIIIIM I0გ69MXI9), ჰნილიტყმიICL მ 896 0090M60ლ 3 CმI0006X/MI0IMCM0X ს8101LC, 

სეX0IVი ყ8 0180IIX 000X33010X660MIIX ს9M#MიემუM088X. 178386160 7. #01M900106 10 XV0CI08 გ X0I#ლM0MX08M0X#. 

7%80#7L6 1IICIVIVIგ ზსცინიმჯელხიჯყი. 

ჰიილIL9V «0V79CII6, 09000960MI10, 0L0VII0# (001 XII 181MXC 0801 0MI6. 103C609X90MC6 შI)))21LM X0801ხ00 IIV60XM0C- 

88IV0IIM0)6, 6 მუM9M0IIIMCCIVX 000080X0M, V06706MIIM0ცმ# 8MICMV8 MMი00080/MX0M, 063:6 C8014210X (ს0ხMXL. 00IVVICM#C- 

ყ89M0CI 00960X800I 190+2 00XX06, I87IV8#0700, 6 0)00#M60%I0 061M010 016XM97CX010 1IწI00X8. II96+0% 06061101IVIL, 

II0მMM 8070MXI6, M008CIMXIC, C06MM60M019MI16, 026#6 09M 10MIXMII6C, MI წინ L090X0MნI0, 0M07I0L თი0M1I. 0M08C0L2. 

9I0# %6MXM0 - #0809 მ9. II0XVIXI09L2 C #03:0M, 8001ML 000X60XL 8 #02090MI# I(66X. X0:”0MI2 X00M99, M#96CXხ 009%- 

889, 801990189. ს8VC 0ყVMI9IMII, 0C1მM6#VM. C00> V)00XML29XVM9MX)#), წ86” 0XM860 - 0Mი81ს6M00 MმX03წ0X08MXM8MV00, 

ლ80#60, 0000-06 9900. 600» #02XM0 06M0X6M9X0887ს XI# #00MMI8გ00#% # X2M60+06 L099#MII0I0 00108. 

“16. თინი? 83#8 II88M (სVთამი:8გ1გ2 ყ6ე8LII). სიჯლხტსები-ი- ი0XICILM0 იX0#MIXI LწტI8M0 IX # 8M16C- 

მიIM60M 00%XIV 80 შ00X ჯ8IMI0MმX IXL0XCXIIM, უშმვიი/6ი 8 #01M900196 10 XV7C70/ Iმ IX0II6MMM098I0#X 92016 

#Mსიწიაჯი8, 

«ნიI6# 06 0VIXII60, აიხწVX #VI03M6008, «06X10080XVXMI0, 1)6X6 807069810XC6#M 08VMX008 070MI6 I 00V9IVI 110Mს)ს IC, 

ქც6ი1ჯ9M6 8M)0030X M#0IIიMC უ060 00CX8MX 0მ3X6008, 00 თ00X0 09MV 07MX0IIIIIC 78008XXM8IIC, C 2783908MLIM VCIხ6M,. 

00#6 08% 3880XXI0, C 0887ხ01IM 00000610#. 606 0IM0982# M#MICMIC8 %მM0ILC მმMდხI7მ# 6 10M00X0 - 8704 11IVCCM1I#. 
M0008010M, 062:6 II 008XუXM28% C 0V07IIIIM უI0M. 

0ოიყისტით IIVM98§VCI ილ0009MI 1X0I2 I 8VIMIIICI0C, 0 008M60ხ10 IX01I0I0 . 06IVI670X0 IIVIII8. 1I60X6IV- 

0606M0MM6, LC03#V 006018MVX უცმე#0008 (16X7 CV), შ§809909ლლ80C 260 IMMM920MM00MIC, შ8))ნხI78IMIC, VVმ610. 

X0083M 000186020XM10, 0676 80X0693IXXC# # 60166 IIM0XMIXIL6 Iხ021X. წიიჯI 000IIIIIC X#60, 960C0MხV0 0II0- 

აყყMნI0, 00#M 000X86L0 1 0MM6 ლ000X06I0 დ083#60მ. 0Mლ0მიL2 9#I0M 2C6MM0"M08660მ#9, 0I09II %ლხM#მ9. C06M6M82 M6- 

ჯთფოყ0  0IM(6191076#  0X 1166#018M0. 102801, III796M/  M980M#. 16876 ლმ ნ, 0)0M8%შIX)M. C00X სიძიმააM, 8IIM0. 

“M047%M%867C/ 000#86 - ვ66–იმ#»მMმ8800, 10C7210%%0 08-08 II0I 0060, 161600, 070080686. C0იX M9X66 - ტიძივიბ ჯი0%2II- 

900#M. III #8%60:8099X)X 8080X6»»960XMX იმ#0808 I8XCIII 000” Mმ20 I6ი00MCIII08C)I.
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17. Mწსის9ს8X სწიX836LV. სიჯხი9ანი, 06XMMIIVVIIXMI MV;CI02MM I სუხი 07X/6)M)Iნ1MIXM  VM2CIM2MMI 8 

:შე8წმშმ00ტი00 07000 IL2XCIMII 8 00I. II.I8006#4V. 
980268 08 0I#8VI6, 0მ600%6090MI6, IVIII0080XMVMIL0V, 1360XMIIC 8MI063%V M0X6ი, XVიი8#9MIC ტ ვმ800XილMისM 

X80M, 007:6 00 MM0IX0X თ0ე## მX0XMVI6I0 წ7IM8. LIIი7წ0M6 810C3MII M6IM60 1I1V60IX60, II0 (00))#6 M20IV608%1MMXMIC. 

Vნ6ილიI60338 8010MM8გ 0X-0LIXმ#, XI8008XI0M# თ00#LI, 066 08გ მიMიIIX27, C 088MჩMILV 006800. 0VVII6IMC 

08700# იჯიიიMII MM672 ნიწV8M6X700, დ I0MM6ლ0XMI0 I000MIVCX0X0 IIIIIნგ 000196#M IXV”CI0”. 186XLX 06060XXI6. 

1იივI 600XწიMX 090216008 (16X 8 6M), #ი7VწIC, 00XM006VMXMLC Iი003+MX C8060X00 X00XM”M2მI0L 20 CM XMIIIIL, 

ჰიძეჯი იპი 0X0IV60601, 0676 1Iი0IM0IX00-800M966604 თ010IM#ხ, 00 0X00690I0 I4078LC X 0M6I6 II0XIVხL6. III0XI 

ძიებჯნიX იმეM6ე0ს (1,6 X 1,5 CX). ჩი»წიX2 00-29, 1I9VM01C 00%M2/, ხმლIMხIსმI0II8#6ი. C0#V020ნ82 #I0ჯ მ806M0- 

8810 602180, C00X 700729 9MII, 0X900CM10Mს0V0 X000ML0 Vს70M9M8 1I)0I#V I0VMრ6MMIX რ60163006M. C00” II0C3406X0 

-იიმებშეMI, წიყ008 8170 #0090X8?. /I26L 00MMV80806 CX>X01080C 8980. 6001 ს6იC00MIM86ი8 XIV წ00ხ8M%0010 

#ე0M3ც01CX8ე.. ' 
18. IL0უ8X-#წVIX86IV, 280X06M207X0% 8 3VI6C იეMM6ხიი I 388218060) II00I0ლ- IM90XCIV9M, 8 06/, 

1შვიM. 1 0ხი უIVIC ი00IM#LI მვს6ი0ს, 0MიVI20IC 1IIX 800C01ხ-0 0ჩ82IMს0II6, IL91II0IIგლIნნჯტ, 

X3760%0 ხმC6696M8ML6. ს0იXIIV6 8%I))03CII IV 008MXV9ნX0, -C C7716II86IM წCV66M I I106VVMM XM60 0ჩიIIIM XIICM, 106X6 

-0ყM მმMყნოლნტ, 6 #M068#X006IX II0068670M. 1IMXXM6 ცMI063CV M6866 IXX60წI0, I0 ძს00M6 M05IXM «6 266 08XIMIტ. V6- 

ჯხო#ი08XMI6C MსIი6მ%L L88#02XMMნM6 960 C80XM810M# ()00MVIL, ლ 0M0VIIIნIM XII0IM, ს)0#6 IIM0 ხII063LI 0”029MM6M0 

”8მ80MV 00ისმXV. 00VI0I6I06C #წV0IC# 61000%#6I XM0X2 I27IMI#0X00, C II00XI66Mხ10 1II6XIIIIM0”იIX0 0VIIM2, # IL6- 

XMX0M 00წ06ინM6 X000XხI0 ILVC10ფ. 1(8070# 0600#M01MI#. 1 00მXMX 000296 10XIIXI6, IIIIIIII 10IIV6610# IX60 IIVIIშXიი- 

#0IM%6080% თ00XLL. IX ევX60 I031ლ0# C)6MVMMX# 18 X 8 ლM, იII6შნ8ხIC II0ჰMის60VMLC I0032XVC #L0C0XII2I0I ჩXXIII8I 

94 იV-08. #(001MI 006MწV§ 093#6ე08 (1,65 X 1,45 CM) 080Mს00#, 00#6 0L6VIX0# (ხ0იXXIL. 0Mიმის? MI0X 36M6- 

ფიუმში · §6X8#. ნსლ#080# XVმ76X #2 #00M2X 06MMხI6IIL. 7 ნა:6CMMI00%ნს C00X2 006MIM9. C0306010L 6C0809MMX6Mხ80 
ჯმი0. 0007 8VIII9VIIV, 8MV0 X07I%მ60# X0901ხM0 Xიი0II600 I029C0IX02, Mლ00 M0X90 06%0X6M03მ”ხ XMM IIMიი- 

#0L”0 I6ი”IIIVI9 8 000080IVLX Mიმ0IიმXIVIIX ი2#002X 12X6IMI 02 #0IXV96080 I 896000 წყ00:-8M. 

19. 888M0ლჯ6906 XIXICXM (823M0ჯ60MC6MIL MიპიიIII). ტიბი1 იმისი0ლ მილი 60)Lგ 6 VCI8II0846წ. 

00ი”ხX წIII 8ხ(წ8/60 მ 0მ3V6762VIL I წ0MM6VMVსIIV0M 80801 0078M6 IIიC”ი წმ LმIL 010XMXM6CCს L 60იIV XმჟM6- 

· ”ღიჭ5გ II280, 31110 00 IM) 6018 I09M01VX (>1480§M#VI 02808). 

ჰიი1ს#M 01860 ხ000090წ0MI6, «906140006 0ხIC X060 უ0MXV I6CXხხII6, IC)0XMIIC მაჰიივწX #ბMსმ0, I8წ06X0- 

- ფშეენ6 M60 #IX6I0» (ნიი MX0/ყ9Iს 60 წ7IIX2, 06:C- 0IM  XII000IILVI0IC C 0I0ჯI1IX XI0X. !/VIე06 8ხIეტვ% 

XM6M800, IM6M+ (0100#X შჯიჯიის0ი0 VI.I2, %860:0 0MIL 060860I060MM0 0XCVIXCI8წI0I. ყ6ი06ICV0M#მM% 86MM2 IXIწ60L89, 

ი”ილ305812# 6 8200X00VIIIსIM X00X. 1IIIII#9# ტ“იციI8 XXCC668 I0X29,. MMIVნ V2 MM67ს0M% IMVICI6CI0 #იწX03 იყი 0MV- 

1M6I2 080100 1 76XIXL IXI0III8I07ხIM. XI VI#0X. - IL8CI0M · 06ი600#ხII. L003XIL C0CXMIIX ))ა3M6ი08 (14 MXC6 CV), უ0- 

ჟმი”მII6C, IIIMMI10IIM60L0I, 0626 IMII89იი-#ი0I960L0# თისXII, II06-ი0060MI0 MX0037 CსCII0 -იჰიXVIნ16, 066 0IIM 
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ტექრედაქტორი დ, ჟავიძე 
გარეკანი მნახე. ა, კანდელაკის 
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პროფ. გოგოლ-იანოვსკის „ცნობით, საბჭოთ: მეურნეობა „აბრაუ დურსო“-ში საფერავემა 1924 წელს 

პირეელი ადგილი დაიკავა მოსავლიანობით (118 ცენტნ.) და გადააჭარბა მოსავლით აბრაუდუსოს პირო- 

ბებში ისეთი მაღალმოსავლიან ჯიშს, როგორიცაა ალიგოტე. კარგი მოსავალს იძლევა საფერაეი აზერბაი- 

ჯანშიაც. აზერბაიჯანის საბჭოთა მეურნეობების ტრესტის ცნობით, საფერავის მოსავალი საბჭოთა მეურნე- 

ობა ყარაერიში § წლის მანძილზე საშუალო. იყო. 70,92 ()ენტნერი ჰექტარზე, უფრო. მეტ მოსავალს. იძ- 

საფერავის მოსავლიანობა სამტრესტის საბჭოთა მეურნეობებში 

  
  

  

  

  

  

                        

(1938 –1941 წლებ ი) ცხრილი 4 

“ 1918 წ. 1989 წ. 1940 წ. ___ | _ __ 1941 წ. 
, - 

საკით ეურხაობის 25 წყ 38 2 L 38% ? CV §C 2 წ 5 წ შენიშვია 
ა + | C C C ლ რC 

§9) 229) 63 5” 32) §2 §51:2) 63 §2132. 82 
82182 | 55 | 6 5 85 | თა ო ოა | 3 5 C5=< 

1) წინანდლის საბჭოთა მეურნეობა | 5696 =8 907,6; 65,690 | 4,8 | 9747 II 65,69, 18,3 (202.8) 63,53 == 97401 
9 ნაფარეულის „ · 67.64 | 35,0 |2,000,2| 57,834 | L6,7 | 9363,9| წ7,84| 9,9) 199,4| 57,34! 61,6) 2იუკ.L. | ზოგიერთ 
1) მუუხის „ · ხ0.45 | 9ე,) |I,165,7 80,45 | 15,8 | 774,4| 60,45 99,6.I,186,9| ნ0.45 80,9. 10004 შლებში 
4 კარდანახს „..„ 759| 406 | 318,4 779) 84) 647) 770 16,2, 1175) 7,79.507 439,0 ლის 
თს" 11093! 118 | I,%59,0I110,98| 6,9 | 29850) 1)0,93| 8,1) 8(4,0 110,98 17.0 1036.+ | არანორ- 

6) ხირსის ე... 96.85) 56.5 |L,516 9. 90,14 | 1099. 3,209,9) 299,16 64,9, 189L,4| 30,9LI 62,9) 9202,6 | მალური 
მ. 4 წლიანი ეენასი 9.99| 00:77 | 19859! 0,09 | 395,ი·. «7 1.0: ეიჰ| 520 – |– | _ შემცირე– 
8) მანავის საბჭოთა მეურწეობა. 64 | 51,6 | 330.3, 64 | 738 | 4725 6,4 | 35) 929,8 64 528) ვვცი | :პ ზამოწ- 
9 ყულარს „ „ 11.96) 60,6 | 794,8 1196 | 075 | 807,3| 11,96 76;8, 9183 LI,96 78.9) 3998,1 სეტყეის- 

10, გიაურ არხის · 089| 2:39) 800) 0089 | თ%წ) 96 0,87 105 170 089337 ვ | ” გან 
II) გურჯაანის „ · ქ,35) 52.0 | 17+„| 3.36 | 1088-| 3645, 8,35 083) 228, მ,85 72ი| 241.3 
19 თელეს „ · 1,0) 65.8 | 1096) 1,62 | 178) 988 1,702 მვ. 54 1,090 ცი 

! II 
'წულ·- ... გნხიშ – |9%0მ9 30279! – სგან? ვცეჟი | –- ძიიიც, 8144 40, 14'I1L6 

I     
ლევა საფერავი დაღესტანში. მევენახეობის ზონალური სადგურის ცნობით, დარუბანდში სამი წლის მან- 

ძელზე (1937 1939) საფერავის საშუალო. მოსავალი უდრიდა 102,1 (ეენტნერს, ხოლო ყიზლარის 

რაიონში საბჭოთა მეურნეობა „პროლეტარ“-ში ორი წლის 1937-- 1938 წ. საშუალო მოსავალი – 

140 (ცენტნერს. ყეელაზე მაღალ მოსავალს საფერავი შუა აზიის რესპუბლიკებში იძლევა, · უზბეკეთში აკ- 

კოვაკის საკდელ სადგურზე შევენახე რიზამატ მუსამუხამედოვმა თითოეულ ჰექტარზე მიიღო. 1931 წელს 

164 ცენტ., 1935 წ. 230 ქცენტ., ხოლო. 1936 წელს 100 ცენტნერი ყურძენი. 

ამრიგად, როგორც მოყეანილ მონაცემებიდან ირკვევა, საფერავი მოსავლიანობის მხრივ პირველ 

ადგილს იქერს მეეენახეობის თითქმის ყეელა რაიონში, 

ყვაევილცეენა და წერილმარ„ვლიანობა, ყვავილცვენა ჩვეულებრიეი მოვლენაა ვაზის ჯი- 

შებში, ხოლო. ზოგიერთმა ჯიმმა ნორმალურზე ქარბი ყვავილცვენა იცის. საფერავიც ამ ჯიშთა წყებას 

ეკუთვნის. მისი ყვავილცვენის პროცენტი საგრძნობლად (ალებადობს რაიონის, ჰავის საძირის, ასაკისა 

და სხვა ფაქტორთა გავლენით, ქეემოთ მოგვყაეს მარტელის გამონასკეის პროცენტები მეეენახეობის სხვა– 

დასხეა რაიონის მიხედვით. 

  

მარცელების მარცე. გა=| 

  

  

2 « 
, · ადგილის | გაჰონასკვის მო;, საშ! დ” 

მევენახეობის რაიონის დასახელება დასაზელება ცვალებადო-! პროცენ- 5 

| ბა %,-ში ტები რდ 

ს. ურიათ- ა 
საქართველოს სსრ, კახეთი უბანი 312 - 47.5 40,3 

. » .· » ქ. თელავი” | 216-270 | 248 
.- ა ქართლი ს. მუხრანი | 40,0– 51,838 | 45.65 

  
რუსეთის სფსრ, კრასნოდარის მხარე | ანაა | 91,0-380 | 970 

„ ყირიმი მაგარახი | 360 650 450 თ
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