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წინამღებარე ტომის გამოცემით აკად. ივ. ჯავახიშვილის სახ. ისტორიის, არ- 

ჰეოლოგიისა და ეთნოგრაფიის ინსტიტუტი განაგრძობს ქართეელი ხალხის ში- 

ნამრეწველობისა და ხელოსნობის. ისტორიისათვის შეკრებილი მდიდარი მასა–- 
ლების გამოცემას. მასალები შეკრებილია მთელ საქართველოში 1935 წ. აკად. 
ოვ. ჯავახიშვილის ხელმძღვანელობით. 

ამ ტომში შეტანილია მასალები, დაკავშირებული ქართული ხალხური ხე- 

ლოსნობის ერთ-ერთ უძველეს დარგთან –– მეჭურჭლეობასთან (თიხის ჭურჭელი, 

ხის, დაწნული ღა, ნაწილობრივ, ლითონის ჭურჭელი). მასალები შეიცავს მეტად 

მნიშვნელოეან ცნობებს სხვადასხვა ჭურჭლის დამზადებისათვის საჭირო შესაბა- 

მისი მასალის მოპოვების, დამუშავების, სამუშაო ზელსაწყოების და მოწყობი- 

ლობის, ჭურჭლის დამზადების, შემკულობის, ღანიშნულების, გამოყენების, გასა- 

ღების, მეჭურჭლეობის Lზეადასხვა ცენტრებისა და მათი თავისებურებების შესა- 
ხებ. მეტად მდიდარია და მნიშენელოვანი მეჭქურჭლეობასთან დაკავშირებული 

ტერმინოლოგია და გამონათქვამები, 

ტომს დართული აქვს როგორც დოკუმენტური საილუსტრაციო მასალა, შეკ- 
რებილი უმთავრესაღ ექსპედიციის წევრების მიერ 40 წლის წინ, ისე სხვა- 

დასხვა საძიებლები (ტერმინების, აგრეთვე საკუთარ და გეოგრაფიულ სახელთა). 

სარედაქციო კოლეგია: აკად. გ. ჩიტაია (თავმჯდომარე), აკად. პ. გუგუ- 
შვილი, აკად. წევრ-კორესპონდენტი ქ. ლომთათიძე, პროფ. მ. გეგეშიძე (თავ– 

მჯდომარის მოადგილე) პროფ. კ. გრიგოლია პროფ. ივ. გიგინეიშვი- 
ლი, მეცნ. კანდ. ვ. ჯაფარიძე (თავმჯდომარის მოადგილე), მეცნ. კანდ. ა. სო- 

ხაძე (მდივანი) 

II ტომის რედაქტორი ვ. ჯაფარიძე 
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წინასიტყვაობა 

საქართველოს შინამრეწველობისა და ხელოსნობის ისტორიისათვის ხალხ- 
ში შეკრებილი მასალების მეორე ტომის გამოქვეყნებით გრძელდება იმ განსა– 
კუთრებით მნიშვნელოვანი და უაღრესად მრავალფეროვანი დოკუმენტების 
გამომზეურება, რომლებიც ასახავენ ქართველი ხალხის მიერ საუკუნეების მან– 
ძილზე შეძენილ მდიდღარ ცოდნასა და გამოცდილებას თავისი სამეურნეო 
საქმიანობის ყველა სფეროში. ამ ცოდნას ჩვენი ხალხი ფართოდ იყენებდა და 
ამჟამადაც იყენებს ყოველდღიურ შრომაში, მას დღესაც არ დაუკარგავს თა- 
ვისი მნიშვნელობა. 

ეს მნიშვნელოვანი მასალები, როგორც ცნობილია, შეკრებილი იყო 1925 
წელს მთელ საქართველოში საგანგებბოდ მოწყობილი ექსპედიციის მიერ 
იე. ჯავახიშვილის ინიციატივითა დღა ხელმძღვანელობით. 

ამ მასალების პირველი ტომი გამოვიდა ივ. ჯავახიშვილის საერთო რე- 
დაქციით 1976 წელს. აღნიშნულ ტომში შეტანილია მასალები ქართველი ხალ- 
ხის საცხოვრებელი და სამეურნეო ნაგებობებისა (ნაწილობრივ საფორტიფი- 
კაციო ნაგებობების) და ქართული ხალხური ხის ავეჯის შესახებ. ტომს ახლავს 
179 ილუსტრაცია ტექსტში, 79 ტაბულა და საკუთარ და გეოგრაფიულ სახელ- 
თა, აგრეთვე ტერმინების საძიებლები. 

წინამდებარე მეორე ტომში შეტანილია მასალები ხელოსნობისა და ში- 
ნამრეწველობის ისეთი ძველისძველი დარგის შესახებს როგორიცაა მეჭურ- 
ჭლეობა. მეჭურჭლეობაში იგულისხმება, უპირველეს ყოვლისა უძველესი 
დარგი დიღი ტრადიციების მჭონე ხალხური ხელოსნობისა –– მეთუნეობა, ანუ 
თიხის ჭურჭლის მკეთებლობა. აპას გარდა, საქრთველომი გავრცელებული 
იყო ხის ჭურჭლის, დაწნული და ლითონის ჭურჭლის დამზადება. დაწნული 
ჭურჭელი კეთდებოდა წნელისა, ტკეჩისა და ხის ქერქისაგან. მოგვეპოვება 
განსაზღვრული ცნობები რქისა და ქვის ჭურჭლის დამზადების შესახებაც. 

მეორე ტომი პერსპექტიული გეგმის შესაბამისად (იხ. „მასალების“ I 

ტომი, თბ., 1976, წინასიტყვაობა, გვ. 14) მომზადდა იმ ვარაუდით, რომ ტომ- 
ში შეტანილიყო როგორც მეჭურჭლეობა (თიხის, ხის, დაწნული და ლითონის 

ჭურჭელი), ისე ფეიქრობა, მღებრობა და ქარგვა. შებდეგ ტექნიკური მიზე- 
ზების გამო აღნიშნული ტომი გაიყო ორ ნაწილად და 1979 წ. გამოდის II 

ტომის I ნაწილი (მეჭურჭლეობა), ხოლო აბზავე ტომის 11) ნაწილი გამოვა 

1980 წელს. 

წინამდებარე II ტომ“ გამოსაცემად მოვზადდა და მასალა დალაგდა იმ 
პრინციპების საფუძველზე რომლებიც შემუშავებული იყო თავის დროზე 

სარედაქციო კოლეგიის მიერ. მეორე ტომის მთელი მასალა დალაგებულია სა- 
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ქართველოს კუთხეების მიხედვით გარკვეული თანმიმდევრობით და მეჭურ- 

ჭლეობის ქვედარგების მიხედვით. წინ მიდის მეთუნეობა, რომელსაც მიჰყვე- 
ბა ხის ჭურჭლის, დაწნული ჭურჭლის (წნელის, ტკეჩის, ხის ქერქის და ჩა- 
ლის) დამზადება. ცალკეა გამოყოფილი მასალები სასმისების შესახებ, რო- 
გორც ეს ივ. ჯავახიშვილს ჰქონდა გათვალისწინებული!. მართალია, ამ შემ- 

თხვევაში კლასიფიკაციის პრინციპი რამდენადმე დარღვეულია, მაგრამ ისიც 

უნდა აღინიშნოს, რომ სასმისები დამზადებულია სხვადასხვაგვარი მასალისა- 
გან –– თიხისა, ხისა და რქისაგან. ამის გარდა, ამ ჭურჭელს თავისი სპეციფი- 

კური დანიშნულება აქვს. 

ყველაზე ვრცელია და საინტერესო მასალები მეთუნეობის შესახებ. ეს 

მასალაც, თავის მხრივ, გარკვეული თანმიმდევრობით არის დალაგებული. ჯერ 

წარმოდგენილია წითელკეციანი უბრალო ჭურჭელი, შემდეგ მოჭიქული ჭურ- 
ჰელი (თუკი სათანადო მასალა მოიპოვება ამა თუ იმ კუთხის ტექსტში), 

ხოლო მას მოსდევს მასალები მეთონეობისა და მექვევრეობის შესახებ. 
1935 წელს საქართველოში შეკრებილი მასალები მეჭურჭლეობის შესა- 

ხებ ნათელ წარმოდგენას იძლევა ხელოსნობის ამ დარგის მრავალფეროვნება- 

სა და ნაირგვარი პროდუქციის მხატვრულ ღირსებებზე. განსაკუთრებით აღ- 
სანიშნავია ქართული ხალხური კერამიკა, რომლის მრავალი ნიმუში დასრულე- 

ბული მხატვრული ნაწარმოებია თავისი დახვეწილი ფორმებით, პროპორციე- 

ბით, შემკულობის ხერხებით, მოხდენილი მხატვრული მოტივებით და ფერე- 

ბის შეხამებით. 

ქართულ კერამიკას, როგორც ცნობილია, უძველესი ტრადიციები აქვს. 

საქართველოს ტერიტორიაზე აღმოჩენილია ჯერ კიდევ განვითარებული ნეო- 

ლითის ხანის (ძვ. წ. VII ათასწლ.) თიხის ჭურჭელი (ანასეული, ოდიში, კისტრი- 

კი, გუდაუთა და სხვ.). ამ ხანიდან მოყოლებული საქართველოს ტერიტორიაზე 

აღმოჩენილია ყველა შემდგომი ხანის თიხის ჭურჭელი, რაც კერამიკის განვი- 

თარების საინტერესო და უწყვეტ სურათს წარმოგვიდგენს. 
ენეოლითის ხანის (ძვ. წ. VI-–-IV ათასწლ.ე ჭურჭელი აღმოჩენილია რო- 

გორც აღმ. საქართველოს (შულავრის გორა, იმირის გორა, არუხლო, წოფი და 

სხვ.), ისე ღას. საქართველოს (ოქუმის, სამელე კლდის, დარკვეთის გამოქვაბუ- 
ლები, ფსოუს ნასახლარი) ტერიტორიახე ნეოლითის კერამიკასთან შედა- 

რებით, ენეოლითის კერამიკაში გვხვდება ახალი ფორმები. უკვე ჩნდება გა- 

კრიალებული და შეღებილზედაპირიანი მოხდენილი ჭურჭელი. ამ ხანის ჭურ- 

ჭლის შემკულობისათვის დამახასიათებელია ამობურცულ-რელიეფური განსა- 
ზღვრული ორნამენტული მოტივები, 

მნიშვნელოვანი წინსვლა კერამიკის განვითარებაში შეიმჩნევა ადრებრინ- 

ჯაოს ხანაში (ძვ. წ. IV-III ათასწლ.); ამ ხანიდან ყველგან ჩნდება შებოლილი, 

შმავკრიალა პირისფერსარჩულიანი კერამიკა. ამ ხანაში ამზადებენ სხვადასხვა 
დანიშნულებისა და ფორმის ჭურჭელს, რომლებსაც ახასიათებს ნახევარსფერუ- 
ლი ფორმის პატარა ყურები. ჭურჭლის შემკულობისათვის დამახასიათებელია 

როგორც რელიეფური, ისე ამოკაწრული ორნამენტული მოტივები. იშვიათად 

1 ის. ი. ჯავახიშვილი, მასალების შეგროვების წესი დღა შესაგროვებელი ცნობებისL 

სანიმუშო პროგრამა. „მასალები საქართველოს შინამრეწველობისა და ხელოსნობის ისტორი- 

ისათვის", ტ. 1, თბ,, 1976, გვ. 24. 
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გვხვდება ანგობით მოხატული ჭურჭელი. ამავე ხანის დას. საქართველოს კე- 

რამიკა განაგრძობს ნეოლითის კერამიკის ტრადიციებს, მაგრამ, ამავე დროს, 
იგი კარგადაა გამომწვარი, ორნამენტირებული და მრავალგვარია. 

მეტისმეტად საინტერესოა შუა ბრინჯაოს ხანის კერამიკა. (ძვ. წ. III 

ათასწლ. ბოლო –– II ათასწლ. პირველი ნახევარი). ამ ხანის კერამიკის შესანი- 

ნავი ნიმუშები, უპირვეელს ყოვლისა, აღმოჩენილია თრიალეთის მდიდრულ 

ყორღანებში. ეს არის შავად გამომწვარი და გაპრიალებული დიდი ჭურჭლები, 

რომლებიც შემკულია რელიეფური ორნამენტით და სხვადასხვა შევრონებით. 

განსაკუთრებით საინტერესოა მეორე ჯგუფი დიდი ჭურჯლებისა, რომელთა ღია 
ფერის ზედაპირი მოხატულია მოშავო ფერის ან შავი ანგობის საშუალებით 

შევრონებითა და ტალღოვანი ზოლებით. დას, საქართველოს სინქრონული კე- 

რამიკა ლეგა ფერისაა და მდიდრულად შემკული პჭდეული სახეებით. 
თუ ზემოაღნიშნული პერიოდების ჭურჭელი უმთავრესად ხელითაა ნაკე- 

თები, გვიანი ბრინჯაოსა და ადრე რკინი. ხანის (ძვ. წ. XV--VI სს.) კერამიკა, 

ძირეთადალღ, უკვე ჩარხზეა ჩამოყალიბებული, გაარმწვარია შავად და ლეგად, 

და უნთავრესად შემკულია გეომეტრიული მოტივებით ჭდევისა და გაკრიალე- 
ბის ხერხით. ამ ხანის ჭურჭელი მრავალგვარი ფორმისა და ღან-მნულებისაა. 

უფრო მოგვიანებით ჩნდება მოჭიქული (II ათასწლეულის ბოლოში), აგ– 

რეთვე წითლად გამომწვარი ჭურჭელი. ამავე ხანის კოლხური ჭურჭლისათვის 

განსაკუთრებით დამახასიათებელია ლეგად გამომწვარი ჭურჭელი ზოომორფუ- 

ლი ყურებით. 

მნიშვნელოვანი ცვლილებები შეიმჩნევა ანტიკური ხანის კერამიკაში. აღმ. 

საქართველოს ანტიკური კერამიკა უმთავრესად წითლად არის გამომწვარი, გა- 
მოირჩევა თავისი სისადავით, იშვიათად არის მოხატული ან მთლიანად და–- 

ფარული წერნაქით. გავრცელებული ჩანს მცირე მოცულობის ცალყურიანი 

ჭურჭელი, მაგრამ, ჩვეულებრივ საყოფაცხოვრებო კერამიკასთან ერთად 

გვხვდება ძალიან დიდი ზომის დიდმუცლიანი ჭურები, მოხატული წერნაქით, 

დიდი ოსტატობით. ნახატები ზოგჯერ გამოხატავენ ბრძოლისა თუ ნადირო- 

ბის სხვადასხვა ეპიზოდებს. ასეთ ჭურჭელს. ჩვეულებრივ, ძე. წ. IV--III სს. 

ათარიღებენ. 

ამავე დროს კოლხური კერამიკა ისევ მავად და ლეგად არის გამომწვარი 

და ჩვეულებრივად შემკულია გაკრიალების ხერხითა და ნაჭდევებით. აღსანიშ- 

ნავია, რომ ამ დროს საქართველოში ჩნდება იმპორტული კერამიკა. იწყება სა–- 

აღმშენებლო კერამიკის წარმოება (მეაგურეობა, მეკრამიტეობა, წყლის მი- 
ლების კეთება). 

ამ უწყვეტ და ძველ ტრადიციებზე ვითარდება ქართული კერამიკა შუა 

საუკუნეებში. ამ დროს ქართული კერამიკული წარმოება ფართოდ არის გავრ- 

ცელებული საქართველოში და განვითარების მაღალ საფეხურზეა ასული. ამ 

პერიოდის ქართული კერამზიკისათვის დამახასიათებელია როგორც უბრალო, 

წითელკეციანი, აგრეთვე წერნაქით მოხატული თუ დაფარული ჭურჭელი, ისე. 
განსაკუთრებით, მოჭიქული ჭურჭელი, მათ შმორის სხვადასხვაფრად მოხატუ- 

ლი მოჭიქული ჭურჭელი. 
ამ პერიოდის ქართული კერამიკა მრავალგვარია და მრავალფერი, საზეი–- 

მო ელფერისა და თავისი ხასიათით -- მხატვრული. ამავე პერიოდში ჩნდება 
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საქართველოში ფაიანსის ჭურჭელიც. უხვად შემოდის საქართველოში იმპორ-– 

ტული მაღალი ღირსების ფაიანსი და ფაიფური, რაც იმდროინდელი საზოგა- 
დოების მაღალმხატვრულ გემოვნებასა და მოთხოვნილებებზე მიგვითითებს. 
შუა საუკუნეების ქართული კერამიკა ფეხდაფეხ მიჰყვება თავისი დროის კე- 
რამიკის განვითარებას, საზოგადოდ. 

XV--XVII სს-ში ქართული კერამიკული წარმოება, ქვეყნის საერთო ეკონო– 

მიკური და პოლიტიკური ვითარების შესაბამისად, განიცდის დაქვეითებას, 
მაგრამ XVIII და XIX სს. კვლავ იწყებს აყვავებას. 

ამ უძველეს და ძლიერ ტრადიციებზეა დაფუძნებული ქართული ხალხუ- 
რი კერამიკა. კერამიკული წარმოება, მისი კერები XIX ს. და ჩვენი საუკუნის 

დასაწყისში გავრცელებული იყო მთელ საქართველოში. 

საქართველოში (აგრეთვე საინგილოში) შეკრებილი მასალები შინამრე– 

წველობისა და ხელოსნობის ისტორიისათვის კარგად გვიჩვენებენ როგორ 
ყოფილა გავრცელებული აღმოსავლეთსა თუ დას. საქართველოში მეჭურ- 

პლეობა, საზოგადოდ, და მეთუნეობა, კერძოდ. აღმ. საქართველოში მეთუნე– 

ობის კერები არსებობდა: ქიზიყში (ანაგა, ბოდბისხევი, ქვ. მაჩხაანი, ვაქირი), 

შიგნი კახეთში (თელავი, ვარდისუბანი, რუისპირი გველისცისე,„დ იყალთო), 

გარე კახეთში (ნინოწმინდა, კაკაბეთი), ქართლში (თბილისი, მცხეთა, გორი, 

მეჯვრისხევი, ცხავატი, მუხრანი, რუისი, ვანათი), დასავლეთ საქართველოში: 

იმერეთში (მროშა, საწაბლე, გეზრული, კურსები, ღაბლა გომი, ბოსლევი, 

ჩხარაული, რიონი, ვარდციხე და სხვ.,, ლეჩხუმში (საირმე, ზუბი), რაჭაში 

(ონი), სამეგრელოში (წალენჯიხა, თამაკონი, ნამიკოლავო, გურძემი), გურიაში 

(ნაგომარი, აცანა), აჭარაში (ხუცუბანი, შუახევი, კალოშნარი) და სხე. 

კერამიკული წარმოების მრავალრიცხოვანი ცენტრების უმეტეს ნაწილში 

უზნთავრესად მზადდებოდა წითელკეციანი უბრალო კერამიკა ან, როგორც ჩვენ- 

ში ხალხი უწოდებს, „წითელი ჭურჭელი“, ხოლო მთელ რიგ ცენტრებში მოჭი- 

ჭქული ჭურჭელი (აღმ. საქართველოში: თბილისი, მცხეთა, გორი, მეჯვრისხევი, 

რუისპირი, იყალთო, მერე, ნინოწმინდა; დას. საქართველოში: შროშა, საწაბ- 

ლე, მაქათუბანი, გეზრული, ონი და სხვ.) ფართოდ იყო გავრცელებული მოუ- 

ჭიქავი ჭურჭლის მოხატვა წერნაქით (წერნაგი, წარნაქი). გარდა ამისა, წითლად 

გამოგწვარ ჭურჭელს ამკობდნენ ოეთრი ანგობითაც ამგვარად მოხატული 

პურჭლის ნიმუშები გადაუღია შინაზრეწველობისა და ხელოსნობის მასალების 

ზოგიერთ შემკრებს. ასეთი ჭურჭლის სურათები თან ერთეის ამ ტომს. 

მეტად საინტერესოა მოხატული მოჭიქული ჭურჭელი. აღნიშნული ჭურჭ- 

ლის მოსაჭიქავად გამოყენებულია სხვადასხვა ფერის ჭიქურები (ცისფერი, 

მწვანე, თაფლისფერი, ყვითელი, უფერო გამჭვირვალე) და ჭიქურის საღება- 
ვები. როგორც ჩანს, ჭიქურის დასასზადებლად ქართველი მეთუნეები «ყენებ- 

დნენ სხვადასხვა ნივთიერებას: მინის (ჭიქის) ნამტვრევებს. კალას, ტყვიას (მ§ა– 

ცრის სახით), თაგვმარილას ანუ ალებ:სტრს, სპილენძის ჟანგს, ანუ თოგალს 

(რომელსაც ზოგან მაიას უწოდებენ), მარგანეცის ჟანგს. 

ჭურჭლის მოსახატავად უმთავრესად გამოყენებულია სპილენძის ჟანგის 

საღებავი ანუ თოგალი. დას. საქართველოში ამ მიზნით მარგანეცის ქანგსაც 
იყენებენ ზემოთ ჩამოთვლილ განსაზღვრულ კერამიკულ საღებავებს ოს- 

ტატურად იყენებენ ქართველი მეჭვურჭლეები და ქმნიან დიდი გემოვნებით 
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შემკულ-მოხატულ ჭურჭელს. ასეთი მოხატული ჭურჭლის ღირსება და სიპჰ- 
შვენიერე მათი გრაფიკული ნახატების მიხედვითაც კარგად ჩანს, რაც ამ ტომს 

თან ერთვის. 'წინამდებარე ტომისათვის თანდართული საილუსტრაციო მასა- 
ლის მიხედვითაც კარგად ჩანს, რომ საქართველოში გავრცელებული კერა- 

მიკული ცენტრები ქმნიან ერთმანეთისაგან განსხვავებულ თავისებურ კერამი- 

კას. თითოეულ მათგანს თავისი საკუთარი ხელწერა აქვს. 

ჩვენ, მართალია, ყურადღება გავამახვილეთ თიხის ჭურჭელზე, მაგრამ 
მეტად საინტერესოა, აგრეთვე, როგორც ხის, ისე ნაირგვარი დაწნული ჭურჭე- 
ლი. მათი ფორმები, პროპორციები, დეტალები, ოსტატურად დაწვენა, ამ ჭურ- 

ჭლების გავრცელება იმის მანიშნებელია, რომ ამგვარ ჰურჭელსაც ქართველი 

ხალხის ყოფაში მნიშვნელოვანი ადგილი ეჭირა. 
საზოგადოდ, მეორე ტომში თავმოყრილია მეტად მნიშვნელოვანი („ცნო- 

ბები მეჭურჭლეობის შესახებ. დიდი მნიშვნელობა აქეს იჭ გ:რემოებას, რომ 

ცნობები მეჭურჭლეობის შესახებ შეკრებილია იმ პირთაგან, რომლებიც თა- 

ვისი საქმის ოსტატები იყვნენ, რომელთა ნახელავი ხშირად მთელ საქართვე- 

ლოში ვრცელდებოდა. 
ასეთი მნიშვნელოვანი ცნობები მეჭურჭლეობის შესახებ პირველად არის 

ერთად თავმოყრილი, რაც საშუალებას აძლევს მკითხველს ადვილად წარმო- 

იდგინოს როგორც ხალხური ჭურჭლის მხატვრული ღირსებები, ისე იმათი 

ოსტატობა, ეინც ეს ჭურჭელი შექმნა. ისიც კარგად ჩანს როგორ ყოფილა 

მეჭურჭლეობა გავრცელებული მთელ საქართველოში. დასასრულ, განსაკუთ- 
რებით მნიშენელოვანია მეჭურჭლეობასთან დაკავშირებული მდიდარი ტერმი- 

ნწოლოგია. 
მეორე ტომის გამოსაცემად მომზადებამ დიდი შოომა, ენერგია და დრო 

მოითხოვა შემსრულებელთაგა#. ტექსტების მომზადება გამოსაცემად დიდ 

სიფრთხილეს და ღაკვირვებას მოითხოვს მით უფრო, რომ ეს სულ სხვადასხვა 
პირების ნაამბობია და, ასევე, სხეადასხვა პირების მიერ ჩაწერილი. ზოგიერთ 

შემთხეევაში საქმე გვაქვს ენობრიე თუ ტექსტობრივ დარღვევასთან, გაუგებ- 
რობასთან, განმეორებასთან0, დაულაგებლობასთან, ზოგჯერ შეცდომებთან და 

სხვა. ყოველივე ეს მოითბოვდა ტექსტების არაერთგზის წაკითხეასა და 'მემო- 

წმებას, დედანთან სისტემატურად შეჯერებას და სხვ. ამავე დროს, არ შეი- 

ძლება ტექსტებში რაიმე ცვლილების შეტანა. მიუხედავად ამისა, ტექსტში 

გვხვდება ისეთი დარღვევები, როცა ჩასწორება აუცილებელია. ზოგიერთ 

შემთხვევაში წინადადების კონსტრუქცია მოითხოვდა გაოკვეული სიტყვის ჩა- 
მატებას და აპ შემთხვევაში, ასეთი ჩამატებული სიტყვები ჩასმულია კეადრა- 

ტულ ფრჩხილებში. სადაც დაულაგებელი, გაურკვეველი ან გ:ნწშეორებული 
იყო ესა თუ ის ცნობა, ასეთ შემთხვევაში იძულებული ვიყავით გამოგგეტოეე- 
ბინა ზოგიერთი ადგილი და ამის ნიშნად პრავალწერტილი დაგეესეა. იყო ისე- 

თი შემთხვევები, როცა ტექსტის ზოგიერთი ადგილი იმსახულებდა შენიშვნას. 

ასეთი შენიშვნები სქოლიოში გვაქვს ჩამოტანილი. აქვე უნდა აღინიშნოს, 

რომ სქოლიოებში ჩამოტანილი შენიძვნები აქვ. შემკრებებსაც და “–მბისათ- 
ვის, რომ რედაქციისა და შემკრებთა შენიშვნები ერთმანეთისაგან განვასხვა- 

ვოთ, შემკრებთა შენიშენას ბოლოში აღნიშნული აქვს ამა თე იმ შემკოების 

ინიციალები, ხოლო რედაქციის შენიშვნებს ბოლოში აღნიშვნა არა აქვს. ამ 

შემთხვევაში დაშვებულია ერთი გამონაკლისი: აჭარის მასალაში ყველა სქო- 

ე



ლიო შემკრებებს ეკუთვნით, მაგრამ მათ შემკრებთა ინიციალები არ მივუ- 
წერეთ იმის გამო, რომ ტექსტში მრავალი სქოლიოა და ყველასთან ინიციალე- 

ბის მიწერა დაამძიმებდა ტექსტის ამ ნაწილს, ამიტომ ამ საერთო შენიშენით 

ვკმაყოფილდებით. 
მეთუნეობასთან დაკავშირებიო საჭიროა ვიცოდეთ, რომ ზემო იმერეთში 

ბაბო წერეთლის მიერ 1935 წ. შეკრებილი მასალები მეჭურჭლეობის შესახებ 

(თიხის, ხისა და დაწნული ჭურჭელი), სამწუხაროდ, დაკარგულია. არ არსებობს 

ამ მასალების პირიც. დაკარგული მასალა მეჭურჭლეობის შესახებ შეადგენდა 

18 ხელნაწერ გვერდს (გვერდები: 35--39-მდე, 32, 3%ა, 39ბ, 40--47-მდე, 

84 გვ., როგორც ეს ჩანს 1939 წ. 28 დეკემბრის აქტიდან, რომელზედაც ხელი 

აქვს მოწერილი ივ. ჯავახიშვილს) და აქტისათვის თანდართული სიიდასხ“. შესა- 

ძლებელი აღმოჩნდა ამ მდგომარეობის რამდენადმე გამოსწორება. საქმე ისაა, 
რომ წოთა რუსთაველისა და მისი ეპოქ-ს მუზეუმში ვ. ჯავახიშვილის ხელ- 

მძღვანელობით დაწყებული იყო მუშაობა შინამრეწველობისა და ხელოსნო- 

ბის ისტორიისათვის შეკრებილი მასალების დარგობრივი ლექსიკონების შესა- 
დგენად. ივ. ჯავახიშვილის სიცოცხლეში ამოიკრიბა კიდეც მასალები ხელო- 

სნობის ზოგიერთი დარგის ლექსიკონებისათვის, ტერმინები დალაგდა ანბანზე 

და შედგა ხელნაწერი ლექსიკონები აღმშენებლობის, ავეჯის, ჭურჭლის (თი- 

ხის, ხის, დაწნული ჭურჭელი, სასმისები), ქსოვის, ღებვის, ქარგვისა და სხვა. 

ავეჯისა და ჭურჭლის ლექსიკონების შედგენა მაშინ მე მევალებოდა და შევა- 

დგინე კიდეც. «ვ. ჯავახიშვილის მითითების მიხედვით ტერმინები ამოწერი- 

ლი უნდა ყოფილიყო კონტექსტში, თუკი კონტექსტი ტერმინის განმარტების 

საფუძველს იძლეოდა. ამგვარად მზადდებოდა მასალები განმარტებითი ლექ- 

სიკონისათვის შინამრეწველობისა და ხელოსნობის ისტორიისათვის შეკრები- 

ლი” მასალების მიხედვით. ჩემ მიერ შედგენილი ზემოხსენებული ლექსიკონე- 

ბი ავეჯის, თიხის, ხის და დაწნული ჭურჭლისა ჩემთან ინახებოდა მას შემდეგ, 

რაც 1941 წ. 1 აპრილს გაუქმდა შოთა რუსთაველისა და მისი ეპოქის მუზეუ- 

მი და მუშაობა ზემოხსენებული მიმართულებით შეწყდა. ამასთანავე, ამ დროს 

ივ. ჯავახიშვილი უკვე გარდაცვლილი იყო. 

რაკი აღარ მოგვეპოვება ზემო იმერეთის მასალები, ასეთ ვითარებაში ერ- 

თადერთ წყაროდ შეიძლება მივიჩნიოთ ზემო იმერეთის მეჭურჭლეობის 

ჩვენ მიერ შედგენილი ლექსიკონი. ამიტომ შინამრეწველობისა და ხელოსნო- 

ბის მასალების მიხედვით შედგენილი მეჭქურჭლეობის ლექსიკონიდან ამოვკრი- 

ბეთ ზემო იმერეთის მეჭურჭლეობასთან დაკავშირებული ტერმინები თავისი 

კონტექსტებით და დალაგებული დარგობრივად, ანბანზე, შევიტანეთ მეორე 

ტომში ზხებო იმერეთის მეჭურჭლეობის მასალების დაკარგული დედნების 

ნაცვლად. , · 
აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ ზემო იმერეთის მასალას თან ერთვის შროშის 

კერამიკული ცენტრის პროდუქციის ნიმუშების გრაფიკული ჩანახატების ტა- 

ბულები, რომლებიც, უმთავრესად, შედგენილია ეთნოგრაფ ც. კაკაბაძის სა- 

კვალიფიკაციო ნაშრომის ტაბულების საფუძველზე. წინამდებარე ტომის მასა- 

2 იხ, „მასალები საქართველოს შინამრეწეელობისა დღა ხელოსნობის ისტორუტსათვის“ აკად, 

ივ. ჯავახიშვილის საერთო რედაქციით, ტ. 1, თბ.,, 1976, გვ. 536, 111. პურჭელი, 11. ზ. იმე- 

რეთი, 
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ლებთან დაკავშირებით გასათვალისწინებელია აგრეთვე ის გარემოებაც, 
რომ თუშეთში შეკრებილი მასალები მეჭურჭლეობის შესახებ გამოსაცემად 

მომზადებულია არა მათი დედნების მიხედვით. მკითხველებს ახსოვთ, რომ 

ასეთივე ვითარება იყო თუშეთის აღმშენებლობისა და ავეჯის მასალებთან 

დაკავშირებით, რომლებიც პირველ ტომმია შეტანილი), 

დასასრულ, აღსანიშნავია, რომ მასალები ლეჩხუმის კერამიკული ცენტ- 

„რის –– საირმეს შესახებ შეკრებილი აქვს არა ნიძოლოზ რეხვიაშვილს, რო- 

მელიც ზემო რაჭასა და ლეჩხუმში აგროვებდა მასალებს, არამედ აბელ კიკ- 

ვიძეს, რომელსაც ევალებოდა მასალების შეგროვება მხოლოდ ქვემო რაჭაშიტ. 

რადგან შინამრეწველობისა და ხელოსნობის ისტორიისათვის შეკრებილი მასა- 

ლები დალაგებულია კუთხეების მიხედვით, ამიტომ, ბუნებრვია, აბელ კიკვი- 

ძის მიერ შეკრებილი მასალები საირმეს მეთუნეობის შესახებ შევიტანეთ ლე- 

ჩზუმის მეჭურჭლეობაში. ეს გარემოება საგანგებოდ არის აღნიშნული აგრე- 

თვე სათანადო ადგილას. 

მასალებს თან ახლავს შემკრებთა მიერ ველზე შესრულებული ილუს- 
ტრაციებიც. ეს არის ფოტოსურათები და ზოგიერთ შემთხვევაში ჭურჭლების 

და სხვადასხვა ჩარხების სქემატური ჩანახატები, მაგრამ უმეტეს ნაწილს საე- 

ლუსტრაციო მასალა საერთოდ არ ახლავს. არ მოიპოვება კერამიკული ქურე- 
ბის ჩანახატები, გეგმები თუ ჭრილები და სხვ. ამავე დროს, წერილობითი 

ცნობები მეჭურჭლეობის შესახებ საკმარისი არ არის იმისათვის, რომ მკი- 

თხველმა გარკვეული წარმოდგენა იქონიოს ქართული ხალხური მეჭურჭლეობი- 
სა და მისი მრავალფეროვანი მღიღარი პროდუქციის შესახებ. ჩვენ შევეცადეთ 

ეს ხარვეზი შეგვევსო დოკუმენტური მასალების გრაფიკული ჩანახატებით. 

ამისათვის გამოვიყენეთ. ერთი მხრივ, საქართველოს სახელმწიფო მუზეუმის 
ფონდებში დაცული ქართული ხალხური ჭურჭლის ნიმუშები და, მეორე მხრივ, 

ჩვენი მეცნიერების –– ლ. ბოჭორიშვილის, ს. ბედუკაძის, ფ გარდაფხაძის, 

ც.: კაკაბაძის, მ. ზანდუკელის ნაშრომები. გამოვიყენეთ, აგრეთვე, ორი უკანას- 

კნელი ავტორის საკვალიფიკაციო მონოგრაფიული ნაშრომები ქართული კერა- 
მიკის ისეთი მნიშვნელოვანი ცენტრების შესახებ, როგორიცაა შროშ.: (იმე- 

რეთი) და ცხავატი (ქართლი): საქართველოს სახელმწიფო მუზეუმის მიერ 

გამოცემული წითელი თიხისა და მოჭიქული ჭურჭლების ალბომები, მხატვარ 

ნ. ბრაილაშვილის მიერ შესანიშნავად შესრულებული ჩანახატებით: ავტორთა 

კოლექტივის ქართული კერამიკის ალბომი და სხვა. 

აღსანიშნავია ისიც, რომ შემკრებთა მიერ ველზე გადაღებული ფოტო- 

სურათების უმეტესი ნაწილი არადამაკმაყოფილებელია და მათი გამოქვეყნება 

იმ სახით არ იქნებოდა შესაძლებელი. ამიტომ ასეთი ნიმუშების ილუსტრირე- 

ბისათვის გაკეთდა მათი გრაფიკული ჩანახატები ზემოხსენებული სურათების . 

საფუძველზე. 
საინტერესოა აღინიშნოს, რომ სტეფანე მენთემაშვილის მიერ საკმაოღ 

კარგადაა გადაღებული ქიზიყური კერამიკის შესანიშნავი ნიმუშები, პატარა 

ფორმატის სამ ფოტოსურათზე (ზომ. 9X 12), მაგრამ თითოეულ სურათხე აღ– 

ბეჭდილია ერთმანეთთან მიჯრით მიწყობილი ჭურჭლების მთელი ჯგუფი და, 

3 იხ, „მასალები“, ტ. 1, თბ., 1976, გე. 20. 
4 ამის შესახებ იხ. მისი წინასიტყვაობა, „მასალები“, ტ, 1, თბ., 1976, გვ. 325. 
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ამიტომ, ამ შემთხვევაშიც კარგად არ ჩანს თითოეული მ:თგანი თავისი სიმ- 
შვენიერით. ამიტომ ამ სურათების საფუძველზე გაკეთღა თითოეული ჭუ4- 

ჭლის გრაფიკული ჩანახატი და უკეთესად გამოჩნდა ყოველივე. 
მასალების ილუსტრირების საქმეში წავაწყდით დამატებით სიძნელეებს. 

თუმცა ზოგიერთი კუთხის მასალას ახლავს სხვადასხვა ჭურჭლის სქემატური 
ჩანახატები, მაგრამ იმდენად არაკვალიფიციურად შესრულებული, რომ მათი 
პირდაპირ გადმოღება და გამოყენება გამოცემისათვის შეუძლებელი იყო. 

აღნიშნული: ჩანახატების მიხედვით შეუძლებელია წარმოვიდგინოთ ამ ჭურ- 
ჭლების სიდიდე (მათი ზო?ების შესახებ არც ტექსტში მოიპოვება ცნობები), 

პროპორციები და, არაიშვიათად, ფორმებიც კი. ამავე დროს მათი ხელაღებით 
უგულებელყოფაც არ იქნებოდა გამართლებული. ამის გამო დაგვჭირდა საგან–- 

გებო მუშაობა ამ კუთხეების ტექსტებზე, სპეციალლურ ლიტერატურასა და 
თანდართულ ილუსტრაციებზე, ჩვენს განკარგულებაში არსებულ დოკუმენ- 
ტურ ფოტოსურათებზე, რომ დაგეედგინა მათი დამახასიათებელი ფორმები, 

ზომები და მოგვეცა ასეთი ჭურჭლების რეალური, დოკუმენტური ჩანახატები. 

ილუსტრირების დროს განსაკუთრებული მნიშვნელობა აქვს მასშტაბს. 

ამავე დროს, ჩვენს სპეციალურ ლიტერატურაში განოქვეყნებუო-ი ჭურჯლების 
ფოტოებსა და ჩანახატებს არ ახლავს მასშტაბი. იმისათვის, რომ წინამდებარე 

ტობის ილუსტრირებისათვის გამოგვეყენებინდსნ სპეციალურ ლიტერატურაში 

გამოქვეყნებული ჭურჭლების ფოტოები თუ ჩანახატებ“, საქირო იყო დაგვე- 
დგინა მათი ზომები ან მასშტაბი. ამ სამუშაოჯაც ბევრი დრო მოითხოვა და, 

თუმცა, უმეტეს შემთხვევაში მოხერხდა ტომში შეტანილი ჭურჭლებდს ნახა- 
ტების მასშტაბში შესრულება, მაგრამ ზოგიერთ შემთხვევაში ეს შეუძლებლი 

აღმოჩნდა; ასევე, არსებითი მნიშვნელობა აქვს საილუსტრაციოდ გამოყენებუ- 
ლი ჭურჭლების სახელებს; ამისათვის სათანადო სიფრთხილით გამოვიყენეთ, 

ერთი მხრივ, თვით “ინამრეწველობისა და ხელოსნობის «სტორიისათვის შე- 
კრებილი მასალების მონაცემები, ხოლო, მეორე მხრივ, ჩეენი ცნობელი ეთ- 

ნოგრაფების ნაშრომები, ამ საფუძველზე ტობში მოთავსებულ თითოეულ ჭურ- 

ჰელს, ილუსტრაციას აქეს თავისი სახელი და მასშტაბი. ამ საკითხის მოწესრი- 
გება მნიშვ ვნე ლოვან შრომასა და დროს მოითხოქვღა. მეორე ტო?ის შემღგენლები 

შეეცადნენ მოეცათ ამა თუ იმ კუთბისათვის დამახასიათებელი ჭურპლების 
გრაფიკული ჩანახატები. გ-ნსაკუთრებით კი ცნობილი კერამიკული ცენტრების 

პროდუქციის ტიპური ნიმუშების ჩანახატები, ამ ცენტრებისათვის ღანახასიათე- 

ბელი ჭურჭლის ქურების გეგმები და ჭრილები, რამდენადაც ამის საძუალებას 
გამოცემული ლიტერატურა იძლეოდა. ამ საქმეში განსაკუთრებული დახნარება 

გაგვიწიეს საქართველოს სახელმწიფო მუზეუმის უფ“. მეცნ. თანაჯნრომლებმა 

ც. კაკაბაძემ და მ. ზანდუკელმა, რომელთაც მონოგრაფეულად აქვთ შესწავ- 
ლილი ჩვენი კერამიკული ხელოსნობის ორი მნიშენელოვანი კერა -–– უროშა 
(დას. საქართველოში) და ცხავატი (აღმ. საქართველოში). ამ კერების ილუს- 
ტრაციისათვის მათ მოგვაწოდეს ზოგიერთი სავირო ცნობ: და ფოტოსურათი, 

რისთვისაც მადლობას მოვახსენებთ. 

საილუსტრაციო სგასალა ტოს:მი განაწილებული: კუთხეების "იხედვით. 
ტექსტში ჩართულია უმთავრესად ამა თუ იმ კუთხისათვის დამახააიათებელი 

ჭურჭლის ცალკეული ნიმუშების გრაფიკული ნახატები. ხოლო კომპლექსური 
მასალა ტაბულებშია მოცემული კუთხეების მიხედვით. ამასთან, წითელი ღი- 
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ხის პურჭელი ცალკეა წარმოდგენილი და მოჭიქული –– ცალკე. ტაბულებშ-, 
შეძლებისდაგვარაღ. დაცულია ჭურჭლების კლასიფიკაცია დანიშნულების მი. 
ხედეით. რა თქმა უნღა. ჩვენს ამოცანას არ შეადგენდა საილუსტრაციო მასა- 
ლის მთელი სისრულით წარმოდგენა. ტომში უმთავრესად წარმოდგენილია 
დამახასიათებელი ჭურჭლების ნიმუშები. 

აქვე საჭიროღ მიგვაჩნია აღვნიშნოთ, რომ წინამდებარე ტომის ტაბულებ- 

ში შეტანილი გვაქვს წერნაქით მოხატული წითელკეციანი ჭურჭლების ერთი 
პატარა, მაგრამ საინტერესო კოლექცია, რომელიც საქართველოს სახელმწი- 
ფო მუზეუმის ეთნოგრაფიის განყოფილების ფონდშია დაცული (იხ, ტაბ. 1X), 

საინვენტარო დავთრის ცნობების მიხედვით აღნიშნული კოლექცია შემო- 

სულია ფშავიდან. ასევეა აღნიშნული მუზეუმის მიერ გამოცემულ წითელი 
თიხის ჭურჭლის ალბომში, რონსელშიაც ეს ჭურჭელია შეტანილი?, გფიქოობთ, 
რომ ეს შესანიშნავად მოხატული ჭურჭელი ფშავში შეტანილი უნდა იყოს სა- 

ქართველოს სხვა კუთხიდან, უპირველესად ყოვლისა, კახეთიდან ჩვენ ეს 
პურჭელი ტაბულებში შეტანილი გვაქვს, მათი პასპორტის თანახმად, როგორც 
ფშავიდან ჩამოტანილი, მაგრამ ეს იმას არ ნიმნავს, რომ ეს ჭურჭელი ფშაურია, 

საჭიროდ მიგვაჩნით აღვნიზნოთ, რომ წინამდებარე ტომის ბოლოში 
დამატების სახით შეტანილია რამდენიმე ცნობა, რომელიც ტექნიკური მი- 

ზეზების გამო ვერ მოხვდა პირველ ტომში. 

1L ტომის I ნაწილში შეტანილი სათანადო კუთხის ტექსტებს ენობრივად 

ამოწმებდნენ ენათმეცნიერების ინსტიტუტის სპეციალისტები. ტექსტები შეა- 

მოწმეს: პროფ. ი. გიგინეიშვილმა---ქიზიყას, ზეგო ქართლის, დოჯ). რ. ღამბამ-- 

ძემ –– საინგილოსი, მეც. დოქტორმა ა. ჭინჭარაულმა –– ხევსურეთის და 

ფშავის, პროფ. თ. უთურგაიძემ –– თუშეთის, პროფ. მ. ქალდანმა –– სვანეთის, 

პროფ. ა. კიზირიაი და დოც. კ. გაგუამ --- სამეგრელოსი, პროფ. ა. კიკვიძემ დე– 

დანთან შეაჯერა და ენობრივად შეამოწმა ქე. რაჭაში მის მიერ შეკრებილი მასა– 

ლები, აგრეთვე სოფ. საირმეში (ლეჩხუმი) შეკრებილი ცნობები მეთუნეობის 

შესახებ, 
გარდა ამისა, ტექსტებში შემჩნეული ყოველი შეცდომის, უზუსტობის, 

საეჭვო ადგილების გარკვევისა და სათანადო შენიშვნების შეტანის საკითხებს 

იხილავდა სარედაქციო კოლეგია აკად. გ. ჩიტაიას თავმჯდომარეობით. 
ტომისათვის მასალები მოამზადეს, ტომი შეადგინეს, საილუსტრაციო მა- 

სალები შეარჩიეს და გამოსაცემად მოამზადეს ე. ჯაფარიძემ და მოწვეულმა 
პირმა მ. ბადრიაშვილმა. 

ტომის მომზადების დროს ტექსტების შეჯერებასა და ნაბეჭდი პირების 

ჩასწორებასა და მომზადებაში მონაწილეობას ღებულობდა მოწვეული პირი 
ნ. თაქთაქიშვილი. 

მნიშვნელოვანი მუშაობა შესრულდა ტომის საძიებლების (საკუთარ, გეო- 

გრაფი-უულ სახელთა და ტერმინებს "შესადგენად რომელსაც ჩხელ- 
მძღვანელობდნენ სარედაქციო კოლეგიის წევრები, საქართველოს სსრ მეცნიე- 

რებათა აკადემიის წევრ-კორესპონდენტი პროფ. ქ. ლომთათიძე და პროფ. 
ივ. გიგინეიშვილი. ტომისათვის საძიებლები შეადგინეს მოწვეულმა პირებმა: 

ნ. ჟღენტმა, მ. ფერაძემ, მ. ტაბიძემ, ლ. სოხაძემ და ნ. თაქთაქიშვილმა, 

ნ კერამიკა. წითელი თიხის ჭურჭელი თბ., "1964, ტაბ. VI. იხ. აგრეთვე ილუსტრა- 

ციების სია. 
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ნახახები და ნახატები შეასრულეს მხატვარ-არქიტექტორებმა დ. ელო- 
შვილმა და გ. დავითაშვილმა, მხატვრებმა ნ. თოფურიძემ და ო. კონიაშვილმა. 
ფოტოსურათების პირები გადაიღო ნ. არჩვაძემ. 

სასიამოვნო მოვალეობად მიგვაჩნია მადლობა მოვახსენოთ საქართველოს 
სახელმწიფო მუზეუმის დირექტორის მოადგილეს პროფ. ა. ჯავახიშვილს, ეთ- 
ნოგრაფიის განყოფილების გამგეს მეცნ. დოქტორს გ. ჯალაბაძეს, აგრეთვე ამა- 
ვე განყოფილების თანამშრომლებს, რომლებმაც ყურადღება და დახმარება ა« 
მოგვაკლეს მუზეუმის ფონდებზე მუშაობის დროს. 

გ. ჯაფარიძე



სია 

ი? პირთა, როგელთაც ”შმეკრიბეს მასალები საქართპელოს შინამრეწველობისა და 

წვრილი სელოსნობის ისტორიისათვის 1935 წელს: 

1. სტეფანე მენთეშაშვილი, მასალები შეკრიბა ქიზიყში 

?. ლუბა ბოჭორიშვილი, ” - შიგნი კახეთში 

ვ. იოხებ მჭედლიშვილი, ი 4 გარე კახეთსა და ერწო-თიანეთში 

4. ილარიონ პაპიაშვილი, » ა» საინგილოში 

ნ. გიორგი ბოჭორიძე, » თუშეთში 
6. ვახილ ჩოხელაშვილი (ტუქსიშვილი), ფშავში 

2. ალექსი ოჩიაური, · ი 

6. ნათელა ოჩიაური, ი ი ხევსურეთში 

9. ვახტანგ ჯაფარიძე, თ » ხევში, მთიულეთ-გუდამაყარში და 

ქართლში მტკვრის ჩრდილოეთით 

(მდ. ქსნისა და არაგვის ხეობები) 

10. კონსტანტინე კახიანი, » » ზემო ქართლში და ქვემო იმე- 

რეთში 

11. ირაკლი ქასაშვილი, » » ქართლში, მტკერის სამხრეთით 

19. კონხტანტინე გვარამაძე, » » მესხეთსა და ჯავახეთში 

13. ბარბარე (ბაბო) წერეთელი „ » ზემო იმერეთში 

14. აბელ კიკვიძე, თ » ქვემო რაჭაში 

15, ნიკოლოზ რეზვიაშვილი, » » ზემო რაჭასა და ლეჩხუმშ: 

16. ფაფალა გარდაფხაძე, თ » ქვემო სვანეთში 

17, კონსტანტინე გრიგოლია, ი » ზემო სამეგრელოში 

18. ანა ხუბუტია, » თ 1ვემო სამეგრელოში 

19. ხოლომონ ანდღულაძე, ი თ გურიაში 

20. ქეთევან ლომთათიძე » » 

?1. თამარ ანდღულაძე, » » | აჭარაში 

92. იოსებ გრიშაშვილი თბილისში 

«3. ქეთევან გოგიჩაიშვილი, მასალებს კრებდა თბილისში, ქალთა შორის.



მიჭძრჭოქმჩწჩბა



ქ0809. 

მეთუნეობა 

მთხრობლები: ბესო გიორგის ძე წიკლაშვილი, 35 წ,, წიგნიერი (სოფ. ქვე- 
მო მაჩხაანი); გიორგი იოსების ძე ჭაბაშვილი, 43 წ, წიგნიერი; ლიმონა დავი- 
თის ძე კოკილაშვილი, 50 წ., წიგნიერი (სოფ. ბოდბისხევი). პატარაობიდანვე 
მუშაობენ ამ ხელობაზე. 

ჭურჭლის მიწა წითელი მიწაა, თიხაა, ბოდბისხევიდან 4 კილომეტრის მან- 
ძილზეა. სხვაგან, მთელ ქიზიყსა და შიგნით-გარეთ კახეთის ქვემო ნაწილში, 
ძველი სიღნაღის მაზრაში არსად არის. კლდე არის შევვრეტილი და შიგა 
სთხრიან. ხიფათიცა ხდება ხოლმე იშვიათად: ზვავდება და კაცს აშავებს. სთხრი- 
ან წერაქვით, ტომრებში ჰყრიან. ჯორებს ჰკიდებენ მაფრაშულად (მაფრაშუ- 
ლად აკიდება ისეთნაირ აკიდებას ეწოდება, როცა თვითეული ცალი ცალ-ცალ- 

კეა შეკოვილი, დადებულია საჭიდრის ზურგზე, უფრო სწორედ როძ ვთქვათ, 

მიდებულია ფერდიდან ფალანზე და მემრეა თოკები გადაბმული) და მოაქვთ. 
იქ ითხრება ნედლი, ჩამოიტანენ და გაამრობენ, გაახმობენ, მიწი საფენს უწო- 

დებენ, კალოსავით მოსუფთავებული ადგილია. იქ გაჰმლიან თხლად. ცხელ 
დღეში ერთ დღეს გახმება. გოხია, დაპბეგვამენ საბეგვი კეტით; ჩაჰყრიან ტო- 
პრაკში და შემოიტანენ შინ. 

მიწის საზელად პატარა ადგილია დაგდებული, იქ დაჰყრიან. წყალ და- 
ასხამენ, დაალბობენ, 10 ფუთი მიწის ვარაუდზე ჩაფ-ნახევარ წყალ დაასხა- 
მენ. ჯერ უნღა აფუვდეს, ერთი ღამე უნდა რომ აფუვდეს, დალბეს. მემრე 

ნიჩბით გადღაურევ-გადმოურევენ და ფეხით დაჰზელავენ. აიღებენ იმ მიწას, 
ქვეშ ლამს გაუცრიან, რომ მიწა არ აიკრას, დასდებენ დაბლა, ლამმოყრილ 

მიწაზე და ფეხით გახწევენ ლავაშივით, აბტყელებენ. მემრე დასჭრიან და ნა- 
ჭერ-ნაჭერ აახვევენ, რასაც კაცი მოერევა, მოიმორჩილებს, იმოტელაა. აიღე- 

ბენ, დაზგაზე დასდებენ და დაარჩევენ ხელით. ჭურჭელს შირიმი (თეთრი ცარ- 
ცივით ქვა) თუ შეჰყვა, წვაში ფუვდება შირიმი და ხეთქამს. კენჭი რამე თუ 

აქვს, აცლიან, არ უნდა შეჰყვეს. მემრე, როგორც პურის გუნდა, ისე უნდა 

გაკეთდეს, დაიხილოს. ზოგი წვრილის (ჭურჭლის) მიწაა, ზოგი -- ხხვილი- 

სა, წვრილისა რომელიც არი, ის ნედლი სალბობია. იმისი ჯამი, ჭიჭლა, ნიტრამ- 

დე კეთდება. მემრე დასხდებიან ჩარხზე და გააკეთებენ. ჩარხხ მარცხენა ფე- 
ხით ატრიალებენ, ფეხს წინა სცემენ. მარცხენა ხელი შიგნითა მუშაობს და 

მარჯვენა გარეთ. არევა ან შეცვლა არ იქნება, არც ფეხი შეიცვლება. ჯერ შუას



ზევითა ნაწილი კეთდება, რომელსაც ზარფუშს ეძახიან. პირქვეა დადგმული და 
ისე კეთდება. მემრე კეთდება ქვევითა ნაწილი, ძირი. ძირი პირდაპირა დგა 

ჩარხზე. მემრე აიღებენ და გადააბამენ ერთმანეთს. ისე სველია, რომ არ შეი- 

ძლება ხამმა კაცმა ხელი ახლოს, გაეჭყლიტება, ვერ აიღებს. 

კეთების დროს გარედან ზელფიცარი უჭირავთ და იმით ასუფთავებენ. გვერ- 
დზე, მარჯენივ, ლომის ჯამი უდგათ, შიგ დღლუი თიხაა, წყალივით, ჯელ იმაში 

ისველებენ. ხელი სულ სველი უნდა იყოს, უნდა ცურამდეს კეთებაში ჭურ- 

ჭელზე, ლომის ჯამი იმითვინა აქვთ. ლომა იმ გაჩვილებულ, დღლუვ ლაფსა, 

თიხასა ჰქვიან. 

კეთებაშე ჭურჭელ ხელიფიცარით რომ თხელ ლაფ აცლიან, იმას დაი- 

ტაკელი, ანუ დაითაკელი ჰქვიან. ყურად დაითაკელი კეთდება, სხვა არ შე“ 

ძლება, სუფთა არ გამოვა, არ შეებმება. 
ჩარხის თავს მუდამ ლამს აყრიან, თუ ის არ დაუყარეს, ვერ აიღებენ ჭურ- 

ჭელს. ზოგან მართულით ჭრიან. ეს მიწა ვერ აიტანხ, გასქდება, ჭრის, მზეზე 

დღა ცეცხლზე უეჭველად გასქდება მოჭრილი პურჭელიო. ლამი რომ უყრია 
ქვეშ, კარგა იღება. მოჭრა არ უნდა, ძირი მოლამული აქვს. 

ძირი და ზარფუში რომ ერთმანეთს გადააბან, ამისათვის ძირს ღარი უკეთ- 

დება. ზარფუში ჯდება ამ ღარში და მემრე შიგნიდანაც და გარედანაც შემოს- 
წორდება. ჯერ პირი არა აქვს, ხელს ამუშავებს კაცი შეგნიდან. პირი მემრე 

გაუკეთდება. ცოტა რომ შეშრება, ეროი საათის შემდეგ, ხელის მიჭირება რომ 

დაიმაგროს, ყური შეებმება. 

კარგა რომ შეშრება, აო კი უნდა გათეთრდეს, წერნაგს წაუსვამენ, დააჭრე- 

ლებენ. თუ კარგა გაშრა, არ იქნება, მაშინვე დაიშლება. მშრალი სველს ვერ 

«ტანს. წერნაქი როცა ხგელია, გოხივით არს. წყალში ჩაჰყრიან, დაალბობენ, 

გაჰხსნიან, გაყვითლდება როომ წაუსვამენ, ცეცხლში წითლდება. ლაზათისთვი5 

უსვამენ. ერთ ქურა ჭურჭელს 2» კილო წერნაქი ეჟყოფაო, 
წერნაქი კარდენაჯი მთიდან მოაქვთ. წვრილად არის, ძნელი საშმოვარია. 

ადგილზე ლაფივით არისო. ერთ დღეს შეიძლება 2 გირვანქის ტოლაც ვერ მო–- 

ვიტანოთო. თან ატყუებს კაცს, შეიძლება თირი გამოგადგეს. 

(ჭურჭელს) გააკეთებენ თუ არა, სუფთა ფიცარზე დააწყობენ ულანოდ, 

ლამი აღარ უნდა. გრილოში უნდა დააწყონ, რომ ნებაზე გაშრეხ. მზეზე რომ 

გაიტანონ, მაშინვე გატყდება. ჭრის ბზე. ნიავი და მზე ჭრის, გატყდება, სიცივე 

აძრობს. როგორც ზზე დაპხედავს, ჩამოიფუნკება (დაიშლება). ძირი ცოტა სქე- 

ლია და გვიანა შრება. თან მიწაზე რომ არის, მიწაც ცოტა სისველეს აძლეეს". 

ზემოთ ნიავიცა ჰხვდება და მზეც და ამიტომ ზევით მალე შრება. გადნოაბრუ- 

ნებენ მემრე, პირქვე დგამენ და ახლა იგრე შრება. სულ რომ გათეთრდება, 

გამშრალია საქურედ და შეიძლება ქურაში ჩაწყობა. 

ქურაში ჯერ სხვილ ჭურჭელს ჩააწყობენ. ქვევითა ნაწილში ძირის ქილე- 
ბია, იმას ჩააწყობენ, ფეხზე აჟენებენ, მემრე წვრილ მიუყოლებენ. უნდა გა- 

მაიპქურჭლოს ქურა, ცარიელი ადგილები არ უნდა დარჩეს, ჯერ მსხვილი იწ- 

ყობა, მემრე –– წვრილი, რომ აივსება პირამდინ, ზევიდან თავის ნატეხარს აყ–- 

რიან, გამამწვრისას. თუ ის არ აფარია მაღლა, უნდილი ამოვა ისევ, გადასაყ– 

რელი. 
რო ჩააწყობენ, სამ დღეს უბოლებენ ფუტურო რამეს, მემრე ცოტა-ცო- 
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ტას მოუმატებენ; რომ იტყვიან, რომ ეხლა გახურდაო, მისცემენ ცეცხლს და 

მზის გადაბრუნებაზე გათაეღება, ეყოფა. 
ქურას რომ სწვამენ, ზევიდან რომ ნატეხარი აყრია. ჯერ შავდება, მემრე 

უნდა რკინასავით. სანთელივით გაღუდღუდღეს. იმით ეტყობა, რომ დაიწვაო. 

ალიც უნდა ავიდეს მაღლა. წვა რომ გათავდება, ნაცარს არევენ და ქურაში 
ნაღვერდალს დააყრიან, რომ მალე გაცივდეს ქურა. თუ ვადაზე არ შეურჩი- 

კა. სულ დააპტერევა. როგორც გათბობა უნდა ნებაზე, «სე -- გაცივებაც, ერთ 

დღე-ოა:ეს გაცივდება. ამოალაგებენ, საცალოებში ჩააწყობენ და წაიღებენ 

გასასყიდად. ან ცეცხლი უნდა მოუვიდეს მეტი და იმ”თ აქვს ზარალი, ნაკლე- 

ბი მოუვა და იმითაც ხარალი აქვს, ქარია, ავდარი, იმითაც ზარალი აქვს. 
ერთ ქურაში 800 ნაჭერი ჩავა წვრილი-მხზვილი. ზოგი ქურა დიდია, ზოგი-- 

პატარა. 300-იან ქურას შეშა უნდა " არშინი, კაი შეშა: ბოკვი და ნაკერჩხალი 

ყველასა სჯობია ქურისთვის. ჯაგსაც არა უშავ რა. მაგარალიანი შეშაა საჭირო. 

თელა და მუზა შეშად არ ეარგა. ნედლი შეშა არ შეიძლება. 

ერთი კაცი დღეში 10-19 კოკას გააკეთებს, თუ ყველაფერი დამზადებუ- 

ლი აქვს. ერთი ვირი საპანე მიწიდან 10-––-13 კოკა გამოვა. 

წვლიხ ჭურჭელი. ყველასე დიდი კოკაა, შიგ ჩავა 10 ხელადამდე, გამო- 

წყული არ არის. არის დიდ-პატარაც. პბებრე მისდევს სიღიდის მიხედვით: 

ჰ · 

ჰა მზებვ ლიე იი ააა ი 2 275; ა 2559; ., 

მსა აოღარბრმელიბ თაბ რმავვობს საამო თა   
სურ. 1. წყლის ჭურჭელი 

დიდი კოკურა, ხელკოკურა, კოკურა, სურა, სურანიტრა. ყველა ზემოჩამო- 

თვლილი ჭურჯელი არის მაღალი, დღაბალველა, პირვიწრო და უტუჩო. ზემო- 
ჩამოთვლილი ჭურჭლით წყაროდან წყალს ეზიდებიან. წყლის ჯელადა დაბა- 
ლია, დაბალყელა, ცოტად პირგადაშლილი, ტუჩიანი. ნიტრა პირვიწროა, მა- 

ღალყელა, მუცელი არც მაღალ“ აქვს, არც დაბალი უფრო –- რგვალი. თუ 
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ყელი ძალიან მაღალი აქვს და პირი ვიწრო, წყლის სმის დროს წყალი ნიტრის 
ჟელში იხრჩობა და რუყრუჟყებს. ამიტომ რუყრუჟყა ნიტრასაც ეძახიან, უტუ- 

ჩოა., ბავშვებისათვის აკეთებენ პატარა ჭიჭლას ორ ჯურას: ან ხელადისნაირს, ან 

ნიტრისნაირხ. ნიტრითა და ხელადით დიდრონები სვამენ წყალს, ჭიჭლით --- 

ბავშვები. 
ზეზოჩამოთვლილ ჭურჭელთა შორის რაიმე საწუაოებრივი შეფარდება 

არ არსებობს. ნიტრა და წყლი ხელადა ტოლებია, ჩადის ორი ლიტრი ზელა- 
დაში, სურა-ნიტრაში ხელადა ნახევრამდე ჩავა, სურაში ცოტა მეტი და ა. შ. 

ღვინის ჭურჭელი. ყეელაზე დიდია ჩაფი, 10 ზელადამდე ჩავა, მემრე სი- 

დიდის მიხედვით მისდევს: ჩაფურა, ჩაფის ნახევარი იქნება, ჯელჩაფა (კი) ჩა- 

ფურის ნახევრისოდენა. საწყარებრივი მნიშვნელობა არა აქეთ!. 

  
    

სურ 2. ღეი:6ს ჭურჭელი 

ჩაფი, ჩაფურა და ხელჩაფა მაღლებია, ძირი ვიწრო აქეს, ჟელი დაბალი, 
პირი განიერი და ტუჩიანია. ღვინის გ:დასაღებად იხმარება. 

დოქი რგვალი ჭურჭელია, ძირგანიერი, დაბალყელა, პირვიწრო, უტუჩო. 

ჩავა 8 ხელადამდე. ქოთათური იგიეე ჩაფია, ოღონდ პატარაა, ხსამ-ხუთხელადია- 
ნია. დოქის მსგავსივე კეთდება ო“რჯელადიანიც. დოქი, ქოთ.თური., ორველა- 
დიანი ღვინის ჭურჭელია, უტუჩოები. , 

  

1 მართალია. ქიზიყში, ისევე როგორც მთელ კახეთში, ღვინის საწყაოს ერთეული ჩაფია, 
რომელშიც 8 ხელადა (ქართული), ანუ 9 ბელაღა დუქნური (დაწვრილებით ქვემოთ) იანგარი- 

შება, მაგრან აღიიჭხული ჩაფი განყენებული ზომის ერთეულია და ჩათ“პუ“ჰელს არა 243. 
ლისზმობს (ს. მ.). 

ა,



გოზაური. ესეც დიდი ჭურჭელია ზ ხელადამდი ჩავა. დოქსა ჰგაქ, 

ოღონდ მაღალი და ვიწრო ყელი აქვს ლღვინო-არაყში იხმარება უტუჩოა, 

ხაღვინე ხელადის ტოლაა, შეიძლება ცოტა მეტიც იყოს, ორხელადიანამდე 

ღა პატარაც. რგვალია, ძირი არცთუ განიერი აქვს და არცთუ ვიწრო, ყელი ხე- 
ლადაზე მაღალი აქვს, ვიწროა და ტუჩიანი. ტუჩი ისეა ამოხრილი გვერდებიდან, 

რომ ერთმანეთზე მიდის და ნახვრეტივით კეთდება ზოგჯერ. ტუჩი ძალიან მო- 

პრუწული აქეს. 

კელადა დოქისნაირია. ძირი უფრო განიერი აქვს, რომ არ წაიქცეს. ხში- 

რად იხმარება ხელშიცა და სუფრაზეც. ყელი დაბალი აქვს, პირი –– გადაშლილი 
და ტუჩიანი; საწყარა, ჩადის ორი ლიტრა ღა ერთი ჩაის ჭიქა, ანუ ერთ ჩაფში 

8 ჩადის და ამიტომ რვიან ჯელადახაც ეძახიან და, აგრეთვე, ქართულსაც. ჩაფ- 

ში ჩადის 15 ლიტრი, ანუ ვედრო-ნახევარი, 18 ბორჯომის ბოთლი |დიდი|!. არის 

მეორენაირი საწყაო უელადაც, რომელშიც 2? ლიტრი, ანუ ბორჯომის ბოთლი 

ჩადის. ეს ჯელადა ჩაფში 0 ჩადის და ამიტომ ცხრიან ჯელადასაც ეძახიან. მიღე– 

ბულია მიკიტნებში და (ამიტომ) დუქნურ ჯელადახაც ეძახიან. მოყვანილობით 

მაღალია, ლამაზი, ძირი უვიწროვდება, მაგრაძ სადგამი, ანუ ქუსლი ისევ უგა- 

ნივრდება, რომ დაიდგას. მუცელიც მოგრძო აქვს, ჟელი –– მომაღლო, რომელიც 

პირიხაკენ განივრდება, პირი გადაშლილი და ტუჩიანია. არის დუქნური ხელა- 

დის ნახევარი, რომელიც მოყვანილობით ხელადასვე ჰგავს, ჩადის ერთი ლიტ- 

რი, ჩარექას ეძახიან. 

ვიჭქლა თუ ზხზელადურია (რვიანისა), ისეთივეა, როგორც ხელადა, თუ ნი- 
ტრულია, ნიტრასა ჰგავს. 

ყველა ზემოჩამოთვლილ ჭურჭელს თითო ყური აბია, რომლის ცალი ბო- 

ლო მუცელზეა მიმაგრებული, მეორე –– ყელზე. 
კილები: დიდი ქილა მწნილისა, ქოცოქილა, ძირი ქილა (ქურაში ძირ- 

შია. თუ ის არ არის ქურაში, ვერ ჩააწყობენ |სხვა) ჭურჭელს, პირქვე აწყვია 

მიგ). დიდრონებია, ორჩაფიანი ტოლები კეთდება, კოკიდონა. მაღლებია, ძირი 

არც ვიწრო, არც -– განიერი, ჟელი თითქმის არა აქვს, პირი განიერი (Lაქვს|!, 
უყუროა, 

ცალყურა ქილა მაწვნისა და ერბოსი, მომაღლოა. ძირი, მუცელი, ყელი 

და პირი ოდნავ განირჩევა სივიწროვე-სიგანივრით ერთმანეთისაგან. ჩარექია- 
ნიდან მოყოლებული ორხელადიანამდე იქნება. 

ორყურა ქილა. მაღალია ძირი უფრო ვიწრო აქვს ვიდრე მუცელი 

და პირი; მუცელი უფრო განიერი აქვს. ერბოს შესანახავად იხმარება და ამი– 
ტომ ერბოს ქილასაც „ეძახიან დიდი მაწვნის ქილახ საჯერო ქილასაც ეძახიან, 

რადგან ასეთი ქილით მიპქონებიათ გუთანზე ჯერის მაწონი. 

ხადუღარი და ქოთანი ერთი და იგიეეა, ოღონდ სადუღარი დიდია, ცოტა 

პირგადმოშლილი. კოჭობი სულ პატარაა. სადუღარი, ქოთანი და კოჭობი მაწ- 

ენის ქილასა ჰგვანან. კერძი გასაკეთებლად იხმარება. უფრო ზევით (ე. ი. კა- 

ხეთისაკენ) ხმარობენ. ზოგი გარედან კირს უსვამს, დიდ ხანს გასძლებსო. ერთ 

წელიწადს უძლებთ. ქიზიყში თითქმის აღარავინა ხმარობს, სულ სპილენძის 

ჭპურჭჯელია შემოღებული LCს. მ.). 
თიხის ქვაბსაც აკეთებენ თავისი ზუფით. ზემოთ, ე. ი. კახეთისაკენ იყი- 

დებაო. ქვაბქოთანა იგივეა, რაც ქვაბიო, 
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სასაშე (პურის ხაშის, საფუარის ჭურჭელი) დაბალია, რგვალი, პირ- 
გადაშლილი, უყურო. 

აკეთებენ ჯამს, ანუ თიხი ჯამს, ჯამფილას (დიდია, ათ გირეანქამდის რამე 
ჩავა), ორჯამიანს, ქათმისაჭრელს (რგვალია, გადაშლილი, კერძის ჩამოსარი- 
გებელია). ჯამი წვნიანი კერძისათვინ იხმარება; ორჯამიანი და ჯამფილა ხელ- 
ში სხვადასხვა რამის გადასაღებ-გადმოსაღებად სჭირდებათ. 

  

· თ» 

აფარჯარ ე ეაა თვ 
ანეულაალალლიროშიობ“ 

“ი       
სურ. 3. კალები. სამზარეულო ჭურჭელი. სადღვებელი 

(აკეთებენ) წყლის მილებსა და სადღობლებს, 

ძველად კოკა, ჩაფი, დოქი, გოზაური, მწნილის კილა თითო აბაზი ღირღა; 
კოკურა –– ორი შაური ხურა -- შაურ-ნახევარი; ხელადა, ნიტრა –– შაური; 
ჰიჭლა –– ხამი კაპიკი; ჯამი –– ორი-ერთი შაური; ჯამფილა –– ორი შაური, კქა- 
თმისაჭრელი და სხვა პურჭელიც –– ამის კვალობაზე, 

ჩარხის ზომა, სრული სიმაღლე –– 86 სმ, ღერძის სიმაღლე -- 6-” სმ, 
დაფის (რაზეც ფეხხა სცემს მეჭურჭლე) დიამეტრი -– 72 სმ, დაფის სისქე ––3 
სმ, ჩარხი თავი (რაზედაც მეჭურჭლეს თიხა უდევს და ჭურჭელს აკეთებს) დი- 
ამეტრი –- 23 სმ, სისქე –– 5 სმ. ჩარხი დგას ქვაზე, რომელსაც ლითონი ჰქვიან. 
ღერძი მაღლა ფიცარშია ამოტარებული და იმას უჭირავს. ჩარხის გარდა 
აქვთ შემდეგი იარაღ-ხელსაწყოები: დაზგა, რაზედაც ჩარხია გამართული და 
რაზეც თიხას არჩევენ, ასტამი –- დაზგის ასაფხეკად. ზოგი ზემოთ მოვიხსენიეთ 
თავ-თავის ალაგას.



კურა. აკეთებენ ფერდაზე, რომ სანაცრესაც კარგა მიუდგეს კაცი, გამო- 

ხვეტოს და ზევიდანაც მიწის პირად იყოს. მიწა კუთხოვნად არის ჩაჭრილი. 
წინ საცეცხლური კიღევ ცალკე აქვს წამატებული. ძირში ძირის ქურაა თაღე- 

ბამდე, მემრე –– მაღლა ქურა, ოთხი თაღი აქვს, ზოგს მეტიც. თაღების ქვე? 

ეწყობა ძირის ქილები პი“ქვე, ზედ ედგმება კოკები, მემრე ჩამოსადგმელი კრო- 
კები, ოომელსაც პირები ქვევით აქეს, ამან უნდა გაამაგროს. 

ძირი ქურა 
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სურ. 4. პურპჭლის ჯა“ოსაწვავი კურის სქემა 

    

  

საცეცხლური ძირი ქურის წინ არის. ქვეშ, მიწაზე 12 აგური აწყვია, დი. 
დრონი ფილაქანი. 

მაღლა ქურაში იწყობა ჯერ კოკები, შემრე –– წვრილი |ჭურჭელი|!. საი- 

დანაც ჩაუკეთებენ, ნაცარიც იქიდანვე იღება. საცეცხლურხაც თაღი აქვს გა- 
დავლებული. 

მექვევრეობა 

მთხრ. ლევან ნიკოლოზის ძე თანდაშვილი, 50 წ., უწიგნური (სოფ. ვაქირი) 

ქვევრის მიწა წაბლისფერიც არის, მოწითალოც. მიწას მოსთხრიან წერა- 

ქვით, მოზიდავენ ურმით ან სხვა რითმე. ტახტებზე დაეყრიო. ტახტის სიმაღლე. 
როგორც მუჯლი მიადგება, იგრეა. ხაბეგვლით (კეტია) დაჰბეგვენ, თუ რბილია. 

ხელით დაფშხვნიან; კენჭს ველით არჩევენ. ორი წილი მიწა იქნება, ერთი წილ. 

ალაზნის ლამი, აურევენ ერთმანეთში ნიჩბით, გაღაჰქნვან-გადმოჰქნიან, აუ. 
რევთ. მემრე წყალს მოვაწკაპწკაპებთ. ნიჩბით არევენ, გააბამენ, გაჰქნიან. ლა- 

ფივით რომ გაჯდება, ისევ ნიჩბით დაჰკეპენ. მემრე გაჰშლიან ტახტზე, მებრ- 

დაპ1მალავენ ჯმალით. 

ორი კაცი აქათ-იქიდან დგა და ჰჯმალავს. მემრე გაჰქუსლავენ ფეხით, მეთ§- 

რე დასჭრიან და გადმოაბრუნებენ, ისევ დაჰქუსლაგენ0, ისევ დაჰჭმალავეს 

სამი ვმალა რომ გაუთავდება, დაიქუსლება და აიღება. პირველს ჭმალად აო: 

თვლიან, აჩეხვას ვეძახით, იმითვეა სამი. ერთ დაზელას ორი კაი ბიჭი შუადღემ- 

24



დინ უნდა. დასჭრიან ნაჭერ-ნაჭერ, თითო ფუთის ტოლას, რომ კაცმა შეღაო- 
თით –“– ადვილად ასწივოს. შეიტანენ გრილ ადგილას. ერთ ხორუმად დახდგა- 

მენ, წყალ გადაუსვამენ ზევიდან, გადალესამენ, რომ არ გაშრეს. წყალი თუ 

გაუშრა, კიდევ დაასხამენ და ხელ გადაუსვამენ, რომ არ გაშრეს. მემრე მოს- 

ჭრიან ლაფს, თიჯას. სკამი აქვთ პატარა გაკეთებული, იმ სკამზე გააკეთებენ 

სროხალს, გრძელია, ადლამდე, რგვალი, მაჯის სისქე. სროსალს აიღებენ, მვარზე 

გადაიგდებენ და ველით აქნიან. 
ჭვევრი ძირს ჩარხზე ჭრიან. ჩარხი დაბალია, პატარა ჩარხს ველით აბ- 

რუნებენ, მარჯვენა ჯელით და თან მარჯვენა ჯელითვე ჭრიან. მარცხენა ჯელ 

გარედან ამუშავებენ. ხელში თხელი ფიჭვის ფიცარი უჭირავთ და იმით ათანას- 
წორებენ კედელს. ამ ფიცარს გონგს ეძახიან ერთი დიდი ჯამფილის ტოლა 

უნდა ჩარხზე მოიჭრასო. ერთი კაი მტკაველი სიგანე ექნება, მეტი არ იქნება 

იმისათვის, რომ თავის თავს ვერ დასძრავსო. ჩარხიდან გადმოიღებენ. დას- 

დგამენ ფაქიზ ალაგას; დააფარებენ ზევიდან ფოთოლს, რომ პირი არ გაუ- 

შრეს –“– ბორხვენას, ძირხვენას, ტყის ბუერა ფოთოლს (ბორხვენა ტყეშია. 

თეთრგულაა). 

ძირი გაუშოება, პირი ისევ რბილი აქვს, სკამი აქვთ გულამოჭრილი. შიგ 

ჩასდგამენ, ძირი მიწას არ ენდობა, არა ჰხვდება. ერთი მტკავლის ტოლას კი- 

დევ გაზღიან სკამში, მემრე გადმოიღებენ და დასდგავენ დაბლა, დედავიწაზე, 

როცა გაშრება ახალი მოქნილი, ისეე სკამში ჩასდგამენ, მოაქნიან კიდევ მეორედ, 

ჩამოიღებენ, ისევ მიწაზე დასდგამენ, რომ დაბლა ძირი გაუშრეს. პირზე თან 

ფოთოლ ვაფარებთ, რო არ გაუშრეს. კიდევ მესამედ აიღებენ, სკამში ჩასდგა- 

მენ, კიდევ მოაქნიან ერთ მტკაველს, ჩამოიღებენ, დაბლა დასდგა?ენ და მემრე 
ბინაში ისე დასდგამენ, როგორც უნდა აშენდეს. იქ აშენდება ბოლომდინ, თავი 

იქ მეებზება. ხელახლა რომ მიუბრუნდებიან სროსალის ჩასაქნელად, პირ ჯე“ 

ნებით მოჰფჩხილავენ, ჯელებს აქათ-იქიდან მოუჭირებენ. მემრე ან ფჩხილით, 

ან პირიანი ქვით შიგნით მოჰფხაჭნიან, სველ ლაფს წაუსვამენ რომ დალბეს. 
სროსალს შიგნიდან აქნიან, უკან-უკან მიდიან და ისე აქნიან. თუ ფიცხი ამინ- 
დია, მალ-მალე იქნის. ორი მოტალაზეა საჭირო (ტალახისა და სროსალის დამ- 

მზადებელი). · 

ქვევრი სულ მთელი გარედამ კეთდება. დიდ ქვევრს გარეშამო სარაჩო უკე- 
თდება. (ხარაჩოს) ფეხებს უმატებენ ზევით და ზევით. თავი მოსაბგმელ ღარს 

მაღლა უკეთებენ. ისეა გამშრალი, რომ თავის ხარაჩო მუცელზე დგება. «წ- 

ყობენ 40--50 ნაჭერს ერთად. ერთ დღეს თუ 10--15 მოაქნეს, ზვალ სხვა გამ–- 

ზადდება, ზეგ-–– სხვა. დღეს რომ 'მოაქნეს, იმასთან ორი-სამი დღის შემდეგ უნღა 

მოვიდეხ. იგრე თავის თავს ვერ დაიჭერს. რომ დაამთავოებს, თავის გაშ- 
რობაღა უნდა. ერთ-ორ კვირას გაშრება, გათეთრდება. თუ არ გათეთრდა, გა- 

ფუჭდება ქურაში. „დავიწყობთ აპრილის კირველში, თიბათვეში კურა დაგვი- 

წვამო“. 

ქვევრი ძირისაკენ უფრო სქელია. დიდ ქვევრს ძირში ორი გოჯი ექნებ. 

სისქე, რომ ვმება, იკლებს. ყელში გოჯი ექნება, მუცელიც ეგრევე იქნება. 
ცოტაღა ნაკლები, პირი –– ორი გოჯი. თვალითა და ჭელით ატყობს მექვევრე 

ქეევრს სისწორეს. დიდი ჯოხი აქვს, როცა აქნის, ჯვარედინათ გაზომავს. თუ 
ცოტა მრუდეა, მაშინ ხომ უნდილია. ხელით გავასწორებთ. ქვევრს დაბლა შა- 

ყენებულები აქვს ბიძგები –– ჯერ ქვები, მემრე კრამიტები. 
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ქვევრი გრილოში უნდა კეთდებოდეს; ნიავი არსაიდან უნდა უბერავდეს. 
ჩემი ოსტატი მეტყოდა ზოლმეო, რომ „ბუმბული უნდა დაჰკიდო ბინაში, 

იმას უნდა შეჰხედო, თუ ერთი ბეწო გატოკდა, უნდა იცოდე, რომ იქიდან ერთ 

ქვევრსაც ვერ გამაიტან მთელსაო“. ბინა გრილი უნდა იყოს, ქვიტკირისა ან 

ლაფით გალესილი წნური, ჩალით დახურული, კრამიტიანი არ შეიძლება. თუ 

კრამიტიანია, ჭერი ფიცრის უნდა ჰქონდესო. 

ქვევრები რომ გაშრება, ბინიდან ქურაში გადააქვთ. ცაცხვის მხრალისახ 

დასწნავენ ჩათოს, რბილი გამოდის, სხვა არ შეიძლებაო. დასწნავენ ორსაკჟნიანს 

ერთნაირ", სისქე მუჭა აქვს. ოთხწვერით სწნავენ, თან მიგ უმატებენ და სქელი 
გამოდის. 16--20 ჯელჩათოა, საჟნიანი ესეც ცაცხვის მბრალისაა. ჟყულფებს 

დასზამენ %ედ. დიდ ჩათოზე აასხამენ. როგორც კაცი გაიმართება, იმ ზომაზე 

დააყენებენ, როვ აწევაში ერთმანეთს არ დაუშალონ. პატარა ქვევრს ცოტა 
უნდა, დიღს -- ბევოი. ჩათოს შამოარტყამენ ქუსლიდან ერთ არშინხე, ასწე- 

ვენ ციმციმ და შაიტანენ ქურაში, გაასწორებენ თარაზოში. თუ სწორეთ არ 

არის, მთელი აო გამოვაო. არსაით არ უნდა აწვეს. ქვეშ ან ქვას დაუდებენ, ან 

მოუჭრიან თიჯისას კორთს და ქვეშ დაუდგამენ. კორთი ქვევრის ქუსლივით 

არის, წინ-წინვე გაკეთებული და დამწვარი. ქურაში § დიდი ქვევრი სიგძეზე 

(სიღრმეზე) იმართება, 5 –- სიგანეზე. შიგადაშიგ კიდევ -––- 10 ქოცო, იღლი- 

ებში, ძირებში. პირებზე კიდევ ან ქვაბ გააკეთებენ, ან სადულარ, ის ედგმება. 

პატარა ქოცოებს ერთმანეთზე მოაპირქვავებენ –– ერთი ფეხზე დგა, მეორე 
ზედ პირქვე დაემხობა, "შუაზე კრამიტის ნატეხებს უდგამენ, რომ ქვევრმა 

ისუნთქოს. 

ქურა მიწაშია. გეერდებზე და უკან კედლები აქვს ამოყვანილი, ცალპირი. 

გვერდიდან გვერდი კედელზე თალი აქვს გადატარებული მთელი კედლის 
სიგანეზე. ქურა უკან განიერიც არის ღა მაღალიც ერთი არმინის ტოლად. 

ჩემ მიერ გაზომილი ქურის ზომაა, სიგრძე, ანუ სიღრმე 8 არშინი, სიგანე –– 4 

არშინი, სიმაღლე ––3 1/2 არშინი. უკან უფრო მაღალიც იყო და განიერიც) მაგ- 
რამ ბზე ეყარა და უკანა ნაწილი ვერ გავზომე. უკანა კედელს მიწის მაღლა 

სამი ხათვალე აქვს: თითო-თითო ნაპირს და ერთიც შუაზე, სამივე ––- თაღის 

პირში. შუალა სათვალე მაღლა გამოდის, რადგან თაღის ზურგი სწორეთ იქ 

არის. სათვალის ზომა ნახევარი არშინია, ზოგს ქოცოს პირები ატანია. ქურა 

რომ ჩაიწყობა, მემრე წინა კედელიც ამოუშენდება ერთი აგურით, ცალპირად. 

წინა კედელს მიწის ჰირად სამი თვალი დასტანდება მწკრეზე, ისე რომ მანძი- 

ლი გასაშუალებული იყოს ცეცხლისთვის. ესეც ნახევარი არშინი იქნება. წინა 

კედელს საგულავს ეძახიან. საგულავის გარეთ, სათვალის გარეთ, ნახევარ არ- 

შინზე ფუტურო შეშას დაანთებენ რომ პატარა ბოლი ჰქონდეს, გაათბოს 
ქურა. ორ დღეს ჩუმი ბოლი ექნება, უკანა ბოლხ ეძახიან. მესამე დღეს ცხელი 

ბოლია (საჭირო, რომელსაც) თანდათან მიუახლოებთ. ცხელი ბოლი ექნება 
ღღე და ღამეს. ცოტა შეშასაც დაუმატებენ, თან ალიც იმუშავებს. შიგ არ არის 

ცეცხლი ჯერ. ოსტატი უკანიდან მოუვლის, ჯელ ჩაჰყოფს სათვალეში, შეა- 

ტყობს იმას არ ეკუთვნის ცხელი, უნდა შეაჩვიოს. თუ ცხელია, გამოუკეთებხ. 

მემრე, პირზე მისაყრელ შეშას ეტყვიან, მოკლე შეშაა, ჯორი შეშასავით, სამ– 

ჩარექიანი, პირზე მიაყრიან გარდიგარდმო. ესე ექნება კიდევ ერთ დღე-ღამის 
ანგარიშზე. მემრე კიდევ ისევ სამჩარექიანი შეშა, წვრილი, ხურდა შეშა იქნე- 
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ბა, იმას პირში დაუბრუნებენ. ერთ დღე-ღამეს უნდა; შეიძლება, თუ ფიცხი 
შეშაა, ნაკლებ ხანს დასჭირდეს. ხურდა შეშის მემრე ადლიანს მისცემენ, თან- 
დათან წაუმატებენ. როგორც გაუჩხრეკენ, შეატყობენ, ცეცხლს თან უმატებენ. 

ბოლოს სამი ცალი (36 საათი) ცეცხლი კიდევ უნდა. კიდევ უმატებენ შეშის 

სიგძეს, რომ ქურაში ცეცხლი შორამდინ დატრიალდეს. რაც სიგბე ექნება 

შეშას, იგრე მისცემენ. ხალაზინი ჰქვიან ამ შეშას. ერთი დღე-ღამე კიდევ ამ 
გრძელ შეშას უნდა. უკან სათვალეები დაფარებულია. ბოლოს გადღმოზხზსნიან, 

ხალახინის მიცემის შემდეგ. წვრილად დაჭრილი ხმელი შეშა აქვთ, მურკნისა, 

დაჯეჩილი, სანათს ეტყვიან: ამას ჩაჰკრიან უკანიდან; მალე აენთება, ალი 

გაერთიანდება, შორს მიდის იმის ალი. ერთი ცალიც (12 საათი) სანათს უნდა. 

თუ კარგი შეშაა და ამინდიც კარგია, 5 დღეღამესაც მოესწრება დაწვა. შეშაზე 

ჰკიდია, თუ ფიცხი შეშაა, ერთი დღით ადრე მოასწრობს, თუ ზანტი, დაიგვია- 
ნებს, ერთ დღეს გადაიტანს. საერთოდ ერთი კვირა უნდა ვიანგარიშოთო. ერთი 
ქურის დაწვას 3 საჟენი შეშა უნდა. 

ქურაში ქვევრი როცა დაიწვება, მოლურჯო ფერი დაჰკრამს ქვევრსაც და 

ცეცხლსაც. ქვევრის პირს ხალები უჩნდება, იმაზე ეტყობა დაწვა. როცა შეა- 
ტყობს ოსტატი როპ დამწვარიაო, გამოუკეთებს შეშას. სათვალეებს სუ გადა- 
ჰხსნის ერთ დღე-ღამეს იქნება, გაცივდება. მემრე წინადან გადაუნგრევენ: 
როგორც აუგულეს, ისე ჩამოუშლიან. მეორე დღეს გამოალაგებენ. ჯერ პატა- 
რა ქოცოებს გამოალაგებენ, ვაკეზე გაიტანენ, დააწყობენ, მემრე დიდ ქვევ- 
რებს გადმოუშვებენ. 4--5 კაცი ალაგობრივ წააქცევს, პირზე ხელს წაავლე- 
ბენ და ვაკეზე გაიტანენ. რომელიც ცეცხლმა გააფუჭა, ისევ ჩათოებით გამოი- 

ტანენ. თუ დაწოლა მოიშედინა, დააწვენენ, თუ არა, მოუთხრიან და დაჰსვა- 

მენ. ან მყიდველი „დასცემენტავს“, ან ჩვენო, თუ გვითხრესო. უნდილი თუ 

გატყდება, გადააგდებენ, იმას აღარა ეშველება რაო. 

აპრილიდან გიორგობისთვემდე 10 ქურას დასწვამს კაცი ერთი ქურიდან 

26§ საპანის ქვევრი ამოვა. ხაპანე თუმანი ღირდა (საპანეში 19 ჩაფი ჩადის). 

ქვევრი 5–-8 საპანიანი,ც კეთდება. 

მეთონეობა 

მთხრობლები: ბეხო გიორგის ძე წიკლაშვილი, 35 წ. წიგნიერი (სოფ. 
ქვემო მაჩხაანი), არჩილა გეგენას ძე გოზალაშვილი, 32 წ. წიგნიერი (სოფ. 
ბოდბისხევი); გიორგი თომას ძე ბეროშვილი, 55 წ. (სოფ. ჯიმითი). 

ქიზიყში თონის კეთება მეჭურჭლეთა ხელობას წარმოადგენს. კახეთისა- 

ჯენ კი თვითონ აკეთებენ ან მეზობელს იწვევენ და იმას აკეთებინებენ. 

შინაურული წესით თონის გაკეთების შესახებ ჯიმითელმა გ. ბეროშვილმა 
შემდეგი მიამბო: თონითვინ მიწას უფრო მერჩეულს იღებენ, უფრო წითელი 
თიზაა. დაზელენ უფრო მეტად, ვიდრე საკრამიტეს?. დაუსხდებიან დედაკაცები 

2 იხ. მასალები, ტ. 1, მეკრამიტეობა, გვ. 77.



და ფიცარზე ლოლუას გააკეთებენ. კაცი დგას ალაგობრივ, შიგნიდან და აკე- 
თებს. თონეს, უვლის გარეშამო, დედაკაცები აწვდიან, კაცი აკრამს ლოლუახ. 

რომ გაათავებს კეთებას, შეჰკრავს გარეშამო ნამჯით ან სხვა რამით (თოკს შე- 
''მოაკრავს). ეგრე დააგდებს, გაშრება როცა შეატყობს კაცი, გამშრალიაო. 
პწკელ გამოუსვამს, 1მახ იძლევა, ჯმაზე შეეტყობა გაშრობა. წივასს ან ფუ- 

  
სუ 5 თონის კეთება 

ტუროს ჩაუკეთებენ, მემრე ცოტა-ცოტას მოუმატებენ, ჩაუკეთებენ, გაუძრი.- 
ლებენ, გათეთრდება თონე და ეყოფა. სანამ ცეცხლს ჩაუკეთებდნენ, წინდ.- 
წინვე, როცა გამოშრება, თონეს გარეშამო მანებს ჩაუყრიან, მოსწნავენ. წნურ- 

სა და თონეს “უა მიწას ჩაუყრიან, გაუტენენ. 

გამოწვაში ერთე ურემი შეშა უნდა. თონე ნახშირით ივსება, ამოჰყრიას 

ხოლმე. თონე ერთი დღე-ღამე იქნება ეგრე, მემრე მარილს აქჭჭევენ. მარილ. 

წყალშია გახსნილი და ცოცხით უშხაპუნებენ. მემრე ამ გახურებულ თონეზი., 

საკმაოზე რომ განელდება, პურსაც აცხობენ დედაკაცები. 
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დილიდან შუადღემდე გაკეთდება! ერთი თონე. საღამოთ რომ შეუბოლე- 
ბენ, მეორე დღეს შუადღეზდინ გამაიწვება. 

როგორც აღვნიშნეთ, ქიზიყში თონეებს ს სპეციალისტი ხელოსნები აკე- 

თ»ებენ, რომელნიც შემდეგ ჰყიდიან გლეხკაცობაში. ქვემოთ მომყავს ბ. წიკ- 
ლაშვილისა და ა. გოზალიშვილის მონათხრობი, „თონის მიწა სხვა მიწაა და 

პურჯლისა –– სხვა. თონის მიწა ქურჭლად არ გაკეთდება და ჭურჭლისა -–– თო- 

ნედ. თონის მიწა მძიმე მიწა, ჭურჭლისა ––- ფიცხი. ჭურჭლის მიწისა რომ 

თონე გაკეთდეს, გასქდება. ჭურჭლის მიწას გვირაბში ვთხრით, თონისა ნა. 

შალია, ნაწვიმი. წვიმის დროს აჟალო ჩამოსდევს მეტი წილი და კარგია, როცა 

გვალვაა, მაშინ ქვიშა ჩამოსდევს და არ ვარგა ჭურჭელს რომ პატარა კენჭი 

შეჰყვეს, დასქდება, თონეს რომ შეჰყვეს, არა უშავს რა, წყალი ხომ არ უნდა 

ჩავასხათო? სათონე მიწა ორნაირია: ორი წილი თეთრი აყალოა, ერთი წილი –– 

შავი. ერთმანეთში ურევთ, კარგი გამოდის. ცხავები აქვთ და იმაში აცხავებენ 

ჰიწას ღა იგრე ახმარებენ. შიგ თან ცოტა ქვიშას აძლევენ, რომ ფიცხი (მალე 

რომ აცხობს პურს) გამოვიდეს თონე. თონის მიწას გახმობა და დაბეგვა არ 

უნდა. 

მოიტანენ მიწას, კალოზე დაჰყრიან 6 თონისას, დაასხამენ წყალს თონეზე 

2 ჩაფის ვარაუდით. ნიჩბით არევენ, ახვავებენ, მემრე ფეხით შესდგებიან, 

წებოს გაუშვებს, ისევ შეახვავებენ, ჩაპზელავენ. ქვეშ ქვიშას ან ხილახ უშ- 

ლიან, რომ ლაფი მიწას არ მიეკრას. ლაფად აიღებენ, რასაც ხელით მოიმორჩი- 
ლებენ. ლაფა ვეება გუნდაა. ხელით დახელავენ, დააგუნდავებენ. გუნდა პა- 

ტარაა, ერთი მუჭაა ერთი ლაფიდან რამთენიოდე გუნდა გამოვა. გუნდას 

დაზგაზე აგორებენ, დაგძელდება ჩურჩხელასავით დააფილთავებენ, გაგძე- 

ლებულ ლაფის გუნდას ფილთას ეტყვიან. ფილთებს ხონჩაზე აწყობენ. ორი 

ლაფა ერთი ხონჩა გამოვა, ხონჩაზე 91 ფილთა იდება. ხონჩას დაიდებენ იქ, 

საცა თონეს აკეთებენ. თითო-თითო ფილთას უვლიან გარეშამო. ძირისათვინ 

ერთ ხონჩა ფილთას ბზეხ ურევენ, თორემ იგრე შრება; მზე და ნიავი აშრობს 

და ჭრის, თან მრუდდება, შიგნით იწევს. ბზე იჭერს, აღარა ფიცხობს. თონეს 

ფიცარზე იწყობენ გრილოში; მზეზე არ იქნება, აფუჭებს მზე, ცოტა ნიავი არა 

უშავს რა. ქარი ახმობს, აფუჭებს, ცხრესამს. (კაცი) შიგ დგას თონეში და უვ:- 

ლის გარშაზო. ნახევარ თონეჭდე მუჭჯლის კვრებზე დგას და იგრე მუშაობს; 
პირველიდან მუშაობს მარჯვენა ხელით; ფილთას მარჯვენა ხელით უვლის, მარ- 

ცხენას უჭირავს. მარჯვენით ჯერ შიგნიდან ლესავს, მარცხენით გარედან უჭერს. 

მეზრე მარჯვენა ხელი გარეთ არის და ლესავს, მარცხენა –– შიგნით. აათავებს 

თონეს, გაუკეთებს პირს. თონის კედელი პირში ცოტა სქელდება, გადაიშლება. 

პირს გარშამო სილამაზისათვინ თითებით დაუჭდევებს და იმის ქვემოთ და- 

ფხაჭნის“. 

ჩემი იქ ყოფნისას ბ. წიკლაშვილმა თონეს პირი შემდეგნაირად მოადგა: 
ჯერ ფილთა შემოავლო თითებით, მემრე შიგნიდან სალოკი თითი ქვევით ჩა- 
მოუსვა, ახლა გარედან ნები ჩაუსვა ქვევით, მემრე სალოკი თითითვე შემოასუ- 
ფთავა- 

თონეს ადლი ძირი აქვს ჩორსოთ (ე. ი. დიამეტრი), ადლი და ორი-სამი 
თითი დადება -–- სიმაღლე, 5 ჩარექი –– პირი ჩორსოთ; სისქე ნაზევარი გოჯია. 
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ერთ თონეს სჭირდება 6 ხონჩა ლაფი. ბესო წიკლაშვილის სიტყვით --4 (მისი 

ფილთები მსხვილი იყო). ერთი კაცი ერი: დღეს ერთ თონეს გააკეთებს. ერთ: 

დღე მიწის მოტანასა და მოთხრას უნდა 5 თონისათვის გაცხეებას და და- 
ზელვას –– ერთი დღე. შეიძლება, რომ თავის დაზელვით დაფილთავებით, 

ერთი თონე გავათავო ერთ დღეშიო. ბ. წიკლაშვილის სიტყვით, „თონეს ერთს 

რომ შემოუვლი, მემრე ვახვენებო. მარტო ფილთა რომ ვაკეთო და ლაფი და- 

ზელილი მქონდეს, დღეში ორ თონეს გავაკეთებო“. 
თონე სამი დღის შემდეგ გაიჭრება სამად. იგეთ დროს უნდა გაიჭრას, 

რომ ხელს რომ მოსდებს, არ გეეჭქყლიტოს კაცს; არც ძალიან მაგარი უნდა 

იყოს, იგრე რომ საჭერმა გაუაროს. თუ კარგი ამინდია, ერთ კვირაში იგრე გაშ- 

რება, რომ აიღება და შეიძლება ქურაში ჩადგმა. 

ქურაში როცა აწყობენ, ერთი კაცი შიგ ქურაშია, ორი აწვდის მაღლიდან 

თოკით. თონე ქურაში ფეხზე დგება, ერთმანეთზე აყუდებენ. ორი პირი თონე 

იმართება. ზოგ ქურაში რამდენი ჩადის, ზოგში რამდენი; 10--30 იწყობა თაღ 

ზევით, ქვეშ ცეცხლია. თონის ერთ პირს რო პირი მარჯვნივ აქვს, მეორეს 
მარცხნივ, თევზიფხურივით გამოდის. ზევიდან თავისავე ნამტვრევს (ე. ი. გა- 

მომწვარი რო დაიმტერევა! აყრიან. მისცემენ ბოლს სამ დღე და ღამეს, ბოლმა 

უნდა გამოაშროს, გამოფიტოს. მემრე აჰხხნიან ქურის პირს, მივცემთ ცეცხლს 
მძიმე-მძიმედ. ერთ დღეს დილიდან საღამომდინ დაიწვება, ცეცხლის ალი ამო– 

ვა მაღლა. ზევიდან რომ ნამტერევი აყრია, ჯერ გაშავდება, მემრე გათეთრდე- 

ბა. იმაზე ეტყობა დაწვა. ნაცარს გააცხავებენ, წყალში არევენ, დააყრიან ცე- 

ცხლსა და გაუქრობენ. ნახშირის გულისთვინ იქცევიან აგრე, ნახშირსა ჰრჩე– 

ბიან, ჰყიდიან. მესამე დღეს ამაიღება. 

ზარალი იცის: თუ ნიავით არის ცეცხლი ან ცეცხლით არ ავსებულა და 

ერთბაშად რომ დიდ ცეცხლს აძლევენ, უნდილს ის ამტვრევს. მტვოევა შეშა- 
ზეც არის (დამოკიდებული) და ქურაზეც. შეშად ბოკვი და ნაკერჩხალი სჯო- 

ბია, 
თონე 10--2ი წელიწადს გასძლებს თუ პატრონმა მოუარა. 

იარაღი: ღაზგა, რაზეც ლაფსა ზელენ, აგუნდავებენ და ფილთას აკეთებენ, 
საფზეკელა, ანუ ასტამა, პატარა ნიჩაფივით არის, ერთი მტკაველია დაზგას 

ფხეკენ. კეთებაში ხელის ფიცარსა ხმარობენ. 
თონეს როცა იყიდის გლეხი, მეთონეც თან მისდევს, მოსთხრის მიწას, 

ჩასდგამს, მემრე პატრონი გარეშამო მანას ჩაუყრის ერთ ფეხზე, გარეშამო შე- 

მოუწნავს და შუაზე მიწას ჩაუყრის და გაუტენამს. 
ძველათ დიდი თონე 4 მანეთი იყოო, პატარა -–– 3 მან. 

ხის უ1:უურუელი 

(ქიზიყში) ხის ჭურპელიც იყო და არის ეხლაც გავრცელებული. 

ტაბაკი რგვალი, გადამლილი, მთლიანი ხის ჭურჭელია, ორი-სამი მტკავე- 

ლის სიდიდისა არის. კეთდება თელისა. მოსჭრიან ხეს, დასჭრიან ზომაზე და 

  

ე ტექსტი ხის ჭურჭლის შესახებ სტ. მენთეშაშვილს ეკუთვნის. მხოლოღ ორ კონკრეტულ 

შემთხვევამი იმოწმებს იგი მთხრობლებს -–- თეღო გველიკოშეილს და ადამა გორგიპელს. 
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მერმე ჩარხბში გამოჰყავთ, ქიზიყში არავინ აკეთებს. მოჰქონდათ. იხმარება 
პურის მისატან-მოსატანად. 

თაბაზი ისეთივეა, როგორც თბილისში ბაყლებთან. თელისაა. მოაქვთ. იხ- 
მარება პურის მოსაზელად და სარეცხისათვის. ხონსაც ეძახიან. 

ვარცლი ცაცხვისაა უკეთესი. მოაქვთ. იხმარება მხოლოდ ცომის მოსა- 
ზელად და შემდეგ გამომცხვარი პურის ჩასაწყობად. 

გობი არის ფიცრისა, მაგრამ საკალატოზო საქმეში იხმარება კირის მი- 
სატანად4. 

ხონჩის შესახებ ზემოთ იყო სიტყვა“. 
კოდი, როგორც ზემოთაც მოვიხსენიეთმ, სულადის შესანახი პჭურჭელია, 

მთლიანი ხისა. აკეთებდნენ ძველად კაცები. 

  
სუო. 6 ხის კასრი სურ. 7 

ძველად კასრებიც იცოდნენ. ხისაა, მთლიანი, სიმაღლე ორჯერ მეტია სი- 
განეზე. ყჟურიანია, სულაღის ასაღებ-დასაღებად იხმარება. საწყაო მნიშვნელობა 
არა აქვს. ჩადის 20-–-20 გირვანქა. ძირი მემრე აქვს ჩადგმული. თედო გეე- 
ლიკოშვილის (ვეჯინელი) სიტყვით, „კასრი ცულითა და სატეხით კეთდება. 
გული ჩბუტით გამაიღება. ძირ მემრე მოულბობ წყალში, დავადღებ ჩასადგმელ 
ძირს, ოთხსავ მვარეს დავკრამ და ჩავარდება“, ამ ყაიდაზევე კეთდება მთლიანი 
ხის ნიტრიანი | ლიტრიანი (კახეთისკენ), რომელშიც, თუ საწყაოა, 1) გირვანქა 
ჩადის, თუ არა –- მეტ-ნაკლებ. 10 ნიტრა ერთი კოდია საწყაო. კოდი ჭურჭელი 
კიდევ სხვაა, იმაში შეიძლება 20 კოდიც ჩავიდეს. 

4 იხ. მასალები, ტ. 1 კალატოზობა, გვ. 50. 
5 იხ. მასალები. ტ. I, ავეჯი, გვ, 431, 
ნ იხ, მასალები, ტ, |), გვ. 73. 
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ხის ჯამებიც არის, რომელსაც თეფშს ეძახიან. ესეც შემოაქვთ უმთავრე- 

სად გაღმა –– „ლეკი მხრიდან“. ზოგიერთი გლეზი თვითონ ჩხირკედელაობს და 
აკეთებს ხის ჯამებს. იარაღადა ხმარობს ცულს ან წალდხა და ჩქუტს. ცულით 

გარეშამო ასწორებს, ჩქუტით გულსა ხთხრის. 

(ხის ჭურჭელს) ჩარხზე არ აკეთებენ ქიზიყელები. შემოტანილი ხის ჭურ- 

ჯელი კი, გარდა ვარცლისა, ჩარხშია გამოყვანილი. 

ხის კრვზების კეთება ფართოდ არის გავრცელებული. თითქმის ყველა 

ბერმა კაცმა იცის. კვინელს ან წნორს ან ვერხვს (სუფთა ხეებია, ორ უკანას- 

კნელი რბილიც არის). დასჭრიან ზომაზე, რა ზომისაც უნდათ: ზოგი კოვზათ, 

ზოგი ჩონჩათ (ჩამჩა), ზოგი თათარი კოვზათ. მემრე ჯერ საპერით (ცულიო ან 

წალდით) დააკოპიტებენ. კოვზი რომ ცოტა მოხრილი გამოგიდეს, ამიტომ სწორე 
ხეს ცალიხარეს ზრუდეთ გაუთლიან ქვეშიდან, მემრე ზევიდან ცოტა ზემოთ 

ჩაუჭდევენ, მეორე მხრიდან შუაზე ამოუთლიან და მემრე მიაყოლებენ და გა- 
ასუფთავებენ. კოვზს პირს ჩქუთით გავოუთხრიან. მემრე ან დანით, ან შუშის 

ნატეხებით გაჰფხეკენ, გაასუფთავებენ, ვინც კი გულს დაუდებს. სწავლა ძა- 
ლიან ადვილია. მეც ვისწავლე და გავაკეთე კიდევაც. ჩვეულებრივ პაპა ას- 

წავლის პატარა შვილიშვილს, რადგან გვერდზე უზის და იმორჩილებს სხვადა- 
სხვა რამეებისათვის, ისიც ბავშვია, უყურებს და სწავლობს, დიდობაში თუ 
გასაწყლდა, შეიძლება დააკეთოს და გაყიდოს, მაგრამ იშვიათია. როცა დაბერ- 

დება, ისიც მაშინ მოჰკიდებს ხელს პაპის ხელობას, საბერიკაცო ხაქმეა: შინა- 
ღან გარეთ ეეღარ გადის და ერთობა, ჩორკნის. 

კუტალი კოკის პირხაცავია, ხისაა. ამასაც ბერაკაცები აკეთებენ. კუტალი 

იხმარება მხოლოდ კახეთისაკენ. ანაგას იქით, ანაგაში ძნელად იციან, უფრო 

კოკე პირსაცავს ხმარობენ, როგორც ქიზიყში. კუტალსავე ეძახიან ბოდბე-მა- 

ღაროსა და ნუკრიანში. ქიზიყში, მართალია, კუტალს პირსაცავს ეძახიან, მაგ- 
რამ, ნე რომ შეეეკითხე მათ, მომიგეს: „კუტალი კავი გაგვიგიაო“. კუტალი კა- 

ვები კარგად, კოხტად შეგრეხილ ქალის კავს ჰქვიანო“, 

კათხა იციან, როგორც ღვინის სასმელი ხის ჭურჭელი, მათარასავით იყოო. 

ფუკა, რონა, როგო, სირჩა (ა. გორგიმელმა მითხრა: სულადის არაჟყსა 

ჰქვიან ოსებშიო), ჩარა არავინ იცის, რა არის. 

ღაფნული #9 ურჭელი 

მთხრობლები: ნიკო ვახილის ძე მეხრიშვილი, 82 წ., წიგნიერი (სოფ, ოზა- 

ანი); ქარუმა შიოს ძე ბაზიაშვილი, 36 წ., წიგნიერი (სოფ. ჭოტორი). (ცნობე- 
ბი) შევამოწმე სხვაგანაც. 

ლასტი. ლასტისათვინ წნელისავე მანა ჩაიჟრება ოთხ თითზე, რამსიგძეც 

არის საჭირო, იმოდენაზე (ლასტი ზოგი ბაკის კარად იწვნება, ზოგი საქათმის 
კარად, ზოგი ჩირის გასაფენად და სხვ.) (ლასტი) წვრილი გოდრის წნელით 

იწვნება. ცალი მხრიდან დაიწყობა, წყვილი წნელით იწვნება, წნელი ერთმა– 
ნეთს ეგრიხება. ჯერ რომ ერთი წნელია ქვეშ, ახლა ზევითა ექცევა Iქვეშ). 
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წნელი როცა გათავდება, მაშინ ჩაეტანება ახალი, კიდევ ორი. რამოდენაც 

უნდა, იმოდენა რომ მოიწვნება, მემრე ჭაპანი, ანუ შიბი გადახტარდება, რომ 

არ დაიშალოს. 

ლასტივით იწვნება ტოპკირიც. ყურძნის წურვის დროს ნავში ჩასაფენია. 

ვიის გასაფენად ფურცლის ნაჯადის (ამხრხალებული ფურცლის ყლორტი) 

ლასტებიხ დაწვნა იციან დედაკაცებმა. რამდენსამე სქელ ნახადს სიგძივ და- 

აწყობენ, ზედ გარდიგარდმო ისევ ნაკადს დაუწყობენ თითებივით ახლო-ახლო 
ღა ფურცლის მხრალით დაამაგრებენ. 

  

      
სურ. 8. გრღდრის წვნა 

გოდრის წვნა. ჯერ მანები უნდა ჩაურჭვან ყალიბის ზომაზე. მანებად 

უფრო მოსხო და სწორე წნელს არჩევენ. წყვილი უნდა იყოს მანა. მანა ერქ- 

მება ოთხი თითის დადებაზე. გოდორი დიდ-პატარაა და მანა თოთხმეტიდან 

მოკიდებული ოცდარვამდინაც მიდის. გოდრის დაწყობაა ყველაზე ძნელი. 

ჯერ წნელის ცერს წამოსდებენ თითო მანასთან თითოს, შიგნიდან გარეთ 
გამოუტარებენ და დააგდებენ ისე. მემრე, სულ რომ შემოატარებენ, ცერებს 

ჰ. მეპურჭლეობა პპ



ააჟენებენ და მანაზე ააკრამენ, მემრე წვერებს ამუშავებენ იგრე, რომ ცერები 
შიგ დაეტანოს მანასთან ერთად. წნელი წნელს უნდა ეგრიხზოს იგრე, რომ 

გადაიბას, ამ პირველ წნელებს პაპნი წნელი ჰქვიან და თითონ –- დასაწყისი 

ჭაპანი, ზოგის სიტყვით, შიბი. ჭაპნის წნელი რომ გათავდება, მემრე მანახთან 

წნელის ცერს შეუჟოფენ მოწნულში და გადაგრეხენ ერთს, მემრე მეორე 

წნელსაც იმის იქითა, მეორე მანასთან შეუყოფენ ცერსა და გადააგრეხენ. ამ 

ორ წნელს ამუშავებენ ისე, რომ ხან ერთი წნელია ქვეშ, ხან მეორე, ეგრიხება 

ერთმანეთს. წნელს აბოტებენ მანიდან მანაზე. ეს ორი წნელი რომ გათავდება, 
კიდევ ორს ისევ იგრე ჩააგრეხენ და ისევ ისე სწნავენ. გოდორი იწვნება ორი 
წნელით. წვნის დროს თან კეტსა ან წალდის ყუასა სცემენ, რომ გოდორი თბე- 

ლი არ გამოვიდეს და კარგა მიიჯიფთოს, თორემ ყურძნის მარცვალი გაუა 
წნელს იქ ჩაატანენ, საცა ეტყობა, რომ აკლია, კედელი დაბალია. გოღორხ მა- 

ღალ–დაბალი კედელი არ უნდა ჰქონდეს, მრუდე არ უნდა იყო». 

როცა სულ გათავდება და ძირის გამოწვნა უნდა, მანის ყველა წვერებს 

გადააკამარავებენ და ერთიმეორეში ჩაუდებენ. გოდორი ცოტა მობრტყოა, რომ 

აკიდებაში ბეჭებზე კარგა დადგეს. ბრტყელი მხარეებიდან აკამარავებენ. ნა- 
პირებზე ორ-ორი წნელი დაჰოჩება, რომლებსაც თავი-თავს მიუტანენ და 

შეჰკრავენ, სანამ ძირს გარეშამო შემოსწნამდნენ: შუაზე რომ მივლენ, იმა- 

საც მოუგრეხენ და დაატანებენ ნაპირებზე წყვილ-წყვილი მანა რომ იყო. 
იმათ შუა მოუწნავს აგდებენ თუ ყურძნის გოდორია, რომ ჯელის წასავლები 

ჰქონდეს. 

ყურძნის გოდორს ზოგჯერ ყურს აბამენ, რომ აკიდების დროს მჯარზე გა- 

დაიცვან. ყური ორნაირია: ერთი, გარდიგარდმოა, აკიდების დროს მჯრი კიწს 

წამოეცმება: მეორე -- წყვილადა და აღმა-ღაღმა. აკიდების დროს მაარიღლივ 
ამოედება კაცს. 

გოდორს ძირს რომ გამოუწნავენ, მემრე მოჰგლეჯენ. მანებს თავები რომ 
დამწვეტებული ჰქონდა, საჭერით დააჭრიან. 

დღეში ორ გოდორ დასწნავს კაცი, ორი გოდრის წნელს მოჭრიხ. ერთ 

კვირაში ოთხ გოდრის წნელს კიდეც მოსჯჭრის, დასხეპამს და დასწნავხ კიდეც 

ერთი კაცი. გოდრის წნელხ ძალიან რჩევა უნდა, წვრილი და სწორე უნდა 
იყოს. 

ყურძნისათვინ პატარა გოდრულებსა და გოგროზებხაც სწნავენ. გოდრულა 

ხამი-ოთზი ჩავა გოდორში, ხოლო გოგროხა გოდრულაზე პატრაა. გოგროხას 

რთველში ყურძნის კრეფის დროს ხმარობენ დიდრონები და ყურძენს გოდ- 

რებში ჰყრიან ამიტომ საკრეფელსაც ეძახიან, სამი-ოთხი კალათი ყურძენი 
ჩავა. 

ხულადის გოდრებსაცა სწნავენ, დიდრონს, ზოგში ერთი ურემი (60 ფუთი) 

სულადიც ჩავა. სულადის გოდორს შიგნიდან ნეხვიხ დაგლეხვა უნდა. 

ჟურძნის გოდორში ათ ფუთამდე ყურძენი ჩავა, არის წვრილიც და სხვი- 

ლიც. გოდორი გასძლებს ათ წლამდე. 

7? „ყეელას ძალიან უკვირდა „უცნაური“ გამოკითხვა ღა თან თვითონვე დასძენღნენ 

ხოლმე შემღეგ ანდაზას: „ფულის მჭრელმა თქვაო, ნეტავი ერთი გოღრი მწვნელი მაჩვენაო, 
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კალათებსა სწნავენ წვრილი წნელიხას, წკეპლიხას, ღვედკეციხაც უწნავთ 
უფრო უწინ ბერიკაცებს. ეხლა თითქმის აღარავინ მისდევს ამ ხელობას. ტყეში 

ღვეღკეცსა ჭრიდნენ, ზეთკამდნენ, ფხეკამდნენ და მემრე წნამდნენ ხიბრტყივ. 

  

    
სურ. 9. სულადის გრდოის დაგლესვა 

ღვედკეცის მაგიერ, ზოგი შვინდარწლას დახეთქამდა, დაფხეკდა და იმისასა 

სწნამდა კალათას. ასეთ კალათას პწკლის კალათას ეძახიან. კალათას აქვს ძირი, 

გვერდები და ყური. იხმარება ყურძნისა, ლეღვისა, თუთის და მისთანათა ხი- 

ლისათვის. ჟურიან კალათასაც ხმარობენ Iე. ი. უწოდებენ|!. 

გიდელა იწვნება ნამჯისა (წბერი. ს. მ.ე). აბალთესლის ნამჭას, წითლისას, 
ფოჩს აყრევინებენ, ალბობენ და სწნავენ. ჯერ რჯუვლად შემოსავლებ გულხ 

გაუკეთებენ, ამ გულს გარემამო ნამჯას შემოატარებენ და ჩააკვანძებენ. მის- 

დევენ აგრე და თანდათანობით ზრდიან. გიდელა რგვალია, უყურო. ყურძნი- 

სა, ლეღვისა და მისთ(ანათათვის) იხმარება, 

მთხრ. ვ. ხუციშვილი (სოფ. ჯიმითი) 

ცხავის წვნა. „ცხავის კრიკალი ცაცხვის ქერქია. შვინდარწლას დაეხეთქამ 

დანით პწკლებათ, თუ გამჯმარია, დავალბობ. მე კრიკალ ვჭვრეტავ დანი წერით, 

პწკალ შიგ გაუყრი ორ-სამჯერ და მემრე დავაჭრი შიგნიდან. გარეთ რომ დავა- 

ჭრა და მონაჭერი გარეთ დაუგდო, მუშაობაში ტანისამოს ახევს. მე კრიკალზე 

ეწნამ. პატა ჭუპრუტანებს უგდებ. 

წეტა რა კაცი იქნებაო“ (სოფ. ოზაანი). VმI. „ქალაქში მესაათემა თქვაო, რომა, ნეტ» ერთი გოღური ღამწენელი მაჩვენა, რა კაციაო“ (ფხოველი). 
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შვინდარწლას ჭია ვერა სჭამს, სხვა ხეს ჭია ჭამს და ამიტომ არა ეჭმარობთ, 
„ცხრილხ, ხაცერხა და სხვებს კრუები (სომხები) სწნავენ. 

რაც შეეხება ჩალისას, ჭილისას და ლერწმისას, ქიზიყში ჭურჭელს არაფერს 

სწნავენ. არ იციან აგრეთვე შარაგული აშარული (აშარავება იციან და ღობის 

გაცვეთასა და მოღობილის ან ბაღჩის გაუპატრონოვებას ნიშნავს), კიშტე, 

ლანკანი (ლაგანი იციან), სკნისკი, სფირიდი. 
რაც "შეეხება ზახალს, კახეთში უკანა მხარში იციან და ეწოდება თეფში- 

ვეთ მოწნულ ჭურჭელს, პურისა და მისთანათა მისატანს სუფრაზე. ქიზიყში 
ბახალი ბზისა და ქერის „გასაცხავებელ“ მავთულის ცხრილს ეწოდება, 

სასმისები 

ზემოჩამოთვლილი ჭურჭლის გარდაზ, ქიზიყში იხმარება სხვა ჭურჭლეუ- 

ლიც: ბარძიმი –– სამღვდელმსახურო ჭურჭელი და აგრეთვე ღვინის სახმელადღ 

ჟუოფილა მიღებული, ვერცხლისაა. ბადია ––- ღვინის სასმელი, ვერცხლისაა, 

ჯამივით არის. ქალს მზითევში ატანენ ხოლმე. ფიალა, ფიელა –– მეწიხქვილეო- 

ბაში მიღებული ზის ჭურჭელია. დოსტაქანი –– მხოლოდ ერთმა მითზრა სტაქნის 

ჩასადგმელიაო. სტაქანს ეძახიან წყლისა და ღვინის სასმელ მინის ჭურჭელს. 
კულა ღვინის სასმელი მოვერცხლილი ხის ჭურჭელია. არც ერთ ზემოჩამო- 

თვლილ ჭურჭელს ადგილობრივ არ აკეთებენ. მოჰქონებიათ ქალაქიდან. 

ყანწი ხარის რქისა კეთდება. აკეთებენ თვითონ §წყემსი ბიჭები და გლეხე- 

ბი. კუნძზე შემოჰკრამენ, შიგნიდან რქას გამოაგდებენ. პირებს შემოუხწორე- 

ბენ დანით. დანითვე, ან შეშის ნატეხებით გაჰფხეკენ და გათავდა. ზოგი კარგ 

სასტუმრო ყანწებს სიღნაღში და ქალაქში აკეთებინებდა, ავერცხლინებდნენ 

ოქრომჭედლებს. იზმარება სუფრაზე ღვინის სასმელად. მინდორში პატარები 

აქვთ და ღვინო-არაყსაც სვამენ და წყალსაც მწყემსები. წვერში გახვრეტილი 

აქვს, თასმა აქვს გაკრილი და ზედა ჰკიდიათ. 
ჯიჯვის რქის ყანწებიც არის, რომელსაც ძიჯვხ, ჯიჯვს ეძახიან და აგრეთვე 

გარეული თხისა და ფხიტისა. უკანასკნელნი მამა-პაპით მოსდევთ და არც გამ- 

კეთებელი იციან და არც შემძენელი. ძიჯვებით ღვინის სმა ქორწილსა და 

დღეობებში იციან. ზემოჩამოთვლილ ჭურჭლეულს არავითარი საწყაობრივი 

მნიშვნელობა არა აქვს. 

პროგრამაში მოხსენიებული ჭურჭლეული ლაგვანი (ლაგანი, ლანგარი იხ- 
მარება), ყვიბარი, ხალანი, დერგი, წურწუმა, პინა, საწდე, ბოდახი, კვანჩხი, 

ორთომელი, სარიოში არავის უხსენებია, არ გაგვიგონიაო, იძახიან. 
რაც შეეხება ჭურს, კახეთიხაკენ ზოგმა თქვა, ქვევრს ჭურხაც ვეძახითო. 

ზ ასეთი დასაწყისი გამოწვეულია იმით, რომ აღნიშნული ტექსტი დედანში უშუალოდ 
მიჰკვება თიხის ჭურჭლის კეთებასთან დაკავშირებულ ტექსტს, ხოლო გამოცემულ „მასა- 

ლებში” თანამიმდევრობა შეცვლილია საერთო სტრუქტურის შესაბამისად (იხ, წინასიტყვა- 

ობა). 
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9269. ჰასეVI 

მეთუნეობა 

მთხრობლები: აბელ გიორგის ძე ბეგიჯანოვიო, 55 წ. (ქ. თელავი): დათიკო 

აბრამის ძე მრელაშვილი, 75 წ. (სოფ. იყალთო); სანდრო მრელაზვილი, 66 წ. 
(სოფ. იყალთო); არუთინა მელიქის ძე ბიჭიკოვი, 85 წ. (1. თელავი). 

ჭურჭლის თიხა იყალთოდან მოგვაქვს. თიზა ძალიან” ცუდ ადგილას არის 
მოსათხრელი, გვირაბივით არის და თხრის დროს იქნებ მოჰყვე კიდეც შიგ; 
თითონ მეც ორჯერ ვარ მოყოლილი. ერთი დესეტინა იქნება ის ადგილი. 

ჩვენ მეურმეები გვყავს ამხანაგათ თიხის მოტანის გულისთვინ. წავიღებთ 
ურმებს, მოვიტანთ თიხას და პურჭელს გავაკეთებთ; წითელი ჭურჭელიცა კეთ- 
დება და ქაშანურიც. 

თიხა ჯერ უნდა გახმეს, მერე ჩაიყრება სტოლაში და წყალი გაუსწორდება. 
როცა დალბება, ნიადაგ მიწაზე მოუშლით შლამს, ამოვიღებთ დამბალ თიხასა 
და შლამიან ნიაღაგზე დავდებთ, ზემოდანაც შლამს მოვაცრით და შავდგებით 
ფეხით. დავზელავთ მაგრათ, მერე ხელმეორეთ ავახვევთ თიხას და კიდევ 

დავზელავთ, ორჯელ ავახვევთ და დავზელავთ და ფეხში კარგა გაიკნება. ცოტა 
შაშრება და დავიწყებთ პურჭლის გაკეთებას. ძალიან გაშრობაც არ შეიძლება; 
ნიავმა თუ ძალიან გააშრო, წყალს დავასხამთ და მოლბება. მოვიტანთ თითო 
ლაფას დაზგაზე და, რაც კენჭი ექნება, სულ გამოვარჩევთ; ზოგგან შეიძლება 
ჩვილი იყოს, ზოგგან მაგარი იქნება და ზელით დარჩევის დროს გავაერთებთ, 
გავქნით ერთმანეთში და ჭურჭლის გაკეთებაში აღარ გვაწვალებს. თიხას ლდა- 

ვახვევთ გუხდებათ, დაუჯდებით ჩარხსა და ვაკეთებთ. რამდოლაც ძირი გვინ- 
და, იმდოლაზე წმინდათ გაცრილ ლამს მოუშლით, ფეხით ჩარხს ღავატრია- 
ლებთ და ხელით გავაკეთებთ. ჭურჭელი ხელმა უნდა გამაიყვანოს, თანდათანა 

კეთდება ხელით და ბოლოს ყელი უკეთდება. 
ჩვენი დაზგა ფიცრისაა, დაზგაზე ხელის ჯამია დაკრული. იქვე ჩარხი 

გვაქვს აბმული, დაბლა არის მრგვალი ფიცრის ღაფა, დაფის სიგანე ერთი 

არშინი იქნება. დაფა შუა ადგილას ამოჩვრეტილია და ლერძია შიგ ჩასმული, 
ღერძის თავზე ჩარხის თავია გაკეთებული, გუნდას ჩარხის თავზე ვდებთ ხოლ 
მე. ღერძის ძირში სხვილი ჟადაღა არის გაკეთებული; ყადაღა კამეჩის ბეჭზე 
დგა ღა ტრიალებს; ქონს წაუსომთ ხოლმე, რო არ დაიწყოს ღრიჭინი და იმუ- 
შაოს მარდათ. | ყადაღა) უსათოოთ ძვალზე უნდა იდგეს, ხეზე არ შეიძლება, 
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რკინაზედაც შეიძლება იმისი დადგომა, მაგრამ ერთი და ერთი მიჩვეულები 

ვართ და იმიტომ უდებთ ხოლმე ძვალს, ბეჭზე კარგათა ტრიალებს. 

ჩარხთან დასაჯდომი არის გამართული ფიცრისა. მარჯვენა ფეხი გვიდგა 
ქვაზე და მარცხენა ფეხით ვატრიალებთ ჩარხს. რომელი ფეხიცა მოძრაობს, 

იმას მაგრე რიგათ არა აქვს ძალა, მარჯვენა ფეხსა და ხელსა აქვს ძალა. 
სხვილი პურჯელი ორათ იჭრება: ჯერ გაკეთდება ზარფუში და მემრე 

ტანი, მაგრამ სველ-ხველივე უნდა დეედგას ზარფუში ტანხა, თუ გახმა, აღარ 

შაუერთდუბა. სხვილ ჭურჭელს მაგარი თიხა უნდა, წვრილ ჭურპველს კი-– 

ცოტა ჩვილი. 

პურჭელს როცა ვჭრით, ერთი ხელი ჭურჭელში გვაქვს ჩაყოფილი და შიგ- 
ნიდან ვეწევით, მეორე ხელში კი ზელის ფიცარი გვიჭირამ და გარედან ვამუ- 

შავებთ: ხელის ფიცარს გარედან უსომთ ღა (თუ) ჭურჯელს კენჭი აქვს 

შაყოლილი, ხელის ფიცარი გვატყობინებს. ხელის ფიცარის მუშაობის დროს 

ნახვეწი თიბა რჩება. ამ ნახვეწი თიხისას ყურებს ვაკეთებთ. დაზგაზე ჯამი 

გვაქვს დაკრული, შიგ ლოხმას ჩავასხავთ ხოლმე და მუშაობის დროს ხელებს 

ვისველებთ, მზრალათ ვერ ვიმუშავებთ. 

მოვჭრით ჭურჭელსა და ყურებს კი მეორე დღეს შავაბამთ. თუ სიცხიანი 

დღეა, საღამომდინაც მოვა საყურეთ. ჭურჭელი სიგრილით უნდა გაშრეს, მზე 

და ნიავი არ უნდა მოპხვდეხ. თუ მზე და ნიავი მოხედება, აიჭრება, ზოგი 
პირში, ზოგი ძირში და ის ხელმეორეთ უნდა დაიზილოს. ისე უნდა გახმეს, 
რო სინეხტე არ შაჰყვეს. ჰაერმა კარგათ უნდა გაუაროს, მაგრამ მობოშებული 

ჰაერი არ უნღა იყოს; თუ ჰაერი მობოშებულია, ჭურჭელი გაფუჭღება და 

ნახევარსაც ვერ ამოვიღებთ ქურიდან. დიდხანაც არ შეიძლება დასაწველი 

დარჩეს; თუ დიდხანს დარჩა, მაშინაც ჟანდრდება და ქურიდან ამოდის ზიანი. 

კურჭელს რაწამს გავაკეთებთ, ჩარხზედვე წერნაქი უნღა წაუხოთ და და- 

ვაჭრელოთ. როგორც მოგვიხდება, იგეთ სახეებს ვაჭრელებთ. 

წერნაქი პირიქითიდან მოგვაქვს. მარტყოფში და კაჭრეთის გხარეს არის 

ბევრი, წერნაქი ყვითელი მიწაა, ალაგ-ალაგ ამოდის ხოლმე, მოვაგროვებთ 
და წამოვიღებთ ხოლმე. საღულღრის გარდა, ყველაფერს ვაჭრელებთ წერნაქით. 

„წერნაქი, –– ამბობს ბიჭიკოვი არუთინა, –– პირიქითში არის, წერნაქი ახალ 

მთვარეზე აფუვდება ხოლმე ალაგ-ალაგ, მოჰხვეტამენ, გასცრიან და წამაი- 

ღებენ. ზოგი მეჭურპლე თითონ წავიდოდა ხოლმე წერნაქის მოსატანათ, თა- 

თრებსაც მოჰქონდათ და იმათგანაც ვყიდულობდით“. 

სადუღარს სხვა თიხისას ვაკეთებთ; იმას თოწის თიხა უნდა, ძალიან გამ- 

ძლეა თონის თიხა; მართალია, ქურაში დაწვის დროს ცეცხლს ვერ იტანს, მაგ- 

რამ გამოწვის შემდეგ ძალიან გამძლეა, ცალყურა რო ცეცხლთან მისდგა, მა– 

შინვე გასქდება, ქოთანი კი არა, ქვაბქოთანაკც ხადულრის თიხისა: კეთდება. 

კოკის თიხა იყჟალთოშია, სადულღრისა კი თელაეშიც არის და ვარდისუბანშიც. 

იყალთოს თიზისას ვაკეთებთ: კოკას, გოზაურს, ქილას, ხელჩაფას, თუნგიან 

ქილას, თუნგიან ჩაფულას, თუნგიან ცალყურას, თუნგიან ხელალღას, თუნგიან 

სურას, ხელადას, ხელადიან ლიტრას, ხელადიან ცალყურახ, ხელადიან სახა- 

შეს; ჩარექასაცა ვჭრით, ჩარექიან ლიტრებსაც, ჯამფილებსაც. ჭიჭლებსაც; სა- 

მარილეებიც იჭრება, ჩარექიანი ტოლჩები, ზელადიანი ტოლჩები. სადუღრის 
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თიხისა ბელადიანი სადუღარიც იჭრება, თუნგიანიც და ჩარექიანიც. ჩარექიან 

სადუღარს კოჭობხ ვეძახით. 

ტოლჩას ტუჩი აქვს, ცალყურა კი მრგვალპირიანია, ტოლჩა წყლის დასა- 
ლევია და ცალყურა კი მაწვნისათვიხ არის სახმარი (ტოლჩის ტუჩხ კინვქუტხაც 

უწოდებენ). 
გოზაური კოკაზე დიდია. გოზაური უფრო მაღალყელიანია და პირგანი- 

ერი. პირის გარშამო რგალი აქვს შამოვლებული. გოზაური ქუსლიანიცა კეთ- 

დება და უკუსლოთაც შეიძლება. გოზაური ღვინისთვინ იხმარება და კოკა -–– 
წქლისთვინ. ხელადებში და ჩარექებშიც განსხვავება. ჩვენ ქართულ ხელა- 

დასა და ჩარექასაც ვაკეთებთ და დუქნურსაც. ქართული ხელადა სწორე პირი- 

ანია და სწორე ძირიანი, დუქნური კი ქუსლიანია და კინჭუტიანი. ქართულ 

ჩარექასა და დუქნურ ჩარექაშიც ეგეთი განსხვ:ვებაა (ბიჭიკოვი არუთინა დუ- 

ქნურ ხელადას ბეჭიანს უწოდებს). 

თუნგიანი ჭურჭელი საწყაოთი ერთია, ხოლოთ მკეთებლობაში აქვთ გან- 
სხვავება. თუნგიან ხელადას ხელადური ყელი აქვს, ჩაფულა კი ჟელგანიერია; 

თუნგიანი ქილა, როგორც სხვა ქილა, იგეთია და ცალჟურაც სხვა ცალყურების- 

თანაა. 
ჩარექიანი და ზელადიანი ჭურჭელიც მკეთებლობაში განსზვავდება. 

სურა შეიძლება თუნგიანზე დიდიც იყოს და პატარაც. სურას სხვანაირათ 

კოკურას ვეძახით, მაგრამ უფრო გაღმა მხ.რეს ეძახიან კოკურას. 

ქარხანაში ჟაფაზები გვაქვს გაკეთებული და ჭურჭელი გვიწყვია ზედ. 

ერთ მხარეს რო შაშრება, ძირებს დღაუწმენდავთ, დავაბრუნებთ კისირზე და 

ქირიდანაც გაპრება, გამშრალ ჭურჭელს ღაწვის მეტი აღარაფერ« უნდა. 
კურაში თავის წესზე უნდა ჩავაწყოთ ჭურჭელი: კოკა ფეხზე იდგმება, 

წვრილი ჭურჭელი კი ზოგი თავდაყირა დადგება და ზოგს გვერდზე დავაწვენთ. 

კურჭელი თაღებზე დეეწყობა და ქვეშიღან ცეცხლს აუნთებთ. პირველ დღეს 
ცოტათი ავანთებთ და ბოლს დაუდებთ, მეორე დღეს დაიწვება. ჭურჭლის 

ჩაწყობის დროს სადუღრები ზევიდან უნდა დავალაგოთ, სადუღრის თიხა 

ცეცხლს ვერ იტანს და ძირში რო დავაწყოთ, სუ მთლად გაფუჭდება. ქურა 
ერთურმიანიც არის და ორურმიანიც. ათასი ცალი ლიტრა ერთი ურემი გამოვა 

დაახლოვებით. 

თუ ქარზანა დიდია, ორმა და სამმა კაცბაც შე”ძლება იმუშაოს, თუ არა 

და, ერთმაც შეიძლება იმუშაოს. ერთი კარგი მომუშავე ერთ თვეში დააბო- 

ლოვებს ერთი ურმიანი ქურის დაწვას. მაგ ერთ თვეში მძავა თიხის მოტანაც), 

გაკეთებაც, ჩაწყობა, დაწვაც და წაღებაც. 

დამწვარ ჭურჭელს ჩავალაგებთ ურემში, წავიღებთ სოფლებში და გავ- 

ყიდღით, პურზედაცა ვყიდით, ლობიოზედაც, ფულზედაც. კოკას თუ გავყიდი- 

დით, სურას შაუდგამდით ხოლმე, ზოგჯერ ხელადას უდგამდღით, ზოგჯერ 
ლიტრას (როდესაც მეჭურჭლე გაჰყიდიდა კოკას მისივე საწყაოს პურზე ან 

ლობიოზე, მამინ ის ვალდებული იყო მყიდეელისათვისს დამატებით მიეცა 

კოკურა ან სხვა რომელიLე ჭურჭელი, ამას ეძახოდნენ შედგმას. ლ. ბ.). ესე 

არის წითელი ჭურჭლის გ:კეთება. 

ჭურჭელი თუ ძაან დაიწო, თბილ წყალს ინახავს, თუ ბოშათ დაიწო, ცივს 
«ნახავს. თიხაშიც განსხვავებაა: ზოგი თბილ წყალს ინახავს, ზოგი -– ცივს. 

ქსნური თიხა ძალიან ცივ წყალს ინახავს. 
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„მერეში, –– ამბობს მრელაშვილი დათიკო, –– სხვანაირ ჩარხზე აკეთებენ 

ჭურჭელს. იქ იმერლები ცხოვრობენ და იმერლის დედაკაცები აკეთებენ ჭურ- 

ჭელს, ხელით აბრუნებენ ჩარხნა და თან აკეთებენ. ისინი შლამს ურევენ თიხას 

თავისი შაზავებით, ჩვენ კი არ ურევთ. ჩვენ რო გაურიოთ კიდეც, ამ ჩარხზე 

არ გამოდგება, გაწყდება. ისინი ნელ-ნელა აბრუნებენ ჩარბსა და იმისთვინ 
არ უწყდებათ. იმათი ჭურჭელი სქელია, ცოტა უნდილათაც არის დამწვარი და 
წყალსაც ცივს ინახავს. იმას ეძახიან ქსნურს. ჩვენ ჭურჭელზე მეტი გამძლეო- 

ბა აქვს იმას. მშაიძლება, რო დაბლა ჩამოვარდეს და არ გატყდეს; ხან, როცა 

ჩამოვარდება, შმაიზნიქება ხოლმე, იმისი თიხა იმნაირი არის, რო ძნელათა 

ტყდება. 
ათასში ერთხელ მარილიან ჭურპელსაც ვაკეთებთ ჩვენთვინ“ი მარილიან 

პურჭელში წყალი არა თბება მარილი დნება ხოლმე და წყალს აციებს. 
როგორც წითელი ჭურჭლითვინ თიხას დავარჩევთ და მოვზელამბთ, იგრევე 

ვაკეთებთ ქაშანური ჭურპლითვინაც. ქაშანური ორჯელ იწვება; ჯერ წითლად 

უნდა დაიწოს და მერე წამალი წეეხმება ღა მეორეთ დაიწვება. 

წამალში ურევია: ტყვიო, კალა, შუშის ნატეხი და თაგვმარილა. შუშის 

ნატეხს ქვაზე დ:პფქვავენ და ტყვიასა ღა კალას პატარა ქურაში დახწვამენ. 

პატარა კურა ორათ არის გაყოფოლი, ერთ მხარეზე ტყვიო და კალა ყრია, 

მეორე მხარეზე ცეცხლი ანთია და ცეცხლის სიცხოლეზე იწვება ტყეიო და 
კალა დნება და გუბესავითა დგება. რამდენიც მაღლა პირი დაიწვება, მოჰხდიან 

და ცალ მხარეს გადასწევენ, როცა მთლათ დაიწვება, გააქრობენ ცეცხლსა და 
დამწვარს გამაიღებენ. იმაში აურევენ დაფქულ შუშას და დანაყულ თაგვმარი- 

ლას. სულ ერთათ დაიფქვება ეს დამწვარი ტყვიო, კალა, თაგვმარილა და შუშა. 

იმის დახაფქველი წისქვილი პატარაა. დაფქვის დროს თან წყალს ვასხამთ მაღ- 
ლიდან და წყალს გამააქვს დაფქული, სქელი წყალივით გამოდის და ხელჩა- 

ფებში ჩადიხ. შაიტანენ სახლში და ჩაასხავენ თაღრებში, დაასხამენ ცოტა წყალს 

და ურევენ ხელით. ამაში უნდა ამაავლონ წითლათ დამწვარი ჭურჭელი და: 

შემდეგ ხელმეორეთ უნდა დაწონ. 

მანამ წამალში ემეევლება, სანამ თოგალით უნდა დაჭრელდეხ. თოგალი 

სხვა არის და წერნაქი-- სხვა. თოგალი მექვაბეებსა აქვთ ხოლმე. მოკლეთ 

რო ვთქვათ, სპილენძის ანაფზეკია თოგალი. იყიდიან თოგალს მექვაბეებიდან, 
დაჰფქვანენ წისქვილზე, როგორც წყალი, ესეც იგრე ჩამოდის ხოლმე, სველი 

იფქვება. თოგალში ჩაასველებენ ბალნის კალამს ღა იმით აჭრელებენ. თოგა- 

ლით დაჭქრელებულ პურჭელს (გამშრალი უნდა იყოს) დაიპერენ წამლით 
სავსე თაღარზე და ჯამით დაასხავენ წამალს, ვისაც უნდა, შიგაც ჩაასხამს და 

გამაავლებს, შაღებილებს იქვე დააწყობენ ქუსლებით და, როცა შაშრება, მაშინ 

აიღებენ. ჟურებიან ჭურჭელს შაჰღებავენ თუ არა, მამინეე მეორე მხარეს გა- 

დააწყობენ, ჯამი და მათრათი კი იქვე უნდა დაპირქვავდეს. ჭურჭელი როც: 

იღებება, თოგალი იმალება, მაგრამ გამოწვის შემდეგ ისევ გამოჩნდება ზოლმე 
ქურაში ჩაწყობის დროს ჯაბს ზედადღგარი ჩეედგმება, ზედადგრები რო არ 

ჩაულაგოთ, ჯამები ერთმანეთზე დადუღდება და გაფუჭდება. ზედადგრები თი- 
ხიხაგან არის გაკეთებული, ძალიან პატარებია. 

კაშანური ჭურჭლის ქურაც თუმც წითელი ჯურჭლის ქურასავით არის 

ამოყვანილი, მაგრამ თავი აქვს შაკრული და ცოტათილა არის ღიათ დარჩენილი. 
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კურას შიგნით, კედლებზე, სოლები აქვს შამომწკრივებული. ხოლებს ვაკეთებთ 
თიხისას, ხელითა კეთდება, იმათაც გამოწვა უნდათ. ხოლებს ტყუპ-ტყუპათ და- 

უკეთებთ კედლებში და ზედ ჭურჭელს დავაწყობთ დახტა-დახტა. ჯამები, ბა- 

დიები, ხინები ეგრე დასტა-დასტა ეწყობა, 

ქაშანურათ უფრო წვრილი ჭურჭელი იწვება, სადუღარი კი არ დაიწვება. 

გოზაურსაც დასწვამდნენ ქაშანურათ. თუ უნდოდათ, ქილასაც ქაშანურათ 

გააკეთებდნენ. ამას ბოლის დადება არ უნდა; პირველიდანვე კარგათ უნდა შაუ- 
კეთოთ, როგორც წესია: ბოლოს კი, ფერის დაწმენღდღის დროს, თითო-თითო 

შეშას შაუკეთებდით ხოლმე და თავის ფერზე დადგებოდა ჭურჭელი. ფერის 
დაწმენდის დროს თუ ცოტა ბოლი მოჰხვდა, იჟანგება და ჭურჭელი დაშავე- 

ბული ამოდის. 

თავის დღეში კვირა-უქმე დღეს პურპელს არ დავწომდით. ჩვენ ფირის 
დღეობაცა გვაქვ: იმ დღეს სულაც არა ვმუშაობთ. ივანე ნათლიმცემელ. 
ეთქვა: „არ ერგება რძალი მაზლსაო"? ეშმაკს ეთქვა: –– „ერგებაო!I“ გამოჰკი- 

დებოდა ეშმაკი, გამოქცეულიყო ივანე ნათლიმცემელი და ერთი მეჭურჭლე 
დაჰხვედროდა. მეჭურჭლესთვინ ეთქვა, დამმალეო. იმასაც ჩეესო კოკაში და 

მემრე ზარფუში დეედგა- დაწვის დროს მააგონდა, რო კოკაში კაცი დამალა, 

ინანა, მაგრამ (ივანე ნათლისმცემელმა) ქვეიდან დაუძახა: „ნუ გეშინიან, შაუ- 

კეთეო“. მეჭურჭლემაც შაუკეთა და, როცა ჭურჭელი ამაალაგა, ამოჰყვა სამი 

ოქროს კოკა და დამალა. ივანე ნათლიმცემელი რომ ამოვიდა, ჰკითხა: – - 
„მარტო ეს ჭურჭელი ამოგივიდაო?“ მევურჭლემ დაუმალა, მაშინ დასწყევლა 

და უთხრა: -- „ქურიდან ზოგი მთელი ამოგივიდეს და ზოგი -- გატეხილიო“. 
მართლაცდა, ქურიდან იგრე ვერ ამაიღებ ჭურჭელს, რომ ჯართი არ ამოჰყვეს. 

როგორც გინდა კარგი ქურა იყოს, სულ ცოტა, სამი-ოთხი მაინც გატეხილი 

უნდა ამოვიდეს. მეჭურვლეობა წინათ დალოცვილი ყოფილა და მემრე კი 

ეგრე დაუწყევლნია. 

მექვევრეობა 

მთხრ. დათიკო აბრაპჰის ძე მრელაშვილი, 75 წ. (სოფ. იყალთო). 

კვევრის მიწა ამ ჩვენ სოფელშიც არის, აკურაშიც, ვაჩნაძიანშიც, მაგრაძ 

ვარდისუბნის მიწას ვერც ერთი ვერ შეედრება. ქვევრებს იყალთოშიც აკეთე- 

ბდნენ, აკურაშიც, ვაჩნაძიანმიც, მაგრამ ვარდისუბანში დიდი ხანია რაც აკე- 

თებენ. მეც ვარდისუბანში ვმუშაობდი. 

ერთ მექვევრეს ექვსი „ხაზეინი/“ უნდა ჰყოლოდა. იმათ ჯერ-ჯერ უნდა 

მიეტანათ თიხა, შეშა და ზარჯიც ჯეო-ჯერით უნდა ეძლივნათ. ჯერ ერთი მიუ- 

ტანდა ხარჯსაც, შეშასაც, თიხასაც, ახლა –– მეორე და ახლა კიდე სხვების ჯერი 
მოვიდოდა. ქვევრებს როცა დასწვამდნენ, ნახევარი იმ ექვსი კაცისა იყო დ.» 

ნახევარი კი მუქვევრესი იქნებოდა. 

მექვევრეს ორი მეტალახე ჰყვანდა. მეტალაზე გაურჩევდა თიხას, დაალ- 

ბობდა, ალაზნის მლამს აურევდა, დაჰზელავდა, გაუკეთებდა .გუნდებსა და 

ხელში მიაწვდიდა. ხარლის მოსატანათაც მეტალახეს გავგზავნიდით ტყეში. 
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ურთმა მექვევრემ ღა ორმა მეტალახემ სამ თვეხ მაინც უნდა იმუშაონ, რომ 

უქვხსი ქურა შაახრულონ, ხანდახან ოთხ თვეშიაც გადაღის ხოლმე. 
ჯერ გავაკეთებთ ქვევრის ძირებს, ექვსი ქურისას ერთათ და მემრე დავი- 

წყებ პირების შამოვლას. პატარა ხელის ჩარხებზე ვაკეთებდით ქვევრის ძი- 
რებს, ცალი ხელით ვაბრუნებდით და თან ვაკეთებდით. 

ეს ჩარხი კვირისტავივით არის; ზე იყო ხოლმე ჩაყრილი ფიცარში და ხის 
თავზედაც ფიცარი იყო გაკეთებული, ის ფიცარი ჩარზის თავი იყო. ამაზე 

ძაან ძნელი იყო გაკეთება და ეხლა ჭურჭლის ჩარხზე აკეთებენ ქვევრის ძი- 
რებსავ. იმ (ხელის) ჩარხზე ეხლაც აკეთებენ პჰურპელს «იმერლები მერეში. 

ქვევრის ძირები რო შაშრება ორი-სამი დღის შემდეგ პირებს შამააქნის 

მექეევრე. მეტალახეები დაუზელავენ თიხასა, მიაწვდიან გუნდას და მექვევრეც 
რამდენსაც მაასწრობს, იჭდენს შამააქნის პირს; რომელსაც უფრო ძაან უჭირს, 
იმას უნდა შამააქნას პირი. რომელ ძირსაც ახლათ შამოუვლით, იმას მივაყო- 
ლებთ და ძირხვნის ან ბურახის ფოთოლს შამოვაფარებთ პირებზე. პირი რო 

შაუშრება, ახლა მეორე პირი უნდა შამოუაროთ., ხანდახან ყოველდღე მოუნდე- 
ბა იმას მუშაობა, ხან კი, შეიძლება, ორი-სამი დღეც გავიდეს და ისევ ჩვილი 

იყოს და პირი ვერ შამაიქნას. 

მანამ ქვევრი ამაღლდება და ვწვდებით, ჩვენც დედამიწაზე ედგევართ 
და იგრე ვმუშაობთ, როცა ვეღარ შავწვდებით, ოთხსავ კუთხივ ფიცრებს შა- 

მოვაკრაზთ ქვევრსა, შავდგებით ზედ და მანამ პირს მოუხვევთ, ვვუშაობთ. 
ქვევრი მანამ პირს მაიბრუნებს, ცაცხვის ზარალი აქვს შამორტყმული და იმას 

უჭირავ. ცაცხვის ზარალი ძაან მაგარია და იმისთვინ შამოვაჭირებთ ხოლმე. 

ექვსი ქურის ქვევრი რო შასრულდება, როცა ძირიც გაკეთებული ექნება 

და პირიც, მაშინ გავგზავნით ტყეში ერთ მეტალახეს ცაცხვის ხარალის ჩამოსა- 

ტანათ. როგორც პატარა ბიჭებმა იციან ჟლუფიანი შოლტების დაწვნა, იგეთი 
უოლტები უნდა დავწნათ ცაცხვის ხარლისა. იგრე უნდა დაიწნას, რო არ გა- 

წყდეს. დავწნამთ ესე ათ-თორმეტ შოლტს მაინც, საჟნიანებს. ერთი კი ძაან 

სხვილი უნდა დავწნათ, ისიც ისეთი ყლუფიანი. იმ გძელს შამოუჭირებთ ძირ- 

ზე, იმ საჟნიანებსაც იმაზე ავასხამთ გარშამო და წვერებს დაურჩენთ ხელის 

წასავლებათ. 

როცა გაზმება და დახაწველათ მოვა, უნდა ჩავაწყოთ ქურაში. ქვევრიხ 

კურა სხვანაირია. ის ერთბაშათ არის ამოყვანილი სახლის კედლქბივით და 

თალი აქვს შაკრული, წინადან ერთნაირი, დიდი კარები უნდა ჰქონდეს. სიგ- 
ძით ორსაჟენ-ნახევარი იქნება. სიგანეც --–- ორი საჟენი. ქურაში ჩაწყობის 

დროს დაუმახებდით კაცებს და ვიშველიებდით. თითო ქვევრი ათ კაცს უნდა 

ეეწივნა აქეთ-იქიდან და იგრე ცივათ უნდა ეეტანათ. ქვევრს შავიტანდით და 

დავდგამდით კოლტზე. დედამიწაზე არ შეიძლებოდა დადგმა. კოლტი თიხისა– 

გან არის გაკეთებული, ერთნაირი გასორსლებული თიხა არის გამამწვარი. იმ 

ქურაში ექვსი დიდი ქვევრიც ჩაიდგმევა და ოცი-ოცდაზუთი ქოცოც ჩავა. 

ქვევრები ხამპირათ უნდა დეეწყოს, რო კარგა ჩეეტიოს ურმიანი, ორხაპ- 

ნიანი, სამხაპნიანი, ოთხსაპნიანი. წვრილ ქოცოებს კი, საცა გინდა, მივაყუდებთ. 

ქვევრებს რო შავიტანთ ქურ:ში და დავაწყობთ, მემრე ამოუშენებთ აგუ- 

რით კარებს; საიდანაც ქვევრებს შავიტანთ, იმ კარებს ამოუშენებთ. იმ ამო- 

შენებულში სამი პატარა კარები უნდა დაჰყვეს, ბუხარივით შახაძრომი იქნე- 
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ბა. სამივე კარები სიგანეზე ექნება დაჟკოლებული. ყველა კარებთან ცეცხლი 

უნდა ენთოს, მაგრამ ერთ დღეს უნდა იბილოს, მეორე დღეს ავანთებთ ცე- 
ცხლს ისევ იმ ალაგას, მესამე დღეს ცოტა ახლო მივწევთ ცეცხლს კარებისა- 

კენ და მეოთხე დღეს ზედ კარების პირში უნდა დეენთოს. 

ორი დღე იმ ალაგას ენთება ცეცხლი და იმის შემდეგ შიგნით შაუკეთებთ. 

შიგნით სამი დღე მაინც უნდა უკეთოთ ცეცხლი. ქვევრის ძირების შუადა- 

შუა უკეთებთ ხოლმე შეშას და კარგათ უვლის ცეცხლი. როცა შავატყობთ, 
რო ეხლა კი უსათოოთ ეკმარა დაწვაო, მაშინ წერილათ დავხეჩამთ შეშას და 

უკანა მხრიდან გადავყრით ქურაში. უკანა მხარეს ქვევრის პირის ტოლა ღია 
ადგილი აქვს დარჩენილი და იქიდან გადავყრით ხოლმე, უკანა ქვევრებს თუ 

დაწვა აკლიათ, იმ წვრილმა შეშამ უნდა დაწოს. მეორე დღეს თუ არა, მესამე 

დღეს მაინც ქვევრები უნდა გამოლაგდეს ქურიდან. დაიშველიებენ კაცს, გა- 
მაალაგებენ და თბილ ქვევრებს წყალს გადაავლებენ, უამისოთ არ შაიძლება. 

ამას ვეტყვით წრთობას. 

ამაალაგებენ ქვევრებსა და გაპუჟოფენ„ ნახევარი იმ ეჭვხი კაცისაა და 
ნახევარი კი –– მექვევრისა. მექვევრიხ ნახევრიდან ორი წილი მექვევრისა არის 

და მესამედი ორი მეტალახისაა. 

მეთონეობა 

მთხრობლები: ალექსა ხოლომონის ძე ვარდოაშვილი, 60 წ. (1. თელავი); 

გიო გასპარას ძე პოღოლაშვილი, 70 წ. (ქ. თელავი). 

(ქვემოთ წარმოდგენილი ნაამბობი ვარდუაშვილ ალექსას! ეკუთვნის. 
აოღოლაშვილი გიო ადასტურებს ზემოხსენებული მოამბის ნათქვამს). 

თორმეტი წლის აქეთ სულ თიხაში ვდგევარ. წინ-წინ აქა პოღოლაანი აკე– 
თებდნენ თონეებს. იქ მივედი შაგირდათ. ორი წელიწადი ვიყავი მანდ შაგირ- 

დათ, მემრე წავედი იყალთოში და იქ გავიმართე ქარზანა, ჩარდახი. ერთი სიტ- 
ყვით, წყალი არა მქონდა იყალთოში თიხის დასალბობათ და იმ წყლის გუ- 

ლისთვის გადმოველი თელაქში და აქ დავიწყევი თონეების მუშაობა. 
ჩვენი მუშაობა არის ზაფხულში, სუ თავი ბოლო ზუთთვე-ნახევარი, ბევრი- 

ბეერი ექვსი თვე, ექვს თვეზე მეტი კი არ შაიძლება იმიტომ, რომ აცივა. ცივ 
თიხაში როგორ ჩავღგამ ფეხებს, ეხლაც ჭინჭრით ვისუსხამთ ხოლმე ფეხებნ, 
რომ ტკივილობა გამიბუჟოს. 

ჩვენ გავაკეთებთ ზაფხულში ხუთ ქურას. ვინც დაუდევნელათ აკეთებს, 

ექვსსაც გააკეთებს. თითო ქურაში ხუთმეტი თონე ჩადის, ზოგში მეტი ჩადის, 
ზოგში ნაკლებიც ჩადის, ჩემ ქურაში კი ხუთმეტი თონე თავსდება. 

ჩვენ ლანს ვეზიდებით, ქვეით, აგურხანას ვეტყვით, იქიდან. თიხა ზევიდან 
ჩამოგვაქვს, გიგოს გორას ეძახიან «მ ტყეს, საცა ის თიხა არის. ურემს ვიქირა- 
ვებთ და მოგვაქვს. 

ლამი და თიზა ერთათ უნდა შევაზაოთ, არც გაცრა უნდა და არც არაფე- 
რი. მემრე ერთათ შაზავებულ თიზასა და ლამს დავასხავთ წყალს. ერთ ღამეს 

! ღედანში, ამ მეძთხვევაში, ვარდოაშვილი მოხსენებულია გარდუაშვილად. 

43



დალბება და მეორე დღეს კი შავდგებით და ფეხით დავზელავთ. მოზელილი 

თიხიდან გუნდას ამოვიღებთ, დავდებთ დაზგაზე და დავხელავთ. დაიხელება 

და თან დაირჩევა კიდეც. ერთი სიტყვით, ფეხით დავზელავთ და ხელით დავარ- 

ჩევთ. ნიჩაფი გვაქვს სამუშაოთ, როცა დავზელავთ, იმ ნიჩბით გადმოვიღებთ, 
მემრე შავიტანთ და დაზგაზე დავდებთ. ჯერ ცოტას დავზელავთ ძირისთვის. 

ძირისთვის რომელსაც დაეზელავთ, იმას ბზეს აურევთ ხოლმე. ძირში ერ 

მტკაველზე ბზე უნდა აურიოთ, რომ ძირში არ დასქდეს. ის რომ არა ჰქონდეს, 

მაშინვე დასქდება. ჯერ იმ ბზიანს შამოუტარებთ, იმის მაღლა კი უბზხეოთ ვა- 
კეთებთ. დაუწყებთ კეთებას და სამ თონეს გამაიყვანს კვირაში ერთი კაი ხე- 

ლოხანი. 

ფეზით როცა ვზელამთ, ჯერ ერთხელ გავაპრტყელებთ, მემრე მეორეთ ისეე: 
უნდა შავაქუჩოთ ნიჩაფით და ისევ უნდა დაკ1ზილოთ. 

კარგათ როცა დაიზილება, როგორცა ვთქვი, იგრე დაუწყებთ გაკეთებას. 

ხელით გავასორსოლავებთ ესე, ემ სიგძე გუნდებს. ჯერ ერთ პირს შამოუვ- 

ლით. როცა შამაგრდება, ახლა მეორე პირს შამოუვლით. სუ ერთნაირათ არ გა- 

კეთდება თონე. თონეს რომ მოუშენებთ აქამდის, მემრე გავწმენდავთ ხელიხ 
ფიცრით, გონგით. სამ ვერშოკს ამოვაშენებთ, გავწმენდავთ, კიღევ სამ ვერ- 

შოკს ამოვაშენებთ, გავწმენდღავთ. თან წყალში ვასველებთ იმ ხელის ფიცარს 

და თონიხ კედელს უსომთ, ერთნაირათ სწორი კედელი გამოდის. ეს ფიცარი 
უსათოოთ ფიჭვისა უნდა იყოს. იმ ფიჭვს თითონ ხაზები აქვს, სავარცხელივით 

დასდევს ზოლები ღა პფხაჭნიხ. ეს ჯავარიანი ფიცარია და თითონ აჭრელებხ. 

ზოგს სხვილი სავარცზელი აქვს, ზოგს წმინდა სავარცხელი აქვს. თონის პირე- 

ბსაც ამ ფიცრით ვაჯვრელებთ. 

ხან, ცივი დღე როცა არის, გვიანა შრება თონე. თუ არ შაზრა, სხვა პირს 
ველარ შამოუტარებთ. გრილოში უნდა გაშრეს და მემრე მოაბათ სზვა პირი. 

აგური მზეზე კეთდება, თონე და ჭურჭელი კი გრილოში უნდა გაშრეს. 

თონე როცა სუ მთლათ გაკეთდება და ცოტა რომ შაშრება, ისე რომ თითის 

დაჭირებით ადამიანმა არ შაიდრიკოს, მაშინ იმ თონეს გავჭრით სამათ და ისე 
ჩავაწყობთ; მთლიანი თონე ქურაში ვერ ჩაიწყვება. ზოგი აკეთებს ძთლიან თო- 

ნეს, ბექვევრეები აკეთებენ მთლიანს, ვარდისუბ:ნში აკეთებენ ქვევრებსა დ. , 

ეგეთ თონეებს ისინი ჩააყოლებენ ხოლმე ცოტა-ცოტას. ზოგმა იცის, ერთ- 

ნაირი (მთლიანი) თონე გვინდაო და იგეთს გ-:აკეთებინებენ. 

მეთონეების თონე რომ არის ერთნაირი, იმ თონესაც ვაკეთებ, ხზოლოთ 

დაუწველს წაიღებენ ხოლმე და თითონ გამოსწვამენ, ამ ქურაში ვერ გამაიწვე- 
ბა. იმოტოლა ქურა არ არის, რომ ის გაიმართოს და ისევ თითონ გამოსწვამენ 
ხოლმე. იმათ თონეს ორარშინ-ნახევარი უნდა ჰქონდეს სიმაღლე, ძირის ხიგა- 

ნე კიდევ არშინ-ნახევარი, ერთი არშინი პირის სიგანე იქნება. ემ თონეს კ; 
არშინ-ნახევარი აქვს ძირის სიგანე, ზოგს ნაკლებიცა აქეს ხოლმე. ეს თონე 

სხვანაირათა კეთდება, ის –– სხვანაირათ. 

მეთონეების თონეს მუცელი განიერი უნდა ჰქონდეს, ძირი და პირი –- 
ვიწრო, ძირი –– ცოტა განიერი და პირი კი სუ ვიწრო- ჩვენ თონეს რაც ძირის 

სიგანე აქვს, ის სიმაღლე უნდა ჰქონდეს; ეგეთი წესი არის, ზომა ვინც იცი! 

თონისა, ეგრე უნდა. 

ზოგს პირგანიერი თონე მოსწონს, ზოგსა –– პირმოხვეული. ვინცა შოთსL 
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აკრავს, პირგანიერი მოსწონს, ვინც არა-- პირვიწრო. ქვეით მხარეს შოთის 

ჰურები უყვართ და ისინი ყიდულობენ იგეთ მექვევრულ თონეებს. ახალსო- 
ფელში, შილდაში, ყვარელში სუ შოთი პური იციან. 

თონეზე ბეჭედია დაკრული, ეს იმისათვისა აქვს დაკრული, რომ თონიხ 
ნაჭრეები არ ეგვერიოს. თონეში სამი ნაჭერია; ეს ნაჭრეები რომ შაიცვალოს, 

ნაჭრეები ვერ მოუდგებიან ერთმანეთს. ეს ბეჭედი თითონ ჩემი გაკეთებულია 

და ჩები სახელი და გვარია ზეღ გამოყვანილი. 
ყველანაირი თონე ერთნაირი თიხიდანა კეთდება. ჭურჭელი უნდა გაკეთ- 

დეს მომეტებული სუფთა თიხისაგან. ძარღვიანი თიხა არის ის იყალთოს თიხა, 

იმისაგან აკეთებენ ჭურჭელს. 

თიხა ზელით უნდა გავშინჯოთ -–- თონისაა თუ ჭურჭლისა, ფერითაც ეტ- 

ყობა და ხელითაც გავშინჯავგთ. ეს თონის თიხა წითელია და ის იყალთოს თიხა 

კი ლამისფრათ იყურება. თუ კაი ამინდი არის, ორკვირა-ნახევარზე გაშრება 

თონე, თუ გრილი ამინდია, ერთ თვემდინაც გასტანს; შამადგომით ერთ თვემ- 
დინაც არ გაშრება თონე. 

როცა გახმება, ჩავაწყობთ ქურაში, დაუდებთ ბოლსა; პირველათ აუნთებთ 

ცოტა ცეცხლს, იგეთ შეშას დაუდებთ, რომ არ ეენთოს და მარტო იბოლოს. 

რგვალი შეშა უნდა იყოს, გაუხეჩავი, სიდამპლე უნდა ჰქონდეს შაპარებული. 

დამპალი შეშა რომ ეენთოს კიდეც, მაინც ძალა არა აქვს და ბოლავს. დღეს 

დილით რომ ბოლი დაუდოთ, შუაღამემდის უნდა იბოლოს. შუაღამისას აუნ- 
თებთ, ნელ-ნელა შაუკეთებთ ღა გამაიწვება. 

თონის ქურა იგეთია, როგორც კრამიტისა?. ჩვენ ქურაში, რომ საქმე იყოს, 

კრამიტიც დაიწვება, ჭურჭელიც. ქურის უკანა კედელს უნდა გაუკეთდეს დუთ- 
ქაშები, როგორც ამ ქურას აქვს გაკეთებული –- სამი დაბლა და ხამი მალ- 

ლა. ის ბოლის და ცეცხლის გასასვლელათ არის; იქიდან უნდა გაიშინჯოს, ეყო 

თუ არა ცეცხლი. ესენი დაბლა თაღის დუთქაშებია. აქედან ცეცხლი ამოდის 
მაღლა. 

დუთქაშები რომელსაცა აქვს, დაბლა თაღია და ის, მაღლა რომ აქვს გა- 
დახურული, მაღლა თაღია. 

ქურისათვის უნდა ამაითხაროს მიწა ესე არშინ-ნახევარზე. იმის მაღლა 

პმოიყვანთ ჯერ აგურითა, მეგრე იმას გარედან ქვითკირით გაუკეთებთ, რომ 

არ დაინგრეს. მაღლა ზოგი ცას გადაუზურავს, ზოგი იგრე დაარჩენს ხოლმე. 

დაწვის დროს ქურას კრამიტის ნატეხებს დააწყობენ ზეიდან, რომ ქურა 
არ დასველდეს. ეგეთი ქურის გაკეთება აქ არ იცოდნენ ერთი რუისპირელი 
კაცი იყო მეჭურჭლე-მეთონე. ის სხვა ქვეყნებში იყო წასული და იმას ენახნა 

ეგეთი ქურა. ის რომ მოვიდა იქიდან, მითხრა: „ალექს! ეგეთი მექვევრული 
ქურები ვნახეო“. მე გავაკეთე პირველათ იგეთი ქურა თელავში და მემრე, 

როცა ჩემი ქურა ნახეს, სხვებმაც გააკეთეს. ერთმა ჩემმა ნაშეგირდალმა რუის- 

პირელმაც გააკეთა ეგრე. ეგრე გადახურული ქურა კარგია, წვიმა ვერაფერს 

დააკლებს... , 
საიდანაც ჩავაწყობთ თონეებს, იმ კარებსა ტალახით შავლესამთ და მემრე 

იგრე დავწომთ. როცა დაიწვება, იქიდანვე გამოვალაგებთ. 

2 იზ. მასალები, ტ. IL, „მეკრამიტეობა“, გე. 103. 
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იმათ, ვისაც ძველებური ქურა აქვთ, ჩაწყობითაც მაღლიდან უნდა ჩააწყონ 

და ამოღებითაც იქიდან უნდა ამაიღონ. წააბავენ თოკსა, ერთი კაცი შიგა დგა 

და ორი კიდე მაღლიდანა სწევს. ის ქურა უწინდელი ქურაა. იგეთი ქურა ზოგს 
დიდი აქვს და ზოგს პატარა. პოღოლაანი რომ არიან, იმთ იმოტოლა ქურა 

აქვთ, რომ ოცდათოთხმეტი თონე ჩადის. ისიც ამოთხრილი არის და აგურის 

თაღები აქვს გადაყვანილი; თაღშუა და თაღშუა ცეცხლის ამოხახვლელი ადგი- 

ლებია. 

კრამიტ გადაჰხდიან ხოლმე, როცა სწომენ, რომ კავებს არ მეეკიდოსო 

და, როცა დაიწვება, მემრე ისევ დაჰხურამენ ხოლმე. იმასა მარტო შეშის შა- 
საკეთებელი აქვს დაბლა მიწაში, ეგეთი თონეების შასალაგებელი და გამოხა- 

ლაგებელი კარები კი არა აქვს. 

ზოგს ძალიან გძელი შეშის შასაკეთებელი აქვს, ზოგს კი -- საშუალო. 

შეშა მოუნდება ზუთმეტ თონეხ ნახევარი ხაჟენი, თუ კარგი შეშა არის. თუ 

უხეირო შეშა არის, ორი არშინი მოუნდება. - 

თონის მუშაობა ძაან მძიმე ხელობაა, ჭურჭელი სუბუქი ხელობა არის. 

ამას იმოტელა შრომა აქვს, რომ ამის მამუშავებელს რკინის თავი უნდა ჰქონ- 

დეს. 

ეგრე გავაკეთებთ თონეს; შამადგომაზე, როცა ჩვენი ქართველი ხალხი 

ღვინოს, პურს შაიტანს, მაშინ გავყიდით. წინათ მეთონეებიც არ იყვნენ, თე- 
ლავში იყო ერთი ქალაქიდან მოსული კაცი და ის აკეთებდა. წინათ კარდაკარ 

დავდიოდით ხოლმე. ვისაც მოუნდებოდა, შაგვატყობინებდა და ჩაუდგამდით 

ხოლმე, მემრე თითონ პატრონი გამოსწვავდა.ა ჩვენ ვასწაუელიდით ხოლმე, 
ეგრე და ეგრე უნდა გამოსწვათო და იგრე გამოსწვამდნენ. გამამწვარ თონეს 

რომ წაიღებენ, იქაც უნდა გამოწვან. გამომწვარ თონეს როცა ჩასდგამენ, გა– 
რედან მიწას შამოუყრიან ხოლმე. გარედან რომ მიწა უყრია, ხამი მიწა არის 

და ცეცხლში უნდა გამოიდეხ. ცეცხლი აშრობს იმას კარგათა და სინესტე 

აღარა ჰყვება. 

ეხლა კი ბევრი მეთონეები არიან თელავშიც, ვარდისუბანშიაც, რუის- 

პირშიაც და იყალთოშიც. 

ღაფწნული 3ურქეელი 

მთხრ. ვასო ყაველაშვილი, 70 წ. (სოფ. კისისხევი). 

როდესაც გვინდა დაწვნა გოდრისა ან კალათისა, წავალთ ტყეში, მოვჭრით 

როგორი წნელიც გვინდა და მოვიტანთ. 

თუ გვინდა, რომ კარგი რამე გამოვიდეს, მაშინ ერთნაირ წნელს ავარჩევთ. 
ერთი სიტყვით, ან ნეკის ხიხქო უნდა იყოს, ან იმაზე წვრილი, ვისაც როგორი 

უნდა, ისეთს მოსჯრის და მაიტანს. 

წნელი სხვადასხვანაირია: გოდრის წნელი სხვა არის, ღობიხა –– სხვა, კა- 

ლათისა –– სხვა. კალათისა წმინდა წნელია, ღობისა ძალიან მხხვილია, ჭიგვიხ 

სისხოა. 
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გოდრისთვის ძნელათა ვპოულობთ ხოლმე თხილისა და შვინდის წნელს, 

გაზრდას არავინ აცლის. გოდორი შეიძლება დაიწნას თხილის წნელისა, შვინ- 
დისა და შვინდარწლისა. რომელი ხეც გადაიგრიხება, ასეთი ძარღვიანი ხიხა 

უნდა დაიწნას. ყეელა ზე ერთნაირი არ არის. ზოგს, რაწამს გადაჰგრეს, მაშინ- 

ვე გადატყდება, ზოგი კი ძარღვიანია და ადვილათ არა ტყდება. წიფელი, 

რცხილა, მურყანი და მუხა რომ აიღო და გადაჰგრიხო, მაშინვე გადატყდება. 

როდესაც წნელს მოვიტანთ ტყიდან, გავაკეთებთ გოდრისთვის ჟალიბხ; 

გოდრის ყალიბი რგვალია, როგორც რგოლი. ზომით იმდოლას დავიჭერთ, რამ- 

დოლაც ჩვენ გვინდა; ჟალიბიც წნელისვე კეთდება. გოდრისთვის ხომ სულ 

კარგი წნელი უნდა გექონდეს მომზადებული, მაგრამ იმ წნელიდან უფრო 

კარგ წნელებს ამოვარჩევთ მანებათ„ მანა (გოდრის) ხიდიდე სიპატარავეზე 

არის დამოკიდებული. დიდ გოდორს დიდი მანა უნდა და პატარას ––- პატარა. 
გოდორს შეიძლება ოცი მანაც მოუნდეს, დიდ გოდორს ოცდაოთზი-ოცდა- 

სუთი მოუნდება. ამაზე პატარებს, რასაკურველია, ნაკლები უნდა. 

მანებსს დაურჯომთ მიწაზე, იმ ფარგალში უნღა დაურჭოთ, რომელიცა 

ყალიბათა გვაქვს. 
დაწენის დროს პირველათ დაუწყობთ შიპხა, რომ არ დაირღვეს და პირი 

არ წეეშალოს; როგორე წინდას, თუ სხვანაირი არა აქვს პირი, მაშინვე წეეშ- 

ლება, გოდორიც ესეა. შიპის შემდეგ დაუწყებთ წვნას გოდორს თანახწორი, 

ერთნაირი წნელით. ორი წნელით იწყობა და ორი წნელით იწვნება, გარდა 

ძირისა. ძირი თითო-თითო წნელით უნდა გემეეხლართოს. ორივე წნელი ერთ 

მხარეს მიხდევს, წვნის დროს ერთი იქით გაღმაიგრიხება და მეორე -- აქეთ. 
შიპი როცა დაიწვნება, მემრე უკვე ადვილი დასაწვნელია, მანამ შიპს დახწნავ, 

მანამდე ნახევარი გოდორი დაიწვნება. შიპი როცა იწვნება, წნელის წვერები 

შიგნით უნდა ჩაუბრუნოთ ხოლმე. ვისაც რამსიმაღლე უნდა, იმტოლას დაი- 

ჭერს გოდორს. შეიძლება არშინის სიმაღლის გოდორიც, არშინი და ერთ 

ჩარექიანიც, ამაზე მაღალიც შეიძლება და დაბალიც. 
გოდრი დაწვნა რომ გათავდება, მაშინ მანის წვერებხ ჩაუბრუნებთ, 

გადავაჯვარედინებთ აქეთ-იქით, თავისავე ღობეში ჩავამაგრებთ და მემრე გა- 

მოუწნავთ ძირსა. ჩაკრით ისე უნდა ჩავუყაროთ, რომ ყველა წვერები შიგნი- 

დან უნდა ჰქონდეს. გარედან რომ ჰქონდეს წვერები, ტანისამოსს დაჰხევს და 

გააფუჭებს. 
მთლათ რომ გათავდება დაწვნა, გვერდის მხრიდან მაგარს, დაგრეხილ 

წნელს ჩავაბამთ ასაკიდებლათ. ესენი გოდრის ყურებია და მაგრათ უნდა იყოს 

ჩაბმული. 

ბზის გოდორში ვაშლსაც ჩავყრით, ყურძენსაც, უფრო კი ყურძნისთვისა 

ქწნაჟვთ ზოლმე. ყურძენი გოდრის გარდა სხვა ვერაფრით გამაიტანება Iვენახი- 

დან|. 

ზოგი გოდორი ათკოდიანია, ზოგი თორმეტკოდიანიც არის; ეხლა და ეხლა 

აღარ იციან დიდი გოდრების დაწვნა, წინათ კი ძალიან იცოდნენ ხოლმე. ეს 
დიდი გოლღრები შიგნიდან შაილესება, სასუქში ბზეს აურევთ და იმით გავ- 

ლესამთ. გალესილ დიდ გოდორში ყველაფერი ჩაიყრება: სიმინდი, პური, ქერი, 

წინათ ყველაფერი ამაში ჰქონოდათ შანახული. ზოგი გოგროხზას ეძახოდა ამას, 

ზოგი -–– გოდორს. 
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გოგროხები სიგძეზე იწვნება რგვალი რომ დაიწნას, იმას ვერც იქით 

გადასდგავს კაცი და ვერც აქეთ. იმასაც ამ გოდრისთანა დაწვნა უნდა. შიპი 

და სხვა ყველაფერი ამასაცა სჭირდება, მხოლოდ გძლათ უნდა დაიწნას. ეს ბზის 

გოღორი სამკოდიანია, ყურძნის გოდორიც ამდოლაა, მხოლოთ ის. წმინდა 

წნელისაგან არის დაწნული. 

ლასტხაც წნელისასა ვწნავთ. იმისთვის უფრო გძელხა და ხწორე წნელხ 

ავიღებთ, ამ წნელებს დავდებთ მიწაზე ან კიდევ გავაბამთ თოკს და რამსიგ- 

ძეც გვინდა, იმდოლაზე დაურიგებთ მანებს მწკრეზე. სიგძით შეიძლება იყოს 

არშინიდან დაწყობილი ოთხ-ხუთ არშინამდის. ურმის ლასტს დავწნავთ ურმის 

სიგძის ტოლათ. ამ ლასტებს ურემს ააკრავენ ხოლმე, ერთს იქით და ერთს 

აქეთ; ურემს უკან ახაფარებელიცა აქვს და ისიც ესე უნდა დაიწნას, მაგრამ ეს 
უფრო მოკლე დაიწვნება. რა სიგანისაც ურმის ბოლოა, იმ სიგანე უნდა დაი- 
წნას. 

ლასტსაც ჯერ დაუწყობთ შიპს, როგორც გოდრის შიპს, მხოლოთ ლასტი- 

სა გძელია და გოდორისა კი რგვალი. ესეც ორი წნელით იწვნება, თითოთი 
რომ დაიწნას, მაგარი არ გამოვა. 

დაწვნას რომ დავიწყებთ, მივყვებით ერთი ნაპირიდან, გავალთ მეორე 

ნაპირთან და თუ მეტი მოვა წნელი, მოვგრეხამთ, ზედ მანაზე ”შამოვახვევთ 

და ისევ ზედ გადმოვაღობამთ, რომ არ წაიშალოს. ამასაც მაღლიდან შიპს გაუ- 

კეთებთ, თავისი მანებისას ჩავაგრეხავთ, რომ პირები არ წეეშალოს და არ 

დაირღვეს. თუ ურმისთვის არ გინდა, მაშინ პატარა ლასტს დასწნავ, იმაზედ 

შეგიძლიან დაჰყარო ლეღვის ჩირი, შვინდი და სხვა. 

ტუბპკირიც ლასტივით იწვნება,: მხოლოთ უნდა ეცადო, რომ წმინდა წნე– 

ლისა დასწნა, დაწურვის დროს ფეხი აღარ გაუფუქდება ადამიანს. 
კალათები სხვადასხვანაირი შეიძლება. ჯინურა კალათას ასე ვწნავთ: ჯი- 

ნურას უსათოოთ მანები უნდა ჰქონდეს, შეიძლება ოთხი მანა ჰქონდეს, ზუთიც 

შეიძლება და სამიც, სამზე ნაკლები კი აღარ იქნება. მანებს ჩაურჭომთ მიწა- 

ში და მარტო ძირს დავწნამთ ცალკე. მანები პტყლათ უნდა დაითალოს და ისე 

დაიწნას. ძირი როცა დაიწვნება, იმას შავარჩენთ წნელებს გვერდის მანებათ. 

ძირის დაწვნის დროსვე შევარჩენთ იმტოლა მანას, რამტოლაც გვესაჭიროება. 

მემრე მოვგლეჯამთ ძირს, დავდებთ სწორეთ და შამოუბრუნებთ მანებს. მანებს 

წვერები უნდა შაუკრათ, რომ პტულათ არ დაიწნას. მემრე მივყვებით და კედ- 

ლებს დავწნავთ. როგორი წნელითაც ძირია დაწნული, იმისთანავე წნელით 
მიეყვებით კალათის ხიმაღლის წვნას. გათავების დროს თავისივე წნელებს გა– 
დავგრეხავთ, გრეხვით მოვყვებით და გაკეთდება შიპი. ყურიც თავისი მანები- 

ხავე აქვს: სამი წნელი ერთი მხრიდან მოდის, სამი მეორიდან და ექვსი ხდება. 

ესენი ეგრიხება ერთმანეთს და მერე ჩასტანდება ყურის ძირებში. 

შეიძლება გძელი ჯინურის დაწვნა და რგვალი ჯინურისაც. სიდიდით ზოგი 

დიდი იწვნება და ზოგი ორჯამიანიც არის. ამას იმისთვის ვეძახით ჯინურას, რომ 
გაუთლელი წნელისაა. 

სასუქის გასაზიდათ ჯინებსაცა სწნავენ გაუთლელი წნელისას. 

გათლილი წნელის კალათას პწკლის კალათას ვეძახით. პწკლის კალათა 

შვინდისაც შეიძლება, თხილისაც და შეინდარწლისაც. უფრო შვინდარწლისასა 
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სწნავენ ხოლმე, რადგანაც ადვილი გასასთლელია. როგორც თასმები, ისე 
უნდა დაითალოს პწკლები, რომ სუფთა კალათა გამოვიდეს. ძირიხნთვის პტყე- 

ლი უნდა, წვრილი კი კედლებისთვის არის. მემრე პტყელ ძირებს დავდებთ მი- 
წაზე და შამოვაბრუნებთ წვერებხ. ეს შამობრუნებული წვერები კალათის 
მანებია; ერთი წვერი აქ შამობრუნდება, მეორე –– იქით და მანებივით გაკე” 

თდება. მემრე მიეყვებით და ვწნავთ კედლებს წვრილი დღათლილი პწკლისახ, 
ძირიდან მოვყვებით და თავამდის ავალთ. ეს მანები თავში ჩაჩვრეტილებია, 
გარშამო რგალი აქვს შამორტყმული, რგალი ამ დაჩვრეტილებზე არის მიმა- 

გრებული პწკლით; რგალს ზემოდან შოლტივით დაიწვნება და ეს იქნება ამისი 

შიპი. ყურიც რგალივით იწვნება, შიგ ყურში გათლილი პჰწკალი აქვს დატანე– 

ბული. შეიძლება პწკლის რგვალი კალათაც ღდაიწნას, მაგრამ უფრო კუთხიანსა 
სწნავენ, მხარზე შასადგმელათ კუთხიანი არის კარგი. პწკლიხ კალათა დიდხანს 

რომ არ ვიხმაროთ, დაჭიანდება, უნდა ვიხმაროთ და თან წყალში დავალბოთ 
ხოლმე. ეს კალათა მალე ლბება, წვიმის ნამი რომ მოჰხვდება, ისიცა ჰყოფნის. 
ჯინურა კი უფრო გვიანა ლბება. 

მსხვილ წნელხა წნელი ჰქვიან, წმინდა კი წკეპლა არის. წკეპლიხ კალათაო, 

იტყვიან ხოლმე. კალათები და პატარა ლასტები წკეპლისა იწვნება. 

ჩვენ ხახალხაცა ვწნავთ როგორც თაბაბხს, ისეთი მოყვანილობა აქეს. 

ყურძენი გვექნება თუ სხვა რამე, ხახალზე დავყრით ხოლმე. ხახალი ძირივით 

არის და მემრეა ცოტათი პირებშამობრუნებული თაბახივით. ძალიან რომ შა- 
მოვაბრუნოთ, კალათა გამოვა. იმასაც შიპი უნდა, უშიპოთ დაირღეევა. 

წნელი ამ ტყეებიდან მოგვაქვს ხოლმე. ბოლოზე ვინც წავა, უფრო კარ- 

გია. იქ ყველა ჯურა ხე არის, გარდა წიფლისა; წიფელი იშვიათათ არის. 

განჯაში ლერწმიხ კალათები იციან, აქეთ კი არ არის. ხახალსაცა სწნავენ 
ლერწმისას და ძალიან კარგიც არის. იქა ვაზებსაც კი ლერწამი უდგათ ჭიგოე- 
ბათ, ჩვენში არ არის ლერწამი. 

კალათის ყურათ თავისივეც შეიძლება და ღვედკეციც. ღვედკეცი დაბლა 

ჭალებში არის. ბარდიანი სადაც არის, იქ არის ღვეღკეციც. ღვედკეცმა თეთრი 

ყვავილი იცის. ღვედკეცი ბატების ჭირია. ის რომ დალბეს და იმის წვენი ბატმა 

დალიოს, მაშინვე დაიხოცება, ადამიანიცა კვდება იმით. 

ღვედკეცს ხშირათ არა ვხმარობთ. მთელ კალათებსაცა ხწნავენ ხოლმე 

ღვეღკეცისაგან. შეიძლება, რომ ღვეღკეცს ქერქიც გააცალო. თუ ჩქარა არ და- 
წნავ, გახმება, დაწნული კი აღარ დაიმტვრევა. 

ჩვენში ცხრილებხაცა წნავენ და ცხავებსაც. ჭაჭის გასწურ კალათასაცა 

ვწნავ. სწორეა, როგორც პატარა გოდორი გოდრულასავით არის, მაგრამ 

მაღლა პირებისკენ წვრილია. ამას ჩავყოფთ ქეევრში. წვრილი პირი ქვევრში 

იქნება ჩაყოფილი და მაღლითა პირიც ღია აქვს; ჩავასხავთ ჭაჭიან ღეინოს, 

ღვინო გავა, შიგ ჭაჭა დარჩება და ამოვიღებთ. 

აქ ხოკერებსაც აკეთებენ. ცაცხვის ქერკსხ მაარკალებენ და ბრალით შა- 

ჰკერავენ, ძირხაც შამააკერებენ. ფქვილისთვის და ჩირისთვისა ხმარობენ, ხან- 

დახან მატყლსაც ჩასდებენ ხოლძე. 
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მთხრ, ხოლომონ ზაქარიას ძე ფაციაშვილი, 61 წ. (სოფ. კისისხევი). 

ცხავ-ცხრილის დაწვნა. ცხრილხაც და ცხავსაც ქერეჭის რკალზე ვწნავთ. 

მოვარკალებთ იმ ქერაჭას და დათლილი თხილის ან შვინდარწლის ჯოხებით 

დავწნავთ. ცხავისთვის სულ თხილის ჯოხი უნდა იყოს, შვინდარწლისაგან არ 
შეიძლება იმისი დაწვნა. თხილი რბილი არის და კარგადაც იწვნება, შვინდარ- 

წლა კი მაგარია. 

ცხრილი ცხავზე პატარაა და იმისთვისა ვწნავთ შვინდარწლისას; შვინდარ- 
წლათი მაგრათ იწვნება. 

თზილიცა და შვინდარწლაც ჯერ უნდა აიჟაროს და მემრე იმით დაიწნას 

ცხრილი ან ცხავი. რომელი ჯოხიც დასაწვნელათ მინდა, იმას ერთ ალაგას და- 
ხით მოუჭღდევ და, როცა მოვზხრი, ქერქი აიყრება; ძალა დაადგება და ქერქიც 

აიყრება; აიყრება, გულამღის ღავა ჯოხი, ყველა ჯოხს გული აქვს და ის გული 
დასაწვნელათ აღარ ვარგა. პირველი ქერქისა არაფერი არ გაკეთდება, იმას 

გადავაგდებ ხოლმე. თეთრი ცილისას კი დავაწნავ, ცილას ავაცლი, მანამ გუ- 
ლამდის დავა. როცა ცხრილის ან ცხავის დაწვნა მინდა, ჯერ ქერეჯი უნდა 

მოვზარო და რკალი უნდა გავაკეთო. რკალი ცაცხვის“ ქერეჭისა კეთდება. 

ცაცვხვს რომ ქერეჭა ასძვრება, თითონ გახმება. მოვარკალებთ ქერევს, შამოუ- 

პირებთ ჯოხს ქერეჭზე და ამაზე ავასხავთ. მარტო ქერეჭზე ასხმა არ შეიძლე- 

ბა, ფუჭდება, გარშამო შამოჭირებულ ჯოხზე უნდა იყოს ასხმული და დღაკვან- 

ძული, 

დაწვნა პირველათ შუა ადგილიდან უნდა ღავიწყოთ. აქედან ექვსი უნდა 

ავაბა, აქედანაც ექვსი ეებმება და ჯვარედინათ გამოვა. მემრე მივყვები და 

ვწნავ, დაწვნის დროს პირქვე უნდა მეჭიროს (ცხრილი თუ ცხავი) და ისე 

ეწნავდე. როცა ევწნავ, თან ჟადაღით ვეწევი პწკლებს, პწკლები დაუაზლოვ- 
·დება ერთმანეთს და კარგათ გამოდის. პწკლებს მოვწევ ყაღაღით და ახლო 
მივრეკავ ზოლმე. ნაჩვრეტები იქ ზომაზე უნდა დადგეს, რომ ზარჯი გავიდეს 

და პური დარჩეს. ვარაუდით დაურჩენ ხოლმე ნაჩვრეტებს ცხრილსაცა და 

ცხავსაც. ზოგი ახლოა მისული, ზოგი შორს არის. ეს ვარაუდით უნდა გაკეთ- 

დეს. პწყლების ბოლოებს გარშამო შამოკრულ ჯოხზე ჩავკვანძავ, მემრე ბო- 

ლოებს დავაკვერცზავ და დავათანახწორებ. 

ცხავიც ჯვარედინათ იწნება, მაგრამ ის ლასტივით უნდა დაიწნას, ამას 

არც შვინდის წკეპლის შამოჭირება უნდა. 

ცხრილი ორ-ორზეა დაწნული, ცხავი კი ლასტივით არის დაწნული. ცხა- 
ვის წკებლები თავისივე რკალზეა ამოკრული. ცხავს თხელი ღა პტყელი პწკა- 

ლი აქვს, ცხრილს კი სქელი აწკალი აქვს. 
ცხავმა ბზიანი პური უნდა გააკეთოს, ცხირლმა დასაფქვავი პური უნდა 

გააკეთოს. ცხრილს უფრო მეტი ჯაფა აქვს, ვიდრე ცხავს. 

მთზრ. კეკე სოლომოწის ას. საალაჰვილი, 55 წ. (სოფ. კისისხევი). 

ნამჯის კალათა. ნამჯის კალათას დედაკაცები ვწნავთ ხოლმე. ნამჯას ავა- 

წყობთ კონა-კონა და მემრე დავარჩევთ, თავსა ღა ბოლოს დავაჭრით. თავში 

თავთავი მეეჭჯრება, ბოლო მუხლივითა აქვს და ამასაც დავაჭო–თ. დარჩბეელ 
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ნამჯას გძელ რამეში დავალბობთ და, როცა დალბება, მემრე დაწვნას დავი- 

წყებთ. , 
შვიდ ნამჯას დავიქერთ ერთათ, ერთ ნამჯასაც ცალკე ავიღებთ და იმ შვიდ 

ნამჯაზე დავახვევთ. თუ გძელი კალათა გვინდა, გძლათ დავახვევთ და მემრე 

მოეკაკვამთ. მოკლე და რგვალი კალათა თუ გვინდა, იმისთვის ერთი-ორს გადა– 
ვახვევთ, მალევე მოგბღუძამთ და დავწნავთ. როცა დაწვნას დაუთავებ ხელხ, 

მემრე მაღლა გაუკეთებ კუწუბს მოხდენის გულისთვის. გათავების დროს სა- 

დაც უნდა გადავხაროთ, იმ ადგილას ამოუშვებთ ნამჯებხ. ნამჯები ტოლ-ტო- 

ლათ გადავა აქეთ-იქიდან (ორი მოპირდაპირე მხრიდან). გადავახგევ-გადმოვა– 

ხვევთ ამ ნამჯებსა და ყური გაუკეთდება. ,,კარზინკულ“ კალათასაც ეგრე უკე- 

თდება ყური და რგვალსაც, ყველას ერთნაირათ უკეთდება. 

კიდობნური კალათა, კიდობნურ კალათას თუ დავწნავთ, იმას თითო- 

თითო ნამჯა მოუნდება. კიდობნის გვერდები სულ ცალ–ცალკე უნდა მოვქკხო- 
ვოთ. ექვსი უნდა მოვქსოვოთ თავიანათ და გვერდებიანათ –– ოთხი. ფეხიანი 

გვერდი იქნება, ორი კი-– ძირი და საფარებელი. ექვსივეს უნდა ჩავაკეროთ ნა- 

კუწები და მემრე იმ ნაკუწებით გადავაკერებთ ერთმანეთზე. ამას კიდობანივით 

ფეხები აქვს. ნაკუწებისთვისა გვაქვხ ხოლმე... 
კიდობანს გინდა პაწაწას მოვქსოვთ და გინდა -–– დიდს. კიდობანი თითო- 

თითო ნამჯით იქსოვება. ავიღებთ ერთ მთელ ნამჯას, ამ მთელ ნამჯაზე მოვხრი 

მეორე ნამჯას, ახლა სხვა ნამჯასაც მოვხრი და დაიწვნება კუთხე-კუთხე. ჯერ 

პატარ-პატარათ იწვნება და მემრე დიდათ გედეებოტება გრძელი ნამჯა, მაგრამ 

არც კი ჰყოფნის, იმოდელათ გედეებოტება ხოლმე. 
„კარზინკულსა" და გურგვალს ერთნაირი დაწვნა აქვთ, მხოლოთ ერთი 

მოგრძელოთ იწყობა და მეორისთვის კი –– გურგვალისთვის –– ერთი-ორი გე- 

დეეხვევა. ამას ვეძახით ცალ ნამჯით დაწვნას., დაწყობის დროს შვიდია, მაგ- 

რამ ერთი ნამჯით იქსოვება. 

სასეისები 

მთხრ. ესტატე დიმიტრის ძე სარალიძე, 60 წ. (ქ. თელავი). 

ყჟანწების გაკეთება ჩემი გუნებით ვისწავლე, პატარაობიდანვე დავიწყე 

ამის კეთება და ეხლა ორმოცდაათი წელიწადი შესრულდა, რაც ყანწებზე ვმუ- 

შაობ. 
ყანწებს ვაკეთებდი გარეული თხის რქისას, ჯიხვის რქისას ღა შინაურუ- 

ლი საქონლისას –- ხარისას და ძროზისას. კამეჩის რქისა ხანჯლის ტარები გა- 

მომყავს, ირმის რქისა კი –– მათრახიხ ტარები და უნაგირის ნაწილები; უნაგირს 

ირმის რქისაგან გაკეთებული ნაწილებით მოვქარგავთ ხოლმე. 
როდესაც ყანწის გაკეთება გეინდა, ჯერ რქა უნდა მაიხარშოს და მემრე 

თბილ-თბილი უნდა ჩამაითალოს. რქა გულიანათაც გამაიხარშება და უგულო- 

თაც, უკეთესია, რომ უგულოთ გამაიხარშოს. 

გამოხარშულ რქას ჯერ ზელეჩოთი გავთლი და მემრე ჭოპოსანში გამო- 

ვიყვან, მემრე ჭოპოსანზე წმინდა ქლიბში გამოვიყვან, შემდეგ -- ამაზე უფრო: 

წმინდა ქლიბში და ბოლოს შუშით გავფხეკავ. მემრე დავასველებ მჩვარს, და+ 
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ვაყრი ზედ ნახშირს და ამ ნახზშირიან მჩვარს წავუხომ გაფზეკილ ყანწს; შემდეგ 

ავიღებ გაქონილ მურის ნაბადს და ახლა იმას წაუსომ, დავწმენდავ და ისე გა- 

პრიალდება, რომ სახეს დაინახავ შიგ. ამის შემდეგ დავიწყებ და ახლა გულს 

გამოუსუფთავებ. ადუღებულ წყალს ჩავასხავ ყანწში, ჩავყოფ შიგ წვრილ წვე– 
რიან რკინას და გამოვფხეკავ. ამ რკინას ერთი წვერი უფრო პტყელი აქვს, 

მეორე კი წვრილია: ჯერ პტყელი წვერით გამოვფხეკავ, მემრე წვრილ წვერს 
ჩავყობ და, თუ რამე გულის მონატეხი იქნება დარჩენილი, სულ გამაიტანს. 

როდესაც გამოწმენდას დავასრულებ, მემრე გამოვავლებ გამდნარ წმინდა ხან- 

თელს, მივავლ-მოვავლებ და გემოს აღარ მისცემს ღვინოს. მანამ ყანწს გავ- 

თლი, მანამდის წვერი უნდა გადუზარო; ცხელი წყლიდან ამოვიღებ თუ არა, 

მაშინვე მანგანახ დავაჭერინებ პირში და მოუხრი წვერს. მაშ განა თავიდანვე 

მოხრილი წვერი აქვს? ყანწი შუაში თავის გუნებით არის მოხრილი და წვე- 

რებს კი მე მოვუხრი ხოლმე. ყანწს როცა ვთლი, თან ხელში ვწონავ ხოლმე, 

ვშინჯავ სიმძემე აქვს თუ არა; თუ მძიმეა, კიდევ გავთლი, როცა გათზელდება, 

მაშინ ფაყფაყს დაიწყებს და გათლა აღარ უნდა. ამის შემდეგ, როგორც ვთქვი, 

ჭოპოსანში უნდა გამოვიდეს. 

ყანწს ფეზებიანხაც გავაკეთებ და წასაქცევარსაც, ოჯახში წასაქცევარი 

ყანწი აქვთ ხოლმე. ფეხებიან ყანწს ასე ვაკეთებთ: ყანწს გავშინჯავ ჯოხით სა- 

დამდინაც ფუღურო იქნება, ჯოხით გავიგებ და იქამდის წამოვიღებ ხერხსა და 

გავხერხავ. მემრე გავათბობ ლამფაზე, დავდებ ფიცარზე, დავგაწვები, მოვუხ- 

რი ფეხებს და გავუშლი. როდესაც ფეხებს გავუშლი, მემრე ავდგები და თითო–- 

თითო ფეხს ანთებულ ლამფაზე გავათბობ, მოვუზრი კიდევ და თანასწორათ 

დავაყენებ ყველა ფეხებს. დიდი ყანწიც ესე კეთდება და პატარაც. 
ყანწის თავი კვერცხის გულივით უნდა იყოს გამოყვანილი. იმას თავისი 

ყალიბი აქვს და ცხელს როცა ჩავსვამ, ზედ გასწორდება ხოლმე. ყანწს თავსა 

და ბოლოს შაუვერცხლამ ხოლმე და ვერცხლისავე ძეწკვით გადაუბამ. ამ ძეწ- 

კვსა შუა ადგილას კაკალივით ვერცხლის ბურთი აქვს გაკეთებული. დალე- 

გის დროს ყანწის შაზნექილი მხარე მკლავისკენ უნდა მოუქციოთ და ისე 

დავლიოთ. მძიმე-მძიმეთ წამოვიყუდებთ. თუ მთელი ღვინო არ დავცალეთ და 

ისე მოვიხსენით ყანწი, მაშინვე თვალებში ”შაგვასხამს და თვალებს ჩაგვახუ- 

ჭინებს. 

ჩვენში კონჩხაც იცოდნენ. მე თითონ გამითლია კონჩხ. მონადირეები 

როცა მიდიან მთაში, მაშინ ჩამაიკიდებენ ქამარზე და თან მიაქვთ ხოლმე. 

თუ წყალი დასჭირდებათ გზაში, იმით დაჰლევენ. კონჩხით ღვინოს დალევაც 

შეიძლება და ლუდისაც. 

კონჩზასა ვთლით პანტისაგან, ვაშლიხსაგან და მსხლისაგან. რომელი ხეცა 

სქდება, იმისგან არ გაოთლება. ამ ხეებისა კი კარგი გამოდ-ას. ჩვენ ხალხში 

ძალიან მიღებული იყო ყულა. გამიგონია, რომ ნეფეების დროს ღვინის სასმე– 
ლათ ყულა უხმარნიათ. ყულა ლიტრასავით არის, ხოლო იმას ძალიან გძე- 
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ლი პირი აქვს; პირი ზედვეა გამოთლილი, ძირის მხრიდან არის ამოღებული 

(ამოღრუტნული) და მემრე ეს ძირი შიპით არის ჩასმული. ყულაში ღვინოს 

პირიდან ჩავასხავთ ხოლმე და პირიდანვე უნდა დავლიოთ. კულა ვერცხლებით 
უნდა ყოფილიყო ხოლმე მოჭედილი. ყულაც პანტიხაგან, ვაშლისა და მხხლი- 

საგან ითლებოდა; ძველი კაცები იყვნენ და ისინი აკეთებდნენ. ეხლა კი აღა- 
რავინ არის ამის გამკეთებელი. 

აზარფაშაც ძალიან მიღებული იყო. აზარფაშა ვერცხლის ჯამივით არის და 

გძელტარიანია. ნეფეს რომელი კაციც სულ უკა დასდევდა, თურმე, იმას 
უნდა ჰქონოდა ზოლმე აზარფაშა კისერში ჩატანებული. როცა მეფე. მაითხოვ– 

და, მაშინ ამაიღებდა და ღვინოს დაუსხავდა.



ბარმ. პასეწII 

მეთუნეობა 

მთხრ. სოლომონ გიორგიხ ძე აზნაურაშვილი (ხელოსანი), 55 წ. (სოფ. კა- 

კაბეთი). 

პურჭელი კეთღება სამნაირი თიხისა: ერთია ჟვითელი, მეორე –– მოშაო 

და მესამე –– ლურჯი, ყვითელი თიხისა თეთრი ჭურჭელი გამოდის, მოშაო თი- 

ხისა –- წითელი და ლურჯისა -- მოწითალო (ანუ თეთრ-წითელი). ყვითელსა 

და მოშაო თიხას ბევრი წვალება არ უნდა. მოვჭრით, მოვიტანთ, ჩავყრით 
ტოლაში, წყალს დავასხამთ, დავალბობთ. დამბალს უკან ამოვიღებო გადაგვილ 

მიწაზე, ანუ კალოზე; სანამ ამოვიღებთ, ლამხ გავუშლით, მემრე ფეხით დავ- 

ზელავთ. როცა მაიზილება, გუნდებად ამოვიღებთ, დაზგაზე ლამში კიდეე გა- 

დავზელავთ და შემდეგ იმის კვალობაზე თუ რა სომის ჭურჭელი უნდა გაკეთ- 

დეს, ღავჭრით გუნდებად. ამ გუნდებს თითო-თითოდ გადავიტანთ ჩარხზე და 

გავაკეთებთ სასურველ ჭურჭელს. 
ლურჯ თიხას უფრო მეტი წვალება უნდა. ლურჯი თიხა ჯერ უნღა გაი- 

ფინოხ მზეზე, გაზმეხს, მემრე დაიბეგვოს, გაიცრას, ჩაიყაროს ტოლაში, დაეL- 

ხას წყალი და დაილბოს და შემდეგ ისიც ისე გაკეთღეს. 

ჩარხის ნაწილებია: ჩარხის თავი, მორგვი და ღერძი, ღერძი ძირს ფეხითა 

დგას კუნძზე, რომელშიც ჩასმულია ლითონი ფეხი რკინისა, ფოლადისა. 

მთელი ჩარხი ახხმულია ღერძზე და დგას ჩარხის ფიცრებზე (ხიდებზე). ჩარხი 

ჟელით არის მიკრული ფიცრის ხიდზე. ხიდის წინ არის კიდევ ფიცრის ხიდი, 

რომელზეც ზის ხელოსანი ფეხებჩაკიდებული. ჩაკიდებულ ფეხებთან, ბორ- 

ბლის გვერდით არის მაღალი კუნძი; მარჯვენა ფეხი ამ კუნძზე უდგა და მარ- 

ცხენათი ატრიალებს ჩარხის პტყელ ბორბალს. ჩარხის თავზე ღეეს თიხის 

გუნდა და ორივე ხელით გამომყავს სასურველი ჭურჭელი ჩემს გუნებაზე. 

ვაკეთებდი და ვაკეთებ შემდეგ ჭურჭელს: ფიელას, ჯამს ორჯამიანხ, 
თეფშს, ორთეფშიანს, ჯამფიელას, ქათმის ხაჯრელს, ჭიპგილას, კულას, ჩარე- 

კიანს, ტოლჩას, ხელადიანს, ფითის ქილებს, მარანს, ხტვირებს, ქილას, საწვე- 

ლელს, ქოთანს, წყლის ნიტრახ, ორყურხ, კოკებს, გოზაურებს, ხაღვინეებს, 

მწნილის ქილებს, დოქებს, კოჭობს, სადუღრებს, ხახაშეებს, კოკურებს, არყის 

ჭურჭელს, ერბოს ქილებს, ხაყვავილეებს, წყლის მილებს თავისი შიპით, კაი- 

მით, ანუ კანტით. 
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ორნაირ ჭურჭელს ვაკეთებ: ერთნაირია ქაშანური, მეორენაირი –- წითე- 

ლი, ანუ პირდაპირ თიხისა. 

ქურა. თიხის ჭურჭელი როცა გამოშრება, ჩავაწყობთ ქურაში. ქურასა 
აქვს ჭურჭლის დასაწყობი თიხიხავე ხოლები გვერდებში, ზედ დაიწყობა ჭურ- 

ჭელი; შუაში გული ცარიელი რჩება ცეცხლის ალისთვიხ. 

ქურა შესდგება ორი ნაწილისაგან: ძირი ქურა და მაღლა ქურა. ძირი ქუ- 

რას აქვს თალი, ანუ შეშის შესაკეთებელი, სადაც ცეცბხბლხ სავალი აქვს დაგ- 

დებული, ზემო ქურაში, თაღს მაღლა, ქურას აქვს ჭურპლის შესაწყობი კარი. 

ქურას მაღლა, თავში აქვს პატარა სანათური, ხოლო გვერდებზე ოთხი დუდ- 

ჭაში, ე. ი. ცივი ბოლის სავლელი. 

პურჭელს რომ ჩავაწყობთ, სანათური და ჭურჭლის შესაწყობი კარი ამოი- 

ლესება, გხოლოღ კარში დღავატანთ პატარა სათვალეს შიგ შესახედათ. ეს სა- 
თვალეც ალესილია და, როცა ვიდროვებთ, გამოვანგრევთ, შევიხედავთ, დავა– 

თვალიერებთ და ისევ მალე შევლესავთ. უბრალო თიხის. ჭურჭელს თაღშიც 

შეგალაგებთ, სადაც ცეცხლი უნდა შეუკეთდეს. 
როცა ჭურჭელს შევალაგებთ და სანათურს. და კარს ამოვლესავთ, ბო- 

ლოს ღაუდებთ, ე. ი. ორ დღეს ბოლში ვამყოფებთ ჭურჭელს, გამოვაშრობი- 
ნებთ, რომ ჭურჭელს ჭანარი არ შეჰყვეს. ორი ღლის შემდეგ მძიმე-მძიმედ მო- 

ვუკიდებთ ცეცხლს. ერთი დღისა და ღამის შემდეგ ჭურჭელი ცეცხლში გა- 
შავდება, მეგრე დაიწყებს ნელ-ნელა გაწითლებას და ბოლოს გათეთრდება. 

გათეთრებაზე შევატყობთ, რომ ჭურჭელი გამოიწვა. 

კაშანური პურჭელი. ქაშანურისთვის ს წამალი ცალკე მზხადდება, რო- 

მელიც წედგება: დამწვარი ტყვიისა, ლამიხა და თოგალისაგან. დამწვარ ტყვი- 

ასაც და ლამს წისქვილში დავფქვავთ, თოგალსაც იქ დავფქვავთ ცალკე. თო- 
გალსხ გავხსნით წყალში და გამომწვარ ჭურჭელზე ყალმით დავწერთ ან დავხა- 

ტავთ სხვადასხვა სურათებსა და სახეებს. შემღეგ ჭურჭელს შიგნიდან და გარე- 
დან მოვავლებთ წყალშივე გახსნილ დამწვარ ტყვიასა და ლამს. ამ ხსნარის 

მოვლების უმალ ყოველი დახატული თუ დაწერილი სახე წაიშლება ჭურჭელ- 
ზე. მაშინვე შევაწყობთ ხელმეორედ ქურაში, გზხოლოდ ძირი ქურაში აღაო 

შეიძლება ასე მოწამლული ჭურჭლის გამოწვა. ამიტომ მხოლოდ ზევითა ქუ- 
რაში შევაწყობთ. ისე (უნდა) დაიწყოს ეს ჭურჯელი, რომ ერთმანეთს არა 

ჰხვდებოდეს. ამიტომ ჯამებს სამწვერიან თიხის პატარა ზეღადგრებს ვუდგამთ 

და ისე ვაწყობთ ერთმანეთში ადგილის მოზოგვისათვის. 

გამოწვის წესი აქაც უგივეა, მხოლოდ დღე და ლამე უნდა ეკეთოს ცეცხლი, 

მეტი არ უნდა; როცა წამალი ზედ (ჭურჭელზე) ადულღება, მემრე მოიწპინ- 
დება და ელვარებას დაიწყებს, მაშინ გამოვუკეთებთ ქურას და გავაციებთ. 
როცა ქურა კარგად გაცივდება (ერთი დღის მემდეგ), მაშინ გავუხსნით კარს. 

ჩინური ჭურჭელი. დავნაყავდით შუშას, ჟარაღნის (უღრო სწორეა ყარ- 

ღნის) წიდას და თაგვმარილას, ავურევდით შიგ კალამი დამწვარ ტყვიას. წა- 

ქიღებდით წისქვილში, დავფქვამდით წმინდად, ორწილ წყალში გავხსნიდიო და 

ჯერ თოგანით დავაპრელებდით თიხის ჭურჭელს, მემრე ამ წამალს შიგნიდან და 

გარედან მოვავლებდით და იმავე წესით ღავწვამდით, როგორც უკვე ნათქვა– 
მია. ესეც მხოლოდ ზევითა ჭურაში იწვება. 

ყარღნის წიდას ბალახისას აკეთებდნენ. ჟარღანი ბალახია და მოდის 
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შირაქის ველზე. ამ ბალაზიხ წიდას რომ მოვიტანდით სიღნაღიდან, რაღაც ცუდი 
ფერი ჰქონდა ხოლმე, არც წითელი იყო, არც შავი. ამიტომ ჩავყრიდით თიხის 

ჭურჭელში, შევდგამდით ძირი ქურაში, გადადუღდებოდა და დუღილში და- 
ცოტავდებოდა ხოლმე; მაგრამ ფერი შეეცვლებოდა და ისეთი გახდებოდა. 

როგორც კუპრი (ყარღანი ცხვრის კარგი საკვები ბალახია ზამთარში. იზრდება 

შირაქის ეელზე –- აზერბაიჯანში; ბუჩქ-ბუჩქად იცის ამოსვლა, ნაცრისფერია, 

ფოთლები მოკლე-მოკლედ დაგრეხილ ბაწრებს, ანუ თაგვის კუდს მიუგაეს. 

ი. მ.). 

ჯურპელს ყურს მაშინ მოვაბამ, როცა შეშრება. ჩარხის თავიდან ჭურ- 

ჭელს უბრალო ძაფით მოვჭრი ხოლმე. 
იარაღები; ხელის ფიცარი, პატარა მეში, წმინდა ძაფი და ჩარხი. 

მექვევრეობა 

მთხრ. ნიკოლა აბრამის ძე გოდერძიშვილი, 82 წ. (სოფ. ანთოკი). 

აქ ძველად აკეთებდნენ ქვევრებს, ახლა აღარ აკეთებენ (ი. 2.). 

კვევრების კეთება. დაზელილ წმინდა თიხას ხიხ ხშლით დაჰკეპავდნენ 

კენჭების გამოსარჩევად; მემრე მკლავის სიმსხოდ დაასორსოლავებდნენ. ჯერ 

კვევრიხ ძირს მოსჭრიდნენ ჩარხში, გარეშემო შემოუწყობდნენ ქვაბს წრომ) 

არ წაქცეულიყო და იმაზე შემოჰქნიდნენ ხორსოლებს, ნელა-ნელა, დღეში 

თითო მტკაველს და ასე თანდათან გაუზრდიდნენ მუცელს. მემრე, როცა იტ- 
ყოდნენ „მუცელი ეჟოფაო", შემოუზვევდნენ. ბოლოს ქვევრის ყელს მოი- 

ყვანდნენ და მოადგამდნენ პირსა ხელის ფიცრებით ლესავდნენ შიგნიდანაც. 

გარედანაც. მემრე უნიავოდ კარგად გამოაშრობდნენ ქვევრს ხაფარში. 

ქვევრის გამოსაწვავი ქურა. მიწაში ამოშენებულია გამოუწველი აგუ- 
რის კედლები საპი მხრიდან, ზეოთხეს კარებს ვეტყოდით. სიგრძე ჰქონდა ოთხი 

ადლი, სიგ:ნე –– ორადლ-ნახევარი. ჯერ დიდ ქვევრებს შევაწყობდით ისე, რომ 

ბეჭი ბეჭს მიჰბჯენოდა. იმათ შუა რომ ადგილი დარჩებოდა, იმაში მიაყოლებ- 

დნენ პოცოებსა და წვრილ ქვევრებს. მემრე მეოთხე კედელს, ანუ კარებს 
ამოუშენებდით; მხოლოდ ძირს დავატანდით შეშის შესაკეთებელ კარხ. ზე- 

ვიდან თაღხ გავუკეთებდით და ბოლოში დავატანდით ბოლისა და ალის გა- 
სასვლელხ. 

ქურას ნელ-ნელა გავახურებდით. მემრე შევუკეთებდით რამდენიც კ. 

შეიძლებოდა. სამ დღე და ღამეს სულ აგრე უნდა ყოფილიყო გახურებული. 
სანამ ქვევრები გამოუწვავია, საკვაშლიდან ადის ბოლი, რადგან ცეცხლს 

სულ ქვევრეაი იზიდავს; როცა გამოიწვება ქვევრები, კვამლის მაგივრად ცე- 

ცხლის ალი ამოვარდება საკვამლიდან, მაშინ იტყვიან: „ალი ამოვიდაო“ და 

ნელ-ნელა გამოუკეთებენ ქურას. ასე გამოვწვამდით ხოლმე. როცა სულ გა- 

ცივდებოდა ქურა, კარებს გამოვუნგრევდით და გამოვიტანდით ქვევრებს. და- 

ვაწყობდით მზე-წვიმაზე. წვიმა და მზე გააკეთებდნენ, გამოიყვანდნენ ქვევ- 
რებს, 
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ხის ჭურჭელი 

მთხრ. ვანო ბენოს ძე მაჩურიძე, 56 წ. (სოფ. თარაქი). 

მიჩვენებს ხის თეფშების, ტაბაკებიხა და თაფხების მოსაჭრელ ჩარხს, 

ჩარხი. ჩარხი არის ჟდებში. ერთი ყდა |Lაქვს) მარცხნივ, მეორე –– მარ- 

ჯვნივ და ბოლოში –– დირე, რაზედაც უწყვია ჟდებს თავები. ყდებს წინა აქვს 
კოჭები (რკინის თითებივით არის აქათ-იქიდან გამოშვერილი). 

გასაჩარხავ თეფშში თუ თაბახში ჩარჭმულია მორგვი კბილებით, შემდეგ 

ჩაჭედილია კოჭებში: მორგვის ერთი ბოლო –- მარცხენა კოჭში დღა თეფშისა 
–- მარჯვენა კოჭში მორგვს ბოლოში სალტე აქვს და უკან -- საკოჭე რკინა 
(ლითონი), რომელშიც კოჭი იმართება. მორგვზე გადახვეულია ლვედი, რო- 

მელსაც თავსა და ბოლოს სახელურები აქვს. ამ სახელურებით წაღმა-უკუღმა 

ქატრიალებთ მორგვს. , 

ყდებზე გადებულია ზიდი. ხიდზე ამოდის საზოწი ჯოზი მიჭდეულით. მიჭ- 

დეულში ხელით გვიჭირავს ხოწი, რომლითაც იჩარხება თეფში ტრიალის 

დროს (თუნდ თაბახი, სულ ერთია). ყდასა აქვს მიხაბიჯგებელი, რომელიც ჩარ- 

ხში სჭედავს თეფშსა თუ თაბახს. 

არის კიდევ გასაჩარხავ თეფშში მორგვის ჩასახმელი ხვედა. 

თეფშებსა და თაფხებს სილამაზისთვის გარედან ხოწით უკეთდება გვირგვინი. 

მთხრ. ღვთისო ხალთზუციშვილი, 51 წ. (სოფ. მარტყოფი). 

ჩარხი | მთხრობელი) მიამბობს თუ როგორი იყო ჩარხი რომლითაც 

გამოჩარხავდა ხოლმე კიდობნის ნაწილებს: „იყო ადლ-ნახევარი სიგრძის ხე, 

სიპტყე ჰქონდა ექვსი გოჯი, სისქე –– სამი გოჯი. ამ ხეს ჰქონდა თავები: ერთი 

მოძრავი, მეორე –– უძრავი; ორივე თავს (ახუ კუნძებს) ჰქონდა მწვეტი ლურ- 
ხმები; მოძრავი თავი გამოსაჩარხავ ზეს დაამაგრებდა უძრავ თავზე. ამ ლურ- 
სმებით დამაგრებულ ხეს გადახვეული ჰქონდა ქამანი, ამით ატრიალებდა |ხე- 
ლოსანი| ლურსმებზე დამაგრებულ გამოსაჩარხავ ხეს მარჯვენა ხელით, მარ- 

ცხენაში კი იზმირი ეჭირა და ისე გამოჰყავდა ჩარზში ზე, როგორც უნდოდა". 

ქამანი არის ვიოლინოს სახმაურის მსგავსი, რომელსაც ძუის მაგიერ 

ცხვრის ნაწლავის მსხვილი ლარი აქვს გაბმული (ალბათ აქედან არის სიტყვა 

ქამანჩა. ი. მ.). 

იზმირი არის პტყელწვერიანი დანა, რომელიც მხოლოდ სიპტყეზე სჭრის 

ხატების მსგავსად, ტარი ხისა აქვს. 

ღაწნული ჭურჭელი 

მთხრ. ანა სოლომონის ას. ერტელიშვილი (სოფ. მარტყოფი). 

ვწნამთ ნამჯის გიდელებს, სიმინდის ტაროს ფუჩეჩის ზენდელებსაც. 

გიდელა ჰქვიან ნამჯის უყურო კალათას!, ხოლო ზენდელი -- სიმინდის 
ტაროს ფუჩეჩით დაწნულ ყურიან პარკხ. 

1 ჩაბანოელი (თიანეთის რ-ნი) გლეზი ბუთლა გიორგის ძე ალბუთაშვილის გადმოცე- 
მით), გათხოვილი ქალი თავის მშობლებთან გათხოვების შემდეგ პირველად მივა და ჭადებსა 

და კვერებს მიიტანს გიდელით. 
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„გიდელას ვწნავთ ასე, –– განაგრძობს ერტელიშვილი, –– ავარჩევთ მსზვილ 
და მაგარ ნამჯას, დავნამავთ, დავიჭერთ ერთი ზომის სიმსხო ნამჯებს, ზედ შე- 
მოვახვევთ ორწვერად ან სამწვერად ნამჯასვე. ასე დავამზადებთ წნელებსავით 
რგვალ ნამჯებს; შემდეგ ჯერ ძირს მოვუდგამთ ნამჯის ქსელით, მემრე გვერ- 
დებხ ნამჯითვე ერთმანეთზე დავუწნავთ და სათაურსაც გავუკეთებთ. 

კალათებსაც ასე ვწნავთ. სიმინდის ტაროს ფუჩეჩის ზენდელიც ასე იწე- 
ნება. · 

ამ დაწნული ჭურჭლის გასალამაზებლად და ასაჭქრელებლად ხშირად ნამ- 
ჯების ქსელებს სხვადასხვაფრადა ვღებავთ და ისე ვწნავთ. 

მთხრ. მიზა ვასილის ძე გულიაშვილი, 39 წ. (სოფ. ბურდიანი). 

პწკლის კალათის დაწვნა. ავყრიდით პტყელ პწკალს თხილისას, შეინდლარ- 
წისას ან ძახველისას. თხილისა ყველაზე პტყელია. პტყელი პწკლით დავქსე- 
ლავდით. ძირი სულ პტყელი პწკლით მოიქსოვებოდა. როცა გვერდები შემო- 
უბრუნდებოდა, მაშინ წმინდა პწკლითა ვწნავდით. თავებში პტყელი პწკალი 
ღახვრეტილები იყო. დახვრეტილებამდე რომ დავწნავდით, მერე პირზე შე- 
მოუწნავდით ღვეღკეცით ჭაპანს. თხილისავე ჯოხს გავხეჩღით შუაზე, აქათ– 
იქიდან წავუმწვეტებდით და დაწნულ კალათას მწვეტებით გავუკეთებდით სიგრძის ბოლოებში კამარასავით: ეს იყო ყური. მემრე ამ ყურს ძირიდანვე 
ღვედკეცით ჭაპანს გავუკეთებდით (მოვჭაპნამდით) ასე: ღეედკეცს ორწვერად 
მოვზვევდით კამარახ (ყურს), ორ წვერს ამოვატარებდით შიგნიდან და ყოველ 
ამოტარებაზე გავკეანძავდით. ასე მოიჭაპნებოდა ბოლომდე.



ერწM-წჩანეწ 

სის ჭურჭელი 

მოხრ. ლევან ივანეს ძე ხაიაური, 46 წ. (სოფ. ჯაბანიანი, თიანეთის რაიო- 
ხი). 

ხის კოვზი პანტის ხეს ჯერ ხელცულით გავაკოპიტებთ, მემრე დანით 

გავასუფთავებთ; ხოწით გულს ამოვხოწავთ და, თუ გუნება, დავაჭრელებთ 
კიდეც დანის წვერით. 

ხის თეფში. ხის თეფშები კეთდება თელისა, ნაკერჩხლისა (კემერჩხილი- 

ა), წაბლისა, კაკლისა. ფეხზე მდგომ ხეს შევახეთქამთ დიდრონ ბელჩს ცუ- 

ლით (კახეთში კორთუკს უძახიან. ი. მ.), მეჭრე ნაწილ-ნაწილ დავჭრით, მემრე 
გურგვლად დავაკოპიტებთ, დაკოპიტებულს გაჰჭედენ ჩარხში, დაატრიალებენ 

ღა ხელში რომ ხოწი უჭირავს, იმით მაჰზვეწხ. გარედან რომ კარგა მაპზვეწს და 
დააჭრელებს კიდეც ხოწით, ამაიღებს, თავის ალაგას შუაზე გაპხეთქს ცულით 
ღა ორი თეფში გამოვა. მემრე ჯერ სატეხით ამოუთხრის გულს, მემრე ღორე- 

ჩოთი შიგნიდანაც გამაჰბოწავს და გაკეთღება თეფში. ეს თეფში უფრო ჯამსა 

ჰგავს. 

მთხრ. ბუთლა გიორგის ძე ალბუთაშზვილი, 70 წ. (სოფ. ჩაბანო, თიანეთის 
=აიონი). 

სონა იგივე ბაკანია, ღრმაა; ტაბაკი უფრო თხელია და პირგაშლილი. რგვა- 

ლებია. ზონჩა გრძელია დღა ოთხკუთხი, გული ამოჭრილი აქვს გრძლად, ხმა- 

რობენ სუფრადაც. ოთხი ფეხი აქვს. კოდიც ხისაა და მაღალია კასრზე. 

ორომი, გრძელი ფიცარია, ხონჩის მსგავსი, რომელზედაც აწყობენ თო- 
ნეში ჩასაკრავად დაგუნდავებულ ჰურს. ზოგს ფეხებიცა აქვს. 

ვარცლი. ვარცლი პურის მოსაზელი ხის ჭურჭელია. ვარცლი მთელი ხე- 
საგანაა გამოთლილი, ერთ მტკაველზე და სამი თითის დადებაზე აქვს გული 

ამოჭრილი და თავსა და ბოლოს თავები აქეს თხლად გაშვებული ხელის წასა- 

კლებადაც და ზედ გუნდის ამოსაღებადაც. როცა ვარცლი თონეზე გააქვთ, 
წინა თავზე საფანელია ხოლმე. 

მთხრ. ალეკსა ყაღიდაშვილი, 40 წ. (სოფ. ქუშხევი, თიანეთის რაიონი). 

ჭუბდია (ხის სამარილე). თელა გამაიჭრება მუურგვლად, აგრე ჯამ-ფიელის 
პაოლა. ერთი ციდა სიმაღლე აქვს, ერთ ციდაზე ცოტა მეტი –- პირის სიგანე 
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და წააგავს პარკში გამოყვანილ ყველის კვერს. ეს მურგვალად გამოჭრილი ხე 
მაიხვეწება სხვანაირი ხოწით. ასე მაჰხვეწენ: მურგვლად გამოჭრილს ჩარხში 
ჩააგდებენ, ფებით დაატრიალებენ და ხოწი მაჰხვეწს. 

იარაღის სახელებს ვერ მეუბნება, მხოლოდ უმატებს: „ქუბდიას შიგნი- 

დან ღორეჩეული ხატეზეთი ამავთხრით და მემრე ხოწით მავხვეწთო“. 

ღაზწნელი ჭურჭელი 

მთხრ. ღვთისო უჭკუას ძე შოტილაური, 75 წ. (სოფ. ბოდახევა, თიანეთისL 
რაიონი). 

საპურე გოდორი. ქვევრის სარქველისტოლა ფიცარს გარშემო მარგილებს 

ჩავურჭობთ ერთნაირად. მეზრე აშ მარგილებს წნელი გაჰყვება მირგვლივ და 
წავა მაღლა, რომ გოდორს მუცელი გაუკეთდეს ქვევრსავით. მარგილებს მაღლ: 

წვერს შევუკრავთ და დავგწნაევთ. როცა წნელი მუცელ ზევით შაბრუნდება. 

მარგილების წვერებს გავზსნით და ნაპირებში ამოვაწნავთ, მემრე გარედან ნე- 

ხვს წავუსვამთ. აგრე გავახმობთ და ზამთარში შიგ ხორბალსა ვყრით. 

მთხრ. სარა მიხეილის ახ. ყურშავიშვილი, 40 წ. (სოფ. ახალსოფელი, თი- 

ანეთის რაიონი). 

წნელის მათლაფა, დაწნულია წნორის წნელით მშვენიერის ხელოვნე- 

ბით. ჰგავს ტაბაკს. აქ ხახალს ეძახიან „სუხარნიცასაც“. 

წნელის მათლაფის, ანუ ზხახლის წნელით დაქსოვას მიამბობს წმთხრობე- 

ლი): „სამ თანაბარ ჩხირს გავუყრით სამსავე თანაბარ ჩხირში ჯვარედინად. გა- 

ყრილი ჩხირების ბოლოებს ისე დავაყენებთ, ერთმანეთს თანაბრად იყოს და- 

შორებული წვერებით და გამოდიოდეს ურმის თვლის უფერსო სოლებიხ მსგავ- 
სი ბორბალი. ამ ბორბალს ამოვწნავთ წნორის წკეპლით. ამ ბორბლის ამო- 

წვნას ჩვენ გულის მოთავებას ვეძახით. გული რომ მოთავდება, არშიას დავი- 

წყობთ ასე: გულის ჩხირის თვითოულ ძირში ჩავურჭობთ თანაბარი სიგძი. 

ხუთ-ექვს წკეპლახ, ერთმანეთზე მიჯრილს პტყლად; ასე შემოვწნავთ ირგვლივ. 

არშიის შემოწვნის დროს ისე ვივარაუდებთ, რომ ხახალს ძირი იმის წვერე- 

ბითვე მოვუხვიოთ. 

მთხრ. ბუთლა გიორგის ძე ალბუთაშვილი, 70 წ. (სოთ. ჩაბანო, თიანეთის 

რაიონი). 

ხსახალი, ცხრილის მსგავსი ჭურჭელია; ამით ცხენებს ბზესა და ქერს აძ- 

ლევენ; იწვნება ცხავისებურად, ოღონდ დაგრეხილი კოპით, ბაწრით და მაეგ- 

თულითაც. 

მთხრ. ღვთისო უჭკუას ძე შოტილაური, 75 წ. (სოფ. ბოდახევა, თიანეთიL 

რაიონი). 

ხოკერი. ბალს ავყრით ქერკს, პირს შიგნიდან ვუზამთ და გადავხვევთ. 
მემრე პწკლით გავკერამთ, პწკალს ავყკრით ხოლმე თხილს. ამასვე ვეძახით 
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ჟაბჟადოს. გვერდებს რომ შაუკერავთ ხის მაშის დახმარებით, მემრე გამოვ- 

ჭრით ბლისავე ქერქის ძირხა და მივაკერებთ ისევ პწკლით. ამასა ჰქვიან ხოკერი. 

სასმისები 

მთხრ. ბუთლა გიორგის ძე ალბუთაშვილი, 70 წ. (სოფ. ჩაბანო, თიანეთის 
რაიონი). | 

მათარა წყლის დასალევია; აკეთებენ ძროხის ფეხის ტყავისას. ტჟავს 

გუდასავით ამოიღებდნენ ფეხთან, ვიწროში გაჰკერავდნენ, განიერში წყალს 

ჩაასხამდნენ და სვამდნენ. თუნდ დაჰკეცავდი და ჯიბეში ჩაიდებდი, თუნდ ვი- 
წროდან ჩამაიკიდებდი ქამარზე პტყლად. 

ზემო არტანში (თიანეთის რაიონიე) თავმოყრილი გლეხები ამოწმებენ: 

კოში ლუდის ამოსაღები ჭურჭელია, ხისა. 
ხირჩა ოსური სიტყვაა და ჩვენებურად ყანწხაც ნიშნავს, კონჩხასაც. 

კონჩზა ხის „სტაქანია“, ჟურიანი, ხშირად ორი ასეთი „სტაქანია“ ერთ 

ხეში ამოღებული. ორივე „სტაქანს“ ძირში მილი აერთებს, ერთს რომ და– 

ჰლევ, მეორეც იცლება. ამ კონჩხას მშვენიერი ყური აქვს, მშვენივრად არის 
დაჩუქურთმებული, მაგრამ პატრონს მუზეუმისათვის არ ემეტება. 

მთხრ. ღვთიხო ბურდული (სოფ. ზემო არტანი, თიანეთის რაიონი), უმოწ- 
მებენ სხვებიც. 

ტაგანი არის ხის ხაწველელი. ამაში სწველიდნენ ცხვარსაც, ძროხასაც და 
თხასაც. ტაგანი კეთდებოდა ცაცხვისა, ვერხვისა თელისა და წნორისა. 

სწორე და თანაბარ ცაცხვს გადაჰხერხავდნენ ან, როგორც ძველად 

იცოდნენ, დაჰმორავდნენ ორივე მხრიდან ცულით. მტკაველ-ნახევარი სიგრ- 

ძისა იყო. ორივე მხრიდან დასჭვრეტდნენ საპვრეტლით, მემრე გამასწმენდნენ 
გრგვლად, ღორეშოთი., ძირს ერთი მხრიდან დაუწარბავდნენ. წარბის სიფარ- 

თოვე იქნებოდა ნახევარი გოჯი. როცა სულ გაასუფთავებდნენ, ძირად ჩაუ- 

დგამდნენ გამომშრალს და ბოლში გამოყვანილ ფიცარს. ძირიდან უდგამდნენ 

ამ ფიცარს, ფიცარს იგრე გაუშვებდნენ წარბებთან დაჭდეულში, რომ, როცა 
ნედლი გამოშრებოდა და დაპატარავდებოდა, ძირს მაგრა ჩაისვავდა წარბებ- 

ში. ტაგანს მაღლა ყურების მაგივრად გაჩვრეტილები ჰქონდა აქეთ-იქით. როცა 

შორს წაღება უნდოდათ რძისა, შიგ ჩხირს გაუყრიდნენ და წაიღებდნენ.



სა”ნიჩლM 

მეთუნეობა 

ქვევრის გარდა, სხვა თიხის ჭურჭლის მკეთებელს ეძახიან ტულვზ-ხ (ახე: 
თურქ), ხოლო თვით თიხის ჭურჭელს კი -- ხახსიი ჭურჯელ-ს (ასეა თურქ.). 

ქვევრები ბევრია ხმარებაში საქრისტიანო საინგილოში, ხოლო სამუსულმანო- 

ში კი პატარა ქოცოებიღა აქვთ შერჩენილი იშვიათად. დანარჩენი, მოლებისა- 

გან შერცხვენილებს, მიწაში დაუმარხიათ. მიწის თხრის დროს ძალიან ხშირად 

ჩნდება ქვევრები ყოფ. ნუხის მაზრაშიც კი. აქ ზოგიერთმა იცის კიდეც, სახელ- 

დობრ, სად არის დამარხული ქვევრი. ის ქვევრები, რომელნიც ამჟამათ აქვთ 

ფერჩენილი, უკეთებინებიათ იმერელ ქართლროვიბე (იმერელი ქართველებისა- 

თვის) მექევრეევიბე. ვინც გაბედული ვაჟკაცი იყო და არ უნდოდა ქართვე- 
ლობა დაეკარგა, იმას მოჰყავდა მეჭვევრე ქართველი თავის სახლში და მისი 

დახმარებით აკეთებდა თავის ეზოში ქურას, ანუ თქნს, შეშას უმზადებდა, ქევ- 

რი-ს ჟკთრლ მიწა მოჰქონდა საკნის ან დიდ საყდრი-ს (ანუ ქურმუხი-ს საყ- 

დრი-ს) მ-თით და მექვევრე აკეთებდა ქოცოებს, ქვევრებს სხვადასხვა სიდიდი- 

სას. მომყვანი სახლის პატრონი ყოველნაირად უვლიდა და ეხმარებოდა საქმე- 

ში მექვევრეს, სამაგიეროთ გაკეთებული ქვევრების ნახევარი მისი იყო. თურ- 

მე არც ისე ადვილი ყოფილა მექვევრის შენახვა თავი-ს კარზე. ამისთანა კაცე- 

ბი დანია სულთანს (დანიელ ბეგს) უდევნია და უსჯია მექვევრეების შენახვი–- 

სათვის: „თქრონ ქართლოვას აჯმარევთავ“, ზუციან-თ ზუსტაფაი (ხუციშვი- 

ლი მუსტაფა) დანიელ ბეგს ჩამოუხრჩვია და ხუციანთ ჟიღოი კი (ჯიღო ხუ- 

ციშვილი) დასახჩობათ გაყვანილი „დანია სულთან ურუს შომოსულაში გაშ- 

ტერეულ-ის დაჯჩოვას დახწევნი“ (დანიელ სულთანი, ანუ ბეგი რუსის შე- 

მოსვლისას დაბნეულა და ის, ე. ი. ჯიღო, დახრჩობას გადარჩენილა). ამ მექ- 

გევრეებს ქვევრის ძირი ჩარხზე უკეთებიათ, ხოლო მუცელი, ყელი და პირი 

ხელით უჩარხავთ. ინგილოებზა თვითონ არ იციან ქვევრის კეთება. სულ მცი- 

რედგან დაწყებული ვიდრე 20-25 ჩაფის ტევადობამდე ქვევრს ქოცო-ს ეძა– 
ხიან. მათი ჩაფი უდრას ნახევარ ვედრას. ძალიან პატარა ქოცოს ჩექმა-საც 

ეძახიან. ქვევრები კი არის თხუთაეტ-თექვსმეტ თაღრიანამდე (თაღარი უღ- 

რის 80 ჩაფს). სახსიი ჭქურჭელ-ს აკეთებენ კაკისთაველი თათრები (მათი უმ- 

რავლესობა, გადმოცემით, გათურქებული ქართველები არიან) და სოფ. თა- 

ლის (ძველი ფიფინეთის) ლეკები. 

თიხის ჭურჭელი, მოხუცების გადმოცემით, წარსულშიც ადგილობრივებს 

უკეთებიათ (მამასადამე, ქართველებს). ხშირათ პოულობენ ხვნის დროს სოფ- 
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ლის ახლო მთის კალთებზე ძველი შირიან-ი ჭურჭლის (მოჭიქული ჭურპლის) 
ნავეჩევს (ნატეხებს); მათ შორის ზოგი სხვადასხვაფფერად არის მოჭიქული, 

თითო ფერი თითო ზოლად აქეს გავლებული. მიწის თხრის დროს უპოვნიათ 

აგრეთვე თიხის ლამბაქ (პატარა, დაბალი თეფში ყოფილა), თეფში, ფალანქაში 

(საწურავი), ზედგარ-ი. მოხუცებმა იციან გადმოცემით გაუქმებული თკვნის 

' 8 8 ' 

ოჰ, ბ 
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სურ. 10 

(ან ქურის) ადგილები. ერთი ასეთთაგანი არის სოფ. აღჩეი-ს (ქურმუხის ხეო- 

ბაში, კაკის მახლობლად) დერაში (თურქ. ხეობა), ამიტომ იქ ამოსულ დიდ 

კაკლის ხეს დემ ყოზ-ს (ქურის კაკალი; დემი თურქ.==თანაზომიერათ ხარშვა|ს), 

წვა|ს), შეწყობილს, ზურნის აყოლებას) ეძახიან. ჭურჭლის საკეთებლათ სა- 

ვარგო მიწა იმავე ხეობაში ბლომათ მოიპოვება. აკეთებენ: კოჭოპს, ქოთანს, 

ორყურას, დოფას, დოქას, პარაწის (ან ძველებურათ ჯელადა-ს),კ დოლჩას, კი- 
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წიპახს, კუპულას, ჩაფს, გოზაურს, ბაირახ, კილანს, ზარფუშს; უწინ ყოფილა 

აგრეთვე თიხის სადღობელ-იც. 

დოფა დაბალი, ორყურის მზგავსი პირფართე ჭურჭელია, მხოლოდ მას 
ყურები არ აქვს. დოქა პირფართო, ვიწრომუცლიანი ჭურჭელია (ქართულ 

სადუღარს ჰგავს). პარაწიი ცალყურიანი დღა სწორე, განიერყელიანე ღვინის 
სასმისია. იგივეა კიწიპაი-ც, მხოლოთ მას ყელი შედარებით ვიწრო და მაღა- 

  
სურ. 11 

ლი აქვს. დოლჩა ჰარაწიზე დაბალი და პირფართოა, იხმარება წყლის სასმე– 
ლადაც. გოზაური წყლის საზიდია, ჩაფი იმაზე მომცროა და კუჭულა ჩაფზე 

პატარაა. ჩაფს წყლის და კუჭულას წყლის და ღვინის საზიდათ ხმარობენ; 
ხაირა (ადგილობრივი თურქ. ასე ეძახიან) ძირვიწრო, პირფართო რძის საწვე– 

ლი და ღამით რძის შესანახი ჭურჭელია. კილანი პატარა თიხის ჯამია. 
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ხის 3 ურჭელი 

რომელნაირიც არ უნდა იყოს, ხი-ს ჭურჭელ-ის კეთების დროს ჯერ ქო- 

ფუთა-დ (კოპიტათ) გათლა უნდა, მერეღა წმინდათ გათლა და ომოჟრა-ომო- 
წმენდაი. 

ვარცხლიბე, სარეცხი-ს გეჟიბე, თექნაიბე (თურქ. გობი, ხონა წიფელი 

კარგია, როგორც უხოწო ხეი (უხვეწო, უხიწვო). კაკლით, ჟალღაითიაც (ნამ– 

ყენი თუთის ხე) აკეთებდნენ ვარცლს, სარეცხის გეჯს, პურის ნავს, ბოზაი 

ნავს, ლაკანას (ძაღლისთვის სალაფავის საჭმევი გეჯა). დაკოპიტების შემდეგ 

შიგათთიაც (მიგნითგანაც) ჯერ ცულით ჰყრიდნენ დჯვდრიან ნაფოტს (დიდრონ 

ნაფოტს), მერე ეჩოთი სთლიდნენ, სწმენდაგვდნენ. კუთხეებს სატეხით ან კო- 

ტკოტელაითი (კაკ., თურქ. –-– ყიზილ მიხი) უჰაქუარებდნენ (თურქ. უწმენდაე- 

დნენ, უსწორებდნენ). ვარცლის ან გეჯის თავებს ეჩოთი გამაიღევდნენყ (გა- 

მოიღებდნენ, გამოიყვანდნენ ხოლმე). ბევრს ნავიც გარედან ეჩოთი უსუფთა- 

ეებია. დანარჩენ ჭურჭელს: თექნას (გობი), ხონჩას და სხვა მათთანა მოზრდილ 

ჭურჭელს ჯელეჩოი«თი ჰყრიდნენ, ანუ ჰღარავდნენ (ალიაბ. ომოღარაი); საჭი- 

რო დროს სატეხს, ჩორკს და კოტკოტელასაც ხმარობდნენ ნაპირების ჩასათ- 

ლელათ. წრვლ ხი-ს ჭურჭელს კი: ბაკანხ (დიდი ხის ჯამი, ლიტრა), თეფშს (ხის 

ჯამი), კაწაი-ს (ხის ყურიანი ჯამია, ფილს ჰგავს), თერაზუი თლოვ-ს (სასწორის 

თვლები) კოპიტათ გათლის შემდეგ, შიგნითაც კოტკოტელაითი სთლიდნენ. 
კაწაი-ს მეტწილათ სატეხით ჰყრიდნენ და, თუ უნდოდათ, შემდეგ საღარავი- 

თაც (კაკ, თურქ. ყაშუღ ჩიხარანითაც = ქართ. ჩქუთს) ასუფთავებდნენ. სამა- 
რილეს, ანუ მარილი კაწასაც სატეხით აკეთებდნენ, ხშირათ მრავალთელიანს: 

„მარილი-ს თოლი ცალკ, პირპილის, თუთუბოი-ს ცალკ“-ე ჰქონდა ხოლმე. 

კოვზს, ჩომჩას ჭირ-სხლით და ვაშლით (პანტა-მაქალოს ხით) აკეთებდნენ. 

წალდით დაქოფუთება –- თავის ყალიბზე დაყენების შემდეგ კოვზს ყაშუღ ჩი- 

ხბარანით (ალიაბ. საღარავით) ამოჰფხეკავდნენ ხოლმე, ჩომჩას კი ჯერ კოტ- 

კოტელაითი ამოჰყრიდნენ და მერე საღარავით ამოსწმენდავდნენ ხოლმე. 

შიმმშატი-ს კოვზებს (ჩალის კოვზებს) შექიი (ნუხის) ბაზრით ყიდულობდნენ. 

მეცხვარეები ხიხ ქაფქირსაც აკეთებდნენ, იმავე წესით, როგორც კოვზს, მხო- 

ლოთ ამას სჩვრეტავდნენ ცხელი რკინის ჩხირით, კან-საც მეცხვარეები ხმარობ– 
დნენ მეტწილათ. ეს დიდი, რგვალი, გვერდზე ტარიანი, სქელი ფიცრის სარ- 

ქველს ჰგავს. იგი გათლილია სქელი ხისგან (წიფლისგან მეტწილათ) და გათ- 

"ლის დროს ზედვე აქვს შენახული ერთ მხარეზე, შუაში, დიდი ტურ-ი (ბორცვი, 

კოპიჭი), რომელიც ამოყრილია, ანუ ამოღარულია ბაკანივით. კანს ბაკნიანი 

მხრით მიწაზე დებენ და ზედ „ხორაგი ცომს ზელავენ“. ბაკნიან მხარეს 

ხორაგის ჭამის დროს იყენებენ პჰურჭლათ. 

საკუწავ-ს (გაშლილი ოთხი თითის სისქე-სიგანის და ორი მტკაველისოდე- 

ნი სიგრძის, ოთხსავ მხრით გათლილი თუთის ხეა. იხმარება „ვორც-ის, ჭიაიბე 

კუკურ-ის დასაკუწათ“ (დასაკეპათ). 

„სანაყელ, ანუ ხანაჟელაი გურგლათ გათლილი თავსქელ-ბოლოი წიპლაკ-ი 
ხეა, ნიგორის, შვინდის ჟიჟინაყ“-ის (ახალ შვინდს ნაყავენ, წყლით, მარილით, 

ნივრით და მწვანილით ანელებენ, სჭამენ უპუროთ) და სხვათა დასანაყათ. 

ხათხელებელიც (ალიაბ. და კაკ. თურქ. ოხლუღიც) ცერი თითხე სქელი, 
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რგვლათ გათლილი ორი-სამი მტკაველის სიგრძე ხეა. ხმარობენ სახორაგე, სა- 
ნაზუქე და სხვა ამისთანა ცომის გასათხელებლად. 

კობის უბაზე, ქოთნების, ორჟყურების, კოჭპების ყბაზე დასახურათ ფიც- 

რის დუაღებს (სარქველს) აკეოებდნენ. ზოგი სარქველი გვრგალ ბორბოლა- 

ხებრა (რგვალი ბორბალივით) უტარო და ზოგი გვერდზე, ან შუაზე ტარიანი 

იყო ზოლმე. ზოგს ცულით და ეჩოთი ტაბაკიც უთლია. 

შემდეგში, გვიან ლეკებს დაუწყვიათ (უფრო ლაისხიელ თათრებს) ზარ- 

რათით, ანუ ჩარზით გამნაღევ (გამოყვანილი) ტაბაკის, თექნათს და სხვათა კე- 

თება. 

ხარრათით გამნახულ შირიან თეფშევ-ი (შეღებილი ხის ჯამი. უწინ თეფ- 

შები უძახნიათ ეხლა დიასახლისებმა იციან თქმა: უამ-კოვ%1 დავრეცხოთო, 

უწინდელი ბებრები კი თეფშ-კოვზს ამბობენ ხოლმე) წინაც შმემოჰქონიათ 
ნუხის მხრითგან. 

ლაფნული ჭურჭელი 

გოდრის მასალის შემზადება-დაწვნის პროცესი შესდგება რამოდენიმე 
ოპერაციისაგან: წიპლაკ (წვრილი), თითი სისქე წნელ-ის და თექევ-ის (ალიაბ. 

თექები, ქართ. მანები დაჭრა-მოღევაი-ს( ან მოტანაი-ს, მოლებაი-ს), გახ- 

ხეპჰალ-ს, მანების დაჩბუტაი-ს (გამწვეტება), მათი დარიგევაი-ს (შემომწკრივე- 

ბა, ალიაბ. დარიგებაი), დაწნუა«-ს და ძალიან დიდრონი გოდრების გაგლესაი- 

სგან, თუ არ მივიღებთ მხედველობაში გოდრი-ს ჟალიბ-ის გაკეთებას, რაც არ 
არის დაკავშირებული ცალკეული გოდრის დაწვნასთან. გოდრის ყალიბი ორ- 

გვარია: ერთი, ლოლღა%-ი წნელ-ი მოდრეკულ-ი, შაკრულ-ი კირკალი-ა, მეორე 

გურგლა-დ (რგვალად, მომრგვალებულად) გამოჭრილი, გარშემო ნაპირ-ნაპირ 

პატარა სატეხით ან უშკოითი (ბურაო) დაჯროტულ-ი ფიცარია (კაკ. თახტა). 

გოდრის მასალა, განსაკუთრებით წნელი, უნდა იყოს ლოღაზ-ი, ე. ი. სწო– 

რი, რბილი, დრეკადი, უდვგვმოი (უნუჟრო), ზედ სქელი ტოტი არ უნდა ჰქონ- 

დეს. მანებისათვის შედარებით მომსხო წნელს ჰხმარობენ გოდრის მასალას: 

შკნდის, შკდანწლი-ს (შვინდარწლის), ათაღრის წნელს და ლიჭს სჭრიან წალ- 

დით მახლობელ ტყეებში და მ-თაში. ღიჭს იქვე სხეპავენ, ხოლო დანარჩენ მა- 
სალას –– ან იქვე, ან ეზოში. მოაქვთ კონა-თ შეკრული ურმით, ან ზურგით. 

იმ შემთხვევაში თუ გოდორ-ის დაწნათ იგვიანებს ცოტა ხნით, მასალას ინა- 
ხავენ გრილოში (ჩრდილში), შედარებით მეტი ხნით კი -–– წყალში. 

გასხეპულ და წორევ დაჩბუტულ მანებს არიგევენ, თუ წნელით გაკეთე- 
ბული ყალიბია, კირკალი-ა –– გარშემო, თუ ფიცრის ყალიბია –– მის ნაჩვრე- 

ტებში, შემდეგ ჰწნონ. პირ დაწყოვაში (პირის დაწყებისას) წნელის ერთ წვერს 

გამოსდებენ მანის შიგნით მხარეს და მის გათავებამდე ერთხელ შიგნითკენ, მეო- 
რეჯერ შიგნიდან გარეთ აწნავენ. ასე უწნავენ გარშემო გვერდებს ძირამდე. ძირის 
ამოსაწნავად ორი განიერი გვერდის მანების კუდებს დრეკავენ და ურჭმევენ 

მოპირდაპირე მანის გვერდით წნულში, ორი ვიწრო გვერდის მანების კუდებს 
კი იმათზე აწნავენ. ძირის ამოსაწნავად, ამოსახლართავად ხმარობენ დაგრე- 

ხილ წნელს ორპირად -– ქვევიდან და ზევიდან. ზირ-ის გამთავრევას (დასრუ- 

ლების) შემდეგ მეტი სიმტკიცის მისაცემად და დაშლის თავიდგან ასაცილებ- 
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ლაღ გოდორს ჰგლეჯავენ და პირზე ერთ ჟერგა (რიგს, მწკრივს) შიბხ ავლე- 
ბენ. შიბის შემოსავლებათ ღრმად უგდებენ წნელების წვეროებს მანის გვერ– 
დზხე წნულში, ერთს –– ერთი მანის გვერდზე, მეორეს –– მეორე მანის გვერდ- 

ზე და ახლართავენ შიგნიდან გარეთ, გარედან შიგნით, ისე რომ ორივე მხრი- 

დგან დაწნული გამოდის. დამთავრების დროს შიბის წნელების კუდებსაც 

წნულში უყრიან და მანების წვერებსაც უმგურგლებენ (უმრგვალებენ) დანით 

ან წალდით. ვისაც მტკიცე გოდორი უნდა, შუას ზევით ღიჭით სწნავს. მთლი– 

ანად ღიჭით დაწვნაც იციან. სუმბუქ, ხელში სახმარ გოდრებს წნელით, ვაზით 
ან საბლის, ან ჩათუი-ს (მოკლე საბმელი -– ხბოსი ან ზაქის) ნაწყოტით ყურ- 
საც (ანუ ჟუულფსაც) ამბენ. წრკლ (პატარა) გოდრებს ხმარობენ ქათმიბეით 

(ქათმისთვის) კორცხ დაადოვინეველ (კვერცხი დასადებინებელ) და კურტ 
დააჟდრნელ (კრუხის დასასმელ) საბუდრა-დ. შედარებით მოზრდილ გოდრებს 
ხმარობენ აყრით ბზეი ჩამააღეველა (სხვენიდგან ბზის ჩამოსატანად) და სხვა 

მსუბუქ საქმეებში. ყურძნის საკრეფათ (საქრისტიანო საინგილოში) უფრო 

დიდრონი გოდრები იციან. ნასულედ-–ის (სულადის) ჩასაკრელათ უწნავთ ძა- 
ლიან დიდრონი -– კაცის სიმაღლე და კაცზე მაღალი –– გოღრები და უგლეხიაჟ 

(ულესიათ) ზროხის ნაკელით. პირზე სახურავი სარქველიც ნაკელიო გალესი- 

ლი ლასტი ყოფილა. 
ლახტ-ის დაწნაი. სჭრიან და ჰსხეპენ ტყეში წალდით და მოაქვთ უხურ- 

ვაზი და ბურზღუნ ვაზი (გარეული ვაზი), თხილის, შვნდის, შუკდანწლი-ს, ათა- 

ღრის და ჭამჭამაი-ს წნელი, უფრო მსხვილი, ვიდრე გოდრის წნელია და კაცის 
მაჯაზე წვრილი თხილის, რცხილის თექევ-ი (მანები) ლასტის წნელიც და 

მანებიც სწორი უნდა იყვნენ. მანებს ორივ თავს ორ-ორი მხრიდგან უკაწრენ, 

ანუ უკეპნენ (უჭდევებენ) და ჭდეებს შიგნით ორ გვერდს ტყლა-თ უთლიან. 

მანებს თითო თავს უჩხუტენ ჭდის გარეთ და მწკრივზე არიგევენ მიწაში. ამის 

შემდეგ ჰწნონ. პირ დაწყოვაში ჯერ შიბს ავლებენ და მერე ჩვეულებრივ აწ- 

ნავენ წნელს. თავ-ბოლოში გადაწვნის შემდეგ გადამეტებულ წნელის კუდს 
ჰგრეხავენ და უკან აწნავენ მანის მეორე მხრიდგან, რომ ნაპირის მანები დამა- 
გრდნენ და არ გამოსცვივდნენ ხმარების დროს. ამგვარათ ბოლომდე რომ ამო- 
სწნავენ, ზევიდგანაც ერთპირ შიბს ავლებენ ზოლმე. მანის თავებზე რგვლათ, 

გაუთლელი ადგილის შენახვაც და შიბიც ლასტის სიმტკიცისთვის არის სა- 

ჭირო. 

ლასტის, გოდრის და სხვა მათთანათა წნელის ჭურჭელს დაწვნის დროს 
ზედაითი დაჭირევა»-დატოპაი უნდ (ზხევიდგან დაჭერა, დაბეგვა უნდა), რომ 
დუდრიან ღარღატევ (დიდრონი შუალედები, ჭუჭრუტანები) არ დარჩეს. ლასტს 

დიაღ (ძალიან) ბევრ საქმეში ხმარობენ: გოდრი-ს ყბაზე (პირზე) დასახურათ, 
საკომლეზე დასაფარებლათ, რომ აყარზე ცეცხლი-ს წინწკალ-ი არ ავიდეს, გე- 
მრაი-ხ (ფარეხის) კარათ, ცხორ-ის გადასაყვან ხიდათ ხევზე; ყარასაველები 

(ცხელი ადგილის მცხოვრებლები) |ხმარობდნენ აგრეთვე) ბზი-ს ურემზე 
მოსაკვრელათაც, ფარცხადაც, კაკლი-ს ლებან-ის მოსახალებლადღაც (თხილის 
წნელის ლასტს) და სხვ. 

ჩაფარ-ის დაწვნა. ოთხ-ხუთ ან ექვს თექს ამზადებენ ისე, როგორც ლას- 

ტისთვის, მხოლოდ ჩაფრის თექები ბევრად გრძელია, ვიდრე ლასტისა. შემდეგ 

მათ მწკრივათ ჰყუდებენ კედელზე და ზედ გარდიგარდმო ადებენ ჩაფრი-ს ყა- 

ვარს (სქელი ჩალა, ლერწამი )ორ-ოლს ან თითო-თითოს და აკრავენ ზედ ბახჩი 
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ხრალით განაჯად (ი'უთის ქერქი) ქერქით. ქერქი ჯერ გამხმარი და მერე დალ- 

ბობილი უნდა იყოს გამძლეობის მოსამატებლათ. ყოველი ყავრის დადების 

შემდეგ ყავარი უნდა დაეკრას ყველა თექებზე. როცა გამთავრდება, ჩალის ან 

ლერწამის თექებს გარეთ გამეტებულ კუდებს მტკაველ-ნახევარს სტოებენ, 
დანარჩენს ერთ ხეზე სდებენ და აჭრიან წალდით. თუ ჩამონაჭერი კუდი გრძე- 
ლია, მაშინ იმითაც პატრა ჩაფარს ჰწნონყ. ჩაფარს ხმარობენ: ჩირის, ჩურჩის 

(ქლი:ვის, შვინდის ჩირი), მშვნდის, ქლიავის (კერკების) გასახმობათ, მორიზაი-ს 

ჩასაღებათ (ააალგამოსული აბრეზუმის ჭია, გური) ღა სხვ. 

ტანკიი-ს დაწვნა. ტანკის (ალეაბ. კალათს) კაკელები სწნავენ ღოდკეცით, 

ხოლო ზაგნელები, თასმალოელები, ყორაღნელები, მშოთავრელები, მარსნე- 

ლები, ეერხიანელები, ალიაბათელები, მოსულელები, იენგიანელები –– ღრდ- 

კეცით, წნორიხ წინკრებით და შკნდის, მვდანწლი-ს წკეპლით. ტანკიი-ს და- 

საწნავათ ღვედკეცს მაისში, ჩალთუქების თესვაში ამზადებენ. ღვედკეცს ით- 
რევენ ბრულები-დგან და ბრულებში ამოსულ ხეებიდგან” რომლებზედაც 

აჰსევნია ხოლმე. ჩამოთრევის შემდეგ მას ჰხლოპენ, ზედაითი ქერქს ჰხდიან 
და გულს წიპლაკისთანასს (წვრილისთანას) შუაზე ჰხევენ სიგრძეზე, პატა 

მოსქელოისთანა (მომსხვილოსთანას), ისევე ახორხლებენ და სადედანოი- 

სთვის ახმობენ. შუაში გახეულ ღვედკეცს ხელის თითებზე ახვევენ ჩანჩაქ- 

ებად (რამდენჯერმე ხელზე გადახვეული) და ამასაც ახმობენ თილიშაი-სთვის 

(თილიშათი სწნავენ, დედანა კი მანების ან საზედაოს მაგიერობას ეწევა). და- 
წვნის წინ დედანასაც (და) თილიშასაც წყალში ალბობენ, შემდეგ იწყოვენ 

წორს (იწყებენ წვერს). გრძელ, რგვალ ღვედკეცს –– დედანას ორ-სამჯერ ერთ- 
მანეთზე ახორხლებენ ძალიან პატარათ, შემდეგ ზედ ახვევენ თილიშას (გახე- 

ულ ღვედკეცს) ისე, რომ ხდება ერთი „ნეკთით ვერჩანატევნ კირკალივი-თ 
რაიმ“ (პატარა ნაჩვრეტიანი რკალი). ამის შემდეგ კიდევ ერთ ფენათ ახვევენ 

მიღებული რკალის გარშემო გამეტებულ დედანას, მის ქვეშ მოქცეული დედა- 
ნის ქვეშიდგან უყრიან ხის პატარა ბიზს (სადგისი) და იმ ხვრელში გარედან 

შიგნით უყრიან თილიშას ან კი ენას, რომლის უკანა ბოლო გაპობილია და გა– 

პობილში მოქცეულია თილიშას წვერი. გაკრის შემდეგ სწევენ, მაგრათ უჭე- 
რენ ისე, რომ თილიშას გახეული გვერდი ქვეშ ექცევა. ასე გარშემო რომ შე- 
მოუვლიან, კიდევ ახვევენ დედანაი-ს გაგრძელებას და ისევ იმავე წესით სწნა- 

ვენ. ამნაირათ ზირ-ის (ძირი) დაწენა რომ დასრულდება, დედანას უკვე გარ- 
შემო აღარ ახვევენ, არამედ ძირის ნაპირში ზევიდან ახორხლებენ და იმავე 

წესით აწნავენ გვერდებს ძირზე. როდესაც ტანკიი საჭირო სიდიდისა გახდება, 

მაშინ პირზე შიბს-აც ავლებენ, ე. ი ერთ რიგს ზევიდან” უდედანოთ ზედ- 

მეტათ უწნავენ. გამოდის წინდი-ს ფერად-ების ჩასაყრელი და წინდის ქსო- 
ვისას სახმარი „პატარა ზირ ფართო ყბაი, პიწა მიწრო, დაბალი კასრივით –– 

რაიმ“. კაკელებს ხილის საკრეფი ყურიანი ტანკი ზირწკწლვტა-თ (ძირმწვეტი, 
წოწოლა) გოდორივით უწნავთ ღიჭით ან შვინდის და 'შვიდანწლის წკეპლით. 

კაკელების წინდის ტანკის ალიაბათელები კალათს ეძახიან, ხოლო ხილის 

საკრეფ ტანკის –– ტანკეტს. სთლიან ერთ ხეს კორხოლასებრა (ბზრიალასავით), 

სქელ თავს უჭდევებენ, პდეში ახვევენ, ჰკრავენ სქელი ღვეღკეცების ან წკე- 
პლების ერთ მხარეს, მეორე მხარეს კი ზევით აღმართავენ გარშემო მანების 

მაგიერ და შემდეგ დაუხეეველი ღვეღკეცით სწნავენ ისევე, როგორც გოდორს; 
დასრულებისას უგდებენ ღვეღკეცის ან წკეპლისვე ყურს. ყურის და ნაპირის 
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დასამაგრებლად ტანკიი-სნაირათ შიბს ავლებენ. ტანკეტიც ხისძირიან წოწოლა 
გოდორს ჰგავს. ამით ხილის კრეფა ადვილდება, როდესაც მაღალ ხეხილს 

ჰკრეფენ; საბლით ტანკეტის ჩამოწვდის დროს მისი წოწოლა ძირი ტოტს არ 

ედება და ადვილათ ჩამოდის ძირს. დედამიწაზე. 
ალიაბათელები და მახლობელი სოფლელები წნორის, შვინდის და შვდან- 

წლის წკეპლისაგან ყურიან (და) მომრგვალებულძირიან კალათებსაც სწნა- 

ვენ. ამოსახლართავად უფრო წვრილს და მანებათ „შედარებით მსხვილ წკეპ- 

ლას ხმარობენ. კალათისთვის მანებს აყენებენ საჭირო სიგრძეზე და მოდორე– 

კულა-დ სვამენ მიწაში ორივე წვერით, ერთ წვერს ერთ მხარეზე, მეორეს -– 

მოპირდაპირე მხარეზე. ყველაზე დიდი მანა არის შუაზე, მერე თანდათანობით 

მარჯვნივ და მარცხნივ მცირდება. ღრმათ ჩაკრილი ყურის წვეროები ორი თავ- 

ბოლო კუთხეების მანის მაგიერობას ეწევუან. მანების ჩასმის შემდეგ იწ- 

ყებენ ჯერ ძირის ამოწვნას. ერთ გრძელ წკეპლას შუა ძირში გადააწნავენ რა- 

მოდენიმე მანაზე, მოჰგრეხავენ, ისევ უკან დააბრუნებენ, ასე რამდენიძეჯერ, 

ვიდრე ძირის პატარა ადგილი ამოიხლართება. შემდეგ ამოხლართულის გარ- 
შემო სწნავენ ისე, როგორც გოდორს, ვიდრე დედამიწის სიახლოვის გამო გაძ- 

ნელდება წვნა. ამის შემდეგ აბრუნებენ პირზევით, ყურს კუთხეებში უყრიაზ 

და დანარჩენსაც სწნავენ გარშემო, ამთავრებენ. კალათის მანებიც და ყურიც 

(მეტწილათ) პტყლათ არის ხოლმე გათლილი. ასეთ კალათებს ღვეღკეცისასაც 

სწნავენ. დამთავრების დროს შიბი აუცილებელია ნაპირის და ყურის დასამაგ- 

რებლად. უწინ სახურავებიანი კალათები და ტანკიებიც სცოდნიათ. 
ხოკერ შაკერაი. სწორათ გაზრდილ ახალგაზრდა ტყის კაკალს –– იალან- 

ჟოზს, ცაცხხ, რომელთაც ყაბუხ არ დაჰქერაჭევიაჟ (ქერქის ზედაპირი არ დას- 

ქდომიათ), წალდით შემოუკეპნავენ, შემოუჭდევებენ ზევიდან და ქვევიდგან 
საჭირო სიგანეზე, მერე ზევითა ჭდიდგან ქვევითამდე წალდის ტუჩით ჩაჰხე- 

ვენ ქერქს და წალდღის ტუჩითვე, ან პტყლათ გათლილი თხელი სოლებით 
ფრთხილად ხდიან. საკერათ კი თელის ყაბუხის (სქელი ქერქი ქვედა პირს, 

ქერქს თითის სიგანეზე, ადლის ან მეტ სიგრძეზე ჰხდიან. მასალის დამზადების 

შემდეგ ცალკე სჭრიან რგვლათ ძირს და ცალკე -–– ხოკრის სადრეკს (ან კირ- 

კალს) გრძლათ და სწორათ, შოლტივით. ხოკრის შესაკერათ თითის სისქე 

ათაღრით სთლიან თითის სიგრძე ენას პტყლათ ისე, რომ წვერი ძალიან თხელი 

ქონდეს და ბოლო -–– ცოტა მოსქელო. ბოლოს, სიგანეზე პატარა მანძილზე 
ყბას უპობენ და აჭერინებენ შესაკერ თელის ქერქს. შემდეგ სადრეკისათვის 

გამოჭრილ ქერქს (ინგილ. ჟაბუზხ) ჰხრიან და თავებს ერთისეორეზე ოთხი თი- 

თის ან ცოტა მეტის სიგანეზე უდებენ; მერე დაკავმირებულ ადგილს ო<4- 

მწკრივათ დანის სიმტყელეზე დანით სჩვრეტავენ (უჭრიან). ნაპირებს აშ ორი 

მწკრივის შუაშიც ორ-სახგნით უჭრიან. აძის შეთდეგ იწყება კერვა; უყრიან და- 

ნით გაჭრილში ენას, ბოლოდან აძვრენენ საკერ ქერქს ენის საშუალებით ერთი 

ზხრიდგ:ნ ხეორე მხარეზე ისე, როძ ერთი გოჯის სიგრძე ქერქის ბოლო აქეთ 

მხარეს დარჩეს. გარეთ დატოვებულ ქერქის ბოლოს უკეცაეენ ზევით და იძ»>- 

ზე ჰკეცავენ შიგნიდგან გარეთ საკერ ქერქს ისე, რომ სადრეკის ზედაპირს გა- 

დმოეხვიოს და ზევით აკეცილი ქეოქის ბოლო ქვეშ მოიყოლოს. მემღეგ ხელ- 

მეორეთ იმავე ხვრელში უყრიან ენას და აძვრენენ, რომ დამაგრდეს და არ დაი- 

მალოს ნაკერი. ასე ერთ ნაპირს რომ შემოჰკერენ, მერე ზევიდგან ქვევით 

აკერებენ ხადრეკის თავებს ერთ რიგათ. მეორე რიგს (ხან არა აქეს ხოლმე) 
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ქვევიდგან ზევით ჰკერენ და როცა მეორე ბოლოში გავლენ, ახლა ძირს აწყო- 
ბენ და აკერებენ. ძირსაც და სადრეკის ქვედა ნაპირსაც ორი თითის სიგანის 
დაცილებით შიგნით დანით სჭრიან (სჩერეტავენ, სიგანეზე და სადრეკიდან 
ჩაყრილ ენას ძირიდგან გარეთ აძვრენენ; ამ წესით აკერებენ, უგდებენ ძირხ., 

ზოკრები სხვადასხვა სიდიდისა იკერება წინდის ფერადების, ტანისამოსის ღა 

სხვათა ჩასაწყობათ, მამულყოფაში სახმარათ; ხოკერი ბევრ საქმეში პატარა 

კასრის მაგივრობას ეწევა» 

ლითონის ყურვჭელი 

რეალის ჭურჭლის მკეთებლებს მეიეზეევს ან მისკარს (თურქ. იეზ, მის- 

რვალს) ეძახიან. რვალის ჭურჭელი შემოჰქონდათ ზუხიდგან ან ლალუებ-ისგან 

(სე ეძახიან რვალის ჭურჭლის მკეთებელს, კარდაკრ დამტარებელს) ყი- 
დულობდნენ. ამის ხელოსნები ადგილობრივ არ ყოფილან, 

არის რვალის შემდეგი ჭურჭლეული: თუნგ-ი (ადგილობრივ თურქ. საი- 

ანგ.), განიერყურიანი (ანუ ყულფიანი) წყლის საზიდია, წუმწუმაი (ალიაბ.) 

იგივე წურწუმა (კაკელები ჰაფტუას ანუ ჰაფტოფას ეძახიან= თურქ.) განიერ- 

ყურიანი, ლულუკიანი (მილაკიანი), ხელზე წყლის დასასხმელი ჭურჭელია; 

ფარჩ-(ი| წურწუმაზე პატარა თუნგია; მაშრაფიი, ანუ დოლჩა» (თურქ. თას- 

საც ეძახიან) წყლის სასმელია; ქობ-/ი| დიდი და პატარა; ძალიან პატარა, 
უყულფო ქვაბს კუმკუმ ჭობს ეძახიან; ყულფიან ქობ არაყის ხადულებლათ 
და ქორწილებში და სულპურევში (აღაპი) საჭმლის მოსახარში დიდი, ორყუ- 

რიანი ქვაბია. ლანგარ-ი დიდა: თეფშია, ფლავის და მისთანათა საჭმელად და 
ქვაბის პირზე დასახურათ; ლაგან-ი –– ეს უფრო ღრმაა, ვიდრე ლანგარი; არის 

ფრინუეუი-ს დაგანიცე (ტაშტი); ამას მეტწილათ ხმარობენ წურწუმით წყლის 

დასასხმელათ და შიგ თავის, ხელის ან ფეხის დასაბანათ; ჟამ-ი (ჯამი), ბადიაი- 

ჩულღურ დიდ ჟამი (ღრმა, დიდი ჯამია); ბოშჟავ, ანუ ბოშყაბ-ი ლანგარს ჰგავს, 

მხოლოდ ბევრად პატარაა; აბუგარდან, ანუ იეზი ჩომჩაი –- ხმარობენ, სხვათა- 

შორის, ქორწილებში და სულპურებში წენიანის ამოსაღებათ. ქაფქირ-ი და- 
ჩერეტილი, არაღრმა ჩომჩაა, საწურავი.ი ოფალანქაშ-ი დიდი: ღრმა, უტარო, 

რგვალმუცლიანი დაჩვრეტილი საწურავია. იეზი-ს ორყურაი მეჟმაპიი -- დიდი, 

სწორე და ძალიან დაბალპირიანი, უმუცლო, შიგ დაჭრელებული ლანგარია, 

ხმარობენ მეტწილათ ქორწილებში ღა სულპურში დიდრონ ქვაბებზე დასა– 

ზურათ, ბევრისთვის საჭმელის ამოსაღებათ და სხვ. 
თიან-ი დიდი, სწორათ აღმართული დაბალგვერდებიანი„ პტყელძირიანი 

ტაშტია, იხმარება საპოვნ სადუღებელათ (საპნის სადუღებლათ), ბექმახის (ბა- 
დაგის) სადუღებლათ, საჭმლის საზარშავად და მოხარშული საჭმლის ცეცხლზე 
თბილათ შესანახათ სულპურებში და ქორწილებში. ტორონჩოი ძროხის სა- 

წეელია; თავახარ-ი ტარიანი ტაფა. ყოფილა, აგრეთვე, არყის სახღელი 

ზარფუშიც.



წყუშეში 

მეთუნეობა 

მთხრ, ნინო წვერაიძე, 63 წ. (სოფ. შტროლთა). 

თიხის ჭურჭელი არის ქოთანა, ქილაი, კოკაი, ხაღვინეი, ქვის ჯამატი. 

ქოთანი ქვაბი არის, ადგილობრივ ნამუშავარი. მოყეანილობით მრგვალი), 

აქვს პირი, ტანი, მსკერი (ძირი); ის დაბალი ნამუშავარია. ხმარობენ ხორცის, 

ფაფის, ლობიოს მოსახარშად („კარგ საჭმელს აკეთებსო“). 

უწინ ის უკეთებიათ სოფ. ომალოში (ეხლა ალარ აკეთებენ), –– „თიხას 

ჯერ მოზელდესა-დ' გასკეთებდეს ქოთანს, მემო ცეცხლჩი ჩაზდგმოდესა-დ” 

გამაცცხობდეს“, ე. ი. გამოწვავდნენო. 

სოფ. შტროლთის მცხოერებმა ნინო წვერაიძემ მიამბო: „ერთ კაცს თურ 

(თურმე) გადმოდგმულ ქოთან ენახ, რო ისევ დუღდ; ეკითზ: რად დუღსავ?“ 
ეთქე: „ასრ იცისავ; ამასავ შეშა არ უნდავ, აგრ დუღსავ. უფიქრი: თავის სი– 

ცოცხლე რო ეგ მქონდესაექ, შეშა არ მინდ მოჭრადავ“ დას უკითხავ: „არ გახ- 

ყიდითავ“ –– გავხყიდითავ. რაცგვერევ? –– ერთ ვარადავ დას ერთ ფურადავ. 
უყიდი (უყიდნია); დუსდგამ: ჩუსრი მოსახარში, ჩუხსხამ წყალი; უყუ6- 

რებსა-დ' არ დუღდებ; ეტყვი” თურ (თურმე): „დუღდღი, დუღდი ქოთანატო, 
კარად, ფურად ნაყიდაცო!“. დაც რაც აცდუღებდ (აადუღებდაო). 

ქილაი, ქილუნაცბ „მოკალული“ ან „დაწამლული“ (მოწამლული) ჭურპე- 
ლია, შემოტანილი კახეთიდან. 

კოკაც დაწამლული ჭურჭელია, შემოტანილი იქიდანვე, ხმარობენ მთაში 

არაყისათვის, ბარში წყლისათვისაც. 

საღვინე არის ლიტრა, ისიც დაწამლული და იქიდანვეა შემოტაჩილი. ხმა- 

რობენ არაყისათვის. 

ქვის ჯამა:ბ თიხისავე ჯამი არის, ისიც დაწამლული და იქიდანეე შემოტა- 

ნილი. ხმარობენ საჭმლისათვის. 

კოჯჭიან ჯამ” შემოტანილია ქისტეთიდან. აქვსს ნაწილები: პირა, მუცე- 

ლი, კოჭი და ხაჯელე« (ყური). 

ჭიჭილასი –– ჭიჭქლა; შემოტანილია კახეთიდან. ძველად უხმარიათ; წყლის 

ჭურჭელი ყოფილა, მცირე. 
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ხის ჭურჭელი 

მთხრობლები: გიორგი წვერაიძე, 55 წ. (სოფ. შტროლთა); ნინო წვერაიძე, 
63 წ. (სოფ. შტროლთა); დიმიტრი ხელაიძე, 34 წ. (სოფ. ჩიღო); ტატო იდოი- 

ძე, 66 წ. (სოფ. დართლო); ხარიტონ თავბერიძე, 94 წ. (სოფ. დანო); ხუტო 

ხულაკაური, 66 წ. (სოფ. ფარსმა). 

ბის ჭურჭელს ზოგს ადგილობრივ აკეთებენ, ზოგს ყიდულობენ თელავში. 
ადგილობრიე აკეთებენ: კოდს, იჯაგალს, ჩბუტხ, გეჯას, ხონჩას, ქიტს, კოჩხოს, 

კოვზხ და სხვას. ყიდულობენ ჩარხის ჭურჭელს: ხონს (თაბახს) და სხე. კოდსა 
და მის მაგვარ ჭურჭელს თითო-ოროლა აკეთებს, გეჯას, ხონჩას და სხვას კი -- 

ყველა. ხელობას სწავლობენ ერთმანეთისაგან. 
კოდი ღა მისი მაგვარი ჭურჭელი ბარში კეთდება (რადგანაც მისთვის 

საჭირო მასალა იქ არის), გეჯა, ხონჩა და სხვა კი –– მთაშიაც და ბარშიაც. კო- 

დის მკეთებელს ეწოდება მეკოდე, ჩზუტისას –- მეჩხუტე და სხვ. 

კოდსა და მის მაგვარ ჭურჭელს აკეთებენ უმთავრესად ფუღური ცაცხვის 
სისაგან: ხეს მოსჭრიან, დახერხავენ საჭირო ზომაზე, მერმე შიგნით ხოწითა და 

პჯერცოთი თხრიან, ბოლოს მხკერს, ანუ ძირს გაუკეთებენ და გარედანაც ჟყა- 

პვატოხ (არყის ხის გათლილი ან შუაზე გახლეჩილი წნელის სალტეა) მოუჭე- 

რენ (ყაპყატოს თავებს ერთმანეთში შეუყრიან და ისე დაამაგრებენ). გეჯახ 

მთაში ფიჭვის ზისაგან აკეთებენ, ქიტ-კოვზს, ჯამსა და სხვას კი –-– არყის ხისა- 

გან. არყის ხეს მოჭრიან, დამორავენ, (ე. ი. პატარ-პატარა, 2 არშინის სიგრძის 

ნაჭრებად დაჭრიან), ქერქს გააცლიან და მერმე იქიდან აკეთებენ რაც უნდათ. 

ჭურჭლის გაკეთებასს ამოთხრას (ამოთხრილი ჭურჭელი), ანუ ამობაკვნას 

(ამობაკნწნული ჭურჭელი) ეძახიან, (ბაკანი თაბხისებური ჭურჭელია). იარა- 

ღად ხმარობენ ზოწხ, ჯერცოს (ღორეჩო), საწარბავს, ცულს, ჯელეჩვახ, ზან- 

ჯალს, დანახ. ხის ჭურჭელს საერთოდ ზის ბუნაგხაც ეტყვიან ხის ჭურჯელი 

არის: კოდი, იჯაგაი, ჩზუტი, კახრი, კათხაი, ხონი, ბაკანი, ხუფი, ტაბაკაყცი, 

დურკა, ჯანი, ბაზელ, ანუ ბაზუნაი, ზონჩა#:, ფიელალი, სანივრიაცი (სა5ივრიაკ 

ბაზუნაცი ან ნივრის სანაყელახი), ქუმლის სანაყავაყი, ტაგანი, კოჩბო«, ქიტი, 

კოზი, ქაფქირალი, ფაფის სარეველალი, ქრიჯი, საჭვრეთელალი, გეჯა, ლატრა», 

კროჭი. 

კოდა ალუდისა (ლუდის) და საარაყე ბუყის ჩასაყენებელი ჭურჭელია. 

კოდი დიდიც არის და პატარაც. აქვს: პირ:, ტანა, ძსკერა (ძირი). მსკერი ერ- 

თიანი ხეა, მას გარეშემო აქვს ყაპყატო (სალტე). მსკერს ქვეშ, შუაში, უდგა!. 

ფეჯი, რომ სიმძიმემ ძალა არ მისცეს. სახურავად ან სიპი აქვს, ან სხვა რაიმე 

გადასაფარებელი. დაძველებულ, დახიანებულ კოდს კეთილის (სულადის) შე-· 
სანახავადაც ხმარობენ. 

საწდეი, იგივე ხალუდე ჩზხუტი, კოდისებუი ჭურჰპელია, კოდზე პატარა. 

ხმარობენ ლუდის ჩასაყენებლად. აქვს: პირა, ტან”. მსკერბ, ყაპყატოი: შეიფძ- 

ლება ჰქონდეს კიდევ ჭაჭი, ანუ ჭაჭუკასი (ვაპიანი კურჭელი), ე. ი. გა:ოშეე- 
რილი ნაწილი (3ჭაჭი, ანუ ჰაჭუკაით საწდესა აქვს ეს თუ იჯაგას, სახოგადოლ 
ხეზე, ანუ მასალაზე არის დამოკიდებული: თუ ხე გამოშვერილნაწილიანი უ-. 

ხვდათ, მაშინ უკეთებენ, თუ არადა –- არა), 

საწდე არის სპილენძისაც: მას ისეთივე ნაწილები აქვს და საველეც. ერთ- 

ს)
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ასეთი საწდე არის სოფ. ილისურთას; მას აქვს წარწერა: „ ესა სწდე შემო- 

მიწირავა ბუცოზიანთ ანთასი ცოლმანა სასულიეროთა დამი (1?) ანასი“. ეკუ- 
თვნის XIX ს. 

საწდით ჭირში ან ლხინში გამოიტანენ ლუდს და ჯარში (ხალხში) დადგა- 

მენ. მასთან დადგება მეღვინე (ე. ი. ლუდის დამსხმელი) ტარკოშასით (ღიდი 

საწვნეა); მორჩილებს უჭირავთ თასები; მეღვინე ტარკოშაყსით ამოიღებს საწ- 

დიდან ლუდს და მორჩილებს თასებს გაუვსებს და ეს უკანასკნელნი ჯარს მია- 

წვდიან. 

    
იჯაგააიც კოდისებურე ჭურჭელია, კოდზე პატარა. ხბარობენ ლუდის ჩა- 

საყენებელად, აგრეთვე საარაყეზედაც, როდესაც კოდი არ ჰყოფნით საარაყეს 

დაყრის დროს. აქვს ნაწილები: პირი, ტანი. მსკერა ყაპყატოი და, შეიძლებ. 

ჰქონდეს, ჭაჭშ, ანუ ჭაჭუკაციც. 
ჩხუტიც კოდისებური ჭურველია; ჩხუტი ორია: ერთს ხმარობენ ზის შე- 

ხარევად (რძის შესადღვებად), მეორეს -–– საფორეღ. 

ზის შესარევი ჩხუტი კოდზე პატარაა; აქეს: პირა, ტან”, მსკერს და ჟყაპჟა- 

ტოი. ჩხუტსავე აქვ) (კალკე) ბრუნელწ, რომლითაც %ეხ ურევენ (რძეს დღვე- 
ბავენ). ბრუნელს აქეს გრძელი ტარა, რომლის ბოლოზედაც შემოცმული: 

ბრუნელი (საკუთრივ), ე. 2. ჯვარიდებულაც ხეა, გარეშემო შემოჭირებულ 

ჯარჯით, ანუ დაგრეხილი წნელით. 

საფორე ჩხუტაი იგიეე კოდია, დიღ“ ზომისა. აქვს რგრეე ნაწილები და შეი- 

ძლება ჰქონდეს ჭაჭი ან კაჯუკაყიც. 

კასრი ცხვოის საწველი მცი“ე ჭურჭელია, მაღლა. პ“ოთან, აქეს საჯელე 

ჯოხი. 

კათხა ჩხლაკვის (არყის გარეთა კანი პატარა ჭურჭელია. ხმარობენ მე?- 

ცხვარეები ბინებში კალტის ა§ მარილისათვის. 
ზონი თაბახია. არის დიდიც და პატარაც. ხპარობენ ცომის მოსაზელად.



ვალის ან კალტის გასაზელად, ან კიდევ –– სარეცზისათვის, არის, აგრეთვე, 
საერბოე ხონი; ის ერბოს შესანახი დიდი ჯამია; აქვს სარქველი. 

ბაკანი დიდი ხონი. ხმარობენ ცომი მოსაზელად. გომრულად ბაკანი 

ღრმა ჯამია, დიდი ან პატარა. ხმარობენ კარაქისათვის. 

სუფ» ღიდი ღრმა ჯამია, აქვს სახურავაცი; ხმარობენ ცომის მოსაზელად 

და გამომცხვარი პურის შესანახად. 

ტაბაკასი სინივით გაშლილი და მირგველას (პრგვალი) ჭურჭელია; ხმა- 

რობენ გორდილასის (მოხარშული პურის ან მჭადის კვერის) ამოსაყრელად 

ან მოხარშული საჭმლისათვის, ან კალტისათვის. ტაბაკასი მოგრძოც არის; 

მას აქვს ხახურავატი, 

დურკა ფურის მოსაწველი ჭურჭელია; ის მემცხვარეებსაც აქვთ ბინებში 
ცხვრის საწველად და მას კასრს ეძახიან. მაღლა, პირთან აქვს საველე ჯოხი. 
არის აგრეთვე საერბოე დურკაი; ხმარობენ ერბოს შესანახად; გაკეთებულია 

კუნძისაგან (ნუჟრიანი, ერთიანი, გლუვი ხე). 

ჯამი სხვადასხვანაირი არის, სახელდობრ: 

ა. ჯამი დიდ-პატარა ჭურჭელია. ხმარობენ ვალისა, პურისა, კალტისა და 

სხვათა დასაწყობად. 

ბ. ჯამი პატარა და ღრმა ჭურჭელია, ხმარობენ საჭმლისათვის. 

გ. ჩალის ჯამი იხმარება საჭმლისათვის; შემოტანილია კახეთიდან. 

დ. საკარაჭე ჯამი დიდი, ღრმა ჯამია; აქვს ხსახურავაცშ. ხმარობენ კარაქი- 

სათვის. 
ხაერბოე ბაზეი, ანუ ბაზუნალი როკისაგან (ნუჟრი) გაკეთებული ჭურჭე- 

ლია, მაღალი ან დაბალი. აქვს სახურავაი, ხმარობენ ერბოსა ან კალტისა- 

თვის. ბაზე« დიდი ჭურჭელია, ბაზუნაცს –- პატარა. 
ხონჩაი სხვადასხვანაირი არის, სახელდობრ: 

ა. ხონჩა ვიწრო, გრძელი, ოთხკუთხი, ოდნავ ჩაღრმავებული ჭურჭელია, 

ფეჯიანი ხონჩისმაგვარი! უკანასკნელთან შედარებით ეს უფრო ხშირი სახმა- 

რებელია საჭმლის მისატანად; მას სტუმრის წინ, ძირს, დგამენ საჭმლით, 

ბ, ხაკეტავაციან ზონჩაი პატარა დახურული ხონჩა არის. 

გ. საჯორციაც ზონჩაი გრძელი, გულამოთხრილი, სახურავასიან ჭურჭე- 
ლია. ხმარობენ ჭორცის ამოსათრელად (ამოსაღებად). 

ფიელახი მოზრდილი, გულგაშლილი ჭურჭელია. 

ხანივრიაცი ან სანივრიაც ბაზუნაცი ან ნივრის სანაყელაჯ, ნივრის სანაყავი 

ჭურჭელია, ანუ ფილი. ზოგს აქვს ჟურაი ან საკელე» და საზურავიც. ნიორს ნა- 

ყავენ გურჩით (ფილთაქვა). 
კძკუმლის ხანაჟავას ან საცეხველა ქუმლის სანაყავი ჭურჭელია, ანუ ფილი. 

ზოგს აქვს საველე; ქუმელს ნაყავენ გურჩით (ფილთაქვა). ამაშივე ნაყავენ 
პარილს. 

ტაგანი სამარილე არის; ის სხვადასხვა მოყვანილობისაა: ოთხკუთხი, 
გრძელი, მაღალი, მრგვალი კასრივით; აქვს სახურავაცი, რომელიც ბაწრით ან 

თასმით არის მასზე შებმული. ტაგანი ხშირად შემკულია ნაჭრელით, ციკნის- 

ყურასით და სხვა. 

  

1 იხ. „მასალები“, ტ. 1, აქეჯი, გვ. 345. 

74



კოჩზბოი სხვადასხგანაირია, სახელდობრ; 
ა. კოჩხოი ღრმა ჭურჭელია; აქვს გრძელი ტარა ბოლოში ჩამოსაკიდებე- 

ლი კაუჭასით. ხმარობენ წყლის, ზის (რძის), ალუდის (ლუდის) გადასაღებად. 

ბ. სამემცზვარეო, ანუ მემცხვარულ კოჩხბოი ისე- ძ0იმსანისჰუირახი 

თივე ჭურჭელია, როგორიც კოჩხოი, ოღონდ მას 

საველეი (ტარი) მოკლე, მტყელი და გაკვვრეტილი 
ქვს წელზე ჩამოსაკიდებლად. ის არყის ნუუჟრისაა, 

ხამარობენ წყლისათვის. 
გ. საბუჟე კოჩზოი ბუყის ამოსაღებელატს კოჩხოა, 

დიდი. 

დ. ქიტურაLს კოჩხოისთ დიდი კოჩხო არის, ქიტი- 

– 

სებური. #” 
ჭქიტი ღრმა, გრძელტარიანი კოვზია. ხმ:რობენ 

წვნისა და სახვრეტასის სახვრეტად და სხვა. არის 
აგრეთვე დიდ ქიტ.; ის დიდი ზომისაა; ხმარობენ 

საწვნედ. 
კოზი თხელი, პირგაშლილია, მოგრძო კოვზია, 

ხმარობენ საჭმლისათვის. კოზი არის შინაური 

თხბიხ რქისაც. ქიტ-კოზაი მეერთებული ქიტი და 

_ოვზია, ტარის ერთ მხარეს არის ქიტი, მეორე 

#+ხარეს –– კოზი. ხმარობენ მეცხვარეები ბინებში. 
ჰაფქირასი სხვადასხვანაირია, სახელდობრ: 

ა. ქაფჭირახი დიდი, პირგამლილი, ტარიანი ჭურ- 

ჯელია, ხმარობენ ფქვილის ამოხათრელად (ამოსა- სურ. 13 

თებად). 

#ა26%ხ7იL 691594 
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ბ. ქაფქირა:ბ ისეთივე პურჭელია, ოღონდ პირდაკვრეტილი. ხმარობენ 

კაფის მოსახდელად ან საჭმლის, კარაჭის, ხინკლისა და გორდილახსის ამოსათ- 

რელად (ამოსაღებად). 

სსს! 
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გ. ხაარაყე ქაფქირატი არაყის ბუყის სარეველია. 
ფაფის სარეველასი ფაფის ან ხალიფაფის სარეველაა. / 

ქრიჯი ფქვილის ამოსათრელი ჭურჭელია, ყოში. 

საჭვრეთელასა არის ბეჭედი პურისა და კოტრის (ქადის) ზევიდან დასახ- 

მელად. 

გეჯა სხვადასხვანაირია: ა. ლახტბა» ან გეჯაი ძლიერ დიდი და გრძელი ნა- 

ვია. დგას საქვაბეში. მასში წურავენ ზიხწვენს. მას ერთ მხარეს გაყრილი 

აქვს რიკი (ჯოხი), რომელთანაც ჩაგებულია ჯინჭარი ან სხვა ბალახი სვის სა- 

წურავად. 
ბ. ხაბუჟე გეჯა# დიდი, გრძელი გეჯა არის. მასში ასხამენ გამოხდილ ბუყს 

საქონლისათვის. 

გ. საარაჟე გეჯაი მოკლე, ღრმა გეჯა არის, თავსა და ბოლოს გავვრეტილ 

ნუნის (მილის) გასაგდებად (გასაყრელად), მასში არაყის მოწურვის დროს წყა- 
ლია ღარით მიგდებული. 

დ. ჩარხის გეჯა. ჩარხის სალესავის ქვეშ დასადგმელი ღრმა გეჯა არის. 

მასზე გამართულია ჩარზა, რომელსაც ქვეშ (გეჯაში) წყალი უდგას. გეჯი! 

ნაპირზე, გეჯაშივე ზის სხვა ხალესატა. 

ე. მარილის საჭმელად: –– გეჯით ფურს მარილს აქმევენ. 
ლიტრაი ლიტრიანი ჭურჭელია. გაკეთებულია კუნძისაგან (ხომით არის 

3უე,5X28X9,5 სმ: გარშემო –– 109 სმ. აქვს საჭჯელე. ის ძველი ჭურჭელია; მაL 

ეხლა აღარ ხმარობენ. 

უწინ საწყაოდ ჰქონიათ კაბიწა. ის ლიტრაზე დიდი ყოფილა; მერმე შე- 

მოსულა ლიტრაი (კაბიწზხე ცოტა პატარა); შემდეგ წოვრი, კაბიწის ნახევარ” 

იქნებოდაო; უკანასკნელი (ისეთივეა როგორიც) ქართული ბარის ლიტრა. ლიტ- 

რას სულადის აწყვის დროს მაღლა კუჭი (თავი) ემბის (ებმის). 

კროჭი პატარა ყუთია, გაკეთებულია ერთიანი, გაკუთხული ზისაგან. აქვ! 

სარქველა ან სახურავასა, რომელიც ეხურება გაღარულ ადგილებში შეწევით 

ზოგს რკინის საკეტი რაზაცა აქეს. კროჭი ხშირად ნაჭრელით არის შემკული. 

ხმარობენ ქალები წვრიმალისათვის (ნემსისა და სხვა). 

ღაფწნული 3ჭურქჟქელი 

მთხოობლები: გიორგი წვერაიძე, 55 წ. (სოფ. შტროლთა); დიმიტრი ხე:-· 

ლაიძე, 34 წ. (სოფ. ჩიღო); გიორგი გაწირიძე, 65 წ. (სოფ. შენაქო). 

|და|)წნული ჭურჯელი იწვნება ადგილობრივ. ეს ჭურჭელია: პურის გო- 

დორჯ”, ბზის, ჩალის, სკორის გოდორი, საკალტიაცი, ლასტი, ზის ხახურავალდი. 

პურიხ გოდორი იხმარება როგორც პურისა და სხვა კეთილის (სულადის), ისე 

ფქვილის შესანახად. ის ქვევრის მოყვანილობისაა, ძირი ფიცრისა აქვს. მას 

ასე წნავენ: გამოჭრო-ან ოთხკუთხ ფიცარს გოღრის მსკერად (ძირად); ნაპირებ- 
ზე გაუკეთებენ ჭჯვრელებს; ამოუყრიან მათში თავიან ბოღვერებს, ე. ი. ბო- 

ძებს და მერმე გარდიგარდმო ღაწნავენ ორი წნელით. როცა მოათავებენ, თავ- 

ში სიმაგრისათვის შიბს (ჯაჭვს) გაუკეთებენ, ე. ი. ორ-ორი, სამ-სამი წნელით 

ერთად სნაგენ (ა) წნელებს ერთაღ ამუშავებენ). ბოლოს გოდორს შიგნით 

სკორით (საქონლის პატივიო) გ:ლესავენ. გაშრება და მერმე, რაც უნდათ, 

ჩაჰყრიან შიგ. ზევიდან სიპ ქვას დააფარებენ. 
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წნელად იხმარება არჟის, თურხსასის (უზანი), შოთხვის, ახ ცირცლიხს 

წნელი. 
ბზის, ჩალის (ბურდო) ან სკორის (საქონლის პატივის) გოდორი იწენება 

ესე: მიწაში დაარჭობენ ბოღვერებს, ე. ი. ბოძებს. აიღებენ წნელს და ჯერ 
შიბხ გაუკეთებენ( ორ-ორ, სამ-სამი წნელით ერთად დაწნავენ); მერმე ორ-ორი 
წნელით წნავენ, სანამ თავამდე არ ავლენ; ბოლოს ბოღვერებს ერთმანეთში 

გადაიჟვანენ და ისე დაასრულებენ. გარედან ხავჯელეხაც უკეთებენ ასაკიდე– 

ბლად. 
საკალტიაყი, საკალტიაც გოდორი ან კიშტეი არის კალტის საპმობელა: 

(გასაშრობი) გოდორშ, დაწნული ყუთის მაგვარად, ოთხკუთხად. ერთ მხარეს 
აქვს კალტის შეხაყრელაჯ კარები. მასში კალტის კვერებს შეაწყობენ და ჩამო- 

ჰკიდებენ ჰაერზე, რომ მზე შევიდეს და კალტი გაჭმეს. 

საკალტიასი ფიცრისაც არის; მაშინ ის დახვრეტილია ჰაერისათვის. 
ლასტი იხმარება კალტის გასაშრობადაც და ნაბდის მოსათელადაც. 

ზის (რძის) ხაწურავალი მირგველასც (მრგვალი) ლასტია. მას რძიხ საკედე 

ქვაბებს აფარებენ, რომ ჰაერმა იმუშაოს, რძეს არ დასცხეს და არ გაფუჭდესო. 

არის კიდევ ერთი დაწნული ჭურჭელი, რომელიც შემოტანილია კახეთი- 

დან; ეს არის გორდილაცტის ამოსათრელ ქაფქკირაცს”; ის გახლეჩილი ტოტის წნე- 
ლისაგან არის დაწნული, აქვს თავისივე გრძელი ტარი. ხმარობენ გორდილაცის 

ამოსაღებად. 

სასმისები 

მთხრობლები: გიორგი წვერაიძე, 55 წ. (სოფ. შტროლთა); დიმიტრი ხელა- 
იძე, 34 წ. (სოფ. ჩიღო); გიორგი გაწირიძე, 65 წ. (სოფ. შენაქო); ტატო იდოი- 

ძე, 66 წ. (სოფ. დართლო). 

(თუშეთში) სასმისი არის: ზისა, რქისა, ხპილენძიხა და თიხისა. უკანას- 

კნელის (თიზის) გარდა, ყველა ადგილობრივ გაკეთებულია. ხისას, ჩვეულებრივ, 
ხოწით თხრიან, რქიხას დანა-ხანჯლით ფხეკენ, სპილენძისას მოსული მერვალე- 

ები აკეთებენ, თიხისა შემოტანილია. 

ხის სასმისი არის: ბარძიმაცი ანუ თახა, ჩირჩაი, ბაზუნატოი. 
ბარძიმაყი ანუ თას ლუდის სასმელი ფეხიანი ჭურჭელია. 

ნირჩაი, იგივე ხირჩა, წყლის სასმელი ყურიანი ჭურჭელია; ამავე სახელს 
უწოდებენ თუნუქის და სპილენძის XიVVXX8-ს. 

ბაზუნაცი პატარა ჭურჭელია, ფეხიანი ან უფეხო. 

რქის ხახმისი არის: ჯიხვის თახი, ვაცის თასი, (ყქალარქა», წყვილ-თასთ, 

კანწი. 
ჯიხვის თასი, ანუ ჯიჯურასა ლუდის სასმელი ჭურჭელია. ჩადის 1--1!/. 

ჩარექატშ. 
ვაცის (გარეული თხის) თას ლუდ-არყის სასმელი ჭურჭელია. 

ცალარქაი ლუდის სასმელი ჭურჭელია (ცალარქა არის ვაცი, რომელსაც 

მხოლოდ ერთი რქა აქვს). 

წყვილთასი არის შეწყვილებული თასი ლუდის სასმელად. 

ყკანწბ არაყის სასმელი ჭურჭელია ძროხის «ქისა. 
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სპილენძის ხახმისი: თახი ლუღის სასმელი ჭურჭელი: პატარა. ის ან 
ფეხიანია ან უფეზო. 

თიხის ხასმიხი: თასი ანუ ფინჯანი. მას ლუდის სასმელად ხმარობენ. 

თ. 5ეს!ანL 

თ)ას. უჟშ1%ი 

   
სურ. 15 

შენიშვნა: სოფელს აქვს სასოფლო სასმიზები ზატისა. ის სოფლის ნათეს სადმე კლდეში. 

სამალავში აქვს შენახული. დღეობისათვის გამოიტანს ღა მიუთვლის მაკალათხ (პურჭლის 

მოხელეს) და რამდენი სასმისი) იქნება, ღააპკდევს (დააჭდევს) ჯობებზე, თასებს ცალკე, 

არაყის ჭურპელს ცალკე. თასების ხეს უწოდებენ თახებიხ ხათვალავ ზეს, არყისა ს-- არჟიხ 

ჭპურპლის ხათვალვ ზეხ. ეს ხეები ჭურჭელთანვე იქნება როდღესაც დღეობა ჩამოთავდება, 
მაქალათი ამ ზეებითვე ჩააბარებს სოფელს |სასმისებს) და ზეებსაც გადასცემს წაიღებენ 

პურჭელსაც და ზეებსაც დღა ისევ კლღეში დამალავენ. 

ლითონის ჭურჭელი 

მთხრობლები: მარე ბაკურიძე, 53 წ. (სოფ. ჩიღო); ნინო წვერაიძე, 63 წ. 

(სოფ. შტროლთა); სიდო მურთაზაშვილი, 57 წ.(სოფ. ზისო); დიმიტრი ზელაი- 

ძე, 34 წ. (სოფ. ჩიღო). 

რვალის, ანუ სპილენძის ჭურჭელი გაკეთებულია თელავიდან მოსული 

რვალის მჭედლების, ანუ სპილენძის ოსტატების მიერ, რომელნიც არიან: 

მერვალეი –– საშინაო, წმინდა ქვაბების მკეთებელი (და) მექვაბერ -- საალუ- 

დე (სალუდე) ან დიდი ქვაბების მკეთებელი. 
რვალის ჭურჭელი არის: საალუდე ქვაბ”, საკედეი, საარაყუ ქვაბი, ხაჯა- 

ლაბო ქვაბი, აგებულ ქვაბი, ყურიან ქვაბი, ერაწუნალა, ზარფუში ნუნაი, 
თუნგი, თუნგურატი, მაშრაპატსი, ძიძუანას, კუტოი, ლანგარახი, წიწანა- 

ხი, ჯამი, ტოლჩა». 

საალუდე ქვაბი ლუდის გამოსახდელი ქვაბია, ძლიერ დიდი ზომისა, აქვს: 

ჟელა, პირი, მუცელთ, მსკერა (ძირი) და ორი საჯელე-საჭელეები (ყურები)?. 

2 ზაალუდე ქვაბს, აგებისა თუ დაკერების შემდეგ, ლურსმნების ადგილას ალაგ-ალაგ 
რჩება წყლის გასაქონი პატარა ადგილები. ეს ადგილები ზარშვაში მოიწიდება, ე. ი. ღაი- 

ფარება წიდით (ქვაბის მოწიდვა). ეს იცის მოუხინავმა (მოუკალავმა) ქვაბმა, მოხინულხ (მო- 

კალულს) კი არ გაზჭდების (არ გაუვაო). 
წიდა, საზოგადოდ რკინის დაღუღების ნარჩენია. 
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საკეღეი დიდი ქვაბია, ხმარობენ რძის მოსათბობად ან გასაცხელებლად, 
ხორცის ან სხვა საჭმლის მოსახარშავად. 

საარაყე ქვაბი ისეთივე ქვაბია არაყის გამოსახდელად. 
საჯალაბო ქვაბი მოზრდილი ქვაბის: ხმარობენ საჭმლის მოხახარშავად. 

აგებულ ქვაბი დიდი ქვაბია საღებავისათვის („შავის დუღებაღ“, ე. ი. 

შავად შესაღებად). ნაგებია (ნაკეთებია) საალუდე (სალუდე) ქვაბის მაგვარად, 
ოღონდ მოყვანილობით განსხვავდება მისგან. აქვს (შემდეგის ნაწილები: 
უელი, რომელსაც რაფი ჰქვია; მუცელი ანუ კალაპოტებიდ და მხკერბ, ანუ 

ძირი. რაფს აქვს საველე, რომელიც გადაბმულია ყურებზე, საჯელე რკალივით 
გადადის ერთი ყურიდან მეორეზე. 

ყურიან ქვაბი პატარა ქვაბია, ხმარობენ საჭმლისა და რძისათვის. 

ერაწუნალი ისეთივე ჭურჭელია პატარა, უყურო, 
ზარფუში მრგვალი ჭურჭელია, რომელსაც საარაყე ქვაბს აფარებენ ზე- 

ვიდან. აქვს მილი|სებური ნაწილი|!. 
ნუნაი მილია არაყის გამოსახდელად. 
თუნგი წყლის დიდი პურჭელია. აქვს: ყელა, პირი, მუცელა, მხკერბ 

(ძირი) და ხაველეი (ყური). 

თუნგურაცი პატარა თუნგია იმავე ნაწილებით. 

ვაშრაპაცი წყლის ჭურჭელია იმავე ნაწილებით; აქვს ხახურავასი. იხმა- 

რება ლიტრის მაგიერ. 
ძიძუნა- კუტოი, კუტოი, ძიძუნაც ვაშრაპასი ქისტური ჭურჭელია სპი- 

ლენძისა ან თუჯისა. აქვს Iშემდეგი) ნაწილები: ყელი, პირი, გვირგვინა, მუ- 
ცელი, ძიძუი (ძუძუ), მხკერბ (ძირი) და ხაჭელეთ (ყური). ძიძუნასი ეწოდება 

მუცელზე გამობმულ ძიძუს (ძუძუს) გამო, ის ჩვეულებრიე არაყის სამწვავებ- 

ლად (გასაცხელებლად) იზმარება. ზამთარში ამით ამწვავებენ (აცხელებენ) ქე– 

რის არაყს; შიგ შაქარს ჩადებენ ან ქონდარას ჩააყრიან და სტუმარს ამით ასია- 
მოვნებენ. არის კუტოი ხისაც; იმას წყლის ჭურჭლად #მარობენ. 

ლანგარასა ტაშტია ღრმა და ნაპირგადმოშვერილი. აქვს ორი გროლი 

(რგოლი), არის პატარა ლანგარაციც, ფიალასავით გადაშლილი. 
წიწანაი პატარა ჯამია. 

ჯამი დიდი ჯამია. 

ტოლჩა» წყლის ჭურჭელია, პატარა; ის ხშირად შემკულია სხვადასხვა სა–- 

ხეებით. 

მთხრ. ნინო წვერაიძე, 63 წ. (სოფ. შტროლთა) 

თუჯის ჭურჭელი. თუშეთში თუჯის ჭურჭელი მცირედ არის; ის შემოტანი- 
ლია კახეთიდან. 

თუჯის ჭურჭელს ადგილობრივ კინის, ანუ რკინის ჭურჭელს ეძახიან. 

თუჯის ჭურჭელი არის: კინიხ ქვაბი, საშავეი, ხაჯა. 

კინის ქვაბი მირგველაყი, ანუ მრგვალი არის; აქვს ორი ყურა; ხმარობენ 
ხავიწის ან ფაფის გასაკეთებლად. 

საშავე კინის დიდი ქვაბია მომრგვალო, ხმარობენ შავი საღებავის სა–- 

დუღებლად. 
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ხაჭი მრგვალი, დაბალი ჭურჭელია; მასზე აცხობენ მაჭკატს, კოტორს, 
ლავაშს; მასვე აფარებენ ჯმიადს, კერაში ჩასმულს. 

რკინის ჭურჭელი. კინის ჭურჯელი: კანჭ“, კაუჭაცა, ფევიან შამფური გაკე- 
თებულია ადგილობრიე. 

კანჭი სამტოტიანი ჩანგალი ტაბარუხის (ე. ი. კორცის დიდი, სგელი, ანუ 
სქელი ნაჭრის) ამოსათრელად (ამოსაღებად). 

კაუვახა ორტოტი ჩანგალია კორცისავე ამოსათრელად. 
ფეკიან შამფური ფეხიანი შამფური არის.



შ'მა9! 

მეთუნეობა 

კეცები!. საკეცედ გამოსადეგი მიწა ჩვენში ყველგან არ არის, რომ უბრა- 

ლო მიწა, კენჭები ან სხვა რამ არ ეტანოს. უფრო ხშირად შორით ზიდვა გვჭირ- 

დება ცხენით ან ზურგით. საცა თიხა ახლო იშოვება, იქ ყველა თავისთვის აკე– 

თებს და, ვისაც თიხა შორადა აქვს, ისინიც იქიდგან იძენენ. 

კეცის ფასი ადრიდგან იყო ხუთი შაური ფულად, პურად -- ერთი ლიტრა), 

ანუ ჩარექი (კილო) ნიორი. 

კეცების (კეთება) ფშავში დედაკაცების ზელობა არის. დააგებენ მიწაზე 
რაიმე საფენს, ძველ ფარდაგს, ფლასს ღა სხვას, დაჰყკჟრიან მოტანილ თიხას, 

დაალბობენ, შემდეგ დაასხამენ ცოცოტაუბით წყალს და შიშველი ფეხით ზე- 
ლენ, ვიდრე კარგი მაგარი და ძარღეიანი ცომი არ გაკეთდება, რომ არ იხლიჩე- 

ბოდეს, იგლიჯებოდეს. ასეთი ცომისაგან კეცისათვის საჭირო ზომა თიზის გუნ- 

დას მოგლეჯენ, დასდებენ სწორ ადგილას მიწაზედ, გააპრტყელებენ, პირებს 

ამოუბრუებენ, მაგრა გაუტკეპნიან ძირსა, აგრეთვე გვერდებსა, გაასწორებენ, 

ყველგან ერთნაირ სისქეს მისცემენ, წყლიანი ხელით გარეთ გადალესავენ, ნა- 

პირებს შემოულესენ. ამგვარად გაკეთებული კეცები ერთ-ორ კვირაში გაშრება. 

შემდეგ აჰყრიან მიწიდან ძირას გვერდებს, ნაპირებს შემოუთლიან ცულის პი- 

რით ან სხვა რამ მახვილის ნატეხით. ნელ ცეცხლზედ დასდგმენ, თანდათანო– 

ბით გათბება, გახურდება, ბოლოს გაწითლდება, გავარვარდება, გამოიწვის. კე- 

ცებს ნება-ზომაზედ აკეთებენ. ერთხელ აღებული ზომა არ არსებობს. 

კეციხ ხაჟენებლები. ამ მოზელილი თიხისას კეცის საყენებსაც აკეთებ- 

დენ. კეცის საყენები კერაში საჭირო საციქველი იყო; იხმარებოდა როგორც 

კეცების მისაჟუდებლად, ისე შაფურების გასაწყობად ცეცხლის გასწვრივ?... 

ხის ჭურჯელი 

მთხრ. ივანე გიორგის ძე მგელიაშვილი (სოფ. ლახატო, ზემო თიანეთის 

თემი, თიანეთის რაიონი)). 

მხვეწვლობა, მოსაზვეწი ზე გახაფხულობით, ლოპოობაში (ლოპო, ლოპო- 

იანი, ლოპრიანი) მოჭრილი ჯობია. თელა უკეთესია მოსახვეწლაღ, სამასალედ, 

დეღანში მთხრობელი არ არის ღ:სახელებული. 

ხელნაწერს მომდევნრ, 56-ე გვერლი აკლია. 

„შეკრებილია ქ. ჩოხელაშვილის მიერ". ეს მინაწერი დედანმი გაკეთებელი აქვს 

ე. ჯავაზიშვილს, 

რ. მეპურჭლეობა წ) 

! 
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მაგრამ შეიძლება სხვა ხეებიც: ბებერი იფნის ხე, კემერჩხალი, მხოლოდ მარ- 

ტო ნუჟრი, ისე აბანო ზე კი კემერჩხალისა არ ივარგებს, დასქდება; მოხაზვეწ- 

ლად ვარგა აგრეთვე ბალისა, არაჟისა და ვერხვის ხე. 

ხე სხვადასხვა სისქის და ზომის მოიჭრება. ბაკნებისათვის სქელი ხე სჭირ- 
დება. ხეს წავაქცევთ, დაუჭდევთ იმ სიღრმემდე, როგორი სიღრმის კოპიტებიც 

გვჭირდება, ნაჭდევების გაკეთება ვიცით ხის ორივე გვერდზედ: ჯერ ერთ 

გვერდზედ გავამწკრივებთ ნაჭდევებს, ავახეთქავთ საკოპიტეებს; ასევე მო- 
ვიქცევით ხის მეორე გვერდზედ. საკოპიტეების აჟრიხ შემდეგ რომ ზიხ პრტყჟე- 

ლი გული დარჩება, იმასაც გამოვიყენებთ, გავთლით მთლიანად, საბაგედ ან 

სხვა ხამახალე ფიცრად. აყრილ საკოპიტეებს იქვე დავთლით, დავამურგვლებთ 

და მოვზიდავთ სახლში. 

შემდეგ ამ გამზადებულ კოპიტს მოვავლებთ პრტყელ პირზედ ფარგალს. 

ფარგალს ოკაპი ხიხაგან ვაკეთებთ. ორივე კაპის ბოლოებში ლურსმნის წვერებს 

გაუკეთებთ. ერთი წვერით კოპიტის შუაგულში დავადებთ, მეორე წვერით 

კოპიტის სიპრტყეზე სასურველ წრეს შემოვავლებთ, შემოვხაზავთ. ასე უზამთ 

თვითეულ კოპიტს; შემდეგ შემოვლებული ფარგლის გარშემო უხწორმასწორო 
გვერდებს და ნაპირებხ გაუთლით და შემოვასწორებთ. შემდეგ შეუდგებით კო- 

პიტიხ შიგნიდ გულების ამოღებახ, ამოთხრახ. ამ სიღრმეების ამოჭრა ვიცით 

ღორეჩოთი. ღორეჩო ერთნაირი პირმოქუბული, პირმოზრილი სატეხია, რომელ- 

საც ხის მოღუნულ ტარს ჩაუყრით ყუაში. ამგვარი ღორეჩოთი ამოჭრილ კო- 
პიტს შუაგულში, სიღრმისაკენ შევარჩენთ პატარა მრგვალ კვირტსა, რომელმაც 
მოხვეწის დროს საკბილე უნდა დაიბახ და კოპიტი დაიმაგროს. 

კოპიტების დამზადების შემდეგ დავდგამთ სახვეწელ უდებს (სახვეწელნი) 

იმ სიგანეზე, რომ ხაკბილეჩაყრილი კოპიტი გამაგრდეს სოლების საშუალებით 
ყდებში. საკბილე ორი გოჯის სისხო მრგვალი და მაგარი ხისაგან დამზადებული 

ნაწილია, სიგრძით ორი მტკაველი, რომელსაც ერთ ბოლოში წყვილად აქვს ორ” 

პრტყელი რკინის კბილი (კბილები ორი თითის სიპრტყეა) დასჭობილი და გა- 

მოსადეგი კოპიტის კვირტში შესაყრელად, ხოლო მეორე ბოლოში აქვს ოდნავ 

ამოღრმავებული, რქის ნაჭერჩასმული, რკინით დასალტული თავი, რომელმაც 
რქაჩასმული ნაწილით ყდის გვერდში დამაგრებულ რკინის კოჭზე უნდა იტრია- 

ლოს. ასეთი კოჭი ყდებს მეორე გვერდიდანაც აქვს, მეორე ყდის გვერდშია და- 

მაგრებული. კოჭები შაყრილი ხელის სიგრძე და თითის სისხო მრგვალი რკინე- 

ბია. ერთ მათგანზედ მოსახვეწი საგნის, კოპიტის ძირი იტრიალებს, მეორეზე - - 
ღერძის რქიანი ბოლო. როდესაც კოპიტს ჩავაბამთ ყდაში, სახვეწელში და ღერძ- 

სა და კოჭებზედ დავამაგრებთ და გავასწორებთ, მაშინ ღერძზე «მოვახვევთ 
გოჯნახევარი სიპრტყის ღვედს, რომელსაც ორსავე ბოლოში ზის ხახელურები 
აქვს გაკეთებული, შებმული. ამ სახელურებს ორივე ხელში დაიჭერს მბრუნე- 

ბელი, ფეხებს მიაბჯენს სახვეწელი ყდის მარხილისთავებურად მოხრილ და მი- 
წაში დამაგრებულ, ჩაშვებულ თავებს, წაავლებს ღვედის ბოლოებზედ მობმულ 
სახელურებს ორსავე ხელებს და ეწევა ღვედს ხან ერთი და ხან მეორე ხელით 
თავისაკენ. ღვედის ხან ერთ ბოლოს მიუშვებს, ხან -- მეორეს; ამნაირად, საკ- 

ბილეზედ, ანუ ღერძზედ მოხვეული ღვედი ატრიალებს კოპიტს. ერთხელ მო- 

წევაზედ კოპიტი რამდენჯერმე შემოტრიალდება ხან წინ და ხან უკან. 
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სახვეწელის მეორე მხარეს, მბრუნებელის პირდაპირ და ყდებზე ხიდივით 

დადებულ ფიცარზე დაჯდება მზვეწელი, დაიდებს თავის წინ ყდებზედ ხიდე- 
ბურად რაიმე მორჩილ ხის ნაჭერს, რომ ამით ზოწი დაიმაგროს, დაუდებს ამ ხე- 

ზე ხოწს თავსა და ხელით აძლევს მიმართულებას გვერდიდან კოპიტის სიღრმეში. 

ან მის გარეთ გვერდებზე. ხოწი უჭირავს ორივე ხელით. კოპიტი ტრიალებს და 

ხოწს გამოაქვს ნახვეწი. მბრუნებელის მხარეს გადაბრუნების დროს ხზოწი მომ- 
ცდარია და უცდის მხვეწლისაკენ გადმოტრიალებას. ხვეწის დროს მხვეწელი 

დიდი სიფრთხილით და სისწორით მისდევს სოწის კვალს; ცოტაოდენ აცდენას 

და გამრუდებას შეუძლიან კოპიტი უვარგისი გახადოს, აღარ გაიხვეწოს. ზოწის 
ტარი მხვეწელს იღლიაში აქვს ამოდებული და იმაგრებს ორივე ხელით და იღ- 

ლიით. , 

ხაკბილე, ანუ ღერძი მრგვალი, მაგარი ხისაა; სიგრძეზე რამდენჯერმე გა- 
ღარულია, რომ ღვედი არ აისხლიტოს; ღვედი ღერძზედ ხამჯერ არიხ მოხვეული. 

ხოწი მუშაობს მარჯვნივ და მარცხნივ; ღერძყსყ რომ ერთი გოჯის სიღრმემდე 

კოჭის ჩასაჟრელი, ოდნავ ჩაღრმავებული ბოლო აქვს რქისა, ამ ჩაღრმავებულ 

ადგილში ხანგამოშვებით საპოხს აძლევენ, რომ ადვილად იტრიალოს და მალე 

არ მოცვდეს. სისქე-სიღრმე და ზომა მოსახვეწი საგნებისა თვალის წონა-ზომით 

და მასალის მიხედვით სწარმოებს. 

მოხვეწა იცოდენ და ვიცით შემდეგი საგნების: ბაკანი (გობი), ზონა (მცირე 

ზომის ბაკანი), თეფში (პრტყელი ჯამი), ტაბაკი, ჯამი, წიწანი (პატარა ჯამი), 

ფილი, ქუბდია (სამარილეს პატარა თავსახურა), თავხახურანი (დიდი და ღრმა 

თავსახურიანი სქელი გობი, რომელშიაც ერბოს აყენებენ), ჯარა, სასწორის ცა- 
ლები, ძაბრი (რძის ჩასასხმელია ვარიაში), შანდალი, პატარა ხამარილე და 

სხვა. 
ნახვეწი საგნები იყიდებოდა ფულზე, ანუ იცვლებოდა პურზე თუ სხვა რამ 

საჭირო საგნებზედ: თეფში –– ორ წყედ (უდრის ორ თეფშ პურს), ჯამი –– ორ 

წყედ4, ბაკანი ––- ერთ წყედ და სხე. გაცვლა-გასაღება ხდებოდა ადგილობრივა- 

დაც და გაჰქონდათ |აგრეთვე|)| კახეთსა და ბარის სოფლებშიაც. 
მხვეწვლობას შინაურობაში, ე. ი. ადგილობრივ, ფშავში სწავლობდენ. რო- 

დიდან და სად ისწავლეს, არავინ იცის. მხვეწვლობას დღესაც ბევრნი მისდევენ. 

კოდი. საპურე კოდი დიდი, სქელი ცაცხვის ხისაგან კეთდება. ცაცხვის ხე 

მოიჭრება, გადაიხერხება ან ცულითვე გადაიჭრება სისქისა და სიმაღლის კვალო– 
ბაზე, როგორც ხის ტოტიანობა და ნუჟრიანობა ნებას მისცემს. ჯერ საკოდე გა- 
დაიჭრება, მემრე –– ხარძეული ან ხაფქვილე კოდი (დაბალი), შემდეგ –- ტაგპ- 

ნი, ჩჩუტი. საფუტკრე კოდი, ლიტრა და სხვა. 

გადაჭრილ მორებს გულში ამოსჭრიან, სატეხით ან ბურაოთი ამოხვრეტა- 
ვენ და შემდეგ სატეხით და ღორეჩოთი სთხრიან. ღორეჩო პირპრტყელი, პირ- 

მორგვალო ხატეხია და ხის ტარი აქეს დაგებული, ხან გრძელი და ხან მოკლე, 
რომელიც დასჭირდება ამნაირათ გამოსთხრიან, გამოხწმენდენ ხაკოდეს; სა- 

ძირეს ძირის შესაგდებ ერთი შაყრილი ხელის სიმაღლეს სქელს დაუგდებენ. გა- 

მოთხრილ კოდებს სახლში გრილსა და მშრალს ადგილას დააწყობენ, რომ ისე 

გამრეს, არ გაიბზაროს, არ გასქდეს. როცა კარგად გაშრება, კოდს წყალში და- 

4 შემკრებს კონკრეტულ შემთხკევაში უწერია „ორ წყვაღ". 

8ვ



ალბობენ. საძირედ შერჩენილს სქელს ნაპირზედ სწორად შემოხაზავენ შიგნით 
მხარეზედ ორს, ერთიმეორის ტოლად მიმდევარს ხაზსა. ამ ხაზებზედ: გაუვლი- 

ან საწარბავს და ხაზებს შუა ჩაქრილს ზოლს ამოჰჟრიან, თანასწორად გამაასუფ- 
თავებენ ნახევარი გოჯის სიღრმეზედ. ამ გამოწმენდილ ნაწარბში მთლიანი ფიც- 

რის ძირს შეუგდებენ ისე, რომ საძირე ფიცრის ნაპირები ნაწარბში სწორად 

ჩაჯდეს. დაძირვის დროს კოდი დამბალია და გაგანიერებული. ძირი როცა შაეგ- 

ლება და 'კოდი გაშრება, ძირზე შემოეწყობა და მკვიდრად დადგება. სიფრთხი- 

ლისათვის, რომ კოდი სიცხეში არ გასქდეს, თხილის ლატნისაგან გათლილს 

რკალს გადაუდებენ ძირის ადგილას. 

ვარია. ვარიაც ასეეგე გაითხრება, როგორც კოდ”, მაგრამ უფრო სუფთა და 

უფრო სწორე ხე სჭირდება. ვარიას ორივე მხრივ ძირი უნდა შაეგდონს და შუა- 
წელში პირი ამოეჭრას რძის ჩასასხმელალ. 

კოდების თხრას ყველა თავისთვის ეცდება, მაგრამ, თუ თითონ არ ეხერხე- 
ბა; სხვისაგან იძენს. აგრეთვე, სადაც მასალა ახლომახლო არ იშოვება, იქაც 

სხვაგნიდან მიაქვთ. 

ხაპურე კოდი. ხუთ-ექვსკოდიანი' ფასობს ზუთ-ექვს მანეთად, ვარია ფუ- 

ლად –– სამი და ათი შაური, პურზე –- კოდნახევარი;;: სარძეული -–– ორი მან. 

და ორი აბაზი, პურზე -–- ერთი კოდი. ჩზუტი – ორი და ორი აბაზი, პურზე -- 
კოდი, ტაგანი საწველავი –- ათი შაური და სხვა. 

კოდები ბევრნაირად“ იხმარება: საპურედ, საფქვილედ, სატუტედ, საარ:- 
ყედ, სარძევედ, ხორცის · ჩასადებად, კარაქის ჩასადებად, მწნილისათვის და 
სხვა. რიტ 

ხოკერი, ხოკერი ფშაველის ოჯახში ძალიან საჭირო საგანია და არც იქ- 

ნება ისეთი ოჯახი, რომ ცზრა-ათი ზოკერი მაინც არა ჰქონდეს. ზოკერი ადვი- 
ლი გასაკეთებელი, მსუბუქი და გამძლე საციქველია (ხელსაწყო, გამოსადეგი 

საგანი), ბევრნაბრად გამოსაყენებელი. ხოკერში ინახავენ ფშავლის ქალები 

თავის ხელსაქმეს, ნაწეწ-ნაჩეჩხ ნასთავ-ნაძაბს, ფოლებხ, ფარტენახ, ჩასთულ 
და ხავხე ტარებს, თხორებს (გორგლებს), საკერავს და ყოველგვარ თიკვმაკხს, 
ანუ სიტმარს . (სხვადასხვა ნაკუწებს, ნარჩენებს -– წვრიმალს) წვრილმანს, 

საწინდიახ, მოქსოილ·- წინდებს: აგრეთვე, ქათმის საკენკს ძაღლის ჯერს 

(ფქვილს), ტყის ხილს,:. ·მაქალოს, პანტას, ხუთკურას, ანუ ხუთჟყურას (ზღმარ- 
ტლი), სხვა ზილსაც: ვაშლსა, მსხალსა და გამხმარ ჩირსა, შვინდსა და მჟავეს. 

ქათმებსაც ჩალას. ჩაუგებენ ზოკერში და ბუდეს უკეთებენ წიწილების გამო- 

ხახდელად თუ კვერცხის დასადებად, აგრეთვე, კიდევ ფუტკრების სკად ფშავ- 
ში უმეტესად ხოკერს ხმარობენ და სხეა. 

სოკერი ცაცხვისა, თელიხა, ბალისა, დგნალისა და თამელის ქერქისაგან 

კეთდება. ყველაზედ სუფთა და მაგარი ცაცხვისა გაკეთდება. გაზაფხულზე, 
როცა ხეს ლოპრი, ანუ, კიდევ იტყვიან, ლოპო გაუჩნდება, მაშინ ქერქი ადვი– 

ლად აეჟრება ტანზედ. წავლენ ტყეში სახოკრეების ახაკრელად; მონახავენ 
შესაფერ ლულუტს (უკაპო და უნუჟრო ხეს), რომ საჭირო სიგრძის და სიმა- 

ღლის სახოკრე აიგდებინოს. “ასეთ ხეს დანით ან ცულის პირით ტანხ გაუხე- 

რავენ სიგრძეზე და თავ-ბოლოსაც ტანის გარშემო შემოსერავენ; შემდეგ 
დაუპირავენ ჯოხს ერთ ნაპირს და ამ დაპირული ჯოხით პირხ აუღებენ ხის 

ქერქს, ჩაჰყვებიან ჩასერილ ხაზზე, აჰკრიანნ მთელ ტანხე ღა ააგდებინებენ 
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მთლიან ქერქსა ისე, რომ არსად გაიხიოს, მთლიანი დარჩეს. შემდეგ ამ სახო- 
კრეს ცეცხლზე გაახურებენ, გაშლიან სიპტყით და ამოხრიან გარეთა მხრისა- 
კენ, რომ ხის გარეთა ქერქი შიგნით და შიგნითი გარეთ მოექცეს მოხრილ 
საზოკრეს ნაპირებს სწორად, ერთმანეთზე სიპტყით დაუწყობენ, შაყკრილი ხე- 

ლისოდენად გადააცილებენ ერთიმეორეს და არტაშანით შეჰკრავენ (არტა- 
შანი ორი თითის სისხო ჯოხის ნაჭერია, რომელსაც ჯერ წნელს მოუჭირებენ ღა 

ჩაახვევენ ერთ თავზე, მერე შუაზე გახეთქენ ისე, რომ. წნელის მოჭერის ად- 

გილამდე გაიყვას შუაზე). ამ შუაგაკოფილ ჯოხში მოხოილი სახოკრის ერთ- 

მანეთზე მიტმასნილ პირებს გაუყრიან სიპტყით, ჯოხის გაყოფილ თავებს ერთ- 
სანეთზე მიიტანენ და წნელით ან ჟყაპყატოთი შეკრავეხ. არტამანი სახოკრის 
პირებს ასე შეკრულს და გაკრულს შეინახავს და გამომშრალიც აღარ გაიშლე- 

ბა, აღარ გაიწევს. ამავე დროს იმავე ხის ქერქის გადანაჭრებს, მოხრილ კანს 
რომ გამოადგეს ძირად იმ საგანისას, გაართხმენ სადმე მშრალ ადგილას და 

ქვებს დაადებენ სიპტყეზე, რომ საძირეებიც სწორად გახმეს და დადგეს. შემ- 

დეგ ამ საძირეებს ღაალბობენ ხოკრის კანთან ერთად. ხოკერს დათლილე ყა- 
პყატოთი ამოკერავენ არტაშანის გვერდებზე ორპირად. არტაშანს მოხსნიან, 

შემდეგ ძირს გამოაკერებენ იმავე ხის ქერქის წინდაწინ დამზადებული საძი- 
რისას. საძირეს სახოკრე კანის სიგანის მიხედვით შემოსჭრიან და ყაპყატოთ- 

შემოაკერებენ. შემდეგ პირებს შემოუთლიან” გაუსწორებენ და მზად არიI. 
ასევე მოხრიან და გააკეთებენ ცხავისა და ცხრილის კანებსაც. 

ღაფნული #ურქელი 

გოდორი", შეჰკრავენ (წინასწანრს მოფიქრებული ზომის გოდრის ძირს 
ორი სქელი და მაგარი ფიცრისას თირკმელებით, ფიცრების შუა გამოჭრილ ნა- 

ჭერეთებში შეგდებული გადამკერავი ხის პატარა ნაჭრებით. საძირეს გარშემო 
სატეხით ამოუჭრიან პატარა ნაჭვერეთებს, ისე რომ გოდრის საბოძე ლატანი 

ამოეყაროს. ხაგოდრე ბოძი თანასწორი უნდა იყოს არჩეული და ძირიდან 
უნდა იყოს ზოუპრელად მოხლეჩილი, ძირებბედ განიერთავებშერჯენილი, 

რომ ნაჭვრეთებში ახოყრის შემდეგ საძირის ფიცარში არ ამოძვრეს, ვ3ოებას 
გოდრის ძირსა. გოდრის ძირს პატარა, დაყელილი, დაკისრული ბოძები –– გოდ- 

რის ფეხები, ამოეყრება ძირიდან ოთხკუთხად ისე, რომ ბოძების ამოყრილი 

თავები ქსოვის დროს გოდრის კედელში მოჰყვეს. ბოძები იმისთვის არის სა- 
ჭირო, რომ გოდორი პირდაპირ მიწაზე არ დაიდგას. გოდრის საძირის გამარ- 

თვის შემდეგ აზოეყრება საბოძე ლატანი, რომელ ბოძებზედაც არჩეული, თა- 
ნაბარი ზომის წნელით მოიქსოვება გოდრის ღრუვი. ქსოვაში წნელს ისე მო- 

აყოლებენ, რომ თითო წნელის ცერი შეხვდეს ოითო ბოძს და ერთი წყება 
ასე დაწყობილი წნელებისა ერთად მოთავსდეს წვერებში. შემდეგ იქ თითო 

ბოძზედ ორ-ორი წნელის ერთურთხე გაღაგრეხით ბზვევრა უნდა გაუკეთდეს 

და გასწორდეს გარშემო კვედაის ან სხვა რაიმე ზის დარტყმით. შედეგ გოდ– 
ღის ბოძებს თანაბრად გადახრიან გარეთა მხარეს და ამოქსოვენ ისევე, რო–- 

გორც დაიწყეს პირველად. ერთი მუხლის კიდევ ამოქსოვის შემდეგ, ბოძებს 
ოდნავ შიგნით გადახრიან და ამოქსოვენ. ამნაირად გოდორს შუაზედ ბუცელი 

5 დედანში მთხრობელი არ არის ღასაზე ლებული.



უკეთდება; მუცლის შემდეგ კი თანდათან ვიწროვდება და ბოლოს პირი გადა- 
ეურება, დაეშიბება, ისე რომ წნელს პირი არსად დაუჩნდეს და დაშლა არ 
დაიწყოს. 

გოდორი ნეხვით უნდა ჯაიგოზოს, გაილესოს შიგნით და გარეთ. გაცრილი 

ნაცარი და ნეხვი კარგად გაიზილება ერთურთში და იმით გაიგოზება. გოდო- 
რი გამოშრება და პური ჩაიყრება. პურს თავზე ჩალა დაეყრება, ჩალაზედ ისევ 

ნეხვ-ნაცარი დაედება და პირი გადაეგოზება. 
გოდორი სხვაგვარიც იქსოვება, რომ ფიცრის ძირი არ ჰქონდეს და წნე- 

ლით იყოს ძირგამოქსოვილი. ასეთი გოდრები უფრო პატარა ზომისა იქსო- 

ვუბა; მოგოზა და გამოყენება ისეე ის აქვთ,



პჩრქჩწIმ სეჰს შრეს 
ხის ყურჭყქელი 

მთხრ. ბაბუა აბიკას ძე წიკლაური, 62 წ. (სოფ. ამღა, არხვატის თემი). 

სამთვალა. სამთვალას ძვირ-ძვირად ვინ აკეთებს, ბევრად არაში ას გა- 

"ასადეგი, მარტო ჯვარ-ხულის სავსენებლად ლუდს თუ ვინ ჩაასხამს. ეს სამ– 
თვალა გაკეთებული-ს სულხანაურისაგან წნოლის მუჟრისაი; გათლილი-ას 

ცულით, მემრ დანაითა-დ ზხვეწით ახ ამათხრილ, პჭოპოშრით გას- 

წორებული-ს გარეთხე ქეე. სამთვალათ ისრ ამასთბრიან, რომ 

ერთიმეორესთან არ შააერთებენ. შუაში კოპიტად გასწირვენ ბოძივით ხეს. 

ოახა სამივ თვალ ამათხარან, ქემრ ბოძს ერ- 

ს)1C7 119) კან გახჯვრეტენ დანაის წვერით ისრ, რომ 
ლუდი ერთუცში გადგამადის სამსავ თვალ- 
ძი. სალუდედ ჭკმარობენ. 

ჰშინდCსჰ 
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კონჩხა, კონჩხას აკეთებენ ხისა; ქჭმარობენ სალულღედ, საერბოელ, ხა- 

სისცვრედ, ხავიწის ჩასასხმელად, კალტ-ერბოს ჩასადებლადა. რაადაც უნდ. 

კონჩხან ქიტის ოდენი, მირგვალ-მორგვალ, მოკლედ, ველ ძლივ ეკიდების, 
იმთვენ ტარი-აქვ. კონჩზაებხ უფრო თელაის მუჟრისებს აკეთებენ, გაამ-რ- 

გვლებენ დაკოპიტების დოოსა-დ' მირგვალს, ცოტას საჯელურს გაუწირვენ. 

1ემრ ამასთხრიან ხვეწით, გარეთზე გახფხეკენ, გახწმედენ კარგადა-დ' ველს 

ჭვე გაუვვრეტენ მირგვლად. 
კონჩხას წყემსებიც იმბენ წელზე: სარტყელზე შამააცმენ გავგრეტილი- 

როა-დ” თხებს აიმახი ჩამასწველვენ; %ზისცვარს სმენ ან პურს ჩაიჩიქვენ შიგ. 

ხზ;



კოში, კოშს ხისას აკეთებენ, არყის ხისას, ან თელაისახსა-დ' ქორაფიხახ. 

უფრო მუჟრისაი-ას მაგარ ქვე. მაშჭრიან მირგვლად მტკაველ-გაშლილ-ველის 
სიგანისასა.დ' სიგრძპე ორ-მტკაველ-გაშლილ-ველის ოდენს, გააკოპიტე- 
ბენ, ტარს ”შიგით გამაიყვანენ საკოშეშიითავ წვირლს, საზალტეე მკლავის 
სიხქოს; ბოლოს ტარს მაკაულად კაპს გაუკეთებენ. მემრ გარეთაზე ჯერ პირ- 

+ ფართოთ გადასთლიან, მეშრ ჭოპოშარს გადაუსმენ. შიგათზე ამასთხრიან ღო- 
რეჩოთ, მემრ ხვეწით მახფხეკენ, მახწვენ ცეცხლით, მახფხეკენ დანაითა-დ' 

1M49/ 

  

სისწვენში წამაადუღებენ; რომ კარგა გაიუღენთების ხისწვნით, მემრ ლუდი- 
ხა-დ. სისწვნის გადასასხმელ-გადმასასხმელად ჯმარობენ ან საარაჟეს გადა- 

ასხმენ კოდში ქვაბებშიით. პატივსაცემლად კას სტუმარს მიუტანენ კოშით 

ლუდს, ან მკვდართად დალოცვის დროს უფროსებს მისცემენ კოშით ლუდს. 

ლათბაი, ლათბას სისწვნის დასაწურავად 1მარობენ ჯვარებში ლათბა. 

აკეთებენ ცაცხვისას, მურყნიხა-დ' სხვადასხვა ხისა. სიგძით ხზუთი-ექე"”“ 

ადლი უნდა ხქონდას, სიგანე -–– სამ მტკაველი ან ორმტკაველ-გაშლილ-–ჯელ-. 

ხეს გახქერქვენ, გასთლიან ცოტაად, შიგათაზე ცულით ამასთხრიან, გამახ- 

ფხეკენ პირფართოთ, ღორეჩოთა-ლ” ცეცხლით გამასტუსვენ. მემო კიდეე გა- 
მაასუფთავებენა-დ' ჯეარში დასდგმენ საქვაბეში. სადაც სალუდე ქვაბები- 

დგას, იმის ახედელ დააშპობე5 სქელებს კედებს, ზედ კედებზე დახკიღებეს 
ტკბილიან ტომრებს, ლათბაში ჩასწურვენ ტკბილსაცა-დ' მემრ სისწვენსაც. 

ჩხუტი. ჩხუტს ზისას აკეთებენა-დ' ჭეარობენ ლუდ-სისწვნის ამატანა-ჩა- 

წყვაზი ან სვეხა-დ' ფორსაც იმით ასწყვენ, სალუდე წყალსაც იმით ჩასწყვენ. 

ჯარზედაც უფრო ჩხუტით მიაქვ ლუდი. ჩხუტს სიმაღლე სამი-ოთხი მტკ.- 

ქელ უნდა ხქონდას, სიგანე ძირჩი –– მტკაველ-გაშლილ-ჭელამდე, პირთ სიგანე 

სხვანაირრი-აქვ: ჯერ იწროდ ამაღის ღრუი, მემრ ჭაჭი-აქვ, წესქვილის ღარივით 

გამათხრილი. პირებს ლამაზა მაუსუფთავებენ. ძირს ფიცრისას უკეთებენ, რო. 
გორც კასრსა-დ' კოდს უნდ დაძირვაი. 

ყანწი. ყანწი რქისაი-ას გაკეთებული. ყველა აკეთებს ყანწებს, მაგრე, ვის, 

იცის, იმის გაკეთებული სხევებისას სჯობ. ყანწ კეთდების ჯივვისა ღა ვარის 

რქისაი., რქას ცეცხლზე გაამწვავებენ, გააძვრენენ ნეთხაზეით; მემრ კიდე: 

ცეცხლში ჩახდებენ, მწვავს დანაით თლიან, გახფხეკენ კარგად. შიგათია(დ; ხვე- 

ტა



წით გამახფხეკენ, გამააგლუებენ; მემრ პირთაც დანაით შამასთლიანა-დ” ბო- 

ლოსაც მაუგრეზენ, ცოტაად ქვე დააჭრელებენ დანაითავ. ბოლოშიავ გაზვვრე- 

ტენ საწვავაით წვრილადა-დ” იმაში ბაწარს გააძვრენენ ჩამასაკიდებლად. 

ააCწ გა+ . 

  

  

  

  

ყანწით არაყს Lმენა, თუ დიდ ყანწი, მაშინ კე ლუდის სასმელადაც ვმა- 

რობენ. 

       
      

    

   

აზ 
. 

თ
ა
"
 

“
ე
უ
ლ
 

7 
ა
 

   

  

MM



სე41L 

სის ჭურჭელი 

მთხრ. გახუტა ხეთაგური, 87 წ. (ყაზბეგი). 

საკოვზე ხეს ჯერ ხელეჩოთი გათლიან და შემდეგ დანით გაასუფთავებენ. 
ამოაღრმავებენ მოკაუჭებული, მოხრილი დანით, რომელსაც ჩიფქი ეწოდება 

(ჩიფქი II ჩქუთი II ჩუთქი. ვ. ჯ.). 

მთწ ულესI 

მთხრ. ივანე აფციაური, 80 წ. (სოფ. ჯუღისი). 

თაბახს წიფლისას და თელისას ვაკეთებთ, ჯამს ვაკეთებთ თელისას. ჯერ 
უნდა გავაკოპიტოთ ცულითა, მერე მოვთხაროთ ეჩოთი, მემრე უნდა გავასუ- 

თთაოთ, გავზვეწოთ ხოწითა, როგორც ქობი. როცა თაბახს გავხვეწავთ, მემრე 

გული უნდა მოვათალოთ ეჩოთი. 

სახვეწელის ნაწილები: ჟდები (ორი), მახალაკები (ორი) –– ერთი გრძე- 

ლი, გარდიგარდმო და მეორე გადაჯვარედინებული პირველზე. ყდებს აქუ ორი 
წრიაპი, რომელზედაც ერთ მზარეზე მარგვი ბრუნავს, მეორე მხარეზე –– და- 

სახოწი ჭურჭელი. მარგეს აქუ ორი კბილი და ემას უჭერია ეს თაბახი. მარგე- 
რე დღახვეულია თასმა და თასმის ორივე ბოლოს აქუ ჯელები (ორი). 

პახუხები კითხვებზე: 

1. სახვეწლის მარცხენა ყდას მიკრდნობილი აქვს ჯოხით წრომელიც|! 

პუშაობის პროცესში არ უშვებს ყდას შეიცვალოს ადგილი, უკან დაიხიოს. 
ყოველივე ეს ხერხდება მხვეწელის (მიერ) ჯოხზე მუხლის დაჭერით მუ- 

შაობის დროს. 
2. სახვეწლის ყდების ეოთი მხარე ეყრღნობა კუნის, რომელიც უკან დევL, 

:და წინა მხარე, რკალისებურად მოღუნული, კი მიწაზეა დაყრდნობილი. ყდებ- 

ზე, კუნძისაკენ,; დევს სქელი ფიცარი, რომელზედაც მძიმე ქვები აწყვია. ყო– 

გელივე ეს ყდებს მუშაობის დროს არ აძლევს ადგილიდან დაძვრის საშუა- 

ლებას. 
ა 3. მხვეწელისათეის ოთხი ხოწია საჭირო, მათ შორის ორს პირი შედა- 

უებით გაშლილი აქვს და ორს –– შედარებით მოხრილი. 

4. ხოწის ნაწელებია: ზოწი (იგულისხმება წლითონის) პირი. ვ. ჯ.), ხო- 
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შის ტარი და სარჩილი (ოქისაა, გაკეთებული აქვს ხოწის პირს ტარის დასაწ- 

ყისთან). 
ხოწის გაკეთების დროს ტარის თავს საწვავით ამოსწვავენ ისე, რომ შიგ 

ხოწი მაგრა ჩაჯდეს. რქა აუცილებლად თხისა უნდა იყოს. 
5. მარგვი. (მარგვის) ტარი ხოწის ტართან შედარებით უფრო მოკლე და 

სქელია. თავში რკინის ჭავლი და ორი კბილი აქეს, ბოლოში კი –– რქა (შუაში 

ჩაზხვრეტილია, მუშაობის დროს რქის ამ ღრუში ჯდება წრიაპი). 

6. ჯელები აუცილებლად თელის ხისა უნდა იყოს, რადგან სხვა ხე ხელს 

„ფუპებს. 
7. წრიაპი. ზევით ნათქვამი მაქვს, რომ ყდა (სახეეწლის) წარმოადგენს 

თავში მუხლივით (ან რკალივით) მოხრილ ხეს, რომლითაც იგი მიწას ეყრდნო- 

ბა, ხოლო ყდის ბოლო დაყრდნობილია კუნძზე, რომელიც უკან დევს. ამ ყდას 

(ორი ყდაა) შიგნიდან, სწორეთ იმ ადგილას, სადაც იგი მოხრას „იწყებს“, გა- 

კეთებული, ჩასმული აქვს, დაახლოებით ფანქრის სისხო, თუ შეიძლება ით- 

ქვას, რკინის კბილი, რომელსაც წრიაპი ეწოდება. თითოეულ ყღას თითო 

ფრიაპი აქვს, სულ ორი წრიაპია. 

დასახვეწ ჭურჭელს მოუძებნიან ცენტრს (როგორც გარედან, ისე შიგნი- 

დან) იმისთვის, რომ დახვეწის დროს უსწორ-მასწოროდ არ იბრუნოს ჭურ- 

ჭელმა, იქნება ის თაბახი, ჯამი თუ სხვა რამ. ავიღოთ მაგალითისათვის სურათ- 

ზე მოცემული თაბახი. თაბახს შიგნიდან, ცენტრში მარგვის ორი ბრტყელი 

კბილი აქვს ჩასმული, ხოლო გარედან, სწორედ მარგვის კბილების ჩაჭედვის 

გაგრძელებაზე, ყდას წრიაპი აწვება. მარგვის ბოლო (როძელსაკ გარე- 

დან, ასე ვთქვათ, რკინის ვიწრო ჭავლი აქვს შემორტყმული) 2--–3 სმ სიღრმე– 

ზე ჩახვრეტილია და ხვრელის ძირში რქა არის ჩამჯდარი, 2--3 სმ სიღრმის 

ამ ხვრელში შედის მეორე ყდის მეორე წრიაპი. 
8. აკეთებენ ხის შემდეგ ჭჰურჭელს: თაბახხ ––- დიდსა და პატარას (დიდ 

თაბახს, §თხრობლის სიტყვით, პინა ეწოდება, რძისათვისაა); ჯამებს, თეფშებხ, 

გობებს (მოხრობლის სიტყვით, გობი იგივე თაბახია, მოხევეები თაბახს გობს 

ეძახიანო). 
აკეთებენ აგრეთვე ზონჩებს, ცულითა და ეჩოთი (ხელეჩო. ვ. ჯ.). ხის ხონ- 

ჩა კეთდება ნეკერჩხლის, თელის ან ცაცხვისაგან. 
კოდი ხის ღრმა ჭურჭელია, კარაქის შესანახი; კეთდება ცაცხვისაგან. გა- 

რედან პირველად ცულით გათლიან, შიგნით, თუ მკვრივია, ბურღით ან სატე- 

ხით ამოიღებენ და შემდეგ ღორეჩოთი გამოასუფთავებენ გამოასწორებენ. 

ღორეჩო ხოწის მაგვარია, მხოლოდ იმ განსხვავებით, რომ პირი ღარისებური 

აქვს (სოფ. ჯუღისში ხის ჭურჭლის კეთებას მისდევენ მასიურად. ღორეჩო 

თითქმის ყველა ოჯახს მოეპოვება, ისევე, როგორც სხვა იარაღი). 
ხირჩა ზის ჭიქაა, რომელიც, მთხრობლის სიტყვით, ღვინისა და არაყისათ- 

ვის იხმარება. მთხრობლის სიტყვით, სირჩა მხოლოდ ცაცხვისაგან კეთდება. 
სირჩის გასაკეთებელ სახვეწელს წრიაჰები უფრო პატარა და ვიწრო აქვს. 

9. ხის კოვზი კეთდება მსხლისა და კუნელაისა. ჯერ ავაგდებინებთ (ე. ი. 

გავთლით. ვ. ჯა) ცულითა, მემრე –– ეჩოთა და ბოლოს –– ჩუთქით. 
10. ფიალა ხის თხელი, პატარა, სუფთად დახვეწილი თეფშია. კეთდება 

თელისა და შეიძლება აღნიშნულ სახვეწელზეც დაიხვეწოს. 
11. სახვეწელზე მუშაობის დროს ორი კაცია საჭირო: ერთი ხვეწავს, ხოლო 
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მეორეს თასმის ჯელები უჭირავს, ატრიალებს მარგვს და, მაშასადამე, დასახოწ 

პურპელსაც, ჯერ ერთ ჯელს მოსწევს თავისკენ, ხოლო მეორეს უკან გასწევს. 
ახლა მეორეს მოსწევს თავისკენ და პირველს უკან გასწევს და ა. შ. 

12. ხელობას შინაობაში სწავლობენ. მთხრობელს ხის ჭურჭლის კეთებ. 
მამისაგან უსწავლია. 

ი141CMI 

   სო 24 

მთხრ. ილიკო ბურდული, 30 წ. (სოფ. არახვეთი) 

კოვზის გათლა, კოვზებს თლიან მსხლისას, ვამლისას ან ნეკერჩხლისას. 

გლუვი ხე უნდა იყვეს, რომ „ნუჯრი არა ჰქონდეს“. ჯერ წალდით გათლიან და 

დაახლოებით კოვზის სახეს მისცემენ. შემდეგ, სადაც შესაძლებელია, დანით 
გათლიან, გაასწორებენ და ამოაღრმავებენ ჩქუთით. ჩქუთი პირმოხრილი, მო- 

კაუჭებული დანაა, რომლითაც აღვილია ხის ამოღრმავება. 

ბ უღამაშარ! 

ღადნული ჭურჭელი 

მთხრ. ივანე აფციაური, 62 წ. (სოფ. დუმაცზო). 

საპურე გოდორი იწვნება თხილის, ურძენაის, არყის და მწოროსი. საპუ- 

რე გოდორს ძირი ფიცრისა აქვს. საძირე ფიცარს დახვრეტამენ, შიგ მანებს 

ჩაარჭობენ და მერე წნელს შემოავლებენ მაგრად. დამთავრების დროს გო- 

დორს პირს გადაუყრიან, რომ ადვილათ არ დაიშალოს. ტყრუშულად, მაგრად 
დაწნულს შიბი ჰქვია და უბრალოდ დაწნულს --– ალალი დაწნული,



მართლ. მტპჭრის ჩრდ ლწეთიჩი 

მეთუნეობა 

მთხრობლები: იოხებ ბუნტური, 35 წ., ვანო ბუნტური, 50 წ. (სოფ. ცხავა- 
ტი). 

უნდა მოვთხაროთ ჯერ ერთი საჟენი ჟრალი. გადავყაროთ ისა და მერე 
აღმოჩნდება კარქი. ამოვიღებთ იმასა და გავაშრობთ მზეზე, როგორც საწის- 

ქვილე პურს, მერე იმას დავნაყამთ, როგორც ფქვილი ისე უნდა გახდეს. მერე 

კიდევ უნდა გაიცრას, როგორც ფქვილი. მემრე უნდა დაიზილოს ფეხით, 

  

  

    

  
სურ. 26. თიხის ჭურჰჯლის ჩარბი 

როგორც წმინდის ცომი მერე დავიდგამთ ჩალს“ წინ, გავაკე- 

თებთ |თიხას|, როგორც პური გუნდასა ისე, დავდგამთ იმასა და ძირს 

გაუკეთებთ. მერე, ძირს რო გამოვიყვანთ, უნდა ამ სიგრძე სურხვალი | გავაკე– 

თოთ|)I) და უნდა მოვყვეთ და ავაშენოთ ისე, როგორც ლასტი შენდება. მემრე 
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გვაქვს გათლილი, როგორც ხანჯალი ისეთი ჯოხი, იმითი ვლესამთ. როცა აშენ- 

დება, ჟურს ცალკე გავაკეთებთ და მივაკრამთ. გვაქვს კასპიდან მოტანილი სხვა– 

ნაირი მიწა, იმას ფთით უსვამთ, ვაჭრელებთ, მივიტანთ და დავდგამთ ხელითა 

ფიცარზე. გაშრება, ერთი ოთხი-ხუთი ღღე უნდა გაშრობას. როცა გაშრება, 
ჩავაწყობთ, პატარა ქურები გვაქვს, შაუკეთებთ ძირიდან "'ეშასა, სათვალები 
აქვს, (ალი) ავა ისე. ერთი ღღე ღაწვა უნდა. 

ყე ქეის => აარ L 

  

            

სურ. 27. ჩარხის ნაწილები 

პასუზები კითხვებზე: 

1. ჩარხი, როგორც წისქვილი (იგულისხმება ხელსაფქვავის ქვა. ვ. ჯ.), ისეა 

გათლილი ხე (კაკლის). იმასა აქვს სამკაპი ზე ძირს, აქვს ფხინა შვინდისა, გათ- 

ლილი. ფხინაშია ხარის რქა და იმაზე ტრიალებს ზედა. ვაბრუნებთ ხელით, 

თუნდა წაღმა, თუნდა უკუღმა, სულერთია, საითაც შემოვაბრუნებთ. 
2. თიხა ინაჟება ხზვედით. ხვედა წიფლის კომბალია. შეიძლება, აგრეთვე, 

თიხის დანაყვა საზეპელით. თიხა იზილება, ანუ იხელება ფიცრის სახელავზე. 
3. ჩარხზე თიხის ტრიალის დროს (ჭურჭელს) გარედან ლესამენ სალესი 

ჩხირით. 

4. კეთდება თიხის შემდეგი ჭურჭელი: 
ქვევრი (მთხრობლის სიტყვით, ქვევრი ქართულადაა, ხოლო იმერულად 

ჭური ეწოდება). ქვევრი შეიძლება იყვეს ერთთუნგიანი და არის დიდი ქვევრე- 
ბიც, რამდენიმე ვედროს ჩამტევი. ქვევრს ძირი ვიწრო აქვს და ამის გამო მისი 

მიწაზე დაყენება შეუძლებელია. 
კოჭობი პატარაა, იხმარება ღვინის ამოსაღებად, კერძის წასაღებად, რაი- 

მეს მოსახარშავად. ყური აქვს გვერდზე, მუცელზე. 
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კოთანი კოჭობზე მოზრდილია, ისეთივე მოყვანილობისაა, როგორც კო- 
ჭობი. 

კვაბქოთანა უყუროა, შეიძლება იყვეს ორ, სამ და ოთსხჯამიანიც, ქოთანზე 
დიდიც და პატარაც. 

ხურა. მთხრობლის სიტყვით, იგივე ლიტრაა, ქართლში ლიტრას ეძახიანო. 

დოქი იგივე კოკაა, მხოლოდ დოქი იმერულადააო. 

ხელადა კოკისებურია, მხოლოდ უფრო მომცროა. 

გოზაური საღვინეა, ჭოჯიანია (ჭოჭი ტუჩია, რომელიც გოზაურს აქვს). 

არ აკეთებენ: ლაგვინს, ყვიბარს, ჩაფს, ქოცოს, ხალანს, დერგს, არ აკე- 

თებენ, აგრეთვე, მოჭიქულ ჭურჭელს, ხის ჭურჭლეულიდან -–– კუტალს, წურ- 
წუმას, პინას. 

მთხრობლები: ნიკო გოგიჩაშვილი, 75 წ. ვანო გოგიჩაშვილი, 50 წ. 

(სოფ. ცხავატი). 

ჯერ მოვთხრით თიზას, მერე უნდა დავყაროთ ნზეზე ღა გაშრეს. მერე 
უნდა გავშალოთ და დავნაყოთ ხაზეპლებით, მერე გავცრით მტკიცე ცხრილში. 

მერე ფიცრები გვაქვს, სამი ფიცარი ადგილზედა, დაყრიან იმაზე და უნდა 

ხელონ ფეხით, სანამ შაუძლიათ, ერთი საათი უნდა ხელვა, წყლით უნდა დაი- 

ხელოს. მერე ამოვიღებთ გუნდებსა, მივიტანთ, გვერდზე დავდებთ და მოვ- 
გლიჯამთ იმას, დიდი გვინდა თუ პატარა გავათხელებთ და დავაკრამთ Lჩარზზე). 

მერე უნდა გაუკეთოთ ძირი, როგორც ჯამი და მერე მოვყვებით და ხურხულით 

უნდა გავაკეთოთ. ეხლა გარედანაც ავლესამთ და შიგნიდანაც ხელი გვაქ და 

მერე რო მომიწროედება, იმასაც გავლესამთ და ბოლოს შავაბამთ ყურს. მერე 

ავიღებთ და თაროები გვაქვს და იმაზე დავაწყობთ გასაშრობათა. მზიან დღეში 
ორი დღე უნდა გასაშრობათა. მერე ავიღებთ თაროდანა და დავაწყობთ; ერთი 

ქურა რო შასრულდება, მერე დავანთებთ ქურასა. 

ჯერ წინდაწინ ქურაში დიდები უნდა ჩავდგათ, მერე მოვაწყობთ კოკებსა, 

ცოტა მომსხოებს, მერე, ახლა –– ლიტრებს, მერე მოვაწყობთ წვრილ ჭურ- 

ჭელსა და სულ თავზე––ჯამებსა. მერე ჭურჭლის ნამტერევებია და ისინი უნდა 

დავაფაროთ ზედა და შაუკეთოთ ცეცხლი. წინდაწინ ცოტა-ცოტას უბოლებთ, 

მერე ნელ-ნელა უმატებთ შუაღამემდე და იმ ღამევე სულ დავწვამთ. მეორე 
დღეს ამოვიღებთ ჭურჭელსა. 

პასუხები კითხვებზე: 

1. თიხა, რომლითაცე ჭურჭელს აკეთებენ, სოფ. ცხავატის მახლობლად 
მოიპოვება. თიხა მხოლოდ ერთნაირია, მოწითალო ფერის. ამ თიხისაგან გა- 

კეთებული ღა გამომწვარი ჭურჭელი პირველ ხანებში წყალს ისრუტავს, 
ამის გამო ყოველთვის სველია და წყალსაც ცივად ინახავს. 

2. თიხის დასაფხვნელად ჯერ ზვედას იყენებენ, იმითი სცეხამენ და შემ- 

დეგ –– საზეპელს, „როგორც ფქვილი, ეგრე უნდა გავხადოთო“. 
3. შემდეგ ასე დაფხვნილ თიხას ცრიან ან მტკიცე ცხრილში, ან საჯალა–- 

ბო საცერში, რომ შიგ არ დარჩეს ქვის პატარა კენჯები, რომელთაც ჭურჭლის 

გახეთქვა შეუძლიათ. 

4. გარედან ჭურჭელს ლეხამენ ჩხირით, შიგნიდან --- ხელით. 
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5. პირველად კეთდება პურპჭლის ძირი, მერე -– მუცელი, შემდეგ –– ყელი. 
ბოლოს ყურს შეაბამენ. 

6. ჩარხზე გაკეთებულ და გასაშრობათ გამზადებულ ჭურჭელს ფრინვე- 

ლის ფრთებით მოყვითალო ფერის წრეებს“ გაუკეთებენ. კასპს ქვევიდან. 

მტკვრის პირას, აშურიანზე მოიპოვება მოყვითალო ფერის ერთგვარი მიწა -– 

წერნაქი. მისი მოგროვება მეტად ძნელია. თხრიან ჩხირებით და დღეში კაცმა 

ერთი ჩანახი თუ მოთხარა, კაი ქება არისო. ეს მიწა გაიხსნება წყალში და შემ- 

დეგ ჭურჭელს გაუკეთდება წრეები. გამოწვის შემდეგ ყვითელი წრეები წითელ 
ფერს ღებულობს. 

7. ჩარხი და მისი ნაწილები: ძირს სამფეხაა, რომელსაც ღედანი ეწოდება. 

დედანზე მტკიცედ არის დამაგრებული წამწვეტილი ფხინა (სურ. 27). ფხინახე 

ჩამოეცობა მორგვი თავის ხვრელით; ხვრელს ბოლოში რქა აქვს გაკეთებული. 

რქას ეხება ფხინას წვერი, ამის გამო მორგვი აღეილად ტრიალებს ფხინაზე 

და არც ხე იჭრება. 

მ. თიხის გასაშრობად საკმარისია ერთი მზიანი დღე. 

9. აკეთებენ და იცნობენ შემდეგ ჭურჭელს: 
ქვევრებს. აკეთებენ ისეთ ქვევრებსაც, რომელშიაც 4 ფუთი ღვინო ჩავა. 

ქვევრის ძირს კოჭოპჭიკხ უწოდებენ. ქვევრი ჩარხზე პირქვე დამხობილი კეთ- 
დება. ქვევრს აჭეს ძირი (კოჭოჭიკი), მუცელი და პირი, ქილებს, 4-5 ფუთი 

წნილის შესანახად, ხმარობენ (აგრეთვე) წყლისათვის, ყველისათვის და სხე 

კოკებს, ნაწილები: ძირი, მუცელი, ყელი და ყური. 
გოზაურებს, ეძახიან უბრალოდ საღგინეს; 

აკეთებენ ე. წ. ჭოჭიან ხაღვინეებსაც. ჭოჭს საღვინის ტუჩს უწოდებენ; 
ჩაფებხ, კოკის მაგვარია, მხოლოდ ყელი (ააქვს| განიერი, შიგ ზელი ჩადის: 

ქოცოებს, პატარა ქვევრია; 
კოჭვბებხს, ეძახიან კოჭბურეებსაც, ქოთანზე პატარაა, იხმარება ღვინის ამო- 

საღებად; 
ქვაბქოთნებხ (უბრალოდ ქვაბსაც ეძახიან), ყური არა აქვს, თანგირა ქვა- 

ბურააო, ე. ი. პირი აქვს გადმოკეცილი, თითების ამოდება შეიძლება. 

სურას, იგივე ლიტრაა, მთხრობლის სიტყვით. 

აკეთებენ სადღვებლებსაც. მთელ ზეობაში (ქსნის) კარაქი ასეთ სადღეებ- 
ლებში იდღვიბება. 

არ იცნობენ: ლაგვინს, ყვიბარს, ხალანს, დერგს, კუტალს, წურწუმას და 

პინას. 

მთხრ. ხარქიხ მეხროფოვი, 42 წ. (სოფ. მუხრანი). 

თიხა შეიძლება იყოს ისეთი, რომა იქვე იყოს, მაგრამ ჩვენ მოგვაქვს უკა- 
ნასკნელი 5 ვერსის დაშორებით. 

თიხას ვამზადებთ ასე: თუ დიდრონებია, ვტეხამთ, რომ თითო კილოსტო- 
ლა გამოვიდეს და დანარჩენი ფხვნილებია. ჩავყრით თავის „იაშიკში“, რაშიაც 
რო ვალბობთ, შევაზავებთ, რო არც მეტი იყოს წყალი, არც ნაკლები. შიგ 
იქნება დალბობილი; დილით რო დავალბობთ, საღამოთი დავზილამთ, ისე კი, 

თუ პირი შაუხმება, კიდევ დავალბობთ და ესე. 

მემრე ჩავზილამთ შიგ, ერთი თალია კარგათ. ამოვიღებთ, თუ რომა, ლამს 
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ვეტყვით, წმინდა ქვიშაა, თუ არა და ნაცარს დაუყრით ქვეშა, რომ მიწამ არ 

მიიკრას და მემრე უნდა დავზილოთ ფეხებითა. მემრე დავჭრით და დავა- 

წკყობთ ერთად. მემრე ავიღებთ თითო ნაჭერს, 10--15 კგ, ერთ ფუთამდე, დავ- 

დებთ დაზგაზე, უნდა გამოვხელოთ კარგა, სუფთად, რომ შიგ კენჭი, ჩხირი არა 

ერიოს რა. მემრე რა ზომის ჭურჭელიც გვინდა, ნახევარი თუ ერთჩარექიანი, 

იმის ვარაუდი გვაქვს და უნდა დავჭრათ გუნდა-გუნდა. მერე ჩარზია, ფეხით 

ვაბრუნებთ, ხელით ვაკეთებთ, ვაკეთებთ თიზისასაცა და ქაშანურსაცა, ორივეს. 

თიხა არის ბევრნაირი: ზოგი თიხა არის, რომ მზეზე ვერ გავიტანთ, ყურს 

ვერ შევაბამთ და ზოგ თიხას კი სულ მზეზე ვაკეთებთ. 

რო გახმება, ჩავალაგებთ ქურაში, მემრე აულესამთ კარებს დაუღებთ 

ბოლსა ან ფუტურო შეშით, ან არა და გამხმარი ნეხვით. 

(თიხა) თუ ცეცხლს უძლებს, ცოტა ბოლი უნდა და მერე ცეცხლს შაუ- 
კეთებთ. რაც მძიმედ დასწომ, იმდენი კარგია, სამი დღე მაინც უნდა ჰქონდეს 

ბოლი. მერე შეუკეთებენ ცეცხლს; ერთ დღე-ღამეში დაიწვება, წმერე) გამო- 
ლაგდება, მტვერი აქეს იმას, დასუფთავდება სუფთად. 

როცა ქაშანურს სამოვრის მიწით ვაზავებთ, მაშინ ყვითელი გამოდის 

ღა როცა შუშით, მაშინ მოთეთრო გამოდის. 

ქაშანურის შემზადება. „ჩუგუნის“ ქვაბებს გავმართამთ მიწაშია, (შეუ- 

კეთებთ ცეცხლსა|, ჩავკრით ტყვიას ნაწილ-ნაწილათ და იმდენი უნდა ურიოთ 

და უკეთოთ, რომ ტყვიას პრიალი არ ეტყობოდეს და ნაცარივით გახდეს. მემ- 

რე გაერევა იმას ან ნამტვრევი შუშა დანაყული „კრუპასავით“, ან არადა სამო–- 

ვრის მიწა. 1 ფუთი რომ ან შუშა, ან სამოვრის მიწა იყვეს, მას უნდა დაეყაროს 

ფუთი და 5 გირვანქა ტყვია. თუ მეტს უზამთ, უკეთესი იქნება. ეს ნაზავი დაი- 

ფქვება წისქვილზე. გასუფთავდება ქვა, იმას შემეეწყობა გარეშემო გაბრტყელე- 
ბული ტალახი ერთი ჩარექი სიმაღლის და მიედგმება ვედრა, თან |ნაზავს| 

წყლით ყრიან წისქვილის ქვაში (ხვიმირი არაა საჭირო. ვ. ჯ.). თუ წყალი გა- 

მოვიდა და ნაზავი ქვაში დარჩა და ქვას გაუჭირდა ტრიალი, წყალს დაუმა- 

ტებენ. ასე ის მაწონივით ხდება. გაიტანენ და ჩაასხამენ „ბოჩკაში+“ თუ „ჩუ- 

გუნის“ ქვაბში, მერე დაუმატებენ იმას წყალს, ასთქვეფამენ საშუალოთ, არც 

სქელი იყოს, არც თხელი. 

დასველებული ჭურჭელი ქაშანურს არ მიიღებს, ხამი უნდა იყოს, მშრა- 

ლი. პურჭელში ჩაასხამენ ქაშანურს, მიავლ-მოავლებენ და გადმოასხამენ, მერე 

ჩადებენ სითხეში ისე, რომ ძირს ქაშანური არ მიეკაროს, რადგან ქურაში 

ჩადგმის დროს ძირზე რო ქაშანური დარჩეს, ზედადგარს მიეკრობა წამალი 

და შეიძლება ჭურჭელს ძირიც გააგდებინოს. შაუღებავს ზედადგარი არ უნდა. 

შაღებილი ჭურჭელი დაწვაში ერთმანეთს არ უნდა ედებოდეს. ქაშანური- 
ანი ჭურჭელი მემრე უნდა 'შეიდგას ქურაში და ცეცხლი თანდათანობით მიე– 

ცეს. რაც მეტი 'მაღებილია, იმას მეტი წვა უნდა და პირიქით, ეს ოსტატმა 

იცის, მატყობა უნდა. 

დიდ ჭურჭელსაც ისევე სწამლავენ: შიგ ჩაასხამენ წამალს, მიავლ-მოავლე– 

ბენ, მერე ჩააყუდებენ წამლიან „ბოჩკაში“, ძირს არ შეღებამენრი წამლიდან 
ამოღების შემდეგ პირზე წამალს მოაცლიან, რომ როცა |ქურაში) ზედიზედ 
ჭურპელდყ დასდგამე”ი შუაში კრამიტს უდებენ პირზე თუ წამალი 
ექნა, კრამიტს მიიკრობს და აღების დროს კრამიტი ჰურჰჭელს პირს აამტერეევს. 

კეთდება შემდეგი ჭურჭელი: ჩაფი, ყურიანი, პირგანიერი ჭურჭელია. 
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ჭოცო, პატარა ქვევრია, დიდ ქეევრებს შორის ჩადგამენ მიწაში, (|ხმარო- 

ბენ) ღვინისა და არაყისათვის. 

კოჭობი, პატარა ქოთანია. 
ქვაბქოთანა, მუცელგანიერია, პირი ცოტა ვიწრო აქვს, ზემოდან ყური 

აქეს გადათრახნილი. 

სურა, ყელი ვიწრო აქვს, ცერი თუ ჩავა. ძირიც ვიწრო აქვს, ხოლო მუცე- 

ლი –– განიერი, ყური –– პატარა. იხმარება წყლისათვის, გბათ მიმავალნი 

ურემზე ჩამოჰკიდებენ ხოლმე. 
დოქი, იმერული სახელიაო. 

გოზაური, დიდი ჭპურჭელიაო, მუცელგანიერია და დაბალყელიანი, აქვს 
ტუჩი. ჩადის 1--1 !/ე ვედრა ღვინო. 

კრკა, გოზაურზე პატარაა, პირი სწორი აქვს. 
აკეთებს, აგრეთვე, ქილებს, ქოთნებს, ჯამებს და ზემოაღნიშნულ ჭურ- 

ჭელს. 
არ იცის: ლაგვინი, ყვიბარი, ხალანი, დერგი, კუტალი, წურწუმა და პინა. 

მთხრ. მაშო ვერძეული, 60 წ. (სოფ. ბახალეთი). 

თონის ჩადგმა. მოიტანენ თიხას, შემდეგ არაგვის ლამს; იმას ლღავზე- 
ლამთ ფეხითა. მოთზრილია დიდი ხარო და როგორც პურის გუნდა, ისე ამოვი- 
ღებთ და დავაგრძელებთ და ამოვაშენებთ. ხელით გრძლათ დააგურგვალებენ 

გუხღას და ასეთ ნახევარარშინინ დამრგვალებულ გუნდებს ერთმანეთზე 

დააკრავენ ხელის დაჭერით და ამოთხრილ ორმოში მრგვლათ შემოავლებენ ისე, 

რომ ორმოს მიწის გვერდებს ეს გუნდები არ ეკრობოდეს. შემდეგ შარილწყა- 

ლით კარგა გალესავენ და შემდეგ ზემოდან რაიმეს გადააფარებენ, რომ მზემ 
არ დაინახოს. ასე იქნება ათი დღე. შემდეგ ჯერ ნელ-ნელა უბოლებენ, ხოლო 

მერე სამ-ოთხ გუდურა შეშას ჩაუნთებენ და თორნეს კარგა გააწითლებენ. 
შემდეგ უკეე პურის გამოცხობა შეიძლება. 

მთხრ, სანდრო ლალიაშვილი, 55 წ (სოფ. ბაზალეთი). 

თოსის ჩადგმა, მოვიტანთ უქვო და წითელმიწას (როგორც აგურისათვის)? 

და ამას ღაზელის დროს უნდა არაგვის ლამი და თხის ბალანი. ლამი აძლევს 
ფოლაღობას და თხის ბალანი აბამს სიმინდივით არ გადაიმტვრევა ლამს 

ურევენ დღახელის დროს ცოტ-ცოტას. უნდა გაკეთდეს მაისში, იტყვიან, ხოლ– 
მე –– მერცხლის ბუდობისას. „უნდა გაშრეს –– ისე გაკეთებული. ახლა, როცა 
კეთდება, რგვლათ უნდა გაკეთდეს და როცა თორნე კეთდება, ისე უნდა გა- 
კეთდეს, რომ ვერშოკი ხისქე ქონდეს. ერთს რომ ჩასდებენ, ზემოთა პირს გაუს- 

წორებენ ღა თითებით ჩაჩხვლეტამენ ისე, რომ მეორე შიგ ჩაჯდეს, ჩაიკენჭნოს. 

მემრე მაგ თორნეს უნდა, ეედრაჰი მარილწყალს ჩაასხამენ და ხელით უნდა 
შემოილესოს. მემრე ზემოდან ფიცრებს და ჭილობს გადააფარებენ და გააშ- 
რობენ. გაშრობას ერთი კვირა უნდა. მერე ფუტურო შეშით უნდა უბოლონ, 

რომ თანდათან სიცზე 'შეაპარონ., ფუტურო შეშის კომლისაგან უნდა გაშრეს, 
რომ ერთბაშად სიცხე დახეთქამს. მემრე ცეცხლს შაუკიდებენ და გამოხწვამენ. 

? ის. „მასალები“, ტ. I, აღმშენებლობა, გე. 210. 
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ღოაწნული ჭურჭელი 

მთხრ. სანდრო ლალიაშვილი, 55 წ. (სოფ. ბაზალეთი). 

გოდორი (ბზისათვის). პირველში მოიჭრება წნელი, მერე დაისხიპება წალ- 

დით ან დანით, მეტი ტოტები გეეცლება. მერე მანას ვეძახით, ავარჩევთ, რომე- 

ლიც წორი არის, ჩასხდება მიწაში, რა ზომისაც უნდა და შაიკვრება წვერები 
მანისა მაღლა. დაწვნა დაიწყობა ძირიდან. დაწყობით ისე უნდა დავიწყოთ, რომ 

იქიდან წვერი აღარ გამოძვრეს. როდესაც ავა რა ზომისაც უნდა, მემრე ერთი 
წვერი მეორესთან უნდა გადავიდეს. 

პასუხები კითხვებზე: 

1. გოდრის დასაწნავად თხილის ან შვინდის ტოტებს სჭრიან. 

2. საგოდრედ თხილის ტოტები შემოდგომაზე ან გაზაფხულზე უნდა მგოს- 
ჭრან, „სანამ ლოპო შეუვაო"“ (ლოპო-წყალი, (ტოტებს)ქერქი რო სძვრება). 

_ ქ. მანებს იმიტომ შეუკრავენ თავებ:, 

ს ) ს I ლ” რომ დაწვნის დროს არ ირყეოდნენ. მი- 
წაში ჩასმის წინ მანებს თავებს წაუთ- 
ლიან და ისე ჩასვამენ მიწაში. 

4. გოდრები სხვაღასხვა ზომისაა: 
.· არის გოდრები, რომლებშიაც 100 კო- 

დი პური ჩადისო. 
5. ხახალი პატარა და განიერია. იხ- 

მარება ბოსტნეულის ჩასაყრელად. 
კრუხსაც ჩავსვამთო. 

6. ლასტი ფიცარივით ბრტყელი დაწნულია. ლასტი ურმებსაც უდევს 
ძირზე თუ გვერდებზე. იხმარება ბოსლის თუ სხვა ნაგებობის კარებებად, რაი- 

მეს გასაფენად და სხვ. 

მთხრობელი არ იცნობს: შარაგულს, ამარულს, გიდელს, კ“მტეს, ლან- 

კანს, სკნისკს, სფირიდს. 

  

სურ. 28 

მთხრ. გიგუა ბიჭიაშვილი, 98 წ. (სოფ. ციხისძირი). 

კალათა. თხილის ტოტებისაგან სწნავენ კალათას. თხილის ტოტებს უმ- 
თავრესად გაზაფხულობით, მაისში, სჭრიან კალათების დასაწნავად, გაზაფხუ- 

ლობით იმიტომ, რომ თხილს „წყალი აქვს მემდგარი და ადვილად იყოფა 
მპუაზე“. 

კალათის დასაწნავათ ჯერ დანით უნდა გაასუფთავონ თხილის ტოტე:ი, 

შემდეგ დანითვე თვითოეულ ტოტს ორი ან მეტი ფენა უნდა აათალონ. შე– 

დარებით უფრო განიერ და აქელ ნათალებს აარჩევენ კალათეს მანებით, მათ 
თავში თოკით შეჰკრავენ და შემდეგ დაიწყებენ ასეთივე ნათალი თხილის ტო- 
ტებით, ე. წ. პაპპტოებით გარეშამო კალათის დაწვნას. კალათის დაწვნის დამ- 
თავრების წინ სუფთად გათლილ ტოტებით, პირსახლართავებით კალათს პირს 
გაღაუყრიან და ყურს შეაბამენ. კალათს ძირი საძირე მანებით აქვს დაწნული. 
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სასმისები 

მთხრ. ანდრო ოსკაროვი, 80 წ. (სოფ. მუხრანი). 

ფიალა პატარა ჯამი იყო ხის, თიხისაც იყო. 
დოსტაქარი, როგორც ტაქანი იმისთანა იყო, ზისა, დიდიც იყო ტაქანზე და 

პატარაც. 

კულა (კუხას ეძახდენ) ჯამივით იყო, მხოლოდ ერთ გვერდში გაკეთებული 
ჰქონდა წვრილი მილი და იმაში ჩასხმულ სასმელს ამ მილიდან სვამდენ.



პემM ქართლ! 

· მეთუნეობა 

მთხრ. პელო ხინოს ახ. კაპანაძე ნოზაძიხა, 66 წ. (სოფ. ალი, 1936 წ. 

ანვარი). 

კეცის გაკეთება. მოვზილავთ თიხასა, მერე დავთითავთ და დავაგუნდა- 

ვებთ, როგორც ჭადის გუნდას გავათხელებთ, მერე მოუსვავთ ხელს და გაუ- 
კეთებთ ფარფლსა. გავახმობთ და გამოვწვავთ. 

ქოთნის გაკეთება. მოვზელავთ თიხასა და დავთითაგთ, მერე ქოთნის პატა– 

რა ხაძირეს მოუწყობთ. მერე გავაკეთებთ პატარა სორხოლას, შემოვაჯჭსოვთ, 

საძირეს ავაშენებთ. მერე ავდგებით დღა ფირფიტებით ამოვფზეკავთ და იმით 

ამოიბერება გვამი. გაუკეთებთ ჭიპს, შნოის გულისთვინა მერე გაუკეთებთ 

ყურსა და გამოვწვავთ ქურაში. 

ქოთანს 

ჰMო31წჩწ)! 

შI29ღ% 1 

   
სურ. 29 სურ. 30 

კოჭობის გაკეთება. ამნაირად ვაკეთებთ, როგორც დიდი ქოთნები კეთდე- 

2:. მარტო ხელისათვის ვხმარობთ. 
წაფის, ანუ ბადიის გაკეთება. მოვზელაგდით თიხასა, გავათხელებდით სა- 

ვირეს, დავასორსოლავებდით თიხასა, შემოვაქსოვდით ექვს შემოვლას, მერე 
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იმასა გამოვწვავდით. პჰურჭელს დავრეცხავდით, ღორის ხორც ამოვყრიდიი: 
ზედ. სიმაღლე ერთი ციდა ექნებოდა. 

დოქის გაკეთება. მოვიტანდი თიხას, მოვზელავდი, დავთითავდით, დავა. 
სორსოლებდით და მოექსოვდით, ძირს გავაგორგალებდით და დავდებდით მორ- 
გვზედა, მერე ვაქსოვდით იმას დასორხოლებულ თიხას; გამოუყვანდით გვაპს 

ნჰშჰჰ) ჰხე ბაჩა' 

  

სურ. 31 

ფირფიტებით, გაუკეთებდით ყურსა, გაუკეთებდით პატარა წუმწუმახ. წუმწუ- 

მაში გაუტარებდით პატარა ჩხირს და გამოვწვამდით ქურაში. ამუთ ვასმევდით 
პატარა ყმაწვილებს, დანაკულ ბღარს (ძუძუნაწყვეტ ბღარსა); წყლის სასმელია. 

თიხის ჭურჭელს მხოლოდ ქალები ვაკეთებდით. 

მთხრ. დიმიტრი ანდრიას ძე ციზხითათრიშვილი, 67 წ., მეჭურჭლე (გორ-, 

1935 წ. დეკემბერი). 

აქაური მუშაობა ესე არის: მიწას მოვიტანთ, შაე მიწას და თეთრ ლაქ. 
მიწას ერთმანერთში აურემთ, დავასხავთ წყალ., დალბება ცოტა ხანს; მერე ხის 

ნიჩბით აურევთ ერთმანერთში, მერე მოუშლით ქვიშას, გადავილებთ და დავ- 
ზელავთ ფეხითა, ..მერე დავზელავთ ხელით, თუ გვინდა, რომ დიდები გავაკე- 

თოთ, მაშინ მაგრად დავზელავთ. თუ პატარები, წვრილები გვინდა, მაშინ იმა” 
ჩვილად დავზელავთ, მერე გავაკეთებთ, რაც გვინდა: გვინდა კოკას, გვინდა 

სურას, გვინდა საპურისცომეს, მაწვნის ქილებს, გვინდა საწველელს, კიდევ 

კეცებს პურის გამოსაცხობად. კიდევ კოკოშას.. (აკვანზხეა ჩამოკიდებული). 

ქვაბქოთანას ვგაკეთებღით წინათაც, ქვაბათაც ვხმარობდღით, ვაკეთებდით თო- 

ნეებს, ..კიდევ ურონიკს, სადღვებელს, წუნწუმას (სალამურია, ბავშვები უკ- 

რამენ), ჩაფს, კუტალს იმერლები ეძახიან, ჩვენ ვეძახით ლულეინს. შემდეგ 
ვაკეთებდით ფითის ქილას, ...ჯამებს, ორჯამიანებს, ოთხჯამიანებს (დიდებ“. 

ძალიან). შემდეგ –– თაღარებს (დიდს, პატარას), ზაბაზის თონეს (დიდი თორნე). 

მერე კიდევ –– ლავაშის თონეს, შემღეგ კიდევ - - სწრაფას (დიღი ჭურჭელია). 
წიწაკიხ ქილას დიღს, პატარა წიწაკის ქილას, თუზფალანგს (ვწურავდით მმიგ- 

ბრინჯსა, ვრეცხავდით), ლალიკას, ესეც დიდი ჭურჭელია, ხმარობდნენ პწნილ- 

ზე, კომბოსტოზედა, ერბოზედა. ფიალას ძალიან პატარა ჯამ ვეტყოდით 
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წვაკეთებდით|!: ხაყვაილეებს (ასე ვეძახოდით ღიდი ალიანდრის საყვავილეს), 

თიხის ჭრაქებს ძველ ღროში ლამფად რომ ვაკეთებდით. კურთხვა რომ იყო, 

იზას ავანათებდით გზებში. შიგ ქონი იყო და ძაფი იყო ჩადებული, ...ბარნის 

ქილას, შიგა დებდენ წიწაკასა, ბანკას მურაბები(სათვის|,| პირგვალხ, პირი 

რგვალი ჰქონდა, როგორც საღვინეს.., ტოლჩას (რუსულად „მალოშნიკს“ ეტ- 

ყვიან), ბალძანაკახ, შიგ „პროპკა“ უკეთდება, ბოთლის მაგიერათ ეხმარო- 

ბდით, ქოთანს, სარქველს (ქოთნის საფარებელი), ყვაილების თეფშებს, ზედ 
საყვავილეებს დადებდენ, ჩიბუზებს თიხისას, ხაღვინეს, თუნგებს ვაკეთებდით, 

სელადას ღვინის ჩარექა, ვაკეთებდით, კიდევ –- ნახევარჩარექას, ჭინ- 

ჭილას. ვაკეთებდით მარანს ღვინისს ათი პჭინჭილაა ”შემომწკრივებული. 

ერთი არის ჩასასხმელი ღვინის, ერთი პირი ქონდა დასალევი. 

ღვინოს ჩაასხამდნენ ლდა მთელი ათი ჭინჭილა სულ გაივსებოდა. 

წვაკეთებდით კიდევ) სტაქნებს ღვინისას, თიხის გოზაურებს ადერბეჯანის 

სურა მოჰქონდათ ხოლმე თათრებს. 

პირველად ჩვენ პირდაპირ დედამიწაზე ვზელავდით; მერე ვზხელავდით 
კიდევ ყუთში, რომელსაც მიწის დასაზელხ ვეძაზდით. თიხას რომ მოვზელავ- 

დით, მერე იმას დავაგუნდავებდით, გუნდათ გავაკეთებდით, რა ზომითაც გვინ- 

დოდა. მერე გავაკეთებდით ჩარხზე ხელით, ჩარზს ხელით ვატრიალებდით. ავი- 

ღებდით გუნდას, დავაკრავდით ზედ ჩარზზე, ნაცარი ქვეშ ჰქონდა მოშლილი 

(ქვეშ მოყრილი. კ. კ.) და მერე ნაპირს მოუჭრიღით ხის ფიცრით (სამი ვერშოკი 

სიმაღლე პირი ქონდა და უკან –– ორი ვერშოკი). დიდებს ემაგრე უშვრებო- 

დით, პატარებს კი კოჭის წმინდა ძაფით ვჭრიდით ძველად, ეხლა კი მართუ- 

ლითა ვჭრით დიდსაც და პატარასაც. 

გუნდას რომ დაგაკრავდით ჩარხზე, გავხვრეტავ და ხელს ჩავყოფ შიგა. 

გაუსწორებ ხელით ძირსა, .. მერე შიგნიდან და გარედან ავიტანთ ხელით. 
ავწევთ თიხას, მერე ფიცრით. გავასწორებთ, გავასუფთავებთ გარედან. თი- 

თებით გავუკეთებთ პირს, როგორც გვინდა, ფებით ვაბრუნებთ ჩალხხ! და» 
ხელით ვაკეთებთ, ხელით ვწელამთ. გაუკეთებთ თაეს, მერე მოვჭრით, გადმო- 

ვიღებთ და დავდგავთ ფიცარზე, სახლში, ფიცარზე შევდგავთ მაღლა; გაშრება. 

ექვსი საათხს შემდეგ ყური უნდა. ექვსი საათის სიცხოველე უნდა ქონდეს, 

მერე დავყურავთ, ყურს გაუკეთებთ მაშინა, ზამთარშია მეტი უნდა. 

ჩვენ ჩარხს ვხმარობთ, ძველად კი ციბრუტი იყო დაბალი და ციბრუტი- 

ვით ტრიალებდა, ხელს გვერდით გავკრავდით. თიხას დავასორსოლებდღით (და- 
ვარგვალებდით ხელში) დავდებდით ციბრუტზე, იე დასორსოლებულს თი- 

ხას შემოვქნიდით ზედა, ცოტას უმატებ, ნაჭერ-ნაჭერ. ესე რომა, ერთი ორ- 

მოცი წუთი უნდებოდით იმის გაკეთებას. მთიულები ეხლაც სულ ციბრუტით 

აკეთებენ. 

კოკის გაკეთება. დავდებდით გუნდასა, მერე გაუკეთებდით ადლის მეხუ- 

თედს სიმაღლის თიხას. (კოკის) გაკეთებას დავიწყებდი თავიდან. თავი გავა- 
კეთე, გადმოვიღე და დავდე, მერე გავაკეთებ ძირს ჩარხზე. ძირს კიდევ ჩელი” 

! რამღენიმე სტრიქონის ზევით ”შემკრკბს აღნიშნული აქვს: „ჩარხსს ხელით ეატრი.. 

ლებდით“. 
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გავაკეთებ, ექნება ორი იმ სიმაღლე, ორი ადლის სიმაღლე. მერე იმას ზევიდან 

გადავაბავთ თავს, გავაკეთებთ კიდევ ხელით, ყელს თითებით მოვიყვანთ, მერე 
ექვსი საათის შემდეგ გამრება, ზაფხული თუ იქნება. კოკას ვხმარობთ წყლი- 
სა და ღვინისთვინა. კოკაში ჩავიდოდა ერთი ექვსი-შვიდი თუნგი, როგორც 

გვინდოდა. 
კოკა როგორც ჩაფი, ისე კეთდება. კოკას პირი ვიწრო აქვს. ხაზი უნდა 

ეტყობოდეს ყურის მოსაბავში. ამას კიდევ ვეძახოდით მცხეთურ კოკას. კოკას 

ახოჰკა 

  

სურ. 32 

ძარტო წყლისათვის ვხმარობდით. სამი თუნგიდან დაწყებული შვიდ თუნგაბ- 

დის კოკა ჰქვიან?, 
ხურის გაკეთება. სურას არ უნდა დადება ისე, ერთ გუნდაზე გაკეთდება, 

იმას გადამბა არ უნდა. ძირს შიგნედან გავაკეთებთ. მუცელს შიგნიდან მარ- 

ცხზენა ხელით გაუკეთებთ, გარედან კი ვხმარობთ მარჯვენა ხელს. გარედან ფი- 
ცრით ვახწორებთ; მერე თითებით გაუკეთებთ პირს, ამოუყვანდი გრძელ 

ყელს; თითებით ვაკეთებთ, ჩხირებს არ უშვრებით, თითებს ისე ვამუშავებთ, 
როგორც ყალიბს. სურა შეიძლებოდა სულ უყუროთაკ Lგაგვეკეთებინა|!. 

ვხმარობდით წყლისათვის. 
საპურისცომეს გაკეთება. ეგეც ეგრეა, ხელით ვაკეთებდი, პირგანიერი 

იყო და უფრო ადვილი გასაკეთებელი. ძირი აქვს ორი ვერშოკი, პირე სამი 

ვერშოკი ექნება. მუცელი განიერი აქვს, სიმაღლე ექნება ერთი ოთხი ვერშოკი. 
ამაში პურის ცომს დებდენ, პურის ცომ შეინახავდენ. 

მაწვნის ქილების გაკეთება. მაწვნის ქილას კიდევ ისე ვაკეთებთ. ძირი 

  

2 ეს ცნობა კოკის შესახებ ეწინააღმდეგება წინა აბზაცში მოტანილ ()ნობებს. 
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ექნება, მუცელს ავიყვანთ ვიწროთ და პირს გაუკეთებთ. ამაში მაწონს ადედე- 

ბენ; ჩავიდოდა ერთი ძველებური ჩარექი. 

ვაკეთებდით აგრეთვე ერბოს, წნილის და ყველის ქილას. 

სურა 
1 კელის 0994 

ჰიო       

საწველელის გაკეთება. საწველელს ორი ყური აქვს. ჩარხზე ვაკეთებთ. 

ხელით ძირს გაუკეთებდით, მუცელს, პირს გაუკეთებდით, მოვჭრიდით., გა- 

ქილესეანკელელი 

  

სურ. 35 სურ. 36 

დმოვიღებდით და დავადგამდით ორ ყურს. ჩავიდოდა შიგა ერთი თუნგი. დ”- 
ღიც იყო, პატარაც. ზოგს კიდევ თხისათვის მიქონდა პატარა, ერთი ჩარექიანი: 

IV



ზოგი კიდევ გვეტყოდა -- ისეთი გაგვიკეთე, რასაც ჩვენი ძროხა მოიწველის. 
რომ ბარაქა ქონდესო. 

ქვაბქოთანას გაკეთება. ამასაც ხელით ვაკეთებდით. სხვადასხვა ზომიL 
იყო, შიგ ნახევარი თუნგიც ჩავიდოდა –– ერთი თუნგიც. გუთანზე რომ მი- 
დიოდენ, ამით წაიღებდენ დოშეჭამადს. 

ქპჰაბჭშოჰანა 
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სურ 37 

კეცების გაკეთება. კეცებს ჩარხზე ვაკეთებდით, ციბრუტზე ვაკეთებდით 
დავდებდით თიხასა, დაუჭერდით და თითებით გავაკეთებდით. 
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სურ. 38 

კოკოშის გაკეთება. ვაკეთებდით ხ ელით. ჯერ ხელს ჩავყოფდით, მერ; თითებით გაუყვანდი პირსა და გაუკეთებდი ორ ყურს, ნახევარი ჩარექი ჩა 
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ვიდოდა შიგა სარწყაოთ. ყელი ქონდა, რაც ერთე თითი ჩაეტეოდა, შიგ ჩა- 
დებდენ შიბაქს, ყმაწვილს ქონდა გაკეთებული... შიბაქით ჩავიღოდა შარდი. 

ჰM1უშა 

ვი” 

  
სურ. 39 

ხადღვებლის გაკეთება. კეთდებოდა ხოლმე ციბრუტზე ხელითა. ციბრუტ- 
ზე დავყრიდით ნაცარს, გარშემო ტალახი აქვს, მრგვალად ექნება გურგვალი, 

„სადდღ11ბელი 

ბახერექლილი 

 



დავდებთ ნაცარზე, როგორც სარქველს, თან ვატრიალებთ ციბრუტს და თან 
ნაჭერ-ნაჭერ ვქნით (ე. ი. შემოვაშენებთ). მერე ავაშენებთ სულა და დაუჭერთ 
ხელის ფიცარს, გამოვასუფთავებთ, შემოვასწორებთ. ჯერ მოუჭრით ძირს, ნა- 

ცრიდან აგიღებთ, გადმოვიღებთ, დავდებთ ფიცარზე და ექვსი საათის შემდეგ. 
თუ ზაფხული იქნება, გაუკეთებთ ყურებს, გამოვა სადღობელი. 

თიხის ხარამული (სალამური). თითებით 

წ % V ი უმ ვაკეთებთ. ჩხირით გავხვრეტავთ, გაუკეთებთ 

თვალებს, დასაკრავს, ორ თვალსა და ერთს 

დასაკრავს (თვლები ორივე გვერდებზეა, თი- 

თებით დასაკრავია, ისე კი ერთი ითქმის). ჩა- 

უბერავთ და უსტვენთ. ბავშვები ერთობიან. 

წუმწუმას ანუ ლულეინის გაკეთება. 

ძველად ვეძახდით წუმწუმას, ახლა კი 

ლულეინს. გუნდას დავდებთ დიდს, იმ 

გუნდიდან ათი გამოვა; ხელით უნდა გავაკე- 

თოთ. ჩარხზე მოუჭერთ მუჯს თიხას და ჩაე- 
ხვრიტავთ თითებითა და გავაკეთებთ.. ზედ 

ვხმარობთ ფიცარს. მერე ჩარხზევე გაუკე- 
თებთ დასალევინებელს. მერე, ექვსი საათის 

შემდეგ, გაუკეთებთ ყურსა წუმწუმას და გა- 
სოდის ლულეინი.. ხალხი წუმწუმას ეძახო- 

და, ჩვენ კი ლულეინს. 
ჩაფის გაკეთება. დავდებთ დიდ გუნდას, 

რომელშიც ჩავა ექვსი თუნგი. მერე გუნღას 
დავაკრავთ ჩარზის თავზე. მერე იმ გუნდი- 
დან ორ წილს დავანარჩუნებთ ჩარხზე და გა- 

ვაკეთებთ „ძირს; ერთი წილიდან ,გავაკეთებძთ თავს რომელიც 
რომ ზევიდან “უნდა დავამფხზოთ და გაუკეთდეს იქედან პირი, გამო- 
დის იქედან ზარაბულიანა ჩაფი (რომ იბმება, იმას ვეძახით ზარაბულიანა ჭურ- 
პელხ). გადაბმის დროს თითონ თიხა თიხაზე დაედება და თითებით გავამაგრებთ. 

ექვსი საათის შემდეგ გაუკეთებთ ყურსა. თუ გვინდა, წერნაქით დავაჭრელებთ, 
ეირის ბალნის (ფაფარის) კალმით, თუ გვინდა, მარგანეცით დავაჭრელებთ, 
დავხატავთ ზედა ალოებს, ზოგს შემოვზაზავთ, ყკვავილებსაც დავაკრავთ, გინდ 
წკიპურტსა, გინდ –– წინწკალსა, კიდევ გაუკეთებ გრძელ გრეხილსხ, გრეხილს, 

გინდა –– ალოხ და გინდ –– დაგრეხილ ალოს. 

მე ხელწერა არ ვიცოდი, დაუსობდი ჯვარსა. „ჭურჭლის გაკეთებას) რომ 
გავათავებდი, ჩავაბარებდი და როცა ფულს მომცემდა, მე ჯვარს დაუსვამღი. 

იმას აუღია და თურზე, ჩემს მაგიერ დაუსვამს ჯვარი. მე მიუხვდი და დავიწყე 

დაგრეხილი ალოს კეთება და შიგ ჯვარი ჩავსვი, მერე უთხარი -- აბა, ეხლა 

მიაწერე-მეთქი. მე ისეთ დაგრეხილ ალოს ვაკეთებ, რომ სხვა იმის მზგავს ვერ · 
გააკეთებს. ეს იყო და ეს. 

ჩაფში ჩადის ოთხიდან ექვს-შვიდ თუნგამდის, ვხმარობთ ღვინიხათვის, 
წყლისათვის. 

ლიტრის გაკეთება. ლიტრას ცალათ ვაკეთებთ, ხამკვეთ (სამი თუნგის ქვე- 

  
სურ. 41 
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ვით) უძარბულოთ ვაკეთებთ ჩალხზე, იმასაც ხელით. ლიტრაში ჩადის ერთი 
თუნგიდან ხამ თუნგამდის. ვხმარობთ წყალზე და ღვინოზედა. 

ხელადის გაკეთება. ვაკეთებთ ხელითა ჩარხს გუნდას დავაკრავდით, 

მერე გამოუწევდით მუცელს შიგნიდან, გარედან მივცემდით ფიცარს, გაუკე- 
თებდით ტუჩს და მოვჭრიდით. ექვსი საათის შემდეგ გაუკეთებდით ყურსა. 
ხელადას მაღალი ძირი აქვს. 

ვხმარობთ ღვინისათვის. ჩადის ზოგში ნაბევარი თუნგი და ზოგში ჩარექი. 

44% 191 

  
სურ. 42 

ჭინჭილას გაკეთება. ჩარხზე დავდებთ გუნდას, გავაკეთებთ ხელით და თი–- 
თებით პატარა მუცელს და გრძელ ყელს; რომ გახმება, გაუკეთებთ ყურს. 
ჭინჭილაში ჩადის ერთი ღვინის სტაქანი, 

ფითის ქილის გაკეთება. ერთი გუნდიდან ათი გამოვა. ჩარხზე ვაკეთებთ 
ხელითა, აყვანით; ყველა ჭურჭელს ერთნაირად ავიყვანთ და თითებით ვაკე– 
თებთ. ჯერ ძირს გაუგანიერებთ, პირს გაუყვანთ და მოვჭრით ძაფით. ტუჩს 
გაუკეთებთ თითითა, პირიც თითებით მოგვყავს, გაუკეთებთ ყურს. 
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ამითა ვხარშავთ ზორცს, მუხუდოს და ხახვსა; ერთი კაცის ჯერი გამოდის. 
გსა მამაჩემის დროსა კეთდებოდა ხოლმე, დიდი დაქნით უნდოდა გაკეთება. 

L რულები 
_ ““ ჭუქრილის ქჩხე)რულიამს ეორI3ეაი 

  –კ–კ–კ–_–>>ა,იიიობბისაბ 
ა ნწჰულ. 

C/ ო სთ ა ს CI XIIს ტ20ს0ლი 

დ ალია 

ბბბსაიბბბიბსიის დაბალი ალი 
სურ. 43 

პატარა თაღარის გაკეთება. ჩარხზე ვაკეთებთ ერთ დიდ გუნდას დავა- 

კრავთ, შიგნიდან ხელით გავწევ-გამოვწევთ, გარედან გავწევ-გამოწევთ ფი- 

ლირირ) 

 



ცარს. მერე მოვჭრით, გადმოვიღებთ, დავდებთ ფიცარზე და გაშრება. მერე 

ყურს გაუკეთებთ. 

ხალად) 

ოშ". 

   

  

      

13 წაუ<! 

  

Lურ. 45 

რასაც გეინდა, შიგ გავრეცხავთ, რასაც გვინდა, შიგ გავაკეთებთ. 

დიდ თაღარახ ვაკეთებთ დედამიწაზე, მხოლოდ სამ დღეს უნდებით: ისე 

3Mნწ61ილა 

MMო2ი “ ყელი 

  

მ (ელი 
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უნდა აშენდეს, როგორც მერცხალი ბუდეს აშენებს, შემოქნით ვაკეთებთ 

მერე გაუკეთებთ შურთსა, პირსა, გახმება და მორჩება. · 

შICIII 10ლა 

  
ხილს ჩაყრიდენ, ჭქაჩასა ჩაყრიდენ. ჩვენ თითონ წამლებსაც ვხდიდით შიგა. 

ეს ორმა-სამმა კაცმა უნდა ასწიოს, ამაში ავადმყოფი კაცი ჩაწვებოდა და იბა–- 

ნავებდა. 

პეტადლა C)ალატი დალშაბი 

    სურ. 48 

ჯამის გაკეთება. ერთი გუნდიდან გამოვა შვიდი-რვა. მოუჭერთ თიხას ხელს 

ჩარხზედა, მივცემთ ფიცარს შიგნიდან, მერე დაუჭერთ მეშსა (ტყავის ნაჭერს), 
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რომ პირი გაუსუფთაოს; მერე მოვჭრით, გავაშრობთ მზეზე. (?!) პირი რომ 
გაუთეთრდება და გაუშრება, ჩავაწყობთ ჯამებს ერთმანერთში, დავადასტებთ 

ერთმანერთში ხუთ-ხუთად. ორი დღის შემდეგ დავაკრავთ კიდევ ჩარხზე და 
გადავაბრუნებთ ჯამსა და თარეში დანით ამოუღებთ ძირსა. 

ჯამს ვხშარობთ კერძისათვის, ორჯამიან)ში პურსა ჩაჰყრიან, დიდ ჯამში 

ჭურჭელსა რეცხამენ. 

სწრაფის ან წიწაკის ქილის გაკეთება. ქილებს რომ ვაკეთებთ, ის არის. 

ესეც ისე კეთდება, როგორც კოკა, ზარბულითა; დიღი ქილა არის. 

ვინახავთ შიგა წნილს, ყველს. კეთდება ჩარხზე. 

  

  

სურ. 50 

წაფულას გაკეთება. დავაკრავთ გუნდას Lჩარხზე) გარედან ფიცარს მივ- 
ცემთ, შიგნიდან ხელს მივცემთ, გამოვწევთ, დავაყენებთ სწორეთ, მოვჭრით 
მერე ძაფით, მერე ყურს დავაბავთ. ბავშვების ჩვრებს ჩაალბობენ შიგა და გა- 
რეცხამენ. თითო ქურაზედ ასი უნდა გამეკეთებინა ხოლმე. 

თუშფალანგის გაკეთება. როგორც ჯამს, ისე ვაკეთებდით, მხოლოღ, რომ 
გახმებოდა, დაუხვრიტავდით ძირხა ჩხირით, მავთულით; ამას ჯამივით რომ გა– 
„ვაკეთებდით, შემდეგ მოუთლიდით ძირსა თარეში დანით... ვხმარობდით კვრინ- 
ჩხის შეჭამადად, აგრეთვე შინდს გავწურავდით. 

ლალიკის ქილის გაკეთება. დიდი ქილა არის, ზარაბულია, ამას ვხმარობ- 
ღით უფრო წნილზე. ამას პირი განიერი აქვს. როგორც წიწაქის ქილა, ისე 
კეთდება. | 

ფიალის გაკეთება. ისე კეთდება, როგორც ჯამი. ამასაც დაძირვა უნდა 
(ძირს რომ უკეთებთ). ამაში ატრიალებენ თითისტარს, ამით ღვინოსაც სვამდენ. 

ჭრაქის გაკეთება. როგორც ფიალა, ისე კეთდებოდა. იმას დაძირვა არ უნ- 
დოდა, ჭრაქში, ტუჩებში ჩავდებდით ბამბის ძაფს, ზევიდან ქონს დავასხავდით, 
ოუკიდებდით... თავზე, ერთი თუ გაქრებოდა, მეორეს მოეკიდებოდა... 
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ბარნის ქილის გაკეთება, მამაჩემი ეძახოდა ბარნის ქილას, ჩვენ კი მაწ- 
ვნის ქილას ვეძახოდით. ახლა ზოგი ყუმბარასაც ეძახის. შიგნიდან ვაკეთებ- 

თელი) ქილა 
შუგთ!. 

  
სურ. 53 

დით; ამას ყური არ უნდა, მაგრამ თუგის ზევით თუ გავაკეთეთ, ყურ უნდა 
მივაბათ. ხმარობენ დოსათვის, მაწო ნს ადედებენ. 

  

სურ. აა 

პირგვალის გაკეთება. შიგნიდან ხელით, გარედან ფიცრით (ვაკეთებდით). ყელს გაუკეთებდით თითებით, შემდეგ ჰირს რგვალს გაუკეთებდით, მოვჭრი- 

11.



დით ძაფით, დავდებდით ფიცარზე; ექვსი საათის შემდეგ გაუკეთებდით ყურს. 

ვხმარობდით არაყისათვის, მჟავეებისათვის, ღვინისათვის. 

მურაბის ქილის გაკეთება. ერთ გუნდას დაგდებდით და გავაკეთებდით 

გარედან ფიცრით, ამას ყური არ უნდა. 

ტოლჩის გაკეთება. გუნდას დავდებთ ჩალხზე, გარედან ფიცარს წაუსვამთ, 

გავასუფთავებთ. მერე ტუჩს დაუჭერთ თითებითა, ექვსი საათის შემდეგ კი 

ყურს გაუკეთებთ. 

  

  სურ. 57 

ხმარობენ წყლის ამოსაღებათ, კერძი მიაქვთ მუშებისათვის, „მალოშნიკს“ 

რომ ეტყვიან რუსები. 

ბალნძაკას გაკეთება. ვაკეთებდით ხელით. თითით გაუკეთებდით პირს. 

პირი ვიწრო აქვს, როგორც ბოთლს. რგვალმუცლიანია და ყურიანი. გამოვა- 
ბავთ ყურს. 

ხმარობენ ბოთლის მაგივრად. 
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კოთნის გაკეთება. ეს კეთდება ციბრუტზე იმიტომა, რომ ხელს არ მო- 

ყვება. ეს თიხა არის შლამივითა, უძარღვო მიწა არის, ამიტომ უნდა გაკეთდეს 

შემოქნითა ციბრუტზედ. მუცელი ხელით უნდა შემოვაქნა. ძირი დაიწყე, მერე 

შემოაშენებ, შეგოაშენე და გაუკეთებ თავსა, წინ კი დავაკრავ წკიპურტს. ექვ- 

სი საათის შემდეგ გაუკეთებ ყურს, თუ გინდა, მამინვე გაუკეთებ, არა 

უშავს რა, იმიტომ რომ ხელით კეთღება ციბრუტზხე. ესა დამბალი თიხაა. 

ხელში არ მოგყვება, უნდა გაკეთდეს როგორც თონე. 

აპლნძჰჰჰ 

  

CC 
ქუ 4ელი 

  
კოკა, რომელიც ციბრუტზე კეთდება, ის დამბალა მიწაა, რომელიც ჩხარხ- 

ხე კეთდება. იმას წიალი აქვს, ხელში ისე მოგზდევს, როგორც ცომი. ძარღვია:· 

ნი მიწაა. 

სარქველის გაკეთება. ხელით დავასორსოლებთ და ხელით გავაკეთებთ 

მაგას სხვაც გააკეთებს, ადვილია. 

ჩიბუზების გაკეთება. ყალიონი თათრული სახელია. თიხას ჩავდებ ყალიბ- 

ში. ამოვიღებ, გავასუფთავებ და გამოვიდა ჩიბუხი. 
ხაღლვინეს გაკეთება. როგორც სურას ვაკეთებთ, ისე გავაკეთებთ. მერე 

გაუკეთებთ პირსა, პირი უნდა მოვაჭრათ ძაფითა; გვერდზე უნდა ჩამოვჭრათ 

ჯჯი



პირი, ცალ მხარეს. ტუჩს ჩავატანთ პატარა ჩხირს და გაუკეთებთ ღვინის გად- 
მოსასხმელს. ყურს გაუკეთებთ ექვსი საათის შემდეგ. ვხმარობთ ღვინოზე დ. 
არაყზე. თუნგიდან ჩარექამდის ჩავა, შვიდი ბოთლიც ჩავა ზოგში. 

გოზაური იგივე კოკაა, ჩადის ექვსი-შვიდი თუნგი. 
ბადიას დიდ ჯამს ეძახიან, ოთხჯამიანია. 
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სურ. 39 

მარნის გაკეთება. ჯერ გავაკეთებთ, პირში გახვრეტილი ექნება, მერე ჭიხ. 
ჭილებს გავაკეთებთ ათ ცალს, ერთი არის ჩასასხმელი ღვინისა, ერთი –– პი- 
რიცა, დასალევი, ყოჩის თავიდან. «გაშრება. პინჭილებს ძირს გაუხვრეტავთ. 
შემოურიგებთ თანაბრათა. ერთგან რომ ჩავასხავთ. სულყველგან გაივსებ.:. 
ქორწილებში ხმარობენ. 

ურონიკის გაკეთება. ეგა კეთდება ჩალხზე. გუნდას დავდებთ ჩალხზე. 
ხელით ვაკეთებთ, პირსაც თითებით მოვიყვანთ და გაკეთდება. ეხმარობო 
ბავშვებისათვის ფეხსადგილათ. 

I2ი



ქვევრების გაკეთება. ქვევრებიც დაქნით კეთდება. შემოქნით აკეთებენ, 

რც თონეს. ოოგო 
, 

საღჭჩხე 
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სურ 6!



მოჭიქული ქ ურქ- ელი 

ჭურჭლის ღებვა. ძველად (შეღებილ პურვჭელს) მოჭიქული ერქვა, ეხლა 
კი ვეძახით ქაშანურის ჭურჭელს ან ჩინურს. ვღებავდით მწვანედ, თეთრად, 

ყვითლად და ბადრიჯნისფრად. 

თეთრად მოჭიქვა. დავნაყავდით ჭიქის ნამტვრევს, თეთრი ნაცარის არის. 
შიგ უშვრებოდით ტყვიას, თაგვმარილას, ათ გირვანქა შუშახ, რვა გირვანქა 

ტყვიას, ...თაგვმარილას თეთრს უშვრებოდით, ორგირვანქა-ნახევერს, ახლა 
კი აღარ უშვრებიან. 

მწვანედ მოჭიქვა. ათ გირვანქა შუშაზე ერთ გირვანქა თოგალხ) (წამალია) 
და რვა გირვანქა ტყვიას ვხმარობდით. 

ბადრიჯნისფერად მოპჭიქვა |საჭირო იყო) შვიდგირვანქა-ნკხევარი თაგე– 

მარილა, ორგირვანქა-ნახევარი შუშა, ათი გირვანქა ტყვია, ერთი გირვანქა 
მარგანეცი... 

ყვითლად მოჭიქვა. ვხმარობდით ოზრას (საღებავია) ხუთ გირვანქას, ათ 

გირვანქა შუშას, რვა გირვანქა ტყვიას. 

ძველად ხელწიხსქვილა გვქონდა, ორი კაცი ვატრიალებდით ხოლმე; ვფქვაე- 
დით იმასა, როგორც მაწონი, ისე უნდა დაგვეფქვა; ტყვიას ვწვავდით, როგორც 
მიწა, ისე უნდა დაგვეწვა. შუშასა ვნაჟავდით და საცერში ვცრიდით, მერე შევ- 

ღებავდით. შევაზავებდით თავის ზომისდა მიხედვით, ჩავკრიდით თაღარში და 
შევაზავებდით წყლითა. ეხლა წამალი მზათა გვაქვს, გამომწვარი პურჭელი 

უნდა დავაქრელოთ. ვაჭრელებდით ალოებსა, გრეხილი ალო, ყვავილებს დავ– 
ხატავთ, ჯამებზე ჩიტებსა, მამლებს ვხატავდით. მაიათ(ი) ვხატავდით, მარ- 
განეცით-„ ვბატავდით. მარგანეცით შავლ გამოდის, მაია(თი|) –- მწვანედ. 

ავიღებთ მოჭრელებულ ჭურჭელს, შევღებავთ წამალში. რომ დავწვავთ ხელ- 
მეორედ, ათი საათი უნდა და გამოვა მოჭიქული. 

ჭურის გაკეთება. ამოვთხრით მიწას, ან ისე გავაკეთებთ, როგორც მოი- 
ხდენს. შერე ავაშენებთ აგურით ძირა ქურას, ცეცხლის შესაკეთებელს. მერე 

დავიწყობთ რგვლათ ზევითა ქურას და გავაკეთებთ. ავიტანთ ერთ საჟენს მაღ- 
ლათა, მერე ცას მოუწევთ, მაღლა შევკრავთ რგვალათ; დარჩება ნახევარი არ–- 

შინი რგვალად შუაში, ძირიდან ოთხი ბუზარი თანატასილი, სადაც ბანი აქვს, 
მაღალი ძირიდან დაწყობილი. ბუხრის კომლი კედელში ადის გარედან. ძირი 
ქურას, როგორც ზევითა აქვს მოხვრეტილი, ისე ძირსა აქვს მოხვრეტილი ნა– 
ხეეარ არშინზე. ქურას როცა ვაშენებთ, დასაწყისიდან ზევით, ნახევარ არშინ- 

ზე ვატანთ თიბიხ ხოლებს, ზედ უნდა დავაწყოთ ჯამი და ჭურჭელი. გვაქვს 
გაკეთებული ხამკავი თიხისა -–– ზედადგრები და ვდგამთ ჯამებში, რომ წერთი- 

მეორეს) არ დაეკრას. ყოველ ნახევარ არშინზე სოლები აქვს წქურას1, გარე- 

შამო შემოურიგებთ, სოლები ირგვლივ ეწყობა. ჭურჭელს შევიტანთ და კრა- 

მიტის ნამტვრევებზე დავაწყობთ, სადაც არ მოუხდება, ისე დავდგაეთ, მწკრი– 

ეათ შემოუმწკრივებთ. შუაში, სადაც ქურა გახვრეტილია, ... ცარიელია. მერე 
დავაფარებთ ზევით, თავზე იმ ნახევარ არშინზე, მთელ კრამიტებს და გადავ- 

ლესავთ ტალაზით. დავაყრით მიწას ზედა, რომ არ დასქდეს, რომ ცეცხლი არ 

ავიდეს. კარები აქვს ჭურჭლის დასაწყობი, რომელსაც ბარია ქვიან. რომ მოუ– 

3 შემკრებს აქ უწერი: –თოგალალს“, 

12»



კიდღებთ ცეცხლსა ძირი ქურიდან, მაღლა თავამდის ადის ცეცხლი. ჯერ ნელ- 

ნელა მოუკიდებთ, ავა ზევით, მერე ის ცეცხლი, ის კომლი ჩამოდის დაბლა და 

ბუხარში გადის. ის კომლი ათი საათი უნდა. 

ჭურჭლის ქურას უკეთებთ ოთხ დოქაშს!, ცეცხლის ამოსასვლელს. ცეცხ- 

ლისათვის ვხმარობთ წიფლის შეშას. ბევრჯელ დასკდება ჭურჭელი, თუ ხე- 

ლობა არ იცი. კარგი თუ იქნება, კარგი ფერი გამოვიდაო, ვიტყვით. დაუწვავს 

კვახეს ვეძახით. 
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სურ. 62 მეთუნის იარაღები 

ოსტატები შეგირდებს ლოცამდნენ ასე: ერთი თუმანი იყო დასალოცი. 

აიღებდა უსტაბაში, ოსტატს უყიდდღა ერთ-ორ იარაღს. შეგირდიც იყიდდა: 

ხალათს,: ოსტატი მივიდოდა, ხელზე აკოცებდა, შეგირდი კი ხელზედაც და 

პირზედაც აკოცებდა. ოსტატი ეტყოდა –- „დალოცილი იყაე!“ უსტაბაში სამ 

სილას გაჰკრავდა. ყველა ხელოსანი, ამქარ-ამქარი, ჩამოივლიდა და აკოცებდა. 

ეტყოდენ –– „დალოცილი ოსტატი ზარო“. 
წმეთუნის) იარაღები: ხელის ფიცარი ––- ჭურჭელს გარედან უჭერს. ჯამიხ 

ფიცარი –- ჯამს უკეთებს გვერდს. ნიჩაბი –– ტალახს ურევთ. ერთი საცერიც 

გვინდა. 

რ იგულისზმება „დუთქაში“. 
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მთხრ. ვანო იაგორის ძე თუშმალაშვილი, 47 წ. (გორი, 1935 წ. დეკემბერი). 

საჭურჭლე ქურა. პურჭლის ქურას დავიჭერთ რგვალს, სიგრძე ექნება 

ოთხი არშინი. ძირის შესაკეთებელი, რაზედაც ჭურჭელი უნდა დაეწყოს, ცეცხ- 

ლის შესაკეთებლიდან მეტრა ექნება. საჭურჭლეს ექნება რგვალი თაღი, იმას 

ექნება რგვალი კედელი; იმას გაუკეთდება ხოლები, რაზედაც პურჭელი დალაგ- 
დება, გამოჭრილები აქვს თითონ ქურას და მაზედ ლაგდება სოლები. წქურას| 

სიმაღლე ექნება სამი არშინი. ცას (თავს) ქართული აგურით მოვიყვანთ. იმ (ცას 

ექნება ცეცხლის გასაციებელი ხანი შვიდ ვერშოკამდე. სამი არშინი კედელი 

რომ გაუკეთდება, უნდა კარები გაკეთდეს და (ჰა მოვა კარების ზემოდან. 

მთხრ. ხოლო დავითის ძე ტიტვინიძე, 84 წ. (სოფ. არადეთი, 1936 წ. თე- 
ბერვალი). 

დორას დოქსაც, კოკასაც და ჩაფსაც ვეტყვით, ერთნაირი სრული ჭურჭე- 

ლია; უფრო წყალზე ვხმარობთ, ფუთიანიც არის. 

მთხრ. მიხა გიორგის ძე ეჯოშვილი, 70 წ. (სოფ. მეჯვრისხევი, XII. 1935 წ.). 

ჯინი გვიწნავს, აი, ჩვენი ქართული ჯინი, გოდორი, კალათი, დიდი ურმის 

ლასტი, ბზის| ათვის|1, პატარა ლასტი, როცა თოვლი არ არის, ამით ვზიდავთ 

პატივსა; ხაბხალი, კულა კალათი, პწკლისხ კალათი, ჯიხური, ხაბძელი. 

ჯინის დაწვნა. ჯერ უნდა მანები დაისხას დედამიწაზე, მანებს თითო ციდა- 
ზე დავსხავთ, მერე შიპს გაუკეთებთ მანებში, მერე მანებში დავწნავთ წნელს. 

სანამდი ზომაზე ავა ჯინი, სანამდისი შემოივლის ტრუშულს. ტრუშული იგივე 
წნელისა არის, როგორც ქამარი შემოირტყა, ისე ჯინს დაიჭერს. ტრუშული 

გრეზილი წნელია. დაწვნას ვეძახით სადასა, როდესაც მანას შემოივლის, გვერდ- 

ში დაუგრეხავთ. ტრუშულს კი ვეტყვი, როცა ორიდან სამ წნელამდის შე- 

მოუვლით გრეხილად. ჯინი მხარის სიმაღლე უნდა იყოს. კაცის მხრამდე იმი- 

სათვის არის საჭირო, რომ გოდორი რომ მხარზე გკიდია, გოდორს ჯინის ნა- 

პირზე დავდებთ, რომ გადავყაროთ სიმინდი ძირს. 

მთხრ. გიგო ივანეს ძე ჩიტიშვილი, 46 წ. (სოფ. მეჯვრისხევი); 

ჯინხ ძირს გამოვაწნავთ; ჯერ დავაწყობთ კეტებს, მერე დაგრეხილი წნე– 

ლი გამოეკრება კეტებსა; იმ კეტებზე დავწნავთ წნელით. იმ კეტებს შუა. 

შუაგულშია დაუტოებთ სიმინდს ჩასაკრელ ცარიელ ადგილს. მერე გადმო- 

ვაბრუნებთ და დავდგავთ ბოძებზე და ზევიდან დავხურავთ –– ან წალამი ექნე- 
ბა, ან ჩალა ექნება, ან ყავარი ექნება, რომ წვიმა ან თოვლი არ ჩავიდეს შიგ- 

ნით. 

თუ გვინდა, დავხუროთ ჯინი, გაუკეთებთ მაკრატელას, შემდეგ საჟვავეს 

გადაუდებთ იმიტომა, რომ დაიჭიროს კავები. მერე იმ კავებს რომ დავაწყობთ. 

გაუკეთებთ ჭოგრებხ. ის ჭოგრები კავებს წნელით უნდა დაეკრას. მერე დავა- 

კარებთ ჩალა იქნება თუ ყავარი იქნება –– ბოძებზე დავდებთ ორ|(ს)სიგრძეზე. 
ორ|სს) გარდიგარდმო. ჩვენ ჯინს საყვავეს თავს ამოუწნავთ. ჯინს ექნება სი- 
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განე ადლ-ნახევარი, ან ორ ადლამდის იყო, სიგრძე –– სამ ადლიდან ოთხ ად- 

ლამდის, სიმაღლე –– კაცის მხრამდე. 

ჯინში ჩავყრით სიმინდს. როცა ჩამოტანა გვინდა სიმინდისა, ჯინს გაუხსნით 

დარჩენილ ცარიელ ადგილს ძირიდან და ჩამოვა სიმინდი ძირსა. 

მეთონეობა 

მთხრ. პელო სინოს ახ. კაპანაძე-ნოზაძისა 66 წ. (სოფ. ალი, 1936 წ. 

ანვარი). 

თონთს გაკეთება. წავალთ თიხაზედა და მოვთხრით, დაუდებთ ურემზე, 

მოვიტანთ სახლში, დავასხავთ წყალს და სამ დღეს ვალბობთ. მერე ავდგე- 

ბით და დავზელავთ ფეხით. რომელიც რომ ხაძირკველად გვინდა, ძირათა, იმას 

ცოტა ბზეს გაურევთ, მერე დავთითავთ ხელითა, რომ ქვა არ შეყვეს. ავდგებით 

ღა დავასორსოლებთ ხელით, მოვიწყობთ რგვალად. ერთ დღესა მოვიწყობთ 

ოთხ თონესა, ვახორხოლავებთ თიხასა და ვაქსოვთ მოწყობილ თონეებს. რომ 

გავათავებთ, დავადგავთ ფარფლებსა (თავს). იქნება სამ დღეს და გავჭრით მე- 

რე შუაზე ხანჯლით, მერე იქნება სამ კვირას გასახმობათ; მერე შემოვკრავთ 

სოლსა და დავაშორებთ ერთმანეთს. ეხლა ავიკიდებთ და მივიტანთ ქურაზე, 

შევაწყობთ ქურაში, აუგლესავთ ქურას კარებს. მერე მივიტანთ შეშას, მიუ- 

კიდებთ ცეცხლს. ეკიდება ერთი დღე და ღამე. რომ გამოიწვება, (შიგ|) იქნება 

(კიდევ) ერთი დღე და ღამე. მერე ჩამოუნგრევთ კარებს, გამოვალაგებთ და 
დავაწყობთ მიწაზე. 

მთხრ, დიმიტრი ანდრიახ ძე ციხითათრიშვილი, 67 წ. მეჭურჭლე (გორი, 

1935 წ. დეკემბერი). 

თონის გაკეთება. ხელით ვაკეთებთ, ვქნით ორივე ხელით. სამ დღეს უნ- 

დებით ერთი თონის გაკეთებას. ვაკეთებთ ათ თონეს ერთად, თითოს სამჩა- 

რექიანს. თონე უნდა გამშრალიყო, თორემ ჩაწვებოდა თუ სველი იყო თიხა, 

მეორე დღეს ნახევარ არშინს ვაკეთებდით, მესამე გაკეთებაზე პირს გავაკე- 

თებდით და მოშენებით უმატებდით თონეს. შემდეგ, რომ გახმებოდა, გავ- 

ჭპრიდით ხმელს ხამად, ჩავაწყობდით ქურაში და გამოვწვავდით ჭურჭელთან 

ერთად. 

საბაზიხ თონის გაკეთება. ეგრე დავქნიდით წვრილ-წვრილად, ავიტანდით, 

როგორც კალატოზმა ააშენოს კედელი, ისე ვაკეთებდით. სიმაღლე ჰქონდა ორ- 

არშინ-ნახევარი, მუცელი ისე ქონდა, როგორც ქვევრს, პირი კი მოყვანილი, 

არშინი ჰქონდა. 
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სურ. 63 

„·. სის #4 ურველი 

მთხრ, ნიკო ზურაბის ძე გურასპაშვილი, 76 წ. (სოფ. რუისი, 1936 წ. იახ- 

ვარი). 

სადღვებლის გაკეთება. მოვჭრი გინდ წითელ ხეს, გინდ ნერგს, გადავმორავ 

ერთ ადლზე, დავაბურავებ ლამაზათა; მერე ხვედიას ვცემთ (ხისა არის) და 
ხაჭრეთლით ვთლი და ამოვხვეტავთ. მერე თავებს გაუკეთებთ თავის ხისას, 

ნერგისას. მერე ამოვჭრით შუაში სადღვებლის პირსა. 

როდის 
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როდინის გაკეთება. მოვჭრით თუთის, კაკლის ხესა, ცაცხვის ხესა, დავ- 

მორავ. ჯერ ნაჯაით გავთლით, მერე ზვედითა და საჭრეთლით ამოვხვეტავ 

გულს, როდინს შუაში (გარედან) გაუკეთებ რკალხ. 
კოვზის გაკეთება. კოვზს წალდით გავთლით და სახვეწლით ამოვხვეწავთ, 

ამოვფხეკავ. კოვზს ვაკეთებთ თუთისაგან, პანტისაგან. 
(სამუშაო) იარაღები: შიმშა ადლია, ალის ხისა არის; გონიო, ასწორებს 

ხეს, კუთხედისაა; ხისო ხერხი, გაბმული ხერხია, ფიცარს ვხერხავთ, შეშას; 
ზელის ხერხი; პატარა მალაშინი, შეშეპკას ვეტყვით. 

მთხრ. გაბო ხვიმონის ძე სარაული, 82 წ. (სოფ. ქოლოთი, გორის რაიო- 
ნი, 1935 წ.). 

კერძის კოვზის გაკეთება. ტყეში წავალ და მოვჭრი ხეს; უნდა ცულითა 
მოკლე–-მოკლე დავმორო ზომაი, შევახეთქო მერე ხესა ზედა. მერე უნდა იქვე 
გავაკოპიტო, დავასუბუქოთ; მერმე მოვიტანთ სახლში, მიუდგებით, უნდა გავ- 

თალო ტარი, პირი უნდა ამოვიღოთ ხოწით და გავასუფთაოთ. ამით კერძს 

ამოვიღებთ. 
ციცხვის გაკეთება. გრძლად უნდა დავმორო დიდი ხ0 და გრძლად უნდა 

ავხეთქო და ისე გავაკოპიტო; წამოვიღებ სახლშია. მერმე უნდა გავწმინდო, 

გავასუფთავო. ვხმარობთ ლობიოს ამოსაზელათ. 
ჩამჩის გაკეთება. მოვჭრით ხეს გრძლათ და შევახეთქებთ, მერე გავაკოპი– 

ტებთ. ჩამჩა სქელია და თლაში გამოვიყვანთ პირსა, რგვალათ ამოვიყვანთ და 

ხოწით ამოვიღებთ (საჭრეთლით ამოვჭრით) გულსა. 
კასრის გაკეთება. მოვჭრით დიდ ხეს, დავმორავთ რა ზომაზე გვინდა; შუა- 
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გ სურ. 65 

გულში ამოვჭრით, ამოვიღებთ გულსა საჭრეთლით. თაჯინითა (თაჯინას ვეტ- 
ყვით, რკინის არის, ყურები აქვს გვერდზე, აქეთ-იქით მორკალურია, შუაში კი 
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სწორია, რომ შიგ არ გაიხოწოს, არ ჩაკაწროს, ჩაკეკოს) ვწმენდავთ; რომ 

გავწმენდავთ კასრს, დავაწვენთ და ისე შემოვხაზავთ ქვეშიდან, ამოვჭრათ რაა. 
იმ ჭდეულში მერე ძირი უნდა ჩავაგდოთ შიგა, ძირათ. მერე კასრსა სალტეს 
შემოვარტყავთ ძირსა და ბოლოსა, რომ არ დასქდეს. 

კასრსა სულ ყველაფრად ვხმარობთ, გინდ პურზედ, გინდ არაყზე, დიდ კა- 

სრსაც ასე ვაკეთებთ. დიდ კასრში ჩავა ოც თუნგამდე. 
სადღვებლის გაკეთება. მოვჭრით ხეს ტყეში. თუ ძალიან დიდი ხე არის, 

განიერი გამოდის. ექვსი ვერშოკი სიგრძე მაინც უნდა. თუ აქვს ფუტურო 

გული, მაშინ იმას თაჯინათი გავასუფთავებთ. თუ საღი გული აქეს, ჯერ სა– 

ჭრეთელით, მერე ბურით დავხვრეტავგთ, თაჯინათი გავაყრევინებთ და გავწმენ- 

დავთ, მერე ძირებს გაუკეთებთ. პირს ამოვჭრით შუა ადგილში. მაღლა დაკი– 
დებენ წნელებზე, აქანავებენ და შმაიდღვ|იბ|)ება. კარაქი ცალკე გამოვა და დო 

ცალკე. 
ფილის გაკეთება. გამოეჭრით, გინდ კაკალი იყოს, გინდა ცა!ც)ხვი. მერე 

დავმორავთ, მერე გარედან დავკუთზაქ, შიგნიდან საჭრეთლით ამოვჭრით და 

ხოწით ამოვწმენდავ. შუაში გაუკეთებთ თაგისივე ხარტყელს. 
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სურ. 66 

ხივირას გაკეთება. წავალთ ტყეში, მოვჭრით ხეს, რგვალათ შემოვკვერ- 

ცხავთ, გარეშამო თავებს ვიწროთ, მორგვალებულად დაუყენებთ თავის სა- 
ხელურებით, რომ ხელი მოვავლოთ. შუაში განიერიც არის და ღრმაც. დაშვე- 

ბულ ძირს გაუკეთებთ, რომ ზევიდან რამე დავა(ს)ხათ, არსით გადავიდეს. 
აქეთ-იქით ნაპირები მაღალი აქვს. ვხმარობთ გასაწურისათვის. დოს რომ შეა- 

დღვებავენ, საცერს დავადებთ სივირიაზე და დოს ჩაუშვებთ შიგა, საცერში 

დარჩება კარაქი და დო ––- სივირიაში. დო სივირიიდან ჭურჭელში –– კასრში, 

ქვაბში ჩავა. 
თაბახის გაკეთება. უნდა დიდი ხე გარეშამო შემოვკვერცხოთ რგვალათ; 

მერე გული ამოვიღო ზხელეჩოთი და საჭრეთლით, ნაპირები მაღალი ექნება. 

თაბახს ხმარობდნენ წინად, ხორცს რომ მოხარჩავდნენ, ზედ დააწყობდ- 

ნენ, ან პატარა ცომს მოხილავდნენ. 
ვარცლის გაკეთება. ცულით უნდა მოვჭრათ დიდი ხე, შუაგული უნდა 

ამოვკაფოთ, მერე ხელეჩოთი ამოვწმინდავთ, გაუკეთებ თავებს, გვერდები მა- 
ღალი აქვს, ძირი კი დაბალი. ვარცლი იქნება არშინიდან ორ არშინამდე; ცომს 

ვზელავთ. 
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ხონჩის გაკეთება. მოეჭრით ხეს, ჯერ ცულით უნდა გავთალოთ, მერე ხე- 
ლეჩოთი უნდა ამოვიღოთ გული. ნაპირები მაღალი უნდა ჰქონდეს წინად 

2 1M 1 0 

  

  

სურ. 67 

”მარობდენ სუფრის მაგიერად: დააწყობდნენ პურსა და გაიტანდნე?. მასალად 
ეხმარობდით ყველა ხესა: წიფელს, თელას კი არა ჯობიან რა. 

  

სურ. 68 

ტაბაკის გაკეთება. დიდი ხე შუაზე უნდა გავაპოთ ცულით, რგვალად უნდა 
შემოვკვერცხოთ, ნაპირებს ცოტა გადაქანებულს უზამთ. დაქანებებს იმისათ- 

ო)ბა4ტ 

  

  

სურ. 69 

ვის ვაკეთებთ, როცა გადავარკვევთ ხორბალს, ადვილათ მოისხლიტოს, რაც 
კარგია ზორბალი, უკან რჩება და რაც ცუდია -- წინ მიდის. 

ი. მეჭქურჭლეობა 129



მთხრ. დიმიტრი ანდრიას ძე ციხითათრიშვილი, 67 წ. (გორი, 1925 დ. 

დეკემბერი). 

კუტალის გაკეთება. იგივე ლულეინია: კუტალი ხისა იყო და ლულეინი 
თიხისა კუტალს ჩვენ არ ვაკეთებდით, სოფელში აკეთებდენ. საპი ფეხ 

  
სურ 70 

ქონდა ხისა, მარტო ძირი ქონდა ჩასმული, გახვრეტილი ჰქონდა პირი და მი. 

ლიც, დასალევინებელი. რომ გამოჭრიდენ ძირი გამოხვრეტილი ჰქონდ., 

ნედლ ხეში ჩასვამდნენ ხმელ ხეს ძირად; რომ გახმებოდა, ძირი გამაგრდე- 
ბოდა შმიგა, აღარ გაუვიდოდა წყალი. ზმარობდნენ წყლისათვის, დიდიც იყო 

და პატარაც. 

მთხრ. ვასო გიორგის ძე ნოზაძე, 53 წ. (სოფ. ალი, 1936 წ). 

გამითლია ჩანაზი, კასრი, ვარიანი, კოფიო, ნახევარჩანახზი, როდინი, გორ- 

და, სარკვევი, ხასწორო, ხიხ ვარცლი, ხაწნაბელი, გობი (ღორებისათვის, უბ- 

რალო), პატარა გეჯა, დიდი გეჯა, ზონჩა, ტაბაკი, ორომი, ხაკეცე, საპნის კათხა. 

ჩხა (დასაკიდი რაიმესი). 

ჩანახის გაკეთება. ვაკეთებთ ვერხვის და ცაცხვის ხისაგან, რბილი ხე არის. 

5 მთხრობელი თიხის ჭურჭლის ოსტატია. 
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იმის გასაკეთებლად საუკეთესოა ფუღურო ხე, ჩასაწმენდათ და ამოსაგობათ. 

ძირის დასატანებლად თავისი ჯიშის ხეს დაუტან, უკეთებ ძირიდან ფახს (გან- 

ზე მოიჭრას), რომ ჩავიდეს რბილათ. ძირს ამოვჭრით ვიწრო საჭრეთლით. გათ- 

ლილი, გამოყვანილი ძირი იმაში ჩაჯდება მაგრათ, იმას ვატანთ ამოსაჩენ ხელს. 

ყურს. ჩანახში ჩადის 25 გირვანქა, ნაზევარჩანახში –– თორმეტგირვანქა-ნახევა- 

რი, 

კასრის გაკეთება. როგორც ჩანახს, ისე ვაკეთებთ: ჩადის შიგ ორი ჩანახ- 

კოფიოს გაკეთება. ითლება, როგორც ჩანახი, მხოლოდ უფრო ცოტა ჩ:- 
დის. შეიძლება სამი გირვანქიდან ხუთ გირვანქამდე ჩავიდეს. 

ორომის გაკეთება. შეიძლება ყველა ჯიშის ხიდან ამის გამოყვანა. გავხეთ 
ქავთ ხეს შუაზე, მერე გავთლით ცულით. ძირს, გვერდიდან დავატან ოო ფეხს. 

რომ დაიდგეს ნახევარციდის სიმაღლეზე. მერე გავასუფთავებთ სისწორეში. 
ვხმარობთ, როდესაც დედაკაცი თონეზე მიიტანს |ცომს1, ამოაგუნდავებ“ 

პურს ანდა ლავაშს გააპრტყელებს ზედ. ორომი არის სიგრძით საზი არშინი. 

ჩროჰი 

  

სურ. 71 

გორდის გათლა. უნდა მოიგანოს სირგვალეში: ”შემდეგმი უნდა დაადგე 

ხელეჩოთი და ამოართვა გული. გორდას ხმარობენ ჭადის და პურის მოსაზე- 
ლად პატარა ოჯახისათვის, გორდას ვთლით ცაცხვის, თელის ხისაგან. 

აI2%ი 

  
ხარკვევის გათლა. იმავე | ცაცხვის ან თელის) ხისაგან ვთლით, მხოლოთ 

(MI)



ძალიან თხელი და ძალიან მჩატეა; პურის გადასარკვევათ უფრო ადვილი სახ– 
მარია. იმისი გულის სიღრმე ცოტა ამონაგულს უნდა შეადგენდეს. იმის ხმა–- 
რება შეიძლება მაშინ, როდესაც კეთდება პური სუფთა ცხრილში, მას შემდეგ 

უნდა გადირკვეს ამით. რომელიც უფრო მძიმეა და ქვაა, დარჩება სარკვეველ– 
ზე. სარკვევი ისეთივეა, როგორც გორდა, მხოლოდ დაბალია და პატარაა გორ- 

დაზე. 
ოდინის გათლა. როდინს ეთლით რგვალი ხისაგა: თროდინი შეიძლება 

კაკლის, ცაცხვის ღა თელის ხისაგან. როდინს ვთლუთ ძალიან რგვალად, ვიწ- 

როს. როდინს სიმაღლეთ უკეთებთ ერთ გაჭიმულ ტკაველს, მერე კი ამოვგუ- 

ლავთ ამას ნახევარ ხელის ციდამდე ზემო თავიდან. შუაში წელს გაუკეთებთ, 

ძირს კი კარგ დასადგმელს გაუკეთებთ, მხოლოდ ამოგულ-ილი არ არის. რო- 

დინზე ვხმარობთ ფ-ლთაქვას. 

ს,4641313”/ 

  

სურ. 73 

გობიხ გათლა. ვხმარობთ ცაცხვის, თელის მურყნის ხეს როდესაც 
გაევთლით და გავათანასწორებთ, სიმაღლეს ერთ ტკაველს უზამთ, სიგანეს კი 

ორ ციდას, სიგრძეს სამ ტკაველს უზამთ, თავსა და ბოლოში --- თითო ტკა- 
ველ ფარფლებს, თითო ტკაველს კი გვერდებს უზამთ; ვხმარობთ ტანისამოსის 
სარეცხათ. 

ვარცლის გათლა. უნღა გაითალოს Lისევე), მხოლოდ ვარცლი უფრო 
დიდი უნდა იყოს; ვარცლს ფართლები უნდა დაყვეს, თითო თავიდან თითო 

ტკაველი: სიგრძე უნდა ქონდეს ოთხი მტკაველი; სიგანე კი სამი ციდა საკმა- 
რის -ა. 

ვხმარობთ პურის მოსაზელად. 

საწნახლის გათლა. საწნახელსაც ვაკეთებთ (საცხვისაგნ ლდა თელიდან. 

ვთლით ასე: სიგრძეს ექვს, შვიდ არშინამდი უზამთ, გამოგვყავს სისწორეში... 

შემდეგ დავადგებით და ამოვგობავთ. ცალი თავიდან დავატანთ ინდურს, სამ 
მტკაველი სიგრძეზე -– ღვინის გამოსავალს, ბოლო თავიდან კი საკმარისია 
ერთი ციდის სიფართე. ამონაგობი სიმაღლე საწნახლისა უნდა იყოს სამი 
ციდა, შეიძლება ოთხი ციდაც, თუ ხე ეყო. 

გეჯიხ გათლა. იგივე საწნახელია და ერთნაირად იხდება უფრო პატარა 
არის. 

არყის გეჯა. ვთლით პატარას, როგორც გეჯას. ვატანთ სპილენძის მილსა. 

ცალი თავი უნდა გაუკეთოთ უფრო მაღალს, სადაც ქვაბიდან გამოდის მილი, 
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ბოლოში კი უნდა იყოს დაწეული ნახევარი ხელისდადებაზე. გეჯას ექნება სი- 
გრძე ხუთი ციდა, ამონაგობი სიმაღლე –– ერთი ტკაველი. 

ვარიანის გაკეთება. ვარიანსაც ვაკეთებთ. სიგრძე ვარიანისა ხუთი ტკავე- 

ლი უნდა იყოს. საჭიროა) ძალიან რგვალი ხე. სიმაღლე უნდა "შეადგენდეს 

ერთ ტკაველამდე; შუაში სულ გამოვგულავთ, გულს ამოვართმევთ, მერე თავ- 
სა და ბოლოს გაუკეთებთ. მერე გავათანასწორებთ შუაზე და ზედ შუა წელხე 

ამოვჭრით პატარათ, რომ შიგ ჩაისხას მაწონი. 

ხონჩის გაკეთება. ამასაც ვთლით სუფთა ხისაგან, ცაცხვისაგან, თელისა- 

გან, წიფელისაგანაც. ვთლით ძალიან თხელს და სუფთას. ვსადილობთ იმაზე. 
როგორც სუფრაზე. 

საპნიხ კათხა. წავაძრობთ რქას, როცა კაზეჩი მოკვდება ან როცა და:- 

კლავთ. იმას ურემზე ვხმარობთ ღერძისათვის. შიგ საჰონს ჩავასხავთ. 

სასწორის გაკეთება. სასწორსაც გამოვთლით, სირგვალემი სუფთა ხ-- 

სას –– ცაცხვისას, თელისას. შემდეგში ამოვაბავთ იმას ბაწრებს დღა გაუკეთებთ 
ტარს. 

საკეცის გაკეთება. გაკთლით ახალგაზრდა ხისაგან” წალის მუხისაგან 

(ახალგაზრდა მუხა), თხილიდან, ან ლეკის ხისაგან. გავთლით, გავათბობთ ცე- 
ცხლზე, მოვიყვანთ (მოვხრით) იმას და ვხმარობთ ყველაფერზე გამოსაღება- 

თა, კეცის გასახურებლათაც ამავე საქმეზე. 

იარაღებს ვხმარობთ შემდეგს: ცულს, ნაჯახს, საჭრეთელს, ხალაშინს, ჩუ- 

ლუზი| თ) სირგვალეში გამოგვყავს, როცა ეგულავთ ხეს. ხელეჩო|ს) გასასუფ- 
თავებლად წვზმარობთ|!... ნაჯახს ვხმარობთ სიმჩატით. ცულს ვხმარობთ, როცა 

მძიმე საჭრელია, საჭრეთელს -–- როცა ფეხები გვაქვს გასაკეთებელი ან სკა- 

მის, ან სხვა რამეთვინა, ვჭრით საფეხეებს, კუთხიანათ. 

ღლათნული ყურყელი 

მთხრ. ნიკა ივანეს ძე ნოზაძე, 52 წ. (სოფ. ალი, 1936 წ. თ«ანვარი). 

გოდრის მოწვნა. დედამიწაზე დავარჭობ ოცდაოთხ სარსა. ჯერ შუა წელ- 

ზე გაუკეთებ ხიდებათ ჯოხებსა, მერე მოუყრით თავს ერთად და მოუჭერთ 

თავზე წკნელს. მერე გაუკეთებთ ბლაგვებს ოცდაოთხს, სიმაგრის გულითვინა. 

როგორც სახლის საძირკველი მერე ბლაგვიდან ჩავიტანთ ცერებს, სიმაგრი! 

გულითვინა; ცერები დაიჭერს ბლაგვსა და წნელსა. დავწნავთ წნელითა, როჰ 

გათავდება, გადაუქნით თავს, გამოუწნავთ ძირს, მოგაძრობთ მიწიდან, დაუ- 

უჯრით სარებს თავებს და ჩავაბავთ ყურსა. 

ჯინის გაკეთება. ორკაპა (ორტოტა) ზეს გაკთლით და ღავხვრეტავთ ბუე- 

რაოთი. დავთლით ჭალებს და ჩაურვობთ შიგ. .. მინდის წკნელს დავხვეწავთ, 

დავწნავთ, მერე გადმოვაბრუნებთ იმ ჯინს, დაუსხვვთ ფეხებს, გაუკეთებთ 

ძირში ფიცრებს, დავხვრეტავთ იმ ფიცრებს ბურაოთ-, მოგიტანთ სიმინდსა, 

ჩავყრით შიგა და დავცეხვავთ კეტით.



მთხრ. მიხა გიორგის ძე ეჯოშვილი, 70 წ. (სოფ. მეჯვრისხეეი, 1935 წ. 
დეკემბერი). 

გოდრის დაწ |ვ|)ნა. დავსხავთ |მიწახე| თორმეტ მანიდან ოცდაოთხ მა–- 

ნამდის. მანა და მანას შორის დაუდებთ თითო ხელისდადებას, მერე ყქელა მა– 

ნას მოუყრით თაეს და შეეკრავთ წვერს. ავარჩევთ სუფთა, თანაბარ წნელებს, 

გაუკეთებთ შიპსა იყ წნელებიდან. ყოველ სამ მანაზე გაუყრით (თითო) შიპის 
ჯნელს «სე. რომ მიწის პირიდან უნდა გაეყაროს თითეული შიპის წნელი და 

გადავიდეს სამ მანაზე. დანარჩენი წნელი რჩება გარეთ, დაუწ|(ვ)ნელი, დროე- 

ბით, რომ არ ამაღლდეს და შიპი არ შეუშალოს. რომ შემოუვლით შიპს წნელს. 

ორი შიპის წვერს ეყრება წნელი ძირიდან ისე, რომ გადააბას წნელები და 

თანაბარი მოვიდეს. შემდეგ მოვყეებით ძირიდან, წნელს თითეულ მანახე 
გადავწნავთ, მერე გაუკეთებთ ძირს. მერე გავხსნით მანების წვერებს, დავა–- 
ჯ1რით და რა ზომაზედაც გვინდა, მოგკაკვავთ და ჩაუყრით მანებში, ერთს მარ- 
ჯგნივ და ერთს მარცხნივ და გადავიტანთ დაწნულებმი. რომ არ ჩაიშალოს 

იირი, წნელხ ვრკალავთ და ისე გადავიტანთ ერთიმეორეში მარჯვნიდან მარ- 
ცხნივ. გოდორს გაუკეთებთ დაგრეხილი წნელით ყურს. 

ვხმარობთ ბზისათვის, პურისათვის, ყურძნისათვის, ხილისათვის, უფრო 
დიდს ხმარობდნენ ამბრის მაგიერ, პურისა და |სხვა|) მარცვლეულის ჩასა- 

ყრელად; გაგლესავდენ პატივითა და ბზითა, მაგრამ თუ პატარა იქნებოდა, იმას 
გოგროზას ეძახდნენ (მცირე რაოდენობის მარცვლისათვის). 

ურმის ლასტის დაწვნა. მანებს დავსხავთ სიგრძეზე. ერთი ციდაზე იქნება 

დაცილებული. მანა იქნება დასხმული ურმის ზომაზე. მერე დავიწყობთ შიპსა, 

პირდაპირ დავწნავთ ვადამდე, გადაუქნავთ თავს, გავაგრეხავთ სულა. 

ვხმარობთ ურემზე ბზისათვის. პატარა ლასტს ეხმარობთ სიმინდისათვის 

და პატივის გადასატანათ. 

სახალის დაწვნა. სამ ჩხირს დავწნავთ გარდიგარდმო, მერე გადაუქნით 

ნახევარ არშინზე. ორ მანას გავხეთქავთ შუა ალაგას, მერე იმ მანას ორ მანას 
გაუყრით იმ გახეთქილში, მერე შემოვაგრეხავთ წნელს, ჩაუმატებთ მანებს და 
დაუწყებთ წვნას. მოვწნით არშინამდისინა. 

' სახალს ვხმარობთ ჩირებისთვინა, კალოთვინა, ყურძნითვინა. 

გრძელი ხახალი. დაუდებთ ოთხ ჩხირს; ძირსა და გვერდებს რომ დავწნით, 

მერე გადაუქნით თავს. ძირი რომ დაიწენება, მანები თან მიზდევს, შემდეგ გა- 
მოვაბავთ ორ ყურს. 

კალათის დაწვნა. დავწნავ შიპს, გაუკეთებ როგორაცა გოდორს, ისეთ 

პიპს. მიწაზე სამი-ოთხი თითის გადადებაზე დავსხავთ მანებს, მერე გადაუქ- 

ნით თავს ზომაზე, რომ ერთ ფუთამდე ჩავიდეს. 

ვხმარობთ ხილისათვის, ყურძნისათვის. 

მთხრ. ნიკო სვიმონის ძე ნინიკური, 90 წ. (სოფ. თიღვა, 1936 წ. იანვარი). 

ხვირიხ დაწვნა. ჯერ ოთხ სარს გამოვწნავ, მარხილზე დავდებ და გამო–- 

უწნავ ძირს. ცერს (ზოგს) წინ უზავ და ზოგს –- უკან. მერე შიგ გაუკეთებ 

მანას, მერე ჩავწნავთ სუფთად, გადაუწნავ თავს მანითა. სერებს ცეტერხაც 
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ვეძახით. ამას ვაკეთებთ სიმინდის საბეგვავათ. სიგრძე ერთ ადლზე ცოტა მეტი 
ექნება, სიმაღლე –– სამი ჩარექი, სიგანე –– ერთი არშინი. 

' ხაბეგვავს საცეცზვავ კეტს ვეტყვით. 

მთხრ. ტატო თედორეს ძე გოგოლაშვილი, 95 წ. (სოფ. ატოცი, 1936 წ. 

” ანვარი). 

ჯინის დაწვნა. გაუკეთებთ ოთხ კეტს, ძირისათვის, მერე ჩავატანთ მანებს 

თავის ზომაზედა, მერე დავიწყობთ მუშაობას ორი წკნელით, ჯერ ერთით და 
ბერე მეორეთი. როცა შეთავდება, გადაუქნით თავს. სიმინდის დასაცეხავად 

„ხმარობთ, ჩავყრით შიგ და დაევბეგვავთ. 
გოდრის დაწვნა. დავზომავთ ადგილს, დავსხავთ მანებს, რაც ზომა გვინდა, 

სოგს ოცი, ზოგს ოცდაორი. ოცდახუთი მანა უნდა. დავწნაეთ ორი წნელით, 

ერთს ერთ მანაზე შემოუვლით და მეორეს -- მეორე მანაზე, რამდენიც გაყვე- 

ბა წნელი, სუყველა მანაზე უნდა შემოუაროს; შემდეგ გადაუქნით თავს, გა- 

დავკაკვავთ და გამოუწნავთ ძირს, მივაბბათ ყურს. წვხმარობთ) რისთვინაც 
გვინდა. 

ლასტის დაწვნა. დაიწვნის ცალი პირი წნელით. ჯერ დავსზავთ მანებს თა- 

გის ზომაზე, რა ზომისაც გვჭირდება, მერე ვამუშავებთ ორ წნელს, ჯერ ერთს 

ჯნელს გადავიტანთ მანაზე და მერე მეორეს და გავაკეთებთ, შევათავებთ თელ 

ლასტსა და როდესაც გათავდება, მერე გადაუქნით თავს მანის წნელითა. ვხმა– 

რობთ ურემზე, ჩირისათვის. 

სასმისები 

მთხრ. დუხა გიორგის ას. ხახუტაშვილი, 65 წ. (სოფ. მეჯერისხევი, 1935 
7. დეკემბერი). 

მათარა ღვინისა და წყლის, საგხაო სასმისია ტყავის, სახიანია, შუაში 

ყვავილი აქვს, გვირილას ყვავილი უნდა იყოს, შუაში კუჭი აქვს, გარეშამო 
ფოთლები. 

მთხრ. გაბო სეიმონის ძე სარაული, 82 წ. (სოფ. ქოლოთი, გორის რაიონი, 

1935 წ.). 

სირჩის გაკეთება. როგორც ფილი, ისე კეთდება (ხისაგან). ბოლო წვრ-- 

ლი აქვს და თავი მაღალი, იირს ხელის მოსავლები ტარი აქვს. ამას ხმარობენ 

რსებში, მთა ადგილებში ვხმარობთ ხოლმე. სირჩაში ასხამენ გინდ ლუდსა. 
გინდ არაყსა.



ქართლ! მტპპრჩს სამსრესნMწ 

მეთუნეობა 

მთხრ. გიგა ბეგლაროვი, 98 წ. (წითელქალაქი). 

ქვრივიშვილი მოსიკა იყო, (მეჭურჭლეობა)! მე იმისაგან ვისწავლე: იძ.ას 

ჰქონდა ხის ჩარხები და იმეებზე ვწავლობდით, ვაკეთებდით ჭურჭელსა. იმა- 

საც ესწავლა ყარაღაჯელისაგან. იმასაც ხის ჩარხები ჰქონოდა და მუშაობდნენ, 

აგრეთვე, იმათაცა ასწავლიდნენ კიდევ, ვისაც გულის წადილი ჰქონდა, ჯ.- 
ელებს და Lასე|)? სწავლობდნენ. 

დურგალს დააყენებდნენ, დაზგას გააკეთებდნენ. თიხა მოქონდათ გრა- 
კლიდან. იმის ბადალი თიხა არსად არ გამოვა! სპილენძი კარგი აქვხ. დავალბობ- 

დით ტოლაში, ჩავყრიდით შიგა და დავასხამდით წყალსა, დალბებოდა. ოო 

დღეს უკან, რო დალბებოდა, ამოვიღებდით, დავზელავდით ფეხითა მემრე 
ხელით დავაზვევდით გუნდებსა, დიდსა, პატარასა. დიდ გუნდისა დიდი ჭურჯვ- 
ჰელი გამოდის, პატარისა –– პატარა. დავაკრამდი(თ) ჩარხზე და გამოვიყვანღით 
ხელით ჭურველსა; ყურიანი კოკა, ლალიკა –– უჟურო; იმაზე დიდი ქილა, ჩზე- 

ლის ქილახ ვეძახდით, დანარჩომი -– ლიტრა, ნახევართუნგიანი თუნგიანი. 

უჟურო კოკას ვეძახდით ქილას; ლალიკა ქილა, იმაზე დიდ ქილასა -- ზელის 
ქილას, კიდევ იმაზე დიდს –– ნიაქაშის. ხელზე მოვიყვანდით, დიდი გვინღოდ.: 

და ნიაქაშის ქილას ვეძახდით. მოგეყავდა ხელით, რო ვაკეთებდით; ხელში 

უნდა მოვიყვანოთ, დამკლავებული, ტიტველა კლავითა. დავაწყობდით ყაფა- 

%ებზე, გავახმობდით, გავაშრობდით, მერე ჩამოვალაგებდით დედამიწაზე. 
ეხლა ვიტყოდით: „ეხლა კი გაამსებს ქურასაო4“. ჩავაწყობდით ქურაში და ღდავ- 

წვამდით. ზმელი შეშა უნდოდა; ერთ კვირას ბოლს ვაძლევდით, ნელ-ნელა 

ბოლსა. ექვსი დღე... ვადა ექვსი დღე იყო. მერე რო დავწომდით, გამოვალა- 

გებდით, გატეხილს გადავაგდებდით. მთელს მთელად დავაწყობდით ურმებზედ: 
და გაქვქონდა სოფლებში: ზოგს ფულზე, კვერცხზე, ცოცხზე, ჭინახულზე · 
ყეელას თავის ფასათა ვყიდდით. დღასაყურსა დავყურამდით,... კოკის ნახევარს 

კოკურს, კოკურას წვეძახდით). 

(ეს სიტყვა ჩამატებულია ივ. ჯავახიძვილის მიერ. 

2 ეს სიტყეა ჩამატებულია ივ. ჯავახიშვილის მიერ. 
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მთხრ. საჭო მჭედლიშვილი (წითელქალაქი). 

ჯერ თიხა უნდა დავალბოთ ტოლაში. თიხა მოგვაქვს მეტეხიდან. აქამდე 
მოგვქონდა გრაკლიდან. პურჭლის თიხა სხვაგან არსად არ არის, არსად არ 
გამოდის; ლიტრა, ჭური, ქვევრი, სულ ამისა გამოდის. 

თიხას მოვიტანთ, ტოლაში უნდა ჩავყაროთ, დავასხათ წყალი, უნდა დალ- 

ბეს ერთი დღე. ამოვჭრით მერე იქიდან, ფეხით უნდა დავზილოთ, როგორც 

ცომი; მერე დაზგაზე უნდა ვზილოთ. იმდენი უნდა ვზილოთ, რომ ცომს არ 

უნდა იმტელა ზელა; მერე დავახვევთ გუნდას და ჩარხზე გამოგვყავს, ფეხით 
ვატრიალებთ და ხელით გამოგვყავს. ქარხანაში უნდა გაშრეს, რო ქარმა არ 
დაჰკრას, ნებით უნდა გაშრეს. გაშრება, მერე ქურაში უნდა ჩავაწყოთ. შვიდი 
დღე და ღამე ქურა ნახერხის ბოლში არი და (თუ| შემა უბოლოაპ, რვა საათი 
დაწვა უნდა შეშის კეთებით. 

მთხრ. კოლა ამირეზაშვილი, 42 წ. (წითელქალაქი). 

შეგირდობა. შეგირდებს ჰქონდა(თ) პირობები ძველ დროს: ავიჟვანდით 
შეგირდს ოთხი წლით. ამ ოთხი წლის განმავლობაში მაინცდამაინც სულ უცბად 
არ გაუშვებდა ოსტატი, ბოლო ნახევარი წლის განმავლობაში ესწავლა ოხტა- 
ტებიდან. (ოსტატს) ნაწილი უნდა ესწავლებინა და ნაწილი –- არა. ასე რო: 
შეასრულებდა იმ ოთხ წელიწადს და შეისწავლიდა კიდევაც... (ოსტატს! 
უნდა მიეცა მეოთხედი წილი. ბევრი ხელოსანი... (შეგირდს) არ ასწავლიდა, 
რა არის, ისევ ჩემთან მოვიდესო! ჯერ კეთება შეასწავლა, დაწვა კი აღარ აL- 

წავლეს. მაშინ შეგირდი ამხანაგათ ითვლებოდა; სანამ დაწვას და დაწყობას 

არ შეისწავლიდა, სანამ მეოთხედი უნდა ეძლია, ფული იქნებოდა თუ ჭინა- 
ხული. 

პირველში ჯამი უნდა ვისწავლოთ, ნახზევარჩარექიანი ბაფი, ლიტრა. 
მერე –– ჩარექიანი შემდეგ, ნახზევართუნგიანი თუნგიან,ი ეხლა -- კოკა. 
წყლის დიდი კოკა და იმტელა ქილა, მერე კიდეე –– ხუთთუნგიანი ქილა,... მერ, 
დაწყობა და დაწვა უნდა შეისწავლოს და გაიმართება ოსტატი. გაყიდვაც უნდ: 
შეესწავლა საფასურათ. ასწავლის –– ეს. ფასათ ესე უნდა გაყიდო, ეს ––- ესე 

როდესაც მე შევისწავლე ეს პურჭელი, არ ვიცოდი (საღებავები) („კრაL- 
კები“)! ქაშანური ჭურჭლისა. ეს ვიცოდი, დაწვა და დაწყობა იმას სხვანაირ- 
უნდოდა. შევეკითხე ბ-ძაჩემს, ქრთამი ვაძლიე და არ მასწავლა. შემდეგ წავე- 
ლი მე ქარგლათ გორში ხელმეორეთ... ხაზეინთან ოსტატი სხვა არის. დავიწე;; 
მუშაობა. წამლებს რო სწონის, იმას ყოველთვის ყურს უგდებ. ტყვიას რა 

უშვრება, ადგილობრივ დამზაღებულ საღებავის) („კრასკის“) მიწახ რას უშ- 

ვრება, თოგალხ რამდენს უშვრება. როდესაც ძალიან დაინტერესებული ვი- 

ყავი, იმ დროს დავიწყე ყარაულობა. იმით გულისთვის ავდექი და გამოისათ 
წამოველი შინა, ახალქალაქში. წამოველი შინა, მაგრამ მე მქონდა წამლები! 

დარდი. გამოველი წითელქალაკში, მაგრამ ისევ უკან წაველი იმის გულისთვი- 
სა. მივედი. ქარხანაში. გასაღები ჩემ ხელში იყო. შიგ ვიწექი ქარხანაში. ვნახ:. 

  

3 დედანში იკითხება „უბოლია". 
4 ოვ. ჯავახიშვილს სიტყვა „კრასკები“ ბრჭყალებში ჩაუსვამს ღა მის წინ ჩაუწერია |. - 

ტყვა იგსაღებავები“. 
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ჯამლები აწონილი ცალ-ცალკე, ერთმანეთში არ იყო არეული. იმ დროს, რო- 

დესაც ძველი ზხაზეინი იქ დამხვდა, ღამის ათი საათი იქნებოდა. გამოისათ 
იილი მოვინდომე საჩქაროთ: „დაღალული ვარ, უნდა დავწვე საჩქაროთ“. 

ჯავიდა “მინ ხაზეინი, რაკი დაწოლა მოვინდომე. გახდა ღამის პირეელი საათი. 

დავიწყე აწონა იმ წამლებისა, სასწორიც იქ იყო. როდესაც გამოვწონე და 

დავასრულე, თეთრი მიწა რო იყო, დაუსვი თეთრი ხაზი, წითელს –- წითელი 

სახი დაუსე-, ტყვიაც ისე დავიხსომე, ზოგი ნახშარით დავწერე. დილა რო გა- 

რენდა, იმ დროს ხაზეინის ცოლი მოვიდა და შევეკითხე ხაზეინისს ცოლს: 

· რამდენ ლიტრას უშვრებით?“ იმან რო თქვა, თითქმის შეცდომა გამოდის. 
ბემი აწონილი წამლები სწორეა, რა! იმან სხვანაირათ თქვა. მაინც გულმა აღარ 

“ამისვენა და მეორე ღამისთვინა კიდევ იმ საათზე დავიწყე წონა. სწორე გა- 

სოვიდა! იმან კი მამატყვილა! მეორე დღეს ხაზეინის ცოლი მოვიდა, „წუხელი 

„იზმარი ვნახეო. –– რა სიზმარი ნახეო, შევეკითხე მე –– „მარჯვენასა სჭოიდ- 

ვენო ჩემს ქმარსაო“. მე კი მეცინებოდა ჩუმათა. შემდეგისათვის მე უთხარი 

საზეინსა. რომ „ერთი ქურა მე უნდა გავაკეთო“. ავდექი და დავიწყე გამო- 

ვანა, შეზავება წამლებისა. 

პირველში დავამზადე ჭურჭელი ერთი ქურა, მერე დავიწყე წამლების შე- 

'ავება-გაკეთება. წავიღე წ-სქვილში დამხადებული წამლები და დავფქვი, რო- 
ურრც წესი იყო. ძალიან საუკეთესო დავფქვი, იმაზე კარგათა. როდესაც და- 

ასრულე, მოვიტანე შინ ქარხანაში დამზადებული წამლები. მერე დავიწყე იმ 

ჰურჭლის ჩალაგება ქურაში. დავასრულე, ჩავაწყე ქურა, დავწვი. გაპოვალაგე 
და შევღებე და მეორეთ შევიტანე შეღებილი ჭურჭელი. როდესაც რომ გავა- 

თავე ჩალაგება შეღებილი ჭურჭლისა, დავიწყე წვა ფერისა. ხაზხეინი გარე- 
გარე მივლის, ოოგორც რომ ძაღლმა უაროს, გუთანზე იქნება თუ სადმე. იმას 

უნდოდა გაფუჭება წამლებისა. როდესაც რომ წვაში წავიდნენ, დაინახა იმანა, 

მეხედა, რომ ძალიან სუფთა საქონელი გამოდიოდა, მაშინეე აიღრინა. ჯერ 

კურა არა გვქონდა გამოღებული, რომ ჩხუბი დამიწყო, შეეშინდა. დავწვი ს. 

საუკეთესო საქონელი გამოვიდა, პირველი ხარისხისა. იმაზე დამიწყო ჩხუბი, 

რომ ეს ჩემი იყო, მე გასწავლეთო. გავიტანეთ ის ჭჰურქელი, გავყავით, გაე–- 

კიდეთ და წამოვედით. მოუხადე ქუდი და მივაძახე: „აქამდი რომ ჩვენ გამო- 
ვდიოდით, ეხლა თქვენ გამოდით გორელებო!“. 

კაშანურის წამლები თოგალი სპილენძი“ ჭუჭყია: აი, რომელიც შა- 

ბიამანი გამოდის, იმის ჭუჭყია. ის არის მწვანე ჭურჭლისა. ტყვია, შუშა, მიწა 

და თოგალი უნდა შეზავდეს, რომ გამოვიდეს მწვანე. 

თეთრი მიწა ქედებზეა. თეთრი ჭურჭელი რო გამოვიდეს, ტყვია, შუშა და 

“იწა უნდა; ყვითელი –– ტყვია და მიწა. მერე, რო ვაზავებთ, ეფქვამთ ამ შეზა- 
·ებულს. თეთრი ჭურჭლისა(თეის) ფუთი ტყვია, ფუთი შუშა, ოცი გირვანქა 
ოეთრი მიწა უნდა ამ ორ ფუთს; ყვითელი (ჭურჭლისათვის|) –- ფუთი ტყვია, 

სუთი მიწა, ყეითელი მიწა; მწვანე (სათვის) –- ფუთი ტყეია, ფუთი შუშა, 

ოცი გირვანქა თეთრი მიწა, ოთხი გირვანქა თოგანი. ტყვიასა თუჯის ქვაბში 

ეწვავთ და ხდება ნაცარივით, ფქვილივით. 

პირველი ხარისხის თიხა უნდა ჭურჭელს, მეორე ხარისხის უნდა კრამიტს 

| და) ქვევრსა. 
თეთრ ჭურჭელს უნდა დაწერვა. მწვანეს და თაფლისფერს არ უნდა და– 
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ჯერვა –– თეთრი, სადა რომ იყვეს, არ მოუხდება და მწვანე რომ არის, ეტყობა 

დაწერილი. 

ქამანურს ხუთმეტი საათი უნდა წვა. ჯამი ქამანური„ ძირი გაჩარხული 

'ქვა, პირი –– გაშლილი. 

ხა?ა ჯამი, ძირი სადა აქვს. პინური ჯამი –– პინის მოყვანილობისა (იხ, სურ. 

წვა), 
დაუწველ პურჭელს, დაბზადებულს დასაწეელათ, უწოდებენ ხამა ჭურ- 

ჰელს. ჭურჭელს, რომელიც დაწერილია, ეწოდება დაუჭრელებელი. ოოცა წ:- 

თელს დავაჭრელებთ და გავავლებთ. ჭრელი აღარა ჰქვიან, ის თეთრი ჭურ- 

ჭელია. 
ჭურჭლის გაკეთება. გუნღას რო დავარტყამთ, · 

|მეჭურჭლე|1? ჯერ ძირს გაუკეთებს. ჯამივით აკეთებს ალეეასბ––– 
«ერა, მერე ასწეეს ვიწროთ, მილიეითა, მერე განოსწევს ს 7 

ხელით, მაღლა-მაღლა მოჰყავს. განგან მუცელს უკეთებს. · 

ოთხჯერაც ხელის ფიცრით მუცელსა სწევს როცა ი". 

დაამთავრე, რაც გინდა, გააკეთე, გთქვათ საღვინე: ეხლა 
მოუვიწროვებს და გაუკეთებს ყელს, მეე მააჭრის, ჩა- 
მოაჭრის მავთულით, შემოუსწორებს თითით პირს ჩა- 

რსზე ტრიალით, მერე თითს დაადებს, მეორე ხელის თე- 

იებით მოუჭერს და გათავდება ტუჩი. ერთი დღის გან- 
'ავლობაში, რო შეშრება ცოტა, გაუკეთებს ჟურსა. ლიტ- 

რას ხელს რო ამოუვიწროვებს, პირი სადა ექნება. ჩაფხ 

მუცელს გამოუბერამს. 

  

თორნის ღამზალღება 

მთხრ. კოლა ამირეზაშვილი, 42 წ. (წითელქალაქი), 

თონეს დედამიწაზე ამოვიჟვანთ, როგორც ციხე|ს|1 ისე, ერთ კვირაში 

უხდა გაშრეს, მერე სამათ გაიჭრება და ქურაში შევდგამთ. 

მთხრ. გიგა ბეგლაროვი, 98 წ. (წითელქალაქი). 

თონე. თიხას დავზელამთ. დავაგრძელებთ დედამიწაზე, ხელით ვაკეთებთ, 

“აც ზომაა, არშინ-ნახევარი, ზოგი ორი არშინი; რაც თიხის ჭურჭელს უნდა, 

·სე იმასა, ხოლოთ იმას ორჯერ უნდა დაწვა, გინდა მუცელი ჩაუდრ:კე, მოუ- 
კვანე, გინდა ყელი გამოუყვანე. თიხას მაგრა დავზელამთ, საყურე თიხასა მო- 
ვაბამდით და ასე ნელ-ნელა უნდა გამოვწიოთ და დავაბამთ ზედა. მეჭურჭლე 

კველაფერსაც გააკეთებს თიხიანი ხელებითა რა! გინდა აგურს გააკეთებს, 

გინდა ჭურჭელს. 

5 სიტყვა „მეჭურჭლე“ ივ. ჯავახიშვილის ჩამატებულია,



მქსსეწI 

მეთუნეობა 

მთხრ. მიხეილ სუდაძე, 68 წ. (სოფ. ღრელი). 

ძველათ უკეთებიათ და ახლაც აკეთებენ თიხის ჭურჭელს: ჯამებს, ქო- 
თნებს, ქვაბქოთნებს. 

თიხას აქვე შოულობენ, საფარიდან მოაქვთ ღა ზელენ (თიხის) ცომს 

ფეხებით, ზოგი ქვიშასაც ურევს, ახმობენ და შემდეგ რავდენივე ხნისა ფურ- 

ნეებში! სწვავენ. ჭურჭელს აკეთებენ ხელით. 
პატარა ქოთანს კოჭობა ჰქვია, მოზრდილს –-– ქოთანი„ დიდს –– ქვევრი 

და ჭური. უწინ კეთებულა დოქი, ქიშა, დორა, ხოლა. ახლა აღარ აკეთებენ. 
მიზეზი ის უნდა იყოს, რომ უწინ ღვინო ბევრი ჰქონიათ... ახლა, რო ღვინო ა“ 
«შოება, აღარც ჭურჭელს აკეთებენ. 

კოჭობს საჭმლის სადუღრათ ხმარობენ, ქოთნებს –– მაწვნისათვის, დიდს- · 
ერბო-ყველისათვის, ქვევრებს –– მჟავეებისათეის და ჭურებს -- საარაყო გა- 

მოსახდელი ხილისათვის ასადუღებლად. ქვაბქოთანას –– საქმლის გასაკეთებ- 

ლად. ქოთნები კეთღება უყურო, ცალყურიანი, ორყურიანი. ქოთნის ნაწილე- 
ბი|ა): ძირი, მუცელი, ყელი, პირი. თუ ყურიანია, ემატება ერთი ან ორი ყური. 

პურსა და ქვევრსაც ისეთივე ნაწილები აქვს, როგორიც უყურო ქოთანს. დო-· 

ქის ნაწილები(ა): ძირი, მუცელი, ყელი, ყური, პირი ტუჩით. ქიშას აქვL. 

ძირი, მუცელი, ყელი, ყური, პირი ვიწრო ტუჩით. 

ჭურჭელის (ტევადობა|: კოჭობას ერთი ჭიქა წყლის ტევადობა? აქვს. მაწვ- 
ნის ქოთანს –– ერთი ან ნახევარი ლიტრის. ერბოს ქოთანს –- მაწვნის ქოთახ 

ზე ოთხ-ხუთჯერ მეტი. ყველისას –-– ორჯერ დიდი ერბოს! ქოთანზე. ქვევრ- 

ხუთჯერ, ათჯერ დიდია ყველის ქოთანზე. ჭურს -–- 50--100 ბათმანამდი საწ. 
ყაოსი. ერბოსა და მურაბის ქოთნებს მოჭიჭქულობას აძლევენ. ასეთს ჩინურ 

ქოთნებხ ვეძახით. 50--60 წლის წინათ აჯმები ჰყიდდენ ჩვენ კუთხეში ჩინუ#: 

ჯამებსა და ქოთნებსა, რასაც აქლემების ქარავანით ეზიდებოდენ. 

! იგულისზმება კერამიკული ქურა. 

2 ღედანში წერია „მოცულობა“ ნაცვლაღ ტევაღობისა. 

მ დედანში შეცდომით წერია „ყველისა -- ორჯერ ღიდია ყველის ქოთანზე“. 
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ხის ჭურქ.ელი 

მთხრ, ახკარ ხასანოღლი, 65 წ. (სოფ. წინუბანი, აწყურის რაიონი). 

ხიხ პურჭლებიდან კოკას, წურწუმას, კუტალსა და ხაცრების ქარახს აკე- 

თებენ წინუბანსა და გურკელში ადგილობრივი ტყიდან, კატრისას. მოსჭრიან 

-სხვილ მორგს, რა ზომისაც უნდა იმ სიგრძით. გააძრობენ ხეს კანს, გასწმენდს, 
გაასუფთავებს. წურწუმას ჯერ გარედან გაუკეთებდა ყელ-პირხ, ყურებსა და 

გვერდებს, მერე შეუდგებოდა ძირიხ კეთებას და შიგნით მუცლის გამოთლახ. 
მუცელს თლის მოგრეხილი დანით, მოკაკული დანით, ხოლო გარედან გამოყვა– 

5ილობას (მ)ჭრელი ხელეჩოთი და დანით აკეთებს. ოსტატი, მუცლის გამოთ- 
ლის დროს, ძირიდან შედებს მოკაკულ დანას და შიგნით რო უნდა გამოთლა... 

დანას გარშემო |ა)ტრიალებს და... გარშემო ათლის, მუცელს უღრმავებს და 

განზეც ადიდებს, აფართოებს. რო ავა კოკის ყელამდე, გამოთლის რაც სა- 
ჭირო იქნება, შემდეგ კოკის პირიღან დაიწყებს ხვრეტას ყელში, ფართეთ... 

წუმწუმას! გახურებული შამფურით ხვრეტს, როცა გაათავებს შიგნით, გარეთ 

გასაკეთებელს კოკას ფეხებათ სამ ადგილას დაცზვირავს და ძირს მოარგებს 
ქვემ გახვრეტილში. კუტალსაც ასე აკეთებს. კუტალი პატარაა, ერთი ყური 

აქვს. კოკა დიდია და აქვს ორი ყური. 

კოკის ნაწილები(ა): ძირი ფეხებით, მუცელი, ყელი, ყურებ:, წუმწუმა 
აირით. კუტალის ნაწილებიც ასეთივეა, ხოლო ერთი ყური აქვს... 

ადგილობრივ კეთდება გობი და საკოვზე, ხოლო კასრს, ქარსანგს, ტაბაკხ 

აჭარლები აკეთებენ. 

ჭარსანგის ნაწილებია: ძირი, მუცელი, პირი. კასრის -– ძირი, მუცელი, 
ყური, პირი. გობის –– ძირი, გვერდები და პიCი. 

ღაფწნული ჭურჭელი 

მთხრ. თედორე იაძე, 70 წ. (სოფ. ღრელი). 

გიდელი, კალათი, გოდორი, ლასტი იწვნებოდა თხილისა ან ძეწნისაგან. 

ქეწნისაგან განსაკუთრებით ძირი და ზელძარიც იქსოვებოდა. ჭქხოვდენ, აგრე- 
თვე, ხიმინდის ქუჩეჩისაგან, ბჯისაგან და ჭილისაგან. 

გოდრისა და კალათის ქსოვა. ხაქსოვ წკეპლას გაამზადებენ გრძელს და 
მოქნილს, გასწმენდენ ხორკლისა და ფოთლებისაგან, აარჩევენ მარგილებათ 

მსხვილ წკეპლებს, წაუთლიან წვერებს ორიოდ გოჯს, მაგარ ადგილას ჩაარჭო- 

ბენ იმ ფორმაზე თუ რანაირი უნდათ და ქსოვას დაიწყობენ პირიდან ორკეც 

წნელით, რო პირი არ დაირღვეს, მაგარი იყოს, მეორე შემოვლებიდან კი ცალ 

წკეპლით. ქსოვენ რა სიმაღლეც უნდათ. ბოლოს, ძირის გადახაქსოვად, წკეპლი 
ერთი კიდურიდან გადაიბIმ)ება მეორე კიდურამდე და დარჩენილი ფარღა- 
ლალები სხვა წკნელით ჩაიქსოება, სანამდე მოთავდღეს ძირი, მერე მოსაკიდ 

ყურს გაუკეთებს წკნელითვე. ყელთან, ერთ გვერდზე, ორ ადგილას მაგრად 
ამოუყრის ორყათს წკნელებს ხელმოსაკიდათ ღა ზურგზე წამოსაკიდათ. ასეთა 

გოდრები იხმარება საქონლისათვის თივისა და ბზის საზიდავათ ხაბძლიდან 

ახორში. ასევე იქსოვება კალათი, ხელძარი, დიდი გოდორი, ძარი და სხვა. 

4 დედაწში ზოგჯერ წურწუმას ნაცვლად გვხედება წუმწუმა. 
5 დედანში იკითხება „გორი“, 

14!



კალათებს ხმარობენ ხილისა და სურსათ-სანოვაგის” ხელით საზიდავათ: 

ხელძარს –– ნეხვის გასატანათ ახვრიდან სანახველაზე. ძარს, რომელსაც მარ- 
ხილებზე მართავენ, იყენებენ ყანებში ნეზვის გადასაზიდათ, ანდა სიმინდის ტა- 
როების შესანახად, რომელსაც სახლის კარების წინ ოთხ ბოძზე დაადგამენ. 

შიგ ჩაჰვრიან სიმინდს, ჩალებით დახურვენ, რო თოვლი და სისველე არ ჩა- 

ვიდეს, საიდგანაც ცოტ-ცოტ იღებენ სიმინდს საჭიროებისათვის, ფშვნიახ. 

ცეხავენ და ფქვავენ ფქვილად. 
გიდელი ხილის საკრეფად იხმარება, რომელის პირი განიერია და ქვეით 

თანდათანობით დავიწროებული ერთ არშინხე გრძელდება. ხილის კრეფი- 

სათვის გიდელს პირზე თოკი აქვს ორი წვერით ამოყრილი. თოკს ჩამოაცმე! 
ხის კავს, რომელიც მიმაგრებულია ხილის მკრეფავის წელზე შემოკრულ თოკ- 

ზე. მკრეფავი ხილით სავსე გიდელს ქვეით უმეებს დასაცლელად: მინდორბ;. 

გაშლილ ხილკალოზე ახვაგვრიელებს კალოს. სხვადასხვა ჯიშის ხილს (ალკეთ 

ათავსებენ. როდესაც სულ გაკრეფენ ბაღს, კალოდან ხილს გოდრებიან ურმე- 

ბით ეზიდებიან სახლში. 

ბჭის კალათის ქსოვა. დიკის ან დოლის ბჯის ღერებს შეარჩევენ უფრი 

გრძელს, დაალბობენ წყალში და ორი დღის შემდეგ დაიწყებენ კალათის ქსო- 

ვას. აიღებენ ხელში ხუთ-ექვს ღერს ბჯისას ერთათ შეკონილს. ეს არის ქსელი. 

შემდეგ ორ ღერს აიღებენ, ეს იქნება შესაჟარი. შესაყარით შეკონილ ქსელზე 

გადაკლანჭავს ზევით შესაყარის ერთი წვერით და ასე იწყებს ზევიდან ქვევით 

ქსოვას, რომელიც თოკსავით რგვალი იქსოვება გრძლათ. რა დაელევა ქსელი, 
ისევ სხვა ქსელებს წვერ-წვერს შეაქსოვხს. პირველათ წვერს ძირზე შუაში 

დაუდებს და გარშემო ავლებს რგვლათ თოკსავით ნაქსოვ ბჯას. თუ კალათ! 
ოთხკუთხი უნდა, კუთხედად შემოწნავხ ძირს. ამას რო მორჩება, იმის მიხედვით 

თუ რავდენი სიფართე სურს, გვერდების ქსოვას დაიწყებს და თანდათან ზე- 

ვით ქუდსავით ამაღლებს. რა დაათავებს ქსოვას, კალათის პირს ძაფით გადაა- 
კერებს, მაგრად იყოს, რო არ დაირღვეს კალათი. ბჯის კალათებს ნეჭპსი- 

ძაფის და წვრილმანის შესანახად ხმარობენ, დიდრონს –– სუბუქი რასმის ჩა- 

საყარად... 

ლახსტებს ურმის გვერდებზე ჩაუდგამენ, წინ წდა) უკანაც გოდრებით 

დაუყრუებენ და ბზეს ეზიდებიან. 

სასმისები 

მთხრ. ესტატე ზედგინიძე, 58 წ. (სოფ. ზველი). 

სტაქანი და ბარძიმი ლითონისა. | ბარძიმს) აკეთებენ ოქრომჭედლები ქა- 

ლაქში, უფრო ეკლესიებში სახმარათ. სტაქანხ ღვინისათვის და ასეთ წვრილს, 

არყის სასმელად იყენებენ. ფინჯანი თიხისაა, კათხა –– ძროხის პატარა რქისა, 
ჟანწი -- საქონლის დიდი რქისა, ღვინის სასმელად– იყენებენ. კოპინა ხისა 
წყლისათვისაა. ხურა პატარა, მაღალყელიანი, უყურო დოქი(ა), უფრო წყლი- 
სათვის იყო საჭირო 

6 დედანში წერია -– „სახმარად“. 
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ჭამასეV/ 

მეთუნეობა 

მთხრ. ხოლომონ აბრამის ძე მელიკიძე, 85 წ. (სოფ. ვარევანი). 

მეჭქურჭლეობა, როგორც ვარევანში, ისე ჯავახეთის |სხვ) სოფლებშ, ძველთაგან გავრცელებული იყო, რასაც დიდ მოთხოვნასთან ერთად ხელს უწყობდა თიხის ადგილობრივ Iმოპოვება|. ჩვენთან, ვარევანთან არის ვარგა- ვას სათიზე ადგილი, რომელიც ჩვენგან ორი ვერსითაა დაშორებული. ვაკე. თებდით თოწნეებს, ქოთნებს, ჯამებს, წყლის სასმისებს, ფინჯნებს, კეცებს დ. სხვ. ხელით ვაკეთებდით ყველაფერს. 
თიხას გავცრიდით და ვზელდით ფეხებით; ცომს კარგად, დიდხანს გა- ვაასილებდით, დავტოვებდით ორ დღეს გახსაღვიებლათ და კიდევ ვაასილებდით, რო დავხედამდით, რო კარგათ გაასილებულია, შეუდგებოდით კეთებას, რაც გვინდოდა. ჯერ გაჟაშრობდით და შემდეგ რაოდენიმე დღისა, დავაწყობდით გასახმობათ ცალკე, მორიდებულ ადგილას, რო ბავშვები არ მიპარებოდენ და არ დაეზიანებიათ, რავდენიმე დღის! შემდეგ გამოვწვავდით?.. 
ჩინური (მოჭიქული) ხელობა ჩვენში იშვიათი იყო, არ იცოდენ. ჩინური პურჭელი ბორჯომიდან მოგექონდა. უწინ, 50 წლის წინეთ, აჯამებს მოჰქონ- ღათ ლამახი ჩინური ჯამები, იმათგან ვყიდულობდით. ჭურები უფრო იმერე- თიდან მოჰქონდათ. 

ქოთნები ყურიანიც იყო და უყუროცტ. კოჭობაც, აგრეთვე, ასეთივე იყო, კოჭობა ყველაზე პატარა ქოთანია; იხმარებოდა უფIრო|) ცეცხლთან სადუ- ღრათ, მსუბუქ და მცირე საჭმლების გასაკეთებლად და სახელდახელოდ სახმარ რძის ასადუღებლად, ხოლო ბევრი ხიზნისათვის მოზრდილ ქოთანში ადუღებ- დენ, რასაც განსაკუთრებით სადუღარას ეძახდენ. უყურო ქოთნებს მაწვნის შე- საყენებლად ხმარობენ, ყურიანებს -- ერბო-ყველისათვის, ერთყურიანს -- სა- დუღებლად. ქვაბქოთანა დაბალი და განიერი იყო. (ხმარობდნენ) სითხის ჩა- სასხმელად და ცეცხლთანაც სახმარად. უფრო დიდრონ ქოთნებში ამჟავებ- დნენ შალღამს, ლახანას, ჭარხალს და ღიმს. · 

  

“1 დედანში შეცდომით წერია „რავდენიმე თვის შემდეგ". 
2 დედანში წერია: „.--გამოვწვავღით თორნეებში ან ფურნეებში“, რაც სიმართლეს არ შეეფერება. 
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ჭურჭლის სტევადობა)ჰ: კოქობს ერთი ან ორი ჯამი წყლის ტევადობა 
(| ჰქონდა1, ე. ი. ლიტრა წყლისა; მაწვნის ქოთანს –– ერთი ან ორი ლიტრის, ერ- 

ბოს ქოთანს –- 4--5 ლიტრის, ყველის წქილას1) –– 10--12 ლიტრის. ჭური 40 

ბათმანი წყლის ტევადობისა |იყო1. დოკი, ქიშაც კეთდებოდა. ქიშა პირვიწრო, 
დოქი პირგანიერი იყო, ტევადობა 4-6 ლიტრა წყლისა |ჰქონდა)ა ძალიან 

პატარა ჭინჭილა ერთი სტაქნის ტევადობისა (იყო). 

(ჭურჭლის) ნაწილები: ქოთნისა -- ძირი, გვერდი", ყელი, პირი, თუ ყუ- 
ღიანია (აქვს) ერთი ან ორი ყური. ჭურსაც იგივე ნაწილები აქვს, როგორიც 

ქოთავს, უყუროა;: ღოქის –- იირი, გვერდი, ყური, ყელი და პირი. ქიშაც ასეთ.- 

Iვე) ნაწილებისაგან შედგება, ხოლო ქიშას პირი წინ მოვიწროვებული (აქეს|!. 
დოქს კი –– გადაშლილი. დოქი და ქიშა ღვინისათვის იხმარებოდა, ახლა კი 

ოვინო რო აღარ არის, არაყს ან წყალს ასხამენ. 

ხის ჭურჭელი 

4თხრ. სოლომონ აბრამის ძე მელიქიძე, 85 წ. (სოფ. ვარევანი). 

ჩვენში აკეთებდენ ზის (შემდეგ) ჭურჭელს: კოპინებს, წყლის სასმელათ. 
სტაქნის მაგივრობას სწევდა; ხამარილეებს, ხაკოვზეს, გობებს, რძის დასაფი- 

ლავად, რომელსაც ერთ ხეზე ამოსთლიდნენ ხელეჩოთი და სატეხის ჯათებით. 

კოპინას აქვს ტარი და ოთხი გვერდი, შუაში ამოკვეთილია, კოვზი, ციცხვი და 
(საერთოდ) რაც ზევით ვთქვით, კეთდებოდა ადგილობრიე, ჭობარეთის ტყის 

მასალისაგან, ხოლო კოკას კუტალხ, საცრის ქარას ახალცისეში ეყიდულობ- 

დით, რომელსაც აკეთებდენ აწყვერთან ახლოს მდებარე სოფლებში -–- წინუ- 

ბანში და გურკელში. ქარსანგი, კასრი აჭარლების ნაკეთებია, იმათგან ვყიდუ- 

ლობდით. 

საკოვზე ოთხი ფიცრისაგან შეკრულია. უკან ჩამოსაკიდი გრძელი და წინ 
სამი მოკლე ფიცრით ყუთი შეკრულია ლურსმებით, კოვზების ჩასაწყობათ. 

ღაფნული ჭურჭელი, შარაგული! 

მთხრ. სანდრო წითლანაძე, 48 წ. (სოფ. სარო). 

წკეპლის, ჩალისა და ძეწნის წკნელისაგან ქსოვენ კალათებს, გოდრებხ, 

გიდლებს, ძარებს, ხელძარას და სხვას. 

წკნელს მოსჭრიან, გაასუფთავებენ, მარგილებათ სხვილ წკნელს აარჩევენ, 

წვერებს წაუთლიან და მაგარ ადგილას ჩაარჭობენ იმ სახით და ვარაუდით, 

თუ როგორი, რა ზომის და ფორმის (კუთხიანი თუ რგვალი) კალათი უნდა მო- 

ქსოვონ. 

პირველში წყვილი წკნელით დაიწყებენ პირის მოქსოვახ, რო მაგარი 

იყოს და არ დაირღვეს. მეორე სირაზე კი თითო წკეპლით ქსოვენ. ქვეიდან ზე- 

3 ნაცვლად სიტყვისა „ტევადობა“, დეღანში შეცდომით წერია „მოცულობა“, 
4 ჭურჭლის „გუერდი“ იგივეა, რასაც, ჩეეულებრიე, პურჭლის „მუცელს“ უწოდებენ. 
5 დედანში წერია -– „შარაგაული". 
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კით აღიან ქსოვით და რო დახედაეენ, რო მეტი აღარ უნდათ ზევით, ძირია 

გადაქსოვას შეუდგებიან: მარგილის წვერებს ერთი გვერდიდან მეორე მხარეს 

გადააქსოვენ, მეორე მხრიდან პირველ მხარეს სიგრძე-განით გადაახლართებენ 
მაგრათ და ფარღალალა ადგილებში სხვა წკნელებს ჩაამატებენ ჩაქსოვით. რო 

გამ ო) აწყობენ მაგრად ძირს, ამოაძრობენ გიდელს მიწიდან და ყურს გამო|1ა- 

ბმენ ბზისა და თივის საზიდავ გოდრებსა მხარზე წამოსაკიდათ. გოდორს, ერთი 
გვერდის მხარეზე, ყელთან წკნელს ამოუყრიან და რამოდენიმეჯერ გადაწირიხე- 

ბით და ჩაქსოებით, ორ ადგილას დაამაგრებენ მოსაკიდ წკნელის თავებს. ასე 
იქსოვება სხვა გოდრებიც. 

კალათები იხმარება ხილისათვის და სხვა საჭირო სურსათ-სანოვაგის ჩასა- 

ყარად, ხელით საზიღავათ, რომელშიც 5–-6, 10 გირვანქა ხილი ჩაეტევა. კა– 

ლათი არის წვრილიც, ხოლო დიდ ასეთ ნაქსოვს გოდორს ეძახიან. გოდორი 

დიდიც არის და პატარაც. პატარა გოდრებს თღვა-ბზისათვის ხმარობენ და 
ზურგით ეზიდებიან, ერთი ფუთი ბზე ჩაეტევა. არის უფრო დღიღი გოდორი, 

უყურო, ფქვილის გოდორს ეძახიან, რაშიაც 10--15 ფუთი ფქვილი ჩაეტევა. 

ასეთ გოდრებს ფუნის ტალახხ უსმენ, შიგნით-გარეთ გააგლისავენ ფუნას, გა– 

ახმობენ და ჩაყრიან ფქვილს და ჯერიდან-ჯერზე იღებენ პურის გამოსაცხობად. 

ქსოვენ ძარებს ნეხვის საზიდათ, რომელიც ფქვილის გოდორზე დაბალი 
და განიერია. ძირას, ნეხვის გაზიდვის დროს ყანების გასასუქებლად, მარხი- 

ლებზე სდგამენ და ხარებით ეზიდებიან. ნეხვის საზიდ ძარას ძირზე სამი- 
ოთხი გრძელი, გამწვდენ(ი) მაჯის სიმსხო ჭოკრები აქვს ნაქსოვებში გაყრილი 

მარხილზე დასადებად. ძარს კიდევ სიმინდის შესანახად ხმარობენ. სახლის წინ, 

კართან, ზემოდ გამართავენ სასიმინდე ძარს, რომელიც დეეს ერთი... გვერდით 

ბანზე, მეორე –– წინ გადებულ ხეზე, რომელიც დაბჯენილია კარების წინ ჩა- 

სმულ ბოძებზე, რაშიაც სიმინდს ყრიან და ზევიდანაც სიმინდის ჩალით ახურ- 

ვენ, რო წვიმა-თოვლმა არ დაასველოს. 
გიდელს ქსოვენ ხილის საკრეფად გრძელს და ვიწროს, რგვალათ. პირი 

განიერი (აქვს), ძირისაკენ თანდათანობით დავიწროვებულია ისე, რო კონუ- 

სის ფორმას იღებს. 
პურის მჯის წნელით წვრილ კალათებსა ქსოვენ და ჭილიდან -–- ჭილო- 

ბებს, დაზგაზე. დაზგა იხმარება ჭილობისა, ფიჩვისა, ჯეჯიმისა, ტომრიხა, ზურ- 

ჯინისა და ცხენის თორბა-ფალდუმისა და სხვა ქსოვილების |მოსაქსოგად!. 

სასმისები 

მთხრ. ხოლომონ აბრამის ძე მელიქიძე, 85 წ. (სოფ. ვარევანი). 

(ვაკეთებდით) კოპინას (ხისას), კათზას (დეკეულის რქისას), ჟანწს (სა- 

ქონლის რქისას), ფინჯანს (თიხისას), მაშრაფახ (სპილენძისას). 

კათხა და ყანწი. საქონლის რქას კარგათ რეცხდენ, ფხეკდენ გარედან და 
შიგნიდან ბასრი, (მ)ჭრელი დანით. ცხელ წყალში (ადუღებულში) სდებდენ, 

არბილებდნენ და, თავიანთ სურვილისამებრ, ფორმას აძლევდნენ მიგრეხ-მოგ- 

რეხით, ან სწორედ, ფინჯანსავით, ან მოღუნულს და სხვ. ამას განსაკუთრებით 
სპეციალური ოსტატი აკეთებდა ადგილობრივ. 
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მაშრაფა სტაქნის ფორმისა (იყო), ცალ გვერდზე ყურს გამოაბამდენ. აკე- 
თებდა მექვაბე სპილენძისაგან და შემდეგ კალავდენ მკალავთან, ქალაქში. 

კათხა ყანწზე პატარაა. კათხას ერთი ან ნახევარი სტაქანი წყლის Lტევა- 
დობა) აქვს. ყანწი ორ-ექვს სტაქან წყალს დაიტევს. კოპინა ხისაა, 1–--2 სტა- 
ქანი- წყლის ტევადობისაა, ფინჯანი -- ერთი სტაქნის და მაშრაფა –– 1-–-2 
სტაქნისა. 

კათხისა და ყანწის ნაწილები: კურწი ანუ წვერი, გვერდი, პირი. იფხიკებ. 
ბასრი დანით, კოპინა –– დანით და სატეხით. კეთდება ხისაგან (აქვს) ტარი. 
გვერდები და პირი. ფინჯანის ნაწილებია: ძირი, გვერდი, ყური და პირი. მა- 
შრაფის ნაწილებია: ძირი, გვერდი, ყური და პირი,



ბემMI წმშრეწჩ 

მეთუნეობა” 

ამაღლება ჭურჭლის კედლების, ჭურჭლის გვერდების თანდათანობით- 

ამოყვანა 35 
ამოყვანა ჭურჭლის კედლების 35 

ამოშენება ქურისა 37; ჭურჭლის გამოსაწვავ ქურის ა. ქვებით 32 

ბანდი „უწოდებენ იმ ჩვარს, რომლითაც ალამაზებენ ჭურჭლის თავს" 37 
ბოგირი „ჭურულის გამოსაწვავი ქურის ბოგირები ერთმანეთის პარ.- 

ლელურად ხიდის ბურჯებივით არიან ჩაშენებული. ზედაპირი სწორი აქვთ. ბო- 

გირებს შუა თავისუფალი ადგილია“ 32 

ბრწკალი ბრწკალის გაკეთება დანით ან ჩხირით 36 
ბრჭუვიალა მიწა დოქებზე და ქოთნებზე წასასპელად გამოწვამდე 37 

ბრჭუვიალა მიწიხ: გამტკიცვა დანაყვა 37 

გაბრტყელება 35; 
გაბრტყელებული ძრო; „მიწს რო მოვხელა ცომით, გავაბრტყელე” 

რგვალათ მორგეზე. გაბრტყელებულ ძროს ამოვჭრი დანაჩხირით“ 35 
გათხელება თიხის ჭურჭლის კედლების 36 
გამობერვა (გამობერა) ჭურჭლის მუცლის 42 
გამოგვამვა თიხის ჭურჭლის მუცლის გაკეთება 36 
გამონგრევა ქურის, გამოწვის შემდეგ 37 

გამტკიცვა ბრჭყვიალა მიწის სამტკიცეში 37 
გაქნა შავი მიწის წყალში 37 
გაძლიერება ცეცხლის ჭურჭლის გამოწვის დროს 44 
გვამი თიხის ჭურჭლის, ე. ი. მუცელი 36 
გოზაური დიდი დოქია თიხის 42 
გონგის ნაჭდევები 36: „ამ ნაჭდევებისაგან კეთდება ხაზები დოქზე“ 35 

დანამვა –– დანერწყვა 35 
დანაყვა ბრჭვიალა მიწის 37 
დანაჩხირი 35 

დატრიალება ქურაში სიმხურვალის 32 

9 ზემო იმერეთის მასალები მეჭურჭლეობის შესახებ იბეჭდება ლექსიკონის ზასით იმის 

გამო, რომ მასალების დედანი დაკარგულია. ბ. წერეთლის მიერ 1935 წ. ველზე შეკრებილი 
მასალებიდან მეჭუ რჭლეობის შესახებ დღეს შერჩენილი გვაქვს მხოლოდ ამ სახით ამოკრე- 

ბილი მასალა ლექსიკონისათვის. აღნიშნული ხასიათის სამუშაო სრულდებოდა 1938--39 წწ. 
შოთა რუსთაველისა და მისი ეპოქის მუზეუმში აკად. ივ. ჯავახიშვილის ზელმძღვანელობით. 

ამის შესაბებ უფრო დაწვრილებით იხ. წინამდებარე ტომის წინასიტყვაობაში, გვ. 10. 
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დაშნა „ჭურჭლის ასაჭრელ რქის დანას ზოგი დაშნასსაც უწოდებდა" 43 
დაშენება ქურის ზედასი 36 

დაჭრელება თიხის ჭურჭლის 37 

დოქი ღვინის ჭურჭელია ნიკარტიანი, თიხის 42 
დოქის ნიკარტი –– ტუჩი 42; დ. ყელი 36 

ზედა. ჭურის -- ჯურის ზედა ნაწილი 36 

თაგვმარილა - ქვა; ჭურვჯლის მოსაჭიქავი #სნაოის მემადგენლობაზი შე- 

დის 39 

თავი: თორნთ: „თორნეს კედლებს და თავს ჭურივით ვუკეთებთ“ 37, 

ჭურის 37 

თავიხ გაკეთება ჭურისათვის 37 
თვალი ჭურის „ჭურჭლის გამოსაწვავ ქურის ტანს უკან თვლები აქვს ჰა- 

ერის შემოსასვლელად 32 

თირი მიწა: სილანაირი მიწა 33; სააგურე მიწაა (თიხაა) 35 

თიხა 32 

თიხის: ნიტრა 38, სორსოლა 35, ჭინჭილა 38 

თიზის ჭურჭლის: ბრწკალი: „ჭურჭელს მთლიანად რომ დაამთავრებენ, 

მერე დაატრიალებენ ისევ მორგვს, დაახვედრებენ დანაჩხირს თავის ნაპირებთან 

და გაუკეთდება ბრწკალი“ 36; გამოგვამვა, ე. ი. მუცლის გაკეთება 36, 
გვამი, ე. ი. მუცელი 36, დაჭრელება 37; კედლების გათხე- 

ლება 36; მოჭრელება 28; ნიკარტი–-–ტუჩი 36; პირის მოლე- 

სვა-––თავის შემოსწორება 38;ყელი 36;კელის ჩხირი 36, 

შემოთლა35; შემოხვეწა გონგით 35. 

თიბის ჭურპჭლისხათვის ყურის მოქნა 36 

თორნე 37 

თორნის: თავი 37; კედლები, ე. ი. გვერდები 37; ფუძე 37 
თუნგულა „წკლის ჭურჭელია თიხისა, ჩაფის მსგავსი,ა მრგვალპირიანი 

პატარა ჭურჭელია“ 42 
ისარნა „თიხის დიდი, ფართოთავიანი ჭურჭელია, გარეგნულად თორნეს 

ჰგავს. ზმარობენ ტკბილის ჩასასხმელად, ანდა შაბიამანს აკეთებენ შიგ“ 37 

კარები ღუმელის 44 

კედლები: თორნის, ე. ი. 6ისი გეერდები 37; ქურის 32; ჭურჭლი 

ს ა, ე. ი. გვერდები 35 | 

კედლიანი ფიცრული „ფიცრებისაგან გაკეთებული ოთხკუთხედი მიწის 

საზელი. აქვს დაბალი კედლები, რომ მიწა არ გადმოვიდეს“ 35 
კვაწია -- პატარა ქოთანი 43 

კოკა –“– ჩაფი 42 
კოპაჭური „თავკომბალა ჯოხია; თიხის ჭურჭლის გაკეთების დროს შიგნი- 

დან დაახვედრებენ, რომ თიხა არ დაინგრეს“ 36 

კოჭობი პატარა ქოთანია 43 
კუკუპჭელა „პატარა, მოკაუჭებული, ბრტყელთავიანი ჯოხია. ხმარობენ თი- 

ხის ჭურჭლის გამოგვამვისათვის“ 38 

კუნპულო -- ჭურის კუნჭულო 36 
კუპუპჭო -– პურის ქვედა ნაწილი 36 
ლიტრის ნიკარტი-==ტუჩი 42 
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მიწა-თიხა 35; ბრჭყვიალა მ. 37; თირი მ. –– სილანაირი, უძარღვო თიხა 25; 
ქირში მ. 35; ძარღვიანი მ. 35 _ 

მიწის დანერწყვა, ე. ი. დასველება, დანამვა 35 
მორაგვა ქურისა გარედან 32 
მორგვი „მრგვალი ფორმის ბრტყელი ფიცარი, დაცმული ფეხზე, ხელის 

შემოკვრით დატრიალება. ამაზე აკეთებენ ჭურჭელს“ 38; პატარა 38 

მოქნა ჭურჭლისათვის ყურის მოქნა 36 

მოჭიქვა თიხის ჭურჭლისა; „თიხის ჭურჭელს გადაასხამენ დაფქვილი შუ- 
შის, ტყვიის, კალის და თაგვმარილას ნარევს და შემდეგ გამოსწვამენ“ 38 

მოჭიქული ჭურჭელი 38 
მოჭრელება თიხის ჭურჭლისა 38 
მრგვალი პირი თუნგულასი 42 
მრგვალპირიანი თუნგულა 42 

ნაჭდევები გონგის 35 
ნიკარტი: თიხის ჭურჭლისა 36; ლიტრისა 42 
ნიკარტიანი ნიტრა 38 
ნიტრა „ერთ ან ნახევარჩარექა ღვინის ჭურჭელია ნიკარტიანი: წყლისა- 

თვისაც ხმარობენ“ 38; 42 

ნიტრის ნიკარტი 42 

პატარა მორგვი. აკეთებენ მასზედ ჭინჭილებს ღა საზოგადოდ პატარა 

ჭურჭელს 38 
პატარა ჭურჭელი მაგ., დოქი, ქოთანი და სხე. 37 
პირის მოლესვა ჭურჭლის თავის შემოსწორება ჩვრით 38 
როფი მთლიანად ხის მორისაგან გამოჭრილი წყლის ჩასასხმელია 35 

სამარნე ჩაფი თიხისაა, ორჩაფიანია 42 
ხამთვაროი „უკან, ზევით აქვს ქურას სამთვაროი, შიგ კვამლი და ბოლი 

გადის“ 36 
სამტკიცი 37 

სანარცხი თიხის ჭურჭელია, ასრულებს ტაშტის დანიშნულებას და მისივე 

ფორმისაა 42 
ხარწყაო ჩაფი, ჩვიდმეტჩარექიანია 42 
საცალო ჭური, ათ, ოც-ჩაფიანი 43 
სასოლე ჭუპრუტანები ჭურჭლის გამოსაწვავი ქურის 32 

ხიმზურვალის დატრიალება ქურაში 32 

სოლები 32 

სორსოლა თიხისა 35 

სურა 38, 42 
სურის: მუცელი 42; ყელი 42 

ტალაზი -- ტალახით შმეზილვა ქურისა 32 

ტანი ჭურჭლისა 32 

ფიქლები „ჭურს გარშემო შემოუწყობენ ფიქლებს (ჭურის ნამტვრევებს)“ 

ფიჭვი „ხელისგულისოდენა პატარა და თხელი ფიცარია (12X9 სმ), ოთხ- 

კუთხედია, მაგრამ ერთი გვერდი რამდენადმე მომრგვალებულია“. იხმარება 

ჭურჭლის გასასწორებლად 42 

I4ს



ფუძე თორნის „თორნის კეთებას პირდაპირ მიწაზე ვიწყებთ იმიტომ, 
რომ უძიროა და ფართო ფუძე აქვს“ 37 

ქვაბქოთანი „მოზრდილი ქოთანია ლობიოს” ან სხვა რაიმეს მოსახარშა–- 
ჟად“ 43 

ქვებით ამოშენება ჭურჭლის გამოსაწვავი ქურის 32 
' ქვევრი „„უმრავლესობის აზრით ქვევრი ჭურზე პატარაა, კაცი ვერ ჩავა 
იგ“ 42 

კირში მიწა -- ხოროში მიწა, სილა ურევია, „ჭურჭლის კეთებას უნდა აყა- 
ლო და ქირში მიწა“ 35 

პოცო პატარა ქეევრია –- ერთი სამჩაფიანი, თიხისაა 
ქურა 32 
კურის: ამოშენება 37; ბოგირები 32; გამონგრევა ჭურ- 

ჭლის გამოწვის შემდეგ 37; მორაგვა322 
კურაში სიმსურვალის დატრიალება 22 

ღარი ხელსაფქვავის „აქედან გამოდის ჰურჭლის მოჭიქვისათვი საჭირო 
სითხე“ 39 

ღუმელი ჭურჭლის გამოსაწვავი 44 

ყელი დოქიხა 36; თიხის ჭურჭლისა 360, სურისა 42 

ყელის ჩხირი „ჭურჭლის ყელს ამოვასწორ-ვალამაზებ ყელის ჩხირით“ 36; 
„თიხის ჭურჭლის ყელების შემოსავლელი ჩხირი“ 38 

ყვიბირი პატარა ჭურია 43 

ჟური: დოქის 36,თიხის ჭურჭლის 36 
შავი მიწის გაქნვა წყალში 37 
შავი საღებავი კეთდება შავი ქვისაგან 37 

შავი ქვა საღებავისათვის 37 

შეზილვა ქურისა ტალახით 32 

შემობანდვა „ასე უწოდებენ ჭურჭლის თავის შემოსწორებას ჩვრით" 37 
შემოთელა -–- თიხის ჭურჭლისა შიგნიდან და გარედან დანაჩხირით 35 

შემოსწორება ჭურჭლის ძროს 35 
შემოფოთვლა ჭურის კუჭუჭოს შემოფოთველა, ე. ი. ფოთლების დაფარება 

ნაპირებზე იმისათვის, რომ არ გახმეს 36 

შემოსვეწა თიხის ჭურჭლის გონგით 35 

შუა წვა „შვა წვის დროს ქურა დაიხურება კეცებით, რომ სიმზურვალე 

შიგნით დატრიალდეს“ 32 
შუა ნაწილი ჭურისა 36 

ჩარექა საწყაო დოქია, თიხისაა, უდრის ერთ შეი 28 ბოთლს 42 

ჩარხი ი ჭურჭლის გასაკეთებელ მორგვს ჰქვია 38 

ჩაფი ს დიდი კერი ჭურჭელია, კოკისაგან არ არჩევენ 42, სამარნე ჩ. დი– 

დია, ორჩაფიანია 42; 43 , 

ცა ქურის „ზეიდან ჭურჭლის გამოსაწვავ ქურას ცა აქვს გადახურული“ 32 
ცის კედლები ქურისა 32 
ცეცხლის შენთება ქურაში 32 

ძრო ჭურჭლის 35; გაბრტყელებული 35 

წაგოზვა ჭურჭლის ძირისა 35 

ი. ა



წარნაქი ყვითელი, სილანაირი მიწაა, მაგრამ კენჭივით მაგარი არაა, ად- 
უ”ილათ იფშვნება, წყალში გაქნილს უსვამენ თიხის ჭურჭელს და შემდეგ გამო- 

სწვამენ, გამოწვის შემდეგ წითელ ფერს ღებულობს 37 

წითელი საღებავი კეთდება წარნაქიდან 37 
წისქვილი წარმოადგენს ხელსაფქვავს 39 

ჭინჭილა პატარა, მრგვალმუცლიანი, მაღალი და წვრილყელიანი თიხის 

-ნ ხის ჭურჭელია 32 

ჭიქა (მინა) 39 

კური „უმრავლესობის აზრით ჭური ქვევრზე დიდია. ჭურში კაცი თავი- 

„უფლად ჩადის გასარეცხად“ 36 
ვურის: გონგი ჩვეულებრივ გონგზე უფრო მოზრდილია 36; ზედა 36; 

ზედას დაშენება, ე. ი. ზედა ნაწილის დაშენება 36: თავი 37; 

თავის შემობანდვა, ე. ი. შებნოსწორება ჩვრით 37; კუნჭულო 
-6; ქურა 36; ქურის სამთვარიო 36; შუა ნაწილი 26; სარ- 

1)ველი 45 
გჭურისათვის თავის გაკეთება 37 

ჭურჭელი: დიდი, მაგ. ჭური და სხვ. 37; პატარა, მაგ. დოქი, ქოთანი 

და სხე. 37; ხის 40 
ჭურჭლის: გამოწვა 37; კედლები 35; კედლების ამოყვა- 

ხა 155 მოჭიქვა38: ტანი 37ძირის წაგოზვა 35: ძრო (ძირი) 35; 
ძროს შემოსწორება 35; ქურის სასოლე ჭუვჭვრუტანე- 

ბ ი ცის კედლებზე აგურებს შუა 32; ქური სო ლები 32, 39; ქურისტა- 
ლახით შმეზელვა 32; ქურის ქვებით ამოშენება 22; 

ქურის ცა ზევიდან აქს გადახურული 32 ქურის ცის თვალე- 
ბ ი ჰაერის შესასვლელად 32; ქურის ცის კედლები 32; ქურაში 

ცეცხლის შენთება 32; ქურის სოლები 39 

ჭუპრუტანები სახოლე ქურაში 32 

ხალამი, ანუ ზალანი –– დერგი, ზოგის აზრით დერგზე პატარაა 43 

ხელი ხელსაფქვავის, ზემოთა ქვასა აქვს სატრიალებლად 39 
ხელსაფქვავი შესდგება ორი დიდი მრგვალი ქვისაგან, რომლებიც ერთი- 

იეორეს ადევს 39 

ხელფინა თიხის გობია 42 

ხიზი „გატეხილი ჭურის დასაგლესია. დაინაყება კრამიტი ან კეცის ნატე- 

ხი, სამტკიცში გატარდება, ბამბა ამოიზილება იმაში და ქონში და წაეგლი- 

სება გატეხილ ალაგს, ძველად იხმარებოდა 35 

ხმალა თიხის სახელი იარაღია, ხმლის ფორმისაა, ხისაა. ხმალას ურტყამენ 
ოიხას და ისე ზელენ 35 

ხის ჭურჭელი 

ამოღება გულის საგობე ზისათვის 41; ჭინჭილას ძროს შუაგულის ა. 40 
ბადიში ჭურის სარქველია ხის, შესდგება ორი ნახევრისაგან 45 
ბუოლა (ხე) 40 

გამოზარატება ჭინჭილის დაზგაზე 40 
გამოხვეწა ჭინჭილის გვამის 40 
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გარედან დახარატება ხის ჭურჭლის 40 
გვამი ჭინჭილის (მუცელი) 40 
გობი 40; 45 

გული: ხი ს, რომლისაგანაც ესა თუ ის ჭურჭელი უნდა გააკეთონ 40; ხის 
მორის 44 

გულის ამოლება საგობე ან საროდინე ხისათვის ეჩოთი 41 
დაზგა „ხის ჭურჭლის გამოსახარატებელი ჩვეულებრივი დახგაა, რომელიც 

სახარატო სახელოსნოებში მოეპოვებათ ხარატებს“ 40 
დაზგის: ღერძი „დაზგის ღერძზე წამოვაცვამ ჭინჭილას, ღერძი შეერ- 

თებულია ღვედგადაკრულ რკინასთან“ 40; „ღვედი ქვევით გადახვეულია 
ჩარხზე“ 40 

დაზგაზე გამობარატება ჭინჭილის 40 
დახარატება გარედან ხის პჰურჭლისა 40 
დახვეწა ხის ჰურჭლის 40 
ეჩოთი გულის ამოლება საგობე ხისათვის 40 

ვარცლი „ვარცლს ეძახიან მხოლოდ მეპურეების დიდ გობებს“ 45 
კათხა „კათხა წახნაგოვანია, დიღიც შეიძლება იყოს და პატარაქც, უთუოდ 

ხისაა, ფეხიანი“ 40; 44 

კაკალი (ხე) 40 

კოდი „ხის ჭურჭელია, ძალიან დიდი. უმთავრესად აკეთებენ ცაცხვესას, 
რადგან ცაცხვს გული სქელი აქვს და ცილა თხელი. ხმარობენ ყურძნის ჩასა- 
ყრელად, ზამთარში –– ხორბლისა და კაკლის შესანახად. ამავე დროს კოდი 
ხორბლეულის საზომია –– უდრის ოთხ ბათმანს“ 41; „ხის ჭურჭელია, ძალიან 

დიდია. ხმარობენ ყურძნის ჩასაყრელად, რთველში, ზამთარში ინახავენ ზორ- 

ბალს, კაკალს და სხვ. უდრის ოთხ ბათმანს“ 44 
კულის: ძრო 41; ძროს ნახერეტი4! 
ლეკის ზე „თეთრი ხეა, ლეღვისნაირი ფოთლები აქვს. ამ ხისაგან ჭუC- 

პელს აკეთებენ“ 40 
მთლიანი. ზე „მთლიანი ხისაგან აკეთებენ კოდებს და საწნეხელებს“ #: 

მიყენება ხოწის (მოსახვეწავ ხისათვის) 41 

მოკაუჭებული ხოწი 40 

მორი ხის 44 

მოხვეწა საჭურჭლესხის 41 

პირი ჭინჭილის 40 

პირის მოლამაზება ჭენჭილის 40 

პრწკალები „ხის ჭურჭლის გამოხარატების შემდეგ „სტამესკით“ გაუკე- 

თებ პრწკალებს, მოვულამაზებ პირს4 40 
როდინი (როდინა) 40 

სარქველი ჭურის ხისა (იხ. ბადიში) 45 

საწნახელი აკეთებენ მთლიან ხისაგან 41 

სწორი ხოწი 41 

ტაბაკი „გობისნაირი ხის ჭურჭელია, საინზე დიდია“ 45 

ფათქა (ფათქები) „ხის პატარა სასმისი, ფინჯნის ფორმისა, ზოგის თქმ-თ 

ფეხიანია“ 40 
ფოზალი უდრის ბათმანს, „სიმინდის საწყაოა, ხის“ 44 

12.



ფრთები წყლის ჩარხის 40; 41 

ღერძი ჭურჭლის გამოსახარატებელი დაზგის 40 

ღვედი ხის პურჭლის გამოსათლელი დაზგის „ღვედი ქვევით გადახვეული: 
ჩარხზე“ 40 

ჟელი: კულის 40; ჭინჭილის 40 

ჩანახი „ქართლელებისაგან გაუგონიათ და ბათმანს უდრისო“ 44 

ჩარსი წყლის (იხ. წყლის ჩარხი) 41 

ჩარსი ხის ჭურჭლის გამოსათლელი დაზგის. „ღვედი გადახვეულია ჩარხ- 

ზე, ჩამოვკრამ ღვედს ფეხს და დავატრიალებ ჩარხს“ 40 

ცაცხვი საკოდე 41 
ცილა ხის მორის 44 

ძრო: კულის 41; ჭინჭილისპ0 

ძროხ ნახვრეტი (კულის ძროსი) 41 
წალდით გამოკოპიტება ჭინქილის 40 
წამოცმა ჭინჭილის დაზგის ღერძზე 40 

წვრილი ზოწი 40 

წყლის ჩარხი „წყლის ჩარხი წისქვილის ბორბალივითაა გაკეთებული. 

ფრთებიც აქვს, მარა წამოწვენილაღ არი დადებული წყალში და წყალი ატ- 
რიალებს. ამ ჩარხზე ხვეწავენ ხეს“ 41 

წულის ჩარხის ფრთები 40 

ჭინჭილა ხის ჭურჭელია, მრგვალპირიანი, მაღალ და წვრილყელიანი 40; 44 

ვინპილი: გამოკოპიტება დანით 40, გამოკოპიტებ. 

წ ალდით 40; გვამი 40; გვამის გამოხვეწა 40; დახგახზე გამოხა- 

რატება40; პირი40;პირის მოლამაზება 40; ყელი 40; ძრო 

40 ძროს ნახვრეტი 40, ძროს შუაგული 4); ძროს შუ» 

გულის ამოღება 40; წამოცმა დაზგის ღერძზე 40 

ჭურჭელი სის 40 

ჭურის ხარქველი 45 

ზე მთლიანი 41 

სის მორი 44 

ხის მორის გული 44 

ხიხ მორის (ილა 44 

ხის ჭურპელი (აკეთებენ კაკლისას, ბჟოლისას და ლეკის ხისას) 40 

ხონჩა „ხის ლანგარი, ოთხკუთხედი, ზოგჯერ მომრგვალებულია კუთხე- 

ებით“ 45 

ხონჩა მოჭრელებული 45 

ხბოწი: „ხის ჭურჭლის სახვეწია ხვეწენ დაზგაზე? 40; სწ ორი 4!: 

წვრილი 41 

სოწის მიყენება „დასახოწ ხეს წამოვაცვამ წყლის ბარხზე და როცა დატ- 

რიალდება, მივაყენებ ზხოწს და მოვხვეწამ“ 41 

ჯამი 40; ჯ. ხისაა და თიხისაც 44



ღაფნული #4 ურყელი 

ამართვა ზევითკენ ხელკალათის ტკეჩების 46 

ატკეჩვა ტკეჩების (დანით). „ტკეჩებს დანით ავტკეჩავთ ხოლმე წკნელი- 

დან“ 46 

აღუნვა ტკეჩების (ხელკალათის) 46 

ბრწკალი -– წვრილი ტკეჩები 46 
ბრწკლის გაყრა გოდრის გვერდის ტკეჩებში 46: შე მო წვნა ხელკა– 

ლათის გვერდების ტკეჩებზე 46 

გადაქობვა: ჯანაგვირის თავის 47: ხელკალათის თავის 

(შემორაგვა, თავის შემოხვევა კალათისათვის, გოდრისათვის და სხვ.) 46 

გადაღუნვა გოდრის ძროსთან გვერდის ტკეჩებისა 46 
გადაძრობა კანის წკნელისათვის 46 
გადაწვნა ჯანაგვირის თავის 47 

გადახლართვა ერთმანეთში ტკეჩებისა 46 

გამოხუხვა წკნელისა ცხელ ღადარში 46 

გარდიგარდმო გადახლართვა ერთმანეთში ტკეჩების 46 

გაუთლელი წკნელი 46 
გაუტყავებელი წკნელი 46 
გაჟრა ბრწკალიხა გოდრის გვერდის ტკეჩებში 46 

გვერდის ტკეჩები (გოდრის) 46 
გვერდის წკნელები (ჯანაგვირის) 47 

გვერდების ტკეჩები (ხელკალათის) 46 

გიდელახ თავი 47 

გიდელი „გოდორისნაირია, მარა ძრო ვიწრო აქვს და თავი ფართო: იხმა- 

რება ყურძნისა და სიმინდის მოსატანად“ 46 
გიდლის: თავი 47; ძრო 47 

გოდორი „ტკეჩებისაგან კეთდება, თავი და ძრო ერთი სიფართის უნდა 
ჰონდეს, ზიდავენ ყურძენს. სიმინდს და სხვას“ 46 

გოდორი: კოდიანი47; მორჩილი 47 

გოდრის: გვერდის ტკეჩები 46: გვერდის ტკეჩებში ბრწკალის 
გაყრა 46; თავი 46; ძროსთან გვერდის ტკეჩების გადა- 

უუნვა 46; ძრო 46; გრძელი ტკეჩები 46 

დანით ატკეჩვა ტკეჩების 46 

დაწვნა: ქათმის საბუდრის 46: ძარის 46; ჯინის 46; ერთ- 

“-ანეთში გადახლართვა ტკეჩების 46; ზევითკენ ამარ- 

ლო ვ ა ხელკალათის ტკეჩების 46 

თავი: გიდელის 47; გოდრის 46; ხელკალათის 46; ჯან > 

გქირის 47 

თავის გადაქობვა (ხელკალათისათვის) 46 
თავის შემორაგვა (ხელკალათისათვის) 46 

თავსაბეჭი ტკეჩი (ხელკალათის) 46 
კალათი 46 

კანიხ წკნელის 46 

კანის გადაძრობა წკნელისათვის 46



კედელი ძარის (გვერდი) 47 
კედლები ხელკალათის „ძროს ნაპირებთან ტკეჩებს ავღუნავთ და ავმარ- 

თავთ ზევითკენ კედლებისათვის“ 46 

კოდიანი გოდორი 47 

ლასტი ღომის სახმობია, ოთხკუთხედია 47 
მორჩილა გოდორი 47 

ნაპირები ხელკალათის ძროსი 46 
ნეხვით შეგოზვა ძარიხ 47 
საკრეფელი „პატარა გოდორს ქვია, ყურძნისათვი” და სიმინდისათვის 

”ძარობენ“ 47 

სანეხვე ძარი „უფრო პატარაა სიმინდის ძარზე" 47 
სიმინდის ძარი 47 

ტკეჩი 46 

ტკეჩი: თავსაბეჭი ხელკალათის 46: სქელი 46 
ტკეჩები 46: ტკეჩები: გვერდის (გოდრისათვის) 46; გვერდების 

(1ხელკალათის) 46: გრძელი 46; ფართო46 
ტკეჩებიხი: ატკეჩვა დანით 46; ატკეჩვა წნელიდან 46; 

აღუნვა (ხელკალათის ძროს ნაპირებთან) 46; გადახ ლართვა ერთ- 
"ანეთში გარდიგარდმო (ხელკალათის დაწვნის დროს) 46; ერთმანეთ- 
ში გადახლართვა46 

ფართე ტკეჩები 46 

ქათმიხ საბუდარი წკნელისაგან იწვნება, რგვალი 46; ქ. საბუდარის დაწვ- 
სა 46 

ღადარი „წკნელს როო ადვილად გავაძროთ კანი, გამოვხურავთ ხოლმე 
ცხელ ღადარში“ 46 

ღვლენპი დაგრეხილი წნელი ან ხის ქერქია 47 
შემორაგვა (ხელკალათის თავის), თავის შემორაგვას მეორენაირად ეძა- 

ბიან თავის გადაქობვას (იგულისხმება თავის შემოხვევა) 46 
შემოწვნა ბრწკალის ხელკალათის გვერდების ტკეჩებზე 46 
შინდის წკნელი 46 

ჩხაკი (ხახალი) 47 

ცხელ ღადარში წკნელის გამოზურვა 46 
ცხრილი „წვრილი ტკეჩისაა. პურის გასანიავებელია და ტყემლის გასა- 

უურაგ-გასახეხი“ 47 

ძარი წკნელისა კეთდება, ურემზე ვადგამთ ხოლმე და ამიტომ გრძელი 
ონდა იყოს. ჩადის ხუთი კოდი სიმინდი 46 

ძარი: სანეხვე 47; სიმინდის 47 

ძარის: დაწვნა 46; გვერდები 47; შეგოზვა ნეხვით 47 

შრო: გიდლის 47; გოდრის 46; ხელკალათის; „გრძელ და ფარ- 

თო ტკეჩებისაგან უკეთდება ოთხკუთხედი ძრო“ 46 
ძროს ნაპირები (ხელკალათის) 46 

წაბლის წკნელი 46 

წკნელი: გაუთლელი 46; გაუტყავგვებელი 46; თხილის 46; 
მინდის 46; ცხემლის 46; წაბლის 46 
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წკნელის: გამოზხურვა ცხელ ღადარში 46; კანი 46 
წკნელიდან ტკეჩის ატკეჩვა 46 
წკნელისათვის კანის გადაძრობა 46 
ხახალი „წვრილი ტკეჩისაა. ხმარობენ პურის გასანიავებლად ან ტყემლის 

გასახეხ-გასაწურავად“ 47 
ხელის მოსაკიდებელი რკალი (ხელკალათის) 46 

; სელკალათი 46 

' ხელკალათის: გვერდები 46; გვერდების ტკეჩები (ტკეჩით გარ- 
შემო შემოსწნავენ კალათს) 46 ტკეჩებზე ბრწკალის შემო- 

წვნა 46;თსავი 46; თავის გადაქობვა 46; თავის შემორაჯ- 
ე ა „თავის შემორაგვას მეორენაირად ეძახიან თავის გადაქობვას (იგულისხმე- 
ბა თავის შემოხვევა)/ 46 თავსაბეჭი ტკეჩი 46; კედლები 46: 
ტკეჩების ამართვა ზევითკენ 46; ძრო 46; ძროს ნაპირე- 
ბი 46, ძროს ნაპირებთან ტკეჩების აღუნვა 46; ხელმო- 
საკიდებელი რკალი46 

ჯანაგვირი „წკნელისაა. დიდი ჯირკის მოსატანი გოდორია ნახევრამდის 

მოწნულია, მერე გვერდის წკნელები ისეა გაშვებული, თავი ზევით გადაქო- 
ბილი აქვს“ 47 

ჯანაგვირიხ: გვერდის წკნელები 47; თავი 47; თავის გ»- 
დაქობვა 47; თავის გადაწევა 47 

ჯინი „წკნელის რგვალი გოდორია, მორჩილა, კოდიანი. ცხენებს გადაკი- 
დებენ ხოლმე და იმითი ზიდავენ სილას და სხვ. ზოგჯერ -- სიმინდს, ლობიო! 
და სხვ. 4რ 

ჯინის დაწვნა 46



ქმემ). ჩწმშრშში 

მეთუნეობა 

მთხრ. ბაისო კიმოთეს ას. ტაბეშაძე, 40 წ. (სოფ. ხანი, ბაღდადის რაიონი). 

კეცისათვის ჩვენ ვხმარობთ აყალო მიწას. აყალო მიწა წმინდა წითელი 

ხიწა არის. ეს მიწა გამოერევა სხვა მიწას მეჩხერათ (იშვიათად). ამოვთხრით 
მიწას ბარით და მოვიტანთ ჭვირთით სახლში. რო3 სიმაგრე ქონდეს, საკეცე 
მიწას შეურევთ სილას, დავასხავ ცოტა წყალს და მოვზილავ ჯოხით, რომელსაც 

ძელბარს უწოდებთ. ოცი კეცი რომ გამოვიდეს, იმდენი მიწის მოზელას დი- 

ლიდან შუადღემდე მოუნდებით. მერე ავაკვარკვალებ (მოვარგვალებ) მიწას 

და მერე გამოვხელავ, ე. ი. გამოვიყვან კეცის ფორმას. გაკეთებულ კეცს გავა- 
ხმობ სახლში, თორემ მზე რომ მოხვდეს ან ქარი, დასკდება და წახდება. ორი 

კვირე იქნება სახლში და გახმება. მერმედ ცეცხლს დავანთებ სახლის ბუხარში, 

ავიღებ გამოსაწვავ კეცებს და ანთებულ შეშაზედ შემოვაზურებ. როცა გა- 

ხურდება და გათეთრდება კეცი, მაშვინ გადმოვალაგებ, გათეთრება იმას ნიშ- 

ნავს, რომ კეცი უკვე გამომწვარია. კეცის გაკეთება საოჯახო ზელობაა და 

ჩვენ მარტო ქალები მივზდევთ ამის გაკეთებას. 

ძელბარად რცხილის და წიფლის ხეს ვთლით. ვხმარობთ ჭურის თავის მო- 

სახდელად და, აგრეთვე, საკეცე მიწის მოსაზელად. 

მთხრ. სერაფინე ღარისპანიხ ას. ჭოღონიძე, 58 წ. (სოფ. დიხაშზხო, ვანის 

რაიონი). 

მოვთხრით წინწიპურა მიწას და დავალბობთ. მერე მოვიტან სილას ნახე- 

ვარს და შევაზავებ წინწიპურა მიწაში და დავზელ ძალიანი ფეხით და კეტით 

და მოვაკვარკვალებ!. შემდეგ გავამტყელებ და მერმედ კიდეს შემოვაკეთებ და 
გავახმობ სახლში. ზაფხულში გავახმობ რგვალი ფიცარზედ, ზოგი კი საგან– 

გებოდ კალაპოტს აკეთებს, ზამთარში კი ცხვენზედ ავიტან და გახმება ერთ 
კვირაში. დავაყრი შეშას და გამოვწვავ და რომ გაშტიალდება?, შეუნელებ 

ცეცხლს, რადგან კეცი უკვე გამომწვარი იქნება. ჩამოვიღებ და შევინახავ. ჩვე5 

კეცს უძახით, ზემოურში (ზემო იმერეთში) კი კელანდას უძახიან. 

1 შოკვარკვალება –– მომრგვალება (კ. კ.). 

2 გამტიალება –– ცეცხლზედ ძაან გაწითლება (კ. კ. 
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მთხრ. დომენტი სიმონის ძე გიორგაძე, 59 წ. (სოფ. კურსები, ტყიბულის 

რაიონი). 

საჭურჭლეთ ვხმარობთ აყალო და ქარსი მიწას. აყალო მიწა თეთრი, ძარ. 

ღვიანი მიწა არის. რომ მოიზილება და გამოიწვება, თეთრი გამოდის. ეს მიწა 

უფრო მოყვება გამობერაზედ და არც დასქდება: იწელება აგრეთვე კარგად 

ზელის დროს. ქარსი მიწა წითელი მიწა არის. თეთრი ნარევი უფრო ფჩხვნი- 

ლია, შედარებით აყალო მიწასთან. 

ჯერ მოვთხზრი აყალო და ქარსი მიწას, გავამხზობ და მერე შეურევ სა- 

ზელათ. საზელზე აყალო მიწას უფრო მეტი შეერევა ქარსი მიწა. ერთი დღე 

უნდა ზელას, რომ გამოვიდეს ორმოცდაათი თავი, ერთიმეორეზე რომ ვიანგა- 

რიშოთ სხვადასხეა ჭურჭელი. როცა მინდა გავიგო, საყოფია თუ არა მოზელა. 

გავშინჯავ ხელში და შევატყობ: როდესაც ხელში გადავსრისავ, რომ არ დაი- 

ფჩხვნება, ეს იმას ნიშნავს, რომ საკმარისია და კარგად არის მოზელილი, თუ 

არადა გავაგრძელებ მოზელას. სადაც ვზელავთ, იმ ადგილს საზელს ვეტყვით: 
საზელი სახლში არის მოწყობილი, საზელს ქვეშ ფიცრები აქვს დაფენილი. 

მიწას გავზილავთ ფეხით. სახლში იმიტომ ევზელავთ, რომ არ გაფუჭდეს მო- 

საზელი მიწა. რომ მოიზილება, მერე ევიყვანთ ორ ან სამ რგოლად, რომელსაც 

კვარკვალას ვეტყვით და დავიწყებთ კეთებას, რაც მინდა. 

სურას გაკეთება. მორგვის თავზე დავაყრი სილას, ნაცარს, რომ არ დაეწე- 

პოს ფსკერი, მერე კვარკვალიდან ავიღებ, გავაფრტყელებ მიწას და დავადებ 
ფსკერად რამხელაც სურას ეყოფა. ვაბრუნებ ხაჭურჭლე მორგვს და მეც 
ვაშენებ. ფსკერიდან სურას ავიყვან სწორად, რომელსაც ტანს უძახით და მერე 

გამოვბერავ. შემდეგ მოვაბამ ჟელხ და მერე გაუკეთებ ჭრელობას (ფიგურასაც 

ეტყვიან). ჯერ მუცელზედ გავაკეთებ ჭრელობას, შემდეგ ავაჭიკვიკებ ისლის 
ღერს ზელით და დააჯდება სუროზედ კოპლები. ამის შემდეგ ყელის დასაწყის- 

ში გაუკეთებ ჭიკვჭიკხ; ჭიკჭიკის შემდეგ ყელზედ გაუკეთებ სხვილი კოპლებს. 
შემდეგ ყელს შუაზედ გაუკეთებ სამშვენებლებს; სურას თავზედ ჩარბხ უკე- 
თებთ. სურას წყლისათვის ხმარობენ. 

დოქი. ჯერ გოუკეთებ ფსკერს და შემდეგ ვაბრუნებთ მორგვს; მორგვის 

ბრუნების დროს ევიჟვან ტანხ. შემდეგ გამოვბერავ ტანს და ევიყვან ყელს. 

მერედ მოვაბავ ხელს, შემდეგ კი გოუკეთებ ნიკარტს “შემდეგ გოუკეთებ 
ჭრელობას, როგორც სურას. დოქს ღვინისათვის ვხმარობთ. დოქი არის უნი- 
კარტოც. 

ხელადა ისე კეთდება, როგორც დოქი, მხოლოდ უფრო რგვალი და უფრო 

მუცლიანია. გაუკეთებთ ხელს, შეიძლება ამის აჭრელებაც. ხელადას წყლი- 

სათვის ვხმარობთ. 

ჩაფი. ჩაფიც ისე კეთდება, როგორც დოქი, მხოლოდ უფრო დიდია. ჯერ 

სწორად ევიყვან და მერმედ გამოვბერავ, შემდეგ მოვაბავ ყელს და თავზედ 
გოუკეთებ გრეზილს. 

ხალამი. ჯერ ჩავაჯენ ფსკერს, ევიყვან სწორად და მერე გამოვბერავ. გაუ- 

კეთებ ჯერ ჩარბს და მერე –– გრეხილს, მერე –– ჭიკჭიკს. მერე გაუკეთებ თავ- 

ზე დასახურს, რომელსაც კეცს ვეტყვით. 
დერგი არ გამიგონია, ხალამს ვხმარობთ. ყველის შესანახი ჭურჭელია. 
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ქოთანი, ჯერ დავაჯენ ფსკერს და მერე გამოვბერავ მუცელს. ქოთანს ჩარ– 

ბის ქვეშ ჭიკჭქიკს ვავლებ. 
კვაწია პატარა ქოთანია. ვხმარობთ რძის ასადუღებლად. ისე ვაკეთებთ, 

როგორე დიდ ქოთანს, მხოლოდ უფრო მომცროა. 
ლაგვინი არ გამიკეთებია, მაგრამ ორზელი ჭურია. ხმარობენ ჰწნილისა–- 

თეის. ჭურს, გვიმს და თონეს ვერ ვაკეთებთ, რადგან აქაური მიწა ამათვის არ 

გამოდგება. 
ჟვიბირა იგივე ჭინჭილა არის, მხოლოდ ჩარბი რგვალი აქვს დღა უფურო 

დიდია ჭინპილაზედ. 

   
სურ 80 

ქვაბქოთანას ორი ხელი აქვს... თავსახურავს უკეთებთ. ხელქოთანას მორ– 

ჩილა ქოთანს უძახით. 

პურჭელს რომ გავაკეთებთ, უნდა გახმეს შიშროულაღ სახლში; ეს იმას 

ნიშნავს, რომ მზემ და ქარმა არ უნდა შეუშროს, თორემ დასქდება. გაშრობას 

ერთი კვირა უნდა. ზოგს, რომელიც დიდი ჭურჭელია, ორი კვირაც უნდა. რომ 

გახმება, ჩავალაგებთ ქურაში და გამოვწვავთ; რომ ჩავალაგებთ, თუ სხვა ვინმე 

შემომესწრო, მაშინვე რია-რიადბ წავა; თვალი იცის ამ ოხერმა და ფეხის აღე- 

ბა. დავაწყობ ერთიმეორეზედ, როგორც მოიხდენს დაწყობა. 

კოჭობი, კუტალი, პინა არ გამიგონია. 

პურჭლის გამოსაწვავს ჩვენ ქურას უძახით. ვაკეთებთ მიწის სასხწორად 

3 რია-რია –– ღამსხვრევა, დამტვრევა (კ. კ.). 
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(სწორად); ქურას დავიწყებ და ამოვიჟვან მრგვალად. სიმაღლე ექნება ორი 
არშინი, სიგანე შიგნითა გულის იქნება ერთი საჟენი, შიგ ქურაში სამი თაღხ 

გადავიყვანთ; თაღები თითონ კედლებზეა შეკრული. ზევით ამოსული კარი 

ერთი აქეს. ჭურჭელს ქურაში ჩავაწყობთ... სამ „(ცალად (სამ მწკრივად)--– დიდი 
და პატარა. თუ ცუდი ამინდია, გამოწვის დროს ჭურჭელი შეიძლება წახდეს; 
წვიმა თუ მოვიდა, დაიფშხვნება, რადგან მაღლა თაღი არ არის გადაყვანილი. 

დ141614%410947 

  

დესი სასას იქა 

  

  

პკლჰო) ას)1011ჩ/ექლულ! 

სურ. 83 მეთუნის სამუშაო იარაღები 

როდესაც ქურაში პურჭელს დავალაგებთ, გადავაფარებთ ფიცრებს თავზედ 
და ცეცხლი რომ ამოვა, მაშინ გადავიღებთ ფიცარს, რომ კვამლმა გავიდეს. 

როცა გარაყვითლდება ზევით თავზედ, ეს იმას ნიშნავს რომ უკვე გამოწვა 

ეყოფა და ცეცზლს შევანელებთ და (პურპელს| გამოვიღებთ. თუ კარგი გამომ- 
წვარია, თეთრად გამოვა ჭურჭელი და თუ ცუდი გამომწვარია, მაშინ წითელი 
ფერი ექნება. 

რაზედაც ჭურჭელს გამოვიყვან და ფორმას მიგცემ, იმ იარაღს კალაპოტს 
ვეტყვით. კალაპოტი შესდგება მორგვიხაგან. მორგვი მრგვალი ფიცარია, მორ- 
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გვს ვაბრუნებთ და ჭურჭელს ვაშენებთ. მორგვი ჩამოცობილია გულაზე, რო- 
მელსაც მორგვის გულახ უძახით; მორგვის გულა დაცმულია მორგვის ფეხებ- 

ზედ. როცა დოქს არ ეხერხება ყელში ჩასვლა (ხელის), მაშინ ყელს ვაკეთებთ 
დანაჩქიფით. დანაჩქიფს დოუკეებთ ყელში, ყელის კეთების დროს შიგ ვაბ- 

რუნებ. დანაჩქიფი ხის მასალისაგან კეთდება. 
საბარცხელი. ვხმარობთ ჭურჭლის მუცლის შიგნით -- ბერვისათვის და 

გარეთ – აჭიკვიკებისათვიხ. ჭურჭელი რომ გაიბეროს, ამისათვის დიდი ხაბარ- 

ცხალს ვხმარობთ. მაგრამ რომ ავაჭიკჭიკოთ ჭურჭელი, მაშინ კი პატარა ხა- 

ბარცხალია საჭირო. საბარცხალს ხის მასალისაგან ვაკეთებთ. 

ასაჭიკვიკებელი საბარცხალი ირგვლივ, გარშემო, დაკბილულია. ჩვენ, აგ- 
რეთვე, ისლის ღერითაც ვაჭიკვიკებთ. როცა ახალი გაკეთებულია ჭურჭელი, 

ისლის ღერს დავასობთ და ზედ რგვალად დააჯდება ჭურჭელს ისლის ნიშანი. 

მთხრ. იახონ ნიკოლოზის ძე ოკუჯავა, 30 წ. (სოფ. დაბლაგომი, სამტრე- 

დიის რაიონი). 

საჭურჭლე მიწას მეგრულად საჭკუჯო დიზას ვეძახით, მხოლოდ იმ მიწას, 

რომლისაგანაც ჭურჭელს ვაკეთებთ, საკოტი ღიხას ეეძახით მეგრულად. დაბ- 

ლაგომში კი ამ მიწას ეძახიან ჭინჭიპურე მიწახ. ეს მიწა არის მოშაო ფერის. 
ნახევარი საჟენის სიღრმიდან ამოვიღებთ ამ მიწას ბარით,. დავაწყობთ მინ- 
დორში. მერე მოვიტანთ ურემს და დავჭურთავთ. რომ მოვიტანთ სახლში, აწი 

უნდა... გავაკეთოთ. ახლა ამას უნდა მოზელა. აი რაფერ მოვზელთ: დავადებთ 

ჯერ ფიცარს, მოვაყრით ტეხურის სილას (სამეგრელოში), დაბლაგომში კი რი- 

ონის სილას და მოვზელავთ ფეხით. უკვე მიწა მოზელილი გვაქვს, ახლა უნდა 
გავაკეთოთ. რითაც ჭურჭელს ვაკეთებთ, მეგრულად ბარბალს უწოდებთ, დაბ- 

ლაგომში კი ჭურჭლის საკეთებელ კალაპოტს ეძახიან. ბარბალი რგვალია, შვა- 
ში ისარი აქვს ჩადგმული. ჩვენებურად სიას ეძახიან, დაბლაგომში კი გულგულს. 

სია ან გულგული დასაგრებულია ძირა ფიცარზედ, რომელსაც ნერჩხს ვეძახით. 

ბარბალს ან კალაპოტს აქვს გოთოხფირი გული (გახვრეტილი გული) და ჩამო- 
ვანცობთ გულგულზედ და ვაბრუნებთ. ბარბალი ბრუნავს და მოზელილ მიწას 

როგორც კი დავადებთ, როგორც პურის ცომს, ისე მოწჟვეტს; შემდეგ დავი- 
წყებ კეთებას. ბარბალს თავზედ დავაყრით სილას, რომ არ დაეწებოს თიხა 

გაკეთების დროს. 

კალაპოტის ძირიდან ცერით გავაკეთებთ მიწას ორი თითისოდენა სიმა- 
ღლისას, რომელსაც გონიას უწოდებთ. 

ჯერ ამოვიყვანთ გონიას, მერე თავს გადაუსველებთ, მეგრულად კი ვიტ- 

ყვით გონოშოლუვა დუდიშიხ. მერე გამოვბერავთ მუცელს, მეგრულად ვიტ- 
ყვით გობარუა ქორაში. მერმედ გავწმენდავთ, მეგრულად კი ვიტყვით გოწი- 
მინდუას, მერმედ გოუკეთებთ თავს, რომელსაც მეგრულად ვეტყვით დუდიშ 

კეთებას. მერმედ ამოვჭრით, რომელსაც ათოკვათუას ვეტყვით. პატარა ქოთანხ 

მეგრულად ჭუჭე კოტოს ვეძახით. პატარა ქოთანი იხმარება ლობიოზედ, დიდი 
ქოთანი –- უჯერი კოტო კი ბზაშო (რძეზედ) და პადურიტოზედ (პამიდორზე). 

ხასულგუნო ქოთანი –– სახიგინო კოტო (მეგრულად); ხმარობენ მარტო 

სულუგუნისათვის. კეთება ისე უნდა, როგორც ქოთანს, იგივე მოწყობილობით 
და იგივე მასალით. 
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ხალაში (დერგი მეგრულად, თუმცა დერგს ეძახიან, აგრეთვე, საჯავახოს 

მიდამოებშიც, სამტრედიის რაიონი). ვაკეთებთ ისე, როგორც ქოთანს, მოწყო– 

ბილობაც ისეთივე აქვს გასაკეთებლად. 

ბარპალ!- 23%03152! 
((#7//“., 

ი 2727 77 ,::7 

  

    

ბოთხოფილი 
1“ ბასპ)გურჩლი 

ბულგული 
#21 >   

  

  

) სურ, 84 ბარბალი, სოფ. დაბლაგომი 

წანაქო (ქართულად), ჭოროხი (მეგრულად) საღებავია. ეს სადენიეი მოი- 

  

  

  
: სურ. 85. მეჭურჭლე კალაპოტთან, სოფ. დაბლაგომი 

(ყე



სასპოაანოუ 10CVII5) 

  
ხ)ლპამი. 

__ სალის 58L)01%/ 

ლუღბეჰბბი – იას 1:2MM5>1.· 

3“ პით წ 
ა ასა ქრ ა! 

2 >ჰ 

  
106



  

      
        

        
      

      
სურ. 88 თეხის ჭურჭელი, სოფ. ღაბლაგომი 

ლჩოია) თ95470)წ0 წპ12! 
დუდი 3)წ5/ 
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პოვება სოფ. თამაკონის მახლობლად. თეთრი ქვა არის, გამოვწვავთ და მივი– 

ღებთ წითელ ფერისას. გოოეწებეთ და “იე 
ამათი გაკეთების დროს დასაწყისში ისე ვიქცევით, როგორც ქოთნის და 

ხალამის აშენების დროს, მაგრამ ქორას (მუცელს) როგორც გავცილდებით, 
იწყება შევიწროება; ახლა კი უნდა ავაშენოთ ორი თითით (ჟირი კითით), გაუ- 

კეთებთ ჟელს და დავადგამთ თავს. გაკეთების დროს ვხმარობთ ფირფიტას 

ფიჭვისას –– ფიჭვის ჯა (მეგრ.). ჩვენი თვალით ჭურჭელს ვალამაზებთ, 

ფაბია დი 
Cთშნბ2ათლე შოჰშლი 

   

  

„პოლ)კ?. 

    
–=–>–>–>” 

სურ. 90 

სადაც საჭურჭლეთ მიწას ვზელავთ, იმას ვეძახით მეგრულად ბესას. ბეს. 

გადახურულია, ქვეშ კ” იატაკი აქვს დაფენილი, რომ მიწა ზეღ მოიზილოს. 

რომ გავაკეთებთ ჭურჭელს, უნდა გაშრეს, მხოლოდ მზე არ უნდა ვაჩვენოთ. 

მზე რომ მოხვდება, ზიანს მიიღებს, ჭურჯელი დღასქდება: (ჭურჭელი | უნდა გ:- 

შრეს ჩრდილში, თორემ ქარი რომ მოხედეს, დახეთქამს, როგორც მზე. გამოუჟ- 

წვავ ჭურჭელს დავაწყობთ სუდეში (სახლში). სახლი ჩვეულებრივია. შე:ჯღეგ- 

როცა გახმება უმზეოდ და უქაროდ, წავიღებთ და დავაწყობთ ქურაში გამო- 

საწვავად. 
ქურას ვაშენებთ უბრალო მიწით და აგუოით. ამოვიყვანთ ქურაში თა- 

ღებს, გაუკეთებს კარს შეპის შესაწყობ.დ და ცეცხლის შესანთებად. ქუო: 

არის მრგვალი და მას გაკეთებული აქეს ზევით კვაბლის გასასვლელად თვლე- 

ბი (ოთოლე –-- მეგრ.). როცა ჭურკლებს შევაწყობთ ქურაში, შევკრავთ ხეეი- 

დან თაღს და შეუნთებთ ცეცხლს და გამოვწვავთ. 
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ხის ჭ ურვჯველი 

მთხრ, ვარლამ მეფარიშვილი, 43 წ. (სოფ. წიაღობანი, ზემო გომი, სამ–- 

ტრედიის რაიონი), 

ხონჩა მე არ გამიკეთებია, მაგრამ მახსოვს, ბაბუაჩემი აკეთებდა; გახერ- 
ხავდა სხვილი ხეს, სიგრძე ორი არშინი ექნებოდა, კიდანები -- ერთი ვერშო- 
კი, სიგანე კი ნახევარი მეტრი იქნებოდა მაინც. ამოქრიდა გადახერხილ ფი- 
ცარს და გამოიღებდა ნაშუაგულებს. ხონჩაზე აწყობდენ მარტო პურს და ხმა- 
რობდენ მარტო ტირილში და ქორწილში. 

ორგო. გამოვჭრი ჭურის ზომაზე წაბლის ან მუხის ხეს, ცერის თითის 
სისქეს, ორგოს ვხმარობთ ჭურის თავსახურავად., ამაზე ამოვლესავთ თიხიან 
ტალახს, როცა ჭურს თავი გვინდა დავუხუროთ და ჭურიდან აიერი არ გა- 
მოვიდეს, მერე მოვაყრით მიწას. 

ფუკა, ტაბაკი, რონა, როგო მე არ გამიგონია და არც სირჩა; ვიცი მხო- 

ლოდ ორგო, რომელიც ხისაა და ჭურის თავსახურავია. 

მთხრ. არტიმონ ანდრიას ძე ჯულაყიძე, 60 წ. (სოფ. საპაიჭაო, ვანის რაიო–- 
ნი). 

ტაბაკს მოზრდილი ხის ჯამებს ეძახდენ თურმე, რომელზედაც საჭმელს 

ასხამდენ და ჭამდენ. 
ხონჩა მე თითონ მახსოვს; შეკრებულობის დროს დააწყობენ პურებს და 

ისე მოქონდათ. ერთ არშინზე ცოტა უფრო გრძელი იქნებოდა, განივი ნახე- 
კარ არშინამდე ჰქონდა; გულში, ამოჭრილში, ეწყო პურები და ისე მიქონდათ. 

მთხრ. ბათლომე ათანახის ძე ღვინიანიძე, 80 წ. (სოფ. კუშუბაური, ვა- 

ნის რაიონი). 

კვიჯა და გობი. ქვიჯეის გასათლელად თხმელას და ცაცხვის ხეს ვხმარობთ. 

თუმცა ცაცხვის ხე უფრო ნაკლებია, რადგან სქდება. მოვჭრი ტყეში თხმელას, 

რომლის სიგანე ერთი ჩარექი იქნება; მოვაცილებ ტყავს და გამოვთლი. თავ- 
დაპირველად გამოვიღებ ხუკად ორ საქვიჯეს, შემდეგ გამოვზომავ ორ ტკაველი 
სიგრძეს და ჩავაგდებ კალაპოტში; კალაპოტში არის ჩადგმული ჩალხი. ჩალხს 

ზედ წამოეგება გასათლელი ქვიჯე; ქვიჯეს მოვახოვთ ბაწარს, მეორე კედრით 

ზის კაცი და მიბრუნებს ბაწრით ქვიჯეს, მე კი ხელში მიჭირავს ხვეწი და ეხვე- 
წავ საქვიჯეს. ჯერ გავასწორებ ხვეწით ბოლო ნაწილებს, შემდეგ გამოუღებ 

გულს ხვეწის საშუალებით; მეორე მხარესაც გამოუღებ იგივე ხვეწით გულს 
და შემდეგ ზვეწით ამოვიღებ წელს ქვიჯეის ფორმის მისაღებად. შემდეგ გა- 
ქასუფთავებთ იგივე ხვეწით და მივიღებთ ქვიჯას. შემდეგ ამოვიღებ ჭაზრაკი- 

დან, გავჭრით ხერხით შუაში და მივიღებთ ორ ქვიჯას. 

როდინა, როდინას ვთლით ნაჯახის საშუალებით; ევიღებ თხმელეის ხეს, 

გავაოთკუთხედებ და მივცემ სიმრგვალის ფორმას ამოუჭრი გულ როდინას 
ორად; ჯერ სატოხით და ხვეწით ამოეხეეწავ.. გულებს, ამოხვეწილ და ამო- 

ხვეწილ შუა გაუკეთებ ხელს, გამოვტოზავ სატოხით, გავწმენდავ ხელის სა- 
შუალებით და მივიღებ როდინას. როდინას იმიტომ ეეძახით, რომ ორი ქვი- 
ჯეია ერთად და ხელიანია. 
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გობის გაკეთება. მოვჭრი თხმელის ხეს, რომელსაც ერთი არშინი სიგანგ 

ექნება, სიმაღლე კი დაახლოებით ხუთი ვერშოკი, შემდეგ ავიღებ და გავაკოპი- 
ტებ რკინის ნაჯახის საშუალებით; იმავე ნაჯახით შემდეგ ამოვჭრი გულს და 
გბპკოპიტდება გულიც. შემდეგ ამ გაკოპიტებულს დავაგებ ჩალზზე. ჩალხს ერთ 
მხარეს ექნება დაცობილი სამპოტიკა რკინა (სამწვერიანი რკინა), თორემ გობი 
ქერ დაბრუნდება; სამპოტიკა რკინა გობს იჭერს; ის სიმაგრისათვისაა. მეორე 

კედრით კი იქნება ცალფა რკინა. სამპოტიკა რკინაზედ მომბული იქნება ბა- 

წარი, ერთ კაცს უკიდია (ხელი) ბაწარზე და აბრუნებს გობს. გობი ჩადგმული. 
სამპოტიკა რკინასა და ცალფა რკინას შორის: მე ხელში მიჭირავს ხვეწი და» 

ვთლი გობს. ჯერ შემოვჭრი გობს ირგვლივ, მერე გავთლი გარე კედაროს, ე. ი. 

ზურგს, შემდეგ გამოუჭრი გულს; ზურგსა და გულს ვთლი ხვეწით; ამის შემ- 
დეგ გავთლი იმავე ხვეწით და გამოვა გობი. 

გობის და ქვიჯეის(სათლელ) მთლიან მოწყობილობას უძახით სახარატოხს. 

მთხრ. იაკობ დავითის ძე ბობოხიძე, 69 წ. (სოფ. გორდი, ხონის რაიონი). 

გობს ჯერ ლანჯახით ვაკეთებთ. ხეს რომ მოვჭრი და წავაქცევ, წაუჭრი 
თავს ლინციოთ (წაფერდებულად, ალმაცერად წაჭრა). გობმა თავისი ფორმა 
უნდა მიიღოს ძირიდან. მერე მეორე თავი უნდა დაუპრა, ისიც ლინციოთ, მზო- 

სბშრკაალი )ნპ ჭახნაა” 

  
სურ. 98 ხიბორკალი ·ნუ ჭახ“აკი 

ლოდ პირველად რომ ჩავჭერი, იმისი საპიოდაპიროდ.,. ძირიდან პირველ ჩახ.- 
ჰერში სოლებს მოვადგამ და შემოვგკრავ უროს ამ სოლებს, ასკდება საგობე ძი- 
რიდან, რომელიც გაჭრილია. მერე გადავაბრუნებ და ავზეთქავ ზევიდან; ამის 
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შემდეგ შემოვაკეთებ ირგვლივ ნაჯახით, შემდეგ გადავაბრუნებ და გულს 
ამოუჭრი ისევ ნაჯახით, შემდეგ ამოვეჩვავ ეჩვით. გობს შუაზე სატოხს ჩაუ- 

სობ და ჩავდგამ ხიბორკალში; ხიბორკალი ბორძალი ორთითა ხეა, რომელშიაც 

გობს ვდგამთ გასათლელად. სატოხს ბაწარს მოვაბავ; ბაწარში სახელურებია 
გამომბული, ზედ კი კაცს ხელი უკიდია და აბრუნებს; მე კი ხოწი მიჭირავს 

ხელში ღა ვთლი საგობეს. შემდეგ ეჩვით მოვწმინდავ გობს, სადაც სატოხია 

მიმაგრებული. მოვასუფთავებ მის გულს და გაკეთდება გობი. ხიბორკალს სხვა- 
ნაირად ჭაზრაკს ვეძახით. 

ქვიჯეს, როგორც გობს, ისე ვთლით, ოღონდ სატეხი არ ესობა, თვარა 

იგივე ხელობა უნდა. 
კობზის კეთება, კობზი კეთდება პატარა ნაჯახით; ჯერ ავაპობ ცოცხალ ხეს 

საკობზედ, მერე ნაჯახით გარიდან მოვხაზავ, მერე დავიწყებ თლას. პირველად 

ტარს გავთლი; ტარს სიგრძეს უზამ ოთხ ან ექვს ვერშოკს, მერე პირს ეჩვით 
ამოვჭრი, მერე ხოწით ამოეწმინდავ და გავალამაზებ დანით. 

მთხრ. ფილიპე აკოფის ძე შარვაძე, 80 წ. (სოფ. სოჩხეთ.ი ტყიბულის 

რაიონი). 

როდინის გათლა. როდინისათვის გამოდგება თხმელისა და ცაცხვის ხე: 

სხვა ზე კი სკდება. გერიმორება მორგეზე როკი და მერე გავაკოპიტებთ ნაჯა- 

ბით (გავთლით ნაჯახით), მერე იმას სახარატოში გაგარონინებთ და ხოწით ამო- 
უღებთ გულს და გავთლით ხოწით. გარეთაც ხოწით ამოუღებთ, ამოვწვევეტავთ 

ჰიპს (ჭიპის ამოწყვეტა ნიშნავს, როდინს რომ გულს ამოუღებენ). 

ჯამის გათლა. ჯამს დაუსობ მორგვს და გეითლება ისე შიგნით, როგორც 
როდინი, მაგრამ უფრო ღრმად; ჯამს გარედან ამოყვება ხოწი და ამოთლის 

ჯამის შიგნითა გულს; ამოსქდება ჭიპი, ამოიწმინდება და ძერე გასუფთაე- 

დება. ; 
ლინგს ვეძახით, როდესაც ხოწით ამოვთლით გვერდს, კიდეს ვეძახით გინდ 

გობის იყოს და გინდ ჯამისა. 
სახარატოსხ გობის და როდინი გასათალის მოწყობილობას ვეძახით. 

მორგვს აქვს სამი კბილი, რომელსაც მორგვის კბილებხ ვეძახით. მორგვს 

მეორე კედრით აქვს მისამბელი, რომელსაც კინთას ვეძახით, 

მთხრ. კონსტანტინე პეტრეს ძე მხხვილიძე, 82 წ. (სოფ. ხანი, ბაღდადის 

რაიონი). 

სამწნებელის გათლა. სამწნეხელისათვის ჩვენ ეხმარობთ ცაცხვის ხეს, 
მოვჭრი ტყეში ხეს, მერმეთ დავღარავ, მერმეთ გაუთლი გვერდებს, გულს გაუ- 

თლი და დავამხობ გულთავდაღმა. მერე სამწნახელი გახმება, გამჩატდება და 
წამოვიღებ სახლში. საიდანაც ღვინო გადმოდის, იმას ინდურხ ვეძახით, სამწნა- 

ხელის ბოლოს კი კუდს ვეძახით. რითაც სამწნახელი მიწაზე დევს, იმას კი 

სამწნახელის ძროს ვეძახით; სამწნახელს შვაში რომ ამოვჭრით, იმას გულხ 

ქეძახით. 

კასრის გაკეთება. ჯერ მოვზარჩავ ნაძვის სქელ ყავარს, მეტრო სიგრძე ექ- 

ნება და არშინ-ნახევარი –– განი. მოვწევ ცხლათ და მერე ავკერამ ტკეჩით, 
გაუკეთებ კარბას და ბოლოს ძროთ დაუგებ ფიცრისას. 
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ნოგა. ისე ვაკეთებთ, როგორც კასრს, მაგრამ უფრო პატარა არის. ნოგა 

შემოიტანეს აქ მეგრელმა მწყემსებმა. 

ლაღნული ჭ§ურშჰ:-ელი 

ქმთხრ. სერაფიონ კიმოთეს ძე ხხვილაძე, 57 წ. (სოფ. ხანი ბაღდადის 

რაიონი). 

გოდორი, ჯერ დავასობ კალაპოტში სარებს, მერმედ გრიგალს გაუკეთებ 

პირში და მოვრაგვავ წნელით, რომელიც თხილის ხეა მხოლოდ. გოდორი ზოგი 
დიდი და ზოგი პატარაა, ამ გოდორში დაფშვნილი სიმინდი არ ჩაიყრება, რად- 

გან კაკალი გავა მიგ. ამ გოდორს ვხმარობთ ყანამი ტაროიანი სიმინდის ან 

თუთუნის მოსატანად, ავკიდებთ ცხენს ორ გოდორს და ისე მოგვაქვს სახლში 

იბ ია სეა. 

  ა2ა ლ)ან 

  

ი 49 :0 
-""” 

სუტ. 99 

გვერდსაკიდი. ჯერ მოვახოვ რკალს, გავთლი ლანჩახ და შემოვაკრავ რკალ- 

ზე, ავაყენებ თავიდან და მოვქსოვ გათლილი თხილის ტკეჩით, მერმედ გამო- 
ვრაგავ ძროს, თავის ლანჩით გაუკეთებ ხელის მოსაკიდებელს, რომელიც არის 

ღვლეჭი, რომელზედაც წკნელს დავგრიხავ. ტკეჩი თხილის ხის არის, ლანჩა 

კი ლეკი ზია; ეს ხე იხთება თხილივით და არ ტყდება, ამის მოწევა კარგად შე:- 

ძლება. 
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საზურგელი გოდორი. გვერდსაკიდზე უფრო დიდია, მაგრამ, როგორც 

გვერდსაკიდს, ისე ვქსოვთ, მხოლოდ საზურგელ გოდორს ღვლენჭები ამბია და 
ამას ვეტყვით სამხროულს. ვხმარობთ ყანაში სიმინდის მოტეხის დროს; მო- 

ვიკიდევთ ზურგში და მოვიტანთ სიმინდს ნალიაში. 
ხელკალათა. ჯერ მოვრაგვავთ ძროს, შემდეგ მოუწევთ ბოლოს დ; მერ. 

მედ ისევ მოვრაგვავთ ლანჩას, დავხვრიტავთ და მერე ისევ გარუბეჭავთ თაე". 
ან ქობახ, ან გარახ. 

სჰხპრბუეუჩ ული 
  

  

  

  
    

    

  

ტ %2 ?თ 

სურ. 10C 

ცხენის გოდორი. გარას დავდებთ მიწაზედ, შემოგასობთ თვლებში სარებს, 

სარების დასობას რომ მოვათავებთ, მიწიდან დავიწყებთ გრიგალის მოქსო- 
ვას. გრიგალს დავიწყებთ ორი წკნელით ქსოვა. გრიგალს ზევით, ყოველ 

სართან, ვდებთ ცერს. ცერის დანიშნულებაა, რომ გრიგალი გაამაგროს. გრი- 

გალის მუშაობას მოქსოვას ეტყვიან. ერთ ცხენის გოდორს გაუკეთებთ ოთხ- 

ხუთ გრიგალს; გრიგალს იმისათვის უკეთებთ, რომ ის აძლევს სიმაგრეს. ბო- 

ლოს ცხენის გოდორს გამოვაბაკთ ორ ყულფს (ხელს) ცხენზედ დასაკიდათ. 
გარა არის გოდრის დასაწყები კალაპოტი; ვაკეთებთ ოთხკუთხედს პა- 

ტარა ლამფის ფიცრისაგან; სიგრძით გარას ექვს თვალს ამოუჭრით ორივე 
მხარეს, სიგანით კი –– ოთხი თვალს, იმასაც ორივე მხარეს. 

ხაბუდარი. დავასობ სარებს თხილისას და მოვღობავ თხილის წკნელით, 
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გამოუქსოვ ძროს თხლად. შიგ ჩავყრი თივას ქათმისათვის. საბუდარი იქსო- 
ვება ქათმის ბინისათვის. 

ძარა, მოვქსოვ ჯერ ძროს და მერე მოვაქსოვთ კედლებს. ძაროს ვდებთ 

ურემზე. იმით მიგვყავს შინაურე ფრინველები ან გოჭები ბაღდადში გასაყი- 
დათ. 

ფარდა. ბაღდადში იხმარება; დაასობენ სარებს და მოღობავენ წნელით 

ურემზედ ჩამოსადებათ. ფარდა იხმარება ყანაში სიმინდის მოტეხის დროს. 
რომ მეტი დავიდეს ურემზედ (სიმინდი). ჩამოანცობენ ურემზედ ფარდას და 
ჩაყრიან სიმინდს. 

წ1061ლ9 

    

სერ. 103 

საკრეფელი. როდესაც ადამიანი ვერ მიუწვდება ხილს მოსაკრეფად, მა- 
შინ ხმარობენ საკრეფელს. ის მოქსოვილია პატარა კალათივით და ზედ ძრო- 

დან ჩამოცმული აქვს ხის ტარი. 
ცხრილის გაკეთება. მოვახობთ ჯერ ლეკის კარბას რგვალათ, მერმეთ და- 

ვაბავთ ზედ თხილის ტკეჩს და მოვქსოვთ. ცხრილს ვხმარობთ სიმინდის მოსა- 

ცხრილაეათ, კაკალი დარჩება მოცხრილვის დროს, ბრელი კი გავა ცხრილში. 
ცხრილს სოფ. დიმში (ბაღდადის რაიონი) ჩხაკხნ ეტყვიან, (ცხრილით | 

აგრეთეე, გვცხრილავთ პურს; პურის ცხრილს თასმით მოექსოეთ; თვლები უფრო 

წმინდა აქვს შედარებით სიმინდის ცხრილთან. (იმას) ისთე ვაკეთებთ. რო- 

გორც სიმინდის ცხრილს. 
ტყემლის ცხრილი. ამას ვაკეთებთ, როგორც სიმინდის ცხრილს, ლეკის 

ხის კარბისაგან. მოვახობთ ზედ ლეკის კარბას მრგვალათ, მემრეთ მოვახოვთ 

ტკეჩს, ტყემლის ცხრილს თვლები უფრო დიდი აქვს, შედარებით სიმინდის 
ცხრილთან. | 

(სამტრედიის რაიონში ფქვილის გასაცერს საცერს ეძახიან როდესაც 
ფქვილის გაცრა უფრო წმინდათ უნდათ, ხმარობენ მერდინს. კარბას გადააკრა- 

12. შეჭქურჭლეობა 177



ლ აბრეშუმის ნაჭერს და მერე გაცრიან. მერდინით ფქვილის გაცრა! 

ბახ ეძახიან. კ. კ-). 

თევზის დასაჭერი გოდორი. ჯერ მოქსოვენ ღონეს. მერმედღ ღონეზე გა 

დააქსოვენ და ბოლოში გაუკეთებენ კუნწულს. ამ გოდორით იჭერენ ბაღდად. 
უშ თევზებს პატარა წყალში. ჩვენში კი ასეთ გოდორს არ ხმარობენ. 

სჰქოეეი!. 
წლს 

მენ თხე 

გამერდინე 

    

ს»რ. 104 

გიდელი, კიშტე, ხახალი, ლანკანი, სკნისკი, სფირიდი არ განიგონია, 

მორაგულს ვეტყვით, რაიმეს რომ ირგვლივ შემოვაკავებთ. აგრეთვე, მორა. 

გვას მოქსოვას ვეტყვით. გოდორის ან კალათის ქსოვის დროს რომ მეტყვი! 

ვინმე, რას აკეთებო, მე ვიტყვი, რომ კალათს ვრაგვავ-თქო., 

მთხრ. სამსონ ოტიას ძე ჯულაყიძე, 91 წ. (სოფ. საპაიჭაო, ვანის რაიონი). 

გოდორი, მოვჭრით წაბლის შტოს ლანჩათ; დავხდი ცეცხლზედ და მოვ- 

თუშავ (ცეცხლზედ დავადებ და ერთი ღერიდან ოთხი-ხუთი ღერი დაიხთება). 

მერე მოვჭრი თხილის ტოტებს და დაეხთი იმას ტკეჩებათ. ჯერ ფსკერს შევ- 

ღობავ ლანჩით; სეფართე სამი-ოთხი ტკაველა ექნება. ფსკერის მოღობას რომ 

დავამთავრებ, მერე ლაჩნას გადმოვწევ და გადავღობავ ზედ თხილის ტკეჩL: 

თავში ლანჩას გადავწევ და უფრო ფართედ მოიღობება. თავში რგოლებს გოუ- 

კეთებ და სუროთი მოუჭარბავ. მერე დავაგებ ორ ხამზრეულას ზედ. 

გოდორს ვხმარობთ სიმინდის მოტეხის დროს. 
გიდელი. მოვჭრით კაპარა ზის ჯოხს, დავხთოით დანით, დოუკიბავთ თავს 

(ოხს გოუჭრით თავს და დავხთით თავს ჯოხზე ოთხ ჯოხს) ისე, რომ ძირს ა“ 

მოვხლეჩთ. დავიწყებთ ფსკერის ქსოვას. კაპარა ხეს გადავაღობავთ ტკეჩს. 

ნახევარზე რომ მივალთ, მერე ჩაუმატებთ შიგ სარებს, მერე თავის რგოლებს 

გაუყრით და გადავჭარბაეთ სუროთი თავს. ჭარბაზედ ღონღვალს დავკიდებთ 
გიდელს ვხმარობთ მაღალ ხეზედ ყურძნისათვის და ვაშლის საკრეფად. 

გორიცე ისე იქსოვება, როგორც გოდორი, მხოლოღ პატარა არის. ამით 
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უფრო პატარა ჭვირთი მოგვაქვს (სიგრძე 30 სმ აქვს, ძირი –– 55 სმ, ზედა თავი 
კი 80 სმ). 

ხელკალათა «ქსოვება ლანჩისა და ტკეჩისაგან, უკეთებთ ხელს; ამ კა- 
ლათით სასიმინდიდან ან ნალიედან ჩამოგვაქვს სიმინდი გასაფმენელად. 

  
სურ 105 

ცხენიხ კალათა. ჯერ გავდევ ოთხი ღერიანი სიგრძის ლანჩას: ამ ოთხ 
ღერზედ გაუყრით თხუთმეტი განის ლანჩას, ზედ ჩავაქსოვთ თხილის ტკეჩს: 
მერე თავს მოუჭაობავ სუროთი ან წყავით და დავაგებ ორ ხელს ზედ და მერ- 
ყვანს ის ზომაზედ. ასეთ კალათას ო–ს დავკ–დევთ ცხენზედ. ამ კალ:თით მო- 
გვაქვს ხილი, კართოფილი, ხახვი და სიმინდს მოვიტან, ახალი თუ არის. 

ჩელტი. დავასობთ სარებს სისწორით და მერე გადავღობავთ წნელს ზედ. 
ამას ვხმარობთ აბრეშუმისათვის, ჭია რომ დეიზდება. 

ჩაფარა. დავასობთ ექვს ჯოხს ჯერ და დავღობავთ. მერმედ ნაღობავს მო– 
ვაძრობთ და შემოუყოლებთ გვარეშამო (გარშემო) კიდანებს. ვხმარობთ აბრე- 
შუმისათვის, |სანამ) ჭია პატარაა. 

ძარო. ჯერ ჯოხები უნდა დავასვა; დავდებ ტაშტს და ჯოხებს შემოვა- 
კვარაჭინებ ტაშტივით და მერმედ შემოვაქსოვ და დავაღობავ წნელს; ძაროს 
ვხმარობთ ტყემლისათვის. 
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ბუდე. ძაროსებურად იღობება, მაგრამ უფრო დაბალია. 
ლასტს უწინ ეხმარობდით, ახლა კე გადავარდა. დავასობდით სარებს, რო- 

გორც ჩაფარისათვის, მერე შემოუღობავდით უფრო დიდ კედლებს, სამ მხა– 

რეს შემოვაყოლებდით (კედლებს) მეოთხე თავიდან კი ღომის თაველებს 

გამოუყრიდენ, გოუკეთებდენ სამ კარბას ღა დაკიდებდენ ოჯინჯალზედ. 

(401ნჰს. 11C)00) - 

  

  

    

  
მთხრ. ნესტორ ფირანის ძე ღაჭავა, 75 წ. (სოფ. გორდი, ხონის რაიონი). 

გოღორს ვლღობავთ მუხისა ღა თხილის წნელისაგან დავთლით თხილის 

ტკენს ღა მუხის სახხენბს. სახსენს პირველად გავლანჯავთ ცეცხლში და მოევ- 

ქსოვთ სახსენით ძირს ოთკუთხედად; მერე ავკონჯავთ და თავს წოუყრით: 

მერე კი ტკეჩით შემოვყობი და მოვღობავ. ღობას რომ მოვათავებ, თავზე გო- 

უკეთებ რგოლს, რგოლს კი შემოვაყოლებ ტკეჩს, რომელსაც გრიგალას უძ» 

ხით. 

გიდელი. ჯერ ავჭკეჩაეთ მუხის ხეს ისე, რომ ძირს არ მოვაშორებ, მერე 

ტკეჩით მოვღობავ და გოუკეთებ თავზე რგოლს; მერე დოუღობავ თავს გრიგა- 

ლით. გრიგალაზედ ბაწარს მივაბავ, ბაწარზედ კი მოკაკულ ჯოხს გამოვაბავ, 

რომელსაც ღვანლვალს უძახით. გიდელის წამწვრილებულ ძირს კი მუნჯურს 

უძახით. | 

ხაბეღური იგივე გოდორია, ასე უძახიან სოფელ კინჩხაში (ხონის რაიონი), 

ჩვენ კი გოდორს ვეძახით. ეს გოდორი იხმარება ვაკეზედ. გოდორს კი სოფელ 
კინჩზაში უძახიან; მკლავები რომ აქვს გასაყრელი, ისინი გასაყარ ხელებს ხამ- 
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ზრეულას უძახიან. გიდელს ვხმარობთ ხეზედ ყურძნის საკრეფად. მასალა და- 
საწნავად მოგვაქვს ტყიდან. 

კალათას, როგორც გოდორს, ისე მოვღობავთ, მაგრამ უფრო პატარია. 
თავში გრიგალს გოუკეთებთ, გრიგალზედ კი ხელს. სულ პატარა კალათას 
კარანჩხას უძახით, უფრო დიდს კი ხასადილო კალათახ. 

ლახტი. დავღობავთ თხილის წნელისაგან, არც სახსნელს და არც ტკეჩს არ 
გპუკეთებთ. დავასობ სარებს და დავღობავ არშინ-ნახევარი სიგრძით, თაე- 
ზედ დავუტოებ ოთხ წნელს, აქით-იქიდან გადავღობავ და გაუკეთდება ორი 

ხელი. ლასტის თავს თხილის წნელით მოვღობავთ, რომელსაც გრიგალას უძა- 

ზით. ლასტს ვხმარობთ პური და ღომის გასახმობათ. ლასტს ჩამოვკიდებთ სამ- 

ზად სახლში შუა ცეცხლზედ; რაზედაც ლასტს დაეკიდებთ შუა ცეცხლზე, 
იმას კაკვებს ვეძახით. 

აშარული, შარაგული, კიშტე, ხახალი, ლანკანი, სკნისკი, სფირიდი მე ა“ 

გამიგონია. 

მთხრ. ბიკენტი ანდრიას ძე გედენიძე, 60 წ. (სოფ. გორდი, ხონის რაიონი). 

ხვიროკე. ჭადი მიგვაქვს ამით ყანაში. გავაძრობ შავი, პატარა კეკლებიანი 

ბალს კანს ბზინდს. შოლტა-შოლტად და გავაზმობთ. გამხმარ ბალის ტყავს და- 

ვახოვ კვირკვებათ და მერე კალაპოტზედ დავქვსვავთ. მიკავია ოთხი მოკუ- 

თხული ჯოზი ხელში. პირველად ამ ჯოხს შეუერთებთ შოლტს და მოვაყოლებთ 

ს2102111 

  

სურ 108 

ირგვლივ, 'პემდეგ ჯოზის ზევითა თავზე მოვამბავთ ბზინდის შოლტს და შეუერ- 

თებთ მეორე მხარეს და ბოლოში ჩავაქვსვავთ, მერე მოვყვები დაევქვსვავთ 
თავამდე. შემდეგ თავს გაღაუკეთებთ და მერე კი ხელებს გაუკეთებთ. სვირი- 
კას აქვს თავის კალაპოტი. 

4 ბზინდს ბალის კანს ეძახიან (კ. კ.). 
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მთხრ. ალეკხანდრე მელიტონის ძე სვანიძე, 4ე წ. (სოფ. ამაღლება, ვანის 
რაიონი). 

ძარუკელა. მოვჭრი ყვითელ ტილიფს და მერე მოვაკარებ, ე. ი. დავქვსვავ 
სარებით. მერე წვრილ ტილიფს ავარჩევ და მოეყვები და მოექსოვ. კედლის 
მოქსოვას რომ დავამთაერებ, მერე ძირს გამოუქსოვთ ტილიფით. 

ვხმარობთ ყანაში ჭყინტი ლობიოს საკრეფად. 

- ქ) 2უქქუ. 
'(67ღ/შეს წ32)ლი” 1 (პე 

  

სურ. 109 

ხელგოდორს ვქსოვთ ლანჩის სარებისაგან და ტკეჩის წნელისაგან. გოდო- 
რი უფრო გრძელი და მაღალია. იმას აქვ ზურგში მოსაკიდი, რომელსაც სამ- 
ხროულას უძახით. 

მთხრ. კონსტანტინე სიკოს ძე ბელთაძე, 67 წ. (სოფ. ოჯონხეთი, ვანი! 
რაიონი), 

კაპიჭის კალათა. კაპიქს, ბატონო ჩემო, წიფელ ტილიფას (?) ქეძახით, 
კაპიქით რომ დავწნით (იმას) –– კაპიჭქის კალათას. ჯერ დავიწყებთ ფსკერე- 
დან ქსოვას, გადავადობთ ჯოხებს ჯვარივით და მერმედ ჩაგაქსოვთ შიგ ტი- 
ლიფს; მერმეღ გაუყრით სარს ჩანაქსოვში, რომელსაც ნამატი ხარი ქვია. ნამა– 
ტი სარი იმიტომ ჭირან, რომ ფსკერი კარგად მეიქსოვგოს. ფსკერს რომ მოე- 

ქსოვთ, მერმედ შემოვღეანღავთ? და დევიწყებთ გვერდების ქსოვას, გვერდს 

5 შემოღვანღვგა –– დემოხრა. 

IM2



  
სურ 110 

ოომ მოვათავებთ, მოუჭარბავთ თაეს, რამოდენიმე ღერს დღაუტევებთ ორივე 

გვერდათ, რომ გაუკეთდეს კარბა. 

მთხრ. ბესარიონ ივანეს ძე ხისტობანი, 93 წ. (სოფ. სოჩხეთი, ტყიბულის 

რაიონი). 

ორ ხარად მოსაკიდი, ანუ გოდორი. ამ გოდორს ვიკიდებთ ბექებზედ. წა- 

გალ ტყეში და მოვიტან სატკეჩეთ თხილს ან შინდის ხეს. მოვიტან, აგრეთვე, 

სალანჩესაც და დავხდი ამათ. სატკეჩეს მუხლზედ მოვიდებ და დაიტკეჩება. სა- 

ლანჩეს კი ჯერ გავათფობ, მერმედ დავხთი და დავიწყებ დაწვნას. დოუწყობ 

ჯერ ფსკერს წენას ლანჩებისაგან; მერმედ შეეკუთხავ, როგორც გვინდა, მერ- 

მედ შევარგვალებ და დავიწყებ ზედ (ლანჩაზედ) ტკეჩიდან წვნას, მაგრამ 

ლანჩა რომ არ გაწვდება სიფართით და გვერდზე რომ ჩაუმატებ ლანჩას, იმას 

ჩამატებულს ვეტყვით. მაგრამ, თუ ლანჩა სიგრძით არ ყოფნის, მაშინ ლანჩას 

გადავაბავთ და გადაბმულს ვეტყვით. ასე მოვწნავთ ორ არშინამღე. მერმედ 

თავს გოუკეთებთ ორი ტკეჩის გულით, ერთს გოდორის შიგნიდან და მეო- 

რეს გოდორის გარიდან შემოვაკრავთ და გარუბეჭავთ თავს. მეორენაირადაც 

-წვნება გოდორის თავი: დოუტანთ სათავს გულს ლანჩისას, გადმოუტენთ, გად- 

ჰოუკაკვავთ თავს და ჩოუტან ნაწნავ ტკეჩში. ეს გოდორი სიმაღლით ორი არ- 

შინი იწვნება; ზოგში ფუთი ჩავა და ზოგში -- ორი ფუთი. გაუკეთებთ ორ 

ხარს (ფხარს). 

ვხმარობთ სტველზედ სიმინდის მოტეხის დროს. ფეროდო ადგილებზედ. 

(ჩკ



დაჯედია ანუ ხაბეღურა. ამას სამი ჩარექი სიმაღლე ექნება და სიგანეც ასე 

დაეწნავთ როგორც გოდორს; ასაღებ-დასაღებად ორ პატარა ხელს გაუკეთებო 

ვხმარობთ სიმინდის ასაღებ-დასაღებად, სიმინდის რჩევის დროს. 
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გიდელა, ანუ გვერდსაკიღი, ანუ ჯარაბელა, ანუ ლღაჯედღია მოეწეს; .. 

ერთი არშინი სიგრძის და ორი ჩარექი სიგანით, მხოლოდ ფსკერ გოუკეთებ. 

სულ ვიწროს ესე, რომ მიწაზე რომ დადგა, ვერ გაჩერდება, წანქცევა. გორლ=. 

ბეჭავთ თავს და გაუკეთებთ ერთს, თავთან, გვერდზე მოსაკიდს. გეერდსაკიეთდ. 

ან გიდელს ვხმარობთ ღომის მოწევაზეC ან სიმინდის მოწევაზე. 

კუნჭულა. სალანჩეზეა აღებული ლანჩები და იმაზე ეწნავთ ზედ. წენ. 

დროს ჩაუმატებთ ლანჩებს და ზედ თავს გარუბეჭავთ, გამოვაბამთ ბაწარს « 

წ მოწევა –– რთველში ნაყოფის აღება. 
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ბაწარზედ მოვაბავთ ხის კაკვს, რომელსაც ღვანღვალს ვეძახით კუნჭულას 
ვხმარობთ ზეზე, ყურძნისა და ხილის საკრეფად, ადვილი ჩამოსატანი იყო. 
ამას ძველად ვაკეთებდით და ვზმარობდით, ახლა კი თითქმის გადავარდნილი» 

ხმარებიდან. 
კვარაჩხა პატარა კალათია. ბალის ტყავისაგან დაწვნილს პარკს ვეძახით. 

მთხრ. ბეხარიონ ზაქარიას ძე შარვაძე, 70 წ. (სოფ. სოჩხეთი, ტყიბულის 

რაიონი). 

ძარი, ძარს ვადებთ ურემზედ; მოგვაქვს ამით ყანიდან სიმინდი, ლობიო 
და კვახი. ძარას სიგრძეს არშინ-ნახევარზე უყენებთ, სიგანე წინ არშინი ექნება 

და უკან კი-–- არშინ-ნახევარი. დავასობთ სარებს, მოუწნით თავს, მერე წავა- 

ქცევთ და გვერდებს მოუწნავთ, ბოლოს თავს გორუბეჭავთ ღა დავდგავთ 

ურემზედ. 
შარაგულს ჩვენ შეღობილს ვეძახით, აშარულს კი ტყეს რომ გავჩეხავთ 

და შიგ გზას გავიყვანთ. 

კიშტე, ხახალი, ლანკანი, სკნისკი, სფირიდი არ გამიგონია. 

მთხრ. პარმენ ერმალოს ძე ჩომახიძე, 61 წ. (სოფ. ჭყუშური, შუამთის 

თემი, სამტრედიის რაიონი). 

ცსაკუნე. ცხაკუნეთი ვზომავთ გასაყიდელი ხახვს, ლობიოს, კართოფილს 

და ნიგოზს. ცხაკუნეს იმიტომ უძახით, რომ პატარეია ყველაზე. ამას ვაკე- 

თებთ ვენახის ასახვევ ყვითელი ტილიფიხსაგან. ავიღებ და გავსხლავ ყვითელი 
ტილიფს და გავაკეთებ ჯვარაბულად. მერმედ შიგნით ჩავაღრბავ ჯვარებუ- 
ლას. მერმედ მოუმატებ ჩაღობილ ჯვარაბულას სარებს, რომელსაც სამატი 

სარს უძახით. მერე, როცა ფსქერი მოუთავდება, ნამატი სარებს მხარგვალად 

მოვღუნავ და ჩავაქსოვ კედელს. საკმარისად რომ მოეღობავ, მერე თავს მოუ- 

ჭარბავ (სამტრედიის და ჯიხაიშის მიდამოებში ცხაკუნეს უწოდებენ კარახნ- 
ჩხეს). 

ხარის სატუჩე ან ბარის პირბადე. ხარის სატუჩეს ვღობავთ იმავე ტილი- 

ფით. მხოლოდ წნელს თვითონ ერთმანეთზე გადავაღობაე, თავს მოუქსოვ დ. 

ამპურზე დავკიდებთ. სატუჩეს კიდე ხარი პირბადეს ეძახიან. ხარს აუკრავთ. 

როდესაც ჩავიყვანთ ყანაში დასაკაპტოებლად. 

მთხრ. ილიკო მეფარიშვილი, 58 წ. (სოფ. წიაღობანი, ზემო გომი, სა«- 
ტროედიის რაიონი). 

გორიცე. გორაცეს ვღობავ ლანჩას და ტკეჩისაგან. ლანჩას ვხდი წაბლი!, 

ხისაგან. წაბლის ხე დაახლოებით ოთხი წლის რომ იქნება, მოვჭრი, შემდე: 
ავიღებ და დავხდი. საღობავ მასალად ორი ვერშოკ სიფართეს უზამ. ამის შემ- 

დეგ დავხდი თხილის ტკეჩს, რადგან თხილის ხეს გული აქვს და წირეხივით 

ხჩება. შემდეგ უნდა მოვღუნო ლანჩა და გაუკეთო სხეტი, რომ გორიცეს თავ 

დაიკაოს. მერე დავიწყებ მოღობვას. ღობვას რომ მოვათავებ, ავიღებ და მოუ- 
ჭარბავ თავს; სუროს შემოვახოვ ლანჩას თავებს; შემდეგ გაუკეთებ სამხრე 

ბალის ტყავისაგან, რომელიც იღობება. გორიცეს ეხმარობთ ფერდო ადგილზ.. 
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სიმინდის მოტეხის დროს, ამოვიდობთ ზურგში და მოგვაქვს ფერდოდან სახლ- 

ში სიმინდი იქნება, ლობიო თუ კეახი. 

გოდორი. გოდორიც იმავე მასალით იღობება, როგორც გორიცე. გორიცე 

უფრო მაღალია, წელში კი წვრილია. გოდორი უფრო დაბალია, მაგრამ უფრო 

სხვილი; საფხრე არ ჭირიან, რადგან ვხმარობთ ვაკე ადგილზედ. გოდორით 
ბეტწილად შეგვაქვს სიმინდი ნალიაში ჩასაყრელად. 

კალათა ისე იღობება და იმავე მასალით, როგორც გოდორი, მხოლოდ 

უფრო პატარეია და ხელი აქვს. კალათით სასიმინდიდან ან ნალეიდან გამო- 

გვაქვს ხელით სიმინდი, კალათით უფრო პატარეი ჭვირთი ჩამოგვაქვს. 

გიდელი. მოვჭრი წაბლის ხეს, დაახლოებით მაჯის სისხო იქნება, დავხდი 

ლანჩას (მ:გრამ ისე, რომ ძირს არ მოვაძრო|ბ)), მერედ მოეგლობავ ტკეჩით. 

გადაუჭარბავ თავს. ლანჩს მოვხრი, ტკეჩით დავღობავ და მოვაბავ ბაწარს, ბა- 
წარზედ კი -- ხის კაკვს, რომელსაც ღვანღვალს ვეძახით. ძირს რჩება თითონ 

ლანჩის ძირი, რომელსაც კუშტულას ეეძახით. გიდელს ვხმარობთ მარტო ხე- 
ზედ საკრეფად, როდესაც გვინდა მოვკრიფოთ და, როცა გეინღა ხილი არ 

დაიბეჟოს, ანდა -- ხის ყურძნის მაღლარის საკრეფად. გიდელს ჩამოეკიდებთ 

აეზედ ღვანღვალით. 

ქვის ჭურჯელი 

2თხრ. ნიძოლო– ბესარიონის ძე ხუბუა, 80 წ. (სოფ. დაბლაჩუნე, 
ხობის რაიონი). 

საკეცე ქვის გამოთლა. საკეცე ქვას ეჭრით კლტისაგან. ძველად სემის ნა– 

პირზე (მდინარეა) გამოჩნდა ერთი სიჰი (შავი) ქეა. ხოპში (დაბლაწყალში) 
თურმე უნახავს ბატონს. ბატონს მოუყვანია ერთი ქართველი თათარი და იმას 
გოუკეთებია; იმ ქართველ თათარს, მართალია, ჩეენებისათვის არ უსწავლებია, 

პაგრამ ჩვენებს დაუწყიათ თლა. პირველად არ ყოფილა კარგი, მაგრამ მერე 

შევისწავლეთ და დავხელოვნდით. ეს ქვა ახლა საგოჭიაშია (ადგილის სახელია. 
» კა). ქვის საკეცეს რომ მოვჭრით კლტიდან, ჯერ მიწას გადავაცლით, რომ 

გამოვაჩინოთ. მერე იმ შავი ქვას მივადგებით წერაქვით და შემოეჭრით რგვა- 

ლათ ერთი ჩარექის სიმაღლეზე და ორი ჩარექის სირგვალეზე, სწორად დაი- 

იტვრება; შუაში ურტყავთ მერე წერაქვს, ამოსკდება შუაში და გადმოვიტან 

აწორ ადგილზე და დაუწყებ თლას. პირველად გადაუჩხოტავ თავს განაპირას, 

შემდეგ შემოვფარგლავ ფარგლით, რომ გამრგვალდეს, შემდეგ ფარგალს 
ჰიგნით ამოვჭრით, მერე მოსაყვანი რკინით შემოეთლით შიგნით ფარგალში, 

სემდეგ წერაქვით შემოვტეხავთ გარიდან და შიგნიდანაც, შემდეგ შუა გულ- 

ჰი ამოვჩხოტავთ, შემდეგ იგივე მოსაყვანი რკინით შიგნიდან ამოვთლით. შემ- 

დეგ გარედან გაუკეთებთ გვირიშტხ. მოსაყვანი რკინის წვერით შავთლი ქაფი– 

ვით, რომელსაც გაწიწვერებას ვეძახით. შებდეგ იგივე მოსაყვანი რკინით გაუ- 
კეთებთ ფსკერში გვირიშტს ღა გვირიშტის ირგვლივ ჩავაწიწვერებთ წორათ, 

რომ პრტყელი ძირი ექნეს კეცს და არ წაიქცეს. ამის შემდეგ შიგნიდან ამოვ– 

ფხეკავთ და ასე მოთავდება კეცი. ეს ქვა არის რბილი და ცეცხლის გამძლე. 
დაახლოებით პირველი ხარისხის ქვაა, ძლებს ერთი წლამდე. საკეცე ქვა ორ- 
გვარია: პირეელი ხარისხის ქვის მადანი სათალაღ მაგარია, რომელსც უწო- 
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დებთ პირველი ხარისხის ქვას, რომელსაც ლენტის ქვას ვეძახით. ჩვენ, აგრეთ- 

ვე, ამ ლენტის ქვას წმინდა ქვას ვეძახით. მეორე ხარისხის ქვა სათალად მეტად 

რბილია, შიგ ურევია კაჟის ქვა. ეს ქვა არის კლდის ქვეშ მადნათ. მეორე ხა- 

რისხს ქვა ძლებს ექვს თვეს გვირიმტი აძლევს ზომიერებას და 

ყოფს კარბს და ნაწიწვერებს ს ერთმანეთისაგან” ამოტაფვას ჩვენ ამო- 

'ჯრახ ვეტყვით. კარავი ჩვენი ბინა, როცა კეცებს ვთლით, შევიტანთ 

"არავში. ქვიხ ხაჭრელი და ქვიხ სათლელი იარაღები. ქვის კეცის სათლელი 

იარაღები: წერაქო, ჭრის კლტისაგან ქვას. ჩხოტი, თავს უჩხოტავს კეცს და 

გულს. მოსაყვანი -- კეცის შიგნით გამოსათალი, შიგნით თლის და ალამა- 

ხებს. ჩხოტით რომ გადიჩზოტება კეცი, მერმედ მოსაყვანის ფართე პირით 

ეთლით კეცის შიგნითა ნაწილებს, წვერი კი გარედან აწიწვერებს კეცს.



ქჰემს რაჭა 

ხის ქ ურკყჯელი! 

(რაჭაში) ხისაგან უკეთებიათ და ეხლაც აკეთებენ ნეოთხალხ. ოც გირ- 
ვახქა ხორბალს იტევს. ნეოთხალს კიდევ ბათმანს ეძახიან. იტყვიან ორი ბათ- 
მანი სიმინდი, სამი ბათმანი და სხვა, მაგრამ თეით ჭურჭელს მხოლოდ ნეო- 

თხლიანს ეძახიან. 

ნეოთხალი არის გაკეთებული რგვალი ხისაგან; გათლილია გარედან და» 

შიგნიდან. ნეოთხალის გასაკეთებლად ღრუ ზე ყოფილა საჭირო. ასეთ ხეს. 
როცა ნეოთხლის ზომაზე გამოსჭრიან, პირთხელით და ზოწით მოასწორებენ. 

ამოსთლიან რგვლად, ფსკერს ზევიდან ჩააგებენ. ნეოთხალი ცაცხვისაა. ოთხ- 
ნეოთხალი, ანუ ოთხი ბათმანი კოდს შეადგენს. 

კოდსაც ცაცხვის ხისაგან აკეთებენ იმგვარადვე, როგორც ნეოთხალიანს. 
მაგრამ კოდში არათუ ოთხი ბათმანი, ათი ბათმანიც ჩავა, ისეთი კოდები უკე- 

თებიათ. კოდს, როგორც საწყავ პურჭელს, დაუკარგავს თავისი მნიშვნელობა 

და ის მხოლოდ დიდი ჭურჭლის მნიშვნელობით დარჩენილა. მხოლოდ ნეო- 
თხალს შერჩენია საწჟავი მნიშვნელობა, რასაც ისიც ამტკიცებს, რომ ნეოთხალი 
დაბეჭდილია გარედან. ყველა ნეოთხლები, რასაკვირველია, არაა დაბეჭდილი 

სოფელში რამოდენიმეს თუ ექნება დაბეჭდილი ნეოთხლიანი და ყველა ნეო- 
თხლები აჭ დაბეჭდილ ნეოთხალზე უნდა შესწორდეს ნეოთხლის ბეჭედ: 
წარმოადგენს რგვალ ამონაჭერს და შიდ ლუქია ჩასმული. ასეთი ნეოთხალი. 
ლაღაგადასმული, უდრის ოც გირვანქას. ლაღათ შეიძლება გამოყენებულ იქ- 

ნას როგორც ნაჯახის ტარი, ისე რაიმე პტყლად გათლილი ხის პატარა ნაჭე- 

რი, რომლის პირი მოასწორებს ხორბალს ნეოთხლის თავზე. კოდს აქვს სა- 
ხელურები შუა გვერდზე. ამ სახელურებში გაყრილი არის ტყავის ღვედები ა; 

თოკი. ამ ღვედებით შეიძლება კოდის ზურგზე აკიდება (ნეოთხალის მენახევ- 
რეა ნეოთხალივით გაკეთებული ბოყვი, უფრო პატარა -– ბოყუჩა). 

ცაცხვის ხის ქერქისაგან აკეთებენ კორვახ, კორვასს ფსკერს თხილი! 

წკნელით, ტკეჩით მიაკერებენ. ყველა ამ პურჭელს დაფქვილის სასესხებლად 
ხმარობენ და ამასთანავე ამ ჭურჭლებ-თვე მოიკავებენ დაქფოილს ცხობი! 

დროს. 

სცოდნიათ ხელიანი კათხა, მაგრამ არსად შევხვედრივარ, 

გობს აკეთებენ ცაცხვისა და რთხმელისაგან. გობის გასაკეთებლად ხმარო 

ბენ პატარა ნაჯახს, ჩარხს, პირთხელხ და ზოწხ. 

  

1 შემკრებს :მ შემთხვევაში არ ჰყავს დასახელებული მთხრობელი 
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ფუკას, ტაბაკს, რონას, როგოს, კუტალს, ჩარას, სირჩას არ შევხვედრივარ 

და არც არასფერი იციან ქვემო რაჭაში ამ ჭურჭლების შესახებ. 

ქვემო რაჭაში თითქმის ყველა სოფელში სცოდნიათ და ეხლაც იციან ხიხ 

ჯამები. მასაც პატარა ნაჯახით, ჩარხით, ხელის ხერხით და ხოწით აკეთებენ. 

“ამი ცაცხვის ან რთხმელისაა. ჯამებს ხმარობენ საინის მაგივრად. 

  

  
სურ. 113 საოჯახო ჭურჭელი 

ყველა აქ აღნიშნული ხის ჭურჭლების მკეთებელი შინაკაცი ყოფილა და 

ეხლაც მიწის მუშა კაცი აკეთებს ამ ჭურჭლებს. რასაკვირველია, | გაკეთება| 

ყველას არ შეუძლია, მაგრამ ხელოსნის საქმე ეს არ ყოფილა. სოფ. ტოლაში 

ერთი ოჯახია (ჯაფარიძეების), სადაც ნეოთხლებს, ჯამებს და ხის კოვზებს აკე- 

თებენ. ახლომახლო დიდ გავრცელებაშია ეს ჭურჭელი. წინადაც ეს ოჯახი 

ცნობილი ყოფილა ჭურვლების კეთებით. თუმცა, ამავე სოფელში და მეზო- 

ბელ სოფლებში სხვებსაც უკეთებიათ ეს ჭჰურჭელი. შვილი, ამრიგად, მამის 

ხელობას მისდევს, ნებაუნებლიეთ ეჩვევა ისე, რომ განსაკუთრებული შეგირ- 

დობა ამისათვის საჭირო არ ყოფილა. 
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სურ. 115 გობი 

დადნული ქძურყჯელი 

მთხრ. დომენტი იაშვილი, 70 წ. (სოფ. ჟოშხა, 5. VII. 1935 წა. 

თხილის პრწკლის და კაპრის წკნელისაგან ვწნავთ ძარებს, გიდლებს და 

გოდრებს. ქათმების დასაჯენ საბუდრებსაც წკნელით ვწნავთ. 

ძარის მოსაწნავად ავიღებთ ოთხ წვრილ სარს, ცალ თავს წავუმახვავთ 

და დავასობთ ოთხივეს თითო ტკაველის დაცილებით. ასთე ავღობავთ ცერზე 
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და გაუკეთდება ფსკერი. თითო ხელის დადებაზე დავაცილებთ შეღობილ გძელ 

წკნელებს, რასაც მოიხთენს ძარის კარბა, რასაც არადა მივაჭრით, გადმოვაბ- 
რუნებთ და ზე მიწაზე დავდებთ ჩვენ ნაღობავს. წკნელებს თავს მოვუყრით 

და ძარის ფორმაზე ჭოკებით გავამაგრებთ. მეორე უფრო წვრილი წკნელით 

შევაწნავთ კარბებს. ნაცერალებს (წნელის ბოლოებს) შიგნი უზამთ და გარე- 

დან ლამაზი გამოვა ძარი. კარბებს თავს გადაუგირგალებთ (თავს ორკეცი წნე- 

"ლით გადავაწნავთ), შევსხეპავთ და ძარი მზად არის. სიმინდის და სხვა წმინდ. 
ტირთვის საზიდავ ძარებს მაღალ კარბებიანს ვწნავთ. ნეხვის საზიდავ ძარხაც 

მაღალ კარბებიანს ვაკეთებთ. 

  

სურ. 116! 

სიმიდის საფშვნელად ძარივით მოიწენება ჩელტი. ჩელტი კარბებგადაშო- 

ბილი, დაბალი, ფარღალალაა (თხლად ნაქსოვ”). ძარს ორი არშინი ექნება 

სიგძე და არშინი სიმაღლე, ჩელტს -–– ორი არშინი სიგძე და ნახევარი არში- 

ნი სიმაღლე. 
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სურ 1161 

წკნელისაგან გიდლებს ასთე ვწნავთ: ჯერ მიწაზე რგვალად შემოვხაზავთ 

წკნელის წვეროთი, მერე სამი თითის დადებაზე დავაცილებთ და ისე დავა- 

სობთ წკნელებს; წკნელებს თავს დავუკავებთ გიდელის ყაიდაზე, რომე ფსკე- 
19)



რისაკენ დავინწროვდეს. მას მოღმა დავიწყებთ წვნას წვრილი წკნელით. 
ფსკერს ცერის წკნელებიდან გადავაწნავთ. ფსკერს რომ მოვათავებთ, გიდელს 

ამოვთხრით და გადმობრუნელად თავს გადაუგირგალებთ. ასთე ვაკეთებთ 

გოდორხაც და საბუდღარსაც, მარა გოდორი უფრო ფართე და ფსკერვაკე იქ- 

ნება; საბუდარი -- უფრო დაბალი და ფსკერვაკე. გიდელს და გოდორს არშინ- 

ნახევარი უნდა დაურჩეს სიმაღლე; საბუდარს სამი ჩარექი ექნება სიმაღლე. 

გიდელებს და გოღრეს ღვლეპჭის სახელურს ვუკეთებთ. ტკეჩებისაგანაც 
ქსოვენ გიდლებს და გოდრებს, მარა ამას სხვანაირი ხელობა უნდა. 

იარაღებად ეხმარობთ წალდს დ და ა ფაზას. 

შარაგული, აშა“ული, კიშტე. ლი, ლანკანი, სფირიღი არ გამიგონი.. 

მთხრ. მოსე ღარახველიძე, 45 წ. (სოუ. ბოსტან,, 10. VIII. 1935 წ.). 

საგიდლე ღა სხ ხვა ვ ჭუოჯლის ტკეჩები გ „პოგეყავს მეხის, წაბლის, თხილის 

”წ”სხვილი წკნელებ“ ღგან. ხარღნიდგანაც. სატკენე წკყზე ლუ? ქს მოვჭრით ძიოზე 

ენი დხელის თუ გქინლა: როუ წაბლის და აუხის ი. კხებ,, ეს ი ფხღა გაღაებელოთ 

  
სურ. 117 ღაწნული პურჭელი 

(მტოები გაღავჭრათ). ავიღებთ ვერშოკის და ნახევარი ვერშოკისეც სიმსხო 
პოკებს, გამოვხხეპავთ. სიგძე შეიძლება ორი არშინი ან არშინიც დავუტოვოთ. 

(LV.



გამოყჭრით ამ ჭოკებს და დავაწყობთ, მერე ტკეჩის სისხოზე თავსა და ბოლო- 
ში დანით ჩაუჭდობთ (ჩაუჭრით), გაუკეთებთ ჭდეებს. თავსა და ბოლოში მოვ- 
კიდებთ ხელს და ნელა-ნელა მუხზე შემოვიჭირებთ შუადან. ჭდეები პირს და- 
აღებენ და ტკეჩი აძვრება ჭოკხ. რაზედაც არ აძვრება, დანას მოვიშველიებთ 

და იმით გავაძრობთ. ასე უკეთებთ და უკეთებთ ჭდეებს, სანამ გულამდე არ 
დავაწევთ. ტკეჩით შეიძლება მაშინვე მოვწნათ ჭურჭელი, თუ არა გვცალია, 

დავგვერგვავთ და შევინახავთ, მარა მერე უნდა დავალბოთ, როცა წვნას დავი–- 

წყებთ. პუოჭქლის ფსკერის ტკეჩებს ფართეს ვიღებთ და კედლებისას –- უფრო 
წვრილს. წერილი რა ჯომაზეც გვინდა, იმ ზოკსაზე შეიძლება თვითონ ფართე, 

დიდი ტკეჩიდან გამოვჭრათ. 

ჭსოუეი! 
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გიდლებსა და გოდრებს ფსკერს ვუწნავთ ფართე ტკეჩით. თითო ტკეჩს 
მოვკეცავთ და ცერზე გავუშვებთ კარბის შესაწნავათ, თითოს შიგნი შევუკე- 
ცავთ. კარბებს შევაწნით წვრილი ტკეჩით და თავს მჭიდროთ გადაუხვევთ ტკე- 
ჩით. გიდელს ფსკერვიწროს ეწნავთ, გოდორს -– ერთნაირს თავსა და ბოლოში. 

ტკეჩის:გან ვწნავთ კიდევ ხაღასტას ––- დაბალ ჭურჯელს, კალათებს დიდსა და 
პატარას. კალათას თავზე მომსხო წკნელის მაგარ ხელს ვუკეთებთ. წკნელს 
ხელის ზომაზე, ნახევარზე გავთლით სიმსხოში, თავებს წავუთლით, მოვღუნავთ 
და თავებს ჩაურჭობთ სიმაღლის ტკეჩის სისწორია, შიგ ნაწნავში. შანთით გავ–- 

ზრეტავთ ხელსაც და ტკეჩIაც და გავუჟრით პატარა რიკს. ხელი დამაგრდება. 
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ტკეჩისაგან კიდევ ვქსოვთ ცხრილებს, კაკბებს არშინის ან სამი ჩარექჭის 

სიფართეზე, ცხრილს –– უფრო მჭიდროთ, კაკაბას –– უფრო ღრიჭეთ. ავიღებთ 
ცაცხვის ტყავს ან, უკეთესია, იმავე წაბლის კარგა სქელი და ფართე (ჩარექი 

სიფართის) ტკეჩი და რგვლად დავუპერთ თავებს, ტკეჩით ავკერავთ. მერე 
მოვყობით და იქით-აქეთ, შვადან ბოლომდი, გავუყრ-გამოვუყრით წვრილ 
ტკეჩებს. ტკეჩებს ერთმანეთს შევაქსოვთ. 

სასმისები 

სტაქანს ქვემო რაჭაში გათლილ ჭიქას ეძახიან. არჩევენ ღვინის სტაქანს 
და ჩაის სტაქანს. 

სტაქნის მაგივრად წინად სცოდნიათ კოთხო. კოთხო ხისაა, გათლილია 
რგვლად, ამოყვანილია ფსკერიდან დოქივით. ჩაის ჭიქაზე ცოტა მეტი ჩადის. 

ანა ბოჭორიშვილისას აღმოჩნდა კოთხო უფრო გვიანდელი. აქვე აღმოჩნდა 
დიდი და პატარა კათხები. სასმისი კათზა ფეზიანია და თანამედროვე ფეხიანი 

რგვალი ღვინის ჭიქასავით ადგას სასმისი ფეხს. რა მასალისაა ეს კათხები 

ვერ გამოვარკვიე. 
ცაცხვის დიდი კათხა აღმოჩნდა სოფ, ქეოშხაში, გიორგე გელოვანისას. 

შვიდ ლიტრა ღვინოს იტევს. აქვე აღმოჩნდა კვანჩხულა. კვანჩხულა წარმოად- 

გენს ერთმანეთთან შეერთებულ ოთხ რგვალი ხის სასმისს. შუა ადგილას აქვს 
ხელის მოსაკიდებელი ყური. კვანჩხულა, როგორც გადმომცეს და გასინჯვითაც 
დავრწმუნდი, მსხლის არის, თუმცა ამას კიდევ სჭირდება შემოწმება. კვან- 
ჩხულა უკეთებიათ „კორძიან-ბორჩხლებიანი ხის შტოსაგან“. 

სოფ. წესში შამ. ერისთავისას ინახება რგოლებიანი დიდი კათხები. თი- 

თოეულ ამ კათხაში 7 ლიტრა ჩადის. სოფ. ჟოშხაში ვარ. გელოვანისას აღმო- 

ჩნდა კულა. კულა ჩიბუხზს, უფრო სწორად, ყალიონს წააგავს, მხოლოდ კულას 

თავში ებმება ხელი, ყალიონს კი –– ძირში. კულას თავი დაცმული აქვს რგვა– 

ლი ხით. ეტყობა, კეთების დროს ამ ამოჭრილი თავიდან უმუშავნიათ და შემ- 

დეგ დაუუქმებიათთ. კულას ხელზე აქვს საჩვენებელი თითის გასაყრელი 
რგოლი. კულა ბზისაა. სამწუზაროდ, ჩამოთვლილი სასმისების ნაწილები ვერ 

დაასახელეს. 
სოფ. ქვედა შავრაში, ამბ. გიეორგობიანისას აღმოჩნდა ზინო კიკვიძისეუ- 

ლი ორნამენტიანი კათხა. 
ვინ აკეთებდა ამ სასმისებს, სამწუხაროდ, ვერ გამოვარკვიე. ამ სასმისე– 

ბის კეთებას ძველ ოსტატს მიაწერენ, რაც მათი მკეთებლის ვინაობის შესახებ 
არაფერს არ გვეუბნება. 

როგორც გადმომცეს, ეს სასმისები უკეთებიათ ჩარხით, პატარა ნაჯაზით, 

ხოწით, დანით და შანთით. 

ჟანწები სცოდნიათ, (როგორც) დიდი რქოსანი საქონლის რქებისა, Lისე| 

–- პატარა საქონლის რქებისაგანაც. თხის რქის ყანწებიც უკეთებიათ. ყანწები 

თითქმის ყველა ოჯახს აქვს. წინად დიდ მოწონებაში ყოფილა ჯიხვის რქის 
ყანწები. ამ ბოლო დროს შემოუღიათ ყანწის ვერცხლით მოჭედვა. ვერცხლით 
უფრო ხარისა და ძროხის რქის ყანწებს ჭედავენ. უდიდეს ყანწად ითვლება 
ისეთი ყანწი, ორი ლიტრი ღვინო თუ ჩაიტია. 

ყანწი უკეთებიათ დანით, ფოლადისპირიანი კოვზით, შუშით და ზუმფა- 
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რის ფოთლით. ფოლადის კოვზი რქის შიგნით ტრიალებს და ფხეკს (ამოფხე–- 
კენ), შემდეგ დანით ამოითლება. გარედან შუშით ფხეკენ, შემდეგ წაუსვა- 

მენ ზუმფარის ფოთოლს და ყანწი გაგლუვდება. ზუმფარის ფოთოლს შემ- 
დეგნაირად |აკეთებენ|: წებოს გაადნობენ და შმაგ ჩაყრიან დანაყელს, გაცრილ 

შუშას. ამ ნარევს წასცხებენ სქელ ქაღალდზე, გამრება და ეს იქნება ზუმფა- 

რის ფოთოლი. ყანწების გაგლუვებას გაზუმფვრას უწოდებენ. დაბა ჭრებალო– 

  

    
  

  

        
  

სარია ხიდზე მაღა 

1 სა გაიქ რუნი მორენა 
სურ, 121 

  
ში, ლავრ. ღოღელიანისას აღმოჩნდა სასმისი –– აზარფეშა. აზარფეშა წარმო- 

ადგენს ვერცხლის დიდ კოვზს, რომელსაც პირი დახურული აქვს ჩადის 
ბოთლ-ნახევარი ღვინო. 

ბარძიმი და ფეშხუმი ხალხს არ უხმარია. ფიალა, ბოდახი, დოსტაქანი, 
ორთომელი, სარიოში უცნობია ამ რაიონის მოსახლეობისათვის.



ჭემM. რაჭა 

მეთუნეობა 

მთხრ. პარმენ მიხეილის ძე ჯაფარიძე, 60 წ. (სოფ. პიპილეთი). 

მიწი ჯამებიც ვიცოდით და ხისაც; მიწი კეცები -- პურის საცხობი, ხად- 
ღობელი!, სასაფურე, ჩაფი ხელიანი, დორა, უხელოც იყო და ხელიანიც; ორ- 

უური, ხორცის ჩასადგმელათ, ყურიანი ხალობივე, უყურო რომ იქნება, ამა 

I. აა 
იჰქმეგული ." 

  

,)1რჩან) 

  

  

  

ქოთანი ქვია. საღვინოთ ვიცოდით ჭურები: ჩასავალი, ქვევრი, ქოცო, მიწაში 

იყო დაფლული. ისე დოქებით და ხარი ტყავის კოლოტით მოვიკავებდით: 

1 შემკრებს „საღღობელის“ ჩანახატთან მიწერილი აქეს: „სერია -- ძრობის მსხვილ ნაწ- 
ლავზე გადანათალი თზელი კანი გამხმარი სახით, ამით არის თავწაკრული ღღობის დროს” 

15,



თასი ჯამივით არი, მოპრიალებული, მიწის. ამითანა რამეები შემოაქვთ 
მიწი მოხელეებს, მექოთნეებს, მეჭურჭლეებს და იმათგან ეყიდულობთ, ქვემო 

რაჭიდგან მოაქვთ. 

სურა, მაღალყელიანი დოქი, უხელო რომ იქნება, იმას ქვია. კოჭობი პა- 

ტარა ქოთანია, ყურიანი. მარტოხელა კაცი ამით მოიხარშამს რაიმეს. ზხელქო- 

თანა, პატარა თუნგი რომ იქნება ხელისაბანი, ისეთი იყო, მიწის, ღვინუკას 

ამოვიღებდით ამითი. 

  

  

  
სურ. 124 სურ. 125. 

„ბზობა მოვა, ხარებაო, 

ქალებს გაეხარებაო. 
ყურიანა, ხელქოთანა 

ხრიკას ჩაეხმარებაო4. 

მთხრ. ნანია ტიტოს ძე რეხვიაშვილი, 100 წ. (სოფ. ჭიორა). 

ვიცოდით) მიწი ფილები, საერბოეთ, ხაჭვათვინ და სხვ. 
გოზაური, დიდი დოქი რომ იქნება, იმას ვეტყვით. 

მთხრობლები: ვალენტი ჩალაძე, 60 წ.; ეფროსინე ჩალაძე, 65 წ (სოფ 

ნაკიეთი). 

კეცები. პური საცხობ კეცებს თავათ ვაკეთებთ, ჩვენი მარჯვენით... აკალო 
მიწახ მოვიტანთ, ცხელი წყლით კაა დავზელამთ ფების გულით. მერე 

დავაგურგუსალებთ, თუ ოთხჯერ დაგეეხვია თითზე, აღარ აკლია ზელა. ჰე, 

მაშინ წამოვიწყებთ რგვალ ფიცარაზე. ორომზე ქვეშ ლიხას მოუფრევთ, რო 

არ დაეკრას. გავაშრობთ და როცა გაჭკნება, გამოვწვამთ ცეცხლში. კეცებს 
პური საცხობათ ვხმარობთ. იმდენი წელიწადი, ბეჩა, შენ და ჩემ შვილუკებს, 

8



რამდენი კაი-კაი ქადუანი და ხაჭაპური მე გამომეცხოს ჩემი ხელით გაკეთე- 

ბულ კეცუნებში. 
თონესაც ვაკეთებდით, მარა იმას მომსხო ქვიშა უნდა, ლისა არ ივარგებს. 

ქვიშას და აყალო მიწას ერთმანეთში ავრევთ, თბილი წყლით ლდავზელამთ 

ფეხი გულით მაგრათ, დავაგურგუსალებთ გრძლათ, გამოვიქნით ხელში და მერე 

შეუდგებით შენებას. როცა მოვათავებთ, -ჟავრი ლოფორთით დავფხეკთ და 
სოველი ხელით ვალამაზებთ. ყავრი ლოფორთი სავარცხელავითაა, დაუსვამთ 

და აწორებს საამურათ. მერე გამოიწვება ქურაში და ჩავიდგამთ შიგნი სახში. 
თუ გვირჩევნია და შეძლება გვაქ, სამზად სახლუკას დავიდგამთ და იმაში 

ვარცლობთ, მარა ეს აზნაურებში იცოდენ, ჩვენ ქვე სადა გექონდა-ჭი ამისი 

შეძლებულობა. 

კეცებს“ ძირ ფსკერი აქ და ნაპირებზე ფარფლი (აბრუნებული). სხვას 
ჩვენ არ ვაკეთებდით ოჯახში, ქვემოურები შემოიტანღდღენ და იმათგან ვყიდუ- 

ლობდით ჭურებს. 
დიდი ჭური რომ იქნება, ჩახავალს უძახით. იმაში კიბეს ჩავიდგამთ, როცა 

ვრეცზთ. მომცრო რომ იქნება, ორი ჩაფის, იმას ქოცოს უძახით. ისე ვიცით 
ბევრნაირი დოქუნები. დიდი დოქი რომ იქნება, ნახევარჩაფიანი გოზაური 

ქვია, ერთბოთლიანი ან მეტი ცოტა –– ნიტრა, სამუალს –– დოქი, ვიცით ხელი- 
ანი დოქები. 

ხის ჭურვჭველი 

მთხრ. მაქსიმე ქრისტესას ძე ბიჭაშვილი, 85 წ. (სოფ. გლოლა) 

მანიკა ძროხი მოსაწველად ვიცით. მანიკა ერთია „ჯეშტისაც“ და ხისაც), 

ორევეს მანიკას უძახით. ცაცხვი ზეს მოვმორავთ და ჩულუზით ამოვტეხთ ორი- 

ვე მხარეზე, მერე ჩავფხკერამთ ხაღოჯავით ღა წვეთი წყალი არ გაჟა. რომ არ 
გასკდეს, შემოვაცვამთ რჭალს (ზოგი არტაშანსაც უძახის) და ტკეჩი ტარს და- 

ვაგებთ. დიდებიც არის და პატარებიც. ახლა თქვენ რომ „ვედრას“ ეტყვით, 
ჩვენ მანიკას უძახით. 

კასრები ბევრი ვიცით: ზოგი ფართო, ზოგი წვრილი, მაღალი, დაბალი. 

კასრ რჭალი არ უნდა, თუ დიდი არ არის. ამასაც მეტათ ცაცხვისას ვაკეთებთ 
ჩულუხით. დიდი ტარი აგია და ამითი ამოეტეხამთ კასრი ხეს, გულს. ჩავფსკე- 
რამთ ამასაც საღოჯავით და წველი შესანახავათ ვხმარობთ. საღოჯავხ თხილი 
ჯოზის ნაფხეკს უძახით. დავფხეკთ თხილს და, ნაფხეკს საფსკერავში ჩაუტა- 
ნებთ და წვეთი წყალი არ გაუა მერე. 

კოდი. დიდი ღრუ ხეს გამოვჭრით, მორს, გამოვხოწამთ ლამახათ, ჩავფს- 

კერამთ და საფქვილეთ, გინდა ღვინითვინ ვხმარობთ „ბოჭკას“ ადგილზე. ჩვენ 

ენაზე ამას ბიდილა ჰქვია. ჭიორა და ღები, უწერა ასე ეძახის. ზოგი ისეთია 
ორი კოდი ჩადის, ზოგი პატარაა. 

ფიჭვი ხის საგომე ვიცოდით საწყლეთ. ისეთი მარჯვე ხე უნდა აგვერჩია, 

რომ როკი არ ქონოდეს. ამითანეს ერთი შტო რომ აქ, იმას ორ ვერშოკზე 
მოუჭრით და ასე დაუტოვებთ ტუჩითვინ. გამოვტეზთ ჩულუხით, გამოვწმენდთ 

სოწით და ორივე მხარეზე ჩავფსკერამთ ფიცრით და საღოჯავით. საგომე გურ- 

გვალი ხის უნდა. ნაპირებზე რჭალებს შემოვაგებთ. იმაე სამხრეული გაუკეთ- 
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მთხრ. ვანო იოსების ძე მეტრეველი, 79 წ. (სოფ. უწერა). 

ტალიაქი იყო ფრიალა თეფში, რომელი იხმარებოდა 6 ჭიქის დასადგმე- 

ლათ. ძველათ ხის იცოდენ მგონი, მერე, ჩვენსობას მიწის ვიცოდით. 

კოფა. სარწყულით ვიცოდით ფიჭვი თუნგი. მარჯვე ხეს ავარჩევდით, ერთ 

შტოს დაუტოვებდით ტუჩითვინ, აქით სახელეხ გაუკეთებდით, შუა დიდი 

ტუჩი ქონდა ქვეშიდან გამოვტეზამდით ჩულუზით, მერე ტუჩებს ბურღით 

გამოვხვრეტავდით და საამური სარწყული იყო. 

ვარია. უმალ ვიცოდით სადღობელი თიხის, მერე მოვიღეთ ხი ვარია და 

ამითი ვიცით დღობა. 

ტაბაკი, გურგვალი ხი დიდი ჯამი რო იქნება, იმას ტაბაკს ვეტყვით, ცოტა 

მომცროს თეფში ქვია, პატარას ჯამი ეთქმის. ცაცხვი, თხმელა, ლეკი და თელა 

სულ ვარგია ჯამებათ. ამაებს სულ ხოწით ამოვჭრით. ჯერ დავაგვარებთ და 

მერე ამოვხოწავთ ხოწით ლამაზათ, მერე გამოვხარშავთ დუღრით და ეხმა- 

რობთ რათვინაც გვინდა. ამი გამკეთებელს მეჯამეს უძახით. ზოგი ხოწი ცოტა 

ფართოა, იმას კოზი ქვია, ხალოკიც ეთქმის. 

ხელიან ჯამს კვატუში ქვია ღებში და სხვაგან, ქვიშინას ჩვენ უძახით 

გლოლაში. კარგია არყის და სხალის ხე. ჯერ ცულით გამოაკოპიტებენ, დააგვა- 

რალებენ და კოზით ამოხოწავენ. 

ქვიშინას რძი საწველათ ვხმარობთ, ჯამებს --– საჭმელითვინ, ტაბაკს დ: 

თეფშებს --– ხორცი გასამზარეულებლათ. 

ხის ქერქის ჭურჭელი 

მთხრ. ვანო იოსების ძე მეტრეველი, 79 წ. (სოფ. უწერა). 

ბოყვი (მატყლის ჭურჭელი) ვიცით თელის, ცაცხვის და მჭნავი ქერქის. 

ნატყავებით გარეთ უზამთ, პირს მოვრგოლავთ და ტკეცით ჩავაკერებდით 

გვერდს და ფსკერსაც ქერქისას გამოუკეთებდით და თავს ტკეცით გადაუწნავ- 
დით, რომ არ გადაშლილიყო თავი და პურჭლათ ვხმარობდით?. 

ალატარი იმას ქვია, რომ ცაცხვი ქერქს წვრილ კეტებზე დავაკრავთ შმოლ- 

ტივით, რომ არ მოიდრიკოს და საჭმრალობელათ ვიცით პურის; ოჯინჯალზე 

შევდგამთ ამით ხორბალს, ამის გამოისობით საალატრო ქვია ოჯინჯალს. 

  

2 შემკრებს ბოკვის ჩანაზატთან მიწერილი აქვს: „ბოჟვი -- მჭნავის ქერქი ან „ცაცხვის 

მოდრეკილი, ფსკერი ქერქისაა, ტკეცით Mაჯარჯული, ორი ნაპირი ტკეცით ჩაკერებული, ჩა- 

ჯარჯული. თავი რომ არ წაეშალოს, გადაუოლებული აქვს ტკეცის გვირგვინი“. 
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ღაფნული ჭურჭელი 

მთხრობლები: რუხო თაზოს ძე რეხვიაშვილი, 79 წ. კიმოთე გიორგის ძე 
რეხვიაშვილი, 75 წ. (სოფ. ჭიორა). 

ხახრის (წკნელიხ) დაწნული ჭურჭელი. ძარი. ფთხილი (თხილის|)პ სახრეს 
მოვჭრით, წავაჭკნობთ ცოტას და დავალბობთ წყალში და მოვწნავთ ფხკერს 

დედოზე. დედოს ამას ვეტყვით: ორბოძალი ზე რომ იქნება, იმას გამოვჭრით, 

ნაპირებზე ჩაუმატებთ იქით-აქეთ თითო სარხ; გარეწანას უძახით ნაპირი სარს. 
მერე ჩაუსმევთ ხარებს ცერზე ამ ნაღობავში და ავყვებით და მოუწნავთ გვერ- 

დებს, მერე მოვავლებთ გვირგვინს. მოვწნავთ დიდი გობივით. ამას ვხმარობთ 
ზამთარში ქართოფის ჩასაყრელათ, ბზეს ჩავყრით და იმაში ჩავაწყობთ მერე. 

ზოგი იმხელაა, რომ 80 ფუთი ჩადის. უბეღლო კაცი ქერი ჩასაყრელადაც 

ხმარობს, შეგოზავს ნეხვით და მიწით გარედან და ისე. 

ხვირი, ესეც ამისავით იწვნება დედოზე და მერე გვერდებს ამოუწნავთ. 
ხვირი პატარაა, სხვაფრით ძარივით არი დაწნული. დედოსა და ორ გარეწანას 
გამოიყენებენ ფსკერისათვის და მოწნავენ მოღრმაო სახის ხვირს და დიდ ძარს. 

ამითი, მარხილზე რომ შევდგამთ, პატივი გაგვაქ ყანაში. სანახვეზე მიუყენებთ 
მარხილს ხვირით და მერულით4 ავიღებთ და ჩავყრით იმაში, გავიტანთ ყანაში, 

ფწკარზე გავყვებით და მოვნეხვავთ. გაზაფხულზე მოუშლით და დავხნავთ. 

LI დედო ხ30რის ს ტაბეწანე53ი 

  
    

  

  

ხურ. 131 

მოწნული ვიცით: ხაბუდარი ქათმის, გოდორივითაა; გოდორი, ბზი სახზი- 

ჯავი, ზურგზე მოსაკიდებელი. ჩელტი, შალის მოსათელავი, სწორია ფიცარი- 

3 სიტყვა ჩამატებული და ფრჩხილებში ჩასმულია იე, ჯავაზიშვილის მიერ, 
4 (სიტყვა) „მერული" (იხმარება): ჭპიორა(ში), ღებ(ში) , გლოლ!)Iში); „მელული“ 8 

ჰვეღწმის წედის(ში) (ნ. რ.). 
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ვით; საკალმახო გოდორი, თავჩაბრუნებულია. ლაშტი ბოტანი§5 კარებათ ვიცით, 
ღვლერჭით მივაბამთ. საკოზე გურგვალი მოწნული ვიცოდით, პატარა კარუკას 

გაუკეთებდით და ჩავალაგებდით კოეზებს, ჩოგანს, წვნის ამოსაღებს, ქაფჭირს, 
ქაფის მოსახდელს, ჩანგალს, ხორცი ამოსაღებს; ხის სამარილეს და ლაფეზას, 

ფიფინი მოსარევს; ხელზვირა -– ნაფალავის ან მიწის მოსატანათ, ორი კაცი 

აწევს. 
ტკეჩისაგან დაწნული ჭურჭელი. გიდელი ხაზურგულე ვიცით. მთაში და 

ყანაში ამით პური მიგვაქ, ხარჯის წასაღები ეს გიცით. მოგჭრით ფთხელი სახ- 

ხის ძერულჩ 

  

  

  

სურ, 132 

ს)ჰაზშახო გოდოტა 
C)3ზჩ)ბპ2უწებული 

ტლ) 

      

  

  

    

    
5 (სიტ.ეა| „ბოტანი“ წიზმარება): ჭიორა|ში), ღებში), გლოლა!ში); „ბორტანი - „:. - 

ოში), წედი | 9“ | (ნ. –). 

6 ზარჯხ უწოდებენ დღიურ საზოღოს!ს, პურიც შეღის და შეჭამადიც მის შინაარსში: „4ი 

-იმუარ, ზარაჯი არ შაქ, ასე იტ.ე--ნ ხოლმე (ნ, +). 

პი!



რეს, გავტკეცამთ; ტკეცს გავგულავთ, გაგულვას ვეტყვით. გატკეცილი ტკეცი 
იგულება (იყოფა) შუა. გარეთა ნაწილს ვხმარობთ და შიგნი ნაგულარხ გადა- 

ვაგდებთ. გაგულვა არ უნდა ხოლოთ ტკეჩებს, რომლებიც მოიკეცება, ისე 
მოიდრიკება, ცერზე დგას. მოვავლებთ გვირგვინ ჩაჯარჯულათ, რომ დაე- 

წნამთ. 

სს) ზგუვგაბობი გიდი აეშაფე 

5307, 230ნ6ქ – 
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სურ 135 სურ. 136 

კალათები დაწვნა ვიცით. ტკეჩი ხელს გაუკეთებთ და წასაღებ-წამოსაღე- 

ბათ ვხმარობთ რაიმესი. 

შერაგული არ ვიცით, რა არი. ეს კია, მერაგულს ჩვენ რაიმე შემოღო- 

ბილზე ვიტყვით -- „ბოტანი შერაგულია". 

სასმისები 

მთხრ. ვანო იოხების ძე მეტრეველი, 79 წ. (სოფ. უწერა). 

სასმიხები ვიცოდით ხისაც და (სხვა მასალისაც|!. 
|რკულა|). რკულას მთელი ხიდან გამოვჭრით, ლეკის ხისას და მერე ხა- 

რატულით ამოვგობავდით. ხარატული -–– თავმოკაული პირუკა აქ რკინას და 

იმას უძახით. სათალი პირი ერთოფ ჭრის და მარჯვეა ამითანებში. რკულათი 

ღვინი დალევას ქვე კი არაფერი ჯობია, სულ რიკრიკით ჩადის ყელში, ვისაც 

გაეხარდებოდა, ვერცხლით მოაჭედიებდა ”შნოთვინ. 
კათბა, კათხას ჯერ გამოვაკოპიტებდით და მერე სახარატოში (მბრუნავ 

ჩალხს სახარატოს ვეტყვით) ააბბრუნებდენ ბორბალხ, დაიჭქერდენ ხოწს და 

იმითი წმენდენ. შეუძვრებოდა, შიგნი გულს გამოჭრიდა, გარეთ რითიმე გაფ- 

ხეკდენ. არაყითვინ პატარა კათხები ვიცოდით და ღვინითვინ -–– დიდები. 
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ყანწები. ყანწს მეყანწეები აკეთებენ, ჯიხვი და ხარი რქისა. რომ მოხარ. 
შვენ, ნუნა წამოვარდება. მერე ამოთლიდენ ხოწით, მჭრელი ღანით დაფხეკ- 
დენ, ფეხს მოუდრეკამდენ ზელის მოსაკიდებლად და მზათ იყო. თითო მცხოვ- 
რებს ასი ყანწი მაინც გვექნებოდა. ზოგში 5 ჩარექა ჩადიოდა, მისთანა იყო 

დაულემდით და გადულოცამდით. 

; ჰანწი 

  
მიწის თასები მოქონდათ გასაყიდელი და იმითიც ვიცოდით ღვინი სმა. 
მწარე კვახი რომაა, იმისი რკულაც ვიცოდით. მიწი რკულებიც მოდიოდა 

იმერეთიდგან. 
ბადიას ვეტყოდით, ვერცხლი საღვინე იყო ტაფავით. 
ხარიოშს ჩვენ დიდი სასმისი რომ იქნება, იმას ვეტყვით.



ღლეჩს შმ! 

მეთუნეობა 

მთხრ. ნიკო ჭოხონელიძე, 70 წ. (სოფ. საირმე!, 12 VIII. 1935 წ.). 

შვა აპრილიდან შევურჩევთ დროს, როცა მთავარე გამოიცვლება და შვი- 

დი დღიხ მთვარე დადგება, მოვთხრით პატარა მიწას და მოვიტანთ სახლში. 

მერე მოწმენდილში დავიწყებთ მიწის ზიდვას და შეურევთ შვიდი დღის მთვა- 
რეზე მოტანილ მიწას. ამას დამთვარვას ვეტყვით. მიწას ვეზიდებით კახორადან 
(პატარა მაღლობი, ერთი კილომეტრის მანძილზე მოსახლეობიდან საირმის 

სამხრეთით). 

მეჭურჭლეს კარგა მოზრდილი პალატი უნდა ქონდეს, რომ მუშაობა გა- 
მართოს და ნამუშევარიც დატიოს. პალატაში ერთ მხარეზე გვაქ მოწყობილი 
სამიწე და საზელი ჭერი. სახელი ჭერი მოდგმული აქ სამიწეს. სამიწეზე, სა– 

ნამ მიწის ზელვას შეუდგებოდეთ, (იმდენ) წყალს ვაჩქეფებთ, რამდენსაც 
მოიხთენს, რომ მიწა არც გახმეს და არც გატალახდეს. საჭურჭლე მიწა მორუ- 
სვოა, წებოიანია; ჩვენ ამას აჟალო მიწას ვეტყვით; მიწის ზელას რომ 'შეუდ- 
გებით, თან უნდა გვქონდეს რიონის სილა. ზელის დროს სილას ვაზავებთ მი– 
წაში. გავჟრით ჭერზე მიწას, ორი-სამი კაცი დავდგებით ჭერზე და ვზელთ. 
ოთხჯელ მოვქუსლავთ, ავჭრით, თავს მოვუყრით და ისევ გავშლით ჭერზე. 

კიდევ მოვქუსლავთ ოთხჯელ და ასე სამჯელ გავიმეორებთ; მეოთხეთ გავყრით 

ჭერზე სილას და მიწას გავშლით ამ სილაზე. მოვქუსლავთ ოთხჯელ ამ მეო- 

თხედ და ეს უკანასკნელი იქნება. მერე ავჭვრით და ნაწილ-ნაწილათ გავიტანთ 
სახელავზე და გამოვხელავთ. გავაკეთებთ გურგუსალებს. მოგმართავთ მორგვს 

და ამაზე კვიტიტს გავაკეთებთ. ასთე მოვიწყებთ ხაჭურეს. ორი დღე უნდა, 

რომ კვიტიტი შეჭკნეს. მესამე დღეს კვიტიტს გურგუსალას მოვაყოლებთ და 
დავიწყებთ ჭურის ტანის აყვანას. მაშინთავე ბინიკებს გავაკეთებთ და მორგვი- 

დან მოწყებულ ჭურს ჩავსვამთ ბინიკებში. თან გურგუსალებს ვაკეთებთ, თან 
შემოვქნით მოწყებულ ჭურზე გურგუსალებს. დღეში ჭური გაიზდება ტკა- 

ველ–ნახევარი. მეტი არც შეიძლება, სიმაგრე რომ ექნეს და არ ჩაინგვრეს. 
როცა მიეაწევთ ბეპს, ყელისაკენ შევავიწროვებთ. დიდ ჭურს იმ "ზომაზე 

შევაქნით ჟელს, კაცი რომ ჩავიდეს. ყელი ორ დღეს გვაქ გაჩერებული და 

თავზე ნოშოს ვადებთ, რომ არ გახმეს. მესამე დღეს თავს დავადგამთ და მაშინ 
ჭური მოთავებულია. კეთების დროს თვალში ვასწორებთ. ერთი გურგუსალის 

1! ცნობები მეჭურჭლეობის შესახებ სოფ. საირმეში ჩაწერილი აბელ კიკვიძის მიერ (იხ. 
„მასალები", ტ. 1, ქვემო რაჭა, გე. 325). 
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ამოქნის შემდეგ ვასწორებთ თითით. დიდ ჭურს წენში ექვსი გურგუსალა უნდა, 
რომ გრულია თავებმა პირი მიითქვან, პატარა ჭურს (ქვევრს) -– სამი. 

როცა გრულია გურგუსალა პირს მიითქვას და თითით გასწორებული 

გვაქ, მოგდგებით და 'მიგნი და გარეთ სავარცხლით გამოვგვრიტავთ. როცა 
თავს გაუკეთებთ, ავიღებთ ლამაზათ გათლილ ცაცხვის ჯოხხ და დავკრავთ 

ჩქარ-ჩქარა, ცალი ხელი ამოდებული გე:ქ ჭურის თავის ქვეშ და ცალი ხელით 

ურტყამთ ამ სატკეცელას. ასთე მოვათავებთ და მოვალამაზებთ ჭურს. 

„-–_– ... .. გ 

დალას ხეა 

  
სურ. 138 

ბინიკს დატნეული აქ ქერქი –– ყავრის პატარა ნაჭერი, რომ თითონ ბინი- 
კი არ შევარდეს ჭურში. 

ხალამს ასთე ვაკეთებთ: ავიღებთ ერთ გურგუსალა მიწას და პურივით 

გავაპტყელებთ. მორგვზე სილას დავაყრით და ზე დავადებთ გაპტველებულ 
მიწას. შემოვატრუალებთ მორგვს და ცალი ხელით კანჭს ვუკეთებთ და მერე 

დავიწყებთ გურგუსალის დაკვრას. ცალი ხელი გურგუსალას რომ გარეთ აქვს 
მიდებული, ერთი მხრით ატრუალებს მორგვს გურგუსალიანა და მერე საწი- 
ნააღმდეგო მხარეზე, შიგნი, ხელს მიყავს და აქნის გურგუსალას; გურგუსალა 
ამნაირად პტყელდება და ტანათ კეთდება. სანამდე ტანი არ მოთავდება (ყე- 
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ლამდე), ტანს თან შიგნი ვალამაზებთ და თანც ახალ გურგუსალას ყშევაქნით. 
როცა მოვათავებთ ტანს, ხის დანით გავთლით და დავასავარცხლებთ, 

სათონეს ფარგლით ”შემოვხაზავთ სწორ მიწაზე, დავაყრით სილას და 
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14. მეჭურჭლეობა 

  
209



მოვიწყებთ თონეს. გურგუსალებს დავაპტყჟელებთ, ცერზე (სიმაღლეზე) ჯჭა- 
ვაყოლებთ ამ გაპტყელებულ გურგუსალებს და ხელით ერთმანეთს შევაქნით 

თითო ტკაველის სიმაღლეზე. ასთე გურგუსალით ავიყვანთ კედელს და და- 

ვადგამთ თავს. 
წყლის მილებს მორგვზე ვაკეთებთ. თავებს ისთე უკეთებთ ერთიმეორის 

მიყოლებით, რომ ერთმანეთს მოერგება, მხოლოდ ცოტა ცემენტი დაჭირდება 

მილებს მორგების დროს. 
წყლის და ღვინის ჭურჭელსაც მორგვზე ვაკეთებთ. აპთ უფრო ბევრი 

დრო და ხელობა უნდა. ორხელიანი დორის კეთების დროს, ტანს რომ ყელამ- 

დი ავიყვანთ, შევაჩერებთ, ხელებს ცალკე გავაკეთებთ და მერე დავუკავშირებთ 

  
ს:,რ. 140 

ტანს, ყელიდან ჩავყობთ ხელს და ბეჭში მიგნიდან მივაჭირებთ გარედან 

ამ ადგილზე მეორე ხელით დორის ხელების თავებს მივასრესავთ. მერე თავხ 
შევაქნით და გავუკეთებთ ჭრელას. სოველი ჩვრით ვალამაზებთ, ამნაირათ 

ვაკეთებთ დოქებსაც და სხვა ჭურჭელსაც. 
გამზადებული ჭურები ბინიკებშია ჩასმული. ხალამი და სხვა ჭურჭელი 
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ცალკე გძელ სკამებზეა დალაგებული იმიტომ, რომ ამათ კვიტიტები არა 

აქვთ, რომ ვერ დავაკავოთ. 
ჭურს ორთვე-ნახევარი ჭირდება, რომ გახმეს, ზალამი, დორა, დოქი და 

სხვა წვრილი ჭურჭელი ერთ თვეში ზმება. მიტომაა, რომ ჯერ ჭურებს ვაკე- 

თებთ, მერე - – თონეს, დორებს, დოქებს, ქოთნებს, კეცებს, ნიტრებს, ჭინ- 

ჭილებს, 

  
შუა მარიობისთვიდან ჭურა უნდა შევამხადოთ და ჭურჭელი გამოვწ- 

ვათ, მაისიდან რომ მიწის ზელას დაეიწყებთ, სანამ გამოწვაზე საქმე მიდ- 

გებ“ღეს, ჭურჭლის კეთებ:L ეათავებთ შუა კვირიკობისთვემდე. მერე თან 

შეშას ვიმარაგებთ და ქურას ვამზადებთ, თან ჩვენ ნამზადს ვაკვირდებით: 
ვფჩხილავთ, ვტყობილობთ გამხმარია თუ არა. ხმობის პირეელი ნიშანი ფე- 

რია. თუ გათეთრდა ჭურჭელი, მაშინ მეტი მოსვლია და ეს აღარ ვარგა, ქურა- 

ში დასკდება. სითეთრე ცოტათი უნდა გადაკრავდეს, უფრო მორუხვო უნდა 
იყოს, დაფრჩხილვის დროს ფრჩხილი არც უნდა ივსებოდეს მიწით და არც 

უნდა იფხაჭებოდეს კედელი. მაშინაა ჭური ზომაზე ხმელი. 
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ქვის პალატაში, სადაც პურჭელი და პურები გვიდგას გასახმობათ, სიცხე 
ბევრი არ უნდა შედიოდეს. 

იარალი: მიწის სათხრელი წალკატი, ბარი, თოზი, „ლაფატკა“, 

სახელავი სკამლოგინს წარმოადგენს, სქელი ფიცარია, სიგრძით -– 1,5 მ. 
სიფართით –– 4 სმ, დგას 30 სმ სიმაღლეზე. 

110.1 სს. ქუე) 

  
ხის მორგვი. აქვს თავი და ფეხი. თავი გათლილი რგვალი ფიცარია, შუამშე 

ფოსო აქეს. ფეხს შუაში გუგულა აქვს და მორგვის ფოსო მასში. მორგვს აკე– 
თებს დურგალი. 

სავარცხალი ყავრის ოთხკუთხი ფირფიტაა. კიდურებზე აქვ ნახჭები (ტე- 

ხილი ხაზების შემაერთებელი წერტილები). ნახჭები მახვილდება და კეთდება 
ჟავრის გადანაჭერზე ხოველი ჩვრით. სატკეცი რგვალხელიანი ცაცხეის ოთხკუ- 
თხი სქელი დაფაა. ხის დანა გათლილია იფნის ან აკაციის ხისაგან.



ქურა, ჭურჭლის გამოწვა, ქურა წარმოადგენს თეთრი ალიზით შეზელილს 

ქვისა და აგურის რგვალ ნაშენს. სიგრძე 3 მ აქვს, სიგანეც –– 3 მ, სიმაღლე ––4 
მ, კედლის სისქე –– 70 სმ. 

ქურა იხურება გულბანდით (წრისებური თაღი). გულბანდიი ხელოსნის 

თქმით, უკეთებიათ დაზარალებული ჭურის კედლიდან. ქურა დახურულია ყავ- 
რით. წინ, შუაზე აქვს შესავალი, რომელიც გამოსაწვავი ჭურჭლით ამოტენის 

შემდეგ ამოილესება და დაუქმდება. შესავლის ორმხრივ არის ორ-ორი კვად- 
რატისებრი კარი. ეს ოთხი პატარა კარი ცეცხლის მისანთებია. იქ, სადაც კე- 
დელი გულბანდით გადადის, ქურას აქვს ოთხი საჰაერო ოთხკუთხი ჭრილი. 

ამ ჭრილებს ჭუკებს ეძახიან. წინ ქურას აქვს დერეფანი ღობით გარშემოვლე–- 

ბული, სადაც ჭურჭლის წვის დროს ხელოსანი მოძრაობს. ასეთ ქურაში გა- 
მოიწვის 10 დიდი ჭური, 40 ქვევრი და 150 თავამდე უფრო პატარა ჭურჭელი. 

(თუ) როგორ იწყება გამოწვა, ვალაპარაკოთ ისევ ხელოსანი: „ქურაში 

მუჟუროთი დაედგმის ჭურები ქვაზე, ჭურების თავზე –– ქვევრები, ქვევრების 
თავზე -–– უფროს-უნცროსობით დანარჩენი ჭურჭლები და გამოიტენება ქურა 

თავამდე. ჭურებს შუა ჩარექ-ნახევარი ცარიელი ადგილი რჩება ცეცხლის შე- 

საწევათ. შესავალს ამოვაშენებთ ქვით და ამოვლესავთ ალიზით. მიუჯდებით 
დერეფნიდან და ოთხივე კარებიდან მიუნთებთ ფუტუროს (დამპალი და გა- 
მომშრალი ზე). ათი დღის განმავლობაში უნთებთ ფუტუროს. ფუტურო თუა, 

თან ჰურჭელი ეგუება და თან, თუ გახმობა აკლია ჭურჭელს, გამოაშუშებს. 

ფუტურის ჩხოლვის დროს ჭუკები ამოვსებულია. მერე უფრო ვუკლებთ ფუ- 
ტუროს და ვუმატებთ ხმელ ზორის შეშას. ჭუკებს ვხსნით. ჯერ გარეთ რომ 

კედლები გახურდეს, თანათანობით ეწევთ შეშას კარებში და მერე, ასთე 
ანთებული შეშა კიდეში უნდა გავიდეს ჭურებს შუა და ძირს უნდა მოიფინოს 

ნაკვერცხალი. ჭქურებს ამ დროს რომ გახედავ, ელავს და წითლად ლვირლვი- 

ლებს. 

სამ დღე ღა ღამეში გამოუნელებელი ცეცხლით ჭურები და ყველა ჭურ- 
ჭელი გამოიწეება. ერთი კაცი გამოუსვლელად უნდა იდგეს და ხედავდეს ქურას, 
ჯერ ფუტუროს ჩხოლვის და მერე ცეცხლის ნთების დროს. 

გამოწვა ჯერ შეშის ხარჯით გეაქვს გამოანგარიშებული. ექვსი ურემი ფუ- 

ტურო უნდა და ათი ურემი რცხემლის მძლავრი შეშა. 

როცა ჰურჭელი წვას ათაეებს, თუ გვინდა, რომ შევიტყოთ გამომწვარია 
თუ არა, კარებებიდან უნდა გავხედოთ: ჭურები ერთმანეთს დაუწყებს ნაშირ- 

შხლების ხროლას და მუჟუროსაკენ სილურჯის ფერი გადაკრავთ. ამ დროს 

საქმე გათავებულია, ჭურჭელი გამომწვარია და ცეცხლს აღარ უნთებთ. 

სამ დღეს შიგნი გაცივდება ქურა, კარებს ამოვანგრეეთ, ჯერ წვრილ ჭურ- 

ჭელს გადმოვალაგებთ, მერე ქვევრებს და მერე ჭურებს ავიღებთ. 
ჭურებს ურმებზე ეამაგრებთ ღვლეჭით. ბაწარი არ შეიძლება. ბაწარს ჭრის 

ჭურჭელი. დიდი ჭური ორი დაეტევა ურეზზე, ქვევრი -- ოთხი. წვრილ ჭურ- 
ჭელს ძარებში ვდებთ და ისე მიგვაქვს რაჭა-ლეჩხუმში და სვანეთში. მოსავალზე 

ეყიდით. შეგვხვდება, ფულზე ვყიდით. ჩვენი ჭურ«სგან და არც დორისაგან 
ღვინო არ შეიძლება წახდეს, ღვინოს ზელი მიეცეს; არც წყლისაგან აყროლდე–- 

ბა ჰურჭელი, მიტომ. რომ სილას ურევთ საჭურჭლე მიწას, 
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ჩვენს სოფელში ჭურჭელს შეამხანაგებით აკეთებს ორი-სამი კაცი. შავ სა- 

პუშაოზე ქალები და ბავშვები გვეხმარებიან. ყველა ამხანაგობას ერთნაირი ხე- 
ირი არა აქვს. ზოგი ნაქებია, კარგათ გამოყავს ჭურჭელი. მარტო ამ საქმეზე კი 

არა ვრჩებით, მიწასაც ვმუშაობთ, როგორც ჩვენ, გლეზკაცები, ყველაფერში რაც 

საჭიროა, ვოჯახობთ. ასე ყოფილა თავიდან. დიდებთან ერთად პატარებიც მუ- 
შაობენ და ეჩვევიან ხელობას. ჯაფა დიდია საჭირო და თანაც კარგი თვალი 

უნდა. 

მთხრ. ასკალონ ეპიფანეს ძე ჩანკვეტაძე, 45 წ. (სოფ ზუბი). 

მთელ ლეჩხუმში არსად არ ვარგულობს საჭურჭლეთ მიწა. ჩვენ მეტგანა 

აკიცოდით, ახლაც ვიცით, თიხის ჭურჭელი. ამის თიხას ხაჭურე მიწას ვეტყვით. 

პთელ ლეჩხუ?ს, ძველიდან მოყოლებული, აქედან ვუმარაგებდით ჭურჭელს, 
აქვეა, სოფელთან ნახევარ ვერსზე. წითელი ფერისაა. წყალი ვერ გოუდის, 
გინდა ამეიღე წვიმაში, გინდა გვალგაში. უბირი მიწაა, არ ირყევა (არ იმე- 

წყრება). ამას აჟალო მიწასაც ვეტყვით, თავისაბან მიწას ვინ აყალოს ეტყვის 

და ვინ თეთრ მიწას. თეთრი მიწა ისე 'საჭურჭლეთ არ ვარგა, შეკოწიწება არა 

ქვს ისეთი. 

ჩვენში საჭურე მიწის დიდი მარაგია. ვაკეთებთ ზაფხულში, თბილ ამ- 

იხდშე. მოგვაქვს ხარ-ურმით. იმ ადგილს ჭურნათხარას ვეძახით. ამ მიწას რომ 

გადატეხამ, ლამაზ პირში ჩადგება ნატეხი. ამით შეატყობ რომ კარგია საქოთ- 
ნეთ. შეტყობილება, ესაა საკმარისი. დავყრით საზელ ჭერზე, გაურეეთ 1/4 
ქვიშას, დავალბობთ გვარიანთ წკლით და შევადგებით ფეხით და ვზელთ. 

=ოცა გაითქვიფება სილა და მიწა ისე, რომ სილა არ ჩანს მეტი, ამის ძერე ვი– 

წყებთ აბრუნებითი ზელას. ამას ვეტყვით, როცა ნიჩბით ქვედა პირს ზეით 
ძოუქცევთ და ასეთ გადაბრუნებას უშვრებით შვიდჯერ. თან ზელისას ფეხის 

ქუსლით ვეძებთ ქვა ან კენჭი არ 'შეყვეს, თორემ მერე დააზიანებს ნაკეთს. რომ 
შევატყობთ მოზელას, მერე გამორგვალებას ვიწყებთ მაჯის სიმსხოთ და ისე 

ერთი ტკაველის სიგრძის ნამრგვალევს ავიღებთ, წინ გვიდგია ჭურჭლით წმინ- 
და წყალი (ნაღამური არ შეიძლება, სუნს მიცემს ჭურჭელს), გვაქვს უჟავრის 

ჯოხი, ფთყელი ფირფიტავით, ხავარცზელს ვეტყვით, ამას უსობთ გვერდებზე 

ირიბი ნაპირით, რომ სწორი გვერდი ამეიყვანოს. ხელით ვასველებო მალ-მალე, 
არ მიეწებოს. 

როცა ჭურჭლის გაკეთებას შეუდგებით, მოწყებას ვეტყვით. გვაქვს ხა- 

ბრიალა მოწყობილი. ეს თავისუფლათ ტრიალებს ხის პალოზე (ხელით ვატრია- 

ლებთ). ამაზე მოიწყებენ ასე: ჯერ გამოაფთყელებენ ფსკერს, მოაყრიან ქვი- 

მას, სილიან გვერდით დადებენ საბრიალაზე; მერე, რომ რგვალი გამევიდეს 

ფსკერი, თითს კანჭით ან გათლილი ჯოხს დანის წვერით დაუდებენ გადაკი- 

დეზე, დააბრუნებენ და მოხაზოუბით რგვალი გამოვა. იმაზე პატარა ბაგეს გაუ- 

კეთებენ და შიგნითგ:ნ თითის გაყვანით, ფსკერზე მოაქნიან რგვალ მიწას. თან– 

დათან ვამაღლებთ და მივცემთ სახეს. წერე, აღებისას, იგივე დანი წვერით შე- 

პოვჭრით ფსკერს დაწებებულს, ვიღებთ და გასაშრობათ ვდგამთ ვაშოობთ 

ჩრდილში, სადაც არ უქრის და მზე არ უდგია. როცა კარგათ გამოშრება, მზა 

ჭურჭელს შევაწყობთ ქურაში და ხუთი დღე-ღამე ეწვამთ. 
ქურა ამოშენებულია მიწაში, ქვეშ სამი თვალი შეშის ხაწყობი აქვს. როცა 
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ჭურჭელს ჩავალაგებთ, ამოუკავებთ კარს ქვით და ტალახით და 5 დღე–-ღაძე 
მარტო ფეჟო შეშით (დამპალი ბიხვები) ვუხრჩოლებთ კვამლს სინესტის გამო- 
საშრობათ, რომ კარგათ გამოშრეს გული. მერე შეუნთებთ ალის ცეცხლს ქუ- 

რაში მანემ, სანემ ნაკვერცხლის ფერი არ გახდება ჭურჭლეულობა. დავაქრობთ 

ცეცხლს, გაცივდება, გავარღვევთ კარს და გემევიღებთ. თუ სოველი მიტკლით 
კარგა შემოალამაზე, პირი პრიალა ექნება, მარა ყველა ჭურჭლისთვის ეს არ 
ვარგა. ხელში რომ არ ისრიალოს, ხელს ხელგრეხილისას "უკეთებთ ჩაფებს, 

კოკებს და რაც გვინდა ხელიანი, იმას. 
რამდენი რამეა ოჯახში საჭირო, რომელი რისთვინ0, რომელი რისთვიი. 

ვხმარობთ ჭურჭელს, რომელს ვეტყოდით: 

  
    

სო- 145 2ხის ჭურჭლის _ითება, სოფ. საი4ვე 
“ 

ხალა2ს მუცლიანი ა-ი, მწნილის და ყეელისთვინ ვიცით; დერგს, პატა=. 

ჭურივითაა, ხალამივით ღიდი მუცელი არა აქ. სხვაფრათ ორივე ერთია 
დერგი და ხალამი. 

ღვინისთვის ვიცით ჭურები. ჭჰურზე პატარას ვეტყვით ქვევრს, იმაზე 4· 
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ტარას –– ჟვიბარს, იმაზე პატარა ქოცოა, ესენი ერთი „პლანის“ არის. ჟვიბარი 

ორდორაიანია, ქვევრი იქნება, ასე 4––ნ დორა. ქოცოში ჩადის 3 ჩაფი. 

ჩაფს (ვხმარობთ) საწყლეთ, ხელიანია, კოკასაც ეტყვიან ამას, საწყაოცაა. 

დორა დიდი, ორხელიანი ჩაფია, 24 კვარტი ჩადის. დოქები ვიცით ხელიანი, 
საღვინეთ ოჯახში. დიდი თუა, გოზაურს ვეტყვით, პატარას –– ნიტრახ, ქოთნები 

ვიცით ყურიანები, სალობივეთ და სხვა რამეზე. ხურა მაღალყელიანი, უხელო 

დოქია, ლამაზია. ტალიკი იყო (თოხის) მიწისფერი ჭურჭელი, ფართე საინივით. 

კეცია ვიცოდით კიდე მიწის, პურის საცხობათ. სასაფურე ქილა, სამაწვნე, 

მარა ეს ახლა შემოვიდა იმერეთიდგან. მიწის კულაც იცოდენ ძველათ. ისეთი 

„პლანის“ იყო, ზის როა. მანიკა იყო დოქი, ღვინი საწყავათაც ვიჭოდით, ორ 

კვარტიანი იყო. 

ლაფნული ჭურჭელი 

სოფ. ლ უხსვანო? 

ტკეჩიხა და ხიხ ქერქის ჭურჭელი. ტკეჩის ვიცით სალასტო, კალათი ბეჭზე 

შესადგმელი. სიმინდის ტარო, პურის თაველი, ღომის თაველი და ჭადი ამითი 

მიგვაქ-მოგვაქ. ჩამავალია ორ ფუთამდე, რომელი დიდია, რომელი პატარა. 

ვიცით ხელიანი კარანჩხა, კალათიც ეთქმის, ყანაში ამით მიგვაქ სადილი 

და წკიდევ სხეა) რამეში ვხმარობთ, 

კარანჩხა და სალასტოს კეთება ყველამ ვიცით, თხილის ტკეჩი და მუხის 

სქელი ტკეჩი უნდა. ცერზე რომაა, ის მუხის ტკეჩია, ლანჩახ ვეტყვით. ჯერ 

ლანჩას დავაგებთ და დავწნავთ ძირათ, მერე მოუკეცამთ ბაგეებივით კედლებს 

და იმას თხილის თხელი ტკეჩით მოვწნამთ. კედლები თავზე რგოლს შემოვ- 

დებთ გულიაშემო, გირგალს ვეტყვით. ამაზე დავახვევთ ტკეჩს და გაუკეთ- 
დება გრეზილი. მერე ხელი მოსაკიდებელსაც გაუკეთებთ, სახელურს. ასე და- 

ფწნილი ვიცით გიდელი, ყურძენი საკრეფი. თავში ბაწარს მოვაბამთ და იმაში 

კაუპს გაუკეთებდით, ღვანღვალს ვეტყოდით. 
სიხ ქერქიხ ბოყჟვი ვიცით, წიფხას უძახით პატარა, მორჩილი რომ იქ)- 

ნება, დიდს აფრას ვეტყვით. გლახა ქლიავი რომ იქნება, შიგ კურკა რომ არა 
აქ, დამჭკნარივით არაა? იმაზე ვიტყვით ბოჟვიაო. ხე რომ ლომპრიანია, შემო- 

ესერამთ გარშემო, მერე –– ცერზე და ავაცლით ქერქს და მისას ბოყვს გა- 

ვაკეთებთ. ნაპირს და ფსკერს ტკეჩით ამოუფწნამთ, ფსკერიც ქერქის ექნება. 

კარგია (ცაცხვის და ბალის ქერქი. ბალის ბზინდის პარკს ეიკეოებდით და სა- 

პმლის წასაღებათ წელზე ღევიკიდებდით ჩანთავით. 
ჩემო. ხის ქერქისაგნ ვაკეთებთ, მოგრძოა კუბოსავით და ქვეშ 

ტკეცითაა გამოღობილი. ამაში შევდებდით ყველს შესანახად, ახალამოღე- 

ბულს. ი ენის ჭგურჭელი. ძარი ვიცით დაწნული წკენის (სახრის). გწნავთ სარებ- 

ზე. ჯერ ჭერს დაუწნავთ, მერე ბაგეებს აუწნაეთ და გაუკეთებთ გირგალს, 

რომ თავი არ წაეშალოს (წარმოადგენს ღომა, წაგრძელო წნულს). ამითი მო. 
გვაქვს სიმინდი, ყურძენი, პურის ან ღომის თაველი. 

  

2 დეღანში მთხრობელი არ არის ღასახელებული. 
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ჩეო თხილის წკენესაგან დაწნული მომცრო ძარია (ხვირი –– რაჭაში). ჩეო 

იხმარება ნაკელის გასატანათ, ქვის ან სპონტიოს მოსატანათ. იგი დაკრულია 
ურემზე ან მარხილზე და ისე მოაქვთ მით, რაც სურთ (თუ რამეა დასაცვენი, 

ფხვიერი, მაგ., პურის მარცვალი, კირი ან სილა, მაშინ ჩეოს ადგილზე იყენე- 

ბენ ჩაჭილეს, იგივე საწნახელია, მხოლოდ პატარა ზომის –– 2 მ სიგრძის და 

0,5 მ სიგანის რგვალი ხის გაზმოღარული ნაჭერია, თავებში ჩაყენებული აქვს 

ფიცრები და გამაგრებულია რხმალათი. ნ. რ.). 
ძარ-გოდორას მოვფწნიდით მაღალს, რიკლეთ, ზემოთკენ ამყოლ შეი- 

წროთ იყო. ჩალის და თივის მოსატანათ საქონლისათვის მარჯვე იყო. 
ჩათრი საკაცეა მოწნული ღრმათ, ბაგეებიანი, ორი კაცისათვის ზელსაკი- 

დი აქვს იქით-აქეთ. მოვწნიდით რგვალი წკენისას. 
ჯოჯობინა, ხელჩელტი. ორივე საკაცეა, მოწნული ოთხ სარზე, ორი მოკ- 

ლე და ორიც წაგრძელებული სახელურად. 
ჩელტი ლასტია მალების მოსაზელი, ან ზედ რამეს გააფენენ, ან პურის 

და სიმინდის საშრობად იხმარება, ან ცხეენზე შედებენ ჭერად. 
საჯამე მოწნულია გოდორივით, რომელი ეკიდა ზეით და სუფთათ ინახავს 

ნამცხვარს ან ჯამ-ჭურჭელს. რგვალი„ მოღობილი იყო, სანე ტყუბი სახრე 

ქონღა ჩაფწნული, სანე ისე იყო დარჩენილი. კარება ქონდა წინისკენ. 
ხახალი მოწნულია თეფშივით, რგვალი წკენის დიდიცაა და პატარაც. 

ხილისთვის დღა რაიმე საჭიროებისათვის ვხმარობდით. 

ლითონის 3ურჭელი 

მთხრ. ასკალონ ეპიფანეს ძე ჩანკვეტაძე, 45 წ. (სოფ. ზუბი). 

ნპილენძის ვიცოდით წუმწუფა (თიხისაც იყო), „ჩაინიკივით“ იყო, ორ- 
ტუჩიანი. პატარა ტუჩით სვამდენ დიდში ასხამდენ ჩამსვლელი იყო 1,5 

კვარტის. სპილენძისვე ვიცოდით: ქვაბქოთანა, ხელიც აქვს და ტუჩიც, წყლის 

ასადუღებლათ ეხმარობდით ამას, ქვაბები, ტაშტი, თუნგი ხელიანი, ტაფა, 
თითბერის „ტაშტი“, თუნჯის ქვაბი და დოქივით ორტუჩიანი მანიკა. 

სასმისები 

მთხრობლები; მიხა გიორგის ძე ხაბულიანი, 76 წ., ბეკო ივანეს ძე ხაბუ- 
ლიანი, 80 წ. (სოფ. წიფერიჩი). 

(კეთდებოდა შემდეგი სასმისები|: 

კათხა. ღვინის კათხა, რონელი ჩამავალი იყო ერთი ფუთის. კათხა იყო 

ფეზიანიც და ხელიანიც. არყისთვის ვიცოდით პატარა კათხები. საამური სას- 
მელი იყო! 

კვანჩხი. ესიც ხის იყო, ხელიანი ჯამი რომ არი, ისეთი იყო. ჩამავალი იყო 

ურთი ან ნახევარი კვარტის. ამას ორივეს თლიდენ, ცაცხვის, თელას, ლეკი–- 
სას. ჯერ გამოჭრიდენ ნაჯახით, დააგვარალებდნენ და მერე ხოწით ამოწნენდამ- 

დენ ან ჩულუხზით და მარტვა დანით, ხის ყვინჯის კარგი გამოდის. ყვინჯი, ხეს 
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რომა აქვს გამობერილი კოპივით, იმას მოაცლიან და მაგარი გამოდის. სასმო– 
საც ხეობისაგან ვაკეთებდით. 

„ კულა. ნიგოზის ხეს გამოვჭრით, ამოვტეხთ ზემოთ, მერე გაუხვრეტავთ 
ტუჩს და სულ რიკრიკით გამოდის ღვინო. ზომით რომელი ჩამავალია მეტის, 
რომელი –– ნაკლების. 

ხარიოში. დიდი სასმისი რომ იქნება, ჭიქის დიდი „სტაქანი", იმას ვეტ- 
ყვით. დიდი კათხა, დიდი ჯამიც რომ იქნება, სარიოშია ის. 

ლერწმის ჯამებს რომ დავლევდით, ეს მოყვებოდა, ნიშნულათ სარიობს 

ჩვენ ამას ვეტყვით. თამადა განაჩენს დაადებდა: ამდენი სულის მოთქმით 
ვსვამო და დაულევდა ჯერ თანაშემწეს, ის სხვას დაულევდა. 

ჟანწები ბევრნაირი ვიცოდით. მეყანწე აკეთებდა ჯიხვი და ხარის რქისას. 

დაკვირვებული კაცი თავათაც გააკეთებს. ჯერ გამოხარშავენ, მერე ნუნას ამო- 

აგდებენ, ამოფხეკენ, გაალამაზებენ და, ვისაც შეძლება აქ, მოაჭედვიებს ვერ- 
ცხლით. 

ჭინჭილა პატარიკაა, დოქი რომაა ისეთი, ხელიანი. ერთი ჭიქის ჩამავალია. 

ჰოქონდათ, ჩვენ არ ვაკეთებთ იმას. კაი ლამაზ კვახსაც გამოასახმარებდენ და 

კულათაც აკეთებდენ.



ქვემM. სჭანშ 

ფუედ.ემაფელ (ურქლეულობა)ა 
ხის ყ#ყურქელი 

(სვანეთში! ჭურჭელი) უფრო მეტად ხისაა: კათხილ (კათხა), ფაკან-ბაკა- 
ნი? (ჯამი), გვებ-გობ (მრგვალი გობი), ჯარ, ჯერ (გრძელი ვარცლი პურის 

მოსაზელი)). 

ყველა ამაებს აკეთებდნენ ლახრატალ-ით |სახარატოთი), რომელიც 

შედგება ორი მრგვალი ხისა ან კიდევ ფიცრებისაგან. ორი ფიცარი ან გათლი- 
ლი ორი ხე ჩაჭრილია ერთ ადგილას და შიგ ჩაჭედილი აქვს გაზუარ; უკანას- 

კნელს წამახვილებულ წვერზე, შუაში რკინა აქვს ჩასობილი. ერთი გაბუ-ს 
რკინა მიბჯენილია საჯამე თუ საგობე მასალაზე, მეორე გაბუ-საც წვერში 
რკინა აქვს და მით მიბჯენილია მრგვალ, ვიწრო ჯოხზე, რომელზედაც აბამენ 

თოკს; ეს, შუაზე გადებული ჯოხი, აკავშირებს გასაკეთებელ მასალას დ. 
მეორე გაბუ-ს. ასე რომ, თოკს რომ აქეთ-იქით გასწევენ, საჯამე იხპგნი ტრია- 

ლებს ღა მეორე |გაბუ|) ამ დროს ზორწ-ით სთლის. მაგრამ სანამ ლახრატალ–-ს 

(საზარატოს) აამუშავებენ, მინამ საჯამეL ან საგობეს ნაჯახით ამოსთლიან დ» 

შემდეგ კი ხორწ-ით შეალამაზებენ. 

დიდი გობების კეთება არ სცოდნიათ, (ყველაზე) უფრო დიდი) ალაბი 

ან ცოტა მეტია; ნანკვრი (გობის ძირი) და კარბალ (ირგვლივ), რომლის სიმა- 

ღლე ერთ შიბერ-ს (| ციდას) აღემატება. გობისათვის საუკეთესო მასალად ცაი- 
რა (თელა) მიაჩნიათ. 

ფაკან (ბაკანი) (ჯამი) ამავე ლახრატალ-ით კეთდება, ზომით ზოშა ი ხოს. 

რა (დიდი-პატარა), ეშბუ-კამ,ლ (ერთი მტკაველი) მარტო ნანკვრი არის 

ხოლმე, ეს უკვე დიდი ჯამია. საჯამე მასალა მეტნაწილად ბელყეჩ, ბელყაჩ 
(თხმელა) არის ხოლმე. ფაკან-ი |ბაკანი| “ყო და ნაწილობრივ ეხლაც არის! 

ნაყუნ-ის | საჭამადის) ჭურჭელი. 

კათხილ, კათხ, პირველი პატარა, მეორე შედარებით დიდი სასმისია, როძ- 

ლითაც უყვარდათ არაყის დალევა, რომელიც შემთხვევით თუ ვინმეს აღ- 

მოაჩნდება ეხლა. კათხილ-ს ერთი ჭი8ზხ (ფეხი) აქვს, სამე თითის დადება სი- 

მაღლის. შიგნით ლგპვირე (ამოღრუებულია!) „ოთხი თითის დადებაზე და შე- 

ლამაზებულია ხორწ-ით, 

ყველაზე უკეთეს საკათხე მასალად გაკრა-ა (ნიგვზის ხეა) (მიჩნეული!!. 

1! შემკრებს, ფ. გარდაფხაძეს, არ ჰყავს დასახელებული მთხრობელი. 

2 სიტყვა „ბაკანი“ ღეღანში ჩამატებულია (აქაც ღა ქვევითაც) ივ. ჯავაზიშვილაის მიერ 

3 დედანძი წერია –- „პურის საცხობი“. 

4 სიტყვა „სახარატოთი“" დელღანში ჩამატებულია ივ. ჯავახიშვილის მიერ. 

5 სიტყვა „მიჩნეული!“ ჩაწერილია იე. ჯავახიშვილის მიერ. 
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ლალიცად (წყლისათვის) იხმარებოდა ოვჯარ, ოხარ (ორძირა), მრგვალი, შიგ- 

ნით ამოთლილი, შელამაზებული და გვერდებზე აქეთ-იქით თავისივე მასა- 
ლით ჩაჭედილი, შუაში ამობურცული წყლის ჩასასხმელი. ზოგს აქეთ-იქით 
მიბმული აქვს წირს (ღვლეჭი), ზოგს –– თოკი, რომლის საშუალებითაც!) 
ჩამოიკიდებენ დღა ისე ეზიდებიან (წყალს!, განსაკუთრებით ყანაში. ოხარი 

· ი-თვლებოდღა სასურველ ჭურჭლად, განსაკუთრებით, სგიმ-ისათვის (მჟავე 
წყლისათვის). 

ღათნული ქ ურქელი 

(სვანეთმი) ახლაც ხშირად იციან კალათების დაწვნა. 

კალათ, ცხიკოლ. კალათ პატარა კალათი(ა|) და ცხიკოლ –- გრძელი კა- 
ლათი. მოსჭრიან შდიხ;ნდრა (თხილის ჯოხებს) და ცილას ჩამოაცლიან და 
ზ%გსყი (ნედლი) რომ არის, მაშინ დანით და მუხლის საშუალებით გააპობენ 
ოთხად. მერე ამ ნაპობებს დანისავე საშუალებით უფრო გიაათხელებენ, რომ 

კარგად ანნეკვეს (მოიღუნოს). უკვე დასაწნავად გამზადებულ, გათხელებულ 
| ნაპობებს) ეძახიან ტკიც-ს წე. ი. ტკეჩს)?. 

პატარა კალათის დაწენას იწყებენ ნანკვრი-დან (ძირიდან). ამისათვის სა- 

ჰიროა 24 ტკიც: 12 აქეთ, 12 იქით, ჯვარედინად. ძირი რომ მოთავდება, რჩე- 

ბა კარბიაქ (საგეერდე) ტკიც-ები რომპლებიც უჟიინკური (ვპოიღუნება) და 

მრგვალად წნავენ აშხტის ლიშსტი: ტკიც-ები, რომლებითაც წნავენ, უნდა 
იყოს უფრო ვიწრო და თხელი, მათ ეწოდება ლათხზა. ტკიც-ებს, რომლებიც 

ძირიდან მოიღუნებიან და რომლებზეც იწყებენ დაწვნას, ეწოდება ლაჯიშ და 

უნდა (იყოს უფრო) ფართო და სქელი. პატარა კალათას თავზე გაუკეთდე- 
ბა უფრო სქელი, მაგარი ტკიც-იდან კელ (სახელური). 

ცხიკრლ-ის, გრძელი, მომრგვალებული კალათის, დაწვნა იწყება თავი- 

დან და არა ნანკვრი–დან, როგორც პატარა კალათი(სა). აიღებენ მომრგვალე- 

ბულ, დანის საშუალებით გალამაზებულ თხილის წკნელს, მოღუნავენ და თა- 
ვებს შეუკრავენ წვრილი თოკით. ამას ეტყვიან კჯგრკინ-ს. კგრკინ-ის ქვემოთ, 
შიგნით და გარეთ ორი ტკიც-ია, რომლებზეც ჯვარედინად დახვეულია მესა- 

მე ტკიც-ი სიმაგრისათვის. ასეთ დახვეულს ეძახინ გურუ" სიგრძეზე 
ცხიკრლ-ს, საშუალო ზომისა|ჯას), ლათხა-დ უნდა 33 ტკიც«, სიგაჩეზე კი 

ლაჯიშ-ად –– 37 ტკიც-ი, ცხიკრლ-ს ხელი არა აქვს, მხოლოდ კგრკინ-ში (თაე- 

ში) შეაბამენ თოკს და მიასკვნიან იმ ზომაზე, რამდენიც საჭიროა მხარზე ჩა- 

მოსაკიდებლად. თუ ცხიკოლ-ს შიგნიდან ტილოთი და ნალწუნ-ით (ჭვავის 
ცომით) დააწებებენ, რომ კაკალი არ გასცვივდეს, ის უკვე ცხიკრლ-ი აღარ 

იქნება. მას ეძახიან კვიდოლ-ს და იხმარება ფქვილისათვის, მარცვლეულისა- 
თვის. | 

კვიდოლ არის საზომი, უდრის ორ ფუთს. ეშხუ ლაზამ ერთი (საზომი) 

კვიდრლ, ე. ი. ორი ფუთი. ლაზამის (საზომის) ნახევარი იქნება ლალაშ, უკა- 

ნასკნელის ხგნსგა (ნახევარი) იქნება ფოხალ და ფოხლის ნახევარი კი 

კარვა, რომელიც თხმელის ან ცაცხვის კანისაგან კეთდება. 

6 ფრჩხილებში ჩასმული სიტყვა დღედღანში ჩამატებულია ივ. ჯავახიშვილის მიერ. 

7 ეს სიტყვა ჩამატებულია ივ. ჯავაზიშვილის მიერ. ! 

22)



გემM. სამებრპლ!შ 

მეთუნეობა 

მთხრ. სვიმონ კუკის ძე ხარებავა, 69 (სოფ. ახალი აბასთუმანი) 

ჭურჭლისათვის დიხაჭუბერი (თიხა) მოგვაქვს ოჟაქყულედან ოყაყულეს 

ჩამოუდის პატარა მდინარე ჭელეთი. სანამ მდინარე არ დაშრება, მანამ დიხა- 

ჭუბერს (თიხას) ვერ გამოვიღებთ. სადაც თიხა გვეგულება Iიქ|), ამოვთხრით 

სამარეს (ორმოს) ნახევარი საჟენ(ი| სიღრმისას (ზოგჯერ უფრო მეტისას) 

და საჟენწი) სიგანისას, ამოვყრიდით თიხას და ურმით სახლში მოგექონდა. 

ვყრიდით ჭქუფეში და ცოტათი დავნამავდით ბერსაზე გავცრიდით ქვიშას, 

დავდებდით თიხას და ვზელდით. ბერსა თიხის ცომის საზელი ფიცარი»ა, რამ- 

დენიმე ფიცრისაგან შეკრული. ცომს ფეხით სამჯერ მოვზელდით და დავაგუნ- 

დავებდით. თითო გუნდას ხელით ოთხკუთხედი საპნის ფორმას მივცემდით, ჭუ- 
ჭპუტებს გავაკეთებდით. ჭქუჭუტებს ბორბალზე დასადებად ისევ მოვზელდოთ. 

ბორბალზე დავყრიდით ქვიშას და ვიწყებდით ჭურჭლის კეთებას. ჩვენი მთა- 
ვარი იარაღი ბორბალი იყო, ბორბალი იდგა ამოტოხილ გუგულზე. გუგული 

უნდა ყოფილიყო ბზისა ან აკაციისა. გუგული ჩამაგრებული იყო ფიცარშე. 

ბორბლის წრის სიგრძე უდრიდა 117 სმ, გუგულის სიმაღლე -– 16 სმ. ამ იარ- 

აღის ქუდის მსგავს ზემოთა ნაწილს ბორბალს ვეძახდით. ბორბალზე დავა- 

დებდით ქვიშადაკრილ პუჭუტას და თავიდანვე ხელით მივცემდით იმ ჭურ- 
ჭლის ძირს ფორმას, რომელსაც ვაკეთებდით. შემდეგ ერთი ხელით ვა- 

ტრიალებდით ბორბალს, მეორე ხელში მომარჯვებული გექონდა ფიჰპვი, რომ- 

ლითაც ვასწორებდით ჭურჭელს. ფიჭვი ხელისგულისოდენა პატარა, თხელი 
ფიცარია, (ზომით|) ––- 12X9 სმ. ეს ფიცარი ოთხკუთხედია მაგრამ ერთი 

გვერდი რამდენადმე მომრგვალო აქეს. ჭურჭელს გარედან ზოლებს ამ ფიჭვით 

ვუკეთებდით. როგორ სჩანს, ფიჭვს ძველადაც ხმარობდენ. ფიჭვით ჭურჭელს 

გარედან ვასუფთავებდით და ”'შმიგნიდან გამოვბერავდით. ქოთნის გამოსა- 

ბერად, ფიჭვის გარდა, გვქონდა ჩოგანი. ჩოგანი ფიჭვისაგან იყო გაკეთებუ- 
ლი. ერთი მხარე ჩოგანს მოჭრილი ჰქონდა. ბორბალი ტრიალებდა და ჩვენ 

შიგნიდან პჰურჭლის კედლებს ფიპვით (ჭურჭელი თუ პატარა იყო) ან ჩოგნით 

(პურჭელი თუ დიდი იყო) ვასუფთავებდით, თან ჭურჭელს მუცელს გამოვუ- 
ბერავდით. 

ტანს რომ დავამთავგრებდით, შემდეგ თავს გაგუკეთებდით. თავის გასაკე- 

თებლადღ ვხმარობდით ნამიან ტილოს. ბორბალს ვატრიალებდით და ნამიანი 

ტილოთი თავს ვუსლიპინებდით. როცა ჭურჭელი დამთავრდებოდა, ხის დანით 
ავჭრიდით ბორბლიდან. ასაჭრელ დანას ხარკალს ვუწოდებდით., ზოგი ამ ხის 
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დანას) დაშნასაც უწოდებდა, ბორბალს ვატრიალებდით და დანის პირს მივი- 
ტანდით ჭპურჭლის ძირთან, ჭურჭელი სწრაფად აიჭრებოდა, 

ლაგვანი. ბორბალზე ჯერ კურსულს (ძირს) გავაკეთებდით. ამ ძირს ცო- 
ტაზე კედელს დავაშენებდით. შემდეგ სამ ადგილას დავუდებდით გვეგვს (გვე- 

    ა=>ეჯ 
ურ. 146 პავლე ჯანაშიას სახელოსნო, სოფ. ოლღიში 
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გვი მუშტისოდენა გამხმარი თიხის ცომია). გადავაფარებდით ნაჭერს და სამი 
დღე ასე იყო. სამი დღის შემდეგ პირს დავუსველებდით, ნაჭერს ავიღებდით 
და კეთებას ვიწყებდით. ლაგვანის კედლები საკმაო სიმაღლეზე რომ ავიდო- 

! ღეღანში შეცდომით წერია „რქის დანას“. 
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და, ოთხი მზრიდან ბირკს (ჯოხს) შევუყუდებდით. პატარა ლაგვანს ბორბალზე 

ვაკეთებდით, ამიტომ ნაბარბალ ლაზხუტხ უწოდებდნენ. როდესაც დიდ ლა- 

გვანს ვაკეთებდით, ბორბალზე მხოლოდ ძირს ვუკეთებდით, მერე გადმო- 

გვქონდა მიწაზე და იქ განგაგრძობდით კეთებას. 
ჭის გვიმხ მიწახე უბორბლოდ ვაკეთებდით დანარჩენ ჭურჭელს ისე 

ვაკეთებდით, როგორც კოტოსხ (ქოთანს). 

ჭურჭელი ასე ნედლად რომ დამ- 
ხადღებოდა, გასაშრობად მოხერხებულ საობ,”5)C 44L6IV 

ადგილას დავაწყობდით. ვარჩევდით ის- 

ეთ ადგილს, რომელსაც მზე არ ადგე- 

აოდა და ქ-რ-ც არა ხედებოდა. გაპრო- 

ბას უნდოდა 20 ღღე. 

კIა ზ%. : 

    
  

  

  

#3 

ლ ბ%ბ0 20 ღ LL9, 2ღ 0 
“”/!–„ ._- . .- 

ს რ 148 ს რ. 1:49 

შემდეგ წავიღებდით ღუმელში. ღუმელი ორი ნაწილისაგაა შედგებოდა: 
ქეევითა –– ცეცხლის დასანთები, ზევითა -- ჭურპლიხ ჩასაწყობი. ქვევითა 

ხაწილს ჰქონდა კარები შეშის შესაწყობად და შიგნით -- თაღები კარების 

მსგავსად. ქვევითა ღა ზევითა ხართული გაყოფილი იყო რკინის ჭერით. ზედა 

ნაწილს კარი ჰქონდა და მრგვალად ივო გამოყვანილი. კარის გარდა ზევითა ნა- 

წილს თერთმეტი ოთოლე (სათვალე) ჰქონდა. როდესაც ჭურჭელს შევაწყობ- 

დით, კარებს და თელებს ტალახით გამოვლესავდით. ამის შემდეგ ქვევითა 

ნაწილში შევაწყობღით შემას და დავანთებღით. ცეცხლი ჯერ უნდა ყოფი- 
ლიყო ნელი და კეამლიანი. მესამე დღეს ცეცხლს გავაძლიერებდით. გავაძლი- 
ერებდით მაშინ, როდესაც გალესილი კარები და ოთოლეები გამომშრალი 
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იყო. ამის შემდეგ ძლიერი ცეცხლი უნდა ჰქონოდა ექვსი-შვიდი საათის გან- 
მავლობაში, ცეცხლი იწყებდა შენელებას, ჯირკვი, რომელიც კარებში იყო 
ჩადგმული, იწვოდა. ოთოლეებიდან გამოჩნდებოდა თეთრი ალი. ეს იყო ნი- 

შანი იმასა, რომ ჭურჭელი უკვე გამოიწვა. ჭურჭელი ღუმელშივე უნდა გაცი- 
ვებულიყო: ამას უნდოდა ორი დღე-ღამე. 

ჩვენ ვაკეთებდით ქოცოს (პატარა ქოთანი), დღიღ ჭოთანს, ჟურიან ქო- 
თანხ, თავხახურავიან ქოთანს, ხამარანო კოკას, სადადიო კოკას, საზომ კოკას, 

კოკაშიას (პატარა კოკას), სასულუგუნეს, დორას (მჟავისა და ყველის ჩასა- 

წკობი), გვიმხ, ლახუტიას (პატარა ლაგვანი). 

პავლე ჯანაშია, სოფ. ოდიშის მცხოვრები, ამბობს, რომ ძველად თიხის 
ჭურჭლის გასაკეთებლად ბორბალი არ ჰქონიათ. ყოველგვარ ჭურჭელს მიწაზე 

აკეთებდნენ, მაგრამ ეს ჭურჭელი ისეთი ლამაზი არ იყო, როგორიც ბორბალ- 

ზე გაკეთებული. 

მთხრ. ტუმუია პაჭკორია, :01 წ. (სოფ. ხეცერა). 

კოკა. ზოგი კოკა ფუთიანი იყო, ზოგი ოცდაოთხბოთლიან-. ოცდაოთხ- 

ბოთლიანს ხრულ კოკას ეძახდნენ. მას ხაღადიო კოკაც ერქვა. პატარა კოკა'. 

კოკაშიახ უწოდებდნენ. 
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წურწუმა. წურწუმა თიხისაგან კეთდებოდა. ის პატარა, მუცლიანი ჭურ- 
ჭელი იყო. ვიწრო და მაღალი ყელი ჰქონდა, თავი მრგვალი და ფართო. 

რკინის წურწუმა უფრო გვიან შემოვიდა. , 
კვათათანა (ქვაბქოთანა), ქვათათანა ქოთნის მსგავსი ჟურიანი პურჯჭელი 

იყო. ამ ჭურჭელში ყველაფერი «ხარშებოდა. 

ფიადო აფშილავა, 92 წ., სოფ. ოცინდალის მცხოკრები, „წბობს, რომ "ხა- 
დადიო კოკა იტევდა ოცდათორმეტ ბოთლს. 

ხის ჭურჭელი 

მთხრ, ლადო ჭავუა, 60 წ. (სოფ. ახალი აბასთუმანი). 

მე ახლაც ვაკეთებ ნისორხ (გობს), კვინჯეს (ქვასანაყი, ფილთაქვა), ატარხ 
(ის თეფშს) და კართსს. ამ კურჭლისათვის ვხმარობთ ცაცხვს, თხმელას, ლე- 
ფონს და ცგს, მაგრამ ყველას სჯობს ცაცხვი და თხმელა. 

ჩზაეშ2ე 

     
სურ. 151. სურ. 152 

მოვჭრით ხეს და ორ ადგილას ჩავჭრით; შემდეგ ნაჯახით ამოვაგდებთ ამ 
ნაჭერს. ამისაგან ვაკეთებთ გობს და ატარს. გობის გასაკკვთებლად ამ ამო- 
პრილ ხეზე ძაფით წრეს შემოვავლებთ. გარედან ხის ნაჭერს გობკოპიტანთ 
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წა
 

“
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(გავთლით), შიგნით ამოვთლით ნაჯახით ან ეჩოთი და შუბით ამოვასუფთა- 

ვებთ. ამის შემდეგ ფახზე ვდგამთ. ფახი ორტოტა ხეა. თითო ტოტის სიგრძე 
უდრის 150 სძ, სისქე –– 51 სძ, მანძილი ტოტებს შორის –– 62 სმ. ფახი დგას 

23 სმ სიმაღლის სამ ფეხზე... ფახის ტოტების ბოლოები ჩაჭრილია და შიგ ჩა- 

მაგრებულია ზის ძუძუები. გობის შუაგული ცოტათი ამოტოხილია, რომელ- 
მიც ვამაგრებთ ერთ ძუძუს. მეორე ძუძუზე შუბია დამაგრებული ისე, რომ 

მისი მეორე ბოლო გობს ეხება. ერთი კაცი ზის ფეხის წინ და ღვედით ატ- 

რიალებს გობს. ღვედი გობზეა გადადებული, ბოლოებზე დამაგრებული აქვს 

ხელის მოსაკიდებელი რგოლები. ხელოსანი მოიმარჯვებს ამ რგოლებს, მიუ- 

შეებს ღვედის ერთ ბოლოს, მეორე ხელით მოწევს ღვედის მეორე ბოლოს, 

ახლა ამ ბოლოს მიუშვებს ღა პირველ ბოლოს გოწეეს, გობი ბრუნავს; მეორე 

კაცი ამ დროს ზხვეწით თლის. თლას როქ ვათავებთ, გობის იმ ადგილას, სადაც 
მუბი იყო დამაგრებული, რჩება მსხვილი ადგილი. ამ ნაწილს წკეპარით ამო- 

იაგლებთ და ორხელით ამოვთლით. 

ატარსაც ასე ვაზზადებთ. ფილთაქვაბაც ასე ვაკეთებთ, მაგრა3 მას შუბი არ 

სჭირდება, ჩავამაგრებთ ძუძუებში ღა ისე ეჩარხავთ. 

ძველად ჭაზნაგი არ სცოდნიათ, მარტივად თლიდნენ წკეპარით. ფილთაქ>ვას 

კი ჯერ ამოწვავდნენ და მერე ამოთლიცდნენ. 

ნინო ჭაჭუა (დიასახლისი, 45 წ.) აზბობს: დედაჩემი იტყოდა, რომ ბარქა- 
დიას (პატარა გობს) გვაბალას ეძახდნენო. 

ლაღი ჭაჭუა ამბობს: „მე გვაბალა არ გამიგონია, შეიძლება ამ სახელ- 
წოდებას სამურზაყანოში ხმარობდნენ“. 

მთხრ. ძაგუ კვარაცხელია, 60 წ. (სოფ. ჯგალი). 

ბურწე:ი. ეკნმი ბუ”წენს ეძახიან დიდი ხის ბუყუნს. სოფ. ხუდონში 

ხპირიდონ კვიტატიანის სახლში ინახება ერთი ასეთი ბურწენი. გაკეთებუ- 
ლია ცაცხვისაგან, მრგვალ ხეს ამოღებული აქვს გული. მისი ზომა ასეთია: 

სიმაღლე – 170 სმ, –-რგვლ-ე -- 3 მ და 71 სმ. ბურწენს ხმარობენ სიმინდის 
ჩასაყრელალ. იტევს 70 ფუთს. 

დიასახლისის დურშა გოგოხიას განცხადებით, ასეთი ზომის ბურწენს ძვე- 
ლად აკკთებდნენ. 

ბუჟუნი. ბუყუნისათვის მოძებნიან დიდ ხეს. ყველა ხეს თხმელა სჯობს: 

მოჭრიან ხის ტანს და შიგნით წკეპარით ამოთლიან, ქვევიდან კი ძირს უკეთე- 
ბენ. ამისათვის შიგნიდან პირს ამოიღებენ (ვიწროდ ამოთლიან) და ამ ამო- 

თლ ში ჩააჟენებენ ძირს. ბეყუნის ტანისათვის ზე ყოველთვის ნედლი უნდა 
იყოს, ძირი კი ხმელი. როდესაც ბუყუნი გახმება მოუჭერს ძირს და ძირი 

ჩამაგრდება ბუყუნში. ფორტვათი გატენიან ირგელიე და ამის შემდეგ ბუყუნს 
წყალი არ გაუვა. ბუყუნი რომ არ დასკდეს, შემოაკრავენ ორდოზუს. შემდეგ 
გაუკეთებენ ჟურებს და საზურავხ, ბუყუნში ინახავენ რძესა და ფქვილს. 

ასევე აკეთებენ ნჯგას. მხოლოდ ნგგას ტუჩი აქვს. ამ ჭურჭელს ხმარობენ 
რძის ჩასაწველადღ. 

აბშირა, ანუ კალაპოტი. აბშირას ნგგასავით თლიან. ზევით და ქვევით შე- 
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მოკრული აქვს ორდღოხუ. აქვს ორი გახვრეტილი ყური. სახურავს რომ დაა- 
დებენ, ამ ნახვრეტებში წკიწკაზებს გაუყრიან დასამაგრებლად. აბშირა ახლად 
ამოლებული სულუგუნის კალაპოტია. როდესაც შიგ სულუგუნებს აწყობენ, 

მათ ერთი ზომა ეძლევა, სისქე შეიძლება სხვადასხვანაირი ჰქონდეს. 
მურძგა, მურძგა კეთდება თხმელისა ან ცაცხვისა. თხმელის სჯობს. ითლე– 

ბა ძემლარით, ძემლარს წერილი და მოკაუჭებული პირი აქვს. გაკეთებული 
აქვს ხის ტარი. პირი ორივე მხრიდან გალესილია. მურძგას გრძელი და ცოტა 
მოკაუპებული სახელური აქეს, იმდენად მოკაუჭებული, რომ შეიძლებოდეს 

თითის გაყრა. მურძგას მაწვნის ამოსაღებად ხმარობენ. 

ჰთხრ. კუკურა შანავა, 100 წ. (სოფ. წალენჯიხა). 

კილა. ქილას აკეთებენ ისე, როგორც ბუყუნსხ. ქილას ხელის მოსაკიდებ- 

ლად ტარს უკეთებენ. ორდოხუს ქვევით უკეთებენ. ზოგი ქილა იტეეს ოთხ 
კორთზოს, ზოგი -- ექვსს. კორთხო იტევს ფუთის მეოთხედს. ძველებური ქილა 
ახლანდელზაე დიდი იყო, იტევდა 16 ოყას (ოყა უდრის ე გირვანქას). 

გუერდიქილა. ნახევარქილიანი იყო. კეთდებოდა ისე, როგორც ქილა. 

კორთხო. კორთხოც ხისაგან კეთდებოდა. კორთხო ზოგი ღიდი იყო, 

ზოგი –– პატარა, ზოგ ქილაში ექვსი კორთხო ჩადიოდა ზოგში კი -- ოთხი. 

4 I) თC) წ ოგვერდელა კორთხოს ნახე- 

ჯეერ ' "ვარი იყო. თუ ქილაში ხუთი კორ- 

თხო ეტეოდა, ოგვერდელა ათი 
ჩაეტეოდა. 

ჩა1შეია დელა 

  

  
      

     სურ. 155 

ნაღლობა კჯკულეფი (ლაფიული ჭურჭელია 

მთხრ,. ზოსიმე კვარაცხელია, 75 წ. (სოფ. ოირემე). 

ჩვენ ვწნაგღით ცეკას, კალათას, კარაჩხას და გიღელს. 

ცეკა დიღი დაწნული ჭურჭელია. იტევს სამ კალათ ტარო სიმინდს, მარც- 

ვლად კი შვიდ ფუთს, | 
კალათი იტევს ფუთ-ნახევარ ტარო სიმინდს მარცვლად კი ხამ ფუთხ. 

ეწნავთ პატარ: კალათებსაც და დიღდებსაც. 
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ორთაშე კალათი და ხაბუჯალო კალათი, ორთამე კალათს მონაწილეები 
იოსავლის გასაყოფად ხმარობენ. იტევს ორ ფუთ ტარო ხიმინღს, სახუჯალო 
კალათი ორთაშე კალათზე პატარაა. ხმარობენ სასიმინდეში ტაროს წასაღე– 
ბად. იტევს ფუთ-ნახევარ ტაროს. 

ყველა ამ პჰურპლის დასაწნავად საჭიროა ბეტკი და ტკეცი. ბეტკისა და 
ტკეცისათვის ჩვენ მივდივართ ტყეში. ბეტკს აკეთებენ მუხისა და თხილისაგან, 
ტკეცს--თხილისა და ძანწუფასაგან. მოვძებნით ორ ან სამწლიან თხილს, რო- 
ძელსაც არა აქვს არც დიდი და არც ახლად ამოსული ტოტი, ცულით მოეჭრით 
და მოგვაქვს სახლში. ბეტკის გასაკეთებლად ვიღებთ თითო ღეროს, ცულით 

  
სურ. 157 ღაწნული ურპჭელი 

:6 კვაღათი (პატარა ცულით) ძირს მოვასუფთავებთ, თავიდან ხუთ მტკაველს 

გადაეზომავთ და ჩავჭრით. შემდეგ ამ ღეროს დავაყენებთ, თავს გავუთლით და 

ავხსნით ბეტკებს. ერთი ღეროდან 4 ბეტკი გამოდის. ბეტკს დავახვევთ და სამი 

დღე მზეზე დავაწყობთ (ხაბეტკე ხის ზომა: ძირი 8 სმ, წვერი 5!/ე სმ, სიგრძე 
5 წყრთა. ტკეცის ზომა: ძირი 4!/ე სმ, წვერი 3!/ე სმ, სიგრძე 128 სმ). 

„ტკეცი ისე მზადდება, როოგორც ბეტკი მხოლოდ ტკეცე უფრო თხლად 

„ხსნება. 

ართი კალათიხ დასაწნავად 7 დახვეული | ტკეცი|)| არის ხაჭირო, თავის 

გასაკეთებლად –- 2 დახვეული, ხულ ხაჭიროა მ დახვეული. 

ბვტკსა და ტკეცს რომ დავამზადებთ, შევუდგებით წვნას. თავდაპირეე- 
ლად ვიწყებთ ძირიდან. ახლო-ახლოს დავაწყობთ ხუთ ბეტკს. ამის შემდეგ 
ერთ ბეტკს თავში გავღებთ ფეხის დასადგმელად. სხვა ბეტკებს განზე ვა- 

ჯყობთ გაყრით. სიგანეზე საჭიროა 7 ბეტკის გაწყობა. 
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ასეთი მოქსოვილი ძირი აქეს სახუჯალო კალათს. ძირს რომ მოექსოვთ. 

ბეტკს თავებს ავუწევთ, შევასწორებთ და თოკს შემოვაკრავთ. მერე ვიწყებთ 

კალათის კედლების წვნას ტკეცით. საკმაოდ რომ დავწნავთ, თოკს მოვხსნით 

და ისე განვაგრძობთ დაწვნას. წროცა) დამთავრდება კედლები, შევუდგებით 

თავიხ დაწვნას. ჯერ ბეტკებს გავხვრეტთ ოჭვაშეთი. ოჭვაშე |საწეავა)? გრძე- 
ლი და წვეტიანი რკინაა, რომელიც ტარშია ჩამაგრებული. ოჭვაში ორია საჭი- 

რო: ერთი რომ ხურდება, მეორეთი ვხვრეტთ. (ისინი) ერთიმეორეს ცვლიან. 

გახვრეტილი ბეტკების თავებზე გავდებთ ტკეცის ნაგურას (ღეროს როდესაც 

აახსნიან ტკეცს, რჩება გული, რომელსაც ნაგურა |ნაგულა|)პ ეწოდება). მერე 

ტკეცით თაეს გადავუკრავთ, შევკრავთ: ქვევით ბეტკების ნახვრეტებში გავუ- 

ყრით, ზევით კი გადავავლებთ ნაგურალზე. 
კარაჩხასაც კალათივით ეწნავთ, მხოლოდ მას ხელს ვუკეთებთ. კარაჩხას 

ხელი კეთდება ნაგურასაგან და დამაგრებულია წკიწკაზებით (ხიხ ლურსმანი). 

გიდელის დაწვნა ცოტა სხვანაირად იწყება: ავიღებთ ხაბეტკო ხეს, წამო- 

ვაცმევთ რგოლს, თავში ერთ ადგილას ჩავჭრით და მუხლზე გადავღუნავთ. 

ავარდება ბეტკი. ბეტკი აიხსნება რგოლამდე. რგოლი იმისათვისაა საჭირო. 

რომ ბეტკი ბოლომდე არ აიხსნას. ასე ავხსნით ოთხ მთავარ ბეტკს. ამის შემ- 

დეგ ვიწყებთ დაწენას კალათივით. რაც (ეფრო) ზევით მივდივართ, ვუმა- 
ტებთ ბეტკებს, სულ ბოლოში, გიდღელიხ თავში, 25 სათვალავია. გიდელს თავს 

გუკეთებთ ისე, როგორც კალათს. შემდეგ გავუყრით ბაწარს და ბაწარზე და- 

ვამაგრებთ ღვარღვალს. 
სვირაშ ღობუა. მკათათვეში ბლის ხეს დანით კანს გილანა (კანს გახდიან). 

კანის მოცილება ხეს კი არ ავნებს, პირიქით, არგებს კიდეც. ხის კანს ერთ 

ადგილას რომ გაჭრიან, მერე მიჰყვებიან კარგა მჭრელი დანით და კანს აიღე- 

ბენ. ამის შემდეგ ისევ მჭრელი დანით კანს დომართუნა (გაჭრიან გაასწორე- 

ბენ), ნაპირებს გაუსწორებენ, გაუწმენდავენ. სიფართოვის მიხედვით ერთ ზო- 

მაზე დააყენებენ. ამის შემდეგ ავიღებთ ხვირაშ ჩაჩაბიას (სვირის საღობი 

დახგა), ჩაჩაბია ოთხკუთხად შეკრული ფიცრებია სვირის ზომაზე. მერე ავი- 

ღებთ ბულიშის (ბულიში -- ბლის კანი) და ვიწყებთ ღობვას. ბულიშის ერთ 
თავს ჩაჩაბიას კუთხეში მივაბამთ და მეორე თავით გარს შემოვუელით. ის 

რომ გიფშაფუ (გაივსება), განით დავიწყებთ ღობვას. გვერდებზე თითოს ჩა- 
ატანენ, მერე მიჰყოფენ ხელს და მოლობავენ განითაც. ამის შემდეგ თავს 

გრძლად გაუჭრიან. თავებს აქეთ და იქით ჩაუკეცავენ, გაუკეთებენ სახელო! 
და ხვირა მზად არის. 

სასეისები 

მთხრ, ძაგუ კვარაცხელია, 60 წ. (სოფ. ჯგალი). 

კაჩხუ ჯკვანჩხი14. კაჩხუს თლიან ისე. როგორც მურძგას, ხოლოდ მურ. 

ძგაზე პატარა სახელური აქვს. ზმარობენ მგზავრობის დროს წყლის დასალე- 

ვად. 

2 ეს სიტყვა ჩამატებულია იე. ჯავახიშვილის მიერ, 

3 4 სიტყვა ჩამატებულია იე. ჯავაზიშეილის მიერ. 
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კოპი, თლიან კაჩხუსავით. სახელური მოკლე და მრგვალათ მოკაუჭებუ- 
ლი აქვს. 

ჩაჟვა. ჩაყვა ითლება თხმელისაგან ან ცაცხვისაგან. მურძგასავით ძემლა- 
რით ითლება. ჩაყვა დიდი ჭურჭელია, ხელი აქვს. ხმარობენ მაწვნის დასალევად. 

მთხრ. კუკური შანავა, 100 წ. (სოფ. წალენჯიხა). 

კართხა. კართხას ძველად ღვინის სასმელად ხმარობდენ. ვაკეთებდით ცაც- 

ხვისას, თხმელისას და ჩამქვისას. კართხისათვის საუკეთესო მასალად ითვლება 

კოლომიას ზე, რომელიც) ითლება ისე, როგორც ფილთაქვა კართხისათვის 

ჩარხში სდებენ ერთ რგვალ ხეს. კართხა საკმაოდ მაღალია, დგას მაღალ და 
წვრილ ფეზზე. აქვს ხელის მოსაკიდებელი. კართხა 1/2--21!/: ბოთლის ტევა- 

დობის ჭურჭელია. დიდ სუფრაზე წვეულების დროს ორი კართხა უნდა ჰქო- 

ნოდათ. ერთ კართხას ტოლუმბაში რომ დალევდა, მეორეს ვინმეს გაუგზავ. 

ნიდა. კართხაზე ხალხში ლექსი იყო | გამოთქმული!: 

„გეშვი კართხა, კართხალე, აშო ქუმომჩაკალე, 

უჩარდია, უჩაკოჩი, ვაშუნდი და მუშა მორთი4. 

მთხრ., სტეფანე შანავა, 63 წ. (სოფ. წალენჯიხა). 

კოდი. კოდხ ღვინის დახალევად ხმარობდენ. ძველად მას თიხისაგან აკე- 
თებდენ, უფრო გვიან --– ხისას. ახლა ღვინოს ზოგჯერ ატარით და ჩალამკალა- 

მით ხვამენ. კოდი იტევდა 1--2!/: ბოთლს. ზოგჯერ ჭიქასაც კოდს ეძახდენ 

გურიაში ჩემ კარავშიც გაკეთებულა კოდი. 

მთხრ. სტეფანე ფაცაცია, 62 წ. (სოფ. რეყე). 

კულა. კულა დიდიც იყო და პატარაც. იყო კულა, რომელშიც ჩადიოდა 

7. 8, 10 ჭიქა. კულა ზისაგან კეთდებოდა და მრგვალი მუცელი ჰქონდა. ერთ 

ადგილას მუცელი ამოჭრილი ჰქონდა, საიდანაც ასხამდენ ღვინოს, როდესაც 

გაავსებდენ, დაუცობდენ ხის საცობს. კულას მუცლის მეორე მხარეს გახვრე- 
ტილი ხელი ჰქონდა გაკეთებული. კულას გადმოაბრუნებდენ და ამ ხელიდან 

რაკრაკით სვამდენ ღვინოს. 

როდესაც კულათი სვამდენ ღვინოს, უფრო მალე თვრებოდენ ვიდრე მა- 

შინ, როდესაც კოდით სვამდენ. 

მთხრ. გუთუ კალანდია, 100 წ. (სოფ. წალენჯ–ხა). 

კოდი. კოდი ატარისოდენა იყო, ოღონდ უფრო მაღალი. ხელი არ ჰქოხ- 

და, მსმელი ხელს მოჰკიდებდა მოწვრილო ადგილას. ფეხი, რომელზედაც კო- 
დი იდგა, ძირს გაფართოებული იყო. კოდი სხვადასხვა ზომისა იყო. 

კართზა., კართხა ჩაყვასნაირი იყო. გამოჭრილი ჰქონდა ხელის მოსაკიდე: 
ბელი. 

წურწუმა. წურწუმა) ხელისგულისოდენა ძირი ჰქონდა, მუცელი –– ფა+- 

თო და ყელი --- ვიწრო. წურწუმას წუზუნკით თლიდენ. წუხუნკი კრინის იარ „- 
ღია, ერთი თავი მოკაუჭებული აქვს. ამ იარაღით თლიდენ წურწუმას. 
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ძველად ყანწი არ იყო, ხმარობდენ კოდს. შემდეგ შემოიღეს კალმის ატა- 
რი, ატარის შემდეგ შემოვიდა ყანწი. 

მთხრ. ტუმუია პაჭკორია, 101 წ. (სოფ. ხეცერა). 

კოდი. ძველად კოდს ღვინის სასმელად ხმარობდენ. ძველად ჭიქა არ იყო. 

ყანწიც ახლა დაიწყეს. ხეს მოჭრიდენ, პკვიჭკვინს (როკს) ამოთლიდენ ძემლა- 
რით. ამოჭრის დროს ხელს გაუკეთებდენ თითის გასაყრელად. კოდი დაბალი 
და ფართო ჭურჭელია, ნახევარბოთლიანი, ერთბოთლიანი და ბოთლნახევრია- 
ნი. კოდით ნირზიშ (სანაძლეო) ღვინოს სვამდენ. 

კვანჩხა. კვანჩხას თლიდენ ხისაგან. ხმარობდენ ღვინის სასმელად. ძირი 
და თავი ფართო ჰქონდა, შუაში მოწვრილო იყო. კართხას ყველა თლიდა, 
მაგრამ კვანჩხას კი თლიდა ხელოსანი ჭასნაკით. 

მთხრ. პლატონ ჭურღულია, 66 წ. (სოფ. ლედგებიე). 

ყანწი. ყანწისათვის საჭირო არის ჯიხვის ან ხარის დოფარა (4ქა), რა- 

საკვირველია, სჯობს ხარის რქა. ყანწისათვის რქას დამუშავება უნდა შიგნი- 
თაც და გარეთაც. გარედან გავთლიდით მოკლეტარიანი კვაღათი. შემდეგ 

კიბურხანით გავასწორებდით და გავქლიბავდით. გაქლიბულ რქას უბრალო 

ღანით გავფხეკდით და „შკურკით“ გაეწმენდდით. გარედან რომ დავამთავ– 
რებდით, შევუდგებოდით რქის შიგნიდან დამუშავებას. შიგნით 4 ერთნაირი, 

მაგრამ სზვადასხვა ზომის იარალი გვქონდა, განსხეავებული სწერთმანეთისა- 
გან) სიგრძითა და სიმსხოთი. ვიწყებდით თლას მსხვილი და მოკლე იარა- 

ლით, შემდეგ გადავდიოდით უფრო გრძელ და ვიწრო (იარაღზე), შემდეგ 
მესაზეზე და მეოთხეთი ვამთავრებდით. ვთლიდით მანამდე, სანამ ღრუ არ 

ძოთავდებოდა. შემდეგ ყანწს თავს მოვუკეთებდით. თავს ცეცხლზე გავათ- 
ბობდით, ჩამოვკიდებდით (ზედ) საწონს და თავი მოიღუნებოდა. თუ არ გა- 

დაიღუნებოღ/ტ, მაშინ კირიალესას ჩამოვაცმევდით. მრგვლად გავთლიდით 
რქას, ყანწის წვერის ჩასაყენებლად ნახევრად ჩავჭრიდით. ყანწის წვერს წავ- 

თლიდით და ჩავაყენებდით. ზოგ“ ყანწს მივცემდით მჭედელს მოსაჭედად. 

მპედელი თავხ მოუჭედავდა და ჩამოსაკიდებელ შძეწკვსაც გაუკეთებდა. ყან- 
წი სხვადასხვა ზომისა იყო: იყო ყანწი, რომელიც იტევდა ერთ ჭიქას, მაგრამ 
იყო ისეთი ყანწიე, რომელიც იტევდა ?!/ე ბოთლს. 

ყანწის ამოსათლელი იარაღი გრძელტარაა, მოღუნული, ფოლადის პირი 

აქვს ტარის სიგრძე უდრის 24 სმ, რკინის გრძელი ნაჭერი მოფართო და 
მოღუნული ფოლადის პირით – 22 სმ. ყველაზე უფრო წვრილი და გრძელი 

იარაღის სიგრძეა 55 სმ. 
კოვზი. რქის კოვზისათვის კარგია ხარის, კამეჩისა და თხის რქა. რქას 

ო«თხკუთხედებად დღავზხერხავთ და ცეცხლზე შევარბილებთ. როცა შერბილ- 
დება, გავასწორებთ და გაფართოებულ ნაწილზე კალაპოტს დავადებთ (კა- 

ლაპოტი არის რიყის უბრალო მრგვალი ქვა), ერთ მხარეზე თავი ოდნავ გა- 

მოწეული აქვს. დარბილებულ რქას სწორედ ქვის ამ თავს დავადებთ ზედ 

და მიიღებს კოვზის ამოღრმავებული ნაწილის ფორმას. ქვა საკმაოდ მსხვი- 
ლია, მაგრამ მისი აღება ერთი ხელითაც შესაძლებელია. შემდეგ მას ჭიბურ- 
სანით, ქლიბით და დანით გავწმენდთ. კოვზი მზაღ არის.



ქვემო. სამებრელM 

მეთუნეობა 

მთხრ. პავლე ჭჯაბრიელის ძე ფოცხოლაია, 63 წ. (სოფ. თამაკონი, მა“- 

ტვილის რაიონი). 

ჭურჭლისათვის ვიღებთ ძარღვიან მიწას რომელიც მოგვაქვს სოფ. ნამ- 

კოლუდან. ასეთ მიწას ვუწოდებთ ლაგაზ მიწას. მიწა ამოგვაქვს ერთი საჟენი 

სიღრმის ორმოდან რკინის ნიჩბებით და გადმოგვაქვს ურმებით. მიწა იქ იმ- 
დენად ნესტიანია, რომ წყალი არ ჭირდება, თუ ადგილობრივ მოვზილეთ, მაგ- 

4ამ გადმოტანის დროს შრება და ამიტომაც წყალს ვასხამთ. 
ერთი ურემი მიწიდან გამოდის შვიდი მოზელვა. თეთო მოზელვას ვურ- 

ევთ ათ გირვანქა ხილას, ვზელავთ 2 საათი სილას თანდათან ვაყრით. ცომს 
ქვეშ დავუყრით სილას, მოვზელთ, გადმოვაბრუნებთ, კიდევ დავუყრით სილას 
და ისე მოეზელთ. ასე ოთხჯერ ვზელთ ფეხებით. მზა ცომს დავჭრით ისე, რომ 

ერთმა კაცმა შეძლოს თითო ნაწილის წამოღება. თითოეულ ნაწილს ვაწყობთ 
ფიცარზე. თუ ქარია, ვაფარებთ ნაჭერს, რომ არ გამოამეს. ამ ნაჭერს ვგუწო- 

დებთ პუჭუტას. ერთი კაცი მოჭრის გუნღას და იწყებს ხელით ზელას. ამ 

გუნდას ვეძახით ზეთწგმაზალს (ხელით საზელს). 
გამზადებთ ჭურს, ხალანს (დეოგს), ლაგვანს (ლაგვინს), კოტოს (ქოთანს), 

ჩაფხ, ქოცოს (პატარა ქოთანს), ქვაბ-ქოთანს, კოტო სუჯამს (ყურიან დიდ 

1ოთანს), ორკოლს (დოქს), კოკას, ჯამს და ტაშტხ. 
ჭურს ვიწრო ძირი და თავი აქვს, მუცელი –– გამობერილი. 

ხალანი ჭურის მსგავსია. მხოლოდ თავი და ძირი ფართო აქვს. 
ლაგვანი ფართოთავიანი და ვიწროძირიანი ძალიან დიდი ჭურია. 

დიდ ქოთანს, რომელსაც ხელი აქვს, ვეძახით ქვაბ-ქოთანს. კოტო ხუჭა- 
მი ყურებიანი დიდი ქოთანია. 

ორკოლი მაღალი და ვიწროყელიანი დოქია. მის გაფართოებულ პირს 

ტუჩი აქვს და დოჭისებური მუცელი. 
ორკოლის დამზადება. ჭურჭლის დასამზადებლად გვაქვს დაზგა. ფიცარზე 

დამაგრებულია ღერძი, რომელსაც ვეძახდით ჭურს. ამ ღერძზე ჩამოცმულია 
ბორბალი. ბორბალი ღერძზე ტრიალებს. 

დაზგის გარდა გეჭირდება შემდეგი იარაღი: 
ფირფიტას (კეთდება ფიჭვისაგან) ვხმარობთ ჭურჭლის მუცლის გასახ- 

წორებლად გარედან და შიგნიდან. 

ხარკალი, რომლითაც ჭურჭლის დაშენებულ კეღლებს ვფხეკთ (კეთდება 
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აკაციისაგან), კეკი, რომელსაც ტარი ხისა აქვს და თავი –– გამხმარი თიხისა. 

ჯეკს ვხმარობთ ხელის მიმაგრების, მიშენების დროხ. 

როგორც ორკოლის, ისე სხვა ჭურჭლის დამზადების დროს ჯერ გამო- 

გვყავს ქვინჯი (ძირი). (თიზის) ცომს ხელზე გავაპრტყელებთ. შემდეგ დაზგა- 

ზე დავყრით სილას, დავადებთ გაბრტყელებულ თ-ხის ცომს და განვაგრძობთ 

გაბრტყელებას. მერე მივყვებით აშენებას. თიხას მუთაქის მსგავსად დავამრ- 

  

  
სურ. 157 ოიხის პქურპლის გამზადება 

გვალებთ და ისე დავაშენებთ. მუცელს ვასწორებთ ფირფიტით. მერე დავაშე- 
ნებთ ყჟელს. ყელს ვუკეთებთ ტუჩიან პირხ, როდესაც ყელს დავამზადებთ, 

მოვასუფთავებთ სველი ნაჭრით, ცალკე დამზადებულ ხელს მივამაგრებთ კე- 
კის საშუალებით. ამის შემღეგ ძირს გარშემო შევჭრით და ხარკალით და ფირ- 
ფიტით შევასწო-ებთ. დამზადებულ ორკოლს დავდგამთ ჩოდილში, თაროზე, 

რომ არ მოხედეს ქარი და მხე. თუ ქარი ან მზე მოხვდა, პურჭელი დასკდება. 

შრება თხუთმეტი დღე. გამომშრალ ჭურჭელს ჩავდებთ მრგვალ ქურაში გა- 
მოსაწვავად. გამოწვას სჭირდება 924 საათი. იმის გასაგებად ჭურჭელი გამომ- 
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წვარია თუ არა, ღუმელს აქვს თვლები (გამოჭრილები). თუ თვლებში დავი- 
ნახეთ, რომ ალი ზევით ადის, ჭურჭელი მზად არის. ოთხი დღის შემდეგ უკვე 
გამოღება შეიძლება. ასე კეთდება ყველა ჭურჭელი, გარდა დიდი ლაგვინისა. 

ლაგვინის ძირს ვაკეთებთ დაზგაზე, მერე გადაგვაქვს ორმოში და იქ ვი- 
წყებთ დაშენებას. · 

902980) 

  

  

ხჰტ))ლ! ჰVყ
 

   
სურ. 160 მეჭურჯლის ხელსაწყოები 

მთხრ. ანტონ ივანეს ძე ფაღავა, 80 წ. (სოფ. მარანი, აბაშის რაიონი). 

ჩვენ სოფელში დიდი ხანია აკეთებენ ჭურჭელს. უკანასკნელ დროს კი 

ნაკლებად ამზადებენ. 

მზადდებოდა შემდეგი ჭურჭელი: ქვევრი, ლაგვინი, ჩაფი, ქოცო, სურა, 
დოქი, კოკა, ჯამი და სხვ. 

საჭურჭლე მიწახ ადგილობრივ ვთხრიდით; მიწა ძალიან წებოიანი იყო. 
თიხას და სილას ერთად მოვზელდით ფეხით. ზელვის დაწყებამდე ამოვკრეფ– 

დით მაგარ მიწას. ზელავდა ორი კაცი საათნახევარი. გამოდიოდა იმდენი მასა- 

ლა, რაც ჰყოფნიდა სამუშაოდ ორ კაცს. 
პურჭელს ვაკეთებდით დაზგაზე. ღაზგა წარმოადგენდა მსხვილძირიან 
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ბორბალს, რომელიც დადგმული იყო ღერძზე. ლერძი აუცილებლად ბზისა 

იყო, რადგანაც ბზა მაგარია და სრიალა. ჯერ მზადდებოდა ძირი და შემდეგ 
%ედ დავაშენებდით მუცელს. ასე მზადღებოდა პატარა და საშუალო ჭურჭე- 

ლი. დიდი ჭურჭელი, როგორიცაა ქვევრი და ლაგვინი, დაზგაზე არ მთავრდე- 
ბოდა დაზგაზე კეთდებოდა მხოლოდ მათი ფხკერ,ი შემდეგ გა- 

დაჰქონდათ ორმოში და იქ ამთავრებდნენ. დამზადებულ ჭურჭელს 15 დღე 
აშრობდნენ ჩრდილში, რის შემდეგ აწყობდნენ ქურაში გამოსაწვავად. ქურაში 

ჩაწყობილ ჭურჭელს ჯერ მიხცემდნენ კვამლს და შემდეგ–- დიდ ცეცხლს. 
გამოწვას სჭირდებოდა 24 საათი. 

მთხრ. მატრონა გიორგის ას. კურდღელია, 75 წ. (ქ. სენაკი). 

ვამზადებდით კოკას, ორკოლს, დერგს, ქილას, ჩაბასს (დოქის მსგავსი 

პურჭელია, მრგვალი თავი აქვს), ლაგვინს და გვიმს (ჭის თავს). დერგს ძირი 

ვიწრო აქვს, მუცელი –– გაფართოებული, თავი -–– მოვიწროებული. 

პურჭელს ვაკეთებდით დაზგაზე, რომელსაც აქვს შემდეგი ნაწილები: ფი- 
ცარი, ერქვანი და ერქვანზე დაცმული ბორბალი. მიწას ადგილობრივ ვიღებ- 

დით. ეს იყო უბრალო თიხა. თიხას შევურევდით ტეხურიდან მოტანილ სილას. 

ვიღებდით ორ მესამედ თიხას და ერთ მესამედ სილას. ვზელავდით 7--12 სა- 

ათამდე. გამოდიოდა იმღენი მასალა, რომ ჰყოფნიდა 90 კოკას და დოქს. მო- 

ზელილ თიხას ხელით ვაბრტყელებდით. ბორბალზე დავყრიდით სილას, მაL- 

ზე დავდებდით გაბრტყელებული თიხის ცომს. ეს იყო ძირი. მერე ძირზე 
ვაშენებდით მუცელს. ამ დროს ბორბალს ვატრიალებდით. მერე გამოგვყავ- 

და ყელი. 
ღამზადებულ ჭურჭელს ვაშრობდით ჩრდილში 15 დღე. გამომშრალი 

ჭურჭელი გადაგვქონდა ქურაში, ქურაში ცეცხლი უნდა თანაბარი ყოფილიყო, 

ორი დღე-ღამე იწვებოდა ჭურჭელი ქურაში. ქურაშივე უნდა გაცივებულიყო 
და შემდეგ გამოგვეღო. 

ლაგვინი და გეიმი გარეთ მიწაზე კეთდებოდა. ამოვთხრიდით ორმოს, 

გარშემო სარებს ჩავურჭობდით და ამ ჭურჭლის კედლებს ისე ვაშენებდით. 

გამოწვას მეტი დრო სჭირდებოდა. 
ნამკოლურსა და თამაკონში დამზაღებული ჭურჭელი თავიხი ხარისხით 

სჯობს დანარჩენ ხოფლებში დამზადებულ ჭურჭელს. ჭურჭლის დამზადება 

შემორჩენილია ნამკოლურში და თამაკონში, დანარჩენ სოფლებში თითქმის არ 

მზადდება. · 

მთხრ. სამსონ მიქეხ ძე კვანტალია, 64 წ. (სოფ. ნახარებავო, მარტველის 
თემი). 

ყალიონი. ჩვენში ყალიონის მოთხოვნილება დიდია. პაპიროსს ნაკლებად 

ვხმარობთ. ყალიონი კეთდება წითელი თიხისაგან. ეს თიხა ნახარებავონ ფერ- 
დღობზე ბლომად მოიპოვება. ამოვთხრით ნახევარი საჟენის სიღრმეზე და სი- 

ღრმიდან ამოგვაქვს წებოვანი მიწა. ამ მიწას ვზელთ გობის მსგავს ჭურჭელში, 

რომელსაც ქუბიას ვუწოდებთ. როდესაც მთელი მიწა დაიშლება, ცომი მზად 
არის. შემდეგ ჩავდებთ კალაპოტში, რომელიც შუაზე იხსნება. შემდეგ ღავ- 
ტკეპნით და ჩავურჭობთ რიკს, რომელიც მას მოყვანილობას აძლევს. კალა- 
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პოტიდან მოვხსნით ზედმეტ ცომს, გავასუფთავებთ და ყალიონი ამოგვაქვს 

კალაპოტიდან. ამოღებული ყალიონი ჩრდილში შრება. შემდეგ დავდებთ 

გრილ ნაცარზე და დავაყრით ცეცხლს. როდესაც გამოიწვება, ამოვიღებთ და 
გახურებულს დავაყრით ფქვილს, რომელიც აშავებს; მერე ზევიდან გამოვი- 

ყვანთ ხახეებს. ბოლოს წავუსობთ ნაჭერში გახვეულ დანაყილ ნიორს და 

მოჭიქულივით გამოდის. გავუკეთებთ ლეკუხის (მცენარეა) ტარს და ყალიო- 

ნი მზად არის. ტარისათვის ვიღებთ სამუალო სისქის ლეკუხის ტოტს, გავ- 
თლით, ზომაზე დავჭრით და მავთულით ამოვუღებთ რბილ გულს. 

ხის ქ. ურყელი 

მთხრ. თათაოზ ოთიას ძე ქანთარია, 73 წ. (სოფ. მუნჩია, ხობის რაიონი) 

ნისორი (გობი). მოვჭრიდით მსხვილ ხეს, შემოვხაზავდით წრეს იმ ზომი- 

სას, რა ზომის გობიც უნდა გაგვეკეთებინა. ამ ადგილს ამოვაგდებლით სატე- 
ხით და ნაჯახით, გულის მხრიდან ამოვთლიდით წკეპარით ღა მერე ამოვასუფ- 

თავებდით ხვეწით. გარშემოც გავასუფთავებდით და გობი მზად იყო. გობს ვამ– 

ზადებდით შინაურობაში. ჩვენში ხე ბევრი იყო და ყველაფერს ხისაგან ვაკე- 
თებდით. ზეზე მუშაობა თითქმის ყველამ ვიცოდით. 

ატარი (ჯამი) და კოვზი. ატარი ისევე მზადდება, როგორც გობი, მხოლოდ 

პატარა ზომისაა. იარაღი იგივე სჭირდება. კოვზისათვის ამოვაგდებდით იმ 

სიგრძის ნაჭერს, რა სიგრძისაც უნდა ყოფილიყო კოვზი. ტარს დავუწვრი- 

ლებდით და პირს ამოვუთლიდით). 

მთხრ. პეტრე სამსონის ძე ნაჭუეპია, 60 წ. (სოფ. ვახა, სალხინოს თემი). 

ხაწყობელი. საწყობელს ვაკეთებდით ცაცხვისას და თხმელისას, ხეები 

მოგექონდა მთიდან. მუშაობისას ვხმარობდით ნაჯახს, წკეპარს (ხის ამოსათ- 

ლელი იარაღია, პირი ფოლადისა აქვს, ტარი –- ხისა), მუბს (სატეხელას 

მსგავსი იარაღია, ხმარობენ ხის ამოსატეხად) და ჩარხს. 

სამ ფეხზე იდგა კუთხედი ხე, ფახი. გვერდებზე გადებული ჰქონდა შუ- 

ბები. ამ შუბებში ძუძუებით (კოპებით) ჩამაგრებული იყო გობი შუბებში 

გაყრილი იყო ღვედი, რომელსაც ბოლოებზე დამაგრებული ჰქონდა ხეში 

კალი (ხელის მოსაკიდებელი, ამოჭრილი ოთხკუთხად). ერთი ხელოსანი ამ 

რკალს მისწევ-მოსწევდ,ა ღვედი მოძრაობდა და შუბში ჩამაგრებული 

გობი ტრიალებდა. ამ დროს მეორე ხელოსანი ზვეწით თლიდა. 

საწყობელი ორი ერთიმეორეზე დაპირქვავებული გობია. გობები შუა- 

ში გახვრეტილი იყო. ნახერეტებში გაყრილი ჰქონდა მსხვილი თოკი, რომლი- 

თაც საწყობელს ჩამოკიდებდნენ. გობების დასამზადებლად მუშაობა განა- 

წილებული გექონდა: ზოგს ხეები ჩამოჰქონდა, ზოგი შემოჭრიდა, ზოგი თლი- 

და, ზოგი ნაჯახით გოხულანდუ (ალამაზებდა), ორი ჩარხზე მუშაობდა. დამ- 

ზადებული გობები მიდიოდა საწყობში. 
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მთხრ. ალექსანდრე გო/ჯას ძე კუტალია, 77 წ. (სოფ. ლარჩეისუბანი, ხო- 
ბის რაიონი). 

გობი. მასალად ვიღებდით ცაცხვს, თხმელასა და წაბლს. ხეები მოგვქონდა 

ჯუბიდან და ტორსიდან. ხე უნდა ყოფილიყო 10--20 ვერშოკი სიმსხო. გო- 

ბის სიფართოვე დამოკიდებულია ხის სიგანეზე. მრგვალად შემოვხაზავდით 

ფარგლით, ჩავაჭრიდით ნაჯახით კიდეებს, ჩავურჭობდით სოლებს და შემ- 

დეგ ნაჯახით ამოვაგდებდით საგობე ნაჭერს. მოვზომავდით სიღრმეს და გარ- 

ჰემო წკეპარით ამოვთლიდით. ორად გატოტებულ ხეში ჩავდგამდით საგო- 

ბეს. ერთი კაცი საგობეს ატრიალებღა, მეორე ძემლარით თლიდა. ატარიც 
ასე კეთდებოდა. 

კიზი (კოვზი). კოეზებს ბზისაგან ვაკეთებდით. მოუვრილი ხიდან ამოვა- 

პობდით ნაჭერს. ჯერ ამოვთლიდით პირს, მერე ძემლარით ამოვასუფთავებ- 

დით, შემდეგ გავუკეთებდით ტარხ. ტარი ცოტა მოკაუჭებული კეთდებოდა. 

მთხრ. ანტონ იორდანის ძე სილაგავა, 85 წ. (სოფ. მარტვილი, მარტვი- 
ლის რაიონი)!. 

წინათ ჩვენ პურჭელი სულ ზისა გვქონდა. ჭურჭელს ხელოსნები არ ამ- 

ზადებდნენ. თითოეულ ჩვენთაგანს მოჰქონდა ტყიდან მასალა. მასალა შრებო- 

და და მერე საჭიროებისამებრ შინვე ვამზადებდით. ვაკეთებდით ნისორს 

(გობს), ატარს (ჯამს), რომელსაც კოპიტასაც ვეძახდით, ნგგახ (ძროხის მოსა- 

წველი ჭურველი), აბშირას (მაწვნის შესადედებელი და ყველის შესანახი 

ვურვჭელი), ქალას (კოდს), კართზას (კათხას), ზონჩას, ტაბაკხ, ხის კოვზებს 

და ციცხვს. 

ნგგა, კოდი, აბშირა თითქმის ერთნაირად კეთდებოდა, მხოლოდ სიდი- 

დეში იყო განსხვავება. კოდისათვის ვიღებდით მსხვილ ხეს. მოეჭრიდით იმ 
სიმაღლის ნაჭერს, რა სიმაღლისაც კოდი უნდა ყოფილიყო. ამ ნაჭერს გულხ 

ამოვუთლიდით, დავუტოვებდით ერთი ვერშოკის სისქე კედლებს. ზევითა ნა- 
პირზე რჩებოდა ხელის მოსაკიდებელი. გამოვთლიდით მრგვალ ძირს და ჩავ– 
დგამდით შიგ. 

ნგგა კოდზე ბევრად ვიწრო და დაბალი იყო. მას გავუკეთებდღით ხელს. 

ხელისათვის ვიღებდით თხილის საშუალო სისსსო ტოტს, გაღავატარებდით 

ცეცხლზე, მოვღუნავდით და გავთლიდით. ხელს მივუმაგრებდით ნგგას პატარა 
სოლებით. ზოგიერთ ნგგას აქვს გადმოსასხმელი ტუჩი. 

აბშირა ჰგავს ნგგას, მხოლოდ უკეთდება სახურავი და ყურები. 

ჩვენში მაგიდის მაგიერ ხმარობდნენ ტაბაკს. საშუალო სიფართის ფიცარს 

დავაჭედებდით ოთხ ნახევარმეტრის სიმაღლის ფიცარზე. ფიცარი გასუფთავე- 
ბული იყო. ტაბაკზე უთეფშებოდ ვაწყობდით ღომს. 

: ხონჩა ცომის საზელი ჭურჭელია. წარმოადგენს თხელკედლებიან მოგრძო 

გობს. 

  

! დღევანდელი გუგეპკორის რაიონი. 
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მთხრ. შამშე გიორგის ძე ლატარია, 80 წ. სოფ. თორსადღვაბა, ხობი! 
რაიონი). 

ჩვენში ყოველგვარი ჭურჭელი ხისგან კეთდებოდა. ვაკეთებდით ნეგგახ, 

აბშირას, ნიხორხ, ზოჩახ (ზონჩახ), ბარქაშხ (პატარა გობი), ატარხ, კარანჩხახ –- 

ობოფანხ და ბუყუნხ. 

. ბუყუნში ვინახავდით სიმინდის ფქვილს. ბუყუნის გასაკეთებლად ვიღებ- 

დით მსხვილი ხის ნაჭერს, გულს ამოვუღებდით, შემდეგ ჩავუდგამდით ძირს, 

რომელსაც ნერჩს ვეძახდით. 

აბშირა წარმოადგენდა მრგეალ ხეს, რომელსაც გული ამოღებული ჰქონდა. 

ქვემოთ ნერჩი (ძირი) ჰქონდა ჩადგმული. ქეევითა კიდეზე გადაჭიმული ჰქონ- 

და ხალტე, ზევიდან სახურავი ჰქონდა. დახურვის დროს სახურავის ორ ნა- 

ხვრეტში შედიოდა პურჭლის ორი ყური. აბშირა იხმარებოდა ყველის დასამა- 

რილებლად და მაწვნის შესადედებლად. 

კათხა ღვინის სასმელი ღრმა ჯამი იყო. კეთდებოდა კალმინაგან. 

დანარჩენი ჭურჭლის დამზადების შესახებ იმასვე გვიამბობს, რაც წიხა 

მთხრობლებმა გვიამბეს. 

ღობილი ექკული (ლაწნული ჭურყელი) 

მთხრ. გერახიმე სიკოიახ ძე გოლორდავა, 70 წ. (სოფ. ზემო ლედგებიე. 

დიდი ჭყონის თემი). 

კალათის დაწვნა. ტკეცისათვის მასალად საჭიროა თხილის წკნელი, ბეტ- 
კისათვის კი ლობიოს ხე, მუხა, წაბლი, ნსხვილი თხილი. ზოგიერთს სპეცია- 

ლურად შემოკავებული აქვს „ადგილები, სადაც დგას თხილი, მუხა, წაბლი, 

ლობიოს ხე და სხვ. მახალის დამზადება მაისიდან აგვისტოს ბოლომდე შეიძ- 

ლება, შემდეგ კი არა. იმიტომ რომ ამ დროს ხეში ბევრი წვენია და მისი გატ- 

ყავებ ადვილია. მოვჭრით წკნელს, დობცზვანტალანთ (გავასუფთავებთ) 

თოთლებისაგან და პატარ-პატარა ტოტებისაგან, მერე მოგვაქვს სახლში. აქ 

ვატყავებთ და ვიწყებთ ტკეცვას: ერთ ადგილას ჩავჭრით და მუხლზე გადავი- 
ღუნავთ, ჩაჭრილი თავი ავარდება და თავისუფლად აიხსნება ხის ზოლი. ამა! 

ეწოდება ტკეცი. 
ბეტკი მსხვილი ტოტისაგან კეთდება. ტოტს აქეთ-იქით თავებს მოვაჭრით 

და დავდებთ ცეცხლთან, ტოტი შიშინს დაიწყებს. როდესაც შიშინი შეწყდე- 

ბა, დანით ან წალდით ეგხსნით, ზოგჯერ გავთლით, მერე გავამრობთ. გამშრალ. 

დახსნილ ზოლებს წყალში დავალბობთ. ამის შემდეგ ბეტკებს მოვქსოვთ უჯ- 

რედებად (ქუდვორშუანთ ბეტკის). ეს არის კალათის ძირი, ბეტკის თავებს ავ- 

ღუნავთ ზევით და მერე ტკეცით ვქსოვთ კალათის გვერდებს გარშემო. კალა- 
თის გვერდები რომ ძირიდანვე გაფართოვდეს, შიგადაშიგ ვუმატებთ (ალვაშ- 

კვანთ), როდესაც საჭირო სიმაღლემდე მივიყვანთ, ბეტკის თავებს გავხვრეტთ 

ოჭვაშეთი (საწვავით, გახურებული რკინით), ზევიდან დავადებთ მრგვალ 

ბეტკს და ტკეცით გავამაგრებთ. ასე მზადდება კალათი. 

სოფ. მარტვილის მცხოვრები, ანდრია ზაზუას ძე სილაგავა, 85 წ., კალათის 

დაწვნის ტექნიკის შესახებ იმასვე მოგვითხრობს, რასაც გ. გოლორდავა, მხო– 
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ლოდ ბეტკს ბს ხაფართიშ ნი სარკს უწოდე აფართიშს და იმ ბეტკს, რომელსაც ნაპირზე უკეთე- 

მთხრ. თმ) ალექსანდრე გოჯას ძე კუტალია, 77 წ. (სოფ. ლარჩისუბანი, ხობის 

გიდელიხ გაკეთება. ორვერშოკიან ტოტს ჩავუჭრ ვუჭრით გვერდებს გარშემო. ჩამოთლილ: გვერდებს მოვჭრით და ამ მოჭრილ ადგილებში ჩავურჭობთ ბეტ- 

ტ1010 
ი შ3)სღპალი 

          

     

    

“ეეე ალღეეა– 24. 
, 

ვასა C)პ/041პ 
_–_. 

5 I= 

     

C-L- 

   “ 1. I | . , 
| 

”            
  

   / I 

    ) ' ს 

//I
III

III
I 

II
II
IV
II
 

III
I 

' 
I 

/V
/V
 

      

| // / I (III 

   

  

). ' ' 

, // ', LLI სსს
 

(მი
 

აა
ალ
იბ
 წ
ს
)
 . 

სს
ს 

LL 
ს
ა
ს
ო
 

I 

  

     1 (7) I ს 

თ 

        (I
 

IV
 8 ,' დს       ს

ა
უ
 

           

    

    

/
 ს ს)
 

"ს
 

ა        

რI
4 

წ
 

ხIჯტული 
- –-–-–ნეედ 4. 

სურ. 161 

კებს. ამის შემ რშემ 

კალათას. ეზდეგ გარშემო ტკეცით ვწნავთ. გავუკეთებთ თავს ისე, როგორც 

243



მთხრ. დიმიტრი კვაცახ ძე შონია, 71 წ. (სოფ. ზეთა, ხეთის თემი). 

გიდელი. მოვჭრით თხილის წკნელს, მოვიტანთ სახლში და დავაწყობთ. 
ორი დღე ჭკნება. ამის შემდეგ წკნელი დრეკადია. ბეტკისათვის ვიღებთ მსხვილ, 
ვერშოკნაზევრიან ტოტს. ოთხ გვერდს ჩამოვუთლით, შუაში დარჩენილ გულს 
ამოეჭრით, დარჩენილ ფეხს კურსულს ვეძახით. წვნას ვიწყებთ ოთხი ბეტკით; 
დაწენის დროს შიგადაშიგ ბეტკებს ვუმატებთ, რის შედეგადაც გიდელი ფარ- 
თოვდება.ა დამზადებული ტკეცით ვწნათ დაახლოებით ეროი არშინის 

სიმაღლეზე. დარჩენილი ბეტკის თავებს გადავჭრით და ოქვაშით (საწვავით) 

ნახვრეტებს ამოვწვავთ. შემდეგ ზემოდან, გარშემო დავადებთ უფრო მსხვილ 
ბეტკს და ტკეცით გადავგრეხთ. ბეტკს, რომელსაც თავში ვუკეთებთ, გარგა- 

ტი ჰქვია. ორი მოპირდაპირე ადგილას ოჭვაშით ნახვრეტებს ამოვწვავთ თო- 
კის გასაყრელად. ამ ნახვრეტებში გაყრილ თოკზე დავგამაგრებთ მოკაუჯებულ 

მაგ:რ ჯოსს, რომელსაც ღვარღვალი ანუ ყვარჟვალი ჰქვია გიდელის დასამ- 
ზადებლად საჭიროა შეზდეგი იარაღი: ოჭვაშე, ცული და დანა. ოჭვაშე წვე- 

ტიანი იარაღია, რომელსაც ხის ტარი აქვს. 
გიდელს გარდა ევწნავთ ცეკას, დიდ კალათას, კარაჩხას, კუფეს, ოლეშხ 

და ოგეაჭეხ. 

ცეკა ზურგზე მოსაკიდებელი გოდორია. დიდ კალათას ვხმარობთ მოსავ- 

ლის გადასატანათ. კარანჩხა პატარა კალათაა, რომელსაც ხელი აქვს. 

უფე ქორის საჭერი მახეა. 

ოლეშში ვახმობთ ღომხ. ოლემის დასაწნავად ჯერ დავწნაევთ ლასტივით 
ძირს, შემდეგ ერთი მტკაველის სიმაღლეზე მოვუწნავთ კედლებს, ნაპირებს 
დავამაგრებთ. ოლეშს ჩამოვკიდებთ ვაზის შტოებით. 

ოგვაჯე საბუდარია. 

მთხრ. თათეოზ ოთიას ძე ქაღარია, 71 წ. (სოფ. ბუდიწყუ, ხობის რაიონი) 

გიღლიხა და კალათის დაწვნა, ბეტკს ვაკეთებთ მუზის, აკაციისა და თუ- 

თისაგან, გასოფთავებულ შტოს ვზსნით ისე როგორც ყავარს. ტიზე შტოს 

(ტეხ-დ შტოს)", როპელიც აღვილად ტყდება, ვათბობთ. ამის შემდეგ ის დრე- 
კადი ხღება. დრეკად შტოს კი გაუობობა არ უნდა. შტოს, რომელსაც გათბობა 
სჭიროება, დეღალ შტოს ვეძახით, დრეკად შტოს კი ––- მამალს. 2!/ე ვერშო- 
კის სისო “უაპტოსაგან გაზოღის 8--10 ბეტკი ორნახევარწლიანი თხილის 

წკნელისაგან გამოდის ა ტკეცი. გარგატს ერთი მხრიდან ბრტყლად ვთლით. 

ვკსოვთ კალათას შემდეგნაირად: სიგრძეზე გავაწყობთ შვიდ ბეტკს, გან- 

ზე დავაქსოვთ სამ ან ოთხ ბეტკს. ბეტკებს თავებს ავუკეცავთ და შევკრავთ 
კანარღით. მერე ტკეცით დაეწნავო კედლებს. გადავუსწორებთ ბეტკებსს თა- 
ვებს, ღავადებთ გარგატს და ტკეცით დავამაგრებთ. ასეთი კალათი მოსახერ- 

ხებელი სატარებელია მხრებით. 

გიდლის შესახებ თ. ქადარია გადმოგვეემს იმასვე, რაც გვიამბეს სხვა 

რაიონში. 

სურა. თხილის რამდენიმე ტოტს მოვღუნავთ სამად და” ჩავარჭობთ სიგრ- 

2 კვადრატულ ფრჩხილებში ჩასმული სიტყვები ჩამატებულია ივ. ჯავახიშვილის მიერ. 
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ძეზე მიწაში, შემდეგ ძირხ და კედლებს ვწნავთ ბულიშით (ბლის ქერქით), 
სურას ვხმარობთ ხილის ჩასაწყობად და ყანაში საჭმლის წასაღებად. 

ყველა ზემოჩამოთვლილ რაიონში დაწნული ჭურჭლის დამზადების ტექ- 
ნიკა ერთნაირია. ტერმინებიც ერთნაირი, მხოლოდ ხობის რაიონში ალე- 

  
სურ. 162 ბეტკის დაპზა:-ბ.: 

ქხსანდრე ბერუკიას ძე ბუკიამ ტკეცს უწოდა ღვედტკეცი. ამასთან ერთად უნდ: 
აღინიშნოს, რომ ზეთას თემში (ხობის რაიონი) და მარტვილის რაიონის ყველა 
თემში, მეტადრე გაჭედილიაში, ბარდაში, თამაკონში, დიდ ჰყონში და სკურ- 
ში თითქმის ყველა ოჯახში მზადდება დაწნული ჭურჭელი საბაზროდ. ამზადე- 
ბენ მამაკაცები. 

სასმისები 

მთხრ. დათა ბასას ძე ლატარია3 

ყანწი. სამეგრელოს ყველა რაიონში შევხვდი უჟანწს. მთხრობელმა ღათა 
ბახახ ძე ლატარიამ მიამბო, რომ ყანწი მოჰქონდათ ოსეთიდან. ოსეთში ყანწს 
აკეთებდნენ ზარისა და ჯიხვის რქისაგან. რქას ამოფხეკდნენ. გარედან გაასუფ- 

ჰ წლოვანება და სოფელი შემკრებს მითითებული არა აქვს. 

მე



თავებდნენ და თავს მოჭედავდნენ ვერცხლით დაასახელა ყანწის ნაწილები: 
თავი, შუა ნაწილი და წვერი. 

კათხა –– ღვინის სასმელი ქურჭელი,ს რომელშიც ერთი ბოთლი ან 

ბოთლნახევარი ჩადიოდა. 

მთხრ, პეტრე სიმონის ძე ნაჭყეპია, 60 წ. (სოფ. ვახაში, სალხინოს თემი) 

ახსენებს ·-ზემოაღნიშნულ ჭურჭელს და, აგრეთვე, კოდსა. და კათხას. კოდი 

სხვადასხვა მოყვანილობის იყო. კოდი კეთდებოდა ცაცხვის, თხმელისა და თე– 

ლისაგან. 

კათბა ღვინის ჭიქის მსგავსი მაღალი ჭურჭელია. 

არც ერთ რაიონში საწდის, ბარძიმის, ფიალას, ბოდახის, დოსტაქანის, 

კ„ვანჩხის, კულას, ორთომელას, სარიოშის შესახებ არ გაუგონიათ.



მ ქრIა 

მეთუნეობა 

მთხრ. მიხეილ ღლონტი, 55 წ. (სოფ. აკეთი). 

ჩვენში ვაკეთებთ თიხისაგან შემდეგ პჰურჭელს: ჭურებს, ჟვიბრებს, სხვა- 
დასხვა ზომის ქოთნებს, კოჭობებს (პატარა ქოთნებს), დერგებხს, კოკებხ, ჩა- 

ქსია 

           
ა##4///7#///// 
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სურ. 163 

ფებნ, ფიჩხაურს (ნახევარფუთიანია), ჭარიკებს, დოქებს, ლაგინებს ჯამებს 

და სხვა ამგვარებს (ხაკვეთეს და საწველელხ –– სპარას). 
ამ ჭურჭლებს ვაკეთებთ საგანგებოდ ამისათვის არჩეული თიხისაგან, რო- 
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მელსაც აქვს მტრედისფერი და გამოწვის შემდეგ გაწითლდება. ეს თიხა მო- 

გვაქვს ერთი ვერსტის მანძილიდან, მიწის სათხარადგან. იქ ზევითგან უნდა 
გადავიღოთ ალაბ-ნახევარი შავი მიწა ღა შემდეგ იწყება თიხა. როცა თიხას 
მოვზიდავთ, გადავარჩევთ ბურკებიდგან, ავურევთ მდინარი(ს) სუფთა სი- 
ლას (საჭიროა, ერთი მეათედი სილის არევა თიხაში), შემდეგ დავასხამთ ზედ 

წყალს, ვზელავთ ფეზით ან ხელკავით; უკეთესია ფეხით მოზელვა. 

აწეორი8): 

  
სურ 164 

კურჭელს ვაკეთებთ ბორბლის (ჩარხის) საშუალებით; ჭურს კი ვაკეთები: 

ნაწილობრივ ჩარხზე და როცა ერთ რგოლს გავაკეთებთ, გადმოვიღებთ ჩარ- 

ხიდან და მიწაზე დავდგამთ, გავამაგრებთ რომ არ წასქცეს. დღეში უნდა 
აშენდეს ჭურიხ ერთი რგოლი; შენების დროს ჭურის განი ფართოვდება, რო- 

გორც საჭირო იქნება და ასე წემატება) თითო რგოლი, სანამ ჭურის შენებ.: 

მთლად არ მოთავდება; შენების დროს ჭური უნდა ღაიბიჯგოს, რომ არ წაი- 

ქცეს. დანარჩენი ჭურჭლები შენდება ბორბალზე. 

(ჭურჭლის) ნაწილები: დოქის –– ფსკერი, მუცელი, ხელი, პირი, ტუჩი. 
ჩაფის, ფიჩხაურის, კოკის, ქოთნის, კოჭოპას –- ფსკერი, პირი და მუცელი. 

ჭურის -– ყელი, მუცელი და კუშტული. 
ახალდამზადებული ჭურჭლის გაშრობას უნდა 215 დღე. (გამშრალი 

პურპელი) ჩაიწყობა ქურაში გამოსაწვავად, პირველად, ორ დღეს, საჭირო» 
ნელი ცეცხლი, მესამე დღეს –- მაგარი ცეცხლი. ერთი დღის შემდეგ გაცივდე 
ბა და (ჭურჭელი) ქურიდან გამოიღება. ' 
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ქოცო, ხალანი, ქილა, სურა, გოზაური, კუტალი, წურწუმა, პინა არ გა: 
მიგია. ჭურჭლის მოჭიქვა ჩვენში არ ყოფილა. 

სის ჭურჭელი 

მთხრ. პელაგია ჩზარტიშვილი, 65 წ. (სოფ. ბაილეთი). 

გურიაში ჭურჭელს აკეთებდენ ხისაგანაც ––- თხმელას(ა) და ცფაცხვი- 
საგან), ვინაიდან ამ ხის ჯიშები ამისათვის უფრო გამოსადეგია. აკეთებდენ: 

ჯამებს, სხვადასხვა ზომისას; ტაბაკს, ორი-სამისათვის კერძის ჩასასხმელად. 

გობზ, ბარქაშებს, სხვადასხვა ზომისას; ხონჩას, ტირილ- ქორწილში სადილის 
მისატანათ, ალაბ-ნახევარი(ა) სიგრძით, 3/4 არშინი ––- განით; როგოს, ჭურის 

თავსახურავს მრგვალს; კათხას, მთლიანი ხისაგან ამოჭრილი ჭურჭელია, 
ერთი-ორი ჩაის ჭიქის ტევადობის! ფილს, მარილის და სუნელის სანაყს; 

კოდს, ერთნახევრიანი (?) ჭურჭელი(ა|!. 
ზემოდ ხსენებული ჭურჭლების საკეთებელი ხახელოვანო იყო: ხვეწი. 

დანა მოღუნული თავით, ჯამის სათლელი; პირმოყრილი ეჩო გობისათვის;: 

უბრალო ჩარხი, რომელსაც ღვედით ატრიალებდენ, გობს და ჯამებს ჩარხავ- 
დენ. აღნიშნულ ნივთებს აკეთებედენ ხელოსნები. ამ ხელობას სწავლობდენ 

შეგირდობით. 

ძველად ამ ნაწარმს გასავალი ქონდა და მოთხოვნილებაც იყო. ამიტომ 
პირველად ამ ხელობას ბევრი მისდევდა, დღეს კი თითქმის აღარავინ მის- 

დევს, ვინაიდან ხის ჭურჭლების მაგიერ შემოვიდა ქარზნის ნაწარმი და ხის 

ვურჭლების მოთხოვნილებაც აღარ არის. სხვათა შორის, ძველ დროში ხის 

ჭურჭლები, განსაკუთრებით ჯამები, როგორც გაღმოგვცემენ აუცილებელი 
იყო ყველა ოჯახისათვის; განსაკუთრებით ისეთ შემთხვევაში, როცა ტირილ- 

ზე მიდიოდა ხალხი მისი ჯამი უნდა მიეტანა, თორემ მას საჭმელს ღომზე დაუ- 

სხამდენ. 

ღაფნული ჭურჭელი 

მთხრ. გრიშა ჩხარტიშვილი, 55 წ. (სოფ. ჯუმათი). 

საერთოდ ჩვენში წნავდენ ჭურჭელს სხვადასხვა ჯიშის ზეების წკნელისა· 

გან და სიმინდის ქურჩენასაგან. მასალა მოქონდათ ტყიდგან, სიმინდის ქურჩენა 

კი –– ყანებიდან. წკნელს მოსჭრიდენ ტყეში შკერისას, წვავიხას, წაბლის დ: 

ლოკუმფსის (ას|, უმეტესად კი –– თხილისას. მიზიდღვიდენ სახლში და დაი- 

წყებდენ დასამუშავებლად შემზადებას. 

ჩვენში წნავდენ და ეხლაც წნავენ გიდელს, გოდრებს სხვადასხვა ზომი- 

სას, კალათებს დიდს და პატარეებს, ლახტს, ბუდეს, სასუქხ –- ძარს, ქუჩეჩი· 

საგან –– ჩანთას. 

აშარული, კიშტე, ხახალი, ლანკანი, სკნისკი, სფირიდი და სხვა არ გამი- 

გონია ღა არც ვიცი. 

  

! დედანში წერია -- „მოცულობით". 
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დაწვნის წესი. გიდელს, რომელიც იხმარება მაღალ ხეზე ყურძნის საკ- 
რტეფად, წნავდენ ასე: ლუკუმფხის ან წაბლის ხის მსხვილ ჯოხს გაახურებენ 
ცეცხლზე, შემდეგ ჩამოხდიან ოთხივ კუთხიდან ტკეჩებ, შუაგული ხე კი 

ამოიჭრება, ეს ოთხი კუთხე გადაიშლება გიდლის საჭირო სიფართეზე, დაიწყე- 
ბა ბოლოდან წვნა.-. გიდლის ბოლოს ქვია კუშტული. დასაწნავი მასალა, თხი- 

ლის წკნელი ტკეჩად ახდილი, გადაეღობება კუშტულიდან ოთხივ კუთხივ, 
თანდათან მუცელი გიდლის ფართოედება; შიგ ჩაემატება წაბლის ხის ტკე- 
ჩები –– საძირე; აიყვანენ სიმაღლეს ერთ ალაბზე ცოტას მეტს და თავს მოუ- 

ხვევენ. გახურებული შანთით, სადგისით გამოსწვავენ ხვრეტილებს. ამ ათ- 

ვალულ თავში სუროთი მოუხვევენ თავს გედელს, გამოაბამენ გამომწვარ ნახ- 
ვრეტში ბაწარს, წვრილად დაგრეხილს, და ზედ დაჰკიდებენ ღაღვილხ (თავმო– 

კაკულ ჯოხს), რომელშიც გამოე„ცმის გრძელი ბაწარი და მაღალი ხიდგან, სა–- 

ჭიროების დროს, ჩამოეშვება ყურძნით სავსე გიდელი. 
გოდორი, სიმინდის, ღომის, თამბაქოს ფურცლების და სხვა ამგვარი 

ტვირთის გადასაზიდათ ამზადებენ გოდორს. ზომით გოდორი იქნება ერთფუ- 

თიანი, ორფუთიანი და სხვა. მასალად იხმარება წაბლის ტკეჩი და თხილის 

წკნელის ტკეჩი. საძირე მზადდება წაბლის ტკეჩისაგან; ძირი გამოელობება ტკე- 

ჩით, ხოლო გვერდები შემოეწნება თხილის წკნელისაგან დამზადებული ტკე- 

ჩისაგან. იწყება სიფართე ძირისა ნახევარი ალაბი, სიმაღლე –– ერთ-ნახევარი 

ალაბი, პირის სიფართე უნდა ღაიჭირონ თავში 1/4 ალაბი თავის მოხვევა 
როგორც გიდელს, ისე უნდა, შემდეგ დაებმის ორი ცალი სამხრეები წაბლის 

ტკეჩის ან ჭჰილოფისაგან დაწნილი. 
კალათი. სიმინდის და სხვა მარცვლეულობის გადასაზიდათ ამზადებენ 

ჩვენში კალათს სხვადასხვა ზომისას. წკალათსს აქვს ფსკერი და ტკეჩისაგან 

გაკეთებული ხელი. მასალა იგივეა საჭირო, რაც გოდორს და გიდელს სჭირდე- 
"ბა. სიმაღლე ILაქეს) ნახევარი ალაბი, სიფართე ––- ერთ-ნახევარი ალაბი და 

სხვ?. ზევიდან უკეთდება ტკეჩისავე სახელური გადაღუნული და ჩამაგრებული 
კალათის თავსახვევში. 

ლასტი. ლასტი იხმარება ღომის გასაწყობად, სივრცით ერთ-ნახევარი 

ალაბი, სიგანით –– ორი ალაბი; იწვნება თხილის ან შკერის წკნელისაგან; ოთ- 
ხივე კუთხით წარჩენილი აქვს თითო ნიშანი, ჯოხები (სახელური), რომელზე- 

დაც წამოეკიდება ლასტის დასაკიდი, ვენაზის ან ეკლის ყლორტისაგან დაგრე- 
ხილი. ამ დასაკიდით ღომის თაველით სავსე ლასტი ჩამოეკიდება ოჯინჯალაზე 
და ქვეშიდან შეუნთებენ ნელს და ბოლიან ცეცხლს. ღომი ლასტზე გახურდება 

და გახმება და შემდეგ მიაქვთ ის გასაცეხად. 
ბუდე. იწვნება თხილის სუფთა წნელისაგან, ზომით ძირი –– 3/4 ალაბა, 

სიმაღლით -– ნახეეარი ალაბი. თავი წკნელით მოეხვევა. ბუდე ჩვენში იხმარე- 
ბაა კრუხის დასაჯენათ და ქათმისათვის -–– კვერცხის დასადებად, ჩასაჯენად. 

სახუქი ანუ ძარო იღობება თხილის წკნელიხაგან, სიგრძით, –– ორი ალა– 

2ი, მრგვალი –– 3/4 ალაბისპჰ; იხმარება საშობოო-საკალანდოთ ქათმების გა–- 

სასუქებლად. 

2 დედანში წერია: „სიფართე მეოთხედი ერთი და ერთ-ნახევარი ალაბი და სხვე.“. 
3 ქაროს ზომები გაუგებარია. 
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ჩანთას წნავენ ბალის ტყავისაგან; ეს არის განსაკუთრებით მეთევზეები- 

სათვის მოხერხებული ჭურჭელი, რადგან ის სისველით არ იჩვრება და მხარზე 

გადაკიდებული კარგად სდგას. 
სელის ჩანთას წნავენ სიმინდის იმ ქუჩეჩისაგან რომელსაც ინახავენ 

ბამთრისათვის. დასამუშავებლად წინასწარ ალბობენ წყალში და ისე ხელით 
დაგრეხილს წნავენ. 

სასმისები 

მთხრ. მიხეილ ღლონტი, 55 წ. (სოფ. აკეთი). 

ძველ დროში, როცა ჭიქა არ იყო, ოჯახებში სასმისათ ხმარობდენ;: კათ- 
ხას, კულას, ყანწს და აზარფაშას. 

კათხას აკეთებდენ უბრალო ზისაგან; ამოთლიდენ გულს, დაამრგვალებ- 
დენ, ჭიქის სახეს მისცემდენ და ამით სმიდენ სასმელს. მიდიოდა შიგ ერთი- 

ორი ჭიქა სასმელი. 

კულას აკეთებდენ ხისაგან; იმასაც თლიდენ მთლიანი ხისაგან, აჭრელებ- 

დენ სხვადასხვა ფიგურებით. 
ყანწები კი რქისაგან კეთდებოდა, ხშირად მოვერცხლილი. ზომით ბევრ- 

ჩაირი იყო, მიდიოდა შიგ ერთი სტაქნიდან ორ ბოთლამდის და მეტიც. 
აზარფაშა ტარიანი თასი იყო. უმეტეს ნაწილად –– ვერცხლის. კულას, 

ყანწებს და აზარფაშას ხმარობდენ უმეტესად თავად-აზნაურების ოჯახებში, 
კათხას კი უფრო გლეხობა ხმარობდა. როგორც გადმოგვცემენ, ყანწი, კულა, 

აზარფაშა და, აგრეთვე, კათხა თითეულ სუფრაზე იყო ერთი ან ორი. მესა- 

დილეებს ღვინოს მიართმევდა თავზე მდგომი მოსამსახურე რომელსაც 

|ერ)ქვა მერიქიფე. 
კათხას აკეთებდენ ხვეწით, ხოლო კულას და აზარფაშას საკეთებელი 

იარაღი არ ვიცი.



აჭარა 

მეთუნეობა 

მთხრ. ხულიე დავითაძე, 35 წ. (სოფ. კალოშნარი, ხულოს რაიონი). 

ზახი მიწა! მოგვაქვს ზრუგით გოდრით სახათიდან?, ურემი არ მუუდგება. 
დავალბოფ ყუში?, სალბობელში. მიწას ვარჩევთ. მიწა დალბება და დასუქთე- 
ბა, რავაც პური; მემრე დავზელავთ ხსაზელაზე ფეხით. ზელამი ვიხმარიეფთ 
ნიჩაბს, მემრე გადავაბრუნეფთ და ხზელმიორათ დავზელავთ. ასე ოთხჯერ ვიქ. 

მემრე ვსწევ და დავხელავ ხელით, ქვებ გამუარჩევ. მემრე გავაკეთეფ ფითი- 
ლებს, ჩავაწყოფ გრილ ჭურჭელში, სიცხემ არ მჟდგეს. ევღეფ ფითილს და 
დავაშენეფ რაცხას ვაკეთეფ იმაზე. ავაშენეფ და მემრე მოვზვეწავ ფირფი- 
ტით შიგნიდან და გარედან. შენებიხან კეთთება პირი, ტუჩი, ხელი. ომ გავ- 
ხვეწაე, გახმება გრილ ადგილზე, მზემ არ გნა დახედოს. გახმობა ტაროსმ. 
იცის. თუ ტაროსია, თუთხმეტ დღეში გახმება; თუ ტაროსი არაა, არ გახმება 
ერთ თვეზე. რუმ გახმება, ფურუნეში! ჩავაწყობთ. ფურუნე ორხართულია- 

ნია. ზედაში ჭურჭელს ვაწყოფ, ქვეიდან ცეცხლ ვუნთებთ. მერე დუთფილეთ. 
მარტო ფუტით, მემრე მჟმატეფ თანდათან 'ცეცხლ და ერთ კვირეს იქნება 

ასე და დეიქაჩებაზბ მერე ალიან ცეცხლ შუნთეფთ. ასე იქნება ერთ დღე და 

ღამეს. მეზრე როიცხა ყველა გამეიწვისს და ავა ზეიდან სიყირმიზე, ცეცხლ 

გუნელეფ, გაცივდება და ამოვყრით. 
თიხის ჭურჭელი ზამთარში არ გაკეთთება. მიწას როზ დაყინას, იი მიწ. 

არ გამოდგება. გაზაფხულზე თუ ტაროსია –- გაკეთთება, ისე არა, ზაფხულ- 

ზე სამ თვეს კეთთება, უმფო – ჩურუგაში' და მარიობაში?. ამა(ს) დიდი ხანი: 

მიზდევენ აქ, სულ ძველთაგან. ვინც ამას ხელობს, იმას ქუფჩი ქვია. ამაზ- 

არი გვარი წარმოშობილი ქუფჩიოღლი. ჩვენ ჭურჭელ ყიდულობს ყველაი. 

თიხიდან ვაკეთეფთ: ბათმანს, ჭავლიკახ, დერგხ, დერგულას, ქოთანს, 

სპარახ –– იაღის ჩასადებელს, ჯამს, ლიტრას, დოკხ, ქუფჩურას –- სამაწვნი“ 

  

1 ხახით მიწა -- ზარისბიანი მიწა, თიხამიწა. 

2 საბათი –- გეოგრაფიული ადგილი, 6 კმ დაშორებული სოფ. შუახევიდან. 

3 ჟუ -- ჭა, ორმო. 

4 რუნე – რნე. 

5 ღი  აჩება -- გამოხმება, გამოშრება, გამოიწურება, წყკალი თუ აქვს ჭურჭელს. 

6 ჩურუჯა –– ივლისი. 

7 მართობა –– აგვისტო. 
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ქუფჩურაი ცეცხლზე არ მიიდგმება, გასკტება, ხასი მიწიდანაა გაკეთებული), 

ვარიას, ხობიხი ბორს („ფეჩის“ მილია), აგურს. კრამიტს ახლა აღარ ვაკე- 
თეფთ, უწინ აკეთებდენ, საწჟყავს ვაკეთეფთ, მარა ახლა არ მაქ, ოთხი ბათმანი 
წავა საწყავში. 

დერგულაში ჩადებენ დოს, მაწონს, ბეთმეზს, თაფლს. ქოთანში ლობიას 

მოხარჩავენ; ბათმანში წყალ ჩავასხამთ, დოქშიც წყალ ჩავასხამთ. დოქი ხე- 

ლიანიც იქნება და უზელოც. ლიტრაშიც წყალ ჩავასხამთ. დიდ დერგში ქავეს! 
ჩადებენ. ჯამში საჭმელ ჩაასხამენ, ვარიაში თაღ მორეკენ. სპარაში იაღ შეი- 

ნახავენ. სპარას ხან ყაფაღიანსაც? გავაკეთეფთ, წყალი მილებით (ფურუნგით) 

წკალ გეიყვანენ შორეთ. 
ამ ჭურჭლებს ჩარბზე ვაკეთეფ. ჩარხს ფებით ვაბრუნეფ, ხან –– ხელით. 

ფეხით ვაბრუნეფ და ხელით ვაშენეფ და მევიყვან ხელში და ვხვეწავ შიგ- 
ჩიდან ღა გარედან სახვეწავი ფირფიტებით. ორი ფირფიტა მაქ: ერთი შიანა, 

მუცლის სახვეწაევი ფირფიტა, ამით გარედან ყელსაც მოვხვეწავ; მთერე –– 

გარეთა საზვეწავი ფირფიტა. რომ მოვხვეწავ, მემრე პირს გუუკეთეფ და ხელს. 
ჰურჭელს ნახიშიანსაც ვაკეთეფთ. 

პურჯლის მიწახ ალიზაი ქვია. ალიზაი ქვიფრი!0 ფერისაა. 

მთხრ ოსმან დავითაძე, 75 წ. (სოფ. მუახევი ორთამეელე, ხულოს 

რაიონი). 

თუ ღიდ დერგს ვაკეთეფ, ჯერ ქვედა ნაწილს გავაკეთეფ და მემრე –– 
ზედას ცალკე. ჯერ დერგის ნერჩს (ქვედა ნაწილს) გავაკეთეფ. როიცხა დერგი 

ნერჩს გავაკეთეფ, მოვფარავ ქენერებს ჟვერით ან ჭინჭით. იგი იქნება ერთ 

დღე და ღამეს. მემრე ავაძროფ და ზეიდან დავაშენეფ ზედას. ნერჩხის ქენე- 
რებს იმიზა მოვფარავთ, რუმე ერთპირათ არ გუუთევს, კიდე არ გუუხმება 

და ძირი გაშრება. 

მთხრ. ეხმე ქამადაძე, 25 წ. (სოფ. კალოთა, ხულოს რაიონი). 

კეციხ გაკეთება. მოვთბრი თიხას, დავნაყავ თოხით, ყჟაზმით!. ცხელ 

წყალს დავასხამთ, რომ დადგეს. გავაზჩტყელეფთ და ()ეცხლაპირის ნაცარს 
დუყრით ქვეშედან. კეც ხელით გავაკეთეფთ. მერე გახმება მიწაზე. ბზეში არ 

გევტან, იმიტომ რომ გასკტება. მერე ცეცხლში ჩავდეფ და გამეიწვის. დილაზე 

ჩავდეფთ ცეცხლში. თუ კაია, ევლამდი გამეიწვის. მერე წამუაქცევთ და ჭადს 
დავაკრავთ. კეეი ზოგი დიდია და ზოგი პაწაი, ზოგი შუათანა, ზოგი მოზ- 

დილი. არის კიდო ყაფალი კეცი! ყაფაღ კეცს ქენერებიდან ყურები ექნება 
ოთხი –– ორი იქითიდან, ორი აქეთიდან. შაჯის (ჟეშტის) ალაგზე ყაფაღ კეც 
დავახურავთ. ყურები იმიტომ უნდა, რომ ადვილაი ავწევთ, ხელებ არ მო- 

გვწვავს. 

8 ჟავე –– წნილი. 
9 ჟაფალი –– სარქეელი. 
10 ქვიფრი –– ქუფრი (მუქი ფერი). 
1 ჟაზმი –– თობია ერთგვარი. 

!2 ჟაფალი კეცი –- სარქველი.



ხის ქ ურჭელი 

მთხრ. მემედ ხალვაში, 58 წ. (სოფ. ჭალათი, ქედის რაიონი). 

სამხვეწლო!1. ხის ჭურჭლებს სამხვეწლოში ვხვეწავთ. აი სამხვეწლო 

აშენებულია ვოზდაათი წელიწადია. ზათი!! აქ, ახლა ქომოთ არ დავჯექბთ, 

წისქვილი რომაა, იქა ყოფილა, სურმანიძე უსუფს ქონდა იგი, ვნახე ლა ვი- 
მუშავე იშტა!5 და გავაკეთე. იმან, სურმანიძემ, სა ისტავლა, არ ვიცი. აქ მეგემ 

მუშაობდა უჩამფიდან!ზ ჩამოსული ზეგნელები!7. 
სამხვეწლო კეთთება წაბლიდან, თელადან, სამხვეწლოს აქ ქვეიდან ბინა. 

ბინა ოთხია, დიდი ხეია. პირველათ რომ შენობას დეიწყეფ და ქვას დადუფ. 

იმას ჩვენ ვეტყვით ბინახ. ერთ ბინაზეა წყალზე ასაფარებელი ქოშე!?, წყალი 

რომ არ შამოესხას. ერთს ცალკე ძელი ქვია (იგულისხმება ქოშეს შემადგე- 

ნელი ფიცარი). ბინა, რომ ერთქვანებში ჩეიშვება, იმას ბოღაზი ქვია. მემრენ 

მიაჭედავ ძელ დირეგზე, ზეიდან არი ქირიში ბარჯიკებზე დადებული, ქირიშ- 

ზე –– ლარტყა. ლარტყაზე ყავარს დავაწყოფთ, მემრენ ქვას დავაწყოფთ ზეი- 
ამ. 

: შიან არის ხოია -- ბოგი. ბოგი თავები შედებულია წინა და უკანა გამო- 
ტოხნილ ბინებში. ამ გამოტოხნილს ბოგის ხაბოზავი ქვია, ხან გავახოხებთ და 

ხან გამოვახოხებთ ამ სოიას, როცა გვინდა ქოფიტის!? შებმა ან გამოხსნა. ქო- 
ფიტს რომ გავაბამ, მაშინ სოიას მივცემ პასალხ2? ბოგის სახოხავში და გავა- 
მაგრეფ, რომ არ იხოხოს ხვეწაში. სოთაში არი თითი (კინის)?! გამაგრებული. 

თითი შესობილია მოსახვეწელ ქოფიტში. ქოფიტის მიერე კუჩზხეზე არის ხამ- 
თავა. შესობილი. სამთავაის ქოფიტზე დასასობათ კორკოტოს ვხმარობთ, 

სამთავას აქ გორი გოლი?22, სამთავაით დაბმულია ბორბლის ფეხზე. ბორბლის 

ფეხი გადის ბინაში. ბორბალს აბრუნებს ღურნიდან?პბ წყალი. ღურნეში (ღუ- 

ნეში) ჩადის წყალი ღარიდამ თუ გვინდა წყალი გადუგდოთ, ამიზა წყავის 
წირეხი?! (წირეხი თხილიც იქნება და ()ხმელაიც) მობმულია ძელხე და შამო- 

დის ქოშეში ისე, რომ წყლის შესაწყვეტათ ან მოსაშვებათ გარეთ არ გავალთ. 

ამ ძელს თავი ჩასობილი აქ ღურნეს ძელთან. მიახოხეფ ძელს წირეხით, ძელი 
ეეფარება ბორბალს და ჩერდება. ბორბალს აქ ათი-თორმეტი ფთა. ფთები 

დასხმულია ბორბლის თოფზე. ბორბალს კიდო აქ ფები. ბორბლის ფეხი შიან 
ომ შემოდის, იგია. ბორბალი გარეთ გადებულია ბორბლის დასაკავებელ ბი- 

ნაზე. შიან სამხვეწლოში არი დახაჟდომი ბოგი. დასაქდომ ბოგზე გადებულია 

18 სამხვეწლო -–- სადაც ზვეწავენ ზის ჭურჭელს. 
14 ზათი –– წინათ, ძველად. 
15 იშტა –– ისე. 

16 უჩამფა –- სოფელი ხულოს რაიონში, 

17 ზეგანი -–- ხულო (ზემო აჭარა). 

18 ქოშე –– კედელი. 
19 უოფიტი –- გამოკოპიტებული კუნძი. 
920 პასალი –- პალო. 
91 კინა –- რკინა. 

22 გოლი –– რგოლი. 
ევ ღურნე –-- კოდი. 
24 წირეხი –– ღვლეპჭი (იმერ.), ღულერჭი (საბა).



სახვეწის დასამაგრებელი. სახვეწი ამფრათაა გაკეთებული: ხვეწი ტარში ჩა- 
შვებულია ოთზკედლიანი (ოთხქოშიანი) ხვეწი. ხვეწი ტარში ვაბამ ხვეწ ასე: 
ხვეწი ტარ ამოვტოხნი სატეხით ერთ კუთხეს, მემრე შიან ვდეფ ხვეწ და წამ- 

„ი 
„/#C 7“ აი    

   

    

  

  
  

  

27 · ჯო2ალის თოფი 
ბ ალს ს)ს)4)3111ღ1. 2ჩL) 

სურ. 165. სამხვეწლოს ნაწილები 
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უაცუმ ჰალღას (ხალღას) გოლს. ხვეწი კინაა. ფოლადი, პირი მოკაკვული აქ; 
პირ ვორი აქ, აქიდანაც თლის და იქიდანაც. 

სამზვეწლოში ვხვეწავთ: გობს, სუფრახ, ჯამს. აგინიზა ვარგულობს: ცაცე- 
ხვი, თელა, თხმელა. წიფელა არ ვარგა, არ დეიკავებს თავს, გაფუჭდება, დას- 
კდება. ისინი არ გაფუჭდება. 

I” 21 9) 

  

პირველათ ხეს რომ მოევჭრით, დავხევთ და გავაკეთებთ ტომრულ?" ტომ- 
ოუღი გვალია; იქიდან გამევყვანთ კოფიტ. ტომრუღ ცულით გამოვთლი, ქო- ფიტსაცკც ცულით გამოგთლით. ქოფიტიდან მოვხვეწავთ გობს, ჯამს და რაც 
გვინდა. ქოფიტის გასაპობათ უროს ვხმარობთ. გაპობის დროს პასალიც დამ- 
პირდება. ქოფიტი რომ იქნება გამაგრებული, მემრენ ღაეჟდები ბოგზე, მუ- 
შოფ წყალს და დეიწყებს ტრიალს ქოფიტი. დევკავეფ ხვეწს, დავადოფ ქო- 

ს4011CI.  ხ11წ 

  

  

   სხ11წი 0)2ი 

ს-რ. 168 

ფიტზე და ვხვეწ. ხვეწაში მევყვან, რაფრათაც მინდა. ვხვეწავ ქოფიტს შიგნი- 
თაც (პირსაც) და გარეთაც. ხვეწის დროს ცივა ნახვეწაი- ყველგან არ მო– 
დგება ხვეწი (სადაც სამთითი და თითია შესობილი) და დარჩება ნერჩი; ნერჩი 
მეითლება ბოლოს ცულით. 

მოხვეწამდი ყველაი ქოფიტია: რომ მოვხვეწავთ. მემრე გადეერქმევა ჯამი. 

25 ტომრუღი –- მორი. 
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პატარაიდან ჯამი გაკეთთება; დიდი რომ იქნება ქოფიტი, გობი მეიხვეწება; 
იმფო დიდი რომ იქნება, სუფრა გაკეთთება. გაფუჭებული ქოფიტი ბოლკოა. 

) 
_– 

    

  
მთხრ. ყედირ თურმანიძე, 19 წ. (სოფ. ნამონასტრევი, ქედის რაიონი). 

ხამხვეყნლო. ჯერეთ გააკეთეფ ღურნეს, მე(რ)ე ბორბალ, მე(რ)ე გააკეთეფ 
დირეგებ. სოჯებ დასვამ, ღახურავ ზეიდან. გააკეთეფ ხვეწი მოსადებ ბოგს 
ბორბალ ჩადებ წყალში, ღურნეს მტჟჩემეფ ბორბალზე, მე(რპაე გამუუშვებ 
წყალს. შააბამ გობის ქოფიტ ასე: დაასოფ ზეთ სამთავას უროლთ, მიიტან ად- 
გილზე, გაასტორეფ იმ ქოფიტს, მოლესავ ხვეწ მასათზე?, დეეწიკები წი- 
რეხზე და მეეშვება წყალი, დაბრუნდება ბორბალი და მოხვეწავ ხვეწით. მე- 
(რეე ამოიღუფ, აღარ შეუდგება ხვეწნ და მოთლი ეჩოით, ბოლკო შიან 
(რ)ომ და(რ)ჩა, გარეთაც (რ)ომ და(რ)ჩა, ისიც ბოლკოა, იმასაც მოთლი. 
ამას მოთლი, იმას შიან ომ და(რ)ჩა, ამოთლი, მე(რ)ე ამოხვეწავ, ამასუფთეფ 
ხვეწით ბოლკოს ადგილს, (რ)უმ გახთეს ერთნაირი. 

სამხვეწლოში იხვეწება: სასტორი (საწონავი,„ სუფრა, სარეცხელაი 
გობი, გობი, #ამი, ქოფიაი, მაღალი სანაჟველაი, სტოლის ფეხები. ხტოლიც 
მეიხვეწება და სკამიც –– სუფრასავით გვალი, თხელი ხან ნაჭეპლიანსაც?7 
მოვხვეწავთ. სუფრა პაწაი თუ გვინდა, ნერჩიანა2ჰ მოვხვეწავთ. დიდი თუ 
გვინდა, იმხელა ხეი არ იქნება და ნერჩს ცალკე მოვხვეწავ და მემრე მივაჭე- 

  

20 მახათი ––- სალესი ქვა. 

27 ნაჭეპლი --- სახე ნაჭრელი, 

2მ ნერჩი -- ძირი. 
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დავ. ხე გამოდგება სამი: თელა, ცაცხვი, თხმელა; წიფელაც გამოდგება, მარა 
გამოხარშო ნა?? დუღარე წყალში, თვარა დასკტება. 

3ჯალჩს 11) ხუშლა) 
1 2ა02ჩს 43) _ 4010-5089 % 

უ)მ! 

    

  
სრ. 172 

აქ ძველათ ლაზები ყოფილა და იქიდან დასტავლილი ქონან. აქიდან 
(ჩვენგან) ისტაქლ: ყველამ. აქ ათმა კაცმა, მეტმა, იცის. ლაზებე დიდი ხანია 

  
29 ნა! ჯენა | უნა || „ნდა-უნდა 
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ყოფილან, სამოცი წელიწადია მერე. აქ ვაკეზე ჭონიან ფაცხები, „ცოლით. 
შვილით იქინე ყოფილან. ამას (ხის კურჭლებს) აკეთებდენ და ყიდდენ თურმე. 
მერე სა წევდენ, არ ვიცი. 

'სჰ29C40ლ)დ  §92) 
ხ12197ს ძოს)დ)პელი 

   
     

, 3)20L  წ12 61 

სურ. 174 

მთხრ. ფატყვიმე თურმანიძე (სოფ. ნამონასტრევი, ქედის რაიონი), 

სამხვეწლოში მოხვეწილი პურჭელი: სარეცხელაი გობი?0, ჭადის გობი?!, 
ქოფიაი392, . ჯამი?!11V, მაღალი სანაყველაი%!, სუფრა, სტოლიმ?ს, ნერ- 
ჩიმ7, სასტორი?3, 

ხარეცხელაი ჯარა. სარეცხელა გობს ყველაიც გააკეთებს, კაცები აკე- 
თებენ. ხე= ყველა ვა(რ)გა: ამოთლიან ეჩოით, სარეცხელა გობზე ვრეცხავთ. 
თავ-ტან დევბანთ, ბაღანას დავბანთ. სარეცხელა ჯარას აქ: ხელი მოსაკიდე- 
ბელი, ქენერი, ქოშები და ჯარის ნერჩი. 

  

პი ხსარეცხელაი გობი -- სარეცხის გობი. 
პ! გოზი --. ფქვილის მოსაზელი გობი. 
32 პოფიაი –- ღრმა, თავმრწეული ჯამი, ზოგჯერ თავსაზურავიც აქვს, მაწვნისათვისაა 33 #ამი -- საკმაზის დასანაყი და კერძის დასადები და სხე. 
34 ხანაუველაი - - ფილი, აჭარულად -– ფილაით, 
35 სუფრა –- ჰურის საჭმელი სუფრა (ბის). კვადრატულ ფრჩხილებში ჩასმელი სიტყვა ჩამატებულია ივ. ჯავახიშვილის მიერ, 
3გ სტოლი –-- მრგვალფეხიანი პატარა მაგოდა. 
ვ7 ნერჩი -- სუფრის ფეხი. ზოგჯერ, თუ ძლიერ ღიდი სუფრა, ფეხს ცალკე მობეეწენ ღა მერე მიაჭედენ სუფრას. ამას მაინც ნერჩს ეძახიან. 
უმ ხახტორი –- სასწორი. 
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სურ 175 

მჩლეჯ 

 



მთხრ. აბდი გაბაიძე, 32 წ. (სოფ. ზიხაძირი, თიკანაური, ხულოს რაიონი). 

სახვეწავი. სახვეწაე·ზე მოვხვეწავ აკვანს, სტოლის ფეხს, ხკამიხ ფებხ 

და სხვას. მოვტან ნაძვის, ვერხვის ან ცაცხვის ხეს. დავარტყამ ჩირფხ?1მ, გავ- 
თლი ცულით და ეჩოით. შავაბამ ხახვეწავში, დავაბრუნეფ ფეხით და მოვ- 
ბვეწავ ქესკით“' თუ მინდა, ნახიშებსაც! გუკეთეფ ქესკით. აგი სახვეწავი 

ჩემი გაკეთებულია. ამა გავაკეთეფ სამ დღეში; აგი გავაკეთე ნახვით. აქ 

იცოდენ, ვნახე და გადმევიღე. კინები აქ გავაკეთებიე პჭედელს. უსტიობა 
სახში მაქ ნასტავლი. სახვეწავი ასე გავაკეთე: მევტანე მისი მასალა –– ნაძვის 
ბეი, გავთალე (ჯულით, გავრანდე? რანდაით!. დავხაზე ფეხების ადგილები, 

ქესკით და კორკოტოით ამოვხრიტე და დუსე დირეგები. შევკოჭე. უღლებით, 

უღლები დავჭედე მუზით!. ტყიდან მოვტანე იარმანჩაამ,„ გავხიე ხიზ- 

რით! შვაზე გავრანდე, ფერგლით? ”შმამოვფარგლე დორდიანიბ!!, შემოვჭე- 

რი ეჩოით. ამოვიღე ჟაიშის! ადგილი, გავხრიტე, შავაბი კლავი, შავაწყე 
ბოლტებში. მერე გავაკეთეფ პაწა თექირას, თექირში გავაკეთე კინის მა%ი, 

შავაბი ბოლტებში, ზეთ შავაბი ყაიში, მერე გავაკეთე ფეხი, ისიც გავხრიტე, 

მივასე კინიხ ჩივი, შავაბი ვერხვის ხე და მოეხვეწე. 

მთხრ., ეხმე ქამადაძე, 25 წ. (სოფ. კალოთა, ხულოს რალნონი). 

ფქვილის ყუთი ფიცრებით არის შეკრული. შიგ ფქვილ ჩავყრით, მევკი- 

დებთ და წევღებთ. 
საჭმელს საღანში, ჯამში, თასში ვჭამთ. ჭადს სუფრაზე დავდებთ. საკოვ- 

ხიაში კოვზები გვაქ ჩაწყობილი. საკოვზია სახლის კუჩხეში იქნება მიჭედი- 
ლი. კოვზებით მაწონს ვჭამთ, ფილავს ეჭამთ ციაცხეთ და ლაფერაით 

ფხალ მოვრეგვავთ, ჩავჯეჯგვავთ; ფილაით სუნელ დავნაყავთ. 
წყალს ესეამთ შუშაით. ფუხარა ხის პჭურპჯლით სვამს. ხის ჭურჭელს 

კოპე ქვია. შუშას აქ ჩასადებელი. ჩასადებელი ოდაში ღოჯეზეა მიჭედილი. 

წყლის მოსატანათ ვხმარობთ გუგუმს"!, ფახრაჩხ (აგიც გუგუმია, მარა ყაფა- 

ლი აქ), ჩაოქს"?, ჭავლიკახ5). 
სახლში დასაჯდღუმლად ჯორკო გვაქ. 

ჰ9 ჩირფი –- ლარი. 

«0 ჭეხკი -- სახვეწი რკინა. 
41 ნაზიში ––ნაჭრელი, სახე. 

42 გავრანდე ––- გავაშალაშინე. 

43 რანდა ––- შალაშინი. 

44 მუხით –- მუბის ლურსმნით. 
5 „რმანჩა –- დიდი ხე, შეშა. 

M% ზიზრი –- ხერზი. 

(7 ფერგალი –- ფარგალი. 
48 დორდიანი --- ოთხკუთხედი. 
49 ჟათში –- ღვედი. 
50 თეჭირი -- კაიშის საბრუნავი. 

 გუგუმი -- თუნგი. | 
52 ჩაოქი ––- ჩაიდანი. 
53 ჭავლიკა –- თიხის დიღი ღოქი.
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სურ. 179 

ღათნული ჭურჭელი 

მთხრ. ზემდულ დუმბაძე, 20 წ. (სოფ. ჭალათ-, ქედის რაიონი). 
გიდლის ქსოვნა. როდისაც მინდა გიდლის გაკეთება, მაშინ წავალ ტყე- 

ში. მოვჭრი წაბლის ტეზს", მევტან სახში, მოვტრუსავ ცეხში. მეე იმას გა- 
ვაპოფ, გავაძროფ ხეს ტეხს და გავთლი ტეზს. ერთ ხეს გაძრება ასე რუ: 
ტეზი მეე წავალ, კიდევ მევტან ტეზს, იმას გაცხელება აგნდა, იმას გავ- 
ძროფ და იმასაც გავთლი დანით და გახთება ტკენჩი. გული დარჩება, იმ ტე- 
ზის გული ომ დარჩება, იგი აი ვარგა. ტეზიზა წაბლი ნდა, სხვაი ა ვარგა: 
ტკენჩიზა თხილი, წაბლიც შეიძლება, სუროც ვარგა. მეე მევტან ხეს, მოვხევ 
ხერხით (პაწაი ხერხით), გავთლი ცულით ან ნაჯახით და გამუა კუნჭულო. მეე 
კიდო ამას გავწუავ საწუჟავით. საწტავიც ქვია და ყიხღიც ამას. გავწუავ ეთ 

54 ტეზი -- წნელი, ახალი ხე (წაბლის) ან ამონაყარი, რომელსაც ხმარობენ გოდრის 
ძოსაქსოვად, ხაძირო (გერულაღუ). 
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(591CI)ათ ადგილს, შით ჩავასოფ ტეზგფს და დევწყეფ ქსოვნას. ტეზეფს მეე მუ- 

უმატეფ და გეიშლება, მეე საწჟავით გავწჟავ ტეზეფს და გავთლი იმას. ტეზს 
გავთლი და შამუახვევ გიდელს, ზეთ სუროს დავახვევ (მოვთიკრავ) და გახთება 
თიკერაი55, ამას მოთიკრას59 ვეტყვით. მეე მუაბამთ თოკვს ზეთ. თოკვს შავაბამ 

კავს, კავიც წაბლია და გათავდა გიდლის ამბავი. ქალებმა არ იციან გიდლის 

ქსოვნა. 
გოდორის მოკხონვა. მევტან ტეზს, მოვტრუსავ ცეცხლზე, გავაძროფ, გავ- 

თლი და მოვქსოვ გოდორს. გოდორის ქსოვნას დევწყეფ პირიდან. პირველათ 
თიკერა ა ექნება. იქ ბოლოში, როდესაც ჩავალ, გადავკეცაე ტეზეფს, ერთ- 

მეორეში ჩავასოფ და გამოვქსოვ ტკენჩბთ. მეე მევტან ფეხს. ფეხი (გ)ნდა 

იყოს ერთი სტორი და იმას (გ)ნდა ქონდეს ტანი? აგი ტანი გრძელი გნდა იყოს 
და მოვწირეხაე. 

ბტყელძირიანი გოდორი მალე გაცთება და ფეხს იმიზა უკეთეფთ, რომ 

ფეხი დეიკავებს. ფეხს წყავიდან გავაკეთეფთ. წყავი არ გატყდება, გაძლეფს; 
გავთლი და ჩავასოფ ტკენჩში ფეხს და იმ წირეხს დავგრიხავ, ორივე ფეხის 

წირესს დავგრიხავ ერთმანეთში; მეე გოდრის პირზე შამოვატყამ (5IC,) ტუზს 
და ზეთ დავახვევ სუროს და მოვთიკრაე. მეე გავხრიტავ ოთხ ადგილს ტეზს 

ძრუგის ადგილზე, გამუაბამ ორ სახელურს და მეეკიდავ ძრუგში გოდორს. 
გოდორი მთელი?მ ერთია, დიდი, პატარაის სხვა სახელი ჩვენ (აი ვიცით. 

გოდორი წვრილი ტკენჩითაც შეიძლება წმოიქსოგოს|), იმფო ლამაზი იქნება. 
გოდორ ვხმაროფთ სიმინდის მოსატეხვათ, სხალს, ვაშლს, კაკალს, ლო- 

რიოს ჩავყრით და წევღებთ. · 

მთხრ. რეხულ ბერიძე, 22 წ. (სოფ. ზენდიდი, ქედის რალონი). 

გოდრის ქსოვნა. ჯერ მოვტან წაბლის ტეზს, მოვტრუსავ ცეცხლზე, მემ- 
რე გავაპოფ დანით შვაზე, ნაწილს კიდევ –– შვაზე, სანამდის გათხელდებო- 

დეს დანის პირის სითხეზე. დავთლი, გავასუფთეფ დანით, გადმოვსკინჯავ? 
და ვტეე ისე ფორმის მისაღებათ. მემრე მევტან თხილის ტეზს, სატკენჩეს. 
იმასაც გავაძროფ მუხლით და თითებით. ტკენჩს გავთლი, გავასუფთეფ და- 

ნით. მიერე გვერდსაც გავთლი, დავახვევ გოგორათ, რუმე არ დამიტყდეს 
ჩმარებამდი. მემრე მოვტან ორ საფეხე ხეს, დავთლი იმასაც. მისი ტანებით და- 
ვაკრავ ერთმანებზე. დავქსელავ ფეხებზე ტეზებს დანის პირის სიმშორეზე 

და დევწყეფ ქსოვნას ტკენჩებით. ასე იზდება გოდორი. მოქსოვიდა5 გადავახ- 

ვევ თავებს, ყიზღით დავხრეტავ ყველა ტეზებს, გვერდიებხბე შამუარტყა3 
ვორ თხილის ტკენჩს, მემრე დევწყეფ თავის მოთიკრას სუროით. სურო შვაზეა 
გაპობილი. ყიზღით დახრეტილ ტეზებში გამტყროი სუროს, გადაგადეფ ტკენსჩს 
და ამით მოითიკრება თავი. მემრე უკეთეფ ვორ სახელურს ცაცხვის ქერქით, 

ოხარზე წამოსაკიდავათ. სახელურს ვაკეთეფ ასე: ყიზღით გამოვხრეტაე ერთს 

§5 თიკერა» – თავსარცხი (გურულად). 
ნ6 მოთიკრა –– თავის მორცხვა. 

7 ტანი -- ტოტი, ბოლი, 

§8 მთელი –- სუ მთელი, სუნთელი, ყველა. 
59 მოხკინჯწვა –- გადმოკაკვა. 

თ “



ზეით, მიერეს –- ქვეით, მის პირდაპირ ისეთათ მიერე ადგალას -– დაშორე- 

ბით. 
გიდლის ქხსოვნა, ნოვტან წიფლის ხმელ ხეს გავთლი ლამაზათ, შვაზე 

შაეახევ. ზედათ იქნება თანასტორათ გადახევლი გადახევლთან ჩამოსლამდე 
კიდევ ჩამოვხევ ირიფთულათ. პირს უკეთეფ, რუმე დეიკავოს, ჩავხრეტ ტკენ- 

ჩის დასაკავებლათ. Cმა ქვედას წავთლი მოკლეთ, წვერი აქ, რუმე ტანებში 

იაროს. კარქათ. მოვტან წაბლის ტეზებს, მოვტუსავ ცეცხლზე, დავაპოფ შეა- 

ღაშვა, დავთლი იმას და წვერებს გტკეთეფ. მემრე გიდლის ნერჩის ამოტე- 

  

  
სურ. 18) C აწნული ჰ რველი 

ბილში ჩავასსოფ ტეზეფს სულ გვერდიებზე. მემრე მოვტან თხილის ტკენჩ".. 

მუხლზე გადავღუნავ და დავაძროფ. ხელით გავთლი ორწავე გვერდიებზე და 
დევწყეფ ქსოენას. სიმაგრეს აძლევს ნერჩის ხეი, ქვეით ჩავარდნას ფართო 

თავი იკავებს, ზეით ამტარდნას აკავებს კიბილები. მოვთიკრავ თავს ასე: თა. 

ვებ გადავხევ სიმაღლეზე, მერმე დავხრეტავ ყველა ტეზებს ყიზღით, შაზუარ- 
ტყამ ყეელა გვერდზე ვორ ფართო ტყკენჩებს, მემრე მოვთიკრავ სუროითით, გავ- 

სრეტავ ვორ აღგილხე პი+“დაპირ, რომე ბრუდე არ იყოს. მოვტან მიზდათ!“ 
მოკაკულ შქერის კავს. კავის ერთ კუთხეს წვერს წუთლ-, მიერე კუთხე: 

გავხრეტავ ყიზღით. გიდლის ერთ კუთხეს გამოვაბამ თოკვს. გუყრი კავში დ. 

მჟაზამ ყიზღით გამოხრეტილში და მიერე მოკაკული თაე“თო დეიკიდება ხეზე 

მე ვისტავლე ამის ქსოვნა ჩემი ტაძედან"!!. 

  

(ს შიზდათ - თავისთავად, ბუნებრივაჯ. 
ნ! ტარაი –- ღელის ძმა. ბიძა, 
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მთხრ. ზელიზე თურმანიძე (სოფ. ნამონასტრეკი, ქედის რაიონი). 

ინთაი, ინთაი მეიქსუება სიმინდის ქუნჩლით, ქუნჩალი უნდა დაფცქილო; 
ფიცხი თუა, წყალში უნდა დაალბო. ქუნჩალს დაგრეხ, დაგრეხ და ისევ ქუნ- 
ჩლით ამუაბამ. უმ გათავდება, გტუკეთეფ ხელმოსაკიდელას ისევ ქუნჩლით. 
ქსოვნის დროს უნდა ბიზი. ბიზით თვალი უნდა გუკეთო და „-სევ წუბნევ ქუნ- 
ჩალს. 

ინთას ვაკეთეფთ “ხვადასხვანაირს: დიდს. პატარ:ს, სახიანსაც, სადესაც. 
სახიანს ჭრელი ქვია. ქუნჩალს ბოიაში შევღებავთ წითლათ, წვანეთ და 

თეთრ ქუნჩალში გტრევთ და აჭრელდება. 

მთხრ. ფადიშე ბერიძე, 60 წ. (სოფ. ზენდიდი, ქედის რაიონი). 

ზემბელახ ქსოვა. ხელით ევქსოვთ ზემბელას, სიმინდის ქუნჩლით. სიმინ- 

დის ქუნჩალს დავპწკილავთ, დავპწკილავთ, თან ეგრიხავთ და თან ექსოვთ. 

ყავრის #4 ურვჭ ელი 

მთხრ. უხუფ თურმანიძე, 60 წ. (სოფ. ნამონასტრევი, ქედის რაიონი). 

ყავრის ჭურჯელი, ხეს მოვჭრი ნაძვს. გამოვხევ ზიზრით. გაკეთთება ტორ- 

მუღი. მივცემ პასალს და გავაპოფ შვაზშ. მეე დააწვიტეფ ტორმუღს ცულით 

და პასალით, მემრე ზმალაით გააძროფ ტყავს. ყავარი გახმება და მეე დაალ- 
ბოფ ცივ წყალში და გელბერაინ? გაწმინდაე. უმ გეიწმინდება, მეე ბილი იქ- 
ნება. ომ გავწმინდავ, ეი ცხელ წყალ დავასხამ, მეიქეშვის, მიაყოლეფ ხელით 

და რაცხაფრათ გინდა, გააკეთეფ. შანკოით დაამაგრეფ, ბეე გაკერავ, ბიზით 

გახრიტავ, ფესოით შეკერავ. ნაძვის ფესოით შეკერავ. მიწიდან ამეიღეფ და 

დანით გაწმინდაე ფესოს ან დახთი დიდი თუ იქნება. მეე ნეჩ გუუკეთეფ. ყა- 
ვარს გამოჭრი და ნერჩ გუკეთეფ იმით. ლურსმან დააჭედ და დაკავდება. მემ- 
რე ხელს გუკეთეფ. ხელს კრიჭით დავამაგრეფ. კრიჭს ორი თავი აქ -–– გარე- 

დან ზოშორი, შიგნითა –- წმინდა. კრიჭის ადგილს ბიზით გავხრიტავ. მეე თავ- 

სახურავს გავაკეთეფ. ასე ყავრიდან ვაკეთეფთ: კოლოფს, წვიტს, დიდხ, კოდს, 
კაპიწს. კოდს შეიძლება ორ ადგილას ქონდეს ნაკერი; კოლოფს, წვიტს -–– ერთ 

ადგილას, კაპიწს –- ორ ადგილას. აი ჭურჭლები შეიძლება იყოს ორფა და 

ცალფა. ორფა იმფო მაგარია, ძირს შიგნიდან გამუდგამ ყველას და დავჭედავ 

ლურსმნით (ამის კეთება დედემ“ იცოდა, უყურე და ვისტავლე). 

მთხრ. ესმე ქამადაძე, 25 წ. (სოფ. კალოთა, ზულოს რაიონი). 

ყასნაღიხ დეზ%ზგაჰი. აი დეზგაჰი ჩემი გაკეთებულია. მოვტან ყავარს, და- 

ი გელბერაი –“- ორხელა. 
63 კოდი კატრით კეთთება, იგი მოიხმარება შესანახავად. თუ გინდა, იმამი შეინაზავ 

თაფლს, თუ გინდა, იაღს, თუ გინდა, სიმინდს. 

84 დედე ––- ბაბუა, პაპა. 
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ვალბოფ, გადავღუნავ ამ დეზგაზე და შევკოჭავ მერე ჟისხანჯით და შევკერავ 

კოდს, გვარდახს, კოთხოს, ქილეკს. 

მთხო. ნაკაშიძე, 55 წ. (სოფ. წყაროთა, ხულოს რაიონი). 

ქილერის, ხაბარგულში მაქ: ფქვილის კიდობანი, რძის საწურავი (რძის 

საწურავზე გადავფენთ დოლბანდს და გავწურავთ რძებ), სუფრა, გობი, დერ- 
გი, ფილაი, ქოთანი, სუფრიეზ?, ჯამი, ჩინკვები (ტალიკები)?, ბადია (სკურა). 

მანგლები, მაშრაფი (სარეცხელის წყალს ამევღებთ ქვაბიდან მაშრაფით), ბარ- 
დალინზ, თენექიხ გუგუმი (ახლა ქინძი, კაკალი მაქ შით, თაგვი ვერ მივა), ქი- 

ლერის თარო, ქუფჩურაი”, სადუღარი, კეცი თოკვი ტომარაი და რაც 
ოქნება. 

9 ჭილერი --– საკუჭნაო. 
“რ ხუფრიე –- პატარა სუფრა. 
წ7 ჩინკვები, ტალიკები –– თეფშები. 

ნე ბარდალი ––- დოქი. 
ხ90 ქუფხურაი -- მაწვნის ქილა.



დამატება" 

მM2IVI 

ფნური ლობე 

მთხრობლები: წიკო ვასილის ძე მეხრიშვილი, 82 წ., წიგნიერი (სოფ. 

ოზაანი). ქარუმა შიოს ძე მაზიაშვილი, 35 წ., წიგნიერი (სოფ. ჭოტორი). ცნო- 
ბები შემოწმებულია სხვაგანაც. 

ქიზიყში ძეძვიხ ღობიხსა და გალავნების გარდა, ეზოების ან სხვათა შე- 
მოსაღობად წნურიხ ლობეებიც იციან. წნური ღობეები შემდეგნაირია: ტრუ- 

შული, ანუ ტყლუსური, კუდაღებული და ამოკარული, ანუ იაფური, ანუ მო- 
ჩხლართული. 

ტყრუშული ღობე. ჩაჰყრიან მარგილ, წნელი თუ ძაან სხვილია, სამ ჩა- 
რექზე, თუ წვრილი –– ნახევარ არშინზე. პირველად რომ დაიწყებენ სამ წნელ 
(შეიძლება 4, 5, 8 წნელსა, პატრონის სურვილს გააჩნია) მოუგრეხენ თავში 
(კარების ადგილთან), მემრე სამ წნელს შიგნიდან დაუგდებენ და გადღმოვლენ 
მანაზე. მემრე ის მოგრეხილი ცერები ხომ გარედ იყო, შიგნით უნდა გადმოი- 

ტანონ და სამი წნელი კიდევ გარედან უნდა დაუდონ. მემრე გარედან იმუშე- 
ებს, გარედან გაუყრის სამ-სამ წნელს. შიგნითა ცერები გარედ გამოვა. ჯერ 

შიგნით გადაიტანენ, მემრე გარეთვე დააგდებენ. ყველა მანასთან სამ-სამ 

წნელ  დაატანენ. ჯერ შიგნით გადავლენ, მემრე გარეთ და კიდევ სამ წნელ 
დაატანენ, ბოლოში რომ გავა, ის ცერები დეეჭრება თავის მანასთან. იქაც სამი 
წნელი დასტანდება და გამოჰყვება უკანვე. თან კეტის ცემა უნდა, რო მიიჯი. 
ფთოს. ორი კაცია საჭირო, წნელი რომ მზად იყოს. წნელი რომ მზად იყოს, 

ხუთ საჟენ მანასაც ჩაჰყრის და მოსწნავს კიდეც. სიმაღლით კაცის სიმაღლე 
იქნება. ხუთ საჟენს დასჭირდება 16 კაი კონა წნელი კონაში 30--50 ცალი 
წნელი იქნება, წვრილ-სხვილია. 

კუდაღებული ღობე. კუდაღებული ღობითვინ მანა ლაჯზე იჟრება. წნელი 
სხვილი უნდა, გაუსხეპავი და ამიტომ ფიჩხსაც ეძახიან. ცალი წნელით იწვ- 
ნება, ირიბად. თავში, როცა იწყობენ, ორ-ორ წნელს ატანენ შიგნიდან და გა- 
დაიტანენ და გადმოიტანენ. მემრე ყველა მანასთან ახალ-ახალი წნელი უნდა. 
ბოლოში რო გავლენ, სადამდინაც უნდათ რომ ღობე დააყენონ, მოუგრეხენ. 

« ამ ტომში დამატების სახით შეტანილია ის მასალა, რომელიც ტექნიკური მიზეზების 
გამო ვერ მოხვდა პირველ ტომში, 

27)



წნელი თავიდანვე ირიბად იმ სიმაღლეზე დადგება, რა სიმაღლისაც უნდათ 

რომ ღობე იყოს. ერთხელ გავლებაზე შეთავდება ღობე. მემრე ჭაპან გადა- 

ავლებენ ზევიდან, რომ არ დაიშალოს. ჭაპნისთვის ორ-ორი წნელი გამოჰყვე- 

ბა, ყველა მანაზე გადავა და გადმოვა. წნელი ყოველ მანასთან უნდა ჩასტან–- 

დეს. 
კუდაღებულად უფრო ბაკებსა და ბინის წინ ხამერებხა სწნავენი კუდა- 

ღებულს ერთი კაციც ეყოფა. ხუთ საჟენ მანასაც ჩაჰყრის და მოსწნავს კი- 

დეც: 

ამოჯარული ღობე. ამოვარულს უნდა მარგილი ჩაეყაროს საჟენზე, ზედ 

ლატანი ოთხი, გარდიგარდმო. ლატანსა და ლატან შუა ნახევარი არშინია. ამო- 

სწნავენ აღმა-დაღმა ლატანზე, მანის ასწვრიე. წნელის ფეხზე დგა. რა სი- 

მაღლისაც ღობე უნდათ, წნელიც იმ სიგძეზეა დაყენებული. ერთ წნელს რომ 

თავი ქვეით აქვს, მეორეს ზევით ეძლევა, თორემ ერთი ნხარე წინ წავა და 
მეორე უკან დარჩება. თან ჯვედას შემოპჰკრავენ, რომ მიიჯიფთოს. ამოვარუ- 

ლისათვინ სწორე წნელია საჭირო. 

ამოვარულსაც ხუთ საჟნამდე მოსწნავს კაცი. ამოჭვარულს ზოგი იაფურსა 

ღა მოჩხლართულსაც უწოდებს. ქ. მაზიაშვილმა რუსული ღობე უწოდა. 

9I-8ნM ჰასჰ)წIII 

სამეურნეო ნაგებობანი 

მთხრობლები: მელანია ' თევდორეს ახ. ბოტკოველი, 80 წ. (სოფ. იყალ- 

თო); მართა მამალაშვილი, 76 წ. (სოფ. ახმეტა, სათიანო). 

უწინა არც ბეღლები იყო და არც ამბრები. გოდორს დავწნავდით წნელი- 

სას, ნეხვით გავლესავდით და ფქვილი იმაში გვქონდა შანახული. ამას გოგრო- 
ხებს ვეძახდით და უფრო ხშირათ იმაში ვყრიდით ხოლმე ფქვილსა. ჩემს 

დროში, რასაც მე მოვესწარი, ბეღელში ეყარა ფქვილი, უწინდელ დროს კი, 

დედაჩემის ზელში და მამიჩემის ხელში, ორმოებს გახჭრიდნენ და პურს იმა- 
ში ინახავდნენ ხოლმე. 

მე კი მარტო გოგოობას მოვესწარი რომ პურს ორმოებში ინახავდნენ, 

მემრე კი ბეღლები დაიდგეს. «მ ორმოს ქვეშ ერთ საკრეფელ ბზეს გაუშლი- 

დით ხოლმე, რომ დედამიწა შაპერანგულიყო და არ გაჭეჯილებულიყო პური. 

ტყეში წავიდოდნენ კაცები, წიფლის კენწრებ მაამტერევდნენ, მაიტანდნენ 

და კედლებზე მიაკრავდნენ ხოლმე უსურვაზით. მიგ უნდა ჩამჯდარიყო კაცი 

და იგრე გვეკეთებინა. იმ ორმოხა · საღრძილეები უნდოდა, ჩარჩოსავით იყო 

ის საღრძილე შაკრული. 

მაღლიდან ბადიმებს გაუკეთებდით, ზედ უნდა გასწყობოდათ გვერდის 
საღრძილეებს, როგორც ფიცარი და, ფიცარსა და ფიცარს შუა კი ნეხვით 

უნდა გამეგველესნა, რომ მიწა არ ჩასულიყო. ეს დროება იყო მამიჩემის ხელ- 
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ში, მაგრამ მაის-თიბათვეში იგეთ ორმოს აიხდიდნენ ხოლმე, რომ ქვეყანას და- 

იოკებდა. ქერსაც იმაში ჩავყრიდით და პურსაც. 
სიმინდისათვის სახიმიდეები გვქონდა, ტაროს მოვიტანდით და იმაში შავ- 

ყრიდით. ყველას ის გვედგა ეზოებში. ოთხი მაღალი ბოძი იყო დარჭმული, 

იმ ბოძებზე სასიმინდე იდგა, ჭვერდები ამოწნული ჰქონდა და თავზე კი ჩალა 
ეხურა. 

ფქვილის ჩასაყრელად კოდები გვქონდა ხოლმე. ეხლაც ბევრსა აქვს კო- 
დები ჩვენს მზარეში. სამკოდიანიც არის კოდი, ხუთმეტლიტრიანიც, ათკოდია- 
ნიც არის და შვიდ-რვაკოდიანიც. დიდს გათლიდნენ, დიდი იქნებოდა, პატარას 

გათლიდნენ, პატარა იქნებოდა. 

ოსტატები იყვნენ იმის გამკეთებლები და ჰყიდნენ ხოლმე. ხეს გამო- 
პღრუტნიან ხოლმე და როცა გაასუფთავებენ, ძირი უნდა ჩაუსონ. კოდი სად- 

ღვებელივით არის და ქვეშ კი ძირი აქვს შასმული. 

კოდს შინაურულათაც სთლიდნენ, მაგრამ უფრო ფშაველი კაცი და ხევ- 
სური კაცი სთლიდა. მთის კაცი სთლის უფრო ხშირათ. 

ყწუშენ!! 

ავეჯი 

მთხრობლები: გიორგი წვერაიძე, 55 წ. (სოფ. შტროლთა); ნინო წვერაიძე, 
63 წ. (სოფ. შტროლთა); დიმიტრი ხელაიძე (სოფ. ჩიღო); ტატო იდოიძე, 66 წ. 

(სოფ. დართლო); ზარიტონ თავბერიძე, 94 წ. (სოფ. დანო); ხუტო ხულაკაური, 

66 წ. (სოფ. ფარსმა). 

ქისტური კიდობანი ჩვეულებრივი კიდობანია: შემკულია ნაჭრელით, ის 

ახალი, 50--40 წლის შემოტანილია ქისტეთიდან. ხმარობენ კიდობნის ად- 

გილას. 

ხსაბარგე კიდობანი პატარა კიდობანია. ინახავენ ბარგს, ტანისამოსს, ფეხ- 

სამოსს, ბაწარს და სხვას. 

კიდობნურაც პატარა კიდობანია, ქალების სახმარი. ის ხშირად დაჭრელე- 
ბულიც არის. 

ტმოშტი „ვალის გასაზელი მირგველახი“ (მრგვალი) ჭურჭელია ხონივით 

(თაბახივით). გაკეთებულია ერთიანი ხისაგან (გული ამოთხრილი აქვს). ქვეშ 

შედგმული აქვს სამი ფეხი. მაღლა აფარია თავისივე მოყვანილობეს სახურავა- 
ხი. ტმოშტი სპილენძისაც არის სწორედ ასეთივე ფორმისა. 

ფეჯოიან ჟყონჩასი ხის ჭურჭელია, გრძელი, ოთხკუთხედი. აქვს ოთხი 
ფევჯი, იხმარება საჭმლის მისატანად. 

ხაბუკვნელი ბუკვნის, ანუ კვარის ასანთები არის, ხისა ის ფიჭვის ხის 
წვერის წანაჭერია. თავი და ძირი შეჭრილია სწორედ და ტოტები ფევებად 

არის გამოყვანილი; თავზე ადევს სიპი ქვა. მასზე იდება ანთებული ბუკვანი. 
საბუკვნესი სხვანაირიც არის. ის რკინის შანდალია, სიმაღლით 1!/ე––2!/ე 

არშინამდე. გაკეთებულია რკინისაგან (ზოგი რკინა სწორია, ზოგი დაგრეხი- 
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ლი); დგას სამ ფეკჯზე. აქვს ტოტები (გაშვერილი სხვადასხვა მხარეს); ზოგი 
ტოტი საბუკვნე არის, ზოგი ქონისა თუ ზეთისა, ზოგიც –- ქონის სანთლისა. 
საბუკვნე ტოტი სწორი, ოთხკუთხი ფურცელი არის; ქონისა თუ ზეთისა ტა– 
ფასავით გვერდამობრუნებული, ქონის სანთლისა –– ჩვეულებრივი სანთლის 
ჩასადგმელია. 

იემM რაჭა 

ყავრის გახდა 

მთხ. ბიჭია ივანეს ძე რეხვიაშვილი, 60 წ. (სოფ. ჭიორა). 

ტყეში რომ წავალთ ყავრი სამუშაოთ, ჯერ შევარჩევთ საყავრე ხეს. ყველა 
არ ვარგა ხეში. ხეს აქ ნაზარდი ან მარჯვნით, ან მარცხნით: ნაზარდს ამას ვეტყ- 
ვით: ზე დაგრეხილია ყოველთვინ, რო დააპობ ხეს, ამას ყოველთეინ მეატყოფ 
კაცი; ჰოდა, თუ ეს დაგრეხილი მარჯენი მიყვება, ხე ყავრათ არ ივარგებს, უნდა 
მარცხენა ნაზარდი ხე მოვძებნოთ. ტყუილა რომ არ შეგვექნეს ხი მოჭრა, ჯერ 
ავდგებით და ნაფოტს ავაცლით, ამას სანახი ქვია. სანახით ვიცნობთ ხეს, –- 

ვარგულს. მერე ხეს მოეჭრით, გავსხეპამთ, დავჭრით ზომაზე –– ორნაზევარი 

არშინი სიგძეებათ, დავაპობთ ფსხვილათ, კოთრებათ, საყავრეთ ნაპობს კო- 
თორს უძა"ით, დავკოთრამთ სულ. კოთრებს ავდგებით და დავფურცლამთ ყავ- 
რათ. ყავრი დაფურცევლას, ყავრი გახდას უძახით. დღეში რამდენ ფურცლებ- 

დიო -- ვეტყვით მეჟავრეს, ყავრი მოხელეს. 

“ასს” რაბი! ხრ 3014 

>» 

ზ22ჰა 

ჩა3331 ფუ» წოვამ    
“ ს-რ. 182 

გახდილ ყავარს ღავციხავთ, ციხეთ, ციხე არის 1000 ფთა ჟავარი; ერთ ყა- 

გარს არ ვამბობთ, –– ერთ ფთე ყავარ ვიტყვით. ყკავრი გახდას უნდა ბოსელა, 
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ხი ურო, ზუმბა, ლეკურა. წინ გვიდგია ბოსელა –- ჩაჭდობილი უნქრევი! ჯირ- 
კვი. ამ ჩაჭრილში დავატნევთ კოთონს, იმაე დავაკრამთ რკინი ლეკურას, კვერ- 
კვეშოთი ნელ–ნელა ჩაგვყავს, თან მუხლზე მოვიდებთ და ვღვერავთ. ჩავკრამთ 

მერე ხი ზუმბას და აიტკეცება ყავარი. კიდე ასე, კიდე ასე და დღეში გონი ერ– 
თი კაცი ათას ფთას გახდის. ყავრათ ზე ვერ მოუგებს ნაძვს და მერე –– ჩიხრს?. 

ჩიხრი მიწაში ძლებს დიდხან, 200 წელიწადი ახალივითაა. ურთხველი მეტი 
მიწაში მაგოდენ ვერაფერი ძლებს. 

საკართველოს კუთხეების შემოკლებულ სახელთა სია 

ქიზ. –- ქიზიყი 

შ. კახ. შიგნი კახეთი 

გ. კახ. –– გარე კახეთი 

ერწ.-თიან. –– ერწო-თიანეთი. 

საინგ. –– საინგილო 

თუშ. -– თუშეთი 

ფშ. –– ფშავი 

ხევს. –– ხევსურეთი 
ხ. –- ხევი 

მთ. –– მთიულეთ–გუდამაყარი 
ქართ. მტკვ. ჩრდ. --– ქართლი მტკვრის ჩრდილოეთით 

ზ. ქართ. –- ზემო ქართლი 

ქართ. მტკვ. სამხრ. –– ქართლი მტკვრის სამხრეთით 
მესხ. –– მესხეთი 

ჯავ. –– ჯავახეთი 

%ზ იმერ. ზემო იმერეთი 

ქვ. იმერ. –– ქვემო იმერეთი 

ქვ. რაჭა –– ქვემო რაჭა 

ზ. რაჭა ––- ზემო რაჭა 

ლეჩხ. –– ლეჩხუმი 

სე. –– სვანეთი 

ზ. სამეგრ. –– ზემო სამეგრელო 

ქვ. სამეგრ. –– ქვემო სამეგრელო 

გურ. –– გურია 
აჭ. –– აჭარა 

  

1 უნძრევი –– ურყევი, მძიმე ჯირკვი. 

2 ჩიხრი –- სოჭი. თუ ამკოლ წყლიან ადგილში მოხვდა, 200 წელიწადი ახალიეით იქნება 

მიწაში. ჩიხრი შემათ არ ვარგა, ტყვრის, არც ფიცრათ ვარგა, არაა კარგი. 
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საძიებლები 
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ა 

აზნაურაშვილი ს.,, გ. კაზ. 54 

ალბუთაშვილი ბ, ერწ.-თიან” 59, 60, 61; 

გ. კაზ, 57 
ამირეზაშვილი კ., ქართ. მტკვ. სამზრ. 137, 139 

აფშილავა ფ., ზ. სამეგრ. 227 

აფციაური ი., მთ. 90 
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ერტელიშვილი ა,, გ. კახ. 57, 58 

ეჯოშვილი მ., ზ. ქართ. 124, 134 
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სარალიძე ე., შ. კახ. 51 

სარაული გ., ზ. ქართ. 127, 135 
სვანიძე ა., ჭვ. იმერ. 182 

სილაგავა ა. ი., ქვ. სამეგრ. 241 
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ქამადაძე ე., აჭ. 253, 263, 269 

ქანთარია თ., ქვ. სამეგრ. 240 

ჭერივიშვილი მ., ქართ. მტკვ. სამხრ. 136 
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შარვაძე ბ., ქე. იმერ. 185 

277



შარვაძე ფ., ქვ. იმერ. 173 
შონია დ., ქე. სამეგრ. 244 
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ჩხარტიშვილი პ., გურ. 249 
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აკურა, შ. კახ. 41 

ალი, ზ, ქართ. 10ქ, 125, 130, 133 
ამაღლება, ქვ. იმერ. 182 
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ბაილეთი, გურ. 249 
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ბაღდადი, ქვ. იმერ. 157, 173, 174, 177, 178 
ბოდახევა, ერწ.-თიან. 60 
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ზეგანი, აჭ. 254 

ზენდიდი, აჭ. 267, 269 
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72, 78 
თიანეთო, გ. კაზ. 57; ერწ.-თ-ან. 59, 60, 61, 81 
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თოკანაური, აჭ. 263 

თიღეა, ზ. ქართ, 114 

თორსაღღვაბა, ქე. სამეგრ. 242 
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მარტყოფი, შ. კახ. 38; გ. კაზ. 57 

მე+ე, 9შ. კაზ, 40, 42 

მეტეხი, ქართ. მტკვ. სამხრ. 137 
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ნაზარებავო, ქვ. სამეგრ. 239 
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აკიდება (გოდრის) ქიზ. 34 
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ამონაგული ზ. ქართ, 132 

ამოტაფვა ქვ. იმერ. 187 

ამოქნა ლეჩხ. 208 
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ბზინლი ქე. იმერ. 181 

ბზობა ზ. რაჭ. 198 

ბიდილა ზ, რაჭ. 199 

ბიზი საინგ. 68; აჭ. 269 
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205; ზ. სამეგრ. 222, 221, 225, 226; ქე, სა- 
მეგრ. 235, 239; გუ<4. 248; აჭ. 254, 257 

ბორტანი ზ. რაჭ. 204 

ბორცვი საინგ. 65 

ბორჰალი ქვ. იმერ. 173 

ბორხვენა ქიზ. 25 
ბოსელი ქართ. მტკე. ჩრდ. 101 

ბოსტნეული ქართ. მტკე. ჩრდ. 101 

ბოტანი ზ. რაჭ, 204, 205 
ბოღვერი თუშ. 76, 77 

ბოყვი ქვ. რაჭ. 188; ზ, –აჭ. 201; ლეჩხ. 217 
ბოშყაბი საინგ. 70 
ბოშკავ საინგ. 70 

ღასაჯდომი აჭ. 254. 

ბოძი თუშ. 76, 77; ფშ. 85; ხევს. 87; ზ. ქაღთ. 

124; მესზ. 142; ჯავ. 145 

„ბოჭკა“ ქართ. მტკვ. ჩრდ. 99; ზ. რაჭ. 199 

ბრელი ქვე. იმერ. 177 

ბრინჯი ზ. ქართ. 104 

ბრული საინგ. 68 
ბრუნელა თუშ, 73 

ბუდე ფშ. 84: ზ. ქართ. 114; ქე. იმერ. 180; 

გურ. 249, 250 

ბუერა ქიზ. 25 
ბული ზ%. სამეგრ, 232; ქვ. სამეგრ. 244 

ბუმბული ქიზ. 26 

ბუნაგი თუშ. 72 
ბური ზ. ქართ. 128 
ბურაო საინგ. 66; ფშ. 83; ზ. ქართ. 133 

ბურდო თუმ. 77 
ბურზღუნ ვაზი საინგ. 67 
ბურთი შ. კახ. 52 

ბურკა გურ. 248 

ბურღი მ. 93; ზ. რაჭ. 201 

ბურწენი ზ. სამეგრ. 228 

ბუყი: თუშ, 75, 76. არაყის თუშ. 76 

ბუყუნი ზ. სამეგრ. 228, 230; ქვ. სამეგრ. 242 

ბურაბი შ. კახ. 42, 59; ზ. ქართ. 122, 123; 

ქვ. იმერ, 157 

ბჯა მესხ. 141, 142 

ბ 

გააკრპიტებს ქვ. იმერ. 172 
გაბუ ქვ. სე. 220 
გაგლესაი საინგ. 66 

გაგლუვება ქვ. რაჭ. 196 
გაგულვა ზ. რაჭ. 205 
გადაკიდე ლეჩზ. 215 
გადაბმული ქვ. იმერ, 183 

გადამბა ზ. ქართ, 106 

გადაუსველებს თავს გონიას ქვ. იმერ. 164 

გადაუჩხოტავს (თავს) ქვ. იმერ. 186 
გადაჭარბავს (სუროთი) ქვ. იმერ, 178 
გადმოუკაკვავს (თავს) ქე. იმერ. 183 

გაზუმფვრა ქვ. რაჭ. 196 
გათბობა ქიზ. 20: ქვ. სამეგრ. 244 
გათლა ზ, ქართ. 132; ქვ. იმერ. 173 
გათლილი ჭიქა ქვ. რაჭ. 195 

გალანჯავს (სახსენს) ქვ. იმერ. 180 

გაკრა ქვ. სვ 220 
გაკუთხული ხე თუშ. 76 
გამართვა ფშ. 85 
გამაჰხოწავს (თეფშს) ერწ.-თიან. 86 
გამერდინება ქვ. იმერ. 178 
გამოაშუშებს (ჭურჭელს) ლეჩხ. 214 
გამობერაეს ქე. იმერ, 158 
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გამოთლა მესხ. 141; ქვ. იმერ. 186 
გამორაგვავს (ძროს) ქვ. იმერ. 174 

გამორგვალება ლეჩზ. 215 
გამოტოხავს (სატოხით) ქვ. იმერ. 170 

გამოუქსოვს (ძროს) ქვ. იმერ. 175 
გამოყვანა ქართ. მტკვ. სამხრ. 138 
გამოცხობა ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100 
გამოწვა: ქიზ. 28; შ. კაზ. 41; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 

98; ქვე. იმერ. 161; ლეჩხ, 212, 214; ქვ. სამეგრ- 
237, 239; გურ. 248. ჭურჭლის გ. კახ. 55 

გამოწვის წესი გ. კახ. 55 
გამოწევნა ქიზ. 34 

გამოხელავს ქე. იმერ. 172; ლეჩხ. 213 

გამოხსნა აჭ. 252 
გამწვეტება საინგ. 66 
გამხმარი ჩირი ფშ. 84 

განი მესხ. 141; ზ. სამეგრ. 232; ქვ. 
244; გურ. 248, 249 

განის ლანჩა ქვ. იმერ. 179 

გარა ქვ. იმერ. 175 
გარგატი ქვ. სამეგრ. 244 
გარეული თხა ქიზ. 36; თუშ. 77 

გარეწანა ზ. რაჭ. 203 

გარუბეჭავს (თავს) ქე. იმერ. 175 

გასავალი გურ. 249 
გასაცერი ქვ. იმერ. 174 

გასხეპაი საინგ. 66 

გატყავება ქვ. სამეგრ. 242 
გაყიდვა ქართ. მტკვ. სამზრ. 137 
გაშრობა ქიზ. 28; ქვ. იმერ. 161: 

225; გურ. 248 

გაშტიალდება (ყეცი) ქვ. იმერ. 157 

გაცვლა-გასაღება ფშ. 83 
გაცივება ქიზ. 20 
გაცრა შ. კაზ. 43; ქვ. იმერ, 177, 178 
გაცრილი შუშა ქვ. რაჭ. 196 

გაცხელება ქიზ. 30 
გაწიწვერება ქვ. იმერ. 186 

გაზეთქვა ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97 

გახმობა ქიზ. 29; ლეჩხ. 214; აჭ. 252 

გემრათი საინგ. 67 
გელბერა აჭ. 269 
გეჯა საინგ. 65; თუშ. 72; ზ. ქართ. 130, 132 
გეჯაი: თუშ. 76. ჩარხის თუშ. 76 

გეჟი სარეცხი საინგ. 65 
გვაბალა ზ. სამეგრ. 228 

გვალვა ლეჩხ. 215 

გვამი ქოთნის ზ. ქართ. 102, 104 

გვებ ჭვ. სვ. 220 
გვეგვი ზ. სამეგრ. 223; ქე. სამეგრ. 243 
გეერდი ქიზ. 22, 26, 35; შ. კაბ. 48, 51; გ. კახ. 

58; საინგ. 66, 67; ფშ. 81, 82, 85; ქართ. 

მტკვ ჩრდ. 96, 101; ზ%. ქართ. 123, 128,132, 

134; მესხ. 141, 142; ჯავ. 144, 145, 146; 
284 

სამეგრ. 

ზ სამეგრ. 

ქვ. იმერ. 173, 182, 183; ქვ. რაჭ. 188; ზ%. 

რაჭ. 201, 203: ლეჩხ. 215; ქე. სე. 221; %. 
სამეგრ. 222, 232; ქვ. სამეგრ, 242, 241, 244; 
გურ. 250; აჭ. 267, 268 

გეერდიქილა ზ. სამეგრ. 230 

გვერდსაკიდი ქვ. იმერ. 174, 184 

გვიმი ქვ. იმერ. 161; ზ. სამეგრ. 225, 226; ქვ. 

სამეგრ. 239 

გვირაბი ქიზ. 29 

გვირგვინი გ. კახ. 57; ზ. რაჭ, 201, 203, 205 

გვირგვინა თუშ. 79 

გვირილა ზ. ქართ. 135 

გვირიშტი ქე. იმე“. 186, 187 

გიდელი: ქიზ, 35; გ. კახ. 57, 58; ქართ. მტკვ. 

ჩრღ, 101; მესხ. 141, 142; ჯავ. 144, 145; ქვ. 
იმერ. 178, 180, 181, 186; ქვ. რაჭ. 190, 191, 
192, 193; ლეჩზ, 217; ზ. სამეგრ. 230, 232; 

ქვ. სამეგრ. 243, 244: გურ. 249, 250; აჭ. 

265, 267, 268. საზურგე ზ. რაჭ. 204 
გიდელა ქიზ. 35. გ. კახ, 57, 58; ქვ. იმერ. 184 

გირგალი ლეჩხ. 217 

გირვანქა ქიზ. 19, 23, 31; ჭართ. მტკვ. ჩრდ. 

99; ზ. ქართ. 122. 131; ქართ. მტკე. სამხრ. 

138; ჯავ. 145; ქვ. რაჭ. 188; ზ. სამეგრ. 230; 

ქვ. სამეგრ. 235 
გობ ქე. სე. 220 

გობი: ქიზ. 31; საინგ. 65; ფშ. 83; მთ. 93; ზ. 

ქართ. 130, 132; მესხ. 141; ჯავ. 144; ქვ. 

იმერ. 170, 172, 173, ქვ. რაჭ. 188; ზ. რაჭ. 

203; ქვე. სვ. 220: ზ. სამეგრ. 227, 228: ქე. 

სამეგრ 219, 240. 241, 242; გურ. 249; 
აჭ. 257, 258, 261. სარეცხელაი აჭ. 258, 

261. ჭადის აჭ. 261 
გობარუა ქვ. იმე“. 164 

გოგორა აჭ. 267 

გოგროხა ქიზ. 34; შ. კახ. 47, 48; ზ. ქართ. 134 

გოდორი: ქიზ, 33, 314. 35; შ. კახ. 46, 47, 48, 

49; ერწ.-თიან. 60; საინგ. 66, 67, 68, 69; 

თუშ. 76, 77: ფშ. 85, 86; გუდ. 94; ქართ. 

მტკვ. ჩრღ, 101; ზ%, ქართ. 124, 131, 134, 
135; მესხ. 141, 142; ჯავ. 144, 145; ქვ. იმერ. 
174, 175, 178, 180, 101, 181, 184, 186; ქვ. 
რაჭ. 190, 192, 193: ზ%. რაჭ. 201; ლეჩხ. 
218; გურ. 249, 250: აჭ. 252, 267. ბზის შ. 
კახ. 47, 48, კურძნის ქიზ. 134. გალესილი 

შ. კახ 47. ცხენის ქვ. იმერ. 175. თევზის 
დასაჭერი ქვ. იმერ. 178. საზურგელი ქვ- 

იმერ. 175; საკალმახო ზ%. რაჭ. 204; საპურე 

ერწ.-თიან. 60; გუდ. 94. სულადღის ქიზ. 34. 

ყურძნის შ. კაზ. 48 
გრღორთ: ბზის თუშ. 76. პურის თუშ. 76. სკო- 

რის თუშ. 76. ჩალის თუშ. 76 

გოდრულა ქიზ. 24; შ. კახ, 49 
გოზაური ქიზ. 22, 22; შ. კახ. 38, 39, 41; გ. კახ.



54, საინგ. 64; ქართ. მტკე. ჩრდ. 97, 98, 

100; ზ. ქართ. 105, 120; ზ. რაჭ. 198, 199; 

ლეჩხ. 217; გურ. 249 

გოთოზხფირი გული ქვ. იმერ. 164 
გოლი აჭ. 254, 257 

გონგი ქიზ. 25; შ. კაზ. 44 

გონია ქვ. იმერ. 164 

გონიო ზ. ქართ. 127 

გორგალი ფშ. 84 

გორდა ზ. ქართ. 120, 131, 132 
გორდილასი თუშ. 74, 75, 71 
გორიცე ქვ. იმერ. 176, 185, 186 
გოწიმინღუა ქვ. იმერ. 164 

გოჯი ქიზ, 25, 29; გ. კახ. 57; საინგ. 69; ფშ. 83, 

84; მესხ. 141; ქვ. იმერ. 177 

გოხი ქიზ. 18, 19 

გრეხილი (სახე) ზ. ქართ. 110 
გრეხილი ქვ. იმერ, 158; ლეჩხ. 217 

გრიგალი ქვ. იმერ, 174, 175, 181 

გრიგალა ქვ. იმერ. 180, 181 
გროლაი თუშ. 79 

გუგული ზ. სამეგრ. 222 

გუგულა ლეჩხ. 213 
გუგუმი აჭ. 263 
გუდა ერწ.-თიან. 61 

გუდურა (საზომი) ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100 

გუთანი ქიზ. 22 

გული ქიზ. 32, 35; შ, კახ. 52; გ. კახ. 55; ერწ.- 

თიან, 59; ფშ. 82, 82; მთ. 90; ზ. ქართ, 127, 

128, 129, 131, 132, 133; ქვ. იმერ. 170, 173, 
183, 186, 187; ქვ. რაპ. 193; ზ, რაჭ. 199; 
ზ. სამეგრ. 228, 2132; ქვ. სამეგრ. 240, 241, 
242; გურ. 251; აჭ. 265 

გულა შ. კახ. 50; ქვ. იმერ. 164 
გულბანდი ლეჩხ. 214 

გულგული ქე. იმერ. 164 
გუნდა: ქიზ. 29; შ. კახ. 17, 41, 42, 44; გ. კახ. 

54, ერწ.-თიან 59; ფშ. 81; ქართ. მტკე. 

ჩრდ, 95, 97, 100; ზ. ქართ. 105, 106, 110, 
111, 112, 114, 115, 116; ქართ. მტკე. სამხრ. 
136, 127, 139; ზ, სამეგრ. 222; ქე. სამეგრ. 

235. პირის ქიზ, 18. 

გუნდა-გუნდა ქართ. მტკე. ჩრდ. 99 

გურგვალი ზ%ზ, ქართ. 109 

გურგუსალა ლეჩს. 207, 208, 209 

გურუზ ქე. სე. 221 

გურჩი თუშ. 74 

დააკოპიტებს (ზეს) ერწ.-თიან, 59 

დაასავარცხლებს (ტანს) ლეჩხ. 209 

დააქსოვს (განზე ბეტკს) ქვ. სამეგრ. 244 

დღააჭრელებს (კოვზს) ერწ.-თიან. 59 

დაბალი ჭურჭელი თუშ. 117 

დაბეგვა (მიწის) ქიზ. 29 

დაგლესვა ქიზ. 34 
დაგრეზილი კოპი ერწ.-თიან. 60 

დაზგა ქიზ. 18, 23, 29; შ. კაზ. 37, 44; გ. კახ. 

54; ქართ. მტკე. ჩრდ. 99; ქართ. მტკე. სამზრ. 

136, 137; ჯავ. 145; ზ. სამეგრ, 232; ქვ. სა– 
მეგრ. 235, 237, 238, 239 

დაზელა ქიზ. 24; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100 
დაზელვა ქიზ, 30 
დათლა ზ. ქართ, 127 

დაიბიჯგოს (ჭური) გურ, 248 
დაკაპტოება ქე. იმერ. 185 
დაკვრა (გურსალის) ლეჩს. 208 

დაკერება (ქვაბის) თუშ. 78 

დაკოპიტება ხევს. 87 
დამთვარვა ლეჩხ. 207 

დამტარებელი ჭურჭლის კარდაკარ საინგ, 70 
დამწვნელი ქიზ. 25 

დანა ქიზ. 32, 35; შ. კახ. 50; გ. კახ. 57; ერწ.- 

თიან. 59; საინგ. 67, 69, 70; თუშ. 72; ფშ. 84; 

ხ, %; მთ. 94; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 10); მესხ. 

141; ჯავ. 145, 146; ქვ. იმერ. 173, 178; ქვ. 

რაჭ. 192, 191, 195, 196; ზ. რაჭ. 206; ლეჩხ. 
209, 218; ქვ. სვ. 221; ზ, სამეგრ, 222, 223, 

232, 214: ჭე. სამეგრ. 242, 244; გურ. 249; 
აჭ. 265: 269 

ღანის პირი ზ. სამეგრ. 223; აჭ. 267 

დანის სიმტყელე საინგ. 69. 

დანის წვერი ქიზ. 35; ერწ.-თიან, 59; ლეჩზ, 215 

დანაი ხევს 87, 89, 89 

დანაის წვერი ხევს. 87 

დანა-ჩქიფი ქვე. იმერ. 164 

დანა–-ხზანჯალი თუშ. 77 

დანაკილი მუშა ქვ. რაჭ. 196 
დაითაკელი ქიზ. 19 

დარტაკელი ქიზ. 19 

დარჩევა (თიხის) შ. კახ, 37 

დატოპაი საინგ. 67 

დაუდებს (ბოლს) გ. კაზ. 55 

დაფა ქიზ, 23; შ. კახ. 37; ლეჩხ. 213 

დაფილთაქება ქიზ. 30 

ღაფრჩზილვა ლეჩზ. 212 

დაფქვა შ. კახ. 40 
დაფქვილი ქვ. რაჭ. 188 

დაფქული: შ. კაზ. 40. შუშა შ. კახ. 40 
დაქანება ზ. ქართ. 129 
დაქნა ზ. ქართ. 121 
დაქოფუთება: საინგ. 65. წალღით საინგ, 65 

დაქსოვა ერწ.-თიან. 60 

დაქფილი ქვ. რაჭ. 188 
დაყურამს (თიზის ჭურჭელს) ქართ. მტკვ. სამზრ. 

136 

დაშნა ზ. სამეგრ. 223 
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დაჩხუტაი საინგ. 66 

დაძირეა ფშ. 84; ზ. ქართ. 115 

რაწერეა (ჭურჭლის) ქართ. მტკვ. სამხრ. 138 
ც»აერ-ლი (ჭურჭელი) ქართ. მტკვ. სამხრ. 139 

დაწეა: ქიზ. 30; შ, კახ, 43; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 

96, 99; ქართ, მტკვ. სამხრ. 139. ჭურჭლის 
შ. კახ. 39; ქართ, მტკე, სამხრ. 137 

დაწვნა ქიზ. 31; შ. კახ. 42, 46, 48, 50, 51; 

გ. კახ. 5ზ8; საინგ. 67, 68; ქართ, მტკვ. ჩრდ. 

101; ზ. ქართ. 124, 134, 135; ზ. რაჭ. 205; 
ქვ. სვ. 221; ზ. სამეგრ. 232; ქე. სამეგრ. 

242, 244. გოდრის შ. კახ. 47 
დაწვნის წესი გურ. 250 

დაწნა (გოდრის) საინგ. 66 

დაწნაი საინგ. 67 

დაწნუათ საინგ. 66 

დაჭირევაი საინგ, 67 

დახვეშჟა მთ. 93 

ღაჯედია ქე. იმერ. 184 

დგნალი ფშ. 84 

დელღანი ქართ. მტკვე. ჩრღ. 98 

დედანა საინგ. 68 

ღედო ზ. რაჭ. 203 

დეზგა აჭ. 2709 

დღეზგაჰი აჭ. 269 

დემკოზი საინგ. 63 

დერგი ქიზ. 36; ჭართ. მტკე, ჩრდ. 97, 98, 100; 
ქვ. იმერ, 158, 165; ლეჩზ. 216; ქვ. სამეგრ. 
235, 239; გურ. 247; აჭ. 252, 253 

დერგულა აჭ. 252, 253 

დერეფანი ლეჩს. 214 

დესეტინა შ. კაზ. 37 
დიკი მესხ. 142 

დირე გ. კაზ. 57 

დირეგი აჭ. 254, 258, 263 

დიზა ქვ. იმერ. 164 

დიზაჭუბერი ზ. სამეგრ. 222 
ღო ზ. ქართ. 117, 128; აჭ. 253 

დოლი მესხ. 142 

დოლჩა საინგ. 63, 64 

დოლჩაი საინგ. 70 

დორა ზ. ქართ. 124; მესხ. 142; ზ. რაჭ. 197; 

ლეჩხ. 212, 214, 217; ზ. საშეგრ. 226 
ღორდიანი აჭ. 263 

დორია ლეჩხ. 210 

დოსტაქანი ქიზ 36; ჭვ. რაჭ. 196; ქვ. სამეგრ. 
246 

დოფა საინგ. 63, 64 

დოფარა: ზ. სამეგრ. 234. ხარის ზ. სამეგრ. 234. 

ჯიხვის ზ. სამეგრ. 234 

ღოქი ჭიზ, 21, 22, 23: გ. კახ. 54; ქართ, მტკე. 
ჩრდ. 97, 100; ზ, ქართ. 104, 124; მესხ. 140, 
142; ჯავ. 144: ქვ, იმერ. 158, 164; ქე. რაჭ. 
195; ზ. რაჭ. 197, 198, 199; ლეჩხ. 210, 212, 
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217, 218, 219; ქვ, სამეგრ, 235, 218, 239; 
გურ. 247, 248; აჭ. 252, 253, 262 

დოქა საინგ. 63, 64 

დოქაში ზ. ქართ. 123 

დოქუნა ზ. რაჭ. 199 

დოშეჭამადი ზ, ქართ. 108 

დუაღი საინგ. 66 
დუდემკეთება ქე. იმერ. 164 

დუთქაში შ. კახ. 45 
დურგალი ქართ. მტკვ. სამხრ. 136; ლეჩზ, 213 

ღურკა თუშ. 72, 74 

დღობა ზ. რაჭ. 201 

ეკალი გურ. 250 

ენა საინგ. 68, 69, 70; ზ, რაჭ. 199 

ერაწუნასა თუშ. 78, 79 

ერბო ქიზ. 22: თუშ. 74 ფშ. 83; ზ, ქართ. 

104, 107; მესხ. 140; ჯავ. 144; ზ. რაჭ. 198 
ერბო-ყველი მესზ. 140; ჯავ. 143 
ერქვანი ქვ. სამეგრ. 239 

ეჩო საინგ. 65, 66; მთ. 90, 92; ქე. იშერ. 173; 

ზ%ზ, სამეგრ. 227; გურ. 249 

ეჩოი აჭ. 258, 261, 263 

ვ 

ვაზი შ. კახ. 49; საინგ. 67; ქვ. სამეგრ. 244 

ვარია: ფშ, 83; ზ. რაჭ. 201; აჭ. 253, ხის ზ. რაჭ. 

201 

ვარიანი ზ. ქართ. 130, 133 

ქარცლი ქიზ. 31, 32; ერწ.-თიან. 59; 

65; ზ. ქართ. 128, 130 
ვარცხლი საინგ. 65; ზ. ქართ. 132 

ვაშლი (მასალა) შ. კახ. 52, 53; მთ. 94 

ვაშლი (ნაყოფი) შ. კახ, 47; ფშ. 84; ქვ. იმერ. 

178; აჭ. 267 
ვაშრაპასბ თუშ. 79 

„ვედრა“ ზ. რაჭ. 199; ქართ, მტკვ. ჩრდ. 99, 

100 

„ვედრო“ ქართ. მტკვ. ჩრდ. 96 

იქედრო“ (საწყაო) ქიზ. 22 

ვენახი ქე. იმერ. 185; გურ. 250 
ვერსი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98; ჯავ. 143; ლეჩხ. 

215 

ვერშოკი შ. კახ. 44; ქართ, მტკე. ჩრდ. 100; %ზ. 

ქართ. 124, 128; ქვ. იმერ. 170, 172, 172; 

ქვ. რაჭ. 192; ზ. რაჭ. 199; ქე. სამეგრ. 241, 

243, 244 

ვერხვი ქიზ. 32; ფშ. 82; ზ. ქართ. 13ე; აჭ. 263 

ვერცხლი ქიზ. 36; შ. კახ. 52, 53; ქვ. რაჭ. 195; 
ზ–ა რაჭ. 205; ლეჩხ. 219; ქვ. სამეგრ, 246; 
გურ. 251 

ვიოლინოს საზმაური გ. კახ. 57 

საინგ.



ეირის საპანე ქიზ. 20 
ვირის ფაფარი ზ, ქართ, 110 

ზ 

ზარალი ქიზ. 20, 30 
ზარაბული ზ. ქართ. 115 
ზარფუში (ქურჭლის) ქიზ. 19; ჟ, კახ. 38, 41 
ზარფუში (თიხის) საინგ. 64, 71 
ზარფუშა (არყის სახდელი) თუშ, 78, 79 
ზე თუშ. 77 
ზის შესარევი თუშ. 73 
ზისცვარი ხევს. 87 
ზისწვენი თუშ. 76 
ზედა ქართ. მტკვ. ჩრდ. %; აჭ. 252, 253 
ზეღადგარი შ, კას, 40; კპართ. მტკვ. ჩრდ, 99; 

ზ%ზ, ქართ. 122. თიხის გ. კას. 55 
ზეღაი აჭ. 268 
ზედგარი საინგ. 63 
ზელა ქვ. იმერ, 158; ლეჩხ, 212; ქე. სამეგრ. 

235; აჭ. 252. აბრუნებითი ლეჩზ. 215; თიხის 
ქართ. მტკვ. სამხრ, 137 

ზელვა ლეჩხ. 207; ქვ, სამეგრ. 238 
ზემბელა აჭ. 269 
ზენდელი გ. კახ. 57, 58 
ზგსყი ქვ. სვ. 221 

ზიანი შ. კაზ. 38; ქვ. იმერ. 168 
ზირ-ი საინგ. 66, ტ8 
ზირწწლკტი საინგ. 68 
ზოლი ფშ. 84; ზ. სამეგრ, 222; ქვ. სამეგრ, 242 
ზურგი ქვ, იმერ. 172 
ზღმარტკლი ფშ. 84 

თაბაბი ქიზ. 31; ფშ. კახ. 49; გ. კახ. 57; თუშ. 
72, 73; მთ. 99, 912; ზ. ქართ. 128 

თაგვმარილა: შ, კახ. 40; გ, კახ. 55; %, კართ. 
122. ღანაკყკული მშ, კახ. 40 

თავი ქიზ, 19, 23, 25; შ. კახ. უ7, 40, 42, 43, 50, 
52; გ. კახ. 57; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 65, 67, 
69; თუშ. 76, 77; ფშ. 82, 85, 86; მთ. 93; 
ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101; %ზ. ქართ, 105, 106, 
110, 119, 125, 126, 128, 132, 133, 134, 135; 
ჯავ. 145: ქე, იმერ. 158, 163, 164, 174, 175, 
178, 179, 180, 181, 183, 185, 186, 1827; 
ქვ. რაჭ. 188, 190, 191, 191, 195; ზ. რაჭ. 201; 
ლეჩხ. 207, 208, 210, 213, 214, 217, 218; 

ქე. სე. 221; ზ. სამეგრ. 222, 227, 231, 232, 
2314; ქვ. სამეგრ. 237, 239, 242, 243, 244, 

246; გურ, 249, 250; აჭ. 254, 268, 269 
თავი (ერთეული) ქვ. იმერ. 158; ლეჩხ. 214 
თაგ-ბროლო ფშ. 84 

თავასარი საინგ. 70 

თაველი ლეჩხ. 217; გურ. 250 

თავთავი შ. კახ. 50 

თავსარცხი აპ. 267 

თაესახვევი გურ. 250 
თავსახურა ფშ. 83 
თავსახურავი ქვ. იმერ. 161, 170; აჭ. 261, 269 
თავსაზურანი ფშ. 83 

თამელი ფშ. 84 
თამბაქოს ფურცელი გურ. 250 
თანგირა ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98 
თარაზო ქიზ. 26 

თარო ქართ. მტკე. ჩრდ, 97; ქვ. სამეგრ. 237 
თარეში დანა ზ, ქართ. 115 
თასი საინგ. 70; თუშ. 7ქ, 77; ზ%. რაჭ. 198; გურ. 

251; აჭ. 263. მიწიL %. რაჭ. 206 
თასა თუშ. 77, ?8. ვაცის თუშ. 77 
თასმა ქიზ. 36; შ. კახ. 49; თუშ. 74; მთ. 90, 94; 

ქვ. იმერ. 177 
ოღაფლი აჭ. 269 

თაღი ქიზ. 24, 26, 30: 9. კახ. 39, 42, 45, 46; 
გ. კახ. 55, 56; ზ. ქართ. 124; ქვ. იმერ. 161, 
168; ლეჩხ, 214; ზ%, სამეგრ 225. თაღის 
ზურგი ქიზ. 26. პირი კიზ. 26 

თაღარი ზ. ქართ. 104, 112, 113, 122 
თაღარი (საწყაო) საინგ. 62 
თახტა საინგ. 66 

თაჯინა ზ, ქართ, 127, 128 

თევზიფხური ქიზ, 30 

თეთრი (ფერი) %. ქართ. 122 
თელა ქიზ. 20, 30; ერწ--თიან. 59; საინგ. 69; 

ფშ. 81, 84; ხევს, 87, 832; მთ. 90, 9ქ; 
ზ. ქართ, 129, 131, 132, 132; %ზ, რაჭ. 201; 
ლეჩხ. 218; ქე. სე. 220; ქვ, სამეგრ. 246; აჭ. 
254, 257, 2609 

თელის ყაბუხი საინგ 69 
ოერაზეი თლოვი საინგ. 65 
თეფში: ქიზ, 31, 16; გ. კახ. 54, 57; ერწ.-თიან. 

59; საინგ 63, 65, 70, ფშ. 81; მთ, 9ქ; 
ზ. ქართ. 105; ზ, რაჭ, 201; ლეჩხ. 218; %, 

სამეგრ. 227, ფრიალა ზ. რაჭ. 201 
თეფ”შ-კოვზ საინგ. 66 
თექი საინგ. 66, 67, 68 
თექირი აჭ. 253 

თექნა საინგ. 65 

თექნაი საინგ. 65, 66 

თვალი ქიზ, 26; %, ქართ. 112; ქვ. იმერ. 161, 

175. 177, 179; ზ. სამეგრ. 225; ქვ. სამეგრ. 
218; აჭ, 269 

თიანი საინგ. 70 

თოვა მესხ, 141; ჯავ. 145; ქე. იმერ. 177; ლეჩხ. 
218 

თოვა-ბზე ჯავ. 145 
თითი (იარალი) აჭ. 254, 257 

თითი (სა–ა) ქიზ. 33: ფშ. 82, 85: პა ქართ. 
109; ქვ. იმერ. 164, 168; ზ. რაჭ. 198- 
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თითო (სა?ზ.) საინგ. 70 

თითბერი ლეჩხ. 218 

თითის დაღება ერწ.-თიან 59: ზ. ქართ. 134; 

ქე. რაჭ. 191; ქვ. სვ. 229 

თითისტარი ზ. ქართ. 115 

თიკერაი აჭ. 267 
თოკემაკი ფშ. 84 

თილიშა საინგ. 68 

თირი ქიზ. 19 

თირკმელი ფშ. 85 

თიხა: კიზ. 19, 23, 28: შ. კახ. 37, 39, 40, 41, 42, 

43, 44, 45; გ. კახ. 54, თუშ. 71; ფშ. 81; 

პართ მტკვ. ჩრდ. 96, 97, 98, 100, 102; 

%ზ, ქართ. 103, 104, 105, 108, 110, 114, 119, 

125, 130; ქართ. მტკვ. სამხრ. 136, 137, 139; 
ჯავ. 143, 145; მესხ. 140; ქვ. იმერ. 164, 170; 

– რაჭ. 201; ლეჩზ. 215, 218; ზ სამეგ“. 

222, 223, 226, 227, 233; ქვ. სამეგრ. 227, 
238 239; გურ. 247, 248; აჭ. 252, 253. 

დამბალი გ. კახ. 54. დღლუი ქიზ, 19. თო- 

ნის შ, კახ, შმ, 45. იყალთოს 9. კახ. 18, 45. 
კოკის შ. კახ. 38. ლურჯი გ. კახ. 54. მაგარი 

შ. კახ. 37, 331. მოწითალო ფერის ქართ. 
მტკე. ჩრდ, 97. მოშაო გ. კახ. 54. ნახვეწი 

შ. კაბ. 38. სადუღრის შ. კახ. 38, 39. საყუ- 
რე ქართ. მტკვ. სამზრ. 139. სუფთა შ. კახ. 

45. ქსეური შ. კახ. 39, ჩვილი შ. კახ. 27, 28. 
ყვითელი გ. კაზ. 54. ძარღვიანი შ. კახ, 45. 

წითელი ქიზ. 27. წმინდა გ. კახ. 56. ჭურ- 

ჭლის 9. კახ. 37, 45; ქართ. მტკე. სამხრ. 137 

თიხის სარამული ზ, ქართ. 110 

თიგა ქიზ. 25, 26 

თლა ქე. იმერ. 173, 186; ზ. სამეგრ. 228, 234 

თოგალი შ. კახ. 40; გ. კახ. 55; ზ. ქართ, 122; 

ქართ. მტკვ. სამხრ. 137, 136 

თოგანი გ. კახ. 55; ქართ. მტკე. სამხრ. 138 
თოკი ქის 18, 28, 30; შ. კახ. 46, 483; ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 101; მესზ. 142; ქვ. სვ. 220, 221; 

ზ. სამეგრ. 232; ქვ. სამეგრ. 240, 244. 

თოკვი აჭ. 268 

თონე: ქიზ, 27, 28, 29; შ. კაბ. 43, 44, 45, 46; 

ერწ.-თიან. 59; ქართ. მტკვ. სამხრ, 101; ზ. 

ქართ. 104, 119, 121, 125, 131; ქართ. მტკვ. 
სამხრ. 139; ჯავ. 141; ქვ. იმერ. 161; ზ. რაჭ. 

199; ლეჩხ. 210, 212. ლავაშის ზ. ქართ. 104. 
მეთონის შ. კას. 44. მექვეევრული შ. კაზ. 
45. მთლიანი შ. კაზ. 44. პირგანიერი შ. კახ. 

44, 45. პირვიწრო შ, კახ, 45. პირმოზვეული 

შ. კახ. 44. ხაბაზის ზ. ქართ. 104 
თონის მუშაობა ფშ. კახ. 43, 46 

თორბა-ფალღუმი ჯავ. 145 

თორნე გზ. ქართ. 104; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100 

თოფი აჭ. 254 

თოხი ლეჩხ. 213; აჭ. 253 
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თჯვნი საინგ. 62, 63 
თუთა ზ. ქართ. 127; ქვ. სამეგრ. 244; თუთის 

ხე ზ. ქართ. 127 

თუთა (ნაყოფი) ქიზ. 35 

თუთუბოი საინგ. 65 
თუთუნი ქე. იმერ. 174 
თუმანი ქიზ. 27; ზ. ქართ. 123 

თუნგი საინგ. 70; თუშ. 77; ზ. ქართ, 105, 117, 

120, 128; ზ. რაჭ. 198, 200; ლეჩხ. 218; აჭ. 
263 

თუნგი თუშ. 78 
თუნგი (საწყაო) ზ. ქართ. 106, 107, 108, 110, 

111 

თუნგიანი ქართ. მტკვ. სამხრ. 136 

თუნგურასაი თუშ. 78, 79 

თუნუქი თუშ. 77 

თუნჯი ლეჩხ. 218 

თურსასი თუშ. 77 
თუშფალანგი ზ, ქართ. 104, 115 

თუჯი თუშ. 79 

თხის ბალანი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100 

თხილი შ. კახ. 47, 48, 50; გ. კახ. 58; ერწ.-თიან, 

60; საინგ. 67; გუდ. 94; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101; 
ზ, ქართ. 133; მესხ, 141; „ქვ. იმერ. 174, 175, 
177, 178, 179, 1860, 181, 185; ქვ. რაჯ. 188, 
190, 192; ზ. რაჭ. 199, 203; ლეჩხ. 217, 218; 

ქე. სვ. 221; ზ. სამეგრ. 231; ჭვ. სამეგრ. 241, 

244; გურ. 249, 250; აჭ. 265, 267; თხილის 

წკნელი გურ. 250. ჯოხი ქვ. სე. 221 

თხმელა ქვ. იმერ. 170, 173; ზ. რაჭ. 201; ქვ. სე. 
220, 221; ზ. სამეგრ. 227, 228, 230, 233; 
ქვ. სამეგრ. 240, 246, 249; აჭ. 257, 260 

თხმელის კანი ქვ. სვ. 221 

თხმელე ქე. იმერ, 170, 172 
თხორი ფშ. 84 

თხრა (კოდის) ფშ. 84 

ი 

იარაღი: ქიზ, 30, 32; გ. კახ. 56; თუშ. 72; მთ. 

93; ზ. ქართ, 123, 127, 131; ქვ. იმერ. 163, 
187; ლეჩხ. 213; ზ. სამეგრ. 222, 232, 234; 
ქე. სამეგრ. 240, 244; გურ. 251. რკინის ზ%. 

სამეგრ. 231, წვეტიანი ქე, სამეგრ. 244 
იატაკი ქვ. იმერ. 168 
იზმირი გ. კახ. 57 

ინთაი აჭ. 269 
ინდური ზ ქართ, 132; ქვ. იმერ. 173 

ისარი ქვ. იმერ. 164 
ისლი ქვ. იმერ. 158; ისლის ღერი ქვ. იმერ. 164 
ისპგნი ქე. სვ. 220 

იფანი ფშ. 82; ლეჩხ. 213 

იღლია ქიზ. 26 

იღობება (ძარო) გურ. 250



ოჩარხება (თეფში) გ. კახ. 82 

იჯაგათ თუშ. 72, 73 

კაბიწთ თუშ. 76 

კავი შ. კახ. 46; ზ, ქართ. 124; მესხს. 142: აჭ. 

267, 268 
კათხ ქვ. სვე. 220 
კათხა: ქიზ. 32; თუშ. 79; ზ. ქართ. 133; მესხ. 

142; ჯაე. 145, 146; ქვ. რაჭ. 195; ზ%. რაჭ. 

205; ქვ. სე. 220; ლეჩხ. 218. 219; ქვ. სამეგრ. 

241, 242, 246; გურ. 249, 251. ხელიანი ქვ. 
რაჯ. 188 

კათხათ თუშ. 72 

კათხბლ ქვ. სვ. 220 

კაიმა გ. კახ. 54 

კაკაბი ქვ. რაჭ. 195 
კაკალი (მასალა): ერწ.-თოან. 59; საინგ. 65, 69; 

ჭართ. მშტკვ. ჩრდ. 96; ზ. ქართ. 128, 132. 

ტყის საინგ. 69 

კაკლის ხე ზ. ქართ. 127 

კაკალი (ნაკოფი) შ. კახ. 52; აჭ. 267 

კაკალი (მარცვალი) ქვ. იმერ. 174; ქვ. სვ. 221 

კაკვი ქვ. იმერ. 181, 185 

კალა შ. კახ. 40; გ. კახ. 55 
კალათ ქვ. სვ. 221 

კალათი ქიზ. 35; ზ. ქართ. 124, 1374; მესხ. 141, 

142; ჯა. 144; ქვ. იმერ. 177, 178, 179; 

ზ რაჭ. 205; ლეჩხ. 217; ქე. სე. 221; ზ%ზ სა- 

მეგრ. 231, 232; ჭე. სამეგრ. 242, 244; გურ. 

250. კულა ზ. ქართ. 124. პწკლის გ. კახ. 58; 
%. ქართ. 124. სახურავებიანი საინგ. 69. სა–- 

სუჯალო %. სამეგრ. 231, 232 

კალათი (საწყაო) ქიზ. 34 

კალათა შ. კაზ. 46; 48. 49, 50; გ. კახ. 57, 58; 

ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101; მესზ. 142; ჯავ. 144, 

145; ქე. იმერ, 181, 182, 186; ქვ. რაჭ. 193; 
ზ%ზ. სამეგრ. 230, 232: ქვ. სამეგრ. 243, 244; 

გურ. 249. დაწნული გ. კახ, 58. კარნიზული 

შ. კახ. 51. კიდობნური შ. კახ. 51. ნამჯის 

შ. კახ. 50. პწკლის ქიზ, 35; შ. კახ. 48. რგვა- 

ლი შ. კახ. 51. სასადილო ქვ. იმერ. 181. ჯი- 

ნურა შ. კას, 48. ცხენის ქვ. იმერ. 179. ყუ- 

რიანი ქიზ. 35 

კალათა (საზომი) ზ, სამეგრ. 230 

კალამი (= ლერწამი) ზ%, სამეგრ. 234; ქვ. სა- 
მეგრ. 242 

კალამი ზ. ქართ. 110. ბალნის შ. კას, 40 

კალაპოტი თუშ. 79; ქვ. იმერ. 157, 163, 164, 

170, 174, 178, 181; ზ. სამეგრ. 228, 230, 

234; ქვ. სამეგრ. 239, 239- 240 
კალატოზი ზ. ქართ, 125 

კალო ქიზ. 29; გ. კაზ. 54; მესზ. 142 

19, მეჭურჭლეობა 

კალტი თუშ. 73, 74, 77 

კალტის კვერი თუშ. 77 
კალტ-ერბო ჩევს. 87 

კამარა გ. კაზ. 58 

კამეჩი ზ. კართ. 112; ზ. სამეგრ. 234 

კამეჩის ბეჭი შ. კახ. 37 

კამგლ ქე. სე. 220 

კანი საინგ. 65; ფშ. 85; ზ. რაჭ. 197; ზ. სამეგრ. 
212 

კანაფი ქვ. სამეგრ. 244 
კანტი გ. კახ. 54 

კანჭი ლეჩხ. 208, 215 

კაპი ფშ. 82; ხევს. 88 

კაპარი ქე. რაჭ. 190 

კაპიწი აჭ. 269 

კაპიჭი ქვ. იმერ. 182 

კარი ქიზ. 232; შ. კახ. 42, 43, 45, 46; გ. კახ. 55, 
56; თუშ. 77; ქართ. მტკე. ჩრდ. 99, 101; 

ზ%, ქართ. 122, 124, 125; მესზ. 142; ჯავ. 145; 

ქე. იმერ. 163, 168; ზ. რაჭ. 204; ლეჩხ. 214, 

216, 218; ზ. სამეგრ. 225, 226 

კარანჩხა ქე. იმერ. 181; ლეჩხ. 217; ზ. სამეგრ. 

212; ქე. სამეგრ. 242 

კარანჩზე ჭე. იმერ. 185 

კარაქი თუშ. 74, 75; მთ. 93; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 

98; ზ. ქართ. 128 
კარაჩხა ზ. სამეგრ. 230, 232; ქვ. სამეგრ. 244 
კარბა ქე. იმერ. 173, 177, 180, 183, 187; ქვ. 

რაპ. 191, 193 
კარბალ ქვ. სე. 220 
კარვა ქე. სვ. 221 

კართოფილი ქვ. იმერ: 179, 185 

კართხი ზ. სამეგრ. 227 

კართხა ზ. სამეგრ. 231, 234; ქვ. სამეგრ. 241 

კარუკა ზ. რაჭ. 204 

კასრი ქიზ. 11, 32; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 68; 

თუშ. 74; ხევს. 88; ზ. ქართ. 127, 128, 130, 

131; მესხ. 141; ჯავ. 144; ქე. იმერ. 173, 

174; ზ. რაჭ. 199 

კასრი თუშ. 72, 73 

კატრი მესზ. 141 

კაუჭი ლეჩხ. 217 

კაუჭაცა თუშ. 75 

კაჩხუ ზ. სამეგრ. 232, 233 

კაწათ საინგ. 65 

კბილი ფშ. 82; მთ. 90, 93; ქე. იმერ. 173 

კედი ხევს. 88 

კედელი ქიზ. 25, 26, 29, 34; შ. კაბ. 41, 42, 44, 

45, 49; გ. კახ. 56; ფშ. 85; ზ. ქართ. 122, 

124, 125; ქვ. იმერ. 163, 177, 180, 182, 185; 
ჭვ. რაჭ. 193; ლეჩხ. 210, 212, 214, 217; 

ზ%, სამეგრ. 222, 223, 232; ქვ. სამეგრ. 235, 

239, 241, 244, 245; აჭ. 254 

კეთილი თუშ. 72, 76 
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კეკი ქვ. სამეგრ. 237 

კელ ქვ. სვ. 221 

კელანდა ქვ. იმერ. 157 
კემერჩხალი ერწ.-თიან. 59; ფშ. 82 
კენჭი ქიზ. 18, 24, 29; შ. კახ. 37, 38; გ. კახ. 

56; ფშ. 81; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98, 99; ლეჩხ, 

215 

კერა თუშ. 80; ფშ. 81 

კერვა (ხოკრის) საინგ. 69 

კერკი საინგ. 68 
კეტი ქიზ. 24, 34; ზ. ქართ. 124; ქვ. იმერ. 157 

%ზ. რაჭ. 201 

კეცი ფშ. 81; ზ. ქართ. 101, 104, 108, 131, 135; 
ჯა. 141; ქვ. იმერ. 157, 158, 186, 187, 
ბზ რაჭ. 197, 198, 199; ლეჩზ. 212; აჭ. 253 

კეცია ლეჩხ. 217 

კეცუნა ზ, რაჭ. 199 

კგრკინ ქვ. სვ. 221 

კვამლი გ. კახ. 56; ქვ. იმერ. 163, 168; ლეჩხ. 

216; ქვ. სამეგრ. 239 

კვანჩბი ქიზ. 36; ლეჩხ. 218; ზ. სამეგრ. 232; 

ქვ. სამეგრ. 246 

კვანჩხბა ზ. სამეგრ. 234 

კვანჩხულა ქვ. რაჭ. 195 
კვარაჩხა ქვ. იმერ. 185 

კვარკვალა ქე. იმერ. 158 

კვარტი ლეჩზ. 217, 218 

კვატუში ზ. რაჭ. 201 
კვაღა ზ. სამეგრ. 231, 234 
კვაწია ქე. იმერ. 161 

კვახი ქე, იმერ. 185, 186; ლეჩხ. 219. მწარე ზ. 

რაჭ. 206 

კვახე ზ. რაჭ. 123 
კვერი გ. კაზ. 57 
კვერცხი (საფასურად) ქართ. მტკვ. სამხრ. 136 

კვიდოლ ქე. სე. 221 
კვინელი ქიზ. 32 

კვირისტავი შ. კახ. 42 

კვირკვი ქვ. იმერ. 181 

კეირტი ფშ. 82 

კეიტიტი ლეჩხ. 207, 212 

კერინჩზი ზ. ქართ. 115 

კიბე ზ. რაჭ. 199 
კიბელები აჭ. 268 
კიდობანი შ. კახ. 51; გ. კახ. <7 

კიზი ქე. სამეგრ. 241 

კითი ქვ. იმერ. 168 

კილანი საინგ. 64 

კილო ქიზ. 19; ფშ. 81; ქართ. მტკვე, ჩრდ. 98 

კინა თუ9. 79; აჭ. 254, 257, 263 

კინთა ქვ. იმერ. 173 
კინჭუტი შ. კაზ. 39 

კირი ქიზ. 22, 31; ლეჩზ. 218 
კირიალესა ზ. სამეგრ. 234 
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კირკალი საინგ. 66, 68, 69 

კიშტე ქიზ. 36; ქართ. მტკე, ჩრდ. 101; ქვე. იმერ. 
178, 181, 185; ქვ. რაჭ. 192; გურ. 249 

კიმტეი თუშ. 77 

კიწი ქიზ. 34 
კიწიპა საინგ. 63--64 
კიწიპაი საინგ. 64 

კლავი აჭ. 263 

კობზი ქე. იმერ. 173 

კოდი ქიზ. 31, 12; ერწ.-თიან. 59; თუშ. 72, 73; 

ფშ. 83, 84; ხეეს. 88: მო. 93; ქე. რაჭ. 188; 

ზ რაჭ. 199; ზ. სამეგრ. 231, 234; ქვ. სამეგრ. 

241, 246; აჭ. 269. კარაქის ჩახადღები ფშ. 84. 

ხაარჟე ფშ. მ4, საპურე ფშ. 83, 84. ხარძევე 

ფშ. 84. სატუტე ფშ. 84. ხაფუტკრე ფშ, 83. 

მ4. სორციხ ჩასადღები ფშ. 84 

კოლი გურ. 249 

კოლი (საწყაო) ქიზ. 11; ფა. 84; ქართ. მტკვ. 

ჩრდ. 101; ქე. რაჭ. 188; ზ. რაჯ. 199 

კოვზი ქიზ. 32; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 65; თუშ. 

72; მთ. 91, 94; ზ. ქართ. 127; ჯავ. 144; ქვ. 

რაჭ. 189; ზ. რაჭ. 204; ზ. სამეგრ. 234; ქვ. სა- 
მეგრ. 240, 241; აჭ. 261. ვერცხლის ქვ. რაჭ. 

196. თათარის ქიზ, 32. ფოლაღის ქვ. რაჭ. 
196. ფოლადისპირიანი ქვ. რაჭ. 195 

კოზი ზ. რაჭ. 201: 

კოზი თუშ. 72, 75 
კოთხო ქვ. რაჭ. 195 

კოკა ქიზ. 20, 21, 24; შ. კახ. 38, 39, 41; გ. კახ. 

54; თუშ. 71; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97, 98, 100; 

ზ. ქართ. 104, 105, 106, 115. 119, 120, 124; 

ქართ. მტკვ. სამხრ. 136, 137, მესხ. 141; 
ჯავ. 144; ლეჩზბ. 216, 217; ზ%ზ. სამეგრ. 226, 

227; ქვ. სამეგრ. 215, 238, 239; გურ. 247, 
248. მცხეთური ზ. ქართ. 106. ოქროს 9. კახ. « 

41; კოკის პირხაცავი ქიზ. 32 

კრკა (საზომი) ზ. სამეგრ. 226 

კოკაი თუჰ. 71 

ჯრ,აშია ზ. სამეჯრ. 226 

კოკოშა ზ. ქართ. 104, 108 

კოკური ქართ. მტკე. ,სამზრ. 136 
კრკურა ქიზ, 20, 23; შ. კახ. 39; გ კახ. 54; ქართ. 

მტკვ. სამხრ. 136 

კოლომიას ხე %. სამეგრ. 233 
კოლოტი ზ, რაჭ. 197 

კოლოფი აჭ. 269 

კრლტი შ. კახ. 42 

კომბალი ქართ. მტკე. ჩრ». 9% 

კომბოსტო ზ. ქართ. 104 
კომლი %. ქართ. 122, 123 

კონჩხა შ. კახ, 52; ერწ.-თიან. 61; ხევს. 87 
კოპი ლეჩხ. 219; ზ. სამეგრ. 233; ქვ, სამეგრ. 

249 

კრპე აჭ. 263



კოპინა მესხ. 142; ჯავ. 144, 145, 146 

კოპიტი ზევს. 87; ფშ. 82, 83 

კოპიტა ქვ. სამეგრ. 241 

კოპლები ქვ. იმერ. 158 
კოპიჭი საინგ. 65 

კორთი ქიზ. 26 

კორთხო ზ, სამეგრ. 230 

კორკოტო აჰ. 254, 263 

კორსოლა საინგ. 68 

კოტკოტელა საინგ. 65 
კოტკოტელაი საინგ. 65 

კოტო: ქე. იმერ. 164; ზ. სამეგრ. 225; ქვ. სა- 

მეგრ. 235. ჯუჯამი ქვ. სამეგრ. 235 

კოტორი თუშ. 76, 80 

კოფა ზ. რაჭ. 201 

კოფიო ზ. ქართ. 130, 131 

კოში ერწ.-თიან. 61; ხევს. 88 

კოჭი გ. კახ. 57; ფშ. 82 

კოჭის ჩასაკრელი ფშ. 83 

კოჭის ძაფი ზ. ქართ. 105 

კოჭბურა ქართ. მტკვ. ჩოდ. 98 
კოჭობი ქიზ. 22; შ. კახ. 39; გ. კახ. 54; ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 96, 97, 98, 100; ზ. ქართ. 102; 

ჯავ. 144; ქე. იმერ. 161; ზ. რაჭ. 198; გურ. 
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კოჭოპი საინგ. 63, 66 

კოჭოპა მესზ. 140; ჯავ. 143; გურ. 248 

კოჩზო თუშ. 72 

კოჩხოი: თუშ. 75. შემცბვარული თუშ. 75. ხა- 
ბუვე თუშ. 75. ხამემცხბვარეო თუშ. 75 

კოჭოჭიკი ქართ. მტკე. ჩრდ. 98 

კრამიტი ქიზ. 26; შ. კახ. 45, 46; ქართ. მტკე. 
ჩრდ. 99; ზ. ქართ. 122; ქართ. მტკე. სამხრ. 

138; აჭ. 251 
კრამიტის ნამტვრევი ზ. ქართ. 122 

კრიკალი ქიზ. 35 

კრიჭი აჭ. 269 

კროჭ» თუშ. 72, 76 
კუბო ლეჩხ. 217 

კუდი საინგ. 66, 67; ქვ. იმერ. 173 

კუთხე ზ%ზ. სამეგრ. 212; გურ. 250; აჭ. 255, 268 

კუთხედი ზ. ქართ. 127 
კულა იზ. 36; გ. კახ. 54, ქართ. მტკვ. ჩრდ. 

102; ქვ. რაჭ. 195; ლეჩხ. 217, 219; ზ. სამეგრ. 
233; ქვ. სამეგრ. 246; გურ. 251. 

კუმკუმ ქობი საინგ. 70 

კუნელა (მასალა) მთ. 93 
კუნძი ქიზ. 36; გ. კაბ. 54, 57; თუშ. 76; მთ. 90, 

93; აჭ. 254 
კუნწული ქე. იმერ. 178 
კუნჭულა ქე. იმერ. 184 

კუნჭულო აჭ. 265 

კუპრი გ. კახ. 56 

კურსულ ზ. სამეგრ. 223 

კურსული ქე. სამეგ“. 244 

კურწი ჯავ. 146 

კუტალი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97, 98, 100; ზ. ქართ. 

104, 130; მესხ. 141; ჯავ. 144; ქე. იმერ. 161; 

ქე. რაჭ. 189; ზ. რაჭ. 200; გურ. 249 

კუტალი (დეტალი) ქიზ. 32 
კუტალი კავი ქიზ. 32 

კუტოი: თუშ. 78, 79. ხიხ თუშ. 79 

კუმტული გურ. 248, 250 

კუმტულა ქე. იმერ. 186 

კუჩზე აჭ. 254 
კუწუბი შ. კახ, 51 

კუჭი თუშ. 76; ზ. ქართ, 135 

კუჭულა საინგ. 64 

კუხა ქართ. მტკვ. ჩრდ. 102 

ლ 

ლაგანი ქიზ. 36 

ლაგინა გურ. 247 

ლაგვანი ქიზ. 36; ?ზ. სამეგრ. 223, 225, 226; 

ქვ. სამეგრ. 235 
ლაგვინი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97, 99, 100; ქვ. იმერ. 

161; ქე. სამეგრ. 235, 238, 239 
ლავაში ქიზ. 1მ; თუშ. 80; ზ. ქართ. 131 

ლაზათი ქიზ. 19 

ლაზამ ქვ. სვე. 221 

ლათბაი ხევს. 88 

ლათხა ქე. სვ. 221 

ლაიქები საინგ. 70 

ლაკანა საინგ. 65 

ლალა9 ქვ. სე. 221 

ლალიკა ზ. ქართ. 104; ქართ, მტკვ. სამხრ. 136 
ლამბაქი საონგ. 63 

ლამი ქიზ. 18, 19; 9. კახ. 413; გ. კახ. 54, 55; 

ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98, 100. ალაზნის ქიზ. 

24. არაგვის ქართ. მტკე. ჩრდ. 100, წმინდათ 

გაცრილი შ. კახ. 37, თეთრი ზ. ქართ. 104 
ლამფა შ. კახ. 52; ზ. ქართ. 105; ქვ. იმერ. 175 

ლამფის ფიცარი ქვ. იმერ. 175 

ლანგარი ქიზ. 36; საინგ. 70. 

ლანგანი საინგ. 70 

ლანგარასბ თუშ. 78, 79 

ლანკანი ქიზ, 36; ქართ. მტკე. ჩრდ. 101; ქე. 

იმერ. 178, 185, 190; ქე. რაჭ. 192; გურ. 249 
ლანჩა ქვ. იმერ. 174, 175, 178, 179, 182, 183 

185, 186, 192; ლეჩხ. 217 
ლანჯახი ქვ. იმერ. 172 
ლარი გ. კახ. 57; აჭ. 263 

ლარტცა აჭ. 254 

ლასტი ქიზ. 32; შ. კახ. 48, 49, 50; საინგ. 67; 

ქართ. მტკვ. ჩრდ. 95, 101; ზ. ქართ. 124, 134, 

135; მესხ. 141, 142; ქვ. იმერ. 160, 181; 
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ლეჩხ. 218; გურ. 249, 250 

ლასტი თუშ. 70, ?7 

ლატანი ფშ. 85. თხილის ფშ. 84 
ლაფი ქიზ. 19, 24, 20, 29, 30 

ლაფა ქიზ. 29; 9. კახ. 37 

ლაფერაითი აჭ. 263 

ლაფეხა ზ. რაჭ. 204 

ლაღა ქე. რაჭ. 188 

ლაშტი ზ. რაჭ. 204 
ლახანა ჯავ. 143 

ლახრატალ ქვ. სე. 220 · 

ლახუტი ზ. სამეგრ. 225. ნაბარბალი ზ. სამეგრ. 

225 

ლახუტია ზ. სამეგრ. 226 

ლახტბაი თუშ. 76 
ლაჯიშ ქვ. სვ. 221 

ლებანი საინგ. 67 

ლეკი (მასალა) ზ. რაჭ. 201; ლეჩხ. 218. 

ლეკი ხე ქვ. იმერ. 174, 177 

ლეკის ზე ზ. ქართ. 133; ზ. რაჭ. 205 

ლეკუზი ქვ. სამეგრ. 240 

ლერწამი ქიზ. 35; შ. კახ. 49, საინგ. 67; ლეჩMზ. 

219 

ლეფონი %. სამეგრ. 227 

ლეღვი კიზ. 35 

ლეღვის ჩირი შ. კახ. 48 

ლგპეჩრე ქვ. სვ. 220 
ლითონი ქიზ. 23; გ. კაზ. 54, 57; მთ. 90; მესხ. 

142 

ლითონის პურჭელი საინგ. 70; ლეჩხ. 218 

ლინგი ქვ. იმერ. 173 

ლისა ზ. რაჭ. 198, 199 

ლიტრა შ. კაზ. 38, 39, 52, საინგ. 65; თუშ. 71, 

79; ფშ. 83; ჭართ, მტკვ. ჩრდ. 97, 98; ზ. 

ქართ. 110, 111; ქართ. მტკვ. სამხრ. 136, 

137, 139; ქე. რაჭ. 195; აჭ. 252, 253 
ლიტრა (საწყაო) ქიზ, 22; ფშ. 81; ქართ. მტკვ. 

სამხრ. 138; მესხ. 140; ჯაე. 144 

ლიტრაი თუშ. 72, 76 

ლიტრი ქიზ. 22, ქვ. რაჭ. 195 

ლიტრიანი ქიზ. 32 

ლობია აჭ. 253 

ლობიო თუშ. 71; ზ. ქართ. 127; ქვ. იმერ. 182, 

185, 186; აჭ. 267 

ლობიო (საფასური) შ. კაზ. 39 

ლობიოს ზე ქვ. სამეგრ. 242 

ლოკუმფხა გურ. 249 
ლოლუა ქიზ. 28 

ლომა ქიზ. 19 

ლომის ჯამი ქიზ. 19 

ლომპრი ლეჩს. 217 
ლოპო ფშ. 81, 84; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101 

ლოპოობა ფშ. 81 

ლოპრი ფშ. 84 
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ლოფორთი ზ. რაჭ. 199 

ლოხმა შ. კახ. 38 

ლუღი შ. კახ. 52; ერწ.-თიან. 61; თუშ. 72, 71, 

77, 78; ხევს. 87, 88, 89; ზ. ქართ. 135 

ლუდ-არაყი თუშ. 77 

ლუკუმფზა გურ, 250 
ლულუტი ფმ. 84 
ლულეინი ზ. ქართ. 104, 110, 130 
ლურსმანი: თუშ. 78; ჯავ. 144; ზ. სამეგრ. 232; 

აჭ. 263, 269. მწვეტი გ. კახ. 57 

ლურსმნის წვერი ფშ. 82 

ლუქი ქვ. რაჭ. 188 

მაგიდა ქვ. სამეგრ. 241 

მადანი ქვ. იმერ. 186, 187 

მავთული ქიზ. 26; ერწ.-თიან. 60; ზ. ქართ. 115; 

ქართ. მტკვ. სამხრ. 139; ქვ. სამეგრ. 240 

მაზი (კინის) აჭ. 263 

მათარა ქიზ. 32; ერწ.-თიან. 61; ზ. ქართ. 135 

მათლაფა ერწ.-თიან. 60 

მათრათი შ. კახ. 40 

მაია ზ. ქართ. 122 

მაკრატელი ზ. ქართ. 124 

მამალო (საზე) ზ. ქართ. 122 

მანა ქიზ. 2989, 30, 33, 34; შ. კახ. 47, 48, 49; 

საინგ. 66, 67, 68, 69; გუდ. 94; ქართ. მტკე. 
ჩრდ. 101; ზ. ქართ. 124, 134, 135 

მანგანა შ. კახ. 52 

მანეთი ქიზ. 30; ფშ. 64 

მანიკა ზ. რაჭ. 199; ლეჩხ. 217, 218 
მაჟალო ფშ. 84 

მარანი (ჰურპჭელი) გ- კახ. 54, ზ. ქართ. 105, 120 

მარგანეცი ზ. ქართ. 110, 122 

მარგვი მთ. 90, 93, 94 

მარგილი ერწ.-თიან. 60; მესხ. 141; ჯავ. 144, 

145 

მართული ქი. 19; ზ. ქართ. 105 

მარილი ქიზ. 28; შ. კახ. 40; თუშ 73, 74, 76; 

გურ. 249; მარილის თვალი საინგ. 65; კაწა 

საინგ. 65 
მარილწყალი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100 

მარცვალი ქიზ. 34 

მარცვლეული ზ. ქართ. 134; ქვ. სვ. 221 

მარცვლეულობა გურ. 250 

მარხილი ზ. ქართ. 134; მესხ. 142; ჯავ. 145; ზ. 

რაჭ. 203; ლეჩხ. 218 
მასათო აჭ. 258 

მასალა საინგ, 66; ფშ. 84; ზ. ქართ. 129; ქვ. 
იმერ. 164, 181, 186; ქვ. რაჭ. 195; ქვ. სვ. 
220, 221; ზ. სამეგრ. 233; ქვ. სამეგრ. 238, 

239, 241, 242; გურ. 249, 250; აჭ. 2621. ხა- 
ღობავი ქვ. იმერ. 185



მატკლი ფშ. კახ. 49; ზ. რაჭ. 201 

მაფრაშულად აკიდება ქიზ. 18 
მაქალათი თუშ. 78 

მაღლარი ქვ. იმერ. 186 
მაშა (ხის) ერწ.-თიან. ჩ1 

მაშრაპაცა თუშ. 78 

მაშრაფა ჯავ. 145, 146 

მაშრაფიი საინგ. 70 

მაჭკატი თუშ. 80 

მახალაკი მთ. 90 

მახე ქვ. სამეგრ. 244 

მახვილის ნატეზი ფშ. 81 

მაჯა (საზ. ქვ. იმერ. 186; მაჯის სიმსხო ლეჩხ. 

215; ხისქე ქიზ. 25 
მბრუნებელ-ი ფშ. 82, 83 
მეთონე კიზ. 30; შ. კახ. 46 

მეთონეობა ქიზ%, 27; შ. კახ. 43 

შეკოდე თუშ. 72 

მემცხვარე თუშ. 73, 74 

შეთეზე საინგ. 70 

მეჟმააკიი საინგ. 7ე 

მერდინი ქვ. იმერ. 177 

მერვალე თუშ. 77 

მერვალეი თუშ. ?8 
მერული ზ%. რაჭ. 203 

მეტალახე ფ. კახ. 41, 43 

მეტრი ქვ. იმერ. 170, 173; ლეჩხ. 213, 214, 218; 

ქე. სამეგრ. 241 
მეტრა %. ქართ. 124 

მექევრე საინგ. 62 
მექვაბე შ. კახ. 40; ჯაე. 146 

მექვაბეთ თუშ. 78 

მექვევრე ქიზ, 25; შ. კახ. 41, 42. 4ქ, 44; საინგ. 

62 

მექვევრეობა ქიზ. 24: შ. „კახ. 41; გ. კახ. 56 

მექოთნე ზ. რაჭ. 198 

მეღვინე თუშ. 73 

მეყანწე ზ. რაჭ. 206; ლეჩხ. 219 

მეში გ. კახ. 56; ზ. ქართ. 114 

მეჩხუტე თუშ. 72 

მეჭურჭლე ქიზ. 21, 27; შ. კახ. 38, უ19, 41, 45; 

ზს ქართ. 104, 125; ქართ. მტკვ. სამხ+–. 139; 

ზ. რაჭ. 198; ლეჩხ. 207 

მეჭურჭლეობა 9. კახ. 41; ჯავ. 141; ლეჩხ. 207 
მეჯამე ზ. რაჭ. 201 

მიეცეს ხელი (ღვინოს) ლეჩზ. 214 

მილი: ერწ--თიან. 61; თუშ. 76, 79; ქართ. მტკე. 
ჩრდ. 102; ზ%ზ, ქართ. 130, 132; ქართ. მტკვ. 

სამხრ. 139; აჭ. 251. წულის ქიზ. 21; გ. კახ. 
54; ლეჩხ. 210 

მინის ჭურჭელი ქიზ. 36 

მისაბიჯგებელი გ. კაზ. 57 
მისკარი საინგ. 70 

მიტკალი ლეჩხ. 216 

მიშენება ქე. სამეგრ. 237 

მიწა კიზ. 18, 19, 24, 25, 28, 30; ფშ. 81; ქართ. 

მტკე. ჩრდ. 96, 98; ზ. ქართ. 104; ზ. რაჭ. 

197, 198, 201, 203; ქვ. სამეგრ. 238, 239; 

აჭ. 252, 253, 2609 ფიცხი ქიზ 290 მძიმე 

ქიზ. 2მი ზახი აქ 252, 2531. თავიხაბანი 

ლეჩხ. 215. გადაგვილი გ. კაბ. 54. ხავარგო 
საინგ. 63. საჭურჭლე ქე. სამეგრ. 238. წებო- 

იანა ლეჩზ. 207. ძარღვიანი ქვ. სამეგრ. 235. 
ლაგაზი ქე. სამეგრ. 235. წებოვანი ქე. სა- 

მეგრ. 239. უბირი ლეჩხ. 215. საკეცე ქვ. 

იმერ. 157 
მიწა (ნიადაგი) ქიზ. 18, 19, 24, 25, 26, 29, 30; 

შ. კახ, 37, 47, 48, 49; გ. კახ, 56; ფშ. 81, 

83; მთ. 90, 93; ქართ. მტკვ. ჩრდ. %, 99, 

100, 101; ზ. ქართ. 119, 122, 125, 133; ჯავ. 
145; ქვ. იშერ. 157, 161, 164, 168, 170 173, 
175, 184, 186; ქე. რაჭ, 191; ზ. რაჭ. 197, 
199, 204; ლეჩხ. 207, 208, 209, 212, 215, 217; 

ზ– სამეგრ. 225, 226; ქვ. სამეგრ. 235, 239. 

245; გურ. 248; გადაგვილი გ. კახ. 54 

მკალავი ხევს. 88; ჯავ. 146 

მკლავი ქე. იმერ. 180 

მოგოზა ფშ. 86 

მოვერცხლილი გურ. 251 

მოზელა ქვ. იმერ. 157, 150, 164; ლეჩხ. 215 
მოზელეა ქვ. სამეგრ. 235. მიწის ქვ. სამეგრ. 

245 

მოთიკრა აჭ. 265 

მოიჭაპნება (კალათა) გ. კახ. 58 

მოკაკვამს (ნამჯას) შ. კახ. 51 

მონაწილე %. სამეგრ. 231 

მორი ფშ. მ3; ზ. რაჭ. 199; აჭ. 257 

მორაგვა ქვ. იმერ. 178 

მორაგული ქე. იმერ. 178 

მორგვი: გ. კახ. 54; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98; %. 

ქართ. 104; ქვ. იმერ. 158, 161, 163--164, 
173; ლეჩხ, 207, 208, 210, 211. მსხვილი 
შესხ. 140 

მორგვის კბილი მესზ. 140 

მორიზაი საინგ. 68 

მოსაყვანი ქე. იმერ. 187. რკინა ქვ. იმერ. 186 
მოტალაზე ქიზ. 25 
მოუჭარბაეს (თავს) ქვ. იმერ. 185 

მოქსოვა ჯავ. 144; ქვ. იმერ. 175, 178, 

აჭ. 267 

მოქსოვნა აჭ. 267 

მოქუსლავს ლეჩხ. 207 

მოღობვა ქვ. იმერ. 185 

მოღობილი ქიზ. 36 

მოწენა ზ. ქართ. 133 

მოწნული ქიზზ. 33 
მოწიდვა (ქვაბის) თუშ. 78 

მოწურვა არაკის თუშ. 76 

182; 
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მოწყობილობა ქვ. იმერ. 165, 172, 173 

მოჭედვა ქე. რაჭ. 195 

მოჭვაპნამს (კალათას) გ. კაზ. 58 
მოჭიქვა ზ. ქართ, 122; გურ. 249. 

გურ. 249 

მოჭიქულობა მესხ. 140 

მოხვეწა ფშ. 82, 83 

მსკერი თუშ. 71, 72, 76, 79 
მსკერა თუშ. 73, 78 

მსხალი (მასალა) მშ. კახ. 52, 53; მთ. 

ჭე. რაჭ. 195 

მსხალი (ნაყოფი) ფშ. 84 
მტვრევა ქიზ. 30 

მტკაველი ქიზ. 30, 31; შ,. კაბ. 44; გ. კაზ, 56; 

ერწ.-თიან. 59; ფშ. 82; ზევს. 88; ზ. სამეგრ. 

231; ქვ. სამეგრ. 244 

მტკაველგაშლილი ჭელი ჩევს. 88 
მტრედისფერი გურ. 248 

მუნჯური ქვ. იმერ. 180 

მუქრი ხევს. 87, 88 

მუჟურო ლეჩზ. 214 

მური შ. კაზ. 52; საინგ. 68 

მურკანი ქი%ზ. 27; შ. კახ. 47; ხევს. 88; ბზ. ქართ. 

132 

მურძგა ზ. სამეგრ. 230, 232, 233 

მუშტი ზ. სამეგრ. 223 

მუცელი: ქიზ. 22, 22, 25, 26; შ. კახ. 44; გ. კახ. 
56; ერწ.-თიან 60; ფშ. 85; ქართ მტკე. 
ჩრდ. 96, 98, 100; ზ. ქართ. 106, 107, 111, 
119, 125; ქართ. მტკვ. სამზრ. 139; მესხ. 140, 

141; ქვ. იმერ. 158, 161, 164, 160; –ეჩხ. 

216; ზ. სამეგრ. 222, 233; ქვ. სამეგრ. 231, 

235, 237, 239; გურ. 24%, 250; აჭ. 251. 
კვევრის საინგ. 62 

მუცელა ოუშ. 78, 79 

მუჭი ზ. ქართ. 110 

მუჭა ქიზ. 26, 29 

მუხა ქიზ. 29: ჟშ. კახ. 47; ზ%. ქართ. 132; ქვ. იმერ. 
170, 180: ქე. რაჭ. 192; ლეჩხ. 217; ზ. სა- 
მეგრ. 231; ქვ. სამეგრ. 242, 244 

მუხა (ფარეში) აჭ. 263 

მყიდველი ქის. 27 

მჩვარი შ. კაზ. 52 

მწეანე: (ფერი) ზ. ქართ. 122; ქართ. მტკე. სამხრ. 

138. ჭურჭლის ქართ. მტკე. სამხრ, 1238 
მწვეტი გ. კაზ. 58 

მწვნელი ქიზ. 34 

მწკრე ქიზ. 26 

მწკრიეი ქვ. იმერ. 161 

მწორო გუდ. 94 

მჭედელი %. სამეგრ. 234, რვალის თუშ. 78 

მჭრელი ქიზ. 14 

მჭისვი ზ. რაჭ. 201 

მზარი ზ. პჰართ. 124, 125 
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ჭურჭლის 

93, 94; 

მხვევრა ფშ. 85 

მზეეწელი ფშ. 83; მთ. 9ე 

მხვეწვლობა ფშ. 81, მ3 

მხრალი ქიზ. 26, 33 

მჯა ჯავ. 145 

ნაბადი შ. კახ. 52; თუშ. 74 

ნაგულარი ზ. რაჭ. 205 

ნაგურა ზ. სამეგრ. 232 

ნაგურალი ზ. სამეგრ. 232 

ნავი (საწნახელი): ქიზ. 33; საინგ. 65; თუშ. 76. 

ბოზაის საინგ. 65. პურის საინგ. 65 

ნაზავი ქართ. მტკვ. ჩრღ. 99 

ნათალი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101 

ნათე თუშ. 78 

ნაკეთი ლეჩზ. 215 

ნაჯერი საინგ. 69 

ნა%,1ერჩხალი ქიზ. 20, 30: ერწ.-თიან. 59 

ნაკვერცხალი ლეჩხ. 214, 216 

ნაკუწი შ. კაზ. 51; ფშ. 84 

ნალია ქე. იმერ. 175, 186 

ნალიე ქე. იმერ. 179 

ნალწუნ ქვ. სე. 221 

ნამზადი ლეჩხ. 212 

ნამტვრევი ქიზ. 30 

ნამტვრევი შუშა ქართ. მტკე. ჩრდ. 99 

ნამჯა ქიზ. 28, 35; შ. კახ. 50, 51; გ. კაზ. 57. 58 
ნანკვრი ქვ. სვ. 220, 221 

ნაპირი საინგ, 68, 69, 70; თუშ. 76; ფშ. 81, 84, 
85; ზ. ქართ. 128, 129; ზ. რაჭ. 199, 201, 

203; ლეჩხ. 215, 217; ზ. სამეგრ. 232: ქე. 
სამეგრ. 241, 244 

ნაპობი ქვ. სე. 221 

ნარევი ქე. რაჭ. 196 

ნასთავ-ნაძახი ფშ. 84 

ნასულედი საინგ. 67 

ნატეზი (კრამიტის) შ. კახ. 45 

ნატეზარი ქიზ. 19, 20 

ნატყავი ზ. რაჭ. 201 

ნაფალაეი ზ. რაჭ. 204 
ნაფოტი საინგ. 65 

ნაფხეკი ზ. რაჭ. 199 

ნაქსოგი ჯავ. 145; ქვ. რაჭ. 191 

ნაღვერდალი ქიზ. 20 

ნაღობა 3ჯუღდი ზ%. სამეგრ. 230 

ნაღობავი ქე. იმერ. 179; ჭე, რაჭ. 191; ზ. რაჭ. 

203 

ნაყუნ ქე. სვ. 220 
ნაშენი ლეჩხ 214 

ნაშირშხალი ლეჩხ. 214 

ნაჩვრეტი 9. კახ. 50; საინგ. 66 

ნაცარი: ქიზ. 20, 30; ფშ. 86; ქართ. მტკე. ჩრდ. 

99; ზ, ქართ. 105, 109, 110, 122; ჭართ.



მტკე. სამხრ. 113; ქვ. იმერ. 158; ქე. სამეგრ. 

2#9; აჭ. 253 

ნაცერალი ქვ. რაჭ. 191 

ნაძვი ქვ. იმერ. 173; აჭ. 263, 269 

ნაწარბი ფშ. 84 

ნაწარმი გურ. 249 

ნაწეწ-ნაჩეჩი ფძ. 84 

ნაწიწვერი ქვ. იმერ. 187 

ნაწნავი ქვ. იმერ. 1843; ქვ. რაჭ. 193; ზ. რაჭ. 
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ნაჭღევი ფშ. 82 

ნაჭერი (ერთ) ქიზ. 25 

ნაჭეჭლი აჭ. 258 

ნაჭერეთი ფშ. 85 

ნაჭრელი თუშ. 74, 76: აჭ. 258 

ნახადი კიზ. პა 

ნახვეწი (საგანი) ფშ. 83 

ნაზვეწი (ბურბუშელა) ფშ. 83 

ნახვეწაი აჭ. 257 

ნახვრეტი %. სამეგრ. 232; ქვ. სამეგრ. 240, 242, 

244; გურ. 250 
ნახიში ავ. 263 

ნახშირი ქიზ. 29, 30; შ. კახ. 51; ჭართ. მტკვ. 

სამსრ. 138 

ნახჭი ლეჩხ. 213 

ნაჯადი ქიზ. 33 

ნავეჩი საინგ. 63 

ნაჯახი ზ. ქართ. 127, 133; ქვ. იმერ. 170, 172, 

171; ქვ. რაჭ. 168, 189, 195; ლეჩზ. 218; 
ჰვ. სვ. 220; ზ. სამეგრ. 227: ქვ. სამეგრ. 240, 

241, 242; აჭ. 265 

ნაჯახის ტარი ქე. რაჭ. 188 

ნები ქიზ. 29 

ნეთსა ხეეს. 88 

ნეკი 9. კაზ. 46 

ნეკერჩხალი (მასალა) მთ. 93, 9 

ნეკთით საინგ. 68 , 

ნერთხალი: ქვ. რაჭ. 188, 189. დაბეჭდილი ქვ. 

რავ. 188. ლაღაგადასმული ქვე. რაჭ. 188 

ნერგი ზ. ქართ. 126 

ნერჩი: ქე. იმერ. 164; აქ. 253, 257, 258, 261, 

268, 269. გიდლის აჭ. 268. (არიხ აჭ. 261 

ნეფე შ. კაზ. 52, 53 

ნგგა ქვ. სამეგრ. 241, 242 

ნეხვი ქიზ. 34; ერწ.-თიან. 60; ფშ. 86; ქართ. 

მტკვ, ჩრდ. 99; მესზ. 142. ჯავ. 145, ქვ. რაჭ. 

191; ზ. რაჭ. 202 
ნეხე-ნაეარი ფშ. 86 
ნიაქაში ქართ. მტკე. სამხრ. 136 

ნიგოზი (ნაყოფი) ქვ. იმერ. 185 

ნიგოზის ზე ლეჩხ. 219 

ნიგეზის ზე ქე. სე. 220 

ნივთი გურ. 249 

ნიკარტი ქე. იმერ. 158 

ნიორი თუშ. 72, 74; ქე. სამეგრ. 240 

ნიორი (საფასური) ფშ. 81 

ნისორი ზ. სამეგრ. 227; ქქ. სამეგრ. 240, 241, 

242 

ნიტრა ქიზ. 18, 20, 21, 22, 23, 31; გ. კახ. 54; 
ზ. რაჭ. 199; ლეჩზ. 212, 217 

ნიტრიანი ქიზ. 32 

ნიშანი ქე. იმერ. 164; გურ. 250 

ნიჩაბი: ჯიზ. 18, 24, 29, 30; %. ქართ. 123; ლეჩხ. 

215, რკინის ქე. სამეგრ. 235 

ნიჩაფი შ. კაზ. 44 

ნოგა ქე. იმერ. 174 

ნოშო ლეჩხ. 297 

ნუნა თუშ. 76; ზ. რაჭ. 206; ლეჩხ. 219 

ნუნაი თუშ. 78, 79 

ნუჟრი: თუშ. 74; ფშ. 82. არჟის თუშ. 75 

ნუჟრიანობა ფშ. 83 

ნუჯრი მთ. 94 

0 

იალანყოზი საინგ. 69 

იარმანჩა აჭ. 263 

თაღი აჭ. 252, 253, 269 · 

თეზის: ორყურაი საინგ. 70. ჩომჩაი საინგ. 70 

ო 

ოგვაჯე ქვ. სამეგრ. 244 

ოდა აჭ. 263 

ოთოლე ზ. სამეგრ. 225, 226 

ოლეში ქე. სამეგრ. 244 

ომოღრათ საინგ. 65 

ომოყრა-ომოწმენდაი საინგ. 65 

ორგვერდელა ზ. სამეგრ. 239 

ორგო ქვ. იმერ. 170 

ორდოზუ ზ, სამეგრ. 228, 230 

ორთაშე კალათი ზ, სამეგრ. 231 

ორთეფშიანი გ: კას. 54 

ორთომელი ქი%, 36; ქვ. რაჭ. 196 

ორთომელა ქვე. სამეგრ. 246 

ორკოლი ქვ. სამეგ4. 235, 237, 239 

ორმო ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100; ზ სამეგრ. 222; 

ქე. სამეგრ. 235, 238, 239; აჭ. 252 

ორნამენტი ქე. რაჭ. 195 

ორომი ერწ.-თიან. 59; ზ. ქართ. 130, 131; ზ. 

რაჭ. 198 

ორყური საინგ. 66; ზ. რაჭ. 197 

ორყურა გ. კახ. 54: საინგ. 63 

ორყურიანი ქვაბი საინგ. 70 

ორძირა ქვ, სვე. 221 

ორხელი ზ. სამეგრ. 228. ჭური ქვ. იმერ. 161 

ორხელა აჭ. 269 
ორჯამიანი ქიზ. 22; გ. კახ. 54 

ოსტატი ქიზ. 26, 27; თუშ. 78; ქართ. მტკვ. 
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ჩრდ. 99; ზ. ქართ. 123; ქართ. მტკვ. სამხრ. 

137; მესხ. 141; ჯავ. 145; ქვ. რაჭ. 195 

ოქრომჭედელი ქიზზ. 36 

ოქროქედელი მესხ. 142 

ოკა ზ. სამეგრ. 230 

ოჭვაშე ზ. სამეგრ. 232, 238; ქე. სამეგრ. 242, 

244 

ოხარ ქვ. სე. 221 

ოხლუღი საინგ. 65 

ოხოფანი ქვ. სამეგრ. 242 

ოხრა ზ. ქართ. 122 

ოჯარ ქვ. სვ. 221 
ოჯინჯალი ქვ. იმერ. 180; ზ%ზ. რაჭ. 201 

ოჯინჯალა გურ. 250 

პ 

პალო ლეჩხ. 215; აჭ. 254 
პანტა (მასალა) შ. კახ. 52, 53 

პანტა (ნაყოფი) ფშ. 84 

პანტის ხე ერწ.-თიან. 59 

პაპატო ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101 
პარკი: გ. კაზ. 57; ერწ.-თიან. 60; ქვ. იმერ. 185: 

ლეჩხ. 217 
პასალი აჭ. 254, 257, 269 

პატივი ზ. ქართ. 124, 134; ზ. რაჭ. 203 

პინა ქიზ. 36; მთ. 93; ქართ. მტკე. ჩრდ. 97, 98, 
100; ქართ. მტკვ. სამხრ. 139; ქვ. იმერ. 16); 

ზ, რაჭ. 200; გურ. 249 

პირგვალი ზ. ქართ. 105, 117 
პირბადე ქვ. იმერ. 185 

პირთხელი ქვ. რაჭ. 188 

პირი ჭიზ. 19, 21, 22, 24, 25, 26, 27, 29, 30, 36; 
შ. კახ. 38, 39, 42, 41, 44, 47, 48, 49, 53, 

გ. კახ. 56, 58; ერწ.-თიან, 59; საინგ 62; 

ფშ. 81, 82, 84, 85, 66; ხევს. 88, 89; მთ. 90, 

91; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98, 99, 100; ზ, ქართ. 
105, 106, 107, 108, 110, 111, 114, 115, 

117, 118, 119, 120, 125, 126, 127, 128, 130, 

135; ქართ. მტკვ. სასრ 139; მესხ. 140, 

141, 142; ჯავ. 144, 145, 146; ქვ. იმერ. 173; 
ქვ. რაჭ. 188, 193, 196; ზ. რაჭ. 201, 205; 

ლეჩხ. 208, 216; ზ. სამეგრ. 223, 228, 230; 

ჰე. სამეგრ. 235, 237, 240, 241; გურ. 248, 

250: აჭ. 252, 253, 257, 267, 268 

პირი (რიგი) ქიზ. 30; ჟშ. კახ. 44 

პირა თუშ. 71, 72, 71, 78, 79 

პირსაცავი ქიზ. 32 

პირსაზლართავი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101 

პირუკა ზ. რაჭ. 205 

ჰრწკალი ქე. რაჭ. 190 

პური: ერწ.-თიან. 59; თუშ. 74, 76; ფშ. 86; 
ხეეს. 87; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 95, 101; ზ%. 

ქართ. 104, 115, 128, 129, 131, 132, 134, 
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ჯავ. 145; ქვ. იმერ. 170, 177, 181; ზ. რაჭ. 
197, 196, 201, 204; ლეჩხ. 208, 218; ქვ. სვ. 

220. ბზიანი შ. კახ. 50. გამომცხვარი ქიზ. ვ). 

დასაფქვავი შ. კახ, 50. მოხარშული თუშ. 
74. პურის გუნდა ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100. 
თაველი ლეჩხ. 217. ხაცხობი ქვ. სვ. 220. 

ცომი ზ. ქართ, 106, 134. ზაში ქიზ. 23 

პური (საფასური) ქიზ. 29, 31, 36; შ. კახ, 39, 

46, 47, 50; ფშ. 81, 83, 84 
პწკალი ქიზ. 35; შ, კახ. 49, 50; 

ერწ--თიან. 60, 61 

პწკელი ქიზ. 28 

გ· კას. 58; 

ჟავე აჭ. 253 

ჟალღაი საინგ. 65 

ჟამი საინგ. 70 

ჟამ-კოვზ საინგ. 66 

ჟერგა საინგ. 67 

ჟეშტი ზ. რაჭ. 199; აჭ. 253 

ჟვერი აჭ. 253 

ჟიჟინაყი საინგ. 65 

_ რ 

რაგვავს (კალათს) ქვ. იმერ. 178 

რაზა თუშ. 76 

რანდაი აჭ. 263 

რაფა თუშ. 79 

რგალი შ. კახ. 39, 49 

რგოლი ქე, იმერ. 153, 178, 180; ქე. რაჭ. 195; 

ლეჩხ. 217; ზ. სამეგრ. 228, 232; გურ. 248 

რვალი თუ9. 78 

რთხმელა ქე. რაჭ. 188, 189 

რიგი საინგ. 69 

რიკი თუშ. 76; ქვ. რაჭ. 193; 1ვგ. სამეგრ. 239 

რიკლე ლეჩწხ. 218 

რკალი შ. კახ. 50; საინგ. 68; თუშ. 79; ფშ. 64; 

მთ. 93; ქე. იმერ. 174; ქვ. სამეგრ. 240 

რკინა: ქიზ. 20; შ. #:აზხ. 38, 52; გ. კაზ. 54; თუშ. 

76, 79; ფშ. 82; მთ. 93; ზ. ქართ, 127; ქვ. 

იმერ. 172; ზ. რაჭ. 205; ქე. სვე. 220; ზ. სა- 

მეგრ. 234; ქვ. სამეგრ. 242. საკოპე გ. კაზ. 
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გ- კახ. 57. ჩხირი საინგ. 65 

რკულა %ზ, რაჭ. 205, 206 

როგო ქიზ. 32; ქვ. იმერ. 170; ქვ. რაჭ. 189; 

გურ. 249 

როდინი ზ. ქართ. 127, 130, 132; ქე. იმერ, 171; 

ზ. რაჭ. 200; ზ. სამეგრ. 227, 228 

როდინა ქვ. იმერ. 170 

როკი თუშ. 74; ქვ. იმერ. 173; ზ. რაჭ. 

ზ. სამეგრ. 234 
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რონა ქიზ. 32; ქე. იმერ. 170; ქვ. რაჭ. 189 
რქა ქიზ. 36; შ. კაზ. 51; თუშ. 77; ფშ. 82, 63; 
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ზ ქართ. 133; ჯავ. 145; ქვ. რაჭ. 195, 196; 
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შ. კაზ. 51. გარეული თხის შ. კახ. 51. დეკე- 
ულის ჯავ. 145. თხის თუშ. 75; მთ. 92; ქე. 

რაჭ. 195; ზ, სამეგრ. 234, ირმის ”შ. კახ. 51. 

კამეჩის შ. კახ. 51; ზ. სამეგრ. 234. ძროსის 
შ. კას. 51; თუშ. 77; ქვ. რაჭ. 195; ზარის. 

ქიზ. 36; შ, კახ. 51; ქართ მტკვ. ჩრდ, 96; 

ქვ. რაჭ. 195; ზ. სამეგრ. 214. ვარის ხევს. 

8მ. ჯიხვიხ შ. კახ. 51; ქე. რაჭ. 195. ჯიჯვვის 
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რცხემლა ლეჩს. 214 
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რჭალი ზ. რაჭ. 199 

რხმალა ლეჩხ. 218 
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საბარეზალი ქვ. ომერ. 164 

საბეგეი კეტი ქიზ. 18 

საბეგვავი ზ, ქართ. 135 

საბეგველი ქიზ. 24 

საბელი საინგ. 67, 69 

საბერიკაცო საქმე ქიზ. 32 
საბეღური ქვ. იმერ. 180 

საბეღურა ქვ. იმერ. 184 

საბოძე ფშ. 85 

საბრიალა ლეჩხ. 215 

საბუდარი საინგ. 67; ქვ. იმერ. 175; ქვ. რაჭ. 
190, 192; ზ. რაჭ. 203; ქვ. სამეგრ. 244 

საბჰელი ზ. ქართ. 124; მესხ. 141 
საგობე: ქე. იმერ, 172, 172; ჭე. საპეგრ 241. 

ნაჭერი ქვ. სამეგრ. 241 

საგოდრე ფშ. 85 

საგიდლე ქე. რაჭ. 192 

საგომე ზ%. რაჭ. 199 

საგულავი ქიზ. 26 

სადგამი ქიზ. 22 

სადგისი საინგ. 68; გურ, 250 

სადედანო საინგ. 68 

საღრეკი საინგ. 69 

სადუღარი: ქიზ. 22, 26; შ. კახ. 138, 239, 41; ბ 
კახ. 54; საინგ. 64. თუნგიანი შ. კახ. 39. 
ჩარექიანი შ. კახ. 39. ხელადიანი ფშ. კახ. 39 

სადუღარა ჯაე, 143 

სადღვებელი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98; ზ. ქართ. 
104, 109, 110, 126, 128 

სადღობელი: საინგ. 64; ზ. რ.ჭ. 197. 201. თიხის 
საინგ. 64 

სავარცხალი ლეჩხ. 213 
სავარცხელი: შ. კახ. 44; ლეჩხ, 20მ, 215 სხვი- 

ლი 9. კაზ. 44. წმინდა შ. კახ. 44 

სავარცხელავი ზ. რაჭ. 199 

საზალტე ხეეს. 88 

საზედაო საინგ. 68 
საზელი: ქვ, იმერ. 15მ. მიწის კიზ. 18. 

ლეჩხ. 207, 215 
საზელა აჭ. 252 
საზეპელი ქართ. მტკე. ჩრღ. 96, 97 
სათავი ქვ. იმერ. 183 

სათაური გ. კახ. 58 

სათვალავი: ზ, სამეგრ. 212. ზე თუშ. 78. ჯოხი 

თუშ. 78 

სათვალე ქიზ. 25, 27; გ. კახ. 55, ქართ. მტკვ. 

ჩრდ. 96 

სათონე ლეჩხ. 209 

სათხელებელი საინგ. 65 
საინი ქვ. რაჭ. 189; ლეჩხ. 217 

საკალატოზო საქმე ქიზ. 31 

საკვამლე გ. კახ. 56 

საკიდარი ქიზ. 18 

საკრეფელი ქკიზ, 34 

საკალტიაცა თუშ. 76. 77 

საკაცე ლეჩხ. 218 

საკბილე ფშ. 82, 83 

საკედეი თუშ, 78, 79 

საკერავი ფშ. 84 

საკეტი თუშ. 76 

საკეცე ზ. ქართ. 130, 132 

საკევეთე გურ. 247 

საკმაზი აჭ. 261 

საკოდე ფშ. 83 

საკოვზე მესხ. 141; ჯავ. 144 
საკოვზია აჭ. 263 

საკოზე ზ, რაჭ. 204 

საკომლე საინგ. 67 

საკოპიტე ფშ. 82 

საკოშე ხევს. 88 

საკრეფელი ქვ. იმერ. 177 

საკუწავი საინგ. 65 

სალამური ზ. ქართ. 104 

სალბობელი აჭ. 252 

სალობივე ზ. რაჭ. 197 

სალანჩე ქე. იმერ. 181, 184 

სალასტო ლეჩზ. 217 

სალაშინი ზ. ქართ. 123 

სალესი ჩხირი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 96 

სალესასა თუშ. 76 

სალტე: გ. კახ. 57; ზ. ქართ. 128; ქე. სამეგრ. 

242. წნელის თუშ. 72 
სამარე ზ. სამეგრ. 222 

სამარილე: ფშ. კაზ. 18; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 65; 
თუშ. 74; ფშ. 83; ჯავ. 144. ხის ზ. რაჭ. 204 
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სამასალე ფშ. 81, 82 
სამაწვნე აჭ. 252 

სამთავა აჭ. 258 
სამთავაი აჭ. 254 

სამთვალა ხევს. 87 
სამთითი აჭ. 257 

სამკავი ზ. ქართ. 122 

სამპოტიკა რკინა ქვ. იმერ. 172 

სამფეხა ქართ, მტკვ. ჩრდ. 98 

სამშვენებელი ქვ. იმერ. 158 
სამწნეხელი ქვ. იმერ. 173 

სამხვეწლო აჭ. 254, 261 

სამხრე ქე. იმერ. 185; გურ. 250 

სამხრეული ზ. რაჭ. 199 

სამხრეულა ქვ. იმერ. 178, 180--181 

სამზროული ქვ. იმერ. 175 : 

სამხროულა ქე. იმერ. 182 

სანათი ქიზ. 27 

სანათური გ- კახ. 55 

სანაყი გურ. 249 

სანაყავი (ნივრის) თუშ. 74 

სანაყაეაცი: თუშ. 72. ქუმლის თუშ. 74 
სანაყელ საინგ. 65 

სანაყელაი საინგ. 65 

სანაყელასი (ნივრის) თუშ. 74 

სანაყველა მაღალი აჭ. 258, 261 
სანაცრე ქიზ. 24 

სანთელი: ქიზ. 20. წმინდა შ. კახ. 52 
სანაზვე %. რაჭ. 203 

სანახველა მესზ. 142 

სანე ლეჩხ. 218 

სანივრიასა თუშ. 72. 74 

საპანე ქიზ, 27 

საპოვნი საინგ. 70 

საპონი ზ. ქართ. 132; ზ. სამეგრ. 222 
საპნის კათხა ზ. ქართ. 130, 133 

საპობი ფშ, 83 

საპურისცომე ზ. ქართ. 104, 1%6 
საჟენი ქიზ. 27; 9. კახ. 42, 46; ქართ. მტკე. 

ჩრდ, 95; ზ. ქართ. 122: ქვ. იმერ. 161, 164; 
კე. სამეგრ. 235, 239; ზ. სამეგრ. 222 

სარი: %, ქართ. 132, 134; ქვ. იმერ. 174, 175, 
177, 178, 179, 180, 181, 182, 185; ქვ. რაჭ. 
190; ზ. რაჭ. 202; ლეჩხ. 217, 218; ქვ. სა- 
მეგრ. 239. ნამატი ქე. იმერ. 182 

სარეველაა (ფაფის) თუშ. 72, 76 

სართული ზ. სამეგრ. 225 
სარიოში ქიზ. 36; ქვ. რაჭ. 196; ზ. რაჭ. 206; 

ლეჩს. 219; ქვ. სამეგრ. 246 

სარკვევი ზ. ქართ. 130, 1131, 132 

სარტყელი ხეეს, 87; ზ. ქართ. 128 

სარქველი: საინგ. 65, 67; თუშ. 74; ზ%. ქართ. 

105, 110, 119. ქვევრის ერწ.-თიან. 60 
სარქველს თუშ. 76 
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სარჩილი მთ. 93 

სარძეული: ფშ. 864. კოდი ფშ. 83 

სარწყული ზ. რაჭ. 200, 201 
სასაფურე ზ. რაჭ. 197 
სასიმინდე ქვ. იმერ. 179, 180; ზ. სამეგრ. 231, 

232 

სასმისი: შ. კახ, 51; საინგ. 64; თუშ. 77, ქართ. 

მტკე. ჩრდ. 102; ზ. ქართ. 135; მესხ. 142; 
ჯავ. 143, 145; ქე, რაჭ. 195, 196; ზ. რაჭ. 

205, 206; ლეჩს. 218, 219; ქვ. სვ. 220; ქვ. 
სამეგრ, 245; გურ. 251. საგზაო ზ, ქართ. 

135. თიხის თუშ. 77, 78 რქკის თუშ. 77. 

ხახოფლო თუშ. ?8. სპილენძის თუშ. 77, 78. 

ხის თუშ. 77 

სასტორი აჭ. 256, 261 

სასულუგუნე ზ%. სამეგრ. 226 
სასუქი” შ. ჯაზ. 47, 48; გურ. 249, 250 

სასწორი ზ. ქართ. 133; ქართ. მტკე. სამხრ. 138 
სასწორის ცალი ფშ. 83 
სატეხი: ქიზ. 31; გ. კახ. 57; ერწ.-თიან. 59; სა- 

ინგ. 65, 66; ფშ. 82, 85; მთ. 93; ჯავ. 144, 
146; ქვ. ომერ. 179; ქვ. სამეგრ. 240; აჭ. 
255. ღორეჩეული ერწ.-თიან. 60 

სატეხელა ქვ. სამეგრ. 240 

სატკეჩე ქე. იმერ. 183 

სატვენჩე აჭ. 267 

სატკეცი ლეჩხ. 213 

სატკეცელა ლეჩხ. 208 

სატოხი ქვ. იმერ. 170, 173 

სატუჩე ქე. იზერ. 185 

საფანელი ერწ.-თიან. 59 

საფარი გ. კახ. 56 

საფარებელი შ. კახ. 51; ზ. ქართ. 105 
საფართიში ქვ. სამეგრ. 243 
საფასური (თიხის ჭურჭლის) 

სამხრ. 117 

საფენი: ფშ. 81. მიწის ქიზ. 18 

საფეზე: ზ. ქართ. 131, ხე აჭ. 267 

საფუარი ქიზ, 22 

საფხეკელა ქიზ. 30 

საფზრე ქვ. იმერ. 1ჩ6 

საქათმე ქიზ, 33 

საქვაბე თუშ. 76 

საქონელი (ჭურჭელი) ქართ. მტ,კვ. სამხრ. 138 
საქონლის; პატივი თუშ. 77. რქა ჯავ. 145 
საღანი აჭ. 263 
საღარავი საინგ. 65 

საღასტა ქ1. რაჭ. 193 

საღებავი თუშ. 79; ზ. ქართ. 122; ქვ. იმერ. 165 
საღვინე ქიზ. 22; გ. კახ. 54; თუშ. 71; ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 97, 98; ზ. ქართ. 105, 119; ქართ. 

მტჯვ. სამზრ. 139, ვერცხლის ზ. რაჭ. 206 

საღვინეი თუშ. 71 

საღოჯავი ზ. +აჭ. 199 

ქართ. მტკვ.



საკენი კეცის ფშ. 81 

საყენებელი (ყეცის) ფშ. 81 
საყვავილე გ. კახ. 54; ზ. ქართ. 105 
საყვავე ზ. ქართ. 124 
საშავე თუშ. 79 
საშავეი თუშ. 79 

საცალო ქიზ, 20 
საცერი: კიზ. 35, ზ. ქართ. 122, 123, 128; მესხ. 

141; ჯავ. 144: ქვ. იმერ. 177. ხაჭალაბო 

ქართ. მტკე. ჩრდ. 97 

საცეცხლური ქიზ. 24 

საცეცხვავი ზ. ქართ. 135 

საცეხველი (ქუმლის) თუ9. 74 
საციქველი ფშ. 81 
საციცხველი ფშ. 84 

საცობი ზ. რაჭ. 197; ზ. სამეგრ. 233 

საძერე: ფშ. 63, 85; გუდ. 94; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 
101; ზჰა 1ართ. 103; გურ. 250. ფიცარი 

ოშ. 84 

საძირკველი ზ. ქართ. 133 

საწარბავი თუშ. 72; ფშ. 84 
საწღე ქიზ. 36, თუშ. 72, 73. ქვ. სამეგრ. 246. 

სპილენძის თუშ. 72 

საწდეი თუშ. 72 

საწვავი მთ. 93; ქვ. სამეგრ. 242, 244 

საწვავა ზ. სამეგრ. 232 
საწვავაი ხევს. 89 

საწველი საინგ. 70 
საწველელი გ. კახ. 54; ზ. ქართ. 104, 107; გურ. 

247 

საწვნე თუშ. 73 

საწინდია ფშ. 84 

საწნახელი ზ%. ქართ, 132, 132; ლეჩხ. 218 

საწონი ზ. სამეგრ. 234 

საწონავი აჭ. 258 
საწუავი აჭ. 265, 267 

საწურავი საინგ. 70 

საწურავაცი (ზისა) თუშ. 77 

საწყავი ქვ. რაჭ. 188; ლეჩხ. 217; აჭ. 253 

საწყაო ქიზ. 22, 31, 32; ”შ. კახ. 39; თუშ. 76; 

%ზ. ქართ. 109; ლეჩხ. 217 

საწკობი ქვ. სამეგრ. 240 

საწყობელი ქე. სამეგრ. 240 

ს»ჭერი ქიზ. 30, 32, 34 

საჭერეთელასა თუშ. 72. 76 

საჭქკუჭო დიხა ქვ. იმერ. 164 
საჭრეთელი ზ. ქართ. 126, 127, 128, 123 

საჭურე ლეჩხ. 207 

საჭურჭლე ზ. ქართ. 124 

საზატო ქე. იმერ. 172, 173; ზ, რაჭ. 205 

სახარატო ქე. სე. 220 

სახაშე: ქიზ. 23; გ. კახ, 54. ხელადიანი შ. კახ. 
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სახდელი საინგ. 70 

სახე: შ. კახ. 38; გ. კახ. 55; თუშ. 79; ლეჩხ. 

215; ჭვ. სამეგრ. 240; აჭ. 258; ღაწერილი 

გ. კახ. 55; დაზატული გ. კაზ. 55 
სახელავი ქართ. მტკე. ჩრდ. 96; ლეჩზ. 207, 

213 

სახელე ზ,. რაჭ. 201 

სახელო ზ. სამეგრ. 232 
საზელოვანი გურ. 249 
სახელური გ. კახ. 57, ფშ. 82; ზ. ქართ. 128; 

ქვ. იმერ. 173; ქვ. რაჭ. 188, 192; ლეჩხ. 

217; ქვ. სე. 221; ზ. სამეგრ. 230, 232, 233; 
გურ. 250; აჭ. 267. ხის ფშ. 82 

სახვეწი აჭ. 255 

საზვეწავი აჭ. 263 
სახეეწელი: ფშ. 82, 823; მთ. 990, 923: ზ. ქართ. 

127. ჟდა ფშ. 82 

სახვეწელნი ფშ. 82 

საზერეტაცი თუმ. 75 

სახოკრე ფშ. 831, 84, 85 

სახსენი ქვ. იმერ. 180 

სახსნელი ქვ. იმერ. 181 

სახრე ლეჩხ. 217, 218; ზ. რაჭ. 203, 204--205 

სახურავი თუშ. 72, 74; ზ–ზ სამეგრ. 228, 230; 

ქვ. სამეგრ. 241, 242 

სახურა>ვატი: თუშ. 74, 76, 79. ზის თუშ. 76 

საჯელე თუშ. 72, 76, 77, 78, 79 

საჯელეი თუშ. 71, 74, 75 

საჯელური ზევს. 87 
საჯამე ლეჩხ. 218 

საჯი თუშ. 79, 80 

სგიმ ქვ. სვ. 221 

სერია ზ. რაჭ. 197 

სეე თუშ. 76; ზევს. 88 

სვირი ზ. სამეგრ. 232 

სვირა ზ, სამეგრ. 232 
სვირიკა ქვ. იმერ. 181 

სვირიკე ქვ. იმერ. 181 
სია ქვ. იმერ. 164 

სიგრძის ბოლო გ. კახ. 58 

სიგრქის ლანჩა ქვ. იმერ. 179 

სივგირა ზ. ქართ. 128 

სითხე ქართ, მტკვ. ჩრდ, 99; ჯავ. 143; აჭ. 267 
სილა: ქიზ. 29; ქე. იმერ. 157, 158, 164; ლეჩხ. 

207, 208, 209, 214, 215, 218; ქე. სამეგ“. 

235, 237, 238, 239; გურ. 248. რიონიხ ქე. 

იმერ. 164; ლეჩხ. 207. ტეხურის ქვ. იმერ. 
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სიმინდი შ. კახ. #7; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100; ზ%. 

ქართ. 124, 125, 131, 134, 135; მესხ. 141, 
142; ჯავ. 145; ქე. იმერ. 175, 179, 184, 185, 
186; ქვ. რაჭ. 188, 191; ლეჩხ. 218; ზ. სა- 
მეგრ. 228, 230, 231; გურ. 249, 250, 251); 
აჭ. 267, 269 

სიმინღის: ცხრილი ქე. იმერ. 177. ტარო ლეჩხ. 
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სირჩა ქიზ. 32; ერწ.-თიან. 61; თუშ. 77; მთ. 

93; ზ. ქართ. 135; ქვ. იმერ. 170; ქე. რაჭ. 
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სისწვენი ზევს. 88 

სიკირმიზე აქ. 252 

სიცხოლე ზ. ქართ. 105 

სკა ფშ. 84 

სკამი ქიზ. 25; ზ, ქართ. 133; ლეჩხ. 212: აჭ. 
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სკამ-ლოგინი ლეჩხ. 213 

სკნისკი ქიზ. 36; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101; ქვ. 
იმერ. 178, 181, 185; გურ. 249 

სკორე თუშ. 76 

სობისი ბორი აჭ. 251 

სოლი შ. კახ. 41; გ. კახ. 55; ერწ.-თიან. 60; 
საინგ. 69; ფშ. 82; ზ. ქართ. 122, 124, 125; 

ჭე. იმერ. 172; ქვ. სამეგრ. 241 
სორ«ა აჭ. 254, 258 
სორსოლი გ. კახ. 56 

სორსოლა ზ. ქართ. 103 

სპარა გურ. 247; აჭ. 252, 253 

სპილენძი თუშ. 77, 78, 79; ზ%. ქართ. 132; ჯავ. 
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სპონტიო ლეჩხ. 218 

სპილენძი (თიხის ჭურჭლის) ქართ. მტკე. სამხრ. 
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სჰილენძის; ანაფბეკი შ. კახ. 40. ჭუჭუი ქართ. 

მტკვ. სამხრ. 138 

სროსალი ქიზ. 25 

სტაქანი ქიზ. 36; ერწ.-თიან. 61; ზ. ქართ. 105; 
მესხ. 142; ჯავ. 144, 146; ქვ. რაჭ. 195; გურ. 
251; ღვინის ქვ. რაჭ. 195 

სტვირი გ. კაზ. 54 

სტოლი აჭ. 258, 261 

სტოლა ფშ. კაზ, 37 

სუკი ქვ. იმერ. 170 

სულადი ქიზ. 31; თუშ. 72, 76 
სულპური საინგ. 70 
სუნელი გურ. 249; აჭ. 263 
სურა: ქიზ. 20, 21), 22; 9შ. კახ. 39; ქართ. მტკე. 

ჩრდ. 97, 98, 100; ზ. ქართ. 104, 105, 106, 
119; მესხ. 142; ქვ. იმერ, 158; %. რაჭ. 198; 
ლეჩხ. 217; ქვ. სამეგრ. 238, 244, 245; გურ. 
249. თუნგიანი შ. კახ. 38. ნიტრა ქიზ. 20, 21 

სურათი გ. კახ. 55 

სურო ქვ. იმერ. 158, 179, 185; გურ. 250; აჭ. 

265, 267, 268 

სურსვალი ქართ, მტკვ. ჩრდ. 95 

სურსული ქართ. მტკე. ჩრდ. 97 
სუფრა ქიზ. 22, 36; ერწ.-თიან. 59; 

პ00 

ზ. ქართ. 

129, 113; ზ. სამეგრ. 233; გურ. 251; აჭ. 257, 
258, 261, 263 

სფირიდი ქიზ. 36: ქართ, მტკვ. ჩრდ. 101; ქვ. 
იმერ. 178, 181, 185; ქვ, რაჭ. 192; გურ. 249 

სქელი ფშ. 82, 84 

სწრაფი ზ. ქართ. 115 

სწრაფია ზ. ქართ. 194 

სხალი (მასალა) ზ. რაჭ. 201 

სხალი (ნაყოფი) აჭ. 267 

სხეტი ქვ. იმერ, 185 

ტ 

ტაბაკი ქიზ, 30; გ. კახ. 57; ერწ.-თიან, 59, 60; 
საინგ. 66; ფშ. 83; ზ. ქართ. 129, 120; მესხ. 
141; ქე. იმერ. 170; ქე. რაჭ. 189; %, რაჭ. 

201; ქვ. სამეგრ. 241; გურ. 249 
ტაბაკაცი თუშ. 72, 74 

ტაბარუხი თუშ. 89 

ტაგანი: ფშ. 83. საწველავი ფშ. 84 

ტაგანა» თუშ. 72, 74 

ტალახი შ. კას, 45; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 99: 
ზ. ქართ. 109, 122, 123; ჯაე. 145; ქვე. იმერ. 

170; ლეჩხ. 216; ზ. სამეგრ. 225 

ტალიაქი ზ. რაჭ. 201 

ტალიკი ლეჩს. 217 

ტანი შ. კახ. 26; ფშ. 84; ქვ. იმერ. 158; ლეჩხ. 

207, 208, 209, 210; ზ. სამეგრ. 222, 228; 
აჭ. 267, 268 

ტანა თუშ. 71, 72. 75 

ტანკეტი საინგ. 68. 69 

ტანკია საინგ. 69 

ტანკი (ხილის საკრეფი): საინგ. 68. 

საინგ. 68. წინდის საინგ. 68 
ტანკით საინგ. 68, 69 

ტარი შ. კახ, 51; გ. კახ. 57; თუშ. 75, 77: ფ3. 

82, 83, 84; მთ. 93: ხევს. 87, 88; %. ართ. 

127, 131, 135; ჯავ. 144, 146; ქვ. იმერ, 171, 
177; გ. რაჭ. 199; გზ. სამეგრ. 230, 232, 234; 

ქვ. სამეგრ. 237, 240, 241, 244; გურ. 251; 
აჭ. 255 

ტარა თუმ. 72 

ტარი (თითისტარი) ფი. 84 

ტარკოშაცა თუშ. 73 

ჟურიანი 

ტარო მესხს. 142; ქვე. იმერ, 174; ლეჩხ 217; 
ზ. სამეგრ. 230, 211 

ტაფა საინგ. 70; %. რაჭ. 206; ლეჩხ. 218 
ტაქანი ქართ. მტკვ. ჩრდ, 144; ლეჩხ. 219 
ტაშტი საინგ. 70; თუშ. 79; ქვ. იმერ 179; 

ლეჩხ. 218; ქვ. სამეგრ. 235 

ტაზტი ქიზ. 24, 25 

ტეზი აჭ. 265. 267, 268 
ტილოფი ქვ. იმე“. 182. 185 

ტილიფა ქვ. იმე+C. 182



ტილო ქვ. სვ. 221; ზ. სამეგრ. 222 

ტიზე შტო ქე. სამეგრ. 244 

ტკაველი ზ. ქართ. 132, 133; ქვ. იმერ. 170; ქვ. 

რაჭ. 190; ლეჩზ. 207, 210, 215 
ტკაველა ქვ. იმერ. 178 

ტკბილი ხევს. 88 

ტკენჩი აჭ. 265, 267, 268 
ტკეჩი ქე. იმერ. 173, 174, 177, 178, 179, 180, 

181, 182, 183, 185, 186; ქვ. რაჭ. 188, 192, 

193, 195; ზ. რაჭ. 199, 204, 205; ლეჩხ. 217; 
ქე. სვ. 221; გურ. 250 

ტკეცი ზ. რაჭ. 201, 205; ლეჩზ. 217; ზ. სამეგრ. 

231, 232; ქვ, სამეგრ. 242, 243, 244, 245 
ტკეცვა ქვ. სამეგრ. 242 

ტკიც ქქ. სვ. 221 

ტოლა გ. კახ. 54; ქართ. მტკვ. სამხრ. 136, 137 

ტოლჩა: მშ. კახ. 39; გ. კახ. 54; ზ ქართ. 105, 

118. ბელადიანი შ. კახ. 18 
ტოლჩაი თუშ. 78, 79 

ტომარა ქიზ. 18; ზევს. 88; ჯავ. 145 

ტომრული აჭ. 257 

ტოპჰკირი ქიზ. 33 

ტოპრაკი ქიზ. 18 

ტორონჩოი საინგ. 70 

ტოტი საინგ. 66; თუშ. 77; ქართ. მტკე. ჩრდ. 

101; ქე. იმერ. 178; ზ. სამეგრ. 228, 231; 
ქვ. სამეგრ. 240, 241, 242, 243, 244; აჭ. 267 

ტოტიანობა ფშ. 83 
ტრუშული ზ%ზ. ქართ. 124 

ტუჯლვზი საინგ. 62 
ტუპკირი შ. კაზ. 48 

ტური საინგ. 65 
ტუჩი ქიზ, 22, შ. კახ. 39; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 

97, 98, 100; ზ., ქართ. 111, 115, 118, 120, 

ქართ. ზტკე. სამზრ. 139; მესზ. 140; ზ. რაჭ. 

199, 200, 201; ლეჩხ. 218, 219; ქე. სამეგრ. 

235, 237, 241; გურ. 248; აჭ, 252 

ტკაეი ერწ.-თიან. 61; ზ. ქართ. 114, 135; ქვ. 
იმერ. 170, 185; ქვ. რაჭ. 168; ზ. რაჭ. 197; 

აჭ. 269 

ტყემალი ქვ. იმერ. 179 

ტყვია ქართ. მტკვ. ჩრდ. 99, ზ. ქართ. 122; 

ქართ. მტკვ.ე სამსრ 137, 130, დამწვარი 
გ. კახ. 55 

ტყვიო 9. კახ. 40 

უზანი თუშ. 77 

უნაგირი ფშ. კახ. 51 

უნდილი ქიზ. 19, 25, 30 

უნდილათ დამწვარი (პურჭელი) შ. კაზ. 40 
ურემი (ტრანსპორტი) ქიზ. 24; შ. კაბ. 37, 39, 

43, 48; საინგ. 66, 67; ქართ. მტკვ. ჩრღ. 

100, 101; ზ. ქართ. 124, 125, 131, 134, 135; 
ქართ, მტკე. სამხრ. 136; შესსხ. 142; ქვ. იმერ. 

164, 177, 185; ლეჩხ. 214, 218; ზ. სამეგრ. 

222; ჭე. სამეგრ. 235; აჭ. 252; ურმის თვალი 

ერწ.-თიანრ- 60; ლასტი ზ. ქართ. 134 

ურემი (საზომი) ქიზ. 28, 34; შ. კახ. 39; ლეჩხ. 

214; ქვ. სამეგრ. 235 

ურო ქე. იმერ. 172; აჭ. 257 

ურონიკი ზ. ქართ. 104, 120 

ურძენაი გუდ. 94 

უსტაბაში ზ. ქართ. 123 

უსტიობა აჭ. 263 

უსურვაზი საინგ. 67 

უფროსი ხევს. 88 

უღელი აჭ. 263 

უშკოი საინგ. 66 

ფაკან ქე. სვ. 220 

ფალანი ქიზ, 18 

ფალანქაში საინგ. 63 

ფარი მთ. 93 

ფარგალი შ. კაბ. 47; ფშ. 82; ქვ. იმერ. 18%; 

ლეჩზ. 209; ქვ. სამეგრ. 241; აჭ. 263 
ფარდა ქვ. იმერ, 177 
ფარდაგი ფშ. 81 

ფარტენა ფშ. 84 

ფარფლი ზ. ქართ. 103, 125, 132; ზ. რაჭ. 199 

ფარღალალა ჯავ. 145; ქვ. რაჭ. 191 
ფარცზი საინგ. 67 

ფასი ფშ. 81; ქართ. მტკვ სამხრ. 136, 137 

ფაბი ზ, ქართ. 131; ზ, სამეგრ. 228; ქე. სამეგრ. 
240 · 

ფაზრაჩი აჭ. 263 

ფენა ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101 

ფერი ქიზ. 27; შ. კახ. 41, 45; ქართ. მტკე., ჩრდ. 
98; ზ. ქართ. 123; ქე. იმერ. 163, 164, 168; 
ლეჩხ. 212, 215, 216; აჭ. 251 

ფერგალი აჭ. 263 

ფესოი აჭ. 269 

ფეშხუმი ქვ. რაჭ. 196 

ფეხი: ქიზ. 30; შ, კახ. 52; ერწ.-თიან. 59; ფშ. 

85; ზ. ქართ. 130, 133; მესხ. 141; ქვ. იმერ. 
164; ქვ. რაჭ. 195; ზ%. რაჭ. 206; ლეჩხ. 212; 

ქე. სვ. 220; ზ. სამეგრ. 228, 233; ჭვ. სამეგრ. 
240, 244; აჭ. 254, 261, 263, 267 

ფეხის აღება ქვე. იმერ. 161 

ფეჯი თუშ. 72 

ფთა ქართ. მტკე. ჩრდ. 96; აჭ. 254 

ფთხილი გზ. რაჭ. 203 

ფიალა ქიზ, 36; თუშ. 79; მთ. 93; ქართ. მტკე. 

ჩრდ. 102; ზ. ქართ. 104, 115; ქვ. რაჭ. 196; 

ჭე. სამეგრ. 246 
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ფიელა ქიზ. 36; გ. კახ. 54 

ფიელას: თუშ. 72, 74 

ფითილი აჭ. 252 

ფილი თუშ. 74; ფშ. 83; ზ, ქართ. 12მ, 135 
ფილაი აჭ. 263 

ფილაქანი ქიზ. 24 

ფილთა ქიზ. 29, 30 

ფილთაქვა თუშ. 74, ზ. ქართ. 132; ზ. სამეგრ. 
228, 233 

ფინჯანი თუშ. 78; მესხ. 142; ჯაე, 

146 
ფირის დღეობა 9. კახ. 41 
ფირფიტა: ზ, ქართ. 103, 104; ქვე. იმერ. 168; 

ლეჩბ. 213, 215; ქვ. სამეგრ. 235, 237; აჭ. 
252. სახვეწავი აჭ. 253 

ფეფინი ზ. რაჭ. 204 

ფიჩვი ჯავ. 145 

ფიჩხაური გურ, 247, 248 

ფიცარი ქიზ. 19, 23, 25, 26, 29, 31; ჟშ, კახ. 37, 

42, 52: გ. კაზ. 54; ერწ.-თიან. 59, 60; საინგ. 

66; თუშ. 76, 77; ფშ. 62, 83, 84, 85, 86; 

ხევს. 88; მთ. 90; გუდ. %4; ქართ. მტკვ. 

ჩრდ, %6,0 97, 100, 101; ზ. ქართ. 105, 106, 
110, 111, 112––113, 114, 115, 118, 127, 1332; 

ჯავ. 144; ქვ. იმერ. 157 158, 162, 164, 170, 

173, ზ. რაჭ. 199, 2ე3; ლეჩზ. 211, 218; ქვ. 

სე, 220; ზ. სამეგრ, 222, 232; ჭვ. სამეგრ. 

23. 239, 241; აჭ. 254, 263 ჭავარიანი 

შ. კაზ. 44 

ფიცრის კალიბი საინგ. 66 

ფიცარა ზ. რაჭ. 198 

ფიჰვი ქიზ. 25; შ. კახ. 44, 61; თუშ. 72; ქვ. 
იმერ. 168; %. რაჭ. 199, 201; ზ%,. სამეგრ. 

222; ქე. სამეგრ. 235 

ფიჭვის: თუნგი ზ. რაჭ. 221. ჯა ქვ. იმერ. 168 
ფლასი ფ9. 81 

ფოლი ფშ. 84 

ფოლადი გ. კახ. 54; აჭ. 257 
ფოლადის პირი ზ, სამეგრ. 234 

ფორი ხეეს, 88 

ფორტვა ზ. სამეგრ. 226 

ფოსო ლეჩ!. 213 

ფოჩი ქიზ. 35 

ფორზალ ქვ. სვ. 221 

ფრთა ქართ. მტკე. ჩრდ. 98 

ფრინეი საინგ. 70 

ფრინეის ლაგანი საინგ. 70 

ფსკერი ქვ. იმერ. 158, 161, 178, 182, 183, 184, 

185, 186; ქვ. რაჭ. 188, 191, 192, 191, 
195: ზ. რაჭ 199 20! 2032; ლეჩხ. 

215, 217; ქვ. სამეგრ. 239; გურ. 248, 250 

ფსკერვაკე ქვ. რაჭ. 192 
ფუთი ქიზ. 18, 25, 34; ქართ. მტკე. ჩრდ. 98, 

99; ზ. ქართ, 124. 1234; ქართ, მტკვ. სამზრ. 
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141, 145, 

138; ჯავ. 145; ქვ. იმერ: 182; ზ. რაჭ. 2902; 

ლეჩხ. 216, 218; ქვ. სვ. 221; ზ. სამეგრ, 226, 
228, 230 

ფუკა ქიზ. 32; ქვ. იმერ. 170; ქვ, რაჭ. 189 

ფული ქიზ. 214; შ. კახ. 19; ფშ. 81, 83, 84) 
ზ. ქართ. 110; ქართ. მტკვ. სამხრ. 136, 137 

ფუნა ჯავ. 145 

ფური (საფასური) თუშ. 71 

ფურნე მესხ. 140 

ფურუნგი აჭ. 253 

ფურუნე აჯ. 252 

ფუტი აჭ. 252 
ფუტკარი ფშ. 84 

ფუტურო კიზ. 19, 26, 28; ლეჩხ. 214 

ფუღურო შ. კახ. 52; თუშ. 72; ზ. ქართ. 131 

ფუჩეჩი გ. კახ. 57, 58 

ფუზარა ხის ჭურჭელი აჭ. 263 

ფქვავს (ლამს) გ. კახ. 
ფქვილი შ. კახ. 49; თუშ. 76; ფშ. 84; ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 95, 97; ჭართ. მტკე. სამხრ. 138; 
ჯა. 145; ზ, რაჭ. 199; ქვ. იმერ. 177, 178; 

ქვ. სვ. 221; ზ. სამეგრ. 228; 1ვ. სამეგრ. 240; 
აჭ. 263 

ფწკარი ზ. რაჭ. 203 

ფხალი აჭ. 263 
ფხარი ქვ. იმერ. 183 

ფხინა ქართ. მტკე. ჩრდ. 96, 98 

ტ 

ქათმისაჭრელი ქიზ. 23 

ქათმისსაჭრელი გ. კახ. 34 

ქამანი გ. კახ. 57 

ქამარი შ. კახ. 52; ერწ.-თიან. 61; ზ%ზ. ქართ. 124 

ქარა მესხ, 141; ჯავ. 144 

ქარგალი ქართ, მტკვ. სამხრ. 137 
ქართოფილი ზ. რაჭ. 203 

პართული აგური ზ, ქართ. 124 
ქარსანგი მესხ. 141; ჯაქ. 144 

ქარხანა შ. კახ. 39, 43; ქართ. მტკვ. სამხრ. 137, 
118 

ქაფქირი საინგ. 65, 70; ზ%. რაჭ. 204. სიხ საინგ. 
65 

კაფჭირაცი თუშ. 72, 75, 77; საარაჰე თუშ. 76 
პაშანური ქართ, მტკვ. ჩრდ. 99; ქართ. მტკვ. 

სამხრ. 139 

ქაჩა %. ქართ. 114 

ქენერი აჭ. 2523; 261 
ქერი ქიზ. 36; შ. კახ. 47; ერწ.-თიოან. 60; ზ. რაჭ. 

203 

ქერეჭი შ. კაზ. 50 

ქერეჭა შ. კას. 50 

ქერქი ქიზ. 35; შ. კახ. 49, 50; ერწ.-თიან. 690, 

61; საინგ. 6მ, 69; თუშ. 72; ფშ. 84, 85;



ქართ. მტკე. ჩრდ. 101; ქვ. რაჭ. 188; ზ. რაჭ. 

201; ლეჩხ. 208, 217; ქვ. სამეგრ. 245; აჭ. 
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ქესკი აჭ. 263 

ქეა ქიზ. 18, 23, 25; მშ. კახ. 38, 40; გ. კახ. 56; 

ფუ. 85; მთ. 90; ქართ. მტკე. ჩრდ. 97, 99; 

ზ%ზ, ქართ. 125, 132; ქე. იშერ. 186; ლეჩზ. 

214, 215, 216, 218; აჭ. 252, 254; თეთრი 

ქე. იმერ. 168. პირიანი კიზ. 25; კაჟის ქვ. 

იმერ. 187; ლენტის ქვ. იმერ. 187; რიუიხ 
ზ. სამეგრ. 234; საკეცე ქე. იმერ. 186; ხიპი 

ქე. იმერ. 186; წმინდა ქე. იმერ. 187; ქვის 

კეცი ქვ. იმერ. 187 

ქვაბი ქიზ. 22, 26; საინგ. 70; თუშ. 71), 78, 79; 

ხევს. 85; ქართ. მტკვ. ჩრჯ. 98, 99; ზ. ქართ. 

104, 128, 132; ლეჩზ. 218; თუჯის ქართ. 

მტკე. სამხრ. 138. კინის თუშ, 79. მოკალუ- 

ლი თუმ. 78. მოხინული თუშ. 78. საალუდე 
თუშ. 78, 79. ხაარაუე თუშ. 78, 79. ხაკედე 

თუშ. 77. ხალუდე ხევს. 88. საშინაო თუშ. 

78. წმინდა თუშ. 78. 

ქვაბი აგებული თუშ. 78, 79; ხაჯალაბო თუშ. 

78, 79 

ქვაბჭოთანი ქვ. სამეგრ. 235 

ქვაბქოთანა ქიზ. 22; შ. კახ. 18: ქართ. მტკვ. 

ჩრღ, 97, 98, 100; ზ, ქართ. 104, 108; მესხ, 
140; ჯავ. 143; ქვ. იმერ. 161; ლეჩზ. 218; 

ზ. სამეგრ. 227 

ქვედა აჭ. 268 

ქვევრი ქიზ. 25, 26, 27, 36; 3. კახ. 41, 42, 43, 

44, 49; გ. კახ. 56; ერწ.-თიან. 60; საინგ. 

62; თუშ, 76; ქართ. მტკვ. ჩრლღ. 9მ, 100; 

ზ 1ართ. 121, 125; ქართ. მტკვ. სამხრ. 137, 

128; მესხ. 140; ზ. რაპ. 197, ლეჩხ, 208, 
214, 216; ქვ. სამეგრ. 238, 239; ურმიანი 

შ, კახ. 42. ჩვილი 9. კახ, 42 

ქეითკერი შ. კახ. 45 

ქვინჯი ქვ. სამეგრ. 237 

ქვინჯე ზ. სამეგრ. 227 

ქვიფრი აჭ. 253 

ქვიტკირი ქიზ. 26 

ქვიშა ქიზ. 29; ქართ, მტკე. ჩრდ. 99; %. ქართ. 

104; მესხ. 140; ზ%ზ,. რაჭ. 199; ლეჩხ. 215; 

ზ%ზ. სამეგრ. 222 

ქვიშინა ზ, რაჭ. 201 

ქვიჯა ქვ. იმერ. 170 

ქვიჯე ქვ. იმერ. 170, 172, 173 

ქილა ქიზ. 22, 223; შ. კახ. 38, 39, 41; გ. კაზ. 54; 

ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98, 1002; ზ. ქართ. 104, 

107, 117; ქართ. მტკე. სამხრ. 136, 137; 

ლეჩხ, 217; ზ. სამეგრ. 230; ქე. სამეგრ. 239, 

241; გურ. 249. ბარნის %. ქართ, 105, 117. 

ერბოს გ. კაზ. 54. თუნგიანი შ. კახ. 3მ. ლა- 
ლიკის ზ. ქართ. 115, მაწვნის” ზ. ქართ. 

104, 106, 117. მურაბის ზ. ქართ. 118. მწნი- 
ლიხს გ. კაბ. 54. ორჟურა ქიზ. 22. სამაწვნე 
ლეჩხ. 217. საჭტერო ქიზ. 22. ფითის გ. კახ. 

54; ზ. ქართ. 111. ცალეურა ქიზ, 22. ძირის 

ქიზ. 19, 22, 24.- წიწაკის ზ. ქართ. 104; 115. 

ხელის ქართ. მტკე. სამხრ. 136 

ქილაი თუშ. 71 

ქილუნასა თუშ. 71 

ქირიში აჭ. 254 

ქიტი თუშ. 72, 75; ხევს. 87. 

ქიტ, კოზაცი თუშ. 75 
ქიტ-კოვზი თუშ. 72 

ქიტა თუშ. 75 

ქიშა მესხ. 140, ჯავ. 144 

ქლიბი 8. კაზ. 51; ზ. სამეგრ. 234 

ქობი საინგ. 66, 70; მთ. 90; უჟულფიან საინგ. 70; 

ქობა ქვ. იმერ. 175 

ქოთათური ქიზ. 21 

ქოთანი ქიზ. 22; შ. კახ. 18; გ. კაზ. 54; საინგ. 
61, 66; ქართ. მტკე. ჩრდ. 97, 98, 100; ზ. 

ქართ. 101, 105, 119; მესხ. 140; ჯავ. 143, 
144; ქვ. იმერ, 161, 164. 165, 168; ზ. რაჭ. 
197, 198; ლეჩხ. 212, 217; ზ. სამეგრ. 222, 
225, 226; ქე. სამეგრ. 235; გურ. 247, 248, 

აჭ. 252. ჟველის მესხ. 140. ჩინური მეს. 

140 

ქოთანი თუშ. 71 

ქონი მშ. კაზ. 37; ზ. ქართ. 105, 115 

ქორაფი ხევს. 88 

ქორთუკი ერწ.-თიან. 59 

ქოფიაი აჭ. 261 

ქოფიი აჭ. 258 

ჭოფიტი აჭ. 254, 257, 258 

ქოფუთაღ გათლა საინგ. 65 

ქოშე აჭ. 254 

კპოცო ქიზ. 26, 27; შ. კახ. 42; გ. კახ. 56; საინგ. 

62; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97, 98, 100; %. რაჭ. 

197, 199: ლეჩხ, 217; ზ. სამეგრ. 226; ქქ. 

სამეგრ. 235, 238; გურ. 249 
ქოცოქილა ქიზ. 22 , 

ქრიჯა თუშ. 72, 76 

ქსელი გ. კახ. 58; მესხ. 142 

ქსოვა ფშ. 85; მესხ. 141, 142; ჯავ. 145; ქვ. 
იმერ. 178, 182; აჭ. 269 

ქსოვნა აჭ. 265, 267, 268, 269 
ქუბდია ერწ-თიან. 59, 60; ფშ. 83 

ქუბია ქვ. სამეგრ. 239 

ქულღი მესხ. 142; ზ. სამეგრ. 222 
ქუნჩალი აჭ. 269 
ქური ქვ. სამეგრ. 235 

ქურა ქიზ. 19, 20, 22, 24, 25, 27, 30; შ. კახ. 38, 

39, 40, 41, 42, 45, 46: გ. კახ. 55, 56; სა- 
ინგ. 62, 63, ქართ. მტკე. ჩრდ. 96, 97, 99; 

ზ, ქართ. 101, 104, 115, 122, 124, 125; ქართ. 
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მტკე. სამხრ. 136, 137, 138, 139; ქვე. იმერ. 

161, 161, 168; ზ, რაჭ. 199; ლეჩხ. 212, 214, 
216; ქვ. სამეგრ. 227, 239; გურ. 248; ერთ- 
ურმიანი შ. კახ. 39. ზევითა გ. კახ. 55, ზემო 

გ. კახ. 55, მაღლა ქიზ. 24; გ. კას. 55. შექვევ- 
რული შ. კას 4 ორურმიანი შ. კაზ. 39. 

ხაჭურჭლე 124. ქვევრის გამოსაწვავი გ. კაბ. 

56. ძირა ზ. ქართ. 122. ძირის ქიზ. 23, 24. 

ძირის) გ. კახ. 55, 56; %ზ, ქართ, 122, 123; 

პურჭლის–ს –ჰტ ქართ 123; ქურის დაწვა 

შ. კაზ. 39 

ქურა ქიზ, 19, 27; შ. კახ. 42, 43; ქართ. მტკვ. 
ჩრდ. 97; ქართ. მტკე. სამხრ. 138 

ქურჩენა გურ. 249 

ქუსლი ქიზ,. 22, 26; 9. კახ. 40. 

ქუფე %. სამეგრ. 222: ქვ. სამეგრ. 244 

ქუფჩი აჭ. 252 

ქუფხურა აჭ. 252, 253 

ქუჩეჩი მესხ. 141: გურ. 249, 251 

ღ 

ღარი ქიზ. 19, 29; ხევს. 88; მთ. 93 

ღაღვილი გურ. 250 
ღებვა ჭურჭლის ზ. ქართ. 122 
ღერი მესხ. 142; ქე. იმერ. 158, 164, 178, 179, 

183 

ღერო 1. სამეგრ. 231, 232 

ღერძი ქიზ. 23; შ. კახ. 37; გ. კას. 54; ფშ. 82, 
83; ზ. ქართ. 133; ჭვ. სამეგრ. 235, 239 

ღეანღვალი ქე. იმერ. 1860; ლეჩხ. 217 

ღვარღვალი ზ. სამეგრ. 232; ქე. სამეგრ. 244 

ღვედი გ. კახ. 57; ფშ. 82, 83; ზ. სამეგრ. 228: 

ჭვ. სამეგრ. 240; აჭ. 263 

ღვედკეცი ქიზ. 35; შ. კახ. 49; გ. კახ. 58; საინგ. 

68, 69; ქვ. სამეგრ. 245 

ღვინო ქიზ. 21, 32, 36; შ. კაზ. 39, 46, 49, 52, 

53; მთ, 91; ქართ. მტკე. ჩრდ. 96, 98, 100; 

% ქართ. 105, 106, 110, 111, 115, 118, 120, 
132, 135; მესხ. 140, 142; ჯავ. 144; ქვ. იმერ. 
15%, 173; ქვ. რაჭ. 192, 195, 196; ზ. რაჭ. 
199, 205, 226; ზ. სამეგრ 233, 234; ქე. 

სამეგრ. 242, 246; გურ. 251 

ღვინის სტაქანი ზ. ქართ. 111 
ღვინო-არაყი ქიზ. 22, 36 

ღვინუკა ზ. რაჭ. 198 

ღვლერჭი %. რაჭ. 204 

ღელეპჭი ქე. იმერ. 174, 175; ლეჩხ. 214; ქვ. 

სვან. 221 

ღიჭი საინგ. 66, 67, 68 

ღობა ქვ. იმერ, 180 
ღობე ქიზ. 36; 9. კახ. 47; ლეჩხ. 214 
ღობვა ქვ. იმერ. 185; ზ. სამეგრ. 232 

ღობილი ჭკუდი ქვ. სამეგრ. 242 
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ღობუა ზ. სამეგრ. 232 

ღოჯე აჭ. 263 

ღოდკეცი საინგ. 68 

ღომი ქე. იმერ. 181; ქვ. სამეგრ. 241, 244; გურ. 
249, 250; ღომის თაველი ქე. იმერ. 180; 

ლეჩხ. 217 

ღონე ქვ. იმერ. 178 

ღონღვალი ქვ. იმერ. 178, 186 
ღორეჩო ერწ.-თიან. 59; თუშ. 72; ფშ. 82, 82; 

ხეეს. 88; მთ. 93 

ღრუ ქე. რაჭ. 188; ზ. სამეგრ. 234. 

ღრუი ზევს. 88 

ღრუვი ფშ. 85 

ღუმელი ზ. სამეგრ. 225, 226; ქე. სამეგრ. 238 

ღურნე 254, 258 

კაბუზი საინგ. 69 

კაბყადო ერწ.-თიან, 61 

ყადაღი შ. კახ. 50 

კადაღა 8. კაზ. 37 

ყავარი საინგ. 67, 68; ზ. ქართ. 124; ქვ. იმერ. 

173; ზ. რაჭ. 199; ლეჩხ. 208, 213, 214, 215; 
ჭე. სამეგრ. 244; აჭ. 254, 269 

ყაზმი აჭ. 253 

ყაიდა ქიზ. 32; ქვ. რაჭ. 191 

ყაიში აჭ. 263 

ყალამი გ. კახ. 55 
ყალიბი ქიზ. 33; შ, კახ. 47, 52; საინგ. 65, 66; 

ს ქართ. 106, 119 

კალიონი %, ქართ. 119; ქვ. რაჭ. 195; ქვ. სა–- 
მეგრ. 239, 240 

ყკანდრდება ჭურჭელი ძ. კახ. 38 

კანწი ქიზ. 36; შ. კაზ. 52; ერწ.-თიან, 61; თუშ. 

77; ხევს. 88, 89; მესხ. 142; ჯავ. 145, 146; 
ქე. რაჭ. 196; ზ. რაჭ. 206; ლეჩხ. 219; ზ%. 
სამეგრ. 234; ქე. სამეგრ. 245, 246 გურ. 

251; სასტუმრო ქიზ. 36. ფეხებიანი შ. კახ. 

52; წახაქცევარი შ. კახ. 52 
ყანწი თუშ. 77 

ყაპყატო თუშ. 72; ფშ. 85 

ყაპყატოი თუშ. 73 
კარღანი გ. კახ. 55, 56 
ყასნაღი აჭ. 269 

ყაფაზი შ. კახ, 39. ქართ. მტკე. სამხრ. 136 
კაფაღი აჭ. 253, 263 
ყაშუღ-ჩიხარანი საინგ. 65 

ყბა საინგ. 66, 67, 69 
კბაი საინგ. 68 

ყდა გ. კაზ. 57; ფშ. 82. მთ. 90 
კელი ქიზ. 21, 22, 25; ქართ. მტკე. ჩრდ. 98, 

100; ზ. ქართ, 106, 109, 111, 117; ქე. იშერ. 
158, 164, 168; ლეჩხ. 207, 208, 209, 210;



სხ სამეგრ. 227, 233; ჭვ. სამეგრ. 237, 239; 
გურ. 24მ. ჭვევრიხ გ. კახ. 56; საინგ. 62. 

კოთნის მესხ. 140, 141; ჯავ. 144, 145. ჭურ- 

ჭლის შ. კას 37; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 139. 

ხელადური 8. კას. 29 

ყელა თუშ. 179 

კელ-პირი მესხ. 141 

ყვავილი (საზე) ზ. ქართ. 110, 122 

ყვავილი შ. კახ. 49: ზ. ქართ. 165, 135 

ყვარყვალი ქე. სამეგრ. 244 

კჰვიბარი ქიზ. 26 

კველის კვერი ერწ.-თიან. 60 
კვიბარი ქართ. მტკე. ჩრლ. 97, 100; ლეჩხ. 217; 

გურ. 247 
კვიბირა ქე. იმერ. 161 . 

კვითული ქართ. მტკვ. ჩრდ. 99; ზ. ქართ. 222 

კვინჯი ლეჩზ. 218 

კლორტი ქიზ. 32; გურ. 250 

ყიზღი აჭ. 265, 268 

კისხანჯი აჭ. 270 

კოში თუშ. 76 

კუ აჭ. 252 

კუა ფშ. 82 
კუთი თუშ. 76, 77; 

ფქვილის აჭ. 263 

კულა ფშ. კახ. 52, 53 

კულფი ქიზ. 26: საინგ. 67; ქვ. იმერ, 175 

ყუმბარა ზ. ქართ. 117 

კრალი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 95 

ყური ქიზ. 19, 22, 34, 35; შ. კახ. 38, 47, 48, 

49, 51; გ. კაზ. 56, 58; ერწ.-თიან. 61; საინგ. 

67, 68, 69; თუშ. 71, 78, 79; ქართ, მტკე. 

ჩრდ. %, 97, 9მ, 99, 100, 101; ზ. ქართ. 
101, 104, 105, 1%6, 107, 108, 110, 111, 113, 
115, 117, 118, 119, 120; 127, 121; 131, 

134, 135; მესხ. 140, 141; ჯავ. 144, 145, 

146; ქე. რაჭ. 195; ზ. რაჭ. 198; ზ%. სამეგრ. 

228, 230; ქვ. სამეგრ. 241, 242; აჭ. 252; 

უურის მოსაბავი ზ. ქართ. 106 

ყურა თუშ. 74 

ყურიანა ზ. რაჭ. 198 

Lუდე ქვ. იმერ. 168 

ზ, ქართ. 105, ჯავ. 144, 

ფ 

შაბიამანი ქართ. მტკე. სამზრ, 138 
შაგირდი შ. კაზ. 43 

შავი თუშ. 79 
შაკერაი ხსოკერჯის) საინგ. 69 

შალი ზ. რაჭ. 203; ლეჩხ. 218 

შალაშინი ზ. ქართ. 127; აჭ. 263 

შამფური მესხ. 141; ფებიანი თუშ. 80 

შამფურბ ფეჯიანი თუშ. 80 

შანდალი ფშ, 83 

შანთი ქვ. რაჭ. 193; გურ. 250 

20. მექურჭლეობა 

შანკოი აჭ. 269 

მარაგული ქიზ. 36; ქართ. მტკე. ჩრდ. 101); ჯავ. 

144; ქვ. იმერ. 181, 185; ქე. რაჭ, 192 

შაური ქიზ. 23; ფშ. 81, 84 

მაფური ფშ. 81 

შაკრილი ხელი ფშ. 82, 83, 85 

შაჯი აჭ. 253 

მდიხგნდრა ქვ. სვან. 221 

შეამზანაგება ლეჩხ. 215 
შეგირდი ქართ. მტკვ. სამხრ. 137; ზ. ქართ. 123 
შმშეგირდობა ქართ. მტ/ვ. სამხრ, 137; ქვ. რაჭ. 

189; გურ. 249 
შედგმა შ. კაზ. 39 

შედ-მაშედ ქე. სვან. 220 

შეზავება წამლის ქართ. მტკქ. სამხრ. 138 

შეზავება-გაკეთება წამლის ქართ. მტკე. სამხრ. 

138 

შეკოწიწება ლეჩხ. 215 

შემზაღება-დაწენა საინგ. 66 

შემოაკვარაზჭინებს (ჯოხს) ქვ. იმერ. 

შემოქნა ზ. ქართ. 119, 121 

შემოწევნა ერწ.-თიან. 60 
შემოჰქნის სორსოლს გ. კახ. 56 

შერაგული ზ. რაჭ. 205 

შეტყობილება ლეჩხ. 215 

შეღობილი ქვ. იმერ. 165 

შეღაოთი ქიზ. 25 

შეშა ჭიზ. 20, 26, 29, 30; შ. კახ. 41, 43, 45, 46, 

51; გ. კახ. 55, 56; თუშ. 7); ქართ. მტკვ. 
ჩრდ. %, 100; ზ. ქართ. 121, 125, 127; 
კართ. მტკე. სამხრ. 136, 137; ქე. იმერ. 157; 

168. ლეჩხ, 212, 214; ზ. სამეგრ. 225; აჭ. 

2ტე. დამპალი შ. კას. 45. ზანტი ქიზ. 27. 

რგვალი შ. კახ. 45. ფიცხი ქიზ. 27. ფუტუ- 
რო ქიზ. 27. ქართ მტკე. ჩრდ. 99, 100; 
ხმელი 136. ზორის ლეჩხ. 214. ზურდღდა ქიზ. 

26. ჯორი ქიზ. 26. შეშის ხარჯი 214 

შეშეპკა ზ. ქართ. 127 

'შვიდანწლა საინგ. 68 

შვინდი (მასალა) შ. კახ. 47, 48; საინგ. 69. ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 96, 101 
შვინდი (ნაყოფი) საინგ. 68; ფშ. 84 
შვინდარწლა ქიზ. 35, 26; შ. კაზ. 47, 48, 50; 

გ- კახ. 58 

შიბი ქიზ. 33, 34; საინგ. 67, 68, 69; თუშ. 76; 

გუდ. 94 
შიბაქი ზ. ქართ. 109 

შიბერი ქე. სვან. 220 

შიმშა ზ. ქართ. 127 

შიმშატი საინგ. 65 

შინაკაცი ქვ. რაჭ. 1989 

შმინაობა მთ. 94 

შინდი ზ. ქართ. 115, 132 
შიპი შ. კახ. 47, 48, 49, 53; %, ქართ, 124, 134 
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შიპი (თირკმელი) გ. კახ. 54 

შირიმი ქიზ. 18 

შკერი გურ. 249, 250 

შლამი შ. კახ, 37, 40; ზ. ქართ. 119. ალაზნის 

შ. კახ. 41 

9ნო ზ. ქართ. 103; ზ. რაჭ. 205 

მოთხვი თუშ. 77 

შოლტი შ. კახ. 42, 49; საინგ. 69; ქვ. იმერ. 

181; ზ. რაჭ. 201 

შკდანწლი საინგ. 66, 67, 68 

შკნდი საინგ. 66, 67, 68 

შუაცეცზლი ქვ. იმერ. 18) 

შუბი ზ. სამეგრ. 228; ქვ. სამეგრ. 240 

შურთი ზ. ქართ. 114 

შუშა გ. კახ. 55; ქართ. მტკე. ჩრდ. 99; ზ. ქართ. 

122; ქართ. მტკვ. სამხრ. 138; ქვ. რაჭ. 195, 
196; აჭ. 263; შუშის ნატები ქიზ. 22, 36, 

შ. კახ. 40 

შუშაი აჭ. 263 

შტო ქე. იმერ. 178. ქვ. რაჭ. 192, 195; ზ. რაჭ. 
199, 201; ქვ. სამეგრ. 244. დედალი ქე. სა–- 
მეგრ. 244. ვაზის ქვ. სამეგრ. 244, მამალი 
ქვ. სამეგრ. 244 

შქერი აჭ. 268 

ჩააწიწქ·ერებს ქვ. იმერ. 186 
ჩაბახი ქე. სამეგრ. 239 

ჩათო ქიზ. 26, 27 

ჩათრი ლეჩხ. 218 

ჩათუი საინგ. 67 

ჩაიდანი აჭ. 263 

ჩაის სტაქანი ქვ. რაჭ. 195 

ჩაის ჭიქა ქიზ. 22; ქე. რაჭ. 195; გურ. 249. 

ჩალა ქიზ. 26, 35; საინგ. 67; თუშ. 77; ფშ. 84; 
86; ზ. ქართ. 124; მესხ. 142; ჯავ. 144, 145; 

ლეჩხ. 218 

ჩალამ-კალამი ზ. სამეგრ. 233 

ჩალთუქი საინგ. 68 

ჩალხი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 95; %, ქართ. 105, 

111, 118, 120; ქე. იმერ. 170, 172; ზ. რაჭ. 
205 

ჩამქვი ზ. სამეგრ. 212 

ჩამჩა ქიზ. 32; ზ. ქართ, 127 

ჩანაქსოვი ქვ. იმერ. 182 

ჩანახი %, ქართ. 110, 121 
ჩანახი (საწყაო) ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98 

ჩანგალი ზ, რაჭ. 204; ორტოტი თუშ. 80; ხამ- 

ტოტიანი თუშ. 80 

ჩანთა ლეჩხ. 217; გურ. 249, 251; ხელის გურ. 

251 

ჩანჩაყი საინგ. 68 

ჩაოქი აჰ. 263 
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ჩარა კიზ. 32; ქვ. რაჭ. 189 

ჩარბი ქვ. იმერ. 158, 161 

ჩარდახი ფშ. კახ. 43 

ჩარექი შ. კაბ. 19, 47; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 99; 

ზ%, ქართ. 111, 125; ქვ. იმერ, 184, 186; ქვე. 

რაჭ. 192, 195; ლეჩხ. 214 

ჩარექი (საწკაო) ზ. ქართ. 107, 108 
ჩარექი (წონის ერთეული) ფშ. 81 

ჩარექი (სიგრძის ერთეული) ქიზ. 29; ზ. ქართ. 

135 

ჩარექა ქიზ. 22; შ. კახ. 38; ზ. ქართ. 105, 120; 

ქართული 9. კახ. 39 

ჩარექა (საწყაო) ზ, რაჭ. 
ჩარექასი თუშ. 17 

ჩარექიანი გ. კახ. 54; ქართ. მტკვ. სამხრ. 137 

ჩარხი ქიზ. 18, 19, 23, 25, 31, 32; შ, კახ. 37, 
38, 40, 42; გ. კახ. 54, 56, 57; ერწ.-თიან. 
59; 60; საინგ. 62, 66; თუშ. 76; ქართ. მტკე. 

ჩრდ. 96, 98, 99; ზ. ქართ. 105, 107, 108, 

110, 111, 112 114, 115, 119; ქართ. მტკვ. 
სამზრ, 137, 139; ქვ. რაჭ. 188, 189, 195; 

ზს სამეგრ. 233; ქვ, სამეგრ. 240; გურ. 248, 

249; აჭ. 253. ხის ქართ. მტ სამხრ, 1236 

ჩარზის სალესავი თუშ. 76 

ჩასავალი ზ. რაჭ. 199 

ჩაფი ქიზ. 18, 21, 22, 23; საინგ. 64; ქართ. მტკე. 

რდ. 97, 98, 99; ზ. ქართ. 104, 106, 110, 
124; ქართ. მტკვ. სამზრ. 137, 139; ქვ. იმერ. 
158; ზ. რაჭ. 197; ლეჩხ. 216, 217; ქვ. სა- 

მეგრ. 235, 238; გურ. 247, 24მ; ზარაბუ- 

ლიანა %ზ. ქართ. 110 

ჩაფი (საწყაო) კიზ. 21, 22, 27, 29; საინგ. 62; 

ზ, რაჭ. 199 

ჩაფარი საინგ. 67, 68 

ჩაფარა ქვ. იმერ. 179, 180 

ჩაფულა ყ. კახ. 19; თუნგიანი შ. კახ. 38 
ჩაფურა ქიზ. 21 

ჩაქსოება ჯავ. 145 
ჩაქსოვა ჯაჟ. 145 

ჩაყვა ზ. სამეგრ. 232 

ჩაჩაბია ზ, სამეგრ. 232 

ჩაჭილე ლეჩხ. 218 
ჩელტი ქვ. იმერ. 179; ქვ. რაჭ. 191; ზ%ზ. «აჭ. 203; 

ლეჩხ. 218 

ჩეო ლეჩხ, 218 

ჩექმა საინგ. 68 
ჩეჩო ლეჩხ. 217 

ჩვარი ზ%ზ ქართ. 115; ლეჩხ. 219, 213 

ჩიბუხი ზ. ქართ. 105, 119; უვ. რაჭ. 195 

ჩივი აჭ. 263 

ჩირფი აჭ. 263 

ჩირჩაი თუშ. 77 

ჩიტი ზ. ქართ. 122 

ჩიფჭი ხზ, 90



ჩოგანი ზ, რაჭ, 204; ზ%. სამეგრ. 222 
ჩომჩა კიზ. 32; საინგ. 65 
ჩორკი საინგ. 65 
ჩორსოჯდ|) ქიზ. 29 
ჩუთქი ხ. 90; მთ. 93 
ჩულუბ ზ%. ჭართ. 1312; 

ლეჩხ. 218 

ჩურჩი საინგ. 68 

ჩურჩხელა ქიზ. 29 

ჩქუთი ქიზ. 32; საინგ. 65: ხ. 90; მთ. 94 
ჩქუტი ქიზ. 232 

ჩხა ზ. ქართ. 130 

ჩხაკი ქვ. იმერ. 174 

ჩხირი ერწ.-თიან. 60; ქართ, მტკე. ჩრდ. 97, 98, 
99; ზ. ქართ. 104, 106, 110, 115, 120, 124 

ჩხლაკვი თუშ. 73 

ჩხოლეა ლეჩს, 214 

ჩხოტი ქე. იმერ. 187 

ჩხუტი თუშ. 77; ფშ. მე, 64; ხევს. 88; საალუდე 
თუშ. 72; ხაფორე თუშ, 713 

ჩხუტი (იარაღი) ქიზ. 32 

ზ. რაჭ. 199 2C); 

ც 

ცა (ქურის) შ. კახ. 45; %. ქართ. 122, 124 
ცაირა ქვ. სვან. 220 

ცალარქაი თუშ. 77 

ცალი ქიზ, 16; ქვ. იმე#რ. 163 

ცალი ცეცხლი ქიზ. 27 
ცალყურა შ. კახ. 38, 39. თუნგიანი შ, კახ. 38. 

ხელადიანი ფშ, კაზ, 238 
ცარცი ქიზ. )8 

ცაცხვი კიზ. 26, 31, 35; 9. კახ. 42, 49; თუშ. 
72; ფშ. 63, 84; ხეეს. 88; მთ. 92; ზ. ქართ. 
127, 128, 130, 131, 1132, 132; ქვ. იმერ. 170, 

179; ქვ. რაჭ. 188, 189; ზ. რაჭ. 199, 201; 
ლეჩზ. 208, 211, 217, 218; ქვ. სვან. 221; 
ზ%ზ. სამეგრ. 227, 228, 220; ქვ. სამეგრ. 240, 
241, 246; გურ. 249; აჭ. 257, 260, 261, 
267; ცაცხვის კანი ქუ. სვან. 221. ტყავი ქვ. 
რაჭ. 195 

ცაცხი საინგ. 69 

ცეკა ზ. სამეგრ. 230: ქვ. სამეგრ. 244 
ცემენტი ლეჩხ. 210 

ცერი ქიზ. ქქ; ფშ. 85; ზ. ქართ, 131, 134; ქე. 

იმერ, 173; ჭე. რაჭ. 193; ზ. რაჭ. 202; ლენ. 

210, 217 

ცეტერი ზ. ქართ. 124 
ცეცხლი ქიზ. 19, 20, 26, 27, 28, 30, შ. კახ. 

პმ, 39, 40, 43, 45, 46; გ. კახ. 55, 56; საინგ. 
67; თუშ. 71; ფშ. 81, 85; ქართ. მტკე. ჩრდ. 
99, 100; ზ, ქართ. 122, 121, 124, 125, 1ქ2; 
ჯავ. 143; ქვ. იმერ. 157, 163, 168, 160, 181, 
186: ლეჩხ. 214, 216; %ზ, სამეგრ. 225, 226, 

234: ქვ. საზეგრ. 239, 240, 241, 242; გურ. 
248, 250; აჭ. 252, 253, 265, 267, 268. ალი- 
ანი აჭ. 252 

02გ ზ. სამეგრ. 227 

ციბრუტი ზ%, ქართ 105, 108, 109, 110, 119; 
ციდა ერწ.-თიან. 59; ზ. ქართ. 104, 124, 131, 
132, 124 

ცილა შ. კახ. 50, ქვ. სვან. 221 
ციკნისყურაყი თუშ. 74 
ცირცელი თუშ. 77 
ციცხვი ზ. ქართ. 127; ჯავ. 144; 

241; აჭ. 263 
ცომი ქიზ, 31; საინგ. 65; თუშ. 71, 74; ფშ. 81; 

ზ. ქართ. 119, 128; ქართ. მტკვ. სამხრ. 137; 
მესხ, 140; ჯავ. 142; ქვ. სვან. 221; ზ%. სამეგრ. 
222, 2213; ქვ. სამეგრ. 235, 217, 239, 240, 
241 

ცოცხი ქიზ. 29 

ცოცხი (საფასურად) ქართ. მტკე. სამხრ. 136 
ცულ ქიზ. 31; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 66; ფშ. 

81; ხევს. 87, 88; მთ. 90, 93; ზ. ქართ. 127, 
128, 129, 121; ჭ, რაჭ. 201; ზ. სამეგრ. 231; ქვ. სამეგრ. 244; აჭ. 257, 261, 265, 269 

ცულს პირი ფშ. 81, 84 

ცხავი ქიზ. 29, 35; ჟშ, კახ. 49, 50; ერწ.-თიან. 
60; ფშ. 85 

ცხავ-ცხრილი ფშ. კახ. 50 
ცზაკუნე ქვ. იმერ. 185 
ცხვრის ნაწლავი გ. კაზ. 57 
ეცხვენი ქვ. იმე#. 157; ლეჩხ. 218 
ცხელი ქიზ, 26 
ცხიკოლ ქვ. სქ. 221 

ცხობა ქე. რაჭ. 186 

ცხრილი ქიზ. 36; შ. კახ. 49, 50; ერწ.-თიან. 60; 
ფშ. 85; ქართ, მტკვ. ჩრდ. 97; ზ%. ქართ. 132; 
ქვ. იმერ. 177; ქე. რაჭ. 195; ტჟემლის ქე. 
იმერ. 177 

ქე. სამეგრ. 

ძაბრი ფშ. 83 

ძანწუფა ზ, სამეგრ. 231 

ძარი მესხ. 141, 142; ქე. იმერ. 185; ქვ. რაჭ. 
190, 191; ზ, რაჭ. 202; ლეჩს. 217, 249 

ძარა ჯავ. 144, 145; ქვ. იმერ, 177, 185; ლეჩხ. 
214. სასიმინდე ჯავ. 144 

ძარ-გოდორა ლეჩხ. 218 
მარო ქვ. იმერ. 179, 180; გურ. 250 
ძარუკელა ქვ. იმერ. 182 

ძაფი გ. კახ. 56; %, ქართ. 105, 111, 115, 118, 
119; ზ, სამეგრ. 227 

ძაბველი გ. კახ. 58 

ძელი აჭ. 254 

ძელბარი ქვ. იმერ. 157 
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ძშემლარი ზ%. სამეგრ. 230, 233, 234; ქვ. სამეგ!”. 

241 

ძეწკვი შ. კაზ. 52; ზ, სამეგრ. 214 

ძეწნა მესხ. 141; ჯავ. 144 

ძვალი შ. კახ. 37, 38 

ძირი ქიზ. 19, 21, 22, 21, 24, 25, 26, 29, 31, 
34. 135; შ. კახ. 37, 38, 39, 42, 41, 44, 47. 

48, 49, 51, 53; გ. კახ. 56, 58; ერწ.-თიან. 60. 

61; საინგ. 62, 66, 68,69, 70; ძირი 71, 72, 

76, 78, 79; ფშ. 81, 82, 83, 84, 85, 66; ხევს. 
88; მთ. 93; გუღ. 94; ზ. ქართ. 104, 105, 106. 

107, 110, 111, 115, 119, 120, 122, 124, 

125, 128, 130, 131,132, 133, 134, 135; ქართ. 
მტკვ. ჩრდ. 96, 97, 98, 99, 100, 101; ზ. ქართ. 
111; ქართ. მტკვ. სამხრ. 129; მესხ. 140, 141, 
142; ჯავ. 144, 145, 146; ქვ. იმერ. 164, 172, 

174, 178, 179, 180, 182, 186; ქვ. რაჭ. 192; 
195; %, რაჭ. 199; ლეჩხ. 214, 217; ქე. სვან. 

220, 221; ზ. სამეგრ. 222, 223, 225, 228, 

231, 232, 231, 234; ქვ. სამეგრ. 235, 237, 
238, 239, 241, 242, 244, 245: გურ, 250; აჭ. 
253, 258, 269 

ძირხეენა ქიზ. 25; შ. კაზ. 42 

ძიძუანაცი თუშ. 79 

ძიძუნა:ი თუშ. 78 

ძიძუი თუშ. 79 

ძიჭვი ქიზ. 16 

ძრო ქე. იმერ. 171, 174, 175, 177 
ძროხის ფეხის ტყავი ერწ.-თიან. 61 
ძუა გ. კაზ. 57 

ძუძუ თუშ. 79; ზ. სამეგრ. 228; ქე. სამეგრ. 240 

წაბლი ერწ.-თიან. 59; ქვ. იმერ. 170, 178, 185, 

186; ქვ. რაჭ. 192, 195; ქე. სამეგრ. 241, 
242; გურ. 249, 250; აჭ. 254, 265, 267, 268 

წალდი ქიზ. 32; საინგ. 65, 66, 67, 68, 69; მთ. 

94; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 101; ზ. ქართ. 127; 

ქვ. რაჭ. 192; ქვ. სამეგრ. 242 წალდის 

ტუჩი საინგ. 69; ყუა ქიზ, 34 

წალის მუხა ზ%ზ. ქართ. 133 

წალკატი ლეჩხ. 213 

წამალი შ. კაბ. 40; გ. კაზ. 55; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 
99; ზ ქართ. 114, 122, 124; ქართ. მტკვე. 
სამზრ. 137, 1389; ქაშანურის ქართ. მტკვ. 

სამზრ. 138 

წანაქო ქვ. იმერ. 165 

წაფი ზ. ქართ. 103 

წაფულა %. ქართ. 115 

წბერი ჭიზ. 35 

წებო ქიზ. 29; ქე. რაჭ. 196. ქე. სამეგრ. 238 
წელი ზ. ქართ. 132, 133; ქვ. იმერ. 170, 186; 

ლეჩხ. 217 
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წენი ლეჩხ. 208 
წერაქვი კძიზ. 18, 24; ქვ. იმერ. 186, 187? 

წერნაგი ქიზ. 19 

”ერნაქი ქიზ. 19, შ. კახ, 38, 40; ქართ. მტკვე. 

ჩრო. 98; ზ. ქართ. 110 

წერტილი ლეჩხ, 212 

ჯვა ქიზ. 18, 20; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 99; ქართ. 
მტკვე. სამზ–. 138; ლეჩხ. 214; ჭურჭლის ფე- 
რიხ ქართ. მტკვ. სამხრ. 138 

წვერი ქიზ. 34, 36; ძ. კახ. 42, 47. 48, 59, 52; 

ერწ.-თიან, 60; საინგ. 66, 67, 68, 69; ფშ. 

82; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 98, 101; ზ. ქართ. 134; 

მესხ. 141, 142; ჯაე, 144, 145, 146; ქვ, იმერ. 
186. 187. ქე. სეან. 220; %ზ. სამეგრ. 231, 

214, 242, 246; აჭ. 266 
წვერო საინგ. 67; ქე. რაჭ. 191 

წეეტიანი რკინა ზ. სამეგრ. 232 

წვნა ქიზ. ჭუ, 35; შ. კახ. 48; ქვ, იმერ. 182, 184; 

ჭვ. რაჭ. 192, 193; ზ. სამეგრ. 231, 232; ქე. 

სამეგრ. 244: გურ. 250; გიდლის ქვ. სამეგრ. 

244; გოდრის შ. კაზ, 4 

წიაღი ზ, ქართ, 119 

წიდა თუშ. 7მ: ბალაბის გ. კახ. 216. 

გ. კაზ. 55 

წივა ქიზ. 28 

წითელი ქიზ. 35; ქვ. იმერ. 168; აჭ. 269 

წითელმიწა ქართ. მტკე. ჩრდ. 100 

წილი (კომპონენტი) ქიზ, 24 
წილი (ნამუშევრის) ქართ. მტკე. სამხრ. 137 
წინწკალი საინგ. 67; ზ. ქართ. 110 

წინჯარი საინგ. 68 

წირეხი ქვ. იმერ. 185; აჭ. 258. წუავიხ აჭ. 254 
წირს ქე. სვან. 221 

წისქვილი 8, კახ. 40; გ. კახ. 55; ხევს. 88; ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 96; ქართ. მტკე. სამხრ. 138; 

აჭ. 254 

უარღნის 

წიფელი შ. კას. 49; საინგ. 65; ქართ. მტკვ. 

ჩრდ. 96; %, ქართ. 123, 129, 133; ჭვ. იმერ. 

157; აჭ. 268 
წიფელა მთ. 9090; აჭ. 257, 260, 268 
წიფხა ლეჩხ. 217 

წიწანი ფშ. 83 

წიწანასა თუშ. 78, 79 

წვეპარი ქვ. სამეგრ. 228, 240, 241 

წკეპლა შ. კახ. 49; ერწ.-თიან. 60; საინგ. 68, 
69; მესხ. 141; ჯავ. 144 

წკიპურტი ზ. ქართ. 110, 119 

წკიწკაზი ზ. სამეგრ. 230, 232 

წკნელი ზ. ქართ. 133; მესხ. 141; ჯავ. 144, 145, 

ქე. იმერ. 174, 175; ქვ. რაჭ. 188, 190, 191, 

192, 193; ზ. რაჭ. 202; ქვ. სეან. 221; ქე. სა– 

მეგრ. 242, 244; გურ. 249, 2509 ორყათი 

მესზ. 141; სხვილი ჯავ. 144 

წნელი ქიზ. 32, 31, 35; შ. კახ. 46, 47, 48, 49;



გ. კაზ, 58; ერწ.-თიან. 6C; საინგ. 66, 67; თუშ. 

76, 77; ფშ. 85, 86; გუღ. 94; ქართ. მტკვ. 

ჩრდ. 101; ზ. ქართ. 124, 128, 134, 135; მესხ. 

141; ჯავ. 145; ქე. იმერ. 174, 179, 180, 181, 
182, 185; ქე. რაჭ. 191. გათლილი ფშ, კახ. 48. 
დაგრებილი თუშ. 73. გოდრის კიზ, ვქ. ჟშ. 
კაზ, 46. კალათის 46 ლახტის საინგ. 67. 
ლოღაზი საინგ. 66. ღობის შ. კახ. 46 

წნოლი ხევს. 87 

წნორი ქიზ. 32. ერწ.-თიან. 60; საინგ. 69 
წნული საინგ. 66, 67; ლეჩხ. 217 
წნური ქიზ. 25, 28 
წოვრა თუშ. 76 

წორი საინგ. 68 

წოწოლა საინგ. 68 

წრე ფშ. 82; ქართ, მტკვ. ჩრღ. 98; ქვ. სამეგ“. 
240 

წრიაპი მთ. 90, 93 

წრთობა 9. კახ. 43 

წუმწუმა ზ. ქართ. 110 

წუნწუმა ზ. ქართ. 104 

წურწუმა ქიზ. 16; ქართ, მტკვ. ჩრდ. 97. 98, 

100; შეს". 141; ზ. სამეგრ. 227. 211; გურ. 
249, რკინის ზ. სამეგრ. 227 

წუმწუმაი საინგ. 70 
წუმწუფა ლეჩხ. 218. სპილენძის ლეჩხ. 218 

წუხუკი ზ. სამეგრ. 233 

წყავი ქვ. იმერ. 179; გურ. 249; აჭ. 267 

წკარო ქიზ. 20 

კეილთასა თუშ. 77 

წართა ზ. სამეგრ. 231 

ჭა აჭ. 252 

ჭაღი ზ. ქართ, 121; ქვ. იმერ. 181; ლეჩხ. 217; 
აჭ. 253, 263; ჭადის გუნდა %. ქართ. 103, 

ჭაელი მთ. 93 

ვაელიკა აჭ. 252, 263 

პალა ფშ. კახ. 49 

ჭალი ზ. ქართ, 133 

ჭამჭამაი საინგ. 67 

ჭანარი გ. კახ. 55 

ჭაპანი ქიზ. 3ქ, 34; გ- კაზ. 58 

ჭარბა ჭე. იმერ. 178 
ჭარიკა გურ. 247 

ჰჭახნაგი ზ. სამეგრ. 228 

ჭახნაკი %. სამეგრ. 234 

ჭახრაკი ქე. იმერ. 170, 173 

ჭაჭი თუშ. 72; ზევს. 88 

ჭაჭა თუშ. 71 

ჭაჭუკაცა თუშ. 72, 73 

ჰდე საინგ. 67, 68, 69; ქე. რაჭ. 193 

პედელი აკ. 263 

ჭერი ქიზ. 26, ლეჩხ, 207, 217, 218. 
ზ. სამეგრ. 225 

ჭვავი ქე. სვან. 221; ჭვავის ცოში 221 

ჭია ქიზ. 18, 33 

ჭიბურსანი ზ. სამეგრ. 234 

ჭიგო შ. კახ. 46, 49 

ჭიჭილა გ. კახ. 54 

ჭიჭილაცი თუმ. 71 

ჭიკჭიკი ქ. იმერ. 158, 161 

ჭილი ქიზ. 35; მესხ. 141, ჯავ. 145 

ჭილობი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 100; ჯავ. 145 

პილოფი გურ. 250 
ჭინახული (საფასურად) ქართ. მტკვ. სამხრ, 137 

ჭინჭი აჭ. 253 

ჭინჭილა ზ. ქართ, 105, 111, 120; ჯავ. 144; ქვ. 
იმერ. 161; ლეჩხ. 212, 219 

ჭიპი ზ. ქართ. 10ქ; ქე. იმერ. 173 

ჭირსხალი საინგ, -64 
ჭის გვიმი ზ. სამეგრ. 225 

ჭის თავი ქვ. სამეგრ. 239 

ჭიქა მთ. 93; ზ. რაჭ. 201; ლეჩხ. 219; ზ. სამეგრ. 

231, 234: ქვ. სამეგრ. 246; ღვინის ქვ. რაჭ. 

195 

ჭიქა (საწყაო) მესხ. 140; გურ. 251 
პიქის ნამტვრევი ზ. ქართ, 122 
კიშხ ქვ. სვან. 220 

ჰჭიჭლა 1იზ. 18, 21. 22, 22; თუშ. 71 
ჭკეიჭკვინი ზ, სამეგრ. 234 

ჭკული ზ%. სამეგრ. 230 
ჭოგრი ზ, კართ. 124 

პოკი ქვ. რაჭ. 191, 192, 193 

ვოკარი ჯაგ. 145 

ჭოპოსანი შ. კახ. 51, 52 

ჯოპოშარი ხეეს., 87, მ8 

ჭოროხი ქვ. იმერ. 165 

ჭოჭი ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97, 98 
პრაქი ზ. ქართ. 115; თიხის ზ%ზ. ქართ. 105 
ჭრელი ქართ. მტკვ. სამხრ. 139; აჭ. 269 

ჭრელა ლეჩხ. 210 

ჭრელობა ჭ1ვ. იმერ. 158 

პრილი ლეჩს. 214 

ჭუკი ლეჩხ. 214 

პური კის 36; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 96; ქართ. 
მტკე. სამხრ. 117: მესხ. 140; ჯავ. 143, 144; 

ქე. იმერ. 161, 170; ზ. რაჭ. 197, 199; ლეჩხ. 
207, 208, 210. 212, 213, 214, 216; ქვ. სა- 

მეგრ, 235; გურ. 247, 248 

3ურისთავი (=მარანი) ქე. იმერ. 157 

ჭურჭელი ქიზ. 18, 19, 20, 21, 22, 23, 29, 30, 

36; შ. კახ. 37, 39, 4), 42, 44, 45; გ- კახ. 54, 

55, 56; ერწ.-თიან. 60, ტ1; საინგ. 62, 63, 64, 

65, 66, 67, 70; თუშ. 72, 71, 74, 75, 76, 78, 79; 
მთ. 90, 93, 94; ქართ. მტკე. ჩრდ. 97. 98, 99, 

100; ზ, ქართ. 104, 111, 115, 122, 123, 124, 
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125, 128; ქართ. მტკვ. სამხრ. 128, 139; შესხ. 
140; ჯავ. 144; ქვ. იმერ. 158, 161, 161, 164, 
168, 170, 186; ქე. რაჭ. 188, 189, 192, 192; 
ზ. რაჭ. 201, 209; ლეჩხ, 210, 212, 211, 214, 
216, 217, 218; ქქ. სეან. 220, 221; %ზ, სამეგრ. 
222. 223, 225, 226, 227, 228, 230, 211, 
213, 234; ქვ. სამეგრ. 235, 217, 238, 239, 
241, 242, 246: გურ. 247, 248, 249, 251; აპ. 
252, 269; ამობაკნული თუშ. 72; ამოთხრი- 
ლი თუშ. 72; არჟის გ. კახ. 54; თუშ. 78: 
გ!მომწვარი გ. კას. 55; ზ, ქართ. 122; გამ- 
შრალი ფშ. კახ. 39; გულამოთხზრილი თუშ. 74; 
დამწვარი შ. კახ. 29; დახსაზვეწი მთ. 93; და 
შავებული შ. კაზ. 41; დაწამლული თუშ. 7); 
დაწერილი ქართ. მტყე. სამზრ. 139; დაწნული 
ქიზ. 32; შ. კახ. 46; გ. კახ. 57; ერწ.-თიან. 
60; საინგ. 66; თუშ. 76, 27; ფშ. 85; გუღ. 
94; ზ. ქართ. 133; მესხ. 141; ჯავ. 144; ქვ. 
იმერ, 174; ქე. რაჭ. 190: ზ. რაჭ. 203, 204; 
ლეჩხ. 217, ქვ. სვან. 221; ქვ. სამეგრ. 242: 
გურ. 249; აჭ. 265; დაჭრელებული 9. კაზ. 
40: ზარაბულიანა ზ%, კართ. 110: თეთრი გ. 
კახ. 54; ქართ. მტკე. სამხრ. 138, 129: 
თეთრ-წითელი გ. კახ. 54; თიხის გ. კახ. 55, 
56, 57; საინგ. 62; თუძ. 71; ქართ. მტკე 

ჩრდ. 96; ზ%. ქართ, 104; ქართ. მტკე, სამხ“. 

116, 137, L39; მესხ. 140. ლეჩხ. 215; აპ. 
252; თუჯის თუშ. 79; კინის თუშ. 80; ლი- 
თონის თუშ. 78: ლულუკიანი საინგ. 70; 
მარილიანი 40; მოკალული თუშ. 71; მოწამ- 
ლული გ. კა. 55; თუშ. 7) მოწითალო 
გ. კას. 54; მოწნული კიზ. 36, მოჭიქული 
საინგ. 63; ქართ. მტკვ. ჩრდ. 97; %. ქართ. 
122; მოპქრელებული ზ. ქართ, 127; მოხვე- 
წილი 261; ნახიშიანი აჭ. 252; რვალის საინგ. 
70: თუშ. 78: რკინის თუშ. 80; რძის ხსაწვე- 
ლი საინგ. 64; სამღვდელმსახურო ქიზ. 26; 
ხაწუავი ქე, რაჭ. 188; ხაწულე ზ. რაჭ. 200; 
ხახსი, საინგ. 62; ხახურავიანი თუშ. 74; 
სპილენძის ქიზ. 22; თუშ. 78; სხვილი 9. კახ. 
33; ქაშანური შ. კაზ. 37. 40; გ. კახ. 55: ზ. 
ქართ, 122; ქართ. მტკე. სამხრ, 127; ქვის 
ქე. იმერ, 186; კისტური თუშ. 7: კსნური 

შ. კახ. 40; ღვინის ლეჩხ. 210, 214. 216, 
217, 218, 219; კავრის აჭ. 269. უვითელი 
პართ. მტკე. სამხრ. 138; კურებიანი შ. კახ. 
40; შეღებილი ქართ. მტკე. სამხრ 138; შაღე- 
ბილი შ. კახ. 40; შირიანი საინგ. 63; ჩარე- 

კიანი შ. კახ. 19; ჩარხის თუშ. 72; ჩინური 

გ. კახ. 55; ჯავ, 141; ცხვრის ხაწველი თუშ. 
73; წვრილი შ. კახ. 218, 19, 41: წითელი 
შ. კახ. 37, 39, 40; გ- კაზ, 54, 55; წითლად 
დამწვარი შ. კახ. 40; წვენის ლეჩხ. 217, 218; 

წნელის საინგ. 67; წნული თუშ. 76; წყლის 
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კიზ. 20; თუ9. 72, 79; წულის ხახმელი თუშ. 
77; ქჭაჭოანი თუშ. 72: ხამა ქართ. მტკვ. 
სამხრ. 139; ხელადიანი შუ. კაზ. 19; ზის ქიზ. 
31, 36; გ. კახ. 57; საინგ. 65; თუშ. 72; ფშ. 
81; ხევს. 87; ხ. 90; მთ. 93, 94; ზ. ქართ. 125; 
მესხ. 141: ჯავ. 144; ჰე. იმერ. 170; ქვ. რაჭ. 
189: ზ. რაჭ. 199; ქე. სვან. 220; ქვ. სამეგრ. 
240, აჭ. 254, 261, 263 

პურჭლის ჩაწკობის წესი 9. კას. 9 
პურჭლეული ქიზ. 26. საინგ, 70 

ჰურპლეულობა ლეჩხ. 216. ქვ. სვან. 220 
პუჭუტი %. სამეგრ. 222 
პუჭუტა ქვ. სამეგრ. 235 

ჭუჭრუტანა კიზ. 25 

ხავიწი თუშ. 79; ხევს. 087 

საზი ფშ. 84, ქართ. მტკე. სამხრ. 128; ლეჩხ. 
213 

ხალი ქიზ. 27 

ხალამი ჰე. იმერ. 15მ. 165, 168: ლეჩხ. 208, 

210, 212, 216 

ხალანი ქიზ. 36; ქართ. მტკე. ჩრდ. 97, 98. 100; 

ქვ. სამეგრ. 235; გუ+. 249 

სალაზინი ქიზ, 27 

ხანი ზ. ქართ. 124 

ხანჯალი თუშ. 72: ქართ. მტკე. ჩრდ. 96; ზ,. 

ქართ. 125 

ხანჯლის ტარი 9. კახ. 51 
ხაირა საინგ. 64 

ხარი (გოდრის) ქვ. იმე+–. 1812 
ხარის პირბადე ქვ. იმერ, 185 
ხარის სატუჩე ქვ. იმე“, 185 
ხარალი შ. კაზ. 41, 42 

ხარატული ზ. რაჭ. 205 

ზარაჩო ქ-ზ. 25 

ზარდანი ქვ. რაჭ. 192 

ხარკალი ზ. სამეგრ. 222; ქე. სამეგრ. 235, 237 
ხარო ქართ. მტკვ, ჩრდ, 106 

ხარრათი საინგ. 66 

ზარჯი (ხორბლის!) შ. კახ. 50 
ხახალი კიზ. 36; ძ. კახ. 49; ერწ -თოან. 60; ქართ. 

მტკე. ჩრო. 10); ზ%. ქართ. 124. 114; ქე. იმერ, 

178, 18). 185; ქე. რაჭ. 192; ლეჩხ. 218; 

გურ. 249 

ქებ. 30. 32. 36; ჟუ. კახ. 37, 42, 47, 52; გ. 

კახ. 57: ერწ.-თიან, 61; თუშ. 72: ფშ. 81, 

82. 64; ხევს. 87, 88; ხ. 90; მთ. 91; 94; 
ქართ. მტკვ. ჩრღ. 96, 98, 19092: ზ%. ქართ. 

105, 126, 127, 128. 129, 130, 131, 132, 132; 

წავ. 144, 145, 146; ქვ. იმერ. 170, 172. 174, 

179. 180 181, 185: ქე. რაჭ. 188, 195; 

ზ რაჭ 197, 199, 201, 201, 205: ლეჩხ. 211.



215, 217, 218; ქვ. სვან. 220: ზ. სამეგ“. 227, 

22მ, 230, 231, 232, 213, 214, ქვ. სამეგრ. 
237, 240, 241. 242, 244; გურ. 249, 250, 
251; აჭ. 254. 257, 260, 263. 265, 268, 269: 

გლუვი თუშ. 74: გურგვალი ზ. რაჭ. 199; 
დაკოპიტებული ერწ.-თიან, 59; კორძიან- 

ბორჩხლებიანი ქვ. რაჭ. 195; კუთხედი ქე. 
სამეგრ. 240; ნუურიანი თუშ. 74; ორბოძალი 

ზ რაჭ. 203; ორთითა ქვ. იმერ. 173; ორკაპი 

ფშ. 82, ორკაპ ზ, ქართ. 131; ჩზამკაპი 

ქართ, მტკვ. ჩრდ. 96, ფესზე მდგომი ე#წ.- 

თიან. 59; ძარღვიანი მ. კახ 47: წითელი 

ზ. ქართ. 126; ღრუ ზ. რაჭ. 199 

ზხეთწგმაზალი ქვ. სამეგრ. 235 

ხეი აჭ. 158, 168 

ხეს აჭ. 161; ჯვარდებულად თუმ. 73 
ხელი ქვ. იმერ. 158, 161. 170, 179, 180, 181, 

184. 18; ქე. რაჭ. 195, 205; ლეჩხ. 210, 216, 
218; ზ. სამეგრ. 232, 233, 234; ქე. სამეგრ. 

215, 237, 241, 244: გურ. 248. 250; აჭ. 252. 

· 269 

ხელის ზომა ქე. რაჭ. 193 

ხელის ფიცარი ქიზ, 30: შ. Vახ. 38, 44; გ, კახ. 

56; ზ. ქართ. 110, 123: ქართ. მტკვ. სამზრ. 
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ხელის ჯამი შ. კაზ. 37 

ხელადა ქიზ. 21, 22, 23: შ. კახ, 38; ქართ. მტკვ. 

ჩრდ. 97; ზ. ქართ. 105, 111; ქე. იმერ. 158: 

დუჰნური შ. კაზ. 39: თუნგიანი 38. 29; ქარ- 
თული უ)9 

ხელადა (საწყაო) ქიზ. 20, 21. 22 

ხელგოდორი ქე. იმერ. 182 

ხელგრეზილი ლეჩს. 216 

ხელეჩო შ. კახ. 51; ზ. 90; მთ 912; %ზ. ქართ. 128. 

129, 131, 133; მესხ. 141; ჯავ. 144 

ხელისგული ზ. სამეგრ. 222, 223 

ხელისდადება ზ. ქართ. 1323, 134; ქვ, რაჭ. 191 
ხელკავი გურ. 248 

ხელკალათა ქე. იმერ. 175, 179 
ხელკოკურა ქიზ. 20 
ხელობა ქიზ. 18, 27, 35; თუშ. 72; მთ. 94: 

ზ. ქართ. 123; ჯავ. 143; ქე. იმერ. 153, 157; 
ქე. რაჭ. 189, 192; ლეჩხ. 210, 215; დედა- 

კაცის ფშ. 81; საოჯახო ქვ. იმერ. 157; ხუ- 

ბუქი შ. კაზ. 46 

ხელოსანი ქიზ. 29; გ. კახ. 54, 57: საინგ. 70; 

ქართ. მტკე. სამხრ. 137; კე. რაჭ. 189; ლეჩხ, 
214; ზ. სამეგრ. 228, 234; ქე. სამეგრ. 240. 

241; გურ. 249 

ხელსაკიდი ლეჩს. 218 

ხელსაქმე ფშ. 84 
ხელსაწყო ფშ. მ4 
ხელფიცარი ქიზ. 19 

ხელქოთანა ქე. იმერ. 161; ზ. რაჭ. 198 

ხე ლჩაფა შ. კახ. 38. 40 

ხელჩელტი ლეჩხ. 218 

ხელცული ერწ.-თიან. 59 

ხელძარი მესხ. 141, 142 

ხელძარა ჯავ. 144 

ხელწერა ზ. ქართ. 119 

ხელწისქეილა ზ. ქართ. 204 

ხელხგირა ზ. რაჭ. 204 

ხერხი შ, კახ. 52: ქე. იმერ. 170; აჭ. 2631, 265; 

გაბმული ზ. ქართ. 127; ხიხო ზ. ქართ. 127; 

ხელის ზ. ქართ. 127: ქე. რაჭა 189 

ხეში კალი ქე. სამეგრ. 240 

ხანსგა ქე. სქან. 221 

ხველა გ. კახ. 57: ქართ. მტკვე. ჩრდ. 96, 97; ზ. 

ქართ. 127 

ხვედია ზ. ქართ. 126 

ხვეწი ხევს. 87, 88; ქვ. იმერ. 170, 172; ქე. სა- 
მეგრ. 2409 გურ. 249, 251; აჭ. 255, 257, 

258 

ხეეწა ფშ. 83; ზ. სამეგრ. 228; აჭ. 254, 257 

ხვეიმირი ქართ. მტკე. ჩრდ. 99 

ხვირი ზ%. ქართ, 134; ზ. რაჭ. 203; ლეჩხ. 218 

ხვრელი საინგ. 68, 69: მთ. 93; ქართ. მტკვ. 

ჩრდ. 93 

ხერეტილი გურ. 250 

ხიბორკალი ქე, იმე“. 173 

ხიდი გ. კახ. 54. 57: ფშ. 823: ზ. ქართ. 133 

ხიზანი ჯაე. 143 

ხიზრი აჭ. 263, 269 

ხის ღანა ლეჩხ. 209, 213; ზ. სამეგრ. 222. 223 

ხის ლურსმანი ზ. სამეგ“. 232 

ხის ზმალი გ. კახ. 56 

ხიტმარი ფშ. მ4 

ზმალა ქიზ. 24; აჭ. 269 

ხოკერი ძშ. კახ, 49; ერწ.-თიან. 60. 61; საინგ. 

69, 70; ფშ. 84 

ხოლა მესზ. 140 

ხონი ქიზ. 11; თუშ. 72, 71, 74 

ხონა თუშ. 72; ხაერბოე თუშ. 74 

ხონა ერწ.-თიან, 59; საინგ. 65: ფშ. 121 
ხონჩა ქიზ 29, 31; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 65; 

თუშ. 72; მთ. 93; ზ. ქართ. 129, 130, 133; 

ქე. იმერ. 170; ქვ. სამეგრ. 241; გურ. 249; 
დახურული თუშ. 74: ფეჭიანი თუშ. 74 

ხონჩა თუშ. 74; საჭორციაღ თუშ. 74; საკეტა- 

ვადიან თუშ. 74 

ხოპჰი ქვ. იმერ. 186 

ზხორბალი ერწ.-თიან. 60: ზ. ქართ. 129; ქვ. რაჭ. 

188; ზ. რაჭ. 201 

ხორკლი მესხ. 14) 

ხორუმად დასდგამს ქიზ. 25 

ხორწ ქე. სვან. 220 

ზოჩა ქვ. სამეგრ. 242 

ხოწი გ. კახ. 57; ერწ.-თიან. 59, 60; თუშ. 72, 

31!



77; ფშ. 83; მთ. 90, 93; ზ, ქართ. 127; ქვ. 

იმერ. 173; ქვ. რაჭ. 188, 195; LV რაჭ. 199, 

201, 205, 206; ლეჩხ. 218 
ხრალი შ კახ. 49; საინგ. 67, 68 

ხრიკა ზ. რაჭ. 198 

ხსნარი გ. კახ. 55 

ზუთკურა ფშ. 84 

ზუთყურა ფშ. 84 

ხურჯინი ჯავ. 145 
ხუფი ქიზ. 22; თუშ. 74 

ხუფი თუშ. 72 

ჯალი თუშ. 74 
ჯარი (საფას.) თუ9. 7 

ჰელი ზევს. 87; მთ. 90, 93, 94 “ 

ჯელადა ქიზ. 20, 22; საინგ. 63 
ჯელადა (საწყაო) ქიზ. 22 

ჯე ლეჩვა თუშ. 72 
ჯელეჩოი საინგ. 65 

ჯელის წასავლები ქიზ. 34 
ჯელჩაფა ქიზ. 21 

ჯერცო თუშ. 72 

კვეღაი ფშ. 85 
ჯვრელი თუშ. 76 

ჯმალი ქიზ. 25 

ჭმალა ქიზ. 25 

ჯა ქვ. იმერ. 168 

ჯაგი ქიზ. 20 

ჯათი ჯავ. 144 

ჯამი ქიზ. 18, 23, 32, 36; 9. კახ. 38, 49, 41, 53; 

გ- კახ. 54, 55; ერწ.-თიან. 59; საინგ. 64, 65, 

70; თუშ. 71, 72; ფშ. 83; მთ. 9ე, 93; ქართ. 

მტკვ. ჩრდ. 97, 100, 102; ზ. ქართ. 104, 114, 
115, 120, 122, 123; ქართ. მტკე. სამხრ. 127, 
139; მესხ. 140; ჯავ. 143, 144; ქვ. იმერ. 170, 
173; ქე. რაჭ. 189; ზ. რაჭ. 197, 198, 201; 
ლეჩზ. 218, 219; ქვ. სვან. 220; ქვ. სამეგრ. 

235, 238, 240, 241, 242; გურ. 247, 249; აქ. 
252, 253, 257, 258, 261, 263; თიზის საინგ. 
64; თუშ. 71; პინური ქართ. მტკე სამხრ. 

139; ხაკარაქე თუშ. 74; კვაშანური ქართ. 
მტკვ. სამხრ. 139; ჩინური მესხ. 140; ჯავ. 
143; ჩალიხ თუშ. 74; ზამა ქართ. მტკე. 

სამზრ, 139; ზიხ ქიზ. 31 

ჯამის ფიცარი ბ, ქართ. 123 

ჯამ თუშ. 74, 78, 79; კოჭიანი თუშ. 71 

ჯამაჯბ ქვის თუშ. 71 
ჯამფიელა გ. კაზ. 54; ერწ.-თიან. 59 

ჯამფილა ქიზ. 21, 25; შ. კახ. 38 

ჯამ-ჭურჭელი ლეჩხ. 218 
ჯარ ქვ. სვ. 220 
ჯარა ფშ. 83 

ჯარა აჭ. 261; ხარეცხელაი 261 

ჯარაბელა ქვ. იმერ. 184 
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82. მექურჭლე კალაპოტთან, „, · · · 83. მეთუ ნის სამუშაო იარაღები, კ. კახიანის ჩანახატის მიხედვით, 1935 წ. 
84. ბარბალი, სოფ. დაბლაგომი, „ „ . „ 
85. მეჭურჭლე კალაპოტთან, სოფ. დაბლაგომი, ფოტო კ. კაზიანის, 1935 წ. 
86. სასულგუნო ქოთანი, კ. კახიანის ჩანახატის მიხედვით, 1935 წ. 
87. ხალამი, · ” · · 
88. თიხის ჭურჭელი, სოფ. დაბლაგომი, ფოტო კ. კახიანის, 1935 წ. 
89. ლიტრა, კ. კახიანის ფოტოს მიხედვით, იხ. აქვე, სურ, 88, 
99. კოკა, » · · · L 
91. თუნგურა დოქი, » ” » » 
92. სურა-დოქი,-, „ » · ” · 
93. ჩოვლაკია დოქი, „ .· .· 
94. კოკინე, ” »· ”· » · 
95. ტაშტი, „ ი » · . 
96. ქვიჯე, კ. კახიანის ჩანახატის მიხედეით, 1935 წ. 
97. სახარატო და მისი ნაწილები, „ 
98. ხიბორკალი ანუ ჭახრაკი, ი 
99. გვერდსაკიდი, · · 
100. საზურგელი გოდორი, . · 
101, ხელკალათი, . „ 
102. ცხენის გოდორი, · „ 
103. საბუდარი, „ . 
104. საკრეფელი, · · 
105. გიდელი, · · 
106, ცხენის კალათა, ” ” 
107. ძარო, „ „ 
108. სვირიკე, „ . 
109. ძარუკელა. თ ” 
110, ხელგოდორი, · . 
111. დაჯედია, ” · 

112. კუნჭულა, · 5 

კვემო რაპა 

113. საოჯახო ჭურჰელი, ფოტო ა. კიკვიძისა, 1935 წ. 
114, კორვა, ნახატი ზემოხსენებული ფოტოს მიხედვით 
115. გობი, · · » 
116. ჩელტი და გიდლები ა. კიკვიძის ფოტოს მიხედვით, 1935 წ. 
117, დაწნული ჭურჭელი, ფოტო ა, კიკვიძის, 1935 წ.
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გიდლები, ა. კიკვიძის ფოტოს მიხედვით, 1935 წ. 

კალათები, · ს ” , 

ცხრილი, · 

ყანწები და ხის კათხა, ფოტო ა. კიკვიძის. "1935 წ. 

ზემაი რავა 

სადღობელი, საქ. სახელმწ. მუზეუმის ეთნოგრაფიის განყოფილების ფონდი 
ყურიანა, „ » · , 

საჯერო ყურამბულა, „ „ ” „ 

ფილი, · 
მანიკა, ნ. რეხვიაშვილის ჩანახატის მიხედვით, 1935 C 

კოდი, · »· · · 

საგომე, »” M 1 ქ » 

ხოკერა, ო» · „ ” 

ხის ქერქის ორგვარი ზხოკერა, „ „ „ 

ხვირის ღეღო. გარეწანები, „ „ „ 

მერული, „ · · 

საბზევე გოდორი. ” · ” 
საკალმაზე გოდორი, . „ 

საზურგულე გოდორი, ე · 
კალათა, · · · 

ყანწი და კულა, » · „ 

ლეჩხუმი 

ჭური და მისი ნაწილები, ა. კიკეიძის ჩანახატის მიხედვით, 1935 წ. 

გამოუწვავი ჭურები, შედგმული აქვთ ბინიკები, „ ” 

ორხელიანი დორა, „ „ 

საღვინე ჭურჭელი, ფოტო ა. კიკვიძისა, 1935 წ. 

ჩაფი, ნიტრა ა. კიკვიძის ფოტოს მიხედვით, 1935 წ. 

დოქი, · · · · 

პოთანი და კეცი, ” 

თიხის ჭურჭლის კეთება, სოფ. საირმე, ფოტო ა. კიკვიძის, 1935 წ. 

ზემო სამებრელო 

პავლე ჯანაშიას სახელოსნო, სოფ. ოდიში, კ. გრიგოლიას ფოტოს მიხედვით, 1935 წ. 

პავლე ჯანაშიას ქურა, სოფ. ოდიში 

კოკა, საქართველოს სახელიწ. მუზეუმის ეთნოგრაფიის განყოფილების ფონდებიდან. 
ხარა. · · თ · „ ქ 
სურა, · ო" · 

კართხა, კ. გრიგოლიას "ფოტოს მიხედვით, 1935 წ. 

ოჩამ ურე, ” , · ”· 

ბუვუნი, „ · „ ” 
ნგგა. ი – თ · 
კორთხო, „ · ” 

ოგვერდელა (ორგვერდელა), · 
დაწნული ჭურჭელი, ფოტო კ. გრიგოლიასი, 1935 წ. 

ქვემო სამებრელო 

მეთუნის სახელოსნო, ა. ხუბუტიას ფოტოს მიხედვით, 1935 წ. 

თიხის პჰურჭლის დამზადებ. „ · ” · 
319:



სურ. 160. მეთუნის ზელსაწყოები, ა. ხუბუტიას ჩანახატის მიზედვით. 
სურ. 161. გიღელი, „ 

სურ. 162. ბეტკის დამზადება, ა, ხუბუტიას ფოტოს მიზედვით, 1935 წ. 

ბურია 

სურ. 163. ქილა, იხ. წითელი თიზის ჭურჭელი, ალბომი, თბ. 1964, ტაბ. X. 
სურ. 164. დერგი, 

ავარა 

სურ. 165. სამხვეწლო 

სურ. 166, სამხვეწლოს ნაწილები ქ. ლო2თათიძისა და თ, ანდღულაძის ჩანაზატის მიხედვით, 1935 წ. 
სურ. 167. კორკოტი 

სურ. 168, ხვეწი 
სურ. 169, სამხვეწლოს შიანა 
სურ. 170. სამხვეწლოს შიანა 

სურ. 171. სასტორი 

სურ. 172. სუფრა 

სურ. 173. გობი 

სურ. 174. სარეცხელაი ჯარა 

სურ. 175. სუფრის ნერჩი 

სურ. 176, ფილა# 

სურ. 177. საღანი 

სურ. 178. კოვზები 
სურ, 179. გუგუმი . 

სურ. 180. გოდრების წვნა, 1935 წ. გადაღებული ფოტოს მიხედვით, 
სურ. 181. დაწნული ჭურჭელი, ფოტო ო. არუთინოვის, 1935 წ. 

ო" · ' 

ზემო რავა 

სურ. 182. ყავრის გაზდა, სამუშაო იარაღი, ნ. რეხვიაშვილის ჩანახატის მიზედვით, 1935 წ.



ტაბულები 

კიზიყი 

ტაბ. 1 წყლისა ღა ღვინის ჭურჭელი 
სტ. მენთეშაშვილი) თოტოს მიბედვით, 1915 (იხ. სურ. 1 დღა 2) 

ტაბ. IL სამზარეულო ჭურჭელი ღა ქილები 

სტ. მენთეშაშვილ-ს ფოტოს მიხედვით, 1925 წ. (იხ. სურ. 3) 

შიბნი კახეთი 

ტაბ. III შიგნიკაზური ჭურპლის ქარხანა (ქ. თელავი) 

გეგმა და ჭრილები. 
იხ. ლ. ბოჭორიშვილი, ქართული კერამიკა, 1, კახური, თბ. 1949, ტაბ. 1. 

ტაბ. IV მიგნიკახური ქაშანური ჭურჯლის ქარხანა (სოფ. რუისპირი), 

იხ, ლ. ბოჭორიშვილი, დასაზბ. ნაშრ. ტ. 11, 

ტაბ. V ქვევრის ქარხანა (სოთ. ვარდისუბანი) 

იხ. ლ. ბოჭორიშვილი, დასახ, ნაშრ. ტაბ. 111, 

ტაბ. VI ღვინის ჭურჭელი 

იხ, ლ, ბოჭორიშვილი, ქართული კერამიკა, 1, კახური, თბ. 1949, ტაბუ ლები; 
XV, სურ. 2, მარჯვ. –– თუნგიანი ხელადა; XV, სურ. 1, მარჯვ. –– ჩარექა; XV, სურ. I, 
მარცხ. -- ხელადა; XVI, სურ, 1 -- გოზაური; XII, სურ. 1 -- ჩაფურა| XII, სურ. ქ, 
მარცხ. -- ხელჩაფა. 

ტაბ. VII წყლის ჭურჭელი 
იხ, ლ. ბოჭორიშვილი, ღასახ. ნაშრომი, ტაბულები: 

XI, სურ. 3, მარცხ. --კოკა; X1, სურ. 2-კოკურა; XIV, სურ. 1--ტოლჩა; XIII, სურ. 2-- 
ლიტრა, 

მოვიქული პურპელი 

XXXVII, მარჯვ.–– გოზაური; XXXV, სურ. 1, მარჯვე. ჩარექა, XXIX, სურო. 3- ქილა 
(უყურო); XXIX, სურ. 2 –– ქილა (ორყურიანი); XXX, სურ. 2 – ქილა. 

ბარე კახეთი 

ტაბ. VIII ნინოწმინდური მოჭიკული ჭურჭელი. 
იხ, კერამიკა, მოჭიქული ჭურჭელი, ალბომი, თბ., 1964, ტაბე ლები: 
1Vვ –– ცხვირიანი ჩარექა: IVვ –- ჯამი; II –– ჩარექა; 111 –– ხელადა; 1Vკ –- ხელადა; 
IIე –– ქინჭილა; 1IVვ –– ჩაფურა, XIII, –- ორვურა ქილა; 

ფუავი, თიანეთი 

ტაბ. IX წერნაქით მოხატული ჭურჭელი 

იზ. კერამიკა, წითელი თიხის ჭურჭელი, ალბომი. თბ., 1964, ტაბ. VI. 

ტაბ. X ჭურჭლის გამოსაწვავი ქურა, გეგმა და ჭრილი, ' 
იხ. მ, ზანდუკელი, კერამიკული წარმოება ქსნის ხეობაში, ხელნაბეჭდი. თბ., 1974, ტაბ. 
XXV (ინახება აკად. ივ. ჯავახიშვილის სახ. ინსტიტუტის ბიბლიოთეკაში), 

21. მეჭურჭლეობა ვი|
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ტაბ. 

კართლი მტკვრის ჩრდილოეთით 

ცხავატური პურპელი 

XI საღვინეები, დოქები 

იხ. მ. ზანდუკელი, და”ახ. ნაშო. ტაბ, XXXIX... ვ და XLIX. ეჯ. 

XII სხვადასხვა ჭურჭელი 

იხ. მ, ზანდუკელი, დასახ. ნაშრ, ტაბ. XXVII.-ვ და XXIXვ. 

X11I სხვადასხვა ჭურჭელი 

იხ, კერამიკა, წითელი თიხის ჭურჭელი. ალბომი, თბ., 1964, წ. ტაბულები: 11, გ –- ხელა- 

დებ; XI. –– ქილა; XIII, –– ქილა მაწვნის. 

მ. ზანდუკელი, დასახ. ნამრ. ტაბ. X1.1ე -- ქილა, ტაბ. XXVIII, –- კოკა, 
XXIV მორგვი ჯა მეთ'ნია სხვა ხელ–საწაორ. 

მ. ზან“ კეი, Cასახ. ნ-1რ. ტაბ. VII. 

მცხეთური პურპელი 

XV სხვადასხვა ჭურჭელი 

იხ. კერამიკა, წითელი თიხის ჭჰურჭელი, ალბონი, თბ., 1964, ტაბულები: 111). გ. ; -- ხელა– 

დები; XV, –– კოჭობი (ქართლი); VIII, ვ –– წყლის ჭურჭელი. 

კართლის მოპიკული ვურპელი 

XVI სხვაღასხვა ჭურჭელი 

იზ, კერამიკა, მოჭიქული ჭურჭელი, ალბომი, ტაბულები: X1Iვ –- ქულა (ღიღობი); IX. –- 

ლიტრა (მეჯვრისზევ“): XIIIვ –- საჯერო (ქართლი); XIკ –- ქილა (დიღომი); VIვ –– გრზაუ- 

რი (ქართლი); Xე -– ტოლჩა (მეჯვრისხევი); X, –– ქილა (მეჯვრისზევი); X; –– ქილა (მეჯვ- 

რისხევი); XIვ –- ქალა (დიღომი). 

ზემო იმერეთი 

მ<როვული ვურპელი 

XVII -– ჭურჭლის გამოსაწვავი ქურა. გუგმა, ჭრილები, ფასადი, სოფ. ქვედა შროშა, მაჭა– 

რულა (მოდებაძეების უბანი). იხ, ც. კაკაბაძე, მროშული კერამიკა (ეთნოგრაფიული მასა– 

ლების მიხედეიბთ), ხელნაბეჭდი, თბ., 1973. ტაბ. 24. 

(ინახება აკად. ივ. ჯავახიშვილის სახ. ინსტიტუტის ბიბლიოთეკაში). 

XVIII იონა ღონღაძის ქურები, გეგმები, ჭრილები, სოფ, ზემო შროშა, იხ, ც. კაკაბაძე, 

დასახ. ნაშრ. ტაბ. 1ძ. 

XIX ეარდენ ჩინჩალაძის ქურა, გეგმა ღა ჭრილები, სოფ. ტყემლოვანი, იზ. 0. კაკაბაძე, 
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